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ABOUT THIS MANUAL

The appliance has been manufactured in compliance with the specific European standards in force and all the parts potentially
dangerous to the user are protected. Read this manual carefully before use. Use the appliance only for its intended use to avoid
possible injury and damage. Keep this manual at hand for future reference. Should you decide to give this appliance to other people,
remember to include these instructions as well.

The information provided in this manual is marked with the following symbols, which mean:

/i\, Danger for children
Warning of burns

A Danger due to electricity
A Warning - material damage

& Danger of damage due to other causes

INTENDED USE

The appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance to cook liquid foods. If necessary for cooking, small
quantities of liquid can be added, verifying that the liquid is absorbed by the solid food before pouring more liquid, if an excessive
amount of liquid is added, it may leak out and damage the appliance.

This appliance should not be used for commercial and industrial purposes.

Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer, who is exempt from any liability for damage of any kind,
generated by improper use of the appliance. Improper use also results in voiding any form of warranty.

RESIDUAL RISKS
Warning!

A Danger due to electricity. Do not immerse the appliance in water or other liquids.

,& Warning of burns. Do not touch the baskets, the cooking compartment, the non-stick plates, and the internal metal parts of the
appliance when the appliance is operational or in the minutes following its shut-down. Wait for the hot parts to cool down.

SAFETY WARNINGS

Read the instructions carefully before use.

The appliance has been designed to be used for household purposes or similar, such as:
- in cooking areas reserved for shop staff, offices, and other professional environments,
- on farms,

- hotels, motels, bed&breakfasts, and other residential facilities (for use by guests).

*We decline any responsibility for misuse or for any use other than those specified in this manual.
Improper use also results in voiding any form of warranty.
*We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not provided for failures resulting from
inadequate packaging of the product at the time of shipping to an authorized service Centre.
«In order not to compromise the safety of the appliance,
use only original spare parts and accessories authorized by the manufacturer.
*The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 concerning the materials intended to come into
contact with food products.

/\ Danger for children.

* The appliance can be used by children over 8 years of age and by people with reduced physical, sensory, or mental capacities, or
who lack experience or knowledge, only if they are supervised by a responsible person or if they have received and understood the
instructions and the existing dangers when using the appliance.

« Children should not play with the appliance.

« Cleaning and maintenance operations described in this manual should not be done by children unless they are older than 8 and
supervised.

« Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under the age of 8.

« Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.

« Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

« Do not leave the packaging near children as it is a potential source of danger.

« |f you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to make it inoperative by cutting the power cord. It is also
recommended to neutralize the parts of the appliance which could constitute a danger, especially for children who could use the
appliance as a toy.

Warning of burns.

* Unplug the appliance and wait for the hot parts to cool down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

« Do not touch the baskets, the cooking compartment, the non-stick plates, and the internal metal parts of the appliance when the
appliance is operational or in the minutes following its shut-down.

« Grab the basket only by the handle and use potholders or tea towels to remove the basket.

* Do not fill the basket with oil. Danger of fire.



* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands and face at a safe distance from the air intake.
* When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam also escape. Keep your hands and face away from
the cooking compartment.

& Warning: hot surface.

A Danger due to electricity

* Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage shown on the rating plate under the appliance
matches the local voltage supply.

* The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to damages and accidents.

* Always connect the appliance to an earthed socket.

* Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons, radiators) to the same power outlet. Danger of electric
overload.

* Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power outlet.

* Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and or electric shock.

* Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.

* Make sure that the power cord never touches hot surfaces.

* Cleaning and maintenance operations shall be carried out when the appliance is off and unplugged from the power outlet.

* Do not immerse the appliance in water or other liquids.

* Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

« If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and always unplug the power cord from the power outlet.

* Do not leave the appliance unattended while connected to the power supply.

/A Warning - material damage

* Place the appliance on a stable and dry surface.

* Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent the coating from being damaged.

* Do not place the appliance near inflammable materials (such as fabrics, curtains).

* The power cord shall not touch the hot parts of the appliance.

* Fully unwind the power cord before use.

* The appliance must not be power supplied by external timers or separate remote-controlled systems.

« Do not obstruct the air intake when the appliance is operational, to avoid material damage and/or the appliance overheating.

» Put the ingredients only into the basket to prevent the food from touching the electric parts.

* Always ensure the baskets are properly inserted in the cooking compartment before starting the appliance.

* Never use the appliance without inserting the baskets in the cooking compartment.

* Never fill the basket over the maximum level.

* Never place objects on the appliance.

* Do not operate an empty appliance.

* Do not use the appliance outdoors.

* Do not leave the appliance exposed to weather (such as rain or sun).

» After unplugging the appliance and when hot parts have cooled down, the appliance should only be cleaned using a non-abrasive
cloth slightly damped with water and a few drops of mild, non-aggressive detergent.

* Never use solvents that could damage plastic parts.

‘& Danger of damage due to other causes

« To lift the appliance, hold it by the body.

* Do not move the appliance without removing the food from the baskets.

* Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where the power outlet is easily accessible.

* The appliance should be used and left to rest on a stable surface.

* The appliance should not be used if it has been dropped, if there are visible signs of damage, or if it has water leaks. Do not use the
appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the appliance is faulty.

ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
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Description of the appliance

A - Body of the appliance

B - Touch screen display

C - Non-stick plates

D - Basket handles

E - Unlocking buttons of the baskets
F - Basket

G - Cooking compartment

H - Power cord

| - Air intake




Touch screen display description

PRE-SET COOKING PROGRAMS
Button

Air Fryer

Roast

Broil

Bake

Preheat

Dehydrate

Keep Warm

French Fries

FUNCTION BUTTONS

Button Description

Start & Pause button Allows the user to start or pause the cooking.

SYNC FINISH button Allows the user to sync different cooking times for the two bas-
FSI:TISE-I kets, so that they finish cooking at the same time.

SHAKE button Allows the user to activate or to deactivate the sound signal
that indicates the need to shake or mix the food when the appli-
ance reaches 2/3 of the total cooking time.

DUAL COOK button Allows the user to apply to the second basket the same settings
DUAL selected for the first basket. Two cooking zones become one,
COOK ideal for large quantities of food.

ON / OFF button Allows the user to turn the appliance on or off.

LEFT basket control button Allows the user to select the desired cooking settings for the
. left basket.

L
RIGHT basket control button Allows the user to select the desired cooking settings for the

right basket.

(=

TEMP button Allows the user to manually adjust the cooking temperature.
m— Press the + or - buttons to raise or lower the cooking tempera-
ture.
TIME button Allows the user to manually adjust the cooking time. Press the +

or - buttons to increase or decrease the cooking time.

MiH 1

Identification data:

The following identification data of the appliance are reported on the plate on the base of the appliance:
« Manufacturer and CE marking

* Model [Mod.]

» Serial number [SN]

« Power supply voltage [V] and frequency [Hz]

e Electrical power consumption [W]

Before use:

1. Remove the packing material and check that all components are present.

Warning!

& Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture, or other appliances.

Warning!

A Never immerse the body of the appliance, the plug and the power cord in water or other liquids. Do not fill the baskets with
water when they are installed in the cooking compartment.

Warning!

& Always unplug the appliance before inserting or removing individual components.



2. Place the appliance on a flat, stable, and heat resistant surface.
3. Fully unwind the power cord.

Before using the appliance, it is recommended to clean all the removable parts that will come into contact with food. Use a cloth
moistened with warm water and a mild detergent. Dry well. The non-stick plates and the baskets are dishwasher safe.

The appliance is equipped with two cooking baskets. It is possible to cook foods in both baskets (read the “Dual cooking” paragraph)
or to only use one (read the “Single cooking” paragraph). The appliance operates only when both baskets are properly inserted in
the cooking compartment, even if one of them is empty.

The non-stick plates increase the crispiness of the food. The use of the non-stick plates is optional.

Before cooking:

- If you want to increase the crispiness of the food, insert the non-stick plate (C) in the basket.

1. Place the food in the basket (F). Do not exceed the maximum level. The maximum level is indicated by the raised line on the
external surface of the baskets.

Do not fill the basket with oil.

2. Insert the basket in the cooking compartment (G). The correct insertion is marked by a “click”.

Warning!
;’i\. Make sure the baskets are properly inserted and locked before operating the appliance.

The appliance is equipped with a system that prevents its operation if the baskets are not properly inserted in the cooking
compartment. The display (B) shows the word “Pot”.

3. Plug the appliance into the power outlet.

4. Press the ON/OFF button ([&).

When using the appliance for the first time, you may notice the release of a slight smell and a little smoke: this is to be considered
perfectly normal because some parts have been slightly lubricated, it will stop occurring after a short time. This will have no effect on
the operation of the appliance.

Single cooking:

1. Press the right basket control button (®) or the left one (0) to enable cooking in the desired basket.

2. Select the pre-set cooking program, depending on the type of food to cook (read “Cooking Tips” for details on the programs).
Each pre-set program has a default cooking time, but it is possible to manually set the cooking temperature and time:

- Press the TEMP buttons + or - to set the cooking temperature, in intervals of 5°C.

- Press the TIME buttons + or - to set the cooking time, in intervals of 1 minute.

To increase the selection speed, press and hold down the cooking time and temperature setting buttons.

- Press the SHAKE button (&) to activate the sound signal that suggests shaking or mixing the foods when the appliance reaches
2/3 of the total cooking time.

3. Press the start/pause button (®). The appliance starts to cook food.

While cooking, the display (B) will alternately show the decreasing time and the set temperature. To change the time and
temperature during the cooking, press the right basket control button (®) or the left one (@), then press the setting buttons + or
- to select the cooking time or temperature. It is not necessary to confirm the change, in a few minutes the change take effect. The
appliance can be paused during operation, e.g., to mix the ingredients during the cooking process.

‘."i\.Warning!

Danger of burns. Do not touch the metal parts of the appliance.
When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam also escape.
Keep your hands and face away from the cooking compartment.

- Press the start/pause button (@). The appliance stops the cooking process.

- Press the unlocking button (E) of the basket (F). Grab the handle (D) and remove the basket in use from the cooking compartment (G).
- Shake the basket to cook the ingredients evenly.

- To resume the appliance operation, insert the basket in the cooking compartment. Press the start/pause button (@).

Dual cooking:
The dual cooking function can be used to cook the same food in both baskets, or to cook different foods at the same time.

If you want to cook the same food in both baskets, it is possible to activate the DUAL COOK function, which will turn the two
cooking zones into one, ideal to cook large quantities of food.

- Press the DUAL COOK button (f). The symbols of the right basket control button ( ®) and the left one (©) flash.

- Select the desired cooking program. The settings will be applied to both baskets.

- Press the start/pause button (@ ).

Alternatively, it is possible to cook different foods in the two baskets:

- Select the cooking settings for the left basket and then for the right basket. Follow the procedure described in the “single cooking”
paragraph.

Select the cooking settings according to the food placed in each basket.

The cooking settings selected can be different for the two baskets.

The appliance is equipped with the SYNC FINISH function, to sync the cooking time when you want to cook different foods in the
two baskets. The cooking of the foods will therefore finish at the same time. To activate the SYNC FINISH function:

- Select the different cooking settings for the two baskets through the right (®) and left (@) basket control buttons.

- Press the SYNC FINISH button (E£). The appliance will automatically regulate the start of the cooking process of the two baskets.



The cooking of the foods will finish at the same time.
- Press the START/PAUSE button (@). If the SYNC FINISH function has been activated and you want to mix the ingredients while
cooking, press the START/PAUSE button (@) to stop both cooking processes.

After cooking

When cooking is complete, the appliance beeps a few times, and the display shows the word “End”.

If the ingredients are not ready, put the basket back in the cooking compartment and set the timer to a few more minutes.
- To manually stop the cooking process, press the ON/OFF button ().

Warning!
Do not touch the baskets, the cooking compartment the non-stick plates, and the internal metal parts of the appliance when the
appliance is operational or in the minutes following its shut-down. Wait for the hot parts too cool down.

Warning!

Make sure that the ingredients cooked in the appliance are golden brown and not black or dark. Remove the potentially burned parts
from the ingredients.

Do not use metal tools to remove food from the basket.

1. Press the unlocking button (E) of the basket (F). Grab the handle (D) and remove the basket in use from the cooking compartment
G).

2. Put the food on a plate. Serve.

Any oil residue will be collected at the bottom of the basket.

At the end of the cooking process, the appliance can be used immediately to prepare other food.

Auto-off function
This appliance has a timer. When the timer reaches “0” the appliance beeps and switches off automatically. To turn the appliance off
manually, press the ON/OFF button ([9)). The ventilation system stops a few moments later.

Preparation Tips

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients. A larger amount of ingredients requires a
slightly longer preparation time while a smaller amount requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingredients evenly.

For a crispier result, add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes and use the provided non-stick plates (C).

You can use the airy fryer also for the snacks that you normally bake.

The optimal amount to make crispy fries is about 1.2-1.7 kg.

Pre-set Programs

The following table shows the pre-set programs available on the touch screen display. Each symbol corresponds to a cooking
program. The program is set with a recommended cooking temperature and time based on the type of food. The cooking time
is approximate, it depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change the time and
temperature of the pre-set cooking programs.

MENU ACTIVE ZONE TEMPERATURE (°C) | TIME (MINUTES) | TEMPERATURE TIME RANGES SHAKE TIME
RANGES (°C)

AIR FRYER 1ZONE 190 15 80-200 1-60 2/3 TIME
AIR FRYER 2 ZONES 190 18 80-200 1-60 2/3 TIME
ROAST 1ZONE 180 30 80-200 1-60 2/3 TIME
ROAST 2 ZONES 180 35 80-200 1-60 2/3 TIME
BROIL 1ZONE 200 10 200 1-60 NO
BROIL 2 ZONES 200 13 200 1-60 NO
BAKE 1ZONE 80-200 20 80-200 1-60 2/3 TIME
BAKE 2 ZONES 80-200 25 80-200 1-60 2/3 TIME
PREHEAT 1ZONE 80-200 6 80-200 1-60 NO
PREHEAT 2 ZONES 80-200 9 80-200 1-60 NO
DEHYDRATE 1ZONE 35-80 480 35-80 1-60 NO
DEHYDRATE 2 ZONES 35-80 480 35-80 1-60 NO
KEEP WARM 1ZONE 40-100 30 40-100 1-60 NO
KEEP WARM 2 ZONES 40-100 30 40-100 1-60 NO
FRENCH FRIES 1ZONE 80-200 20 80-200 1-60 2/3 TIME
FRENCH FRIES 2 ZONES 80-200 24 80-200 1-60 2/3 TIME




The following table shows approximate times and temperatures for different types of food:

FOOD TIME (IN MINUTES) TEMPERATURE (°C)
Chips (frozen) 15-20 200
Chips (fresh) 20-30 (depending on how potato is cut) 180-200
Fried vegetables 10-15 200
Croquettes 12-15 190
Chicken nuggets 10 200
Chicken legs 20-25 190
Steak 10-15 190
Meatballs 8 180
Shrimp 15-20 160
Cake 20-30 160
Quiche 25-30 180

Fish 15-20 160-180
Pork cutlet 10-15 200
Spring rolls 10-15 200
Vegetables 10-20 180
Shellfish 10-12 160

Preheat function
To preheat the appliance without ingredients or to reheat foods, press the button for the French fries program, which allows to select
a cooking temperature between 60 and 200 °C and a cooking time between 1 and 60 minutes.

Dehydrate function

The dehydration function allows to effectively dehydrate foods for optimal storage. Warm air circulates freely inside the appliance
drying the foods evenly while minimising the loss of healthy vitamins.

This function can be used to enjoy fruits, vegetables, and mushrooms, or to dry flowers and plants. Before dehydrating, insert the
two non-stick provided plates into the baskets.

The following table shows approximate dehydrating times and temperatures for different types of food:

FOOD TEMPERATURE (°C) TIME
Herbs 35-40
From
Vegetables 50-55 5to 15/20
hours
Fruit 55-60
Fish/Meat 65-70 From 2 to 8 hours

The timer can be set up to 24 hours. If the dehydration requires more time, set the appliance again at the end of the set time.

Cleaning and maintenance:

AWarning

Danger of electric shock. Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not fill the baskets with water when they are installed in the cooking compartment.

Warning!

Unplug the appliance and wait for the hot parts to cool down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

,&Warning!

Do not use abrasive cleansers or metal tools to avoid scratching and damaging the coating. Never use solvents that damage
plastic parts.

r"i".Warning!

Always unplug the appliance before inserting or removing individual components.

Cleaning the appliance:

Clean the non-removable parts of the appliance using a non-abrasive damp cloth to prevent damaging the coating.
Dry using a dry cloth.

Clean the cooking compartment with a non-abrasive cloth, soaked in warm water. Dry using a dry cloth.

Clean the heating component with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning the components:

The non-stick plates and the baskets are made of non-stick material: any opacity and mark which may appear after prolonged
use is normal and does not affect cooking and food taste.

The non-stick plates and the baskets are dishwasher safe. To extend the life of the non-stick coating, it is recommended to handwash
the non-stick plates (C) and the baskets (F). Use a common dish detergent and a soft non-abrasive sponge.

To soften the residues of food in the basket, it is possible to fill it with hot water. Add a few drops of detergent. Let rest for 10
minutes. Wash and dry.

Decommissioning:
In the case of decommissioning of the appliance, it should be disconnected from power outlet. If you want to dispose of the appliance, separate the
various parts of the appliance, and dispose of them according to their composition and the legal provisions in force in the country of use.



Troubleshooting:

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not work.

The power cord is not plugged in

Insert the plug into the power socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Press the TIME button and set the
desired cooking time. Press the start/
pause button () to start cooking.

The basket has not been inserted
correctly.

Properly insert the basket in the cook-
ing compartment. The correct insertion
is done with a “click”.

The ingredients are not ready.

The quantity of ingredients in the bas-
ket is too big.

Put less ingredients in the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The set temperature is too low.

Press the TEMP button and set a higher
cooking temperature. Refer to the
recipes book.

The cooking time selected is too short.

Press the TIME button and set a longer
cooking time. Refer to the recipes book.

The ingredients are not cooked evenly.

some ingredients require to be stirred
several times while cooking.

The ingredients on top or that are
covered with other ingredients must be
stirred while cooking.

The fried snacks are not crispy.

You are using snacks that have to be
cooked in a traditional way.

Make the snacks in the oven or brush
the snacks with oil before putting them
in the basket.

Insert the non-stick plate in the basket
to increase the food crispiness

The basket cannot be inserted com-
pletely in the cooking compartment.

The quantity of ingredients in the bas-
ket is too big.

Put less ingredients in the basket.
Smaller food quantities cook more
evenly.

The basket has not been inserted cor-
rectly in the cooking compartment.

Properly insert the basket in the cook-
ing compartment. The correct insertion
is done with a “click”.

White smoke comes out of the appli-
ance.

The ingredients you are cooking are
greasier.

When you fry greasier ingredients
more oil deposits in the container. The
oil produces more white smoke while
cooking. This has no effect on the
preparation of the ingredients or on the
appliance.

In the basket there are  some resid-
uals of grease left from the previous
cooking.

The white smoke is caused by the
warming of the grease or oil in the
basket. Clean the basket thoroughly
after use.

Fresh potatoes, cut
fried evenly.

in sticks, are not

The type of potatoes used is not suit-
able for frying.

Use fresh potatoes and make sure to
mix them while cooking.

Wash and dry the potatoes before
frying them.

Wash the potatoes and remove all
the starch that has deposited on the
potatoes.

The fresh potatoes, cut into sticks are
not crispy when | take them out of the
fryer.

The crispiness of the fried potatoes
depends on the quantity of water
contained in the potatoes and from
the quantity of oil added to the in the
fryer.

Make sure to dry the water from the
external parts of the potatoes before
you add the oil.

Cut the potatoes in smaller sticks for
more crispiness.

Add a bit more oil for more crispiness.

Insert the non-stick plate in the basket
to increase the food crispiness




ENG: Warranty

The warranty provider and authorized service provider is AD Vita d.o.0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske
Konjice, Slovenia, assumes the responsibility that the product will work flawlessly during the warranty
period. During the warranty period, which begins with the delivery of the product, we will repair all
imperfections and defects on the product that would occur as a result of normal use of the product.
Warranty is voided when the product was tampered by person not authorized by the issuer of the
warranty card or that the non-original parts were used for repair.

If the product is not repaired within 45 days of receiving the service request, the warranty provider will
replace it with a new, identical, and flawless product free of charge. The warranty period will be extended
for the number of days the repair took.

The warranty does not cover:

1. mechanical damage and defects due to incorrect use and/or maintenance of the product;
2. damage caused by force majeure;

3. consumables.

The warranty is valid in the country in which the purchase was made and is enforced at the place where
the purchase was made or from an authorized reseller for this market, which is specified in the product
declaration on the packaging. The warranty does not exclude the consumer’s rights arising from the
seller’s liability for defects in the supplied goods.

The warranty period lasts 24 months. The importer for individual markets is responsible the product repair.

Product:

Date of delivery of goods:

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

S



UBER DIESES HANDBUCH

Das Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden européischen Normen hergestellt und alle flir den Benutzer potenziell
gefahrliche Teile sind geschltzt. Lesen Sie dieses Handbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Verwenden Sie das Gerat nur fur
den vorgesehenen Zweck, um mogliche Verletzungen und Schaden zu vermeiden. Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren
Nachschlagen auf. Sollten Sie sich entschlie3en, dieses Gerat an andere Personen weiterzugeben, denken Sie daran, dieses Handbuch
ebenfalls mitzugeben.

Die in diesem Handbuch enthaltenen Informationen sind mit den folgenden Symbolen gekennzeichnet, die Folgendes bedeuten:

‘;’i\. Gefahr fur Kinder

Warnung vor Verbrennungen
& Gefahr durch Elektrizitat
A Warnung - Sachschaden

‘& Gefahr von Schaden durch andere Ursachen

BESTIMMTE VERWENDUNG

Das Gerat kann zum Garen fester Speisen verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Garen von flUssigen Lebensmitteln.
Wenn es fur das Garen notwendig ist, kbnnen Sie kleine Mengen FlUssigkeit hinzufligen. Vergewissern Sie sich, dass die FlUssigkeit
von den festen Lebensmitteln aufgesogen wird, bevor Sie mehr FlUssigkeit nachgiel3en.

Dieses Gerat sollte nicht fur gewerbliche und industrielle Zwecke verwendet werden.

Jede andere Verwendung des Gerats ist vom Hersteller nicht vorgesehen. Der Hersteller ist von jeglicher Haftung fur Schaden
jeglicher Art, die durch unsachgemafBen Gebrauch des Geréts entstehen, befreit. Eine unsachgemaRe Verwendung fuhrt auBerdem
zum Erldéschen jeglicher Form von Garantie.

RESTRISIKEN
Warnung!

A Gefahr durch Elektrizitat. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fllssigkeiten.

,& Warnung vor Verbrennungen. Berlhren Sie nicht die Kdrbe, den Garraum, die Antihaft-Platten und die inneren Metallteile
des Gerats, wenn das Gerat in Betrieb ist oder in den Minuten nach dem Ausschalten des Gerats. Warten Sie, bis die heiRen Teile
abgekuhlt sind.

SICHERHEITSWARNUNGEN

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Anwendung sorgféltig durch.

Das Gerat wurde fur die Verwendung im Haushalt oder fur dhnliche Zwecke entwickelt, wie z. B.:

- in Klchenbereichen, die fur das Verkaufspersonal, Bliros und andere professionelle Umgebungen reserviert sind;
- auf Bauernhofen;

- Hotels, Motels, Bed and Breakfasts und andere Wohneinrichtungen (zur Nutzung durch Gaste).

« Wir lehnen jede Verantwortung flr unsachgemaBen Gebrauch oder fUr eine andere als die in diesem Handbuch angegebene
Verwendung ab. UnsachgemaBer Gebrauch fUhrt auBerdem zum Erldschen jeglicher Form der Garantie.

* Wir empfehlen Ihnen, die Originalverpackung aufzubewahren, da fur Fehler, die auf eine unzureichende Verpackung des Produkts
zum Zeitpunkt des Versands an ein autorisiertes Service-Center zurtckzufuhren sind, keine kostenlose Unterstitzung gewahrt wird.

* Um die Sicherheit des Gerats nicht zu geféahrden, verwenden Sie nur vom Hersteller zugelassene Originalersatzteile und -zubehor.

« Das Gerét entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 tber Materialien, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

‘& Gefahr fiir Kinder

« Das Gerat kann von Kindern Uber 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung oder mangelndem Wissen nur dann benutzt werden, wenn sie von einer
verantwortlichen Person beaufsichtigt werden oder wenn sie die Anweisungen und die bestehenden Gefahren bei der Benutzung
des Gerats erhalten und verstanden haben.

« Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen.

* Die in diesem Handbuch beschriebenen Reinigungs- und Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefthrt werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

» Halten Sie das Gerat und das Netzkabel immer auBRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

« Lassen Sie das Netzkabel nicht an einer Stelle hangen, an der es von einem Kind ergriffen werden konnte.

» Stellen Sie das Gerat so auf, dass Kinder die heiBen Teile nicht erreichen kénnen.

« Lassen Sie die Verpackung nicht in der N&he von Kindern liegen, da sie eine potenzielle Gefahrenquelle darstellt.

« Wenn Sie sich entscheiden, dieses Gerat als Abfall zu entsorgen, empfehlen wir Ihnen, es durch Abschneiden des Netzkabels
funktionsunfahig zu machen. Es wird auch empfohlen, die Teile des Gerats zu neutralisieren, die eine Gefahr darstellen konnten,
insbesondere fur Kinder, die das Gerat als Spielzeug benutzen kdnnten.

Warning of burns.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und warten Sie, bis die heiBen Teile abgekUhlt sind, bevor Sie Reinigungs- und



Wartungsarbeiten durchfUhren.

* BerUhren Sie nicht die Koérbe, den Garraum, die Antihaft-Platten und die inneren Metallteile des Gerats, wenn das Gerat in Betrieb
ist oder in den Minuten nach dem Ausschalten des Gerats.

* Fassen Sie den Korb nur am Griff an und verwenden Sie Topflappen oder Geschirrtlcher, um den Korb herauszunehmen.

« Fullen Sie den Korb nicht mit Ol. Es besteht Brandgefahr.

* Wahrend des Gebrauchs werden Luft und heiBer Dampf aus dem Lufteinlass freigesetzt. Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht in
einem sicheren Abstand zum Lufteinlass.

* Wenn der Korb aus dem Garraum genommen wird, entweichen auch Luft und heiBer Dampf. Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht
vom Garraum fern.

& Warnung: HeiBe Oberflache.

/)\ Gefahr durch Elektrizitat

* Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, Uberprifen Sie, ob die auf dem Typenschild unter dem Gerat angegebene
Spannung mit der 6rtlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

» Die Verwendung von nicht vom Hersteller zugelassenen Verlangerungskabeln kann zu Schaden und Unféllen fUhren.

* Schlieen Sie das Gerat immer an eine geerdete Steckdose an.

« SchlieBen Sie keine anderen Gerate mit hoher Leistung (z. B. Ofen, Blgeleisen, Heizkdrper) an dieselbe Steckdose an: Gefahr einer
elektrischen Uberlastung.

» Ziehen Sie niemals am Netzkabel oder am Gerat, um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

» Bringen Sie niemals stromfiuhrende Teile mit Wasser in Berthrung: Gefahr eines Kurzschlusses und/oder eines elektrischen
Schlages.

» Lassen Sie das Netzkabel keine scharfen Teile oder Kanten berthren.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heiBen Oberflachen in Berihrung kommt.

* Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nur durchgefthrt werden, wenn das Gerat ausgeschaltet und der Netzstecker aus der
Steckdose gezogen ist.

» Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie nasse Hande haben oder barfuf3 sind.

* Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, auch nicht fur eine kurze Zeit, schalten Sie es aus und ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Steckdose.

* Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das Stromnetz angeschlossen ist.

/A Warnung - Sachschaden

» Stellen Sie das Gerat auf eine stabile und trockene Oberflache.

 Stellen Sie das Gerat nicht auf sehr heiBe Oberflachen oder in die Nahe von offenen Flammen, damit die Beschichtung nicht
beschadigt wird.

 Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien auf (z. B. Stoffe, Vorhange).

» Das Netzkabel darf die heiBen Teile des Gerats nicht berthren.

» Wickeln Sie das Netzkabel vor dem Gebrauch vollstandig ab.

* Das Gerat darf nicht durch externe Zeitschaltuhren oder separate ferngesteuerte Systeme mit Strom versorgt werden.

« Verstopfen Sie nicht den Lufteinlass, wenn das Gerat in Betrieb ist, um Materialschaden und/oder eine Uberhitzung des Geréts zu
vermeiden.

* Geben Sie die Zutaten nur in den Korb, um zu verhindern, dass die Lebensmittel die elektrischen Teile berthren.

* Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Geréats, dass die Korbe richtig in den Garraum eingesetzt sind.

* Verwenden Sie das Gerat niemals, ohne die Kérbe in den Garraum einzusetzen.

« Fullen Sie den Korb nie Uber den maximalen Fullstand hinaus.

* Stellen Sie niemals Gegenstande auf das Gerat.

* Nehmen Sie kein leeres Gerat in Betrieb.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

* Lassen Sie das Gerat nicht der Witterung (wie Regen oder Sonne) ausgesetzt.

* Nachdem Sie den Netzstecker gezogen haben und die heil3en Teile abgekuhlt sind, sollten Sie das Gerat nur mit einem nicht
scheuernden, leicht mit Wasser angefeuchteten Tuch und ein paar Tropfen eines milden, nicht aggressiven Reinigungsmittels
reinigen.

* Verwenden Sie keine Losungsmittel, die Kunststoffteile beschadigen kénnten.

,& Gefahr von Schidden durch andere Ursachen

* Um das Gerat anzuheben, halten Sie es am Gehause fest.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, ohne die Lebensmittel aus den Kérben zu nehmen.

« Stellen Sie das Gerat in einer Umgebung auf, die ausreichend beleuchtet und sauber ist und in der die Steckdose leicht zuganglich ist.
* Das Gerat sollte auf einer stabilen Unterlage benutzt und abgestellt werden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist, wenn es sichtbare Anzeichen von Beschadigungen aufweist oder wenn es
Wasserlecks hat. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind oder wenn das Gerat defekt ist.

BEWAHREN SIE DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG ZUM
SPATEREN NACHSCHLAGEN IMMER AUF.

B

Description of the appliance

A - Gehause des Gerats

B - Touchscreen-Display

C - Antihaft-Platten

D - Korbgriffe

E - Entriegelungstasten der Kérbe

F - Korb
G - Garfach
H - Netzkabel

| - Lufteinlass




Touch screen display description

VOREINGESTELLTE GARPROGRAMME
Taste

HeiBluftfritteuse

Braten

Grillen

Backen

Vorheizen

Dorren

Warm halten

Pommes frites

FUNKTIONSTASTEN
Taste Beschreibung
Start-/Pause-Taste Ermoglicht es dem Benutzer, den Garvorgang zu starten oder

zU unterbrechen.

©

SYNC-BEENDEN-Taste Ermoglicht es dem Benutzer, unterschiedliche Garzeiten fur die
beiden Kérbe zu synchronisieren, sodass sie zur gleichen Zeit
fertig gegart werden.

Ny
= =
g

SCHUTTELN-Taste Ermoglicht es dem Benutzer, das Tonsignal zu aktivieren oder
zu deaktivieren, das anzeigt, dass das Essen geschuttelt oder
gemischt werden muss, wenn das Gerat 2/3 der gesamten Gar-
zeit erreicht hat.

DUAL-GAREN-Taste Ermoglicht es dem Benutzer, die fUr den ersten Korb gewahlten
Einstellungen auch auf den zweiten Korb anzuwenden. Aus zwei
Kochzonen wird eine, ideal fur groRe Mengen an Speisen.

g3

Ein-/Aus-Taste Ermoglicht es dem Benutzer, das Gerat ein- oder auszuschalten.

<

Steuerungstaste fur den LINKEN Korb Ermoglicht dem Benutzer die Auswahl der gewlnschten Garein-
stellungen fur den linken Korb auszuwahlen.

]

Steuerungstaste fur den RECHTEN Ermoglicht es dem Benutzer, die gewlnschten Gareinstellungen
R Korb flr den richtigen Korb auszuwahlen.
E TEMP-Taste Ermoéglicht es dem Benutzer, die Gartemperatur manuell einzus-
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tellen. Dricken Sie die Tasten + oder -, um die Gartemperatur zu
erhdhen oder zu senken.

ZEIT-Taste Ermoglicht es dem Benutzer, die Garzeit manuell einzustellen.
Drucken Sie die Tasten + oder -, um die Garzeit zu erhdhen oder
zU verringern.

DHSED

Daten zur Identifizierung:

Die folgenden Daten zur Identifizierung des Gerats finden Sie auf dem Typenschild an der Unterseite des Geréats:
* Hersteller und CE-Kennzeichnung

* Modell [Mod.]

e Seriennummer [SN]

* Versorgungsspannung [V] und Frequenz [HZz]

e Elektrische Leistungsaufnahme [W]

Vor dem Gebrauch:

1. Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und Gberprufen Sie, ob alle Komponenten vorhanden sind.

Warnung!

& Stellen Sie das Gerat in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden, Mdbeln oder anderen Geraten auf.

Warnung!

A Tauchen Sie das Gehause des Gerats, den Stecker und das Netzkabel niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Fullen Sie die
Korbe nicht mit Wasser, wenn sie im Garraum installiert sind.

Warnung!

/i\. Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einsetzen oder entfernen.



2. Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile und hitzebestandige Oberflache.
3. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

Bevor Sie das Gerat benutzen, sollten Sie alle abnehmbaren Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, reinigen. Verwenden
Sie ein mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel angefeuchtetes Tuch. Trocknen Sie sie sorgfaltig. Die Antihaft-
Platten und die Kérbe sind spulmaschinenfest.

Das Gerat ist mit zwei Garkdrben ausgestattet. Sie kdnnen beide Kérbe zum Garen verwenden (lesen Sie den Abschnitt ,Duales
Garen") oder nur einen (lesen Sie den Abschnitt ,Einfaches Garen™). Das Gerat funktioniert nur, wenn beide Kbrbe richtig in den
Garraum eingesetzt sind, auch wenn einer der Korbe leer ist.

Die Antihaft-Platten erhdhen die Knusprigkeit der Speisen. Die Verwendung der Antihaft-Platten ist optional.

Vor dem Garen:

- Wenn Sie die Knusprigkeit der Speisen erhbhen mdchten, setzen Sie die Antihaft-Platte (C) in den Korb ein.

1. Legen Sie die Lebensmittel in den Korb (F). Uberschreiten Sie nicht die maximale Fullhéhe. Die maximale Fullhdhe wird durch die
erhabene Linie auf der AuB3enflache der Kérbe angezeigt.

Fiillen Sie den Korb nicht mit Ol.

2. Setzen Sie den Korb in das Garfach (G) ein. Das korrekte Einsetzen ist durch ein ,Klicken" gekennzeichnet.

Warnung!
;’i\. Stellen Sie sicher, dass die Kérbe richtig eingesetzt und verriegelt sind, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Das Gerat ist mit einem System ausgestattet, das den Betrieb verhindert, wenn die Korbe nicht richtig in den Garraum eingesetzt
sind. Auf dem Display (B) wird das Wort ,Pot” angezeigt.

3. Stecken Sie den Stecker des Gerats in die Steckdose.

4. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (1&).

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen, kénnen Sie einen leichten Geruch und etwas Rauch wahrnehmen: Dies ist
vollig normal, da einige Teile leicht geschmiert wurden, und wird nach kurzer Zeit aufhdren. Dies hat keine Auswirkung auf den
Betrieb des Gerats.

Einfaches Garen:

1. Drucken Sie die Steuerungstaste fUr den rechten (®) oder den linken (@) Korb, um das Garen im gewlnschten Korb zu aktivieren.
2. Wahlen Sie das voreingestellte Garprogramm, je nach Art der zu garenden Speise (lesen Sie ,Gartipps” fur Einzelheiten zu den
Programmen). Jedes voreingestellte Programm hat eine voreingestellte Garzeit, aber es ist auch moglich, die Gartemperatur und
-zeit manuell einzustellen:

- Drlcken Sie die TEMP-Tasten + oder -, um die Gartemperatur in Schritten von 5 °C einzustellen.

- Drlcken Sie die ZEIT-Tasten + oder -, um die Garzeit in Schritten von 1 Minute einzustellen.

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erhdhen, halten Sie die Tasten zur Einstellung der Garzeit und der Temperatur gedrickt.

- Druicken Sie die SCHUTTELN-Taste (#4), um das Tonsignal zu aktivieren, das Ihnen vorschlagt, die Lebensmittel zu schutteln oder
zu ruhren, wenn das Geréat 2/3 der gesamten Garzeit erreicht hat.

3. Dricken Sie die Start-/Pause-Taste (@). Das Gerat beginnt mit dem Garen der Speisen.

Wahrend des Garens zeigt das Display (B) abwechselnd die abnehmende Zeit und die eingestellte Temperatur an. Um die Zeit und
die Temperatur wahrend des Garvorgangs zu andern, drlicken Sie die Steuerungstaste flr den rechten (R) oder den linke () Korb,
dann driicken Sie die Einstelltasten + oder -, um die Garzeit oder Temperatur auszuwahlen. Es ist nicht notwendig, die Anderung

zu bestatigen, sie wird in wenigen Minuten wirksam. Das Gerat kann wahrend des Betriebs angehalten werden, z. B. um die Zutaten
wahrend des Garvorgangs zu rthren.

‘,ai\.Warnung!

Gefahr von Verbrennungen. Berlihren Sie nicht die Metallteile des Gerats.
Wenn der Korb aus dem Garraum genommen wird, entweichen auch Luft und heiBer Dampf.
Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht vom Garraum fern.

- Druicken Sie die Start-/Pause-Taste (@). Das Gerét stoppt den Garvorgang.

- Drucken Sie die Entriegelungstaste (E) des Korbs (F). Greifen Sie den Griff (D) und nehmen Sie den Korb aus dem Garraum (G).
- Schutteln Sie den Korb, um die Zutaten gleichmafig zu garen.

- Um den Betrieb des Geréats fortzusetzen, setzen Sie den Korb in den Garraum ein. Driicken Sie die Start-/Pause-Taste (@).

Duales Garen:
Mit der dualen Garfunktion kénnen Sie dieselben Lebensmittel in beiden Kérben garen oder verschiedene Lebensmittel
gleichzeitig zubereiten.

Wenn Sie dasselbe Essen in beiden Kérben garen mdchten, kbnnen Sie die DUAL-GAREN-Funktion aktivieren, die die beiden
Kochzonen zu einer einzigen macht, ideal zum Garen gro3er Mengen.
- Drlcken Sie die DUAL-GAREN-Taste (E=). Die Symbole der Steuerungstasten fur den rechten (® ) und den linken (@) Korb blinken.
- Wahlen Sie das gewUnschte Garprogramm. Die Einstellungen werden fur beide Korbe Ubernommen.
- Drticken Sie die Start-/Pause-Taste (@).
Alternativ ist es moglich, in den beiden Kérben unterschiedliche Speisen zu garen:
- Wahlen Sie die Gareinstellungen fur den linken Korb und dann fur den rechten Korb. Befolgen Sie die im Abschnitt ,Einzelnes
Garen" beschriebene Vorgehensweise.

Wahlen Sie die Gareinstellungen entsprechend der in den einzelnen Kérben befindlichen Lebensmittel.
Die gewahlten Gareinstellungen kénnen fur die beiden Kérbe unterschiedlich sein.

Das Gerat ist mit der SYNC-BEENDEN-Funktion ausgestattet, um die Garzeit zu synchronisieren, wenn Sie verschiedene
Lebensmittel in den beiden Kérben garen mdchten. Das Garen der Speisen wird also zur gleichen Zeit beendet. So aktivieren Sie die



SYNC-BEENDEN-Funktion:

- Wahlen Sie die verschiedenen Gareinstellungen fur die beiden Kérbe Uber die Steuerungstasten fur den rechten (&) und den linken
(@) Korb.

- Dricken Sie die SYNC-BEENDEN-Taste (). Das Gerat regelt automatisch den Start des Garvorgangs der beiden Kérbe. Das Garen
der Speisen wird zur gleichen Zeit beendet.

- Drucken Sie die Start-/Pause-Taste (@). Wenn die SYNC-BEENDEN-Funktion aktiviert wurde und Sie die Zutaten wahrend des
Garens rihren mdchten, driicken Sie die Taste Start-/Pause-Taste (@), um beide Garvorgange zu beenden.

Nach dem Garen

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einige Signaltdéne ab und auf dem Display erscheint das Wort ,,Ende”.
Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, stellen Sie den Korb zurlck in den Garraum und stellen Sie den Timer auf ein paar Minuten
mehr ein.

- Um den Garvorgang manuell zu beenden, driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (1©).

Warnung!
BerUhren Sie nicht die Kérbe, den Garraum, die Antihaft-Platten und die inneren Metallteile des Gerats, wenn das Gerat in Betrieb ist
oder in den Minuten nach dem Ausschalten des Gerats. Warten Sie, bis die heiRen Teile abgekuhlt sind.

Warnung!

Vergewissern Sie sich, dass die im Gerat gegarten Zutaten goldbraun und nicht schwarz oder dunkel sind. Entfernen Sie die
maoglicherweise verbrannten Teile von den Zutaten.

Verwenden Sie keine Metallwerkzeuge, um Lebensmittel aus dem Korb zu entfernen.

1. Drlcken Sie die Entriegelungstaste (E) des Korbs (F). Greifen Sie den Griff (D) und nehmen Sie den Korb aus dem Garraum (G).
2. Geben Sie das Essen auf einen Teller. Servieren Sie.

Alle Olreste werden am Boden des Korbes aufgefangen.
Am Ende des Garvorgangs kann das Gerdt sofort fiir die Zubereitung anderer Speisen verwendet werden.

Auto-off-Funktion
Dieses Gerat verfugt Uber einen Timer. Wenn der Timer , 0 erreicht, piept das Gerat und schaltet sich automatisch aus. Um das Gerat
manuell auszuschalten, driicken Sie die Ein-/Aus-Taste ([&). Das LUftungssystem schaltet sich einige Augenblicke spéater aus.

Tipps zur Zubereitung

Kleinere Zutaten bendtigen eine klrzere Zubereitungszeit als groBere. Eine gréRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere
Zubereitungszeit, wahrend eine kleinere Menge eine etwas klrzere Zeit erfordert.

Das Umruhren der kleineren Zutaten wahrend des Garens optimiert das Endergebnis und hilft, die Zutaten gleichmaBig zu garen.
Fur ein knusprigeres Ergebnis geben Sie einen Essloffel Ol zu frischen oder gefrorenen Kartoffeln und verwenden Sie die
mitgelieferten Antihaft-Platten (C).

Sie kédnnen die HeiBluftfritteuse auch fur die Snacks verwenden, die Sie normalerweise backen.

Die optimale Menge, um knusprige Pommes Frites zuzubereiten, betragt etwa 1,2-1,7 kg.

Voreingestellte Programme

Die folgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme, die auf dem Touchscreen-Display verflgbar sind. Jedes Symbol steht fur
ein Garprogramm. Das Programm ist mit einer empfohlenen Gartemperatur und -zeit auf der Grundlage der Art der Lebensmittel
eingestellt. Die Garzeit ist ein Richtwert und hangt auch von der Dicke und der Menge der verwendeten Zutaten ab. Sie kbnnen die
Zeit und Temperatur der voreingestellten Garprogramme andern.

MENU AKTIVE ZONE(N) TEMPERATUR (°C) ZEIT (MINUTEN) TEMPERATUR (°C) ZEIT SCHUTTEL-ZEITPUNKT
AIRFRYER 1ZONE 190 15 80-200 1-60 2/3 ZEIT
AIRFRYER 2 ZONEN 190 18 80-200 1-60 2/3 ZEIT
BRATEN 1ZONE 180 30 80-200 1-60 2/3 ZEIT
BRATEN 2 ZONEN 180 35 80-200 1-60 2/3 ZEIT
GRILLEN 1ZONE 200 10 200 1-60 NEIN
GRILLEN 2 ZONEN 200 13 200 1-60 NEIN
BACKEN 1ZONE 80-200 20 80-200 1-60 2/3 ZEIT
BACKEN 2 ZONEN 80-200 25 80-200 1-60 2/3 ZEIT
VORHEIZEN 1ZONE 80-200 6 80-200 1-60 NEIN
VORHEIZEN 2 ZONEN 80-200 9 80-200 1-60 NEIN
DORREN 1ZONE 35-80 480 35-80 1-60 NEIN
DORREN 2 ZONEN 35-80 480 35-80 1-60 NEIN
WARM HALTEN 1ZONE 40-100 30 40-100 1-60 NEIN
WARM HALTEN 2 ZONEN 40-100 30 40-100 1-60 NEIN
POMMES FRITES 1ZONE 80-200 20 80-200 1-60 2/3 ZEIT
POMMES FRITES 2 ZONEN 80-200 24 80-200 1-60 2/3 ZEIT




Die folgende Tabelle enthalt ungefahre Zeiten und Temperaturen fur verschiedene Typen von Lebensmitteln:

LEBENSMITTEL ZEIT (IN MINUTEN) TEMPERATUR (°C)
Fritten (gefroren) 15-20 200
Fritten (frisch) 20-30 (je nachdem, wie die Kartoffel(n) geschnitten wurde(n)) 180-200
Gebratenes Gemuse 10-15 200
Kroketten 12-15 190
Chicken-Nuggets 10 200
Huhnerbeine 20-25 190
Steak 10-15 190
Frikadellen 8 180
Garnele 15-20 160
Kuchen 20-30 160
Quiche 25-30 180
Fisch 15-20 160-180
Schweineschnitzel 10-15 200
Fruhlingsrollen 10-15 200
Gemuse 10-20 180
Meeresfrichte 10-12 160

Vorheizen-Funktion
Zum Vorheizen des Gerats ohne Zutaten oder zum Aufwarmen von Speisen drlicken Sie die Taste fUr das Pommes-frites-Programm,
mit dem Sie eine Gartemperatur zwischen 60 und 200 °C und eine Garzeit zwischen 1 und 60 Minuten wahlen konnen.

Dérren-Funktion

Die Dorren-Funktion ermoglicht das effektive Dorren von Lebensmitteln flr eine optimale Lagerung. Die warme Luft zirkuliert
ungehindert im Inneren des Gerats und trocknet die Lebensmittel gleichmafig, wahrend der Verlust an gesunden Vitaminen
minimiert wird.

Diese Funktion kann zum GenieBen von Obst, Gemuse und Pilzen oder zum Trocknen von Blumen und Pflanzen verwendet werden.
Legen Sie vor dem Do6rren die beiden mitgelieferten Antihaft-Platten in die Kérbe.

Die folgende Tabelle enthalt ungefahre Dorrzeiten und -temperaturen fur verschiedene Arten von Lebensmitteln:

LEBENSMITTEL TEMPERATUR (°C) ZEIT

Krauter 35-40

Gemuse 50-55 Von 5 bis 15/20
Stunden

Obst 55-60

Fisch/Fleisch 65-70 Von 2 bis 8 Stunden

Der Timer kann bis zu 24 Stunden eingestellt werden. Wenn das Dérren mehr Zeit benotigt, stellen Sie das Gerat am Ende der
eingestellten Zeit erneut ein.

Reinigung und Pflege:

Warnung
Gefahr eines elektrischen Schlags. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.
Fullen Sie die Kérbe nicht mit Wasser, wenn sie im Garraum installiert sind.

Warnung
Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und warten Sie, bis die heiBen Teile abgekUhlt sind, bevor Sie Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durchfthren.

& Warnung

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Metallwerkzeuge, um Kratzer und Beschadigungen der Beschichtung zu vermeiden.
Verwenden Sie keine Losungsmittel, die Kunststoffteile beschadigen.

z‘i\.Warnung

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einsetzen oder entfernen.

Reinigung des Gerits:

Reinigen Sie die nicht abnehmbaren Teile des Gerats mit einem nicht scheuernden, feuchten Tuch, um eine Beschadigung der
Beschichtung zu vermeiden. Trocknen Sie sie mit einem trockenen Tuch.

Reinigen Sie den Garraum mit einem nicht scheuernden, in warmem Wasser getrankten Tuch. Trocknen Sie ihn mit einem trockenen
Tuch ab.

Reinigen Sie das Heizelement mit einem trockenen Tuch, um Essensreste zu entfernen.

Reinigen der Komponenten:

Die Antihaft-Platten und Kérbe sind aus antihaftbeschichtetem Material: Triibungen und Flecken, die nach ldangerem Gebrauch
auftreten kénnen, sind normal und beeintrdchtigen weder das Garen noch den Geschmack der Speisen.

Die Antihaft-Platten und die Korbe sind spulmaschinenfest. Um die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung zu verlangern, wird
empfohlen, die Antihaft-Platten (C) und die Kérbe (F) von Hand zu waschen. Verwenden Sie ein handelstbliches Geschirrspulmittel
und einen weichen, nicht scheuernden Schwamm.



Um die Essensreste im Korb aufzuweichen, kdbnnen Sie ihn mit heiBem Wasser fullen. Fugen Sie ein paar Tropfen Spulmittel hinzu.
Warten Sie 10 Minuten. Waschen und trocknen Sie ihn.

AuBerbetriebnahme:

Wenn Sie das Gerat auBer Betrieb nehmen, sollten Sie es vom Stromnetz trennen. Wenn Sie das Gerat entsorgen médchten, trennen Sie die
verschiedenen Teile des Gerats und entsorgen Sie sie entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Land der Verwendung geltenden

gesetzlichen Bestimmungen.

Fehlersuche:

Problem

Mégliche Ursache

L&sung

Das Gerat funktioniert nicht.

Das Netzkabel ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose,
die geerdet sein muss.

Der Timer ist noch nicht eingestellt.

Drlcken Sie die ZEIT-Taste und stellen Sie
die gewUlnscht Garzeit ein. Drlicken Sie die
Start-/Pause-Taste (), um den Garvorgang
zu starten.

Der Korb wurde nicht richtig eingesetzt.

Setzen Sie den Korb ordnungsgeman in das
Garfach ein. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick".

Die Zutaten sind noch nicht fertig.

Die Menge der Zutaten im Korb ist zu grof3.

Geben Sie weniger Zutaten in den Korb.
Kleine Lebensmittelmengen kénnen leichter
gleichmafBig gegart werden.

Die eingestellte Temperatur ist zu niedrig.

Drlcken Sie die TEMP-Taste und stellen Sie
eine hohere Gartemperatur ein. Schauen Sie
im Rezeptbuch nach.

Die gewahlte Garzeit ist zu kurz.

Drlcken Sie die ZEIT-Taste und stellen Sie
eine ldngere Garzeit ein. Schauen Sie im
Rezeptbuch nach.

Die Zutaten werden nicht gleichmaBig
gegart.

Einige Zutaten mUssen wahrend des Garens
mehrmals gerthrt werden.

Die Zutaten, die oben liegen oder mit
anderen Zutaten bedeckt sind, mussen
wahrend des Garens gerthrt werden.

Die frittierten Snacks sind nicht knus-
prig.

Sie verwenden Snacks, die auf traditionelle
Weise zubereitet werden mussen.

Bereiten Sie die Snacks im Ofen zu oder
bestreichen Sie sie mit Ol, bevor Sie sie in
den Korb legen.

Setzen Sie die Antihaft-Platte in den Korb
ein, um die Lebensmittel knuspriger zu
machen.

Der Korb kann nicht vollstandig in den
Garraum eingesetzt werden.

Die Menge der Zutaten im Korb ist zu grof3.

Geben Sie weniger Zutaten in den Korb.
Kleinere Lebensmittelmengen garen gle-
ichmaBiger.

Der Korb wurde nicht richtig in das Garfach
eingesetzt.

Setzen Sie den Korb ordnungsgeman in das
Garfach ein. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick".

Aus dem Gerat kommt wei3er Rauch.

Die Zutaten, die Sie garen, sind fettiger.

Wenn Sie fettigere Zutaten frittieren, setzt
sich mehr Ol im Behélter ab. Das Ol erzeugt
beim Garen mehr weiRen Rauch. Dies hat
keinen Einfluss auf die Zubereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Korb befinden sich noch einige Fettreste
vom vorherigen Garen.

Der weile Rauch wird durch die Erwarmung
des Fetts oder Ols im Korb verursacht.
Reinigen Sie den Korb nach dem Gebrauch
grundlich.

Frische Kartoffeln, in Stabchen
geschnitten, werden nicht gle-
ichmaBig frittiert.

Die verwendete Kartoffelsorte ist nicht zum
Frittieren geeignet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und acht-
en Sie darauf, sie beim Garen zu rUhren.

Waschen und trocknen Sie die Kartoffeln,
bevor Sie sie braten.

Waschen Sie die Kartoffeln und entfernen
Sie die gesamte Starke, die sich auf den
Kartoffeln abgelagert hat.

Die frischen Kartoffeln, in Stabchen
geschnitten, sind nicht knusprig, wenn
ich sie aus der Fritteuse nehme.

Die Knusprigkeit der frittierten Kartoffeln
hangt von der in den Kartoffeln enthaltenen
Wassermenge und von der Menge des in
der Fritteuse zugegebenen Ols ab.

Achten Sie darauf, das Wasser von den
auBeren Teilen der Kartoffeln zu entfernen,
bevor Sie das Ol hinzufugen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleinere
Stabchen fur mehr Knusprigkeit.

Fuar mehr Knusprigkeit, fiugen Sie etwas
mehr Ol hinzu.

Setzen Sie die Antihaft-Platte in den Korb
ein, um die Lebensmittel knuspriger zu
machen.




DE: GARANTIE

Der Garantieanbieter und autorisierte Dienstleister ist AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Slowenien, Ubernimmt die Verantwortung dafur, dass das Produkt wahrend der Garantiezeit einwandfrei
funktioniert. Wahrend der Garantiezeit Beginnend mit der Lieferung des Produkts reparieren wir alle
auftretenden Mangel und Ma&ngel am Produkt als Ergebnis der normalen Verwendung des Produkts. Die
Garantie erlischt, wenn das Produkt von einer nicht autorisierten Person manipuliert wurde der Aussteller
der Garantiekarte oder dass die nicht originalen Teile zur Reparatur verwendet wurden. Wenn das Produkt
nicht innerhalb von 45 Tagen nach Erhalt der Serviceanfrage repariert wird, ersetzt der

Garantieanbieter es durch a neues, identisches und einwandfreies Produkt kostenlos. Die Garantiezeit
verlangert sich um die Anzahl der Reparaturtage dauerte.

Die Garantie gilt nicht fur:

1. mechanische Schaden und Mangel aufgrund unsachgemafier Verwendung und / oder Wartung des
Produkts;

2. Schaden durch héhere Gewalt;

3. Verbrauchsmaterialien.

Die Garantie gilt in dem Land, in dem der Kauf getatigt wurde, und wird an dem Ort durchgesetzt,

an dem der Kauf getatigt wurde hergestellt oder von einem autorisierten Wiederverkaufer fUr diesen
Markt, der in der Produktdeklaration auf der Verpackung angegeben ist. Das Die Garantie schlief3t die
Rechte des Verbrauchers aus der Haftung des Verkaufers fUr Mangel an der gelieferten Ware nicht
aus. Die Garantiezeit betragt 24 Monate. Der Importeur fUr einzelne Markte ist fur die Produktreparatur
verantwortlich.

Product:

Datum der Lieferung der Ware:

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG

S



O TEM PRIROCNIKU

Naprava je bila izdelana v skladu s specificnimi veljavnimi evropskimi standardi, vsi deli, ki so lahko nevarni za uporabnika, pa

so zasciteni. Pred uporabo natanc¢no preberite ta priro¢nik. Napravo uporabljajte samo za predvideno uporabo, da se izognete
morebitnim poskodbam in okvaram. Ta priroc¢nik hranite na dosegu roke, da ga boste lahko v prihodnje uporabljali. Ce se odlocite, da
boste aparat dali v uporabo drugim osebam, ne pozabite priloziti tudi teh navodil.

Informacije v tem priro¢niku so oznacene z naslednjimi simboli, ki pomenijo:
.&Nevamost za otroke

Opozori\o pred opeklinami

A Nevarnost zaradi elektrike

AOpozori\o - poskodbe naprave

&Nevamost poskodb zaradi drugih vzrokov

PREDVIDENA UPORABA

V aparatu lahko kuhate gosta Zivila. Naprave ne uporabljajte za kuhanje tekocih Zivil. Ce je to potrebno za kuhanje, lahko dodate
majhne koli¢ine tekoc&ine, pri ¢emer preverite, ali so Zivila vpila dodano tekocino, preden dolijete ve¢ tekocine. Ce dodate preveliko
kolicino tekocine, lahko ta iztece in poskoduje aparat.

Ta aparat se ne sme uporabljati v komercialne in industrijske namene.

Kakrsna koli drugacna uporaba aparata ni predvidena s strani proizvajalca, ki ni odgovoren za kakrsno koli Skodo, nastalo zaradi
nepravilne uporabe aparata. Nepravilna uporaba ima za posledico tudi izgubo kakrsne koli oblike garancije.

PREOSTALA TVEGANJA
Opozorvilo!

A Nevarnost elektricnega udara. Naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Opozorilo pred opeklinami. Ne dotikajte se kosar, kuhalnega prostora, plos¢ z neoprijemljivim premazom in notranjih kovinskih
delov aparata, ko aparat deluje ali v minutah po njegovem izklopu. Pocakajte, da se vroci deli ohladijo.

VARNOSTNA OPOZORILA

Pred uporabo pozorno preberite navodila.

Naprava je bila zasnovana za uporabo v gospodinjstvu ali podobne namene, kot so:

- v prostorih za kuhanje, rezerviranih za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih strokovnih okoljinh,
- na kmetijah,

- hotelih, motelih, penzionih in drugih stanovanjskih objektih (za uporabo s strani gostov).

e Zavracamo vsakrsno odgovornost za napac¢no uporabo ali uporabo, ki ni navedena v tem priro¢niku. Zaradi neustrezne uporabe
prav tako prenehajo veljati vse oblike garancije.

* Priporocamo, da shranite originalno embalazo, saj brezplacna pomoc ni zagotovljena za okvare, ki so posledica neustrezne
embalaze izdelka v ¢asu posiljanja v pooblasceni servisni center.

* Da ne bi ogrozili varnosti naprave, uporabljajte samo originalne rezervne dele in dodatke, ki jih je odobril proizvajalec.

» Naprava je skladna z Uredbo (ES) $t. 1935/2004 z dne 27.10. 2004 o materialih, namenjenih za stik z Zivili.

,&Nevarnost za otroke.

- Napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, in osebe z zmanjsanimi fizicnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
osebe, ki nimajo izkusenj ali znanja, le pod nadzorom odgovorne osebe ali ¢e so prejeli in razumeli navodila ter obstojece nevarnosti
pri uporabi naprave.

- Otroci se z napravo ne smejo igrati.

- Postopkov ¢is¢enja in vzdrzevanja, opisanih v tem priro¢niku, naj ne izvajajo otroci, razen ¢e so starejsi od 8 let in pod nadzorom.

- Napravo in napajalni kabel vedno hranite zunaj dosega otrok, mlajsih od 8 let.

- Napajalni kabel naj ne visi na mestu, kjer bi ga lahko prijel otrok.

- Napravo postavite tako, da otroci ne morejo doseci vrocih delov.

- Embalaze ne puscajte v blizini otrok, saj predstavlja potencialni vir nevarnosti.

- Ce se odlocite, da boste ta aparat odstranili kot odpadek, ga je priporocljiivo onesposobiti tako, da prerezete napajalni kabel.
Priporocljivo je tudi, da nevtralizirate dele aparata, ki bi lahko predstavljali nevarnost, zlasti za otroke, ki bi lahko aparat uporabljali
kot igraco.

Opozorilo pred opeklinami.

- Pred cis¢enjem in vzdrzevanjem izklopite napravo iz elektricnega omrezja in pocakaijte, da se vroci deli ohladijo.

- Ne dotikajte se kosar, kuhalnega prostora, plos¢ z neoprijemljivim premazom in notranjih kovinskih delov aparata, ko aparat deluje
ali v minutah po njegovem izklopu.

- Kosare primite le za rocaj in za odstranjevanje kosSar uporabite kuhinjske krpe ali prijemalke.

- Kosare ne napolnite z oljem. Nevarnost pozara.

- Med uporabo se iz dovoda zraka sproscata zrak in vroca para. Roke in obraz naj bodo na varni razdalji od dovoda zraka.

- Ko kosarico odstranite iz kuhalnega prostora, se prav tako sprostita zrak in vro¢a para. Roke in obraz naj bodo oddaljeni od
kuhalnega prostora.

‘h Opozorilo: vro¢a povrsina.



& Nevarnost zaradi elektrike

- Pred prikljucitvijo naprave na elektricno omrezje preverite, ali napetost, navedena na tipski ploscici pod napravo,
ustreza lokalni napetosti.

- Uporaba podaljskov, ki jin proizvajalec ni odobril, lahko povzroci poskodbe in nesrece.

- Aparat vedno prikljuc¢ite na ozemljeno vti¢nico.

- Visto vti¢nico ne prikljucujte druge opreme z visoko mocjo (kot so peci, likalniki, radiatorji). Nevarnost elektricne preobremenitve.

- Nikoli ne potegnite za napajalni kabel ali napravo, da bi izkljucili vti¢ iz elektricne vti¢nice.

- Nikoli ne dajte delov pod napetostjo v stik z vodo: nevarnost kratkega stika in ali elektricnega udara.

- Napajalnega kabla ne puscajte ob ostrih delih ali ostrih robovih.

- Poskrbite, da se napajalni kabel nikoli ne bo dotikal vrocih povrsin.

- Cis¢enje in vzdrzevanije je treba izvajati, ko je naprava izklopliena in izklju¢ena iz elektriéne vti¢nice.

- Naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

- Naprave ne uporabljajte, ¢e imate mokre roke ali ¢e ste bosi.

- Ce naprave ne uporabljate, tudi za krajsi ¢as, jo izklopite in vedno izvlecite napajalni kabel iz vti¢nice.

- Naprave ne puscajte brez nadzora, ko je priklju¢ena na elektricno omrezje.

A; Opozorilo - poskodbe naprave

- Napravo postavite na stabilno in suho povrsino.

- Naprave ne postavljajte na zelo vroce povrsine ali v blizino odprtega ognja, da ne poskodujete premaza.

- Naprave ne postavljajte v blizino vnetljivih materialov (kot so tkanine, zavese).

- Napajalni kabel se ne sme dotikati vroc¢ih delov naprave.

- Pred uporabo v celoti odvijte napajalni kabel.

- Naprave ne smete napajati z zunanjimi ¢asovniki ali lo¢enimi sistemi z daljinskim upravljanjem.

- Med delovanjem aparata ne ovirajte dovoda zraka, da ne pride do materialnih poskodb in/ali pregrevanja naprave.

- Sestavine polagajte samo v kosarico, da se hrana ne bi dotikala elektri¢nih delov.

- Pred zagonom naprave se vedno prepricajte, da sta koSari pravilno vstavljeni v kuhalni prostor.

- Nikoli ne uporabljajte naprave, ne da bi kosari vstavili v kuhalni prostor.

- Kosare nikoli ne napolnite nad najvisjo dovoljeno mejo.

- Na napravo nikoli ne postavljajte predmetov.

- Ne zazenite prazne naprave.

- Naprave ne uporabljajte na prostem.

- Naprave ne puscajte izpostavljene vremenskim vplivom (npr. dezju ali soncu).

- Po izklopu aparata iz elektricnega omrezja in ko se vroci deli ohladijo, lahko aparat ocistite le z mehko krpo, rahlo navlazeno z vodo
in nekaj kapljicami blagega, neagresivnega Cistilnega sredstva.

- Nikoli ne uporabljajte agresivnih cistilnih sredstev, ki bi lahko poskodovala plasticne dele.

,ﬁ Nevarnost poskodb zaradi drugih vzrokov

- Ce zelite aparat dvigniti, ga drzite za telo.

- Naprave ne premikajte, ne da bi odstranili Zivila iz kosar.

- Napravo postavite v okolje, ki je dovolj osvetljeno, Cisto in kjer je elektricna vticnica lahko dostopna.

- Aparat uporabljajte in ga pustite stati na stabilni povrsini.

- Aparata ne smete uporabljati, ¢e je padel, ¢e ima vidne znake poskodb ali ¢e iz njega izteka voda. Naprave ne uporabljajte, ¢e sta
napajalni kabel ali vti¢ poskodovana ali ¢e je naprava pokvarjena.

TA NAVODILA VEDNO SHRANITE ZA POZNEJSO UPORABO.

Opis naprave

A - Ohisje naprave

B - Zaslon na dotik

C - PloS¢i z neoprijemljivim premazom
D - Rocaja kosar

E - Gumb za odpiranje kosare

F - Kosara

G - Kuhalna povrsina

H - Napajalni kabel

| - Dovod zraka




Opis zaslona na dotik

PREDNASTAVLJENI PROGRAMI KUHANJA
Gumb

Cvretje / AIR FRYER

Ribe, meso, zelenjava / ROAST

Zar / BROIL

Peka / BAKE

Pred-gretje / PRE-HEAT

Dehidracija / DEHYDRATE

Gretje / KEEP WARM

Ocvrt krompirc¢ek / FRENCH FRIES

FUNKCIJE GUMBOV
Button Description
Start & Pavza Omogoca uporabniku zaceti ali zacasno prekiniti kuhanje.
SYNC FINISH Omogoca uporabniku uskladiti ¢as kuhanja obeh kosar, tako da
FSIZ'I‘;' je hrana pripravljena ob istem casu.
SHAKE Omogoca uporabniku vkljuciti ali izkljuciti zvocni signal za
mesanje ali pretresanje hrane, ko naprava pride do 2/3 nastavl-
jenega casa kuhanja.
DUAL COOK Omogoca uporabniku uporabiti enake nastavitve kuhanja za obe
DUAL kosari. 2 kuhalni coni postaneta ena, idealna za vecje kolicine
COOK hrane.
ON / OFF Omogoca uporabniku prizgati in ugasniti napravo.
Gumb za nastavitve LEVE kosare Omogoca uporabniku nastaviti program kuhanja za levo kosaro.
Gumb za nastavitve DESNE kosare Omogoca uporabniku nastaviti program kuhanja za desno
R kosaro.
E TEMP Omogoca uporabniku ro¢no nastavljanje temperature kuhanja.
— Pritisnite gumb + ali - za zviSanje ali znizanje temperature.
+ TIME Omogoca ro¢no nastavljanje ¢asa kuhanja. Pritisnite + ali - za
e zvisanje ali znizanje ¢asa kuhanja.

Identifikacijski podatki:

Naslednji identifikacijski podatki naprave so navedeni na ploscici na podnozju naprave:
- Proizvajalec in oznaka CE

- Model [Mod.]

- Serijska Stevilka [SN]

- Napajalna napetost [V] in frekvenca [Hz]

- Poraba elektricne energije [W]

Pred uporabo:

1. Odstranite embalazo in preverite, ali so prisotni vsi sestavni deli.

Opozorilo!

& Napravo postavite na razdaljo najmanj 10 cm od sten, pohistva ali drugih naprav.

Opozorilo!

A OhiSja naprave, vti¢a in napajalnega kabla nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine. Kosar ne napolnite z vodo, ko so
namescene v prostoru za kuhanje.

Opozorilo!

}'i\. Pred vstavljanjem ali odstranjevanjem posameznih sestavnih delov aparat vedno izkljucite iz elektricnega omrezja.



2. Napravo postavite na ravno, stabilno in toplotno odporno povrsino.
3. Popolnoma odvijte napajalni kabel.

Pred uporabo naprave je priporocljivo ocistiti vse odstranljive dele, ki bodo prisli v stik s hrano. Uporabite krpo, navlazeno s toplo
vodo in blagim detergentom. Dobro posusite. Plos¢e z neoprijemljivim premazom in kosari so primerne za pomivanje v pomivalnem
stroju.

Naprava je opremljena z dvema kosarama za kuhanje. Zivila lahko kuhate/pecete v obeh kosarah (preberite odstavek “Dvojno
kuhanje”) ali samo v eni (preberite odstavek “Enojno kuhanje”). Naprava deluje le, ¢e sta obe kosari pravilno vstavljeni v kuhalni
prostor, tudi Ce je ena od njiju prazna.

Plosci z neoprijemljivim premazom povecata hrustljavost hrane. Uporaba plos¢ z neoprijemljivim premazom ni obvezna.

Pred kuhanjem:

- Ce zelite povecati hrustljavost hrane, v kosarico vstavite plosco z neoprijemljivim premazom (C).

1. Zivila polozite v kosaro (F). Pri tem ne prekoracite najvisje dovoljene ravni. Najvija raven je oznacena z izboceno &rto na zunaniji
povrsini kosar.

Kosarice ne napolnite z oljem.

2. Kosarico vstavite v prostor za kuhanje (G). Ko je kosarica pravilno vstavljena, se zaslisi »klik«.

Opozorilo!
,"i\, Pred uporabo aparata se prepricajte, da sta kosari pravilno vstavljeni in zaklenjeni.

Naprava je opremljena s sistemom, ki preprecuje delovanje, ¢e kosari nista pravilno vstavljeni v kuhalni prostor. Na zaslonu (B) se
prikaze beseda “Pot”.

3. Prikljucite napravo v elektri¢no vticnico.
4. Pritisnite gumb ON/OFF (vklop/izklop) @

Ob prvi uporabi naprave lahko opazite spros¢anje rahlega vonja in malo dima: to je povsem normalno, saj so bili nekateri deli rahlo
premazani, po kratkem casu se bo prenehalo pojavljati. To ne vpliva na delovanje naprave.

Enojno kuhanje:

1. Pritisnite desni gumb za upravljanje koSare® ali levega (@), da vklopite kuhanje v zeleni kosari.

2. Glede na vrsto hrane, ki jo zelite skuhati, izberite pred-nastavljeni program kuhanja (za podrobnosti o programih preberite “Nasveti
za kuhanje”).

Vsak pred-nastavljeni program ima privzeti ¢as kuhanja, vendar je mogoce temperaturo in ¢as kuhanja nastaviti tudi ro¢no:

- Ce zelite nastaviti temperaturo kuhanja, pritisnite gumbe TEMP + ali - v intervalih po 5 °C.

- Pritisnite gumba TIME + ali - za nastavitev ¢asa kuhanja v intervalih po 1T minuto.

Ce Zelite povecati hitrost izbire, pritisnite in pridrzite gumba za nastavitev ¢asa in temperature kuhanja.

- Pritisnite gumb SHAKE (= za aktivacijo zvoc¢nega signala, ki opozori, da je potrebno vsebino kosar premesati ali pretresti, ko sta
pretekli 2/3 celotnega ¢asa kuhanja.

3. Pritisnite gumb Start/Pavza @. Naprava bo zacela kuhati/peci hrano.

Med kuhanjem se na zaslonu (B) izmeni¢no prikazujeta zmanjsevanje ¢asa in nastavljena temperatura. Ce Zelite med kuhanjem
spremeniti ¢as in temperaturo, pritisnite desni gumb za upravljanje kosare ®) ali levega (@), nato pa pritisnite gumba za nastavitev +
ali -, da izberete ¢as kuhanja ali temperaturo. Spremembe ni treba potrditi, v nekaj minutah za¢ne nova nastavitev veljati. Napravo
lahko med delovanjem zaustavite, npr. za mesanje sestavin med kuhanjem.

;‘i‘.Opozorilo!

Nevarnost opeklin. Ne dotikajte se kovinskih delov naprave.
Ko koSarico odstranite iz kuhalnega prostora, iz njega uideta tudi zrak in vroca para.
Roke in obraz naj bodo stran od kuhalnega prostora.

- Pritisnite gumb start/pavza @. Naprava ustavi proces kuhanja.

- Pritisnite gumb za odklepanje (E) kosare (F). Zagrabite rocaj (D) in odstranite kosaro v uporabi iz kuhalnega prostora (G).
- Kosarico pretresite, da se sestavine enakomerno skuhajo.

- Za nadaljevanje delovanja aparata vstavite ko$aro v prostor za kuhanje. Pritisnite gumb start/pavza @ .

Dvojno kuhanje:
S funkcijo dvojnega kuhanja lahko kuhate isto hrano v obeh kosarah ali hkrati kuhate razliéno hrano.

Ce zelite kuhati isto hrano v obeh kosarah, lahko aktivirate funkcijo DUAL COOK, ki bo oba kuhalna prostora spremenila v enega, kar
je idealno za kuhanje vecjih koli¢in hrane.

- Pritisnite gumb DUAL COOK [E=. Simbola desnega gumba za upravljanje kosare @®) in levega (@ utripata.

- Izberite Zeleni program kuhanja. Nastavitev bo uporabljena za obe kosari.

- Pritisnite gumb start/pavza (®.

Druga moznost je, da v obeh koSarah kuhate razlicna Zivila:
- Izberite nastavitve kuhanja za levo kosaro in nato za desno kosaro. Izvedite postopek, opisan v odstavku “enojno kuhanje”.

Izberite program/nastavitve glede na hrano, ki je v vsaki kosari.
Izbrane nastavitve kuhanja se lahko razlikujejo za obe kosari.

Naprava je opremljena s funkcijo SYNC FINISH, ki omogoca sinhronizacijo ¢asa kuhanja, Ce zelite v dveh kosarah kuhati razlicno
hrano. Kuhanje obeh jedi se bo tako koncalo ob istem casu. Aktivacija funkcije SYNC FINISH:



- Z desnim® in levim@ gumbom za upravljanje kosar izberite razlicne nastavitve kuhanja za obe kosarici.

- Pritisnite gumb SYNC FINISH z5). Aparat bo samodejno uravnaval zacetek postopka kuhanja obeh kosar. Kuhanje jedi se bo koncalo
istocasno.

- Pritisnite gumb START/PAUSE @)). Ce je bila aktivirana funkcija SYNC FINISH in Zelite sestavine med kuhanjem premesati, pritisnite
gumb START/PAUSE (@), da ustavite oba postopka kuhanja.

Po kon¢anem kuhanju

Ko je kuhanje konc¢ano, naprava nekajkrat zapiska, na zaslonu pa se prikaze napis “END”.

Ce jed $e ni pripravljena, postavite kosarico nazaj v prostor za kuhanje in nastavite ¢asovnik $e na nekaj minut.
- Ce zelite ro&no ustaviti postopek kuhanja, pritisnite gumb za vklop/izklop & .

Opozorilo!
Ne dotikajte se kosar, kuhalnega prostora, plos¢ z neoprijemljivim premazom in notranjih kovinskih delov aparata, ko aparat deluje ali
v nekaj minutah po njegovem izklopu. PocCakajte, da se vroci deli ohladijo.

Opozorilo!

Prepricajte se, da je hrana, ki se kuha v napravi, zlato rjave barve in ne ¢rna ali temna. S hrane odstranite morebitne zazgane dele.
Za odstranjevanje zivil iz kosare ne uporabljajte kovinskih pripomockov.

1. Pritisnite gumb za odklepanje (E) kosare (F). Zagrabite rocaj (D) in odstranite kosaro s hrano iz kuhalnega prostora (G).

2. Hrano polozite na kroznik. Postrezite.

Morebitni ostanki olja se bodo zbrali na dnu kosare.
Po koncu kuhanja lahko aparat takoj uporabite za pripravo druge hrane.

Funkcija za samodejni izklop .
Ta naprava ima Casovnik. Ko ¢asovnik doseze vrednost “O”, naprava zapiska in se samodejno izklopi. Ce zZelite aparat izklopiti ro¢no,
pritisnite gumb ON/OFF (9. Prezracevalni sistem se ustavi nekaj trenutkov pozneje.

Predlogi za pripravo

Za manjse sestavine je potreben krajsi ¢as kuhanja v primerjavi z vecjimi sestavinami. Vecja koli¢ina sestavin zahteva nekoliko daljsi
cas priprave, manjsa koli¢ina pa nekoliko krajsi ¢as.

MesSanje manjsih sestavin med kuhanjem optimizira konc¢ni rezultat in pripomore k enakomernemu kuhanju sestavin.

Za bolj hrustljav rezultat svezemu ali zamrznjenemu krompirju dodajte zlico olja in uporabite prilozene plosce z neoprijemljivim
premazom (C).

Cvrtnik na vro¢ zrak lahko uporabite tudi za prigrizke, ki jih obi¢ajno pecete v pecici.

Optimalna kolicina za pripravo hrustljavega krompircka je priblizno 1,2-1,7 kg.

Pred-nastavljeni programi

Naslednja tabela prikazuje pred-nastavljene programe, ki so na voljo na zaslonu na dotik. Vsak simbol ustreza programu za kuhanje.
Program je nastavljen s priporoc¢eno temperaturo in casom kuhanja glede na vrsto Zivila. Cas kuhanja je okviren, odvisen je tudi od
debeline in kolicine uporabljenih sestavin. Cas in temperaturo pred-nastavljenih programov kuhanja je mogoce spremeniti.

MENI AKTIVNA CONA TEMPERATURA (°C) CAS (MINUTE) RAZPON TEMPERA- CASOVNI RAZPON CAS ZA MESANJE
TUR (°C)

AIR FRYER 1 CONA 190 15 80-200 1-60 2/3 CASA
AIR FRYER 2 CONI 190 18 80-200 1-60 2/3 CASA
ROAST 1 CONA 180 30 80-200 1-60 2/3 CASA
ROAST 2 CONI 180 35 80-200 1-60 2/3 CASA
BROIL 1 CONA 200 10 200 1-60 NE
BROIL 2 CONI 200 13 200 1-60 NE

BAKE 1 CONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 CASA
BAKE 2 CONI 80-200 25 80-200 1-60 2/3 CASA
REHEAT 1 CONA 80-200 6 80-200 1-60 NE
REHEAT 2 CONI 80-200 9 80-200 1-60 NE
DEHYDRATE 1 CONA 35-80 480 35-80 1-60 NE
DEHYDRATE 2 CONI 35-80 480 35-80 1-60 NE

KEEP WARM 1 CONA 40-100 30 40-100 1-60 NE

KEEP WARM 2 CONI 40-100 30 40-100 1-60 NE
FRENCH FRIES 1 CONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 CASA
FRENCH FRIES 2 CONI 80-200 24 80-200 1-60 2/3 CASA




Naslednja tabela prikazuje priblizne ¢ase in temperature za razlicne vrste hrane:

HRANA CAS (V MINUTAH) TEMPERATURA (°C)
Krompircek (zmrznjen) 15-20 200
Krompircek (svez) 20-30 (odvisno od velikosti in debeline krompirja) 180-200
Ocvrta zelenjava 10-15 200
Kroketi 12-15 190
Piscancji medaljoni 10 200
Pis¢ancja stegna 20-25 190
Zrezek 10-15 190
Mesne kroglice 8 180
Skampi 15-20 160
Torta 20-30 160

Pita 25-30 180
Ribe 15-20 160-180
Svinjski kotlet 10-15 200
Spomladanski zavitki 10-15 200
Zelenjava 10-20 180
Morski sadezi 10-12 160

Funkcija pred-gretja
Za segrevanje naprave brez sestavin ali za ponovno segrevanje hrane pritisnite gumb za program za krompirc¢ek (French fries), ki
omogoca izbiro temperature kuhanja med 60 in 200 °C ter ¢asa kuhanja med 1in 60 minutami.

Funkcija dehidracije

Funkcija dehidracije omogoca ucinkovito dehidracijo zivil za optimalno shranjevanje. Topel zrak prosto krozi v notranjosti naprave in
enakomerno susi zivila, hkrati pa zmanjsuje izgubo zdravih vitaminov.

To funkcijo lahko uporabite za susenje sadja, zelenjave in gob ter za susenje cvetja in rastlin. Pred dehidracijo v kosari vstavite dve
prilozeni plos¢i z neoprijemljivim premazom.

Naslednja preglednica prikazuje priblizne Case in temperature dehidracije za razlicne vrste Zivil:

ZIVILO TEMPERATURA (°C) CAS

Zelisca 35-40

Zelenjava 50-55 Od 5 do 15/20 ur
Sadje 55-60

Ribe/meso 65-70 Od 2 do 8 ur

Casovnik lahko nastavite na do 24 ur. Ce je za dehidracijo potreben daljéi ¢as, napravo ob koncu nastavljenega ¢asa ponovno
nastavite.

Ciscéenje in vzdrzevanje:

AOpozorilo!
Nevarnost elektricnega udara. Naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.
Kosar ne napolnite z vodo, ko sta namesceni v kuhalnem prostoru.

Opozorilo!

Pred ciscenjem in vzdrzevanjem izklopite napravo iz elektricnega omrezja in pocakajte, da se vroci deli ohladijo.

&Opozorilo!

Ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali kovinskih orodij, da ne bi opraskali in poskodovali premaza. Nikoli ne uporabljajte topil, ki bi
lahko poskodovali plasticne dele.

/i\.Opozorilo!
Pred vstavljanjem ali odstranjevanjem posameznih sestavnih delov napravo vedno izkljucite iz elektricnega omrezja.

CiScenje naprave:

Neodstranljive dele naprave ocistite z mehko vlazno krpo, da ne poskodujete premaza. Osusite jih s suho krpo.
Kuhalni prostor ocistite z mehko krpo, namoceno v toplo vodo. Osusite s suho krpo.

Grelni del ocistite s suho krpo, da odstranite ostanke hrane.

CiScenje sestavnih delov:

Plos¢i in kosSari so izdelane iz materiala, ki se ne prijema: morebitna motnost in sledi, ki se lahko pojavijo po daljsi uporabi, so
normalne in ne vplivajo na kuhanje in okus hrane.

Plosci in koSari z neoprijemljivim premazom je mogoce pomivati v pomivalnem stroju. Da bi podaljsali Zivljenjsko dobo
neoprijemljivega premaza, je priporocljivo, da plosci z neoprijemljivim premazom (C) in kosari (F) pomivate ro¢no. Uporabite obicajen
detergent za posodo in mehko gobo.

Za zmehcanje ostankov hrane v kosarici jo lahko napolnite z vroco vodo. Dodajte nekaj kapljic detergenta. Pustite pocivati 10 minut.
Operite in posusite.



Varno odstranjevanje naprave

Pri odstranjevanju naprave jo je treba izkljuciti iz elektricne vtiénice. Ce Zelite napravo zavredi, locite razli¢ne dele naprave in jin odstranite v skladu z
njihovo sestavo in zakonskimi dolo¢bami, ki veljajo v drzavi uporabe.

Tezava

Mozni vzroki

Resitve

Naprava ne deluje.

Napajalni kabel ni
ni prikljucen.

Vti¢ vstavite v elektricno vti¢nico, ki mora
biti ozemljena.

Casovnik ni nastavljen.

Pritisnite gumb TIME in nastavite Zeleni ¢as
kuhanja. Za zacetek kuhanja pritisnite gumb
za start/pavzo ()

Kos$ara ni pravilno vstavljena.

Kosarico pravilno vstavite v prostor za
kuhanje. Ob pravilnem vstavljanju se zaslisi
"Kklik!.

Sestavine niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosari je prevelika.

V kosarico vstavite manjso koli¢ino sestavin.
Manjse koli¢ine hrane se lazje enakomerno
skuhajo.

Nastavljena temperatura je prenizka.

Pritisnite gumb TEMP in nastavite visjo tem-
peraturo kuhanja. Glejte knjigo z recepti.

|zbrani ¢as kuhanja je prekratek.

Pritisnite gumb TIME in nastavite daljsi ¢as
kuhanja. Glejte knjigo z recepti.

Sestavine niso enakomerno kuhane.

Nekatere sestavine je treba med kuhanjem
veckrat premesati.

Sestavine na vrhu ali tiste, ki so pokrite z
drugimi sestavinami, je treba med kuhanjem
premesati.

Ocvrti prigrizki niso hrustljavi.

Uporabljate prigrizke, ki jih je treba pripraviti
na tradicionalen nacin.

Prigrizke pripravite v pecici ali jih pred
vstavljanjem v kosarico premazite z oljem.

V kosarico vstavite plos¢o z neoprijemljivim
premazom, da bo hrana bolj hrustljava.

Kosare ni mogoce do konca vstaviti v
kuhalni prostor.

Koli¢ina sestavin v kosarici je prevelika.

V kosarico dajte manj sestavin. Manjse ko-
licine hrane se enakomerneje skuhajo.

Kosara ni pravilno vstavljena v kuhalni
prostor.

Kosarico pravilno vstavite v prostor za
kuhanje. Ob pravilnem vstavljanju se zaslisi
“Kklik”.

|z aparata izhaja bel dim.

Sestavine, ki jih kuhate, so bolj mastne.

Pri cvrtju bolj mastnih sestavin se v posodi
nabere vec¢ olja. Olje med kuhanjem proizva-
ja vec¢ belega dima. To ne vpliva na pripravo
hrane ali na delovanje aparata.

V kosarici je nekaj ostankov mascobe, ki je
ostala od prejsnjega kuhanja.

Bel dim je posledica segrevanja mascobe ali
olja v kosarici. Po uporabi kosaro temeljito
ocistite.

Surov krompir, narezan na palcke, ni
enakomerno ocvrt.

Uporabljena vrsta krompirja ni primerna za
cvrtje.

Uporabite surov krompir in poskrbite, da ga
med kuhanjem premesate.

Krompir pred cvrtjem operite in posusite.

Krompir operite in odstranite ves skrob, ki
ga je krompir izlocil.

Surov krompir, narezan na palcke, ni
hrustljav, ko ga vzamem iz cvrtnika.

Hrustljavost ocvrtega krompirja je odvisna
od koli¢ine vode, ki jo vsebuje krompir, in od
kolicine olja, dodanega v cvrtnik.

Preden dodate olje, poskrbite, da se voda
na zunanjem delu krompirja posusi.

Za vecjo hrustljavost krompir narezite na
manjse palcke.

Za vecjo hrustljavost dodajte Se malo olja.

V kosarico vstavite plos¢o z neoprijemljivim
premazom, da bo hrana Se bolj hrustljava.




SLO: Garancija

Dajalec garancije in pooblaséen servis AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovenija,
prevzema obveznost, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. V garancijskem roku, ki za¢ne
teci z izrocitvijo izdelka, bomo odstranili vse pomanijkljivosti in okvare na izdelku, ki bi nastale pri normalni
rabi izdelka, pod pogojem, da v izdelek niso posegale osebe, ki nimajo pooblastila izdajatelja garancijskega
lista in da so bili uporabljeni originalni rezervni deli.

Ce izdelek ne bo popravljen v 45 dneh od prejema zahteve za odpravo napake, ga bomo brezplaéno
zamenjali z novim, enakim in brezhibnim izdelkom. Garancijski rok bo podaljsan za toliko dni, kolikor je
trajalo popravilo izdelka.

Garancija ne krije:

1. mehanskih poskodb in napak zaradi nepravilne uporabe in vzdrzevanja;
2. okvar nastalih zaradi visje sile;

3. potrosnega materiala.

Garancija velja na obmocdju drzave v kateri je bil opravljen nakup in se uveljavlja na mestu kjer je bil
opravljen nakup ali pri pooblas¢enem uvozniku za ta trg, ki je naveden v deklaraciji izdelka na embalazi.
Garancija ne izklju¢uje pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.
Garancijski rok znasa 24 mesecev. Za servisne storitve je zadolZzen uvoznik za posamezno trzisce.

Ime izdelka:

Datum izrocitve blaga:

OKOLJU PRIJAZNO ODLAGANJE ODPADKOV

S



O OVOM PRIRUCNIKU

Uredaj je proizveden u skladu sa specificnim europskim standardima na snazi te su svi, potencijalno opasni dijelovi za korisnika,
zastic¢eni. Pazljivo procitajte ovaj prirucnik prije koristenja. Koristite uredaj samo za predvidenu upotrebu kako biste izbjegli mogucu
ozljedu ili stetu. Drzite ovaj priruc¢nik pri ruci za buducu upotrebu. Ukoliko odlucite dati ovaj uredaj drugim ljudima, prilozite i ove
upute.

Podaci navedeni u ovom priru¢niku oznaceni su sljedecim simbolima, koji znace:

/i\,Opasnost za djecu
Upozorenje na opekotine

A Opasnost od struje
AUpozorenje - materijalna steta

&Opasnost od Stete zbog drugih uzroka

PREDVIDENA UPOTREBA

Uredaj se moze koristiti za kuhanje ¢vrste hrane. Ne koristite uredaj za kuhanje tekuce hrane. Ako je potrebno za kuhanje, mogu se
dodati male koli¢ine tekucine, pod uvjetom da provjerite je li ¢vrsta hrana upila tekucinu prije nego natocite jos vise tekucine. Ako
dodate previse tekucine, ona moze iscuriti i ostetiti uredaj.

Ovaj se uredaj ne smije koristiti u komercijalne i industrijske svrhe.

Bilo koja druga upotreba uredaja nije predvidena od strane Proizvodaca, koji je osloboden od svake odgovornosti za ikakvu Stetu
nastalu radi nepravilne upotrebe uredaja. Nepravilna upotreba takoder rezultira ponistenjem bilo kojeg oblika garancije.

PREOSTALI RIZIK
Upozorenje!

A Opasnost od struje. Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

.& Upozorenje na opekotine. Ne dirajte korpu, odjeljak za kuhanje, neprijanjajuce ploce i unutarnje metalne dijelove uredaja kada
uredaj radi ili u minutama nakon njegovog iskljuc¢ivanja.

SIGURNOSNA UPOZORENJA

Pazljivo procitajte upute prije koristenja.

Uredaj je osmisljien za koristenje u kucanske svrhe ili slicne, poput:

- u podruc¢jima za kuhanje rezervisanim za osoblje trgovine, urede i druga profesionalna okruzenja,

- na farmama,

- u hotelima, motelima, spavaonicama s uslugom prehrane i drugim stambenim objektima (za koristenje od strane gostiju)
«Odbacujemo odgovornost za zloupotrebu ili bilo kakvu drugu upotrebu osim one navedene u ovom priru¢niku. Nepravilna upotreba
rezultira ponistenjem bilo kojeg oblika garancije.

*Preporucamo da zadrzite originalno pakovanje, buduci da besplatna pomoc¢ nije osigurana za kvarove koji su rezultat neadekvatnog
pakovanja proizvoda u trenutku slanja u ovlasteni servis.

*U cilju oc¢uvanja sigurnosti uredaja, koristite samo originalne rezervne dijelove i dodatke ovlastene od strane proizvodaca.

*Uredaj je u skladu s Uredbom (EZ) br. 1935/2004 od dana 2710.2004. te se doti¢e materijala koji namjeravaju do¢i u dodir s
prehrambenim proizvodima.

.&. Opasnost za djecu.

« Uredaj mogu Kkoristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, te osobe
kojima nedostaje iskustvo ili znanje samo ako su pod nadzorom odgovorne osobe ili ako su primili i razumijeli upute te moguce
opasnosti prilikom koristenja uredaja.

* Djeca se ne bi smjela igrati s uredajem.

« Djeca ne bi smijela obavljati postupke ¢is¢enja i odrzavanja opisane u ovom priru¢niku, osim ako su starija od 8 godina i ako su pod
nadzorom.

« Uvijek drzite uredaj i kabal za napajanje izvan dohvata djece ispod dobi od 8 godina.

« Ne dopustite da kabal za napajanje visi na mjestu koje dijete moze dohvatiti.

« Postavite uredaj tako da djeca ne mogu dosegnuti vruce dijelove.

« Buduci da je pakovanje potencijalan izvor opasnosti, ne ostavljajte ga blizu djece.

« Ako odlucite ovaj uredaj odloziti kao otpad, preporucuje se da ga onesposobite tako da prerezete kabal za napajanje. Takoder se
preporucuje neutralizirati dijelove uredaja koji bi mogli predstavljati opasnost, posebice za djecu koja bi uredaj mogla koristiti kao
igracku.

Upozorenje na opekotine.

« |skljucite uredaj iz struje i pricekajte da se vruci dijelovi ohlade prije izvodenja bilo kakvih postupaka ¢isé¢enja i odrzavanja.

« Ne dodirujte korpe, odjeljak za kuhanje, neljepljive ploc¢e i unutarnje metalne dijelove uredaja tokom rada uredaja ili u minutama koje
slijede nakon gasenja.

« Uhvatite korpu za rucku i koristite podloske ili kuhinjske krpe za uklanjanje korpe.

« Ne punite korpu uljem. Opasnost od pozara.

« Tokom upotrebe, zrak i vruca para izlaze iz otvora za dovod zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od otvora za dovod
zraka.

« Kada se korpa ukloni iz odjeljka za kuhanje, zrak i vru¢a para takoder produ. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od odjeljka za
kuhanje.



&; Upozorenje: vruca povrsina.

A Opasnost od struje

« Prije spajanja uredaja na izvor napajanja, provjerite odgovara li napon naveden na plocici ispod uredaja lokalnom naponu.
- Upotreba produznih kablova koji nisu odobreni od strane proizvodaca moze dovesti do ostecenja i nezgoda.

- Aparat uvijek prikljucite na uzemljenu uticnicu.

- Ne spajajte nikakvu drugu opremu velike snage (poput peci, pegle, radijatora) na istu uti¢nicu. Opasnost od elektricnog
preopterecenja.

- Nikada nemojte povlaciti kabal za napajanje ili uredaj kako biste iskljucili utikac iz uticnice.

- Nemojte dovoditi dijelove pod naponom u dodir s vodom: opasnost od kratkog spoja i/ili strujnog udara.

- Ne stavljajte kabal za napajanje uz ostre dijelove ili ostre rubove.

- Pazite da kabal za napajanje nikada ne dodiruje vruce povrsine.

- Postupci ¢is¢enja i odrzavanja trebaju se provoditi kada je uredaj isklju¢en i izvucen iz uti¢nice.

- Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

- Ne koristite uredaj ako su Vam ruke mokre ili ako ste bosih stopala.

- Ako se aparat ne koristi, ¢ak i tokom kratkog vremenskog razdoblja, iskljucite ga i iskljucite kabal za napajanje iz uticnice.
- Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je priklju¢en na izvor energije.

A Upozorenje - materijalna steta

- Postavite uredaj na stabilnu i suhu povrsinu.

- Ne postavljajte uredaj na veoma vruce povrsine ili blizu otvorenih plamena kako biste sprijecili ostecivanje premaza.
- Ne postavljajte uredaj blizu zapaljivin materijala (poput tkanina, zavjesa).

- Kabal za napajanje ne smije dodirivati vruce dijelove uredaja.

- Prije upotrebe potpuno odmotajte kabal za napajanje.

- Uredaj se ne smije napajati preko vanjskih mjeraca vremena ili zasebnih daljinski upravljanih sistema.

- Ne blokirajte dovod zraka dok je uredaj u funkciji, kako biste izbjegli materijalnu stetu i/ili pregrijavanje uredaja.

- Stavite sastojke samo u korpu kako biste izbjegli dodirivanje hrane sa elektri¢nim dijelovima.

- Prije nego sto pokrenite uredaj, provjerite jesu li korpe pravilno umetnute u odjeljak za kuhanje.

- Nikada ne koristite uredaj bez da ste prethodno postavili korpu u odjeljak za kuhanje.

- Nikada ne punite korpu iznad maksimalne razine.

- Nikada ne postavljajte predmete na uredaj.

- Nemojte koristiti prazan uredaj.

- Nemojte koristiti uredaj u vanjskim prostorima.

- Ne izlazite uredaj vremenskim prilikama (poput kise ili sunca).

- Nakon iskljucivanja uredaja iz struje i nakon sto se vruci dijelovi ohlade, uredaj treba cistiti iskljuc¢ivo mekanom krpom koja je
prethodno bila lagano umocena u vodu, te s nekoliko kapi blagog i neagresivnog deterdzenta.

- Nikada nemojte koristiti otapala koja bi mogla ostetiti plasti¢ne dijelove.

,&Opasnost od osteéenja zbog drugih uzroka

- Drzite uredaj za tijelo kako biste ga podigli.

- Ne micite uredaj bez da ste prethodno maknuli hranu iz korpi.

- Postavite uredaj u okruzenje koje je dovoljno osvjetljeno, Cisto i gdje je uti¢nica lako dostupna.

- Uredaj nakon koristenja treba ostaviti da miruje na stabilnoj povrsini.

- Aparat se ne smije koristiti ako je pao, ako su vidljivi znakovi ostecenja na njemu ili ako iz njega curi voda. Nemojte koristiti uredaj
ako su kabal za napajanje ili utikac osteceni ili ako je uredaj neispravan.

SACUVAJTE OVE UPUTE ZA BUDUCU REFERENCU.

Opis uredaja

A - Tijelo uredaja

B - Ekran osjetljiv na dodir

C - Neljepljive ploce

D - Rucke za korpu

E - Tipke za otkljucavanje pretinca za korpu
F - Korpa

G - Odjeljak za kuhanje

H - Kabal za napajanje

| - Dovod zraka




Opis ekrana osjetljivog na dodir

UNAPRIJED POSTAVLJENI PROGRAMI KUHANJA
Tipka

Friteza na vruci zrak

Peci

Prziti

Ispeci

Prethodno zagrijati

Dehidrirati

Drzati toplim

Pomfrit

FUNKCIJSKE TIPKE
Tipka Opis
Tipka za Pocetak & Pauzu Omogucuje korisniku da zapocne ili pauzira kuhanje.
Tipka za ZAVRSETAK SINHRONI- Omogucuje korisniku sinhronizaciju razlicitih vremena kuhanja
FSI:TISE-I ZIRANJA za dvije korpe kako bi obje zavrsile s kuhanjem u isto vrijeme.
Tipka za PROTRESTI Omogucuje korisniku aktivaciju ili deaktivaciju zvu¢nog signa-

la koji indicira potrebu za tresenjem ili mijesanjem hrane kada
uredaj dosegne 2/3 od ukupnog vremena za kuhanje.

Tipka za DVOSTRUKO KUHANJE Omogucuje korisniku da na drugu korpu primijeni iste postavke
DUAL odabrane za prvu korpu. Dvije zone kuhanja postaju jedna, sto je
Caok idealno za velike koli¢ine hrane.

Tipka za UKLJUCIVANJE / ISKL- Omogucuje korisniku ukljuciti ili iskljuciti uredaj.
JUCIVANJE

Kontrolna tipka za LIJEVU korpu Omogucuje korisniku odabrati zeljene postavke kuhanja za lijevu
. korpu.

L
Kontrolna tipka za DESNU korpu Omogucuje korisniku odabrati zeljene postavke kuhanja za

desnu korpu.

(=

Tipka za TEMPERATURU Omogucuje korisniku ru¢no podesavanje temperature kuhanja.
— Pritisnite tipke + ili - za povecanje ili smanjenje temperature
E kuhanja.
E Tipka za VRIJEME Omogucuje korisniku ru¢no podesavanje vremena za kuhanje.
o~ Pritisnite tipke + ili - za povecanje ili smanjenje vremena za
E kuhanje.

Identifikacijski podatci:

Sljedeci identifikacijski podatci uredaja navedeni su na plocici na dnu uredaja:
- Oznaka proizvodaca i CE

- Model [mod.]

- Serijski broj [S/N]

- Napon elektricnog napajanja [V] i frekvencija [Hz]

- Potros$nja elektri¢ne energije [W]

Prije upotrebe:
1. Uklonite materijal za pakovanje i provjerite jesu li sve komponente prisutne.

Upozorenje!
Postavite uredaj na udaljenosti od najmanje 10 cm od zidova, namjestaja ili drugih uredaja.

Upozorenje!
Nikada ne uranjajte tijelo uredaja, utikac i kabal za napajanje u vodu ili druge tekucine. Ne punite korpe vodom dok su
postavljene u odjeljak za kuhanje.

.&Upozorenje!
Uvijek iskljucite uredaj prije nego stavite ili uklonite individualne komponente.



2. Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu koja je otporna na toplinu.
3. Potpuno odmotajte kabal za napajanje.

Prije upotrebe uredaja preporuca se Ciscenje svih uklonjivih dijelova koji ¢e doci u dodir s hranom. Koristite krpu navlazenu toplom
vodom i blagim deterdzentom. Dobro osusiti. Neljepljive ploce i korpe mogu se prati u masini za posude.

Uredaj je opremljen s dvije korpe za kuhanje. Moguce je kuhati hranu u obje korpe (procitajte odlomak ,,Dvojno kuhanje®) ili koristiti
samo jednu korpu (procitajte odlomak ,,Pojedinacno kuhanje”). Uredaj radi samo ako su obje korpe pravilno umetnute u odjeljak za
kuhanje, cak i ako je jedna od njih prazna. Neljepljive plo¢e povecavaju hrskavost hrane. Koristenje neljepljivih ploca nije obavezno.

Prije kuhanja:

- Ako Zelite povecati hrskavost hrane, postavite neljepljivu plocu © u korpu.

1. Stavite hranu u korpu (F). Nemojte prekoraciti maksimalnu razinu. Maksimalna razina oznacena je uzdignutom linijjom na vanjskoj
povrsini korpi.

Ne punite korpu uljem.

2. Umetnite korpu u odjeljak za kuhanje (G). Ispravno umetanje oznaceno je ,klikom™.

Upozorenje!
‘,.-i,. Provjerite jesu li korpe pravilno umetnute i zaklju¢ane prije rada s uredajem.

Uredaj je opremljen sistemom koji sprjecava njegov rad ukoliko korpe nisu pravilno umetnute u odjeljak za kuhanje. Ekran (B)
prikazuje rijec ,lonac”.

3. Ukljucite uredaj u strujnu uti¢nicu.

4. Pritisnite tipke za paljenje i gasenje, odnosno tipke ON/OFF (@).

Kada prvi put koristite uredaj, mozete primijetiti oslobadanje laganog mirisa i male kolicine dima, sto se smatra uobic¢ajenim jer su
neki dijelovi prethodno bili podmazani, no i to ¢e se prestati pojavljivati nakon kratkog vremena. To nece uticati na rad uredaja.

Pojedina¢no kuhanje:

1. Pritisnite tipku za upravljanje desnom korpom @®) ili lijevom (&) kako biste omogudili kuhanje u Zeljenoj korpi.

2. Odaberite unaprijed postavljeni program kuhanja, ovisno o vrsti hrane koju zelite kuhati (procitajte , Savjeti za kuhanje” za vise
detalja o programima). Svaki unaprijed postavljeni program ima zadano vrijeme kuhanja, no moguce je rucno postaviti temperaturu i
vrijeme kuhanja.

- Pritisnite tipke za postavljanje temperature, odnosno tipke TEMP + ili - za postavljanje temperature kuhanja, u intervalima od 5°C.
- Pritisnite tipke za postavljanje vremena, odnosno tipke TIME + ili - za postavljanje vremena za kuhanje, u intervalima od 1 minute.
Pritisnite i drzite tipke za postavljanje vremena i temperature kako biste povecali brzinu odabira.

- Pritisnite tipku za mije3anje, odnosno tipku SHAKE (k=) za aktiviranje zvucnog signala koji sugerira muckanje ili mijesanje hrane
kada uredaj dosegne 2/3 ukupnog vremena kuhanja.

3. Pritisnite tipku start/pauza ®. Uredaj pocinje kuhati hranu.

Tokom kuhanja, ekran (B) ¢e naizmjeni¢no prikazivati vrijeme smanjenja i postavljenu temperaturu. Za promjenu vremena i
temperature tokom kuhanja, pritisnite tipku za upravljanje desnom korpom ®) ili lijevom (©), a zatim pritisnite tipke za podesavanje
+ ili - kako biste odabrali vrijeme ili temperaturu kuhanja. Nije potrebno potvrditi promjenu jer ona stupa na snagu kroz nekoliko
minuta. Aparat se moze pauzirati tokom rada, primjerice radi mijeSanja sastojaka tokom procesa kuhanja.

;’i\,Upozorenje!

Opasnost od opekotina. Ne dirajte metalne dijelove uredaja.
Kada se korpa makne iz odjeljka za kuhanje, zrak i vruc¢a para izadu.
Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od odjeljka za kuhanje.

- Pritisnite tipku start/pauza ®. Uredaj prestaje kuhati hranu.

- Pritisnite tipku za otklju¢avanje (E) korpe(F). primite drsku (D) i izvadite korpu koja se koristi iz odjeljka za kuhanje (G).
- protresite korpu za ravnomjerno kuhanje sastojaka.

- Za nastavak rada uredaja, umetnite korpu u odjeljak za kuhanje. Pritisnite tipku start/pauza @).

Dvojno kuhanje:
Opcija dvojnog kuhanja moze se koristiti za kuhanje iste hrane u obje korpe ili za istovremeno kuhanje razlic¢ite hrane.

Ako zelite kuhati istu hranu u obje korpe, moguce aktivirati opciju DVOJNOG KUHANJA koja ¢e pretvoriti dvije zone kuhanja u jednu,
Sto je idealno za kuhanje vecih koli¢ina hrane.

- Pritisnite tipku za DVOJNO KUHANJE &. Simboli na kontrolnoj tipki za desnu korpu @ i lijevu korpu (@ ¢e bljesnuti.

- Odaberite Zeljeni program kuhanja. Postavke ce se primijeniti na obje korpe.

- Pritisnite tipku za start/pauzu @.

Moguce je kuhati i razli¢itu hranu u obje korpe:

- Odaberite postavke kuhanja za lijevu korpu i zatim za desnu. Pratite postupak opisan u odjeljku ,,Pojedinacno kuhanje”.

Odaberite postavke kuhanja u skladu s hranom postavljenom u svaku korpu.

Odabrane postavke kuhanja mogu biti razlicite za obje korpe.

Uredaj je opremljen funkcijom SYNC FINISH za sinhronizaciju vremena kuhanja kada zelite kuhati razlicite namirnice u dvije korpe, sto
¢e dovesti do istog vremena zavrsetka kuhanja. Za aktiviranje funkcije SYNC FINISH ucinite sljedece:

- Izaberite razlicite postavke kuhanja za dvije korpe pomocu kontrolnih tipki za desnu ®) i lijevu (v) korpu.

- Pritisnite tipku za zavr$etak sinhroniziranja, odnosno tipku SYNC FINISH [z Uredaj ¢e automatski regulirati pocetak procesa
kuhanja dviju korpi. Kuhanje hrane zavrsit ¢e u isto vrijeme.

- Pritisnite tipku za START/PAUZU @®). Ako ste aktivirali funkciju SYNC FINISH i ako Zelite pomijesati sastojke tokom kuhanja, pritisnite
tipku za START/PAUZU za zaustavljanje oba procesa kuhanja.



Nakon kuhanja

Kada je kuhanje zavrseno, uredaj se nekoliko puta oglasi zvuénim signalom, a na ekranu se prikazuje rije¢ , Kraj".
Ako sastojci nisu spremni, vratite korpu u odjeljak za kuhanje i namjestite tajmer na jo$ nekoliko minuta.

- Za ru¢no zaustavljanje procesa kuhanja pritisnite tipku ON/OFF (9.

Upozorenje!
Ne dirajte korpe, odjeljak za kuhanje, neljepljive ploc¢e i unutarnje metalne dijelove uredaja dok uredaj radi ili u minutama koje slijede
nakon gasenja. Pricekajte da se vruci dijelovi ohlade.

Upozorenje!
Pazite da sastojci koji se kuhaju u uredaju budu zlatno smedi, a ne crni ili tamni. Uklonite potencijalno zagorene dijelove sa sastojaka.
Ne koristite metalne odatke za vadenje hrane iz korpe.

1. Pritisnite tipku za otkljucavanje (E) korpe (F). Primite drsku (D) i izvadite korpu koja se koristi iz odjeljka za kuhanje (G).
2. Stavite hranu na tanjir. Servirajte.

Svi ostaci ulja nakupljaju se na dnu korpe. Po zavrSetku procesa kuhanja, uredaj se odmah moze poceti koristiti za pripremu
druge hrane.

Funkcija automatskog iskljucivanja
Ovaj uredaj ima tajmer. Kada tajmer dosegne ,,0”, uredaj se oglasi zvu¢nim signalom i automatski se ugasi. Za ru¢no gasenje uredaja,
pritisnite tipku za paljenje i gasenje, odnosno tipku ON/OFF (©). Ventilacijski sistem se zaustavlja nekoliko trenutaka kasnije.

Savjeti za pripremu

Manjim sastojcima je potrebno manje vremena kuhanja u usporedbi s vec¢im sastojcima. Veca kolicina sastojaka iziskuje malo dulju
pripremu dok manja koli¢ina zahtjeva krace vrijeme pripreme.

MijeSanje manjih sastojaka tokom kuhanja optimizira konac¢ni rezultat i pomaze da se sastojci ravhomjerno kuhaju.

Za hrskaviji rezultat dodajte ksSiku ulja svjezim ili smrznutim krompirima i upotrijebite prilozene neljepljive ploce (C).

Zracnu fritezu mozete koristiti i za grickalice koje inace pecete.

Optimalna koli¢ina za pravljenje hrskavog pomfrita je izmedu 1,2 i 1,7 kg.

Unaprijed postavljeni programi

Sljedeca tablica prikazuje unaprijed postavljene programe dostupne na ekranu osjetljivom na dodir. Svaki simbol odgovara programu
kuhanja. Program se postavlja s preporuc¢enom temperaturom i vremenom kuhanja ovisno o vrsti hrane. Vrijeme kuhanja je okvirno
te ovisi o gustoci i kolicini upotrijebljenih sastojaka. Moguce je promijeniti vrijeme i temperaturu unaprijed postavljenih programa
kuhanja.

IZBORNIK AKTIVNA ZONA | TEMPERATURA (°C) | VRIJEME RASPON VREMENSKI VRIJEME
(MINUTE) TEMPERATURE (°C) RASPON PROTRESANJA

ZRACNA FRI- 1ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 VREMENA

TEZA

ZRACNA FRI- 2 ZONE 190 8 80-200 1-60 2/3 VREMENA

TEZA

PECI 1ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3 VREMENA

PECI 2 ZONE 180 35 80-200 1-60 2/3 VREMENA

PRZITI 1ZONA 200 10 200 1-60 NE

PRZITI 2 ZONE 200 13 200 1-60 NE

ISPECI 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 VREMENA

ISPECI 2 ZONE 80-200 25 80-200 1-60 2/3 VREMENA

PODGRIJATI 1ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NE

PODGRIJATI 2 ZONE 80-200 9 80-200 1-60 NE

DEHIDRIRATI 1ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NE

DEHIDRIRATI 2 ZONE 35-80 480 35-80 1-60 NE

OCUVATI 1ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NE

TOPLIM

OCUVATI 2 ZONE 40-100 30 40-100 1-60 NE

TOPLIM

POMFRIT 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 VREMENA

POMFRIT 2 ZONE 80-200 24 80-200 1-60 2/3 VREMENA




Sljededa tablica prikazuje priblizna vremena i temperature za razlicite vrste hrane:

HRANA VRIJEME (U MINUTAMA) TEMPERATURA (°C)
Pomfrit (zamrznuti) 15-20 200
Pomfrit (svjezi) 20-30 (ovisno kako je krumpir narezan) 180-200
PrZzeno povrce 10-15 200
Kroketi 12-15 190
Pile¢i medaljoni 10 200
Pileci bataci 20-25 190
Odrezak 10-15 190
Mesne okruglice 8 180
Skamp 15-20 160
Torta 20-30 160
Slana torta 25-30 180
Riba 15-20 160-180
Kotleti 10-15 200
Proljetne rolade 10-15 200
Povrce 10-20 180
Skoljke 10-12 160

Funkcija prethodnog zagrijavanja
Za grijanje uredaja bez sastojaka ili za podgrijavanje hrane, pritisnite tipku za program pomfrit koji omogucuje odabir temperature
kuhanja izmedu 60 i 200 °C i vremena kuhanja izmedu 1i 60 minuta.

Funkcija dehidracije

Funkcija dehidracije omogucuje ucinkovito dehidriranje hrane za optimalno skladistenje. Topao zrak slobodno cirkulira unutar uredaja
ravnomijerno suseci hranu dok minimalizira gubitak zdravih vitamina.

Owvu funkciju mozete koristiti za uzivanje u vocu, povrcu i gljivama ili za susenje cvijeca i biljaka. Prije dehidracije, umetnite dvije
neljepljive ploce u korpe.

Sljedeca tablica prikazuje priblizna vremena i temperature dehidracije za razlicite vrste hrane:

HRANA TEMPERATURA (°C) VRIJEME

Biljke 35-40

Povrce 50-55 Od 5 do 15/20 sati
Voce 55-60

Riba/Meso 65-70 Od 2 do 8 sata

Tajmer se moze postaviti do 24 sata. Ako je za dehidraciju potrebno vise vremena, ponovno ukljucite uredaj kada istekne postavljeno
vrijeme.

Ciséenje i odrzavanje:

AUpozorenje!
Opasnost od strujnog udara. Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.
Ne punite korpe vodom dok su smjestene u odjeljku za kuhanje.

Upozorenje!

Iskljucite uredaj i pricekajte da se vruci dijelovi ohlade prije izvodenja bilo kakvih postupaka cis¢enja i odrzavanja.

&Upozorenje!
Ne koristite gruba sredstva za cisc¢enje ili metalne dodatke kako biste izbjegli grebanje i ostec¢enje premaza. Nikada nemojte
koristiti otapala koja ostecuju plasticne dijelove.

&Upozorenje!
Uvijek iskljucite uredaj iz struje prije umetanja ili uklanjanja pojedinih komponenti.

Ciséenje uredaja:

Ocistite dijelove uredaja koji se ne mogu ukloniti koristeci glatku vliaznu krpu kako biste sprijecili ostecenje premaza. Osusite suhom
krpom.

Ocistite odjeljak za kuhanje glatkom krpom koja je prethodno bila namocena u toploj vodi. Osusite suhom krpom.

Ocistite grijaci element suhom krpom kako biste uklonili ostatke hrane.

Ciséenje dijelova:

Neljepljive ploce i korpe izradene su od neljepljivog materijala: svako zamucdenje i trag koji se mogu pojaviti nakon dulje
upotrebe uobicajeni su i ne uti¢u na kuhanje i okus hrane.

Neljepljive ploce i korpe mogu se prati u masini za posude. Kako biste produzili vijek trajanja neljepljivog sloja, preporucuje se rucno
pranje neljepljivih plo¢a © i korpi (F). Koristite uobicajeni deterdzent za posude i meku spuzvu.

Kako biste omeksali ostatke hrane u korpi moguce je korpu napuniti vrucom vodom. Dodajte nekoliko kapi deterdzenta. Pustite da
odmori 10 minuta. Operite i osusite.

Stavljanje izvan pogona:
U slucaju stavljanja uredaja izvan pogona, potrebno ga je iskljuciti iz uticnice. Ako zelite odloziti uredaj, odvojite razlicite dijelove uredaja i odlozite ih u



skladu s njihovim sastavom i zakonskim odredbama koje su na snazi u zemlji koristenja.

Uklanjanje gresaka:

Problemi

Mogucdi uzroci

Rjesenja

Uredaj ne radi.

Kabal za napajanje nije ukljucen.

Stavite utika¢ u uzemljenu uti¢nicu.

Tajmer nije postavljen

Pritisnite tipku za postavljanje vremena,
odnosno tipku TIME i postavite Zeljeno
vrijeme kuhanja. Pritisnite tipku za
pocetak i pauzu () kako biste zapoceli
kuhati.

Korpa nije pravilno umetnuta.

Pravilno umetnite korpu u odjeljak za
kuhanje. Ispravno umetanje vrsi se
zvukom ,klik".

Sastojci nisu spremni.

Koli¢ina sastojaka u korpi je prevelika.

Stavite manju koli¢inu sastojaka u
korpu. Malena koli¢ina hrane se lakse
jednomjerno kuha.

Postavljena temperatura je preniska

Pritisnite tipku za postavljanje tempera-
ture, odnosno tipku TEMP i postavite
visu temperatutu kuhanja. Pogledajte
knjigu recepata.

Odabrano vrijeme kuhanja je prekratko.

Pritisnite tipku za postavljanje vremena,
odnosno tipku TIME i postavite duze
vrijeme kuhanja. Pogledajte knjigu
recepata.

Sastojci nisu ravnomjerno skuhani.

Neke je sastojke potrebno mijesati
nekoliko puta tokom kuhanja.

Sastojke na vrhu ili one koji su prekrive-
ni drugim sastojcima potrebno je
mijesati tokom kuhanja

Przene grickalice nisu hrskave.

Koristite grickalice koje bi trebale biti
skuhane na tradicionalan nacin.

Ispecite grickalice u pec¢nici ili ih
premazite uljem prije nego ih stavite
u korpu.

Umetnite neljepljivu plo¢u u korpu kako
biste povecali hrskavost hrane.

Korpu nije moguce u potpunosti umet-
nuti u odjeljak za kuhanje.

Koli¢ina sastojaka u korpi je prevelika

Stavite manju koli¢inu sastojaka u
korpu. Manja koli¢ina hrane se kuha
ravnomjernije.

Korpa nije pravilno umetnuta u odjeljak
za kuhanije.

Pravilno umetnite korpu u odjeljak
za kuhanje. Pravilno umetanje ¢ini se
pomocu ,klika“.

Bijeli dim izlazi iz uredaja.

Sastojci koje kuhate su masniji.

Kada przite masnije sastojke, u posudi
se talozZi vise ulja. Ulje proizvodi vise
bijelog dima tokom kuhanja. To nema
utjecaja na pripremu sastojaka ili na
uredaj.

U korpi su ostatci masnoce od prethod-
nog kuhanja.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja
masti ili ulja u korpi. Temeljito ocistite
korpu nakon upotrebe.

Svjezi krompir koji je narezan na Stapice
nije ravnomjerno przen.

Vrsta krompira koji se koristi nije
prikladna za przenje.

Koristite svjezi krompir i obavezno ga
mijesajte tokom kuhanja.

Operite i osusite krompire prije przenja.

Operite krompir i uklonite sav skrob koji
se natalozio na krompiru

Svjezi krompiri koji su narezani na
Stapice nisu hrskavi kada ih izvadim iz
friteze.

Hrskavost przenih krompiri¢a ovisi o ko-
licini vode koja se nalazi u krompirima i
o koli¢ini ulja dodanog u fritezu.

Osusite vodu s vanjskih dijelova krompi-
ra prije dodavanja ulja.

Krompir narezite na manje sStapice da
bude hrskaviji.

Dodajte vise ulja za hrskavost.

Umetnite neljepljivu plo¢u u korpu kako
biste povecali hrskavost hrane.




BIH: Garancija

Davalac garancije i ovlasteni serviser Vitapur d.o.o., Grbavi¢ka 4, 71000 Sarajevo, BiH, obavezuje se da ce
proizvod raditi besprijekorno tokom garantnog perioda.

Tokom garantnog roka, koji zapocinje isporukom proizvoda, uklonicemo sve nedostatke i kvarove na
proizvodu koji bi se pojavili tokom upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu

sa njegovom namjenom i da proizvod nisu servisirale osobe koje nisu ovlasc¢ene od strane izdavaoca
garancije, te da su prilikom koris¢enja uredaja upotrebljavani originalni rezervni djelovi.

Ako proizvod ne bude popravljen u roku od 30 dana od prijema zahtjeva za otklanjanje ostecenja,
zamijeni¢emo ga novim, identi¢nim i ispravnim proizvodom besplatno. Garantni rok ¢e biti produzen za
onoliko dana koliko je trajala popravka proizvoda.

Garancija ne pokriva:

1. mehani¢ka ostecenja i ostecenja usljed nepravilne upotrebe i odrzavanja;
2. ostecenja nastala usljed vise sile;

3. potrosni materijal.

Garancija vazi na teritoriji zemlje u kojoj je obavljena kupovina, a primjenjuje se na mjestu obavljene
kupovine ili kod ovlas¢enog uvoznika za ovo trziste, $to je navedeno u deklaraciji proizvoda na pakovanju.
Garancija ne isklju¢uje prava potrosaca koja proisti¢u iz zakonske odgovornosti prodavca za ostecenja na
robi. Garantni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za svako trziste je zaduzen za uslugu servisiranja.

Ime proizvoda:

Datum isporuke/preuzimanja proizvoda:

ODLAGANJE U SKLADU ZA
ZASTITOM ZIVOTNE SREDINE

S



O OVOM PRIRUCNIKU

Uredaj je bio proizveden u skladu sa specificnim europskim standardima na snazi te su svi, potencijalno opasni dijelovi za korisnika,
zasticeni. Pazljivo procitajte ovaj prirucnik prije koristenja. Koristite uredaj samo za predvidenu uporabu kako biste izbjegli mogucu
ozljedu ili stetu. Drzite ovaj priruc¢nik pri ruci za buducu upotrebu. Ukoliko odlucite dati ovaj uredaj drugim ljudima, prilozite i ove
upute.

Podaci navedeni u ovom priru¢niku oznaceni su sljedecim simbolima, koji znace:

/i\,Opasnost za djecu
Upozorenje na opekline

A Opasnost od struje
AUpozorenje - materijalna steta

&Opasnost od Stete zbog drugih uzroka

PREDVIDENA UPOTREBA

Uredaj se moze koristiti za kuhanje ¢vrste hrane. Ne koristite uredaj za kuhanje tekuce hrane. Ako je potrebno za kuhanje, mogu se
dodati male koli¢ine tekucine, pod uvjetom da provjerite je li ¢vrsta hrana upila tekucinu prije nego natocite jos vise tekucine. Ako
dodate previse tekucine, ona moze iscuriti i ostetiti uredaj.

Ovaj se uredaj ne smije koristiti u komercijalne i industrijske svrhe.

Bilo koja druga uporaba uredaja nije predvidena od strane Proizvodaca, koji je osloboden od svake odgovornosti za ikakvu Stetu
nastalu radi nepravilne uporabe uredaja. Nepravilna uporaba takoder rezultira ponistenjem bilo kojeg oblika jamstva.

PREOSTALI RIZIK
Upozorenje!

A Opasnost od struje. Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

-& Upozorenje na opekline. Ne dirajte koSarice, odjeljak za kuhanje, neprianjajuce ploce i unutarnje metalne dijelove uredaja kada
uredaj radi ili u minutama nakon njegovog iskljuc¢ivanja.

SIGURNOSNA UPOZORENJA

Pazljivo procitajte upute prije koristenja.

Uredaj je osmisSljien za koristenje u kucanske svrhe ili slicne, poput:

- u podruc¢jima za kuhanje rezerviranima za osoblje trgovine, urede i druga profesionalna okruzenja,

- na farmama,

- u hotelima, motelima, spavaonicama s uslugom prehrane i drugim stambenim objektima (za koristenje od strane gostiju)
«Odbacujemo odgovornost za zlouporabu ili bilo kakvu drugu uporabu osim one navedene u ovom priru¢niku. Nepravilna uporaba
rezultira ponistenjem bilo kojeg oblika jamstva.

*Preporucamo da zadrzite originalno pakiranje, bududi da besplatna pomoc nije osigurana za kvarove koji su rezultat neadekvatnog
pakiranja proizvoda u trenutku slanja u ovlasteni servis.

*U cilju oc¢uvanja sigurnosti uredaja, koristite samo originalne rezervne dijelove i dodatke ovlastene od strane proizvodaca.

*Uredaj je u skladu s Uredbom (EZ) br. 1935/2004 od dana 2710.2004. te se doti¢e materijala koji namjeravaju do¢i u dodir s
prehrambenim proizvodima.

/\\ Opasnost za djecu.

- Uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, te osobe
kojima nedostaje iskustvo ili znanje samo ako su pod nadzorom odgovorne osobe ili ako su primili i razumijeli upute te moguce
opasnosti prilikom koristenja uredaja.

- Djeca se ne bi smjela igrati s uredajem.

- Djeca ne bi smjela obavljati postupke cis¢enja i odrzavanja opisane u ovom priruc¢niku, osim ako su starija od 8 godina i ako su pod
nadzorom.

- Uvijek drzite uredaj i kabel za napajanje izvan dohvata djece ispod dobi od 8 godina.

- Ne dopustite da kabel za napajanje visi na mjestu koje dijete moze dohvatiti.

- Postavite uredaj tako da djeca ne mogu dosegnuti vruce dijelove.

- Buduci da je pakiranje potencijalan izvor opasnosti, ne ostavljajte ga blizu djece.

- Ako odlucite ovaj uredaj odloziti kao otpad, preporucuje se da ga onesposobite tako da prerezete kabel za napajanje. Takoder se
preporucuje neutralizirati dijelove uredaja koji bi mogli predstavljati opasnost, posebice za djecu koja bi uredaj mogla koristiti kao
igracku.

Upozorenje na opekline.

- Iskljucite uredaj iz struje i pricekajte da se vrudi dijelovi ohlade prije izvodenja bilo kakvih postupaka ¢is¢enja i odrzavanja.

- Ne dodirujte kosare, odjeljak za kuhanje, neljepljive plo¢e i unutarnje metalne dijelove uredaja tijekom rada uredaja ili u minutama
koje slijede nakon gasenja.

- Uhvatite koSaru za rucku i koristite podloske ili kuhinjske krpe za uklanjanje kosare.

- Ne punite kosaru uljem. Opasnost od pozara.

- Tijekom uporabe, zrak i vruca para izlaze iz otvora za dovod zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od otvora za dovod



zraka.

- Kada se koSara ukloni iz odjeljka za kuhanje, zrak i vru¢a para takoder produ. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od odjeljka za
kuhanje.

&- Upozorenje: vruca povrsina.

A Opasnost od struje

- Prije spajanja uredaja na izvor napajanja, provjerite odgovara li napon naveden na plocici ispod uredaja lokalnom naponu.
- Rabljenje produznih kabela koji nisu odobreni od strane proizvodaca moze dovesti do ostecenja i nezgoda.

- Aparat uvijek prikljucite na uzemljenu uticnicu.

- Ne spajajte nikakvu drugu opremu velike snage (poput peci, glacala, radijatora) na istu uticnicu. Opasnost od elektricnog
preopterecenja.

- Nikada nemojte povlaciti kabel za napajanje ili uredaj kako biste iskljucili utikac¢ iz uti¢nice.

- Nemojte dovoditi dijelove pod naponom u dodir s vodom: opasnost od kratkog spoja i/ili strujnog udara.

- Ne stavljajte kabel za napajanje uz ostre dijelove ili ostre rubove.

- Pazite da kabel za napajanje nikada ne dodiruje vruce povrsine.

- Postupci ¢is¢enja i odrzavanja trebaju se provoditi kada je uredaj isklju¢en i izvucen iz uti¢nice.

- Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

- Ne koristite uredaj ako su Vam ruke mokre ili ako ste bosih stopala.

- Ako se aparat ne koristi, ¢ak i tijekom kratkog vremenskog razdoblja, iskljucite ga i iskljucite kabel za napajanje iz uti¢nice.
- Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je priklju¢en na izvor energije.

As, Upozorenje - materijalna steta

- Postavite uredaj na stabilnu i suhu povrsinu.

- Ne postavljajte uredaj na iznimno vruce povrsine ili blizu otvorenih plamena kako biste sprijecili ostecivanje premaza.
- Ne postavljajte uredaj blizu zapaljivin materijala (poput tkanina, zavjesa).

- Kabel za napajanje ne smije dodirivati vruc¢e dijelove uredaja.

- Prije upotrebe potpuno odmotajte kabel za napajanje.

- Uredaj se ne smije napajati preko vanjskih mjeraca vremena ili zasebnih daljinski upravljanih sustava.

- Ne blokirajte dovod zraka dok je uredaj u funkciji, kako biste izbjegli materijalnu stetu i/ili pregrijavanje uredaja.

- Stavite sastojke samo u kosaru kako biste izbjegli dodirivanje hrane sa elektricnim dijelovima.

- Prije nego sto pokrenite uredaj, provjerite jesu li kosare pravilno umetnute u odjeljak za kuhanje.

- Nikada ne koristite uredaj bez da ste prethodno postavili kosaru u odjeljak za kuhanje.

- Nikada ne punite kosaru iznad maksimalne razine.

- Nikada ne postavljajte predmete na uredaj.

- Nemojte koristiti prazan uredaj.

- Nemojte koristiti uredaj u vanjskim prostorima.

- Ne izlazite uredaj vremenskim prilikama (poput kise ili sunca).

- Nakon iskljucivanja uredaja iz struje i nakon sto se vruci dijelovi ohlade, uredaj treba Cistiti iskljuc¢ivo mekanom krpom koja je
prethodno bila lagano umocena u vodu, te s nekoliko kapi blagog i neagresivnog deterdzenta.

- Nikada nemojte koristiti otapala koja bi mogla ostetiti plasti¢ne dijelove.

&Opasnost od osteéenja zbog drugih uzroka

- Drzite uredaj za tijelo kako biste ga podigli.

- Ne micite uredaj bez da ste prethodno maknuli hranu iz kosara.

- Postavite uredaj u okruzenje koje je dovoljno osvjetljeno, Cisto i gdje je uti¢nica lako dostupna.

- Uredaj nakon koristenja treba ostaviti da miruje na stabilnoj povrsini.

- Aparat se ne smije koristiti ako je pao, ako su vidljivi znakovi ostecenja na njemu ili ako iz njega curi voda. Nemojte koristiti uredaj
ako su kabel za napajanje ili utikac osteceni ili ako je uredaj neispravan.

SACUVAJTE OVE UPUTE ZA BUDUCU REFERENCU.

Opis uredaja

A - Tijelo uredaja

B - Zaslon osjetljiv na dodir

C - Neljepljive ploce

D - Rucke za koSaru

E - Tipke za otkljucavanje pretinca za koSaru
F - Kosara

G - Odjeljak za kuhanje

H - Kabel za napajanje

| - Dovod zraka




Opis ekrana osjetljivog na dodir

UNAPRIJED POSTAVLJENI PROGRAMI KUHANJA
Tipka

Friteza na vruci zrak

Pedi

Prziti

Ispeci

Prethodno zagrijati

Dehidrirati

Drzati toplim

Pomfrit

FUNKCIJSKE TIPKE

Tipka

Opis

Tipka za Pocetak & Pauzu

©

Omogucuje korisniku da zapocne ili pauzira kuhanje.

Tipka za ZAVRSETAK SINKRONI-
ZIRANJA

Ny
E-{
23

Omogucuje korisniku sinkronizaciju razlicitih vremena kuhanja
za dvije kosare kako bi obje zavrsile s kuhanjem u isto vrijeme.

Tipka za PROTRESTI

Omogucuje korisniku aktivaciju ili deaktivaciju zvu¢nog signala
koji indicira potrebu za tresnjom ili mijeSanjem hrane kada uredaj
dosegne 2/3 od ukupnog vremena za kuhanje.

Tipka za DVOSTRUKO KUHANJE

g3

Omogucuje korisniku da na drugu kosaricu primijeni iste
postavke odabrane za prvu kosaricu. Dvije zone kuhanja postaju
jedna, sto je idealno za velike koli¢ine hrane.

Tipka za UKLJUCIVANJE / ISKL-
[ JUCIVANJE

<

Omogucuje korisniku ukljuciti ili iskljuciti uredaj.

Kontrolna tipka za LIJEVU kosaricu

]

Omogucuje korisniku odabrati zeljene postavke kuhanja za lijevu
kosaricu.

Kontrolna tipka za DESNU koSaricu

Omogucuje korisniku odabrati zeljene postavke kuhanja za
desnu kosaricu.

(=

Tipka za TEMPERATURU

=5
=
z
L]

Omogucuje korisniku ru¢no podesavanje temperature kuhanja.
Pritisnite tipke + ili - za povecanje ili smanjenje temperature
kuhanja.

Tipka za VRIJEME

DHEND

Omogucuje korisniku ru¢no podesavanje vremena za kuhanje.
Pritisnite tipke + ili - za povecanje ili smanjenje vremena za
kuhanje.

Identifikacijski podatci:

Sljedeci identifikacijski podatci uredaja navedeni su na plocici na dnu uredaja:

- Oznaka proizvodaca i CE

- Model [mod.]

- Serijski broj [S/N]

- Napon elektricnog napajanja [V] i frekvencija [Hz]
- Potros$nja elektri¢ne energije [W]

Prije upotrebe:

1. Uklonite materijal za pakiranje i provjerite jesu li sve komponente prisutne.

Upozorenje!

Postavite uredaj na udaljenosti od najmanje 10 cm od zidova, namjestaja ili drugih uredaja.

Upozorenje!

A Nikada ne uranjajte tijelo uredaja, utikac i kabel za napajanje u vodu ili druge tekucine. Ne punite kosarice vodom dok su

postavljene u odjeljak za kuhanje.

Upozorenje!

&Uvijek iskljucite uredaj prije nego stavite ili uklonite individualne komponente.




2. Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu koja je otporna na toplinu.
3. Potpuno odmotajte kabel za napajanje.

Prije uporabe uredaja preporuca se Cisc¢enje svih uklonjivih dijelova koji ¢e doci u dodir s hranom. Koristite krpu navlazenu toplom
vodom i blagim deterdzentom. Dobro osusiti. Neljepljive ploce i kosare mogu se prati u perilici posuda.

Uredaj je opremljen s dvije kosare za kuhanje. Moguce je kuhati hranu u obje kosare (procitajte odlomak ,,Dvojno kuhanje®) ili koristiti
samo jednu kosaru (procitajte odlomak ,Pojedinac¢no kuhanje™). Uredaj radi samo ako su obje kosare pravilno umetnute u odjeljak za
kuhanje, cak i ako je jedna od njih prazna. Neljepljive plo¢e povecavaju hrskavost hrane. Koristenje neljepljivih ploca nije obavezno.

Prije kuhanja:

- Ako Zelite povecati hrskavost hrane, postavite neljepljivu plocu © u korpu.

1. Stavite hranu u korpu (F). Nemojte prekoraciti maksimalnu razinu. Maksimalna razina oznacena je uzdignutom linijjom na vanjskoj
povrsini korpi.

Ne punite korpu uljem.

2. Umetnite koSaru u odjeljak za kuhanje (G). Ispravno umetanje oznaceno je , klikom™.

Upozorenje!
‘,.-i,. Provjerite jesu li korpe pravilno umetnute i zaklju¢ane prije rada s uredajem.

Uredaj je opremljen sistemom koji sprjecava njegov rad ukoliko korpe nisu pravilno umetnute u odjeljak za kuhanje. Ekran (B)
prikazuje rijec ,lonac”.

3. Ukljucite uredaj u strujnu uti¢nicu.

4. Pritisnite tipke za paljenje i gasenje, odnosno tipke ON/OFF (@).

Kada prvi put koristite uredaj, mozete primijetiti oslobadanje laganog mirisa i male kolicine dima, sto se smatra uobic¢ajenim jer su
neki dijelovi prethodno bili podmazani, no i to ¢e se prestati pojavljivati nakon kratkog vremena. To nece uticati na rad uredaja.

Pojedina¢no kuhanje:

1. Pritisnite tipku za upravljanje desnom kosaricom (® ili lijevom () kako biste omogucili kuhanje u zeljenoj kosari.

2. Odaberite unaprijed postavljeni program kuhanja, ovisno o vrsti hrane koju zelite kuhati (procitajte , Savjeti za kuhanje” za vise
detalja o programima). Svaki unaprijed postavljeni program ima zadano vrijeme kuhanja, no moguce je rucno postaviti temperaturu i
vrijeme kuhanja.

- Pritisnite tipke za postavljanje temperature, odnosno tipke TEMP + ili - za postavljanje temperature kuhanja, u intervalima od 5°C.
- Pritisnite tipke za postavljanje vremena, odnosno tipke TIME + ili - za postavljanje vremena za kuhanje, u intervalima od 1 minute.
Pritisnite i drzite tipke za postavljanje vremena i temperature kako biste povecali brzinu odabira.

- Pritisnite tipku za mije3anje, odnosno tipku SHAKE (k=) za aktiviranje zvucnog signala koji sugerira muckanje ili mijesanje hrane
kada uredaj dosegne 2/3 ukupnog vremena kuhanja.

3. Pritisnite tipku start/pauza ®. Uredaj pocinje kuhati hranu.

Tijekom kuhanja, zaslon (B) ¢e naizmjeni¢no prikazivati vrijeme smanjenja i postavljenu temperaturu. Za promjenu vremena i
temperature tijekom kuhanja, pritisnite tipku za upravljanje desnom kosarom ®) ili lijevom (©), a zatim pritisnite tipke za podesavanje
+ ili - kako biste odabrali vrijeme ili temperaturu kuhanja. Nije potrebno potvrditi promjenu jer ona stupa na snagu kroz nekoliko
minuta. Aparat se moze pauzirati tijekom rada, primjerice radi mijesanja sastojaka tijekom procesa kuhanja.

;’i\,Upozorenje!

Opasnost od opekotina. Ne dirajte metalne dijelove uredaja.
Kada se korpa makne iz odjeljka za kuhanje, zrak i vruc¢a para izadu.
Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od odjeljka za kuhanje.

- Pritisnite tipku start/pauza (®. Uredaj prestaje kuhati hranu.

- Pritisnite tipku za otklju¢avanje (E) korpe(F). primite drsku (D) i izvadite korpu koja se koristi iz odjeljka za kuhanje (G).
- protresite korpu za ravnomjerno kuhanje sastojaka.

- Za nastavak rada uredaja, umetnite korpu u odjeljak za kuhanje. Pritisnite tipku start/pauza @).

Dvojno kuhanje:
Opcija dvojnog kuhanja moze se koristiti za kuhanje iste hrane u obje korpe ili za istovremeno kuhanje razlic¢ite hrane.

Ako zelite kuhati istu hranu u obje korpe, moguce aktivirati opciju DVOJNOG KUHANJA koja ¢e pretvoriti dvije zone kuhanja u jednu,
Sto je idealno za kuhanje vecih koli¢ina hrane.

- Pritisnite tipku za DVOJNO KUHANUJE & Simboli na kontrolnoj tipki za desnu korpu @@ i lijevu korpu () ¢e bljesnuti.

- Odaberite Zeljeni program kuhanja. Postavke ce se primijeniti na obje korpe.

- Pritisnite tipku za start/pauzu @.

Moguce je kuhati i razli¢itu hranu u obje korpe:

- Odaberite postavke kuhanja za lijevu korpu i zatim za desnu. Pratite postupak opisan u odjeljku ,,Pojedinacno kuhanje”.

Odaberite postavke kuhanja u skladu s hranom postavljenom u svaku korpu.

Odabrane postavke kuhanja mogu biti razlicite za obje korpe.

Uredaj je opremljen funkcijom SYNC FINISH za sinhronizaciju vremena kuhanja kada Zelite kuhati razlicite namirnice u dvije korpe, sto
¢e dovesti do istog vremena zavrSetka kuhanja. Za aktiviranje funkcije SYNC FINISH ucinite sljedece:

- Izaberite razlicite postavke kuhanja za dvije kosare pomocu kontrolnih tipki za desnu ®) i lijevu (L) koSaru.

- Pritisnite tipku za zavrs$etak sinkroniziranja, odnosno tipku SYNC FINISH Uredaj ¢e automatski regulirati pocetak procesa
kuhanja dviju kosara. Kuhanje hrane zavrsit ¢e u isto vrijeme.

- Pritisnite tipku za START/PAUZU® Ako ste aktivirali funkciju SYNC FINISH i ako Zelite pomijesati sastojke tijekom kuhanja, pritisnite
tipku za START/PAUZU @ za zaustavljanje oba procesa kuhanja.



Nakon kuhanja

Kada je kuhanje zavrseno, uredaj se nekoliko puta oglasi zvuénim signalom, a na ekranu se prikazuje rije¢ , Kraj".
Ako sastojci nisu spremni, vratite korpu u odjeljak za kuhanje i namjestite tajmer na jo$ nekoliko minuta.

- Za ru¢no zaustavljanje procesa kuhanja pritisnite tipku ON/OFF (9.

Upozorenje!
Ne dirajte kosare, odjeljak za kuhanje, neljepljive ploc¢e i unutarnje metalne dijelove uredaja dok uredaj radi ili u minutama koje slijede
nakon gasenja. Pricekajte da se vruci dijelovi ohlade.

Upozorenje!
Pazite da sastojci koji se kuhaju u uredaju budu zlatno smedi, a ne crni ili tamni. Uklonite potencijalno zagorene dijelove sa sastojaka.
Ne koristite metalne odatke za vadenje hrane iz korpe.

1. Pritisnite tipku za otkljucavanje (E) korpe (F). Primite drsku (D) i izvadite korpu koja se koristi iz odjeljka za kuhanje (G).
2. Stavite hranu na tanjir. Servirajte.

Svi ostaci ulja nakupljaju se na dnu korpe. Po zavrSetku procesa kuhanja, uredaj se odmah moze poceti koristiti za pripremu
druge hrane.

Funkcija automatskog iskljucivanja
Ovaj uredaj ima tajmer. Kada tajmer dosegne ,,0”, uredaj se oglasi zvu¢nim signalom i automatski se ugasi. Za ru¢no gasenje uredaja,
pritisnite tipku za paljenje i gasenje, odnosno tipku ON/OFF (©). Ventilacijski sistem se zaustavlja nekoliko trenutaka kasnije.

Savjeti za pripremu

Manjim sastojcima je potrebno manje vremena kuhanja u usporedbi s vec¢im sastojcima. Veca kolicina sastojaka iziskuje malo dulju
pripremu dok manja koli¢ina zahtjeva krace vrijeme pripreme.

Mijesanje manjih sastojaka tijekom kuhanja optimizira konacni rezultat i pomaze da se sastojci ravnomjerno kuhaju.

Za hrskaviji rezultat dodajte Zlicu ulja svjezim ili smrznutim krumpirima i upotrijebite prilozene neljepljive tanjure (C).

Zracnu fritezu mozete koristiti i za grickalice koje inace pecete.

Optimalna koli¢ina za pravljenje hrskavog pomfrita je izmedu 1,2 i 1,7 kg.

Unaprijed postavljeni programi

Sljedeca tablica prikazuje unaprijed postaviljene programe dostupne na zaslonu osjetljivom na dodir. Svaki simbol odgovara programu
kuhanja. Program se postavlja s preporuc¢enom temperaturom i vremenom kuhanja ovisno o vrsti hrane. Vrijeme kuhanja je okvirno

te ovisi o gustoci i kolicini upotrijebljenih sastojaka. Moguce je promijeniti vrijeme i temperaturu unaprijed postavljenih programa
kuhanja.

IZBORNIK AKTIVNA ZONA | TEMPERATURA (°C) | VRIJEME RASPON VREMENSKI VRIJEME
(MINUTE) TEMPERATURE (°C) RASPON PROTRESANJA

ZRACNA FRITEZA 1ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 VREMENA
ZRACNA FRITEZA 2 ZONE 190 18 80-200 1-60 2/3 VREMENA
PECI 1ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3 VREMENA
PECI 2 ZONE 180 35 80-200 1-60 2/3 VREMENA
PRZITI 1ZONA 200 10 200 1-60 NE

PRZITI 2 ZONE 200 13 200 1-60 NE

ISPECI 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 VREMENA
ISPECI 2 ZONE 80-200 25 80-200 1-60 2/3 VREMENA
PODGRIJATI 1ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NE
PODGRIJATI 2 ZONE 80-200 9 80-200 1-60 NE
DEHIDRIRATI 1ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NE
DEHIDRIRATI 2 ZONE 35-80 480 35-80 1-60 NE

OCUVATI TOPLIM 1ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NE

OCUVATI TOPLIM 2 ZONE 40-100 30 40-100 1-60 NE

POMFRIT 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 VREMENA
POMFRIT 2 ZONE 80-200 24 80-200 1-60 2/3 VREMENA




Sljededa tablica prikazuje priblizna vremena i temperature za razlicite vrste hrane:

HRANA VRIJEME (U MINUTAMA) TEMPERATURA (°C)
Pomfrit (zamrznuti) 15-20 200
Pomfrit (svjezi) 20-30 (ovisno kako je krumpir narezan) 180-200
PrZzeno povrce 10-15 200
Kroketi 12-15 190
Pile¢i medaljoni 10 200
Pilece noge 20-25 190
Odrezak 10-15 190
Mesne okruglice 8 180
Skamp 15-20 160
Torta 20-30 160
Slana torta 25-30 180
Riba 15-20 160-180
Svinjski kotlet 10-15 200
Proljetne rolade 10-15 200
Povrce 10-20 180
Skoljke 10-12 160

Funkcija prethodnog zagrijavanja
Za grijanje uredaja bez sastojaka ili za podgrijavanje hrane, pritisnite tipku za program pomfrit koji omogucuje odabir temperature
kuhanja izmedu 60 i 200 °C i vremena kuhanja izmedu 1i 60 minuta.

Funkcija dehidracije

Funkcija dehidracije omogucuje ucinkovito dehidriranje hrane za optimalno skladistenje. Topao zrak slobodno cirkulira unutar uredaja
ravnomijerno suseci hranu dok minimalizira gubitak zdravih vitamina.

Owvu funkciju mozete koristiti za uzivanje u vocu, povrcu i gljivama ili za susenje cvijeca i biljaka. Prije dehidracije, umetnite dvije
neljepljive ploce u kosarice.

Sljedeca tablica prikazuje priblizna vremena i temperature dehidracije za razlicite vrste hrane:

HRANA TEMPERATURA (°C) VRIJEME

Biljke 35-40

Povrce 50-55 Od 5 do 15/20 sati
Voce 55-60

Riba/Meso 65-70 Od 2 do 8 sata

Tajmer se moze postaviti do 24 sata. Ako je za dehidraciju potrebno vise vremena, ponovno ukljucite uredaj kada istekne postavljeno
vrijeme.

Ciséenje i odrzavanje:

AUpozorenje!
Opasnost od strujnog udara. Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.
Ne punite kosare vodom dok su smjestene u odjeljku za kuhanje.

Upozorenje!

Iskljucite uredaj i pricekajte da se vruci dijelovi ohlade prije izvodenja bilo kakvih postupaka cis¢enja i odrzavanja.

Upozorenje!
Ne koristite gruba sredstva za cisc¢enje ili metalne dodatke kako biste izbjegli grebanje i ostec¢enje premaza. Nikada nemojte
koristiti otapala koja ostecuju plasticne dijelove.

/i\.Upozorenje!
Uvijek iskljucite uredaj iz struje prije umetanja ili uklanjanja pojedinih komponenti.

Ciséenje uredaja:

Ocistite dijelove uredaja koji se ne mogu ukloniti koristeci glatku vliaznu krpu kako biste sprijecili ostecenje premaza. Osusite suhom
krpom.

Ocistite odjeljak za kuhanje glatkom krpom koja je prethodno bila namocena u toploj vodi. Osusite suhom krpom.

Ocistite grijaci element suhom krpom kako biste uklonili ostatke hrane.

Ciséenje sastavnica:

Neljepljive ploce i koSare izradene su od neljepljivog materijala: svako zamucdéenje i trag koji se mogu pojaviti nakon dulje
upotrebe uobicajeni su i ne utje¢u na kuhanje i okus hrane.

Neljepljive ploce i kosare mogu se prati u perilici posuda. Kako biste produljili vijek trajanja neljepljivog sloja, preporucuje se ru¢no
pranje neljepljivih ploca © i kosarica (F). Koristite uobicajeni deterdzent za posude i meku spuzvu.

Kako biste omeksali ostatke hrane u kosari, moguce je kosaru napuniti viu¢com vodom. Dodajte nekoliko kapi deterdzenta. Pustite da
odmori 10 minuta. Operite i osusite.

Stavljanje izvan pogona:
U slucaju stavljanja uredaja izvan pogona, potrebno ga je iskljuciti iz uticnice. Ako zelite odloziti uredaj, odvojite razlicite dijelove uredaja i odlozite ih u



skladu s njihovim sastavom i zakonskim odredbama koje su na snazi u zemlji koristenja.

Uklanjanje gresaka:

Problemi

Mogucdi uzroci

Rjesenja

Uredaj ne radi.

Kabal za napajanje nije ukljucen.

Stavite utika¢ u uzemljenu uti¢nicu.

Tajmer nije postavljen

Pritisnite tipku za postavljanje vremena,
odnosno tipku TIME i postavite Zeljeno
vrijeme kuhanja. Pritisnite tipku za
pocetak i pauzu kako biste zapoceli
kuhati.

Korpa nije pravilno umetnuta.

Pravilno umetnite korpu u odjeljak za
kuhanje. Ispravno umetanje vrsi se
zvukom ,klik".

Sastojci nisu spremni.

Koli¢ina sastojaka u korpi je prevelika.

Stavite manju koli¢inu sastojaka u
korpu. Malena koli¢ina hrane se lakse
jednomjerno kuha.

Postavljena temperatura je preniska

Pritisnite tipku za postavljanje tempera-
ture, odnosno tipku TEMP i postavite
visu temperatutu kuhanja. Pogledajte
knjigu recepata.

Odabrano vrijeme kuhanja je prekratko.

Pritisnite tipku za postavljanje vremena,
odnosno tipku TIME i postavite dulje
vrijeme kuhanja. Pogledajte knjigu
recepata.

Sastojci nisu ravnomjerno skuhani.

Neke je sastojke potrebno mijesati
nekoliko puta tijekom kuhanja.

Sastojke na vrhu ili one koji su prekrive-
ni drugim sastojcima potrebno je
mijesati tijekom kuhanja.

Przene grickalice nisu hrskave.

Koristite grickalice koje bi trebale biti
skuhane na tradicionalan nacin.

Ispecite grickalice u pec¢nici ili ih
premazite uljem prije nego ih stavite u
koSaricu.

Umetnite neljepljivu plo¢u u kosaricu
kako biste povecali hrskavost hrane.

Kosaru nije moguce u potpunosti umet-
nuti u odjeljak za kuhanje.

Koli¢ina sastojaka u kosarici je prevelika.

Stavite manju koli¢inu sastojaka u
kosaricu. Manja koli¢ina hrane se kuha
ravnomjernije.

Kosara nije pravilno umetnuta u odjeljak
za kuhanije.

Pravilno umetnite kosaru u odjeljak
za kuhanje. Pravilno umetanje ¢ini se
pomocu ,klika“.

Bijeli dim izlazi iz uredaja.

Sastojci koje kuhate su masniji.

Kada przite masnije sastojke, u posudi
se talozZi vise ulja. Ulje proizvodi vise
bijelog dima tijekom kuhanja. To nema
utjecaja na pripremu sastojaka ili na
uredaj.

U kosari su ostatci masnoce od pre-
thodnog kuhanja.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja
masti ili ulja u kosari. Temeljito ocistite
kosaru nakon upotrebe.

Svjezi krompir koji je narezan na Stapice
nije ravnomjerno przen.

Vrsta krumpira koji se koristi nije
prikladna za przenje.

Koristite svjezi krumpir i obavezno ga
mijesajte tijekom kuhanja.

Operite i osusite krumpire prije przenja.

Operite krumpir i uklonite sav skrob koji
se natalozio na krumpiru

Svjezi krumpiri koji su narezani na
Stapice nisu hrskavi kada ih izvadim iz
friteze.

Hrskavost przenih krumpiric¢a ovisi o ko-
licini vode koja se nalazi u krumpirima i
o koli¢ini ulja dodanog u fritezu.

Osusite vodu s vanjskih dijelova krumpi-
ra prije dodavanja ulja.

Krumpir narezite na manje stapice da
bude hrskaviji.

Dodajte vise ulja za hrskavost.




HR: Jamstveni list

Davatelj jamstva i ovlasteni serviser AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovenija,
preuzimaju obvezu da

¢e proizvod raditi besprijekorno tijekom jamstvenog roka. Tijekom jamstvenog roka, koji zapocinje s
isporukom proizvoda,

uklonit ¢emo sve nedostatke na proizvodu koji bi se pojavili tijekom pravilne uporabe proizvoda, pod
uvjetom da proizvod

nije predan kod neovlastenog servisera i da je izvornik rezervnih dijelova.

Ako se proizvod ne popravi u roku od 45 dana od primitka zahtjeva za otklanjanje ostecenja, besplatno
¢emo ga zamijeniti

novim, identi¢nim i besprijekornim proizvodom. Jamstveni rok produljit ¢e se za toliko dana koliko je trajao
popravak

proizvoda.

Jamstvo ne pokriva:

1. mehani¢ka ostecenja i ostecenja zbog nepravilne uporabe i odrzavanja;
2. Steta nastala uslijed vise sile;

3. potrosni materijal.

Jamstvo vrijedi na podrucju zemlje u kojoj je kupnja izvrsena, a provodi se na mjestu gdje je kupnja
izvrSena ili kod ovlastenog uvoznika za ovo trziste, sto je navedeno u deklaraciji proizvoda na ambalazi.
Jamstvo ne iskljucuje prava potrosaca koja proizlaze iz odgovornosti prodavatelja za ostecenja robe.
Jamstveni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za pojedina trzista je zaduzen za uslugu.

Naziv proizvoda:

Datum isporuke robe:

ODLAGANJE U SKLADU ZA
ZASTITOM OKOLISA

S



O OVOM PRIRUCNIKU

Uredaj je proizveden u skladu sa specificnim evropskim standardima koji su na snazi, a svi potencijalno opasni delovi za korisnika su
zastic¢eni. Pazljivo procitajte ovo uputstvo pre upotrebe. Koristite uredaj samo za njegovu namenu da biste izbegli moguce povrede ili
osStecenja. Drzite ovaj prirucnik pri ruci za buducu upotrebu. Ako odlucite da date ovaj uredaj drugim ljudima, prilozite i ova uputstva.

Informacije date u ovom priruc¢niku oznacene su sledec¢im simbolima, koji znace:
}’i\, Opasnost za decu
Upozorenje na opekotine

AOpasnost od struje

AUpozorenje - materijalna Steta

&Opasnost od stete zbog drugih uzroka

NAMENA

Uredaj se moze koristiti za kuvanje ¢vrste hrane. Ne koristite uredaj za kuvanje teku¢ne hrane. Ako je potrebno za kuvanje, mogu se
dodati male koli¢ine tec¢nosti, pod uslovom da proverite da li je ¢vrsta hrana upila te¢nost pre nego $to dodate jos vise tecnosti. Ako
dodate previse te¢nosti, ona moze iscuriti i ostetiti uredaj.

Ovaj uredaj se ne sme koristiti u komercijalne i industrijske svrhe.

Bilo koja druga upotreba uredaja nije predvidena od strane Proizvodaca, koji je osloboden od svake odgovornosti za ikakvu stetu
nastalu radi nepravilne upotrebe uredaja. Nepravilna upotreba takode rezultira ponistenjem bilo kojeg oblika garancije.

PREOSTALI RIZIK
Upozorenje!

A Opasnost od struje. Ne potapajte uredaj u vodu ili druge tec¢nosti.

.&Upozorenje na opekotine. Ne dirajte korpu, odeljak za kuvanje, neprijanjajuce ploc¢e i unutrasnje metalne delove uredaja kada
uredaj radi ili u minutama nakon njegovog iskljucivanja.

SIGURNOSNA UPOZORENJA

Pazljivo procitajte uputstva pre koriséenja.

Uredaj je osmisljen za koris¢enje u kuc¢nim uslovima ili sli¢nim, poput:

- U podrucjima za kuvanje rezervisanim za osoblje prodavnica, kancelarija i drugih profesionalnih okruzenja,

- na farmama,

- U hotelima, motelima, spavaonicama s uslugom prehrane i drugim stambenim objektima (za koris¢enje od strane gostiju)
*Odbacujemo odgovornost za zloupotrebu ili bilo kakvu drugu upotrebu osim one navedene u ovom prirucniku. Nepravilna upotreba
rezultira ponistenjem bilo kojeg oblika garancije.

*Preporucujemo da zadrzite originalno pakovanje, buduci da besplatna pomoc nije osigurana za kvarove koji su rezultat
neadekvatnog pakovanja proizvoda u trenutku slanja u ovlascéeni servis.

*U cilju o¢uvanja sigurnosti uredaja, koristite samo originalne rezervne delove i dodatke ovlas¢ene od strane proizvodaca.
*Uredaj je uskladen sa Uredbom (EC) br. 1935/2004 od 2710.2004. i odnosi se na materijale koji mogu da dodu u kontakt sa
prehrambenim proizvodima.

.& Opasnost za decu.

- Uredaj mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osecajnim ili mentalnim sposobnostima, te osobe
kojima nedostaje iskustvo ili znanje samo ako su pod nadzorom odgovorne osobe ili ako su primili i razumeli uputstva za mogucu
opasnosti prilikom korisé¢enja uredaja.

- Deca se ne bi smela igrati sa uredajem.

- Deca ne bi smela obavljati postupke ¢is¢enja i odrzavanja opisane u ovom prirucniku, osim ako su starija od 8 godina i ako su pod
nadzorom.

- Uvek drzite uredaj i kabl za napajanje izvan dohvata dece mlade od 8 godina.

- Ne dopustite da kabl za napajanje visi na mestu koje dete moze dohvatiti.

- Postavite uredaj tako da deca ne mogu dosegnuti vruce delove.

- Buduci da je pakovanje potencijalan izvor opasnosti, ne ostavljajte ga blizu dece.

Upozorenje na opekotine.

- Iskljucite uredaj iz struje i sacekajte da se vruci delovi ohlade pre izvodenja bilo kakvih postupaka cis¢enja i odrzavanja.

- Ne dodirujte korpe, odeljak za kuvanje, nelepljive ploc¢e i unutrasnje metalne delove uredaja tokom rada uredaja ili u minutama koje
slede nakon gasenja.

- Uhvatite korpu za ruc¢ku i koristite zastitne rukavice ili kuhinjske krpe za uklanjanje korpe.

- Ne punite korpu uljem. Opasnost od pozara.

- Tokom upotrebe, vazduh i vruca para izlaze iz otvora za dovod vazduha. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od otvora za dovod
vazduha.

- Kada se korpa ukloni iz odeljka za kuvanje, vazduh i vruca para takode produ. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od odjeljka za

kuvanje.
- Upozorenje: vruca povrsina.



A Opasnost od struje

- Pre spajanja uredaja na izvor napajanja, proverite odgovara li napon naveden na plocici ispod uredaja lokalnom naponu.
- Upotreba produznih kablova koji nisu odobreni od strane proizvodaca moze dovesti do ostecenja i nezgode.

- Aparat uvek prikljucite na uzemljenu uticnicu.

- Ne spajajte nikakvu drugu opremu velike snage (poput peci, pegli, radijatora) na istu uticnicu. Opasnost od elektricnog
preopterecenja.

- Nikada nemojte povlaciti kabl za napajanje ili uredaj kako biste iskljucili utikac iz utic¢nice.

- Nemojte dovoditi delove pod naponom u dodir s vodom: opasnost od kratkog spoja i/ili strujnog udara.

- Ne stavljajte kabl za napajanje uz ostre delove ili ostre ivice.

- Pazite da kabl za napajanje nikada ne dodiruje vruce povrsine.

- Postupci ¢is¢enja i odrzavanja trebaju se sprovoditi kada je uredaj iskljuc¢en i izvucen iz uti¢nice.

- Ne potapajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

- Ne koristite uredaj ako su Vam ruke mokre ili ako ste bosih stopala.

- Ako se aparat ne koristi, ¢ak i tokom kratkog vremenskog perioda, iskljuc¢ite ga i iskljucite kabl za napajanje iz uti¢nice.
- Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je priklju¢en na izvor energije.

ﬁg Upozorenje - materijalna steta

- Postavite uredaj na stabilnu i suvu povrsinu.

- Ne postavljajte uredaj na izuzetno vruce povrsine ili blizu otvorenih plamena kako biste sprecili ostecivanje premaza.
- Ne postavljajte uredaj blizu zapaljivinh materijala (poput tkanina, zavesa).

- Kabl za napajanje ne sme dodirivati vruce delove uredaja.

- Pre upotrebe potpuno odmotajte kabl za napajanje.

- Uredaj se ne sme napajati preko spoljnih tajmera ili odvojenih sistema daljinskog upravljanja.

- Ne blokirajte dovod vazduha dok je uredaj u funkciji, kako biste izbegli materijalnu Stetu i/ili pregrejavanje uredaja.

- Stavite sastojke samo u korpu kako biste izbegli dodirivanje hrane sa elektricnim delovima.

- Pre nego $to pokrenite uredaj, proverite jesu li korpe pravilno umetnute u odeljak za kuvanje.

- Nikada ne koristite uredaj bez da ste prethodno postavili korpu u odjeljak za kuvanje.

- Nikada ne punite korpu iznad maksimalnog nivoa.

- Nikada ne postavljajte predmete na uredaj.

- Nemojte koristiti prazan uredaj.

- Nemojte koristiti uredaj u spoljnim prostorima.

- Ne izlazite uredaj vremenskim prilikama (poput kise ili sunca).

- Nakon iskljucivanja uredaja iz struje i nakon sto se vruci delovi ohlade, uredaj treba cistiti iskljuc¢ivo mekanom krpom koja je
prethodno bila lagano umocena u vodu, te s nekoliko kapi blagog i neagresivnog deterdzenta.

- Nikada nemojte koristiti rastvarace koji bi mogli ostetiti plasticne delove.

&Opasnost od osteéenja zbog drugih uzroka

- Drzite uredaj za telo kako biste ga podigli.

- Ne pomerajte uredaj bez da ste prethodno pomerili hranu iz korpe.

- Postavite uredaj u okruzenje koje je dovoljno osvetljeno, ¢isto i gde je uti¢nica lako dostupna.

- Uredaj nakon korisc¢enja treba ostaviti da miruje na stabilnoj povrsini.

- Aparat se ne sme koristiti ako je pao, ako su vidljivi znakovi ostecenja na njemu ili ako iz njega curi voda. Nemojte koristiti uredaj ako
su kabl za napajanje ili utikac¢ osteceni ili ako je uredaj neispravan.

SACUVAJTE OVO UPUTSTVO ZA BUDUCU REFERENCU.

Opis uredaja

A - Telo uredaja

B - Ekran na dodir

C - Nelepljive ploce

D - Rucke za korpu

E - Dugmad za otkljuc¢avanje odeljka za korpu
F - Korpa

G - Odeljak za kuvanje

H - Kabl za napajanje

| - Dovod vazduha




Opis ekrana osjetljivog na dodir

UNAPRIJED POSTAVLJENI PROGRAMI KUHANJA
Klju¢

Friteza na vruci vazduh

pPeci

Prziti

Ispedi

Prethodno zagrejati

Dehidrirati

Drzati toplim

Pomfrit

FUNKCIJSKE TIPKE

Dugme

Opis

Dugme za Pocetak & Pauzu

©

Omogucava korisniku da zapocne ili pauzira kuvanje.

Dugme za ZAVRSETAK SINKRONI-
SYNC ZIRANJA

INISH

mn

Omogucava korisniku sinhronizaciju razlic¢itin vremena kuvanja
za dve korpe kako bi obe zavrsile s kuvanjem u isto vreme.

Dugme za PROTRESTI

Omogucava korisniku da aktivira i deaktivira zvucni signal koji
ukazuje na potrebu mesanja hrane kada uredaj dostigne 2/3
ukupnog vremena kuvanja.

Dugme za DVOSTRUKO KUHANJE

Omogucava korisniku da primeni ista podeSavanja izabrana za
prvu korpu na drugu korpu. Dve zone za kuvanje postaju jedna,
Sto je idealno za velike koli¢ine hrane.

Dugme za UKLJUCIVANJE / ISKL-
JUCIVANJE

Omogucava korisniku da ukljuci ili iskljuci uredaj..

Kontrolno dugme za LEVU korpu

Omogucava korisniku da izabere Zeljena podesavanja kuvanja za
levu korpu.

Kontrolno dugme za DESNU korpu

Omogucava korisniku da izabere Zeljena podesavanja kuvanja za
desnu korpu.

Dugme za TEMPERATURU

Omogucava korisniku da ru¢no podesi temperaturu kuvanja.
Pritisnite dugme + ili - da povecate ili smanjite temperaturu
kuvanja.

Tipka za VRIJEME

Omogucuje korisniku ru¢no podesavanje vremena za kuhanje.
Pritisnite tipke + ili - za povecanje ili smanjenje vremena za
kuhanje.

Identifikacijski podatci:

Slededi identifikacijski podaci uredaja navedeni su na plocici na dnu uredaja:

- Oznaka proizvodaca i CE

- Model [mod.]

- Serijski broj [S/N]

- Napon elektricnog napajanja [V] i frekvencija [Hz]
- Potrosnja elektricne energije [W]

Pre uporabe:

1. Uklonite materijal za pakovanje i proverite jesu li sve komponente prisutne.

Upozorenje!

& Postavite uredaj na udaljenosti od najmanje 10 cm od zidova, namestaja ili drugih uredaja.

Upozorenje!

A

Upozorenje!

postavljene u odeljak za kuvanje.

Nikada ne uranjajte telo uredaja, utikac i kabl za napajanje u vodu ili druge tec¢nosti. Nemojte puniti korpe vodom dok su

},i._'. Uvek iskljucite uredaj pre nego stavite ili uklonite individualne komponente.

2. Postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu koja je otporna na topotu.

3. Potpuno odmotajte kabl za napajanje.




Pre upotrebe uredaja preporucuje se cis¢enje svih uklonjivih delova koji ¢e doci u dodir s hranom. Koristite krpu navlazenu toplom
vodom i blagim deterdzentom. Dobro osusiti. Nelepljive ploce i korpe mogu se prati u masini za sudove.

Uredaj je opremljen sa dve korpe za kuvanje. Moguce je kuvati hranu u obe korpe (procitajte odlomak ,,Dvojno kuvanje®) ili koristiti
samo jednu korpu (procitajte odlomak ,,Pojedinacno kuvanje”). Uredaj radi samo ako su obe korpe pravilno umetnute u odeljak za
kuvanje, ¢ak i ako je jedna od njih prazna. Nelepljive plo¢e povecavaju hrskavost hrane. Koris¢enje neljepljivih ploca nije obavezno.

Pre kuvanja:

- Ako Zelite povecati hrskavost hrane, postavite nelepljivu plocu © u korpu.

1. Stavite hranu u korpu (F). Nemojte prekoraciti maksimalni nivo. Maksimalni nivo oznacen je uzdignutom linijom na spoljnoj povrsini
korpe.

Ne punite korpu uljem.

2. Umetnite korpu u odeljak za kuvanje (G). Ispravno umetanje oznaceno je ,klikom®.

Upozorenje!
z"i\. Proverite jesu li korpe pravilno umetnute i zakljucane pre rada sa uredajem.

Uredaj je opremljen sastavom koji sprecava njegov rad ukoliko korpe nisu pravilno umetnute u odeljak za kuvanje. Ekran (B) prikazuje
re¢ ,lonac”.

3. Ukljucite uredaj u strujnu uti¢nicu.

4. Pritisnite dugme za paljenje i gasenje, odnosno dugme ON/OFF [&

Kada prvi put koristite uredaj, mozete primetiti oslobadanje laganog mirisa i male koli¢ine dima, sto se smatra uobicajenim jer su neki
delovi prethodno bili podmazani, ali ¢e i to prestati da se pojavljuje nakon kratkog vremena. Ovo nece uticati na rad uredaja.

Pojedina¢no kuvanje:

1. Pritisnite tipku za upravljanje desnom korpom ®) ili levom kako biste omogucili kuvanje u zeljenoj korpi.

2. |zaberite unapred podeseni program kuvanja u zavisnosti od vrste hrane koju zelite da kuvate (procitajte ,Saveti za kuvanje” za
vise detalja o programima). Svaki unapred podeseni program ima podrazumevano vreme kuvanja, ali je moguce ru¢no podesiti
temperaturu i vreme kuvanja.

- Pritisnite dugme za postavljanje temperature, odnosno dugme TEMP + ili - za postavljanje temperature kuvanja, u intervalima od
5°C.

- Pritisnite dugme za postavljanje vremena, odnosno dugme TIME + ili - za postavljanje vremena za kuvanje, u intervalima od 1.
minuta.

Pritisnite i drzite dugmice za postavljanje vremena i temperature kako biste povecali brzinu odabira.

- Pritisnite dugme za mesanje, odnosno tipku SHAKE (&) za aktiviranje zvu¢nog signala koji sugerise muckanje ili mesanje hrane
kada uredaj dosegne 2/3 ukupnog vremena kuvanja.

3. Pritisnite dugme start/pauza (&. Uredaj pocinje sa kuvanjem hrane.

Tokom kuvanja, ekran (B) ¢e naizmenic¢no prikazivati vreme do isteka i postavljenu temperaturu. Za promenu vremena i temperature
tokom kuvanja, pritisnite dugme za upravljanje desnom korpom ®) ili levom @), a zatim pritisnite dugme za podesavanje + ili - kako
biste odabrali vreme ili temperaturu kuvanja. Nije potrebno potvrditi promenu jer ona stupa na snagu kroz nekoliko minuta. Aparat se
moze pauzirati tokom rada, na primer za mesanje sastojaka tokom procesa kuvanja.

/i\,Upozorenje!

Opasnost od opekotina. Ne dirajte metalne delove uredaja.
Kada se koSara pomeri iz odeljka za kuvanje, vazduh i vruca para izadu.
Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od odeljka za kuvanje.

- Pritisnite dugme start/pauza @). Uredaj prestaje sa kuvanjem hrane.

- Pritisnite dugme za otkljucavanje (E) korpe (F). uhvatite drsku (D) i izvadite korpu koja se koristi iz odeljka za kuvanje (G).
- protresite korpu za ravnomerno kuvanje sastojaka.

- Za nastavak rada uredaja, umetnite korpu u odeljak za kuvanje. Pritisnite dugme start/pauza @.

Dvostruko kuvanje:

Opcija dvostrukog kuvanja moze se koristiti za kuvanje iste hrane u obe korpe ili za istovremeno kuvanje razli¢ite hrane.

Ako Zelite kuvati istu hranu u obe korpe, moguce je aktivirati opciju DVOSTRUKOG KUVANJA koja ¢e pretvoriti dve zone kuvanja
u jednu, sto je idealno za kuvanje vecih koli¢ina hrane.

- Pritisnite dugme za DVOSTRUKO KUVANJE &. Simboli na kontrolnom dugmetu za desnu korpu ®) i levu korpu (@) ¢e zasijati.

- Odaberite zeljeni program kuvanja. Postavke ¢e se primeniti na obe korpe

- Pritisnite dugme za start/pauzu (@).

Moguce je kuvati i razlicitu hranu u obe korpe:

- Odaberite postavke kuvanja za levu korpu i zatim za desnu. Pratite postupak opisan u odeljku ,Pojedinacno kuvanje".

Odaberite postavke kuvanja u skladu sa hranom postavljenom u svaku korpu.

Odabrane postavke kuvanja mogu biti razlicite za obe korpe.

Uredaj je opremljen funkcijom SYNC FINISH za sinhronizaciju vremena kuvanja kada zelite kuvati razli¢ite namirnice u dve korpe, sto
¢e dovesti do istog vremena zavrsetka kuvanja. Za aktiviranje funkcije SYNC FINISH ucinite sledece:

- Izaberite razlicite postavke kuvanja za dve korpe pomocu kontrolnih tipki za desnu ® i levu () korpu.

- Pritisnite dugme za zavrsetak sinhronizacije, odnosno dugme SYNC FINISH Uredaj ¢e automatski regulisati pocCetak procesa
kuvanja dve korpe. Kuvanje hrane zavrsice se u isto vreme.

- Pritisnite dugme za START/PAUZU @. Ako ste aktivirali funkciju SYNC FINISH i ako zelite pomesati sastojke tokom kuvanja,
pritisnite dugme za START/PAUZU @za zaustavljanje oba procesa kuvanja.



Nakon kuvanja

Kada je kuvanje zavrseno, uredaj se nekoliko puta oglasi zvu¢nim signalom, a na ekranu se prikazuje rec¢ ,Kraj“.
Ako sastojci nisu spremni, vratite korpu u odeljak za kuvanje i namestite tajmer na jo$ nekoliko minuta.

- Za ru¢no zaustavljanje procesa kuvanja pritisnite dugme ON/OFF [@).

Upozorenje!
Ne dirajte korpe, odjeljak za kuvanje, neljepljive ploce i unutrasnje metalne delove uredaja dok uredaj radi ili u minutama koje slede
nakon gasenja. Sacekajte da se vruci delovi ohlade.

Upozorenje!
Pazite da sastojci koji se kuvaju u uredaju budu zlatno smedi, a ne crni ili tamni. Uklonite potencijalno zagorele delove sa sastojaka.
Ne koristite metalne alate za vadenje hrane iz korpe.

1. Pritisnite dugme za otkljucavanje (E) korpe (F). Uhvatite drsku (D) i izvadite korpu koja se koristi iz odeljka za kuvanje (G).

2. Stavite hranu na tanjir. Servirajte.

Svi ostaci ulja nakupljaju se na dnu korpe. Po zavrSetku procesa kuvanja, uredaj se odmah moze poceti koristiti za pripremu
druge hrane.

Funkcija automatskog iskljucivanja
Ovaj uredaj ima tajmer. Kada tajmer dosegne ,,0”, uredaj se oglasi zvu¢nim signalom i automatski se ugasi. Za ru¢no gasenje uredaja,
pritisnite dugme za paljenje i gasenje, odnosno dugme ON/OFF (8. Ventilacijski sastav se zaustavlja nekoliko trenutaka kasnije.

Saveti za pripremu

Manjim sastojcima je potrebno manje vremena kuvanja u poredenju sa vecim sastojcima. Veca kolic¢ina sastojaka iziskuje malo duzu
pripremu dok manja koli¢ina zahteva krace vreme pripreme.

MesSanje manjih sastojaka tokom kuvanja optimizira konacni rezultat i pomaze da se sastojci ravnomerno kuvaju.

Za hrskaviji rezultat dodajte kasiku ulja svezim ili smrznutim krompirima i upotrebite prilozene nelepljive ploce (C).

Fritezu na vruc¢ vazduh mozete koristiti i za grickalice koje inace pecete.

Optimalna koli¢ina za pravljenje hrskavog pomfrita je izmedu 1,2 i 1,7 kg.

Unapred postavljeni programi

Sledeca tablica prikazuje unapred postavljene programe dostupne na ekranu. Svaki simbol odgovara programu kuvanja. Program
se postavlja sa preporucenom temperaturom i vremenom kuvanja u zavisnosti od vrste hrane. Vreme kuvanja je okvirno te zavisi od
gustoce i kolicine upotrebljenih sastojaka. Moguce je promeniti vreme i temperaturu unapred postavljenih programa kuvanja.

IZBORNIK AKTIVNA ZONA | TEMPERATURA (°C) | VREME (MINUTI) | RASPON TEMPERA- VREMENSKI VREME MESANJA
TURE (°C) RASPON

FRITEZA NA VRUC 1ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 VREMENA

VAZDUH

FRITEZA NA VRUC 2 ZONE 190 18 80-200 1-60 2/3 VREMENA

VAZDUH

PECI 1ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3 VREMENA

PECI 2 ZONE 180 35 80-200 1-60 2/3 VREMENA

PRZITI 1ZONA 200 10 200 1-60 NE

PRZITI 2 ZONE 200 13 200 1-60 NE

ISPECI 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 VREMENA

ISPECI 2 ZONE 80-200 25 80-200 1-60 2/3 VREMENA

PODGREJATI 1ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NE

PODGREJATI 2 ZONE 80-200 9 80-200 1-60 NE

DEHIDRIRATI 1ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NE

DEHIDRIRATI 2 ZONE 35-80 480 35-80 1-60 NE

SACUVATI TOPLIM 1ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NE

SACUVATI TOPLIM 2 ZONE 40-100 30 40-100 1-60 NE

POMFRIT 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 VREMENA

POMFRIT 2 ZONE 80-200 24 80-200 1-60 2/3 VREMENA




Slededa tablica prikazuje priblizna vremena i temperature za razlicite vrste hrane:

HRANA VREME (U MINUTIMA) TEMPERATURA (°C)
Pomfrit (zamrznuti) 15-20 200
Pomfrit (svezi) 20-30 (u zavisnosti kako je krompir isec¢en) | 180-200
PrZzeno povrce 10-15 200
Kroketi 12-15 190
Pile¢i medaljoni 10 200
Pileci bataci 20-25 190
Odrezak 10-15 190
Cufte 8 180
Skampi 15-20 160
Torta 20-30 160
Slana torta 25-30 180
Riba 15-20 160-180
Svinjski kotlet 10-15 200
Prolec¢ne rolnice 10-15 200
Povrce 10-20 180
Skoljke 10-12 160

Funkcija prethodnog zagrevanja
Za grejanje uredaja bez sastojaka ili za podgrevanje hrane, pritisnite tipku za program pomfrit koji omogucuje odabir temperature
kuvanja izmedu 60 i 200 °C i vremena kuvanja izmedu 1i 60 minuta.

Funkcija dehidracije

Funkcija dehidracije omogucuje ucinkovito dehidriranje hrane za optimalno skladistenje. Topao vazduh slobodno cirkulise unutar
uredaja ravnomerno suseci hranu dok minimalizira gubitak zdravih vitamina.

Owvu funkciju mozete koristiti za uzivanje u vocu, povrcu i pecurkama ili za susenje cveca i biljaka. Pre dehidracije, umetnite dve
nelepljive ploce u korpe.

Sledecda tablica prikazuje priblizna vremena i temperature dehidracije za razlic¢ite vrste hrane:

HRANA TEMPERATURA (°C) VREME

Biljke 35-40

Povrce 50-55 Od 5 do 15/20 sati
Voce 55-60

Riba/Meso 65-70 Od 2 do 8 sata

Tajmer se moze postaviti do 24 sata. Ako je za dehidraciju potrebno vise vremena, ponovno ukljucite uredaj kada istekne postavljeno
vreme.

Ciséenje i odrzavanje:

AUpozorenje!
Opasnost od strujnog udara. Ne potapajte uredaj u vodu ili druge te¢nosti.
Ne punite korpe vodom dok su smestene u odeljak za kuvanje.

Upozorenje!

Iskljucite uredaj i sacekajte da se vruci delovi ohlade pre izvodenja bilo kakvih postupaka ¢is¢enja i odrzavanija.

.&Upozorenje!
Ne koristite gruba sredstva za cisc¢enje ili metalne alate kako biste izbegli grebanje i ostecenje premaza. Nikada nemojte koristiti
hemijska sredstva koja ostecuju plasticne delove.

/i\.Upozorenje!
Uvek iskljucite uredaj iz struje pre umetanija ili uklanjanja pojedinih komponenti.

Ciséenje uredaja:

Ocistite delove uredaja koji se ne mogu ukloniti koristeci glatku vlaznu krpu kako biste sprecili ostecenje premaza. Osusite suvom
krpom.

Ocistite odeljak za kuvanje glatkom krpom koja je prethodno bila potopljena u toploj vodi. Osusite suvom krpom.

Ocistite grejaci element suvom krpom kako biste uklonili ostatke hrane.

Ciséenje dodatnih komponenti:

Neljepljive ploce i korpe izradene su od neljepljivog materijala: svako zamucéenje i trag koji se mogu pojaviti nakon duze
upotrebe uobicajeni su i ne uti¢u na kuvanje i ukus hrane.

Neljepljive ploce i korpe mogu se prati u masini za sudove. Kako biste produzili vek trajanja neljepljivog sloja, preporucuje se ru¢no
pranje neljepljivih plo¢a © i korpi (F). Koristite uobicajeni deterdzent za posude i meki sunder.

Kako biste omeksali ostatke hrane u korpi, moguce je korpu napuniti vrucom vodom. Dodajte nekoliko kapi deterdzenta. Pustite da
odstoji 10 minuta. Operite i osusite.

Stavljanje izvan pogona:
U slucaju stavljanja uredaja izvan pogona, potrebno ga je iskljuciti iz uticnice. Ako zelite odloziti uredaj, odvojite razlicite delove uredaja i odlozite ih u
skladu s njihovim sastavom i zakonskim odredbama koje su na snazi u zemlji koris¢enja.



Uklanjanje gresaka:

Problemi

Mogucdi uzroci

Rjesenja

Uredaj ne radi.

Kabl za napajanje nije ukljucen.

Stavite utika¢ u uzemljenu uti¢nicu.

Tajmer nije postavljen

Pritisnite dugme za postavljanje vreme-
na, odnosno dugme TIME i postavite
Zeljeno vreme kuvanja. Pritisnite dugme
za pocetak i pauzu kako biste
zapoceli kuvanje.

Korpa nije pravilno umetnuta

Pravilno umetnite korpu u odeljak za
kuvanje. Ispravno umetanje vrsi se
zvukom ,klik".

Sastojci nisu spremni.

Koli¢ina sastojaka u korpi

je prevelika.

Stavite manju koli¢inu sastojaka u
korpu. Malena koli¢ina hrane se lakse
jednomerno kuva.

Postavljena temperatura je preniska

Pritisnite dugme za postavljanje
temperature, odnosno dugme TEMP i
postavite visu temperatutu kuvanja

Pogledajte knjigu recepata.

Pritisnite tipku za postavljanje vremena,
odnosno tipku TIME i postavite dulje
vrijeme kuhanja. Pogledajte knjigu
recepata.

Sastojci nisu ravnomerno skuvani.

Neke je sastojke potrebno mesati neko-
liko puta tokom kuvanja

Sastojke na vrhu ili one koji su prekrive-
ni drugim sastojcima potrebno je
mesati tokom kuvanja.

Przene grickalice nisu hrskave.

Koristite grickalice koje bi trebale biti
skuvane na tradicionalan nacin.

Ispecite grickalice u pec¢nici ili ih
premazite uljem pre nego sto ih stavite
u korpu.

Umetnite nelepljivu ploc¢u u korpu kako
biste povecali hrskavost hrane.

Korpu nije moguce u potpunosti umet-
nuti u odeljak za kuvanje.

Koli¢ina sastojaka u korpi je prevelika

Stavite manju koli¢inu sastojaka u
korpu. Manja koli¢ina hrane se kuva
ravnomernije.

Korpa nije pravilno umetnuta u odeljak
za kuvanje.

Pravilno umetnite korpu u odeljak
za kuvanje. Pravilno umetanje cini se
pomocu ,klika“.

Beli dim izlazi iz uredaja.

Sastojci koje kuvate su masniji.

Kada przite masnije sastojke, u posudi
se talozZi vise ulja. Ulje proizvodi vise
belog dima tokom kuvanja. To nema
uticaja na pripremu sastojaka ili na
uredaj.

U korpi su ostatci masnoce od prethod-
nog kuvanja

Beli dim nastaje zbog zagrevanja masti
ili ulja u kosari. Temeljito ocistite korpu
nakon upotrebe.

Svezi krompir koji je narezan na Stapice
nije ravnomerno przen.

Vrsta krompira koji se koristi nije
prikladna za przenje.

Koristite svezi krompir i obavezno ga
mesajte tokom kuvanja.

Operite i osusite krompire pre przenja.

Operite krompir i uklonite sav skrob koji
se natalozio na krompiru

Svezi krompiri koji su narezani na
Stapice nisu hrskavi kada ih izvadim iz
friteze.

Hrskavost przenih krompirica zavisi od
koli¢ine vode koja se nalazi u krompiri-
ma i od koli¢ine ulja dodatog u fritezu.

Osusite vodu sa spoljnih delova krompi-
ra pre dodavanja ulja.

Krompir narezite na manje sStapice da
bude hrskaviji.

Dodajte vise ulja za hrskavost.

Umetnite nelepljivu ploc¢u u korpu kako
biste povecali hrskavost hrane.




RS: Saobraznost

Davalac garancije i ovlas¢eni serviser Vitapur d.o.o., Bulevar Arsenija Carnojevica 99 v, 11070 Novi Beograd,
Srbija, obavezuje se da ¢e proizvod raditi besprekorno tokom garantnog perioda.

Tokom garantnog roka, koji zapocinje isporukom proizvoda, uklonicemo sve nedostatke i kvarove na
proizvodu ukoliko se pojave tokom upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu

sa njegovom namenom i da proizvod nisu servisirale osobe koje nisu ovlaséene od strane izdavaoca
garancije, te da su prilikom koris¢enja uredaja upotrebljavani originalni rezervni delovi.

Ako proizvod ne bude popravljen u roku od 30 dana od prijema zahteva za otklanjanje ostecenja,
zameni¢emo ga novim, identi¢nim i ispravnim proizvodom besplatno. Garantni rok ¢e biti produzen za
period trajanja popravke proizvoda.

Garancija ne pokriva:

1. mehani¢ka ostecenja i ostecenja usled nepravilne upotrebe i odrzavanja;
2. ostecenja nastala usled vise sile;

3. potrosni materijal.

Garancija vazi na teritoriji zemlje u kojoj je obavljena kupovina, a primjenjuje se na mestu obavljene
kupovine ili kod ovlas¢enog uvoznika za ovo trziste, $to je navedeno u deklaraciji proizvoda na pakovanju.
Garancija ne iskljucuje prava potrosaca koja proisticu iz zakonske odgovornosti prodavca za ostecenja na
robi. Garantni rok je 24 meseca. Uvoznik za svako trziste je zaduzen za uslugu servisiranja.

Ime proizvoda:

Datum isporuke/preuzimanja proizvoda:

ODLAGANJE U SKLADU ZA
ZASTITOM ZIVOTNE SREDINE

S



O TOMTO MANUALU

Spotrebic¢ byl vyroben v souladu s platnymi specifickymi evropskymi normami a vsechny ¢asti potencidlné nebezpecné pro uzivatele
jsou zabezpeceny. Pred pouzitim si peclivé prec¢téte tento manual. Spotrebic¢ pouzivejte pouze k uré¢enému ucelu, abyste predesli
moznému zranéni a jeho poskozeni. Tento manual méjte po ruce pro budouci pouziti. Pokud se rozhodnete predat spotrebi¢ dalsim
osobam, nezapomente prilozit i tento navod.

Informace uvedené v tomto manualu jsou oznaceny nasledujicimi symboly, které predstavuiji:

/i\.Nebezpeéi pro déti
\/arova’m’ pred popaleninami
ANebezpeéi zpUsobené elektrickym proudem

A\/arova’m’ - poskozeni materialu

‘&Nebezpeéi vzniku skod z ostatnich pricin

URCENY ZPUSOB POUZITi

Spotrebic Ize pouzivat k vareni tuhych potravin. Spotrebi¢ nepouzivejte k vareni tekutych potravin. Pokud je to pro vareni nezbytné,
|ze pridat malé mnozstvi tekutiny, pricemz pred nalitim dodatec¢ného mnozstvi tekutiny ovérte, zda je tato tekutina vstrebana tuhymi
potravinami, nadmérné mnozstvi tekutiny by mohlo vytékat a poskodit spotfebic.

Tento spotrebic¢ by se nemél byt pouzivan ke komerénim a pramyslovym uceldm.

Jakékoli jiné pouziti spotrebice, které neni vyrobcem stanoveno, je vylouc¢eno z odpovédnosti za skody jakéhokoli druhu vzniklé

nespravnym pouzivanim spotrebice. Nespravné pouziti ma rovnéz za nasledek ztratu jakékoliv formy zaruky.

REZIDUALNI - ZBYTKOVA RIZIKA
Varovani!

ANebezpeéi zpusobené elektrickym proudem. Neponorujte spotfebi¢ do vody nebo jinych kapalin.
Varovani pred popaleninami. Nedotykejte se koSe, varného prostoru, nepfilnavych plotynek a vnitfnich kovovych ¢asti spotrebice,

kdyz je spotrebic¢ v provozu nebo béhem nékolika minut po jeho vypnuti. Pockejte, az horké ¢asti vychladnou.

BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

Pied pouzitim si peclivé prectéte navod k pouziti.

Spotrebic¢ byl navrzen pro pouziti v domacnosti nebo pro podobné ucely, jako napr.:

- v prostorach vyhrazenych pro vareni zaméstnancd obchodu, v kancelarich a v jinych profesionalnich prostredich,

- na farmach,

- hotelech, motelech, penzionech a jinych ubytovacich zafizenich (pro potreby hostd).

«Odmitdme jakoukoli odpovédnost za nespravné pouziti nebo za jiné zplsoby pouziti, nez jsou uvedeny v tomto manualu. Nespravné
pouziti ma rovnéz za nasledek ztratu jakékoliv formy zaruky.

Doporuc¢ujeme uschovat originalni obal, protoze v pfipadé poruch vzniklych v ddsledku nevhodného zabaleni vyrobku v dobé
prepravy do autorizovaného servisniho stfediska nebude poskytnuta bezplatna asistencni sluzba.

*Aby nebyla ohroZzena Uroven bezpecnosti spotrebice, pouzivejte pouze originalni nahradni dily a prislusenstvi autorizované
vyrobcem.

*Spotfebi¢ splnuje nafizeni (ES) ¢.1935/2004 ze dne 27.10. 2004 o materidlech urcenych pro styk s potravinami.

& Nebezpedi pro déti.

+ Spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s
nedostatkem zkusSenosti ¢i znalosti, pouze pokud jsou pod dohledem odpovédné osoby nebo pokud byly sezndmeny s navodem k
pouziti a porozumeély existujicim nebezpedim pri pouzivani spotrebice.

- Déti by si nemély se spotrebic¢em hrat.

- Cisténi a udrzbu popsané v tomto navodu by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dozorem.

- Spotrebi¢ a napajeci kabel vzdy uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Nenechavejte napajeci kabel viset na mistech, kde by jej dité mohlo uchopit.

- Spotrebi¢ umistéte mimo dosah déti tak, aby se nedostaly k horkym ¢astem.

- Nenechavejte obal v blizkosti déti, protoze predstavuje potenciadlni zdroj nebezpedi.

- Pokud se rozhodnete tento spotrebic¢ zlikvidovat jako odpad, doporucujeme jej vyradit z provozu odfiznutim napajeciho kabelu.
Doporucujeme také zneutralizovat ¢asti spotrebice, které by mohly predstavovat nebezpeci, zejména pro déti, jez by mohly spotrebic

pouzivat jako hracku.

Varova'm' pfed popaleninami.

- Pred cisténim a provadénim udrzby odpojte spotrebi¢ od sité a pockejte, az horké ¢asti vychladnou.

- Nedotykejte se kosul, varného prostoru, neprilnavych plotynek a vnitfnich kovovych ¢asti spotiebice, pokud je spotrebié v provozu
nebo v nasledujicich minutach po jeho vypnuti.

- Ko$ berte pouze za rukojet a k jeho vyjmuti pouzivejte kuchynské chrapky nebo utérky.

- Nenaplnujte kos olejem. Nebezpeci pozaru.

- Béhem pouzivani se z otvoru pro privod vzduchu uvolfuje horky vzduch a para. Dbejte na to, abyste udrzovali ruce a oblicej v
bezpecéné vzdalenosti od pfivodu vzduchu.

- Pri vyjmuti kose z varného prostoru rovnéz dochazi k uniku horkého vzduchu a horké pary. Nepriblizujte ruce a obli¢ej k varnému
prostoru.

Varovani: horky povrch.

&Nebezpeéi zpusobené elektrickym proudem
- Pred pripojenim spotrebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém stitku pod spotrebicem odpovida mistnimu



sitovému napéti.

- Pouziti prodluzovacich kabeld, které nejsou schvéleny vyrobcem, mize vést k poskozeni a Urazdm.

- Spotrebic¢ vzdy pfipojujte do uzemnéné zasuvky.

- Do stejné zasuvky nepfipojujte zadné jiné zafizeni s vysokym pfikonem (napf. sporak, zehli¢ku, radidtor). Hrozi nebezpedi
elektrického pretizeni.

- Pri odpojovani zastrcky ze zasuvky nikdy netahejte za napajeci kabel ani za spotrebic.

- Nikdy nevystavujte ¢asti pod napéetim do styku s vodou: hrozi nebezpeci zkratu nebo Urazu elektrickym proudem.
- Nenechavejte napajeci kabel v blizkosti ostrych ¢asti nebo ostrych hran.

- Dbejte na to, aby se napajeci kabel nikdy nedotykal horkych povrchd.

- Cisténi a Udrzbu provadéjte, kdyz je spotrebi¢ vypnuty a odpojeny od elektrické sité.

- Neponofujte spotfebi¢ do vody nebo jinych tekutin.

- Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud mate mokré ruce nebo jste naboso.

- Pokud je spotrebi¢ odstaven, a to i na kratkou dobu, vypnéte jej a vzdy vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky.

- Nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru, pokud je pfipojen k elektrické siti.

&Varovém’ - poskozeni materidlu

- Umistete spotrebi¢ na stabilni a suchy povrch.

- Nepokladejte spotrebic na velmi horké povrchy nebo do blizkosti otevieného ohné, aby nedoslo k poskozeni povrchove vrstvy.
- Spotrebi¢ neumistujte do blizkosti hoflavych materiald (napf. tkanin, zaclon).

- Napajeci kabel se nesmi dotykat horkych casti spotrebice.

- Pred pouzivanim napajeci kabel zcela odvinte.

- Spotrebi¢ nesmi byt napajen externimi casovaci nebo samostatnymi systémy s dalkovym oviadanim.

- PFi provozu spotfebice nezakryvejte pfivod vzduchu, aby nedoslo k poskozeni materidlu a/nebo prehfati spotrebice.

- Prisady vkladejte pouze do koSe tak, aby se potraviny nedotykaly elektrickych ¢asti.

- Pred spusténim spotrebice se vzdy ujistéte, ze jsou kose spravné zasunuty do varného prostoru.

- Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ bez viozeni kosd do varného prostoru.

- Nikdy nenaplnujte kose nad maximalni uroven.

- Na spotrebic¢ nikdy neumistujte zadné predmeéty.

- Nepouzivejte prazdny spotrebic.

- Nepouzivejte spotrebi¢ ve venkovnim prostredi.

Spotrebi¢ nenechéavejte vystaveny povétrnostnim vlivdm (napf. desti nebo slunci).

- Po odpojeni spotrebic¢e ze zasuvky a po vychladnuti horkych ¢asti je treba spotrebic vycistit vyhradné neabrazivnim hadrikem mirne
navihcenym vodou s nékolika kapkami jemného, neagresivniho cCisticiho prostredku.

- Nikdy nepouzivejte rozpoustédla, ktera by mohla poskodit plastové ¢asti.

/N\Nebezpe¢i vzniku $kod z ostatnich pFicin

- Chcete-li spotfebi¢ zvednout, uchopte jej za télo.

- Nepremistujte spotrebic, aniz byste vyndali potraviny z kosu.

- Spotrebi¢ umistéte do prostoru, ktery je dostatecné osvetleny, Cisty a kde je lehce pristupna elektrickd zasuvka.

- Spotrebic¢ by mél byt pouzivan a ponechan v klidu na stabilnim povrchu.

- Spotrebic¢ by nemél byt pouzivan, pokud doslo k jeho padu, pokud jsou na ném viditelné znamky poskozeni nebo pokud z néj
vytéka voda. Spotrebi¢ nepouzivejte, je-li poskozeny napajeci kabel nebo zastrcka, nebo pokud je spotfebi¢ vadny.

TENTO NAVOD S| VZDY USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.
2 ke

Popis spotrebice

A - Télo spotrebice

B - Dotykovy displej

C - Neprilnavé plotynky

D - Rukojeti kose

E - Tlacitka pro odemykani kosu
F - Kos

G - Varny prostor

H - Napajeci kabel

| - Privod vzduchu

Popis displeje dotykové obrazovky

PREDNASTAVENE PROGRAMY PRIPRAVY JiDEL
Zapnuti

Horkovzdusné fritovani

Prazeni

Broil

Peceni

Predehrati

Suseni

Udrzovani teploty

Smazené hranolky



FUNKCNI TLACITKA

Tlaéitko Popis

Tlac¢itko Start & Pause Umoznuje uzivateli spustit nebo pozastavit proces ohrevu.

Tlacitko SYNCHRONIZACE Umoznuje uzivateli synchronizovat rdzné ¢asy ohfevu pro dva
:I:’I“s‘i' kose tak, aby byly dokonceny ve stejnou dobu.

Tlagitko PROMICHAT Umoznuje uzivateli aktivovat nebo deaktivovat zvukovy signal,
ktery upozornuje na nutnost protrepat nebo promichat pokrm,

kdyz spotfebic dosdhne 2/3 z celkové doby vafeni.

Tla¢itko DVOJITE VARENI Umoziuje uzivateli pouzit pro druhy ko$ stejna nastaveni, jaka
DUAL byla zvolena pro prvni kos. Ze dvou varnych zon se tak stane
COCK jedna, coz je idedlni pro pfipravu velkého mnozstvi potravin.

Tlacitko ON / OFF Umoznuje uzivateli zapnout nebo vypnout spotfebic.

Tla¢itko ovladani LEVEHO kose Umoznuje uzivateli zvolit pozadované nastaveni pro levy kos.

Tla¢itko ovladani PRAVEHO kose Umoznuje uzivateli zvolit pozadované nastaveni pro pravy kos.

+ Tlac¢itko TEPLOTA Umoznuje uzivateli ru¢né nastavit teplotu ohrevu. Stisknutim

tlacitek + nebo - zvysite nebo snizite teplotu.

=5
-
z
u

(=]

E Przycisk CZASU Umozliwia uzytkownikowi na reczng regulacje czasu gotowa-
. nia. Nacisnij przyciski + lub -, aby wydtuzy¢ lub skroci¢ czas

gotowania.
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Identifikacni udaje:

Na stitku v podstavci spotrebice jsou uvedeny nasledujici identifikacni Udaje o zarizent:
- Vyrobce a oznaceni CE

- Model [Mod.]

- Sériové ¢islo [SN]

- Napajeci napéti [V] a frekvence [HZz]

- Spotreba elektrické energie [W]

Pfed pouzitim:
1. Odstrante obalovy materidl a zkontrolujte, zda jsou pritomny vsechny komponenty.

Varovani!
&Spotl’ebié umistéte ve vzdaélenosti nejméné 10 cm od stény, nabytku nebo jinych spotrebicd.

Varovani!
ANikdy neponorujte télo spotrebice, zastrcku a napadjeci kabel do vody nebo jinych tekutin. Kose nenaplnujte vodou, pokud jsou
umistény ve varném prostoru.

Varovani!
&PFed vlozenim nebo vyjmutim jednotlivych komponentd, vzdy odpojte spotfebic ze zdsuvky.

2. SpotFebié postavte na rovny, stabilni a tepelné odolny povrch.
3. Uplné odvinte napdjeci kabel.

Pred pouzitim spotrebice doporucujeme vycistit vsechny odnimatelné ¢asti, které prichazeji do styku s potravinami. Pouzijte hadrik
navlhceny teplou vodou s jemnym cCisticim prostifedkem. Dobre je osuste. Neprilnavé plotynky a kose Ize myt v mycce nadobi.

Spotrebic je vybaven dvéma kosi na pfipravu pokrmd. Je mozné varit potraviny v obou kosich (pfectéte si odstavec “Dvojité vareni”)
nebo pouzivat pouze jeden (prectéte si odstavec “Jednotlivé vareni”). Spotfebi¢ funguje pouze tehdy, kdyz jsou oba kose spravné
vloZzeny do varného prostoru, i kdyz je jeden z nich prazdny.

Neprilnavé plotynky zvysuji kiupavost pokrmU. Pouziti nepfilnavych plotynek je volitelné.

Pfed zahajenim vafeni:

- Pokud chcete zvysit kfupavost pokrmu, viozte do kose neprilnavou plotynku (C).

1. Umistéte potraviny do kose (F). Neprekracujte maximalni uroven. Maximalni uroven je vyznacena vystouplou ¢arou na vnéjsim
povrchu kosa.

Do kosSe nenalévejte olej.

2. Vlozte kos do varného prostoru (G). Spravné vilozeni je signalizovano “cvaknutim”.



Varovani!!
;’i\,PFed uvedenim spotrebic¢e do provozu se ujistéte, ze jsou kose spravne zasunuty a zajisteny.

Spotrebic¢ je vybaven systémem, ktery brani jeho provozu, pokud nejsou kose spravné vlozeny do varného prostoru. Na displeji (B) se
zobrazi napis “Pot”.

3. Zapojte spotrebi¢ do sitove zasuvky.

4. Stisknéte tlacitko ON/OFF (&.

PFi prvnim pouziti spotfebice mizete zpozorovat uvolnovani mirného zépachu a trochu koure: tento jev je povazovan za zcela
normalni, protoze nékteré ¢asti pristroje byly mirné promazany, po kratké dobé vse ustane. Na provoz spotrebic¢e to nema zadny vliv.

Jednotlivé vareni:

1. Stisknéte tlac¢itko ovladani pravého kose (® nebo levého (@), abyste zahdjili peceni v pozadovaném kosi.

2. Zvolte prednastaveny program vareni v zavislosti na typu pfipravovaného pokrmu (podrobnosti o programech najdete v casti
“Tipy pro pripravu”).

Kazdy prednastaveny program ma vychozi dobu vareni, ale teplotu a dobu vareni je mozné nastavit rucne:

- Stisknutim tlacitek TEMP +nebo - nastavte teplotu vareni v intervalech po 5 °C.

- Stisknutim tlac¢itek TIME +nebo - nastavte dobu vareni v intervalech po 1T minuteé.

Stisknéte a podrzte tlacitka pro zrychlené nastaveni doby vareni a teploty.

- Stisknutim tlac¢itka SHAKE ¢4 aktivujete zvukovy signal, ktery signalizuje nutnost protrepani nebo promichani potravin, kdyz
spotrebi¢ dosahne 2/3 celkové doby vareni.

3. Stisknéte tlac¢itko start/pause (@). Spotrebi¢ zacne s pfipravou jidla.

Béhem vareni se na displeji (B) stfidavé zobrazuje ubihajici ¢as a nastavena teplota. Chcete-li béhem vareni zménit cas a teplotu,
stisknéte tlacitko ovladani pravého kose ®) nebo levého () a poté pomoci tlac¢itek nastaveni+ nebo - upravte ¢as vareni nebo
teplotu. Zmeénu neni nutné potvrzovat, za nékolik minut se projevi. Spotrebic¢ Ize béhem provozu pozastavit, napf. pro promichani
ingredienci béhem vareni.

‘,ai\.Va rovani!

Nebezpeci popaleni. Nedotykejte se kovovych ¢asti spotfebice.
Po vyjmuti kose z varného prostoru dochazi takeé k uniku horkého vzduchu a horkeé pary.
Udrzujte ruce a oblicej mimo varny prostor.

- Stisknéte tlacitko start/pause @. Spotfebic zastavi proces vareni.

- Stisknéte tlac¢itko pro odemykani (E) kose (F). Uchopte rukojet (D) a vyjméte pouzivany kos z varného prostoru (G).
- Zatreste kosem, aby se suroviny rovnomeérne uvarily.

- Chcete-li pokracovat v provozu spotrebice, vliozte kos do varného prostoru. Znovu stisknéte tlac¢itko start/pause (@.

Dvojité vareni:

Funkci dvojitého vaFeni Ize pouZit k pFipravé stejnych potravin v obou kos$ich nebo k p¥ipravé riznych potravin sou¢asné.
Pokud chcete varit stejné potraviny v obou kosich, je mozné aktivovat funkci DUAL COOK, kterd zmeéni obé varné zény v jednu, coz
je ideadlni pro vareni velkého mnozstvi potravin.

- Stisknéte tlacitko DUAL COOK (= Rozblikaji se symboly ovlddaciho tlacitka pravého kose (R a levého kose (@).

- Zvolte pozadovany program vareni. Nastaveni se aplikuje na oba kose.

- Stisknéte tlacitko start/pause @).

Alternativné je mozné varit v obou kosich réizné potraviny:

- Nejprve zvolte nastaveni vareni pro levy ko$ a poté pro pravy kos. Postupujte podle pokynd uvedenych v odstavci “jednotlivé
vareni”.

Zvolte nastaveni vafeni podle potravin vioZenych do jednotlivych ko§d.

Zvolena nastaveni vareni se mohou pro oba kose lisit.

Spotrebic je vybaven funkci SYNC FINISH, kterd slouzi k synchronizaci doby vareni, jestlize chcete varit rizné potraviny v obou
kosich. Vareni diky tomu skonéi ve stejnou dobu. Aktivace funkce SYNC FINISH:

- Zvolte rdzna nastaveni vafeni pro oba kose pomoci pravého ®) a levého @ ovlddaciho tlacitka kose.

- Stisknéte tlacitko SYNC FINISH [z5] Spotfebi¢ bude automaticky Fidit zacatek procesu vafeni obou kosd. Vafeni potravin se dokong&i
ve stejnou dobu.

- Stisknéte tlacitko START/PAUSE @®. Pokud byla aktivovana funkce SYNC FINISH a vy si prejete pfi pfipravé pokrmu suroviny
promichat, stisknéte tla¢itko START/PAUSE (®, ¢imz dojde k zastaveni obou program.

Po ukonéeni vareni

Po dokonceni pripravy pokrmU spotrebi¢ nékolikrat zapipd a na displeji se zobrazi napis “End”.

Pokud ingredience nejsou hotoveé, viozte kos zpét do varného prostoru a nastavte ¢asovac na nékolik dalsich minut.
- Chcete-li ru¢né zastavit proces vareni, stisknéte tlacitko ON/OFF (@).

Varovani!
Nedotykejte se kosU, varného prostoru, nepfilnavych plotynek ani vnitfnich kovovych ¢asti spotfebice, kdyz je spotfebic v provozu
nebo v nékolika minutach po jeho vypnuti. Pockejte, az horké ¢asti prilis vychladnou.

Varovani!

Dbejte na to, aby prisady pripravované ve spotrebici byly dozlatova opecené, nikoli c¢erné nebo tmaveé. Odstrante ze surovin pripadné
spalené Casti.

K vyjmuti potravin z kose nepouzivejte kovové nastroje.

1. Stisknéte odemykaci tlacitko (E) kose (F). Uchopte rukojet (D) a vyjméte pouzivany ko$ z varného prostoru (G).
2. Pokrm vylozte na talif. Podavejte.

PFipadné zbytky oleje se budou shromazdovat na dné kose.

Po skoné&eni vaFeni Ize spotiebié ihned pouzit k pFipravé dalSich pokrm.



Funkcja automatycznego wytgczania

To urzadzenie posiada minutnik. Gdy minutnik osiggnie wartosc ,0”, urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i wytaczy sie automatycznie.
Aby recznie wytgczy¢ urzadzenie, nacisnij przycisk WEACZANIA/WYEACZANIA (). System wentylacyjny zatrzyma sie kilka chwil
pozniej.

Funkce automatického vypnuti
Tento spotrebic je vybaven c¢asovacem. Kdyz ¢asovac dosahne hodnoty “0”, spotrebi¢ zapipad a automaticky se vypne. Chcete-li
spotrebic¢ vypnout ru¢né, stisknéte tlacitko ON/OFF (8. O nékolik okamzikl pozdéji se ventilacni systém zastavi.

Tipy pro pFipravu

Mensi ingredience vyzaduji kratsi dobu pripravy nez vétsi ingredience. Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje o néco delsi dobu
pripravy, zatimco mensi mnozstvi vyzaduje o néco kratsi dobu.

Michani drobnéjsich ingredienci béhem vareni optimalizuje konec¢ny vysledek a pomaha rovnomérnému propeceni ingredienci.
Chcete-li dosadhnout krupavéjsiho vysledku, pridejte k cerstvym nebo mrazenym bramboram IZici oleje a pouzijte pfilozené neprilnave
plotynky (C).

Horkovzdusnou fritézu muizete pouzit také pro pfipravu svacinek, které se obvykle pecou.

Optimalni davka pro pripravu kfupavych hranolek je asi 1,2-1,7 kg.

Pfednastavené programy

V nasledujici tabulce jsou uvedeny prednastavené programy dostupné na dotykovém displeji. Kazdy symbol odpovidd jednomu
programu pro pripravu pokrmU. Program je nastaven s doporucenou teplotou a dobou vafeni podle typu potraviny. Doba vareni je
pribliznd, zavisi také na tloustce a mnozstvi pouzitych surovin. U pfednastavenych programi vareni je mozné ménit ¢as a teplotu.

MENU AKTIVNI ZONA TEPLOTA CAS (MINUTY) TEPLOTNI ROZMEZI CASOVE ROZ- | CAS PROMICHANI
[§®) °C) MEZI
HORKOVZDUSNE FRI- 1ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 CASU
TOVANI
HORKOVZDUSNE FRI- 2 ZONY 190 18 80-200 1-60 2/3 CASU
TOVANI
PRAZENI 1ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3 CASU
PRAZENI 2 ZONY 180 35 80-200 1-60 2/3 CASU
BROIL 1 ZONA 200 10 200 1-60 NE
BROIL 2 ZONY 200 13 200 1-60 NE
PECENI 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 CASU
PECENI 2 ZONY 80-200 25 80-200 1-60 2/3 CASU
PREDEHRATI 1ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NE
PREDEHRATI 2 ZONY 80-200 9 80-200 1-60 NE
SUSENI 1ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NE
SUSENI 2 ZONY 35-80 480 35-80 1-60 NE
UDRZOVANI TEPLOTY 1ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NE
UDRZOVANI TEPLOTY 2 ZONY 40-100 30 40-100 1-60 NE
SMAZENE HRANOLKY 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 CASU
SMAZENE HRANOLKY 2 ZONY 80-200 24 80-200 1-60 2/3 CASU

V nésledujici tabulce jsou uvedeny pfiblizné casy a teploty pro rlzné typy potravin:

POKRM CAS (V MINUTACH) TEPLOTA (°C)
Hranolky (mrazené) 15-20 200
Hranolky (Cerstvé) 20-30 (dle zpUsobu nakrajeni brambor) 180-200
Smazena zelenina 10-15 200
Krokety 12-15 190
Kureci nugetky 10 200
Kureci stehna 20-25 190
Steak 10-15 190
Masové kulicky 8 180
Krevety 15-20 160
Dort 20-30 160
Quiche 25-30 180
Ryba 15-20 160-180
Veprovy Fizek 10-15 200
Jarni zavitky 10-15 200
Zelenina 10-20 180
Morské plody 10-12 160




Funkce predehrati
Chcete-li spotrebic predehrat bez pfisad nebo jen ohrat potraviny, zvolte stisknutim tlacitka program ,,Smazené hranolky”, ktery
umoznuje zvolit teplotu ohfevu v rozmezi 60 az 200 °C a dobu ohrevu v rozmezi 1 az 60 minut.

Funkce suseni

Funkce suseni umoznuje Ucinné vysouset potraviny za ucelem jejich optimalniho skladovani. Teply vzduch volné cirkuluje uvnitr
spotfebi¢e a rovnomérné susi potraviny, pricemz minimalizuje ztratu zdravi prospésnych vitamind.

Tuto funkci Ize vyuzit k suseni ovoce, zeleniny a hub nebo k ususeni kvétin a bylin. Pfed zahdjenim suseni vlozte do kosd dvé
dodavané neprilnavé plotynky.

V nasledujici tabulce je uvedena pfiblizna doba a teplota suseni pro rdzné druhy potravin:

ZYWNOSC TEMPERATURA (°C) CZAS

Bylinky 35-40

Zelenina 50-55 Od 5 do 15/20 hodin
Ovoce 55-60

Ryby/Maso 65-70 Od 2 do 8 hodin

Casovad Ize nastavit az na 24 hodin. Pokud suseni vyzaduje delsi dobu, zapnéte spotfebi¢ znovu na konci nastavené doby.
Cisténi a udrzba:

AVa rovani!

Nebezpeci Urazu elektrickym proudem. Neponofujte spotrebi¢ do vody nebo jinych kapalin.
Kose nenapliujte vodou, pokud jsou umistény ve varném prostoru.

Va rovani!

Pred cisténim a provadenim Udrzby odpojte spotfebi¢ od elektrické sité a pockejte, az horké ¢asti vychladnou.

&Va rovani!

Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani kovové pomdcky, aby nedoslo k poskrabani a poskozeni povrchové Upravy. Nikdy
nepouzivejte rozpoustédla, kterd by mohla poskodit plastove dily.

&Va rovani!

Pred vlozenim nebo vyjmutim jednotlivych komponentl vzdy odpojte spotfebic¢ ze zdsuvky.

Cisténi spotrebice:

Nalezy czysci¢ niewyjmowane czesci urzadzenia za pomoca miekkiej, wilgotnej sciereczki, aby zapobiec uszkodzeniu powtoki i
wysuszy¢ suchg szmatka.

Komore piekarnika nalezy czysci¢ miekka sciereczkga nasgczona ciepta woda i wysuszy¢ sucha szmatka.

Element grzewczy nalezy czysci¢ sucha szmatka, aby usunac resztki jedzenia.

Czyszczenie komponentéw:

Neodnimatelné casti spotiebice Cistéte neabrazivnim vihkym hadfikem, aby nedoslo k poskozeni povrchové tipravy. Osuste
suchym had¥Fikem.

Varny prostor Cistéte neabrazivnim hadfikem namocenym v teplé vodé. Osuste suchym hadfikem.

Topnou ¢ast Cistéte suchym hadrikem, aby byly odstranény zbytky jidla.

Cisténi komponentti:

Nepf¥ilnavé plotynky a kose jsou vyrobeny z nepfilnavého materidlu: pfipadné zndmky znecisténi, které se mohou objevit po delSim pouzivani,
jsou normalni a nemaji vliv na kvalitu a chut pokrmd.

Neprilnavé plotynky a kose Ize myt v mycce nadobi. Pro prodlouzeni Zivotnosti neprilnavého povrchu se doporucuje neprilnave plotynky (C) a kose
(F) myt v ruce. Pouzijte bézny myci prostfedek na nadobi a mékkou neabrazivni houbicku.

Pro odstranéni usazenych zbytkd jidla v kosi je mozné jej naplnit horkou vodou. Pridejte nékolik kapek myciho prostfedku. Nechte 10 minut
odpocivat. Poté umyjte a osuste.

Vy¥razeni z provozu:
V pripadé vyrazeni spotfebice z provozu by mélo byt zarizeni odpojeno od elektrické sité. Pokud chcete spotfebi¢ zcela vyradit z
provozu, oddélte jednotlivé ¢asti spotrfebice a zlikvidujte je v souladu s jejich slozenim a pravnimi predpisy platnymi v zemi pouziti.



¢

eSeni zavad:

Problém

Mozna pficina

Resenf

Spotrebi¢ nefunguje

Spotrebi¢ neni pripojen k elektrické siti.

Napéajeci zastréku zasunte do
uzemneéné zasuvky.

Nenastavili jste casovac.

Stisknéte tlacitko TIME a nastavte
pozadovanou dobu pfipravy. Stisknutim
tlacitka start/pause zahajite ohrev.

Kos nebyl spravné viozen.

Radneé vlozte kos do peciciho prostoru.
PFi spravném zasunuti se ozve “cvak-
nuti”

Sktadniki nie sg gotowe.

Mnozstvi ingredienci v kosi je prilis
velké.

Do kose vlozte mensi davku ingredienci.
Mensi davky se smazi rovnomeérnéji.

Nastavena teplota je pfilis nizka.

Stisknéte tlacitko TEMP a nastavte
vyssi teplotu ohfevu. Viz kniha receptl

Doba pfipravy je pfilis kratka.

Stisknéte tlac¢itko TIME a nastavte delsi
dobu ohfevu. Viz kniha recept.

Ingredience nejsou rovnomeérné
propecené.

nékteré ingredience je treba béhem
vareni nékolikrat promichat.

Ingredience, které lezi navrchu nebo
jsou zasypany jinymi ingrediencemi, je
nutné béhem tepelné Upravy michat.

Smazené svacinky nejsou kiupaveé.

Pouzivate potraviny, které je treba
pfipravovat tradicnim zpUsobem.

Pred vlozenim do ko$e pripravte
svacinky v troubé nebo je potrete
olejem.

Pro zvyseni kfupavosti pokrmU viozte
do ko$e neprilnavou plotynku.

Kos nelze zcela zasunout do varného
prostoru

Mnozstvi ingredienci v kosi je prilis
velké.

VloZte do kose méné ingredienci.
Mensi mnozstvi potravin se upece
rovnomerngji.

Ko$ nenf spravné viozen do varného
prostoru.

VloZzte spravné kos do varného pros-
toru. Spravné viozeni bude indikovéno
"cvaknutim”.

Ze spotrebice vychazi bily kour.

Prisady, které pripravujete, jsou mastné.

Pfi smazeni mastnéjsich surovin se

v nadobé usazuje vice oleje. Olej pri
vareni produkuje vice bilého koure. To
nema zadny vliv na pfipravu surovin ani
na fungovani spotrebice.

V kosi se nachazeji zbytky tuku z pred-
choziho peceni.

Bily kouf je zpUsoben zahfivanim tuku
nebo oleje v kosi. Po kazdém pouziti
kos dukladné vycistéte.

Cerstvé brambory nakrajené na $palicky
se nesmazf rovhomeérné.

Pouzity druh brambor neni vhodny ke
smazeni.

Pouzijte Cerstvé brambory a dbejte na
to, abyste je pri pripravé promichali.

Pred smazenim brambory omyjte a
osuste.

Brambory omyjte a odstrante z nich
veskery skrob, ktery se na nich usadil.

Cerstvé brambory nakrajené na tycinky
nejsou po vyjmuti z fritézy kfupavé.

Krupavost smazenych brambor zavisi
na mnozstvi vody obsazené v bram-
borach a na mnozstvi oleje pridaného
do fritézy.

Pred pridanim oleje se ujistéte, ze je
voda z povrchu brambor vysusena.

Pro dosazeni vétsi kfupavosti nakrajejte
brambory na mensi tycinky.

Pro vétsi kfupavost pridejte trochu
vice oleje

Aby se zvysila kfupavost pokrmu,
vlozte do kose neprilnavou plotynku.




CZ: Zaruka

Poskytovatelem zaruky a autorizovanym poskytovatelem sluzeb je AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Slovinsko, prebird odpoveédnost za to, Ze vyrobek bude béhem zaruéni doby bezchybné
fungovat. V zarucni dobé, kterd zac¢ind dodanim produktu, opravime vsechny nedokonalosti a vady na
produktu, které by vznikly béznym pouzivanim produktu. Zaruka zanika, pokud do vyrobku zasahovala
osoba neopravnéna vydavatelem zaruéniho listu nebo byly k opravé pouzity neoriginalni dily. Pokud
nebude produkt opraven do 45 dnl od obdrzeni servisniho pozadavku, poskytovatel zaruky jej bezplatné
vymeéni za produkt novy, identicky a bezchybny. Zaruka se prodluzuje o pocet dni, které trvala oprava
vyrobku.

Zaruka nepokryva:

1. mechanické poskozeni a zavady vzniklé v ddsledku nespravného pouzivani a/nebo opotiebeni vyrobku
2. $kody zpUlsobené vyssi moci.

3. spotrebni dily.

Zaruka plati v zemi, kde byl produkt zakoupen a uplathuje se v misté nadkupu nebo u autorizovaného
prodejce pro tento trh, ktery je uveden v prohlaseni o produktu na obalu. Zaruka nevylucuje prava
spotrebitele vyplyvajici z odpovédnosti prodavajiciho za vady dodaného zbozi. Zaruéni doba trva 24
mésicl. Za opravu vyrobku odpovidd dovozce pro jednotlivé trhy.

Produkt:

Datum dodani zbozi:

SETRNA LIKVIDACE K
ZIVOTNIMU PROSTREDI
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O TOMTO NAVODE NA POUZITIE

Spotrebi¢ bol vyrobeny v sulade so Specifickymi platnymi eurdpskymi normami a vSetky ¢asti, potencidlne nebezpecné pre uzivatela,
su chranené. Pred pouzitim si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie. Spotrebi¢ pouzivajte iba na urceny ucel, aby ste predisli
moznému zraneniu a poskodeniu. Uschovajte si tento ndvod na pouzitie aj do budicna. Ak sa rozhodnete poskytnut tento spotrebic
inym osobam, nezabudnite prilozit aj tento ndvod na pouzitie.

Informacie, uvedené v tomto navode, s oznacené nasledujucimi symbolmi, ktoré znamenaju:

Nebezpecenstvo pre deti

Varovanie pred popaleninami

Nebezpecenstvo v dosledku elektrického prudu

Vystraha - materialne Skody

>k BB D

Nebezpecenstvo poskodenia z inych pricin

ZAMYSLANE POUZITIE

Spotrebic¢ je mozné pouzit na varenye a pripravu tuhych jedal. Spotrebi¢ nepouzivajte na varenie a pripravu tekutych jedal. Ak je to
potrebné pri priprave, moézete pridat malé mnozstvo tekutiny, pricom pred naliatim tekutiny skontrolujte, ¢i je tekutina absorbovana
tuhym jedlom, ak pridate nadmerné mnozstvo tekutiny, tdto moze vytiect a poskodit spotrebic.

Tento spotrebic¢ by sa nemal pouzivat na komeréné a priemyselné ucely.

Akékolvek iné pouzitie spotrebica nie je urcené vyrobcom, ktory je oslobodeny od akejkolvek zodpovednosti za Skody akéhokolvek
druhu, spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica. Nespravne pouzivanie ma tiez za nasledok zrusenie akejkolvek formy zaruky.

REZIDUALNE RIZIKA
Varovanie!

A Nebezpecenstvo v dosledku elektrického prudu. Neponarajte pristroj do vody ani inych tekutin.

,& Varovanie pred popaleninami. Nedotykajte sa kosov, priestoru na pecenie, neprilnavych platni a vnutornych kovovych casti
spotrebica, ked je spotrebic v prevadzke alebo niekolko minut po jeho vypnuti. Poc¢kajte, kym horuce ¢asti vychladnu.

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzitim si pozorne precitajte tieto pokyny.

Spotrebi¢ bol navrhnuty na pouzitie v domacnosti alebo podobnom prostredi, ako napriklad:

- vo varnych priestoroch, vyhradenych pre zamestnancov predajni, kancelarii a inych profesiondlnych prostred;,

- na farmach,

- hotely, motely, penziény a iné ubytovacie zariadenia (pre hostr).

« Odmietame akukolvek zodpovednost za nespravne pouzitie alebo za akékolvek iné pouzitie, ako je uvedené v tomto navode.
Nespravne pouzivanie ma tiez za nasledok zrusenie akejkolvek formy zaruky.

« Odporucame ponechat si originalny obal, pretoze v pripade poruch, spdsobenych nevhodnym zabalenim produktu v ¢ase
odoslania do autorizovaného servisného strediska, nie je poskytovana bezplatnd pomoc.

« Aby nebola ohrozend bezpecnost spotrebica, pouzivajte iba origindlne ndhradné diely a prislusenstvo, schvalené vyrobcom.
« Spotrebic¢ je v sulade s Nariadenim (ES) ¢. 1935/2004 z 2710.2004 o materidloch urcenych na styk s potravinami.

‘&Nebezpeéenstvo pre deti.

- Spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami,
pripadne osoby, ktoré nemaju skisenosti alebo znalosti, iba ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak obdrzali a porozumeli
pokynom a existujucim nebezpecenstvdm pri pouzivani spotrebica.

- Deti by sa so spotrebicom nemali hrat.

- Cistenie a udrzbu, popisané v tomto ndvode, by nemali vykondvat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a nie st pod dozorom.

- Vzdy uchovavaijte spotrebi¢ a napajaci kadbel mimo dosahu deti, mladsich ako 8 rokov.

- Nenechavajte napajaci kabel visiet na mieste, kde by ho mohlo uchopit dieta.

- Spotrebi¢ umiestnite tak, aby deti nedosiahli na horuce ¢asti.

- Nenechéavajte obal v blizkosti deti, pretoze je potencidlnym zdrojom nebezpecenstva.

- Ak sa rozhodnete tento spotrebic zlikvidovat ako odpad, odporica sa znefunkénit ho prestrinnutim napajacieho kadbla. Odporuca sa
tiez neutralizovat ¢asti spotrebica, ktoré by mohli predstavovat nebezpecenstvo, najméa pre deti, ktoré mdzu spotrebic pouzivat ako
hrac¢ku.

Nebezpecenstvo popalenia.

- Pred akymkolvek ¢istenim a udrzbou spotrebi¢ odpojte a pockajte, kym horlce ¢asti nevychladnu.

- Nedotykajte sa kosov, varného priestoru, neprilnavych platni a vnutornych kovovych ¢asti spotrebica, ked je spotrebi¢ v prevadzke
alebo niekolko minut po jeho vypnuti.

- K&S chytte len za rukovat a na jeho vybratie pouzite drziaky na hrnce alebo utierky.

- Ko$ nenaplnajte olejom. Nebezpedenstvo poziaru.

- Pocas pouzivania sa z privodu vzduchu uvolfiiuje vzduch a hordca para. Udrzujte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od privodu
vzduchu.

- Pri vybrati koSa z priestoru na pecenie tiez unikd vzduch a horlca para. Drzte ruky a tvar mimo priestoru na pecenie.



& Varovanie: horuci povrch.

A Nebezpecenstvo v dosledku elektrického pridu

- Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i sa napatie, uvedené na typovom stitku pod spotrebicom, zhoduje s
napatim v miestnej sieti.

- Pouzivanie predlzovacich kdblov, ktoré nie su schvalené vyrobcom, médze viest k skodédm a nehodam.

- Spotrebic¢ zapojte vzdy do uzemnenej zasuvky.

- K tej istej elektrickej zasuvke nepripajajte ziadne iné zariadenia s vysokym prikonom (ako su sporaky, zehlicky, radiatory).
Nebezpecenstvo elektrického pretazenia.

- Nikdy neodpajajte zastrcku zo zasuvky tahanim za napajaci kabel alebo zariadenie.

- Nikdy neumiestnujte zivé casti do kontaktu s vodou: hrozi nebezpecenstvo skratu alebo Urazu elektrickym prudom.

- Nezohybaijte napajaci kabel proti ostrym ¢astiam alebo ostrym hranam.

- Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nikdy nedotykal horucich povrchov.

- Cistenie a udrzbu je potrebné vykonavat, ked je spotrebi¢ vypnuty a odpojeny od elektrickej zasuvky.

- Neponarajte spotrebi¢ do vody alebo inych tekutin.

- Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate mokré ruky alebo ak ste bosi.

- Ak spotrebi¢ nebudete pouzivat, hoci aj na kratky cas, vypnite ho a vzdy vytiahnite sietovy kdbel zo zasuvky.

- Nenechavaijte spotrebi¢ bez dozoru, kym je pripojeny k elektrickej sieti.

/A Varovanie - materiilna skoda

- Umiestnite spotrebic¢ na stabilny a suchy povrch.

- Neumiestnujte spotrebi¢ na velmi horuce povrchy alebo do blizkosti otvoreného ohna, aby sa neposkodil jeho povrch.

- Neumiestnujte spotrebic¢ do blizkosti horlavych materidlov (ako su latky, zaclony).

- Napajaci kabel sa nesmie dotykat horucich casti pristroja.

- Pred pouzitim Uplne odvinte napajaci kabel.

- Spotrebi¢ nesmie byt napajany externymi casovacmi alebo samostatnymi dialkovo ovliddanymi systémami.

- Neblokujte privod vzduchu, ked je spotrebic v prevadzke, aby ste predisli materidlnym skodam a/alebo prehriatiu spotrebica.
- Suroviny vkladajte len do kosa, aby sa jedlo nedotykalo elektrickych casti.

- Pred spustenim spotrebi¢a sa vzdy uistite, Ze su koSe spravne viozené do priestoru na pecenie.

- Spotrebic¢ nikdy nepouzivajte bez viozenych kosov do varného priestoru.

- Kos nikdy nenaplinajte nad maximalnu troven.

- Na pristroj nikdy nekladte predmety.

- Neprevadzkujte prazdny spotrebic.

- Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

- Nenechavaijte spotrebi¢ vystaveny poveternostnym vplyvom (napriklad dazdu alebo sinku).

- Po odpojeni spotrebi¢a a po vychladnuti horlcich ¢asti spotrebic Cistite iba neabrazivnou handrickou mierne navihé¢enou vodou a
niekolkymi kvapkami jemného, neagresivneho cCistiaceho prostriedku.

- Nikdy nepouzivajte rozpustadlad, ktoré by mohli poskodit plastove diely.

A& Nebezpecenstvo poskodenia z inych pric¢in

- Ak chcete spotrebic¢ zdvihnut, drzte ho za telo.

- Nepremiestnujte spotrebic bez vybratia potravin z kosov.

- Spotrebi¢ umiestnite do prostredia, ktoré je dostatocne osvetlené, Cisté a kde je elektrickd zasuvka lahko pristupna.

- Spotrebic¢ by sa mal pouzivat a ponechat na stabilnom povrchu.

- Spotrebic¢ by sa nemal pouzivat, ak spadol, ak ma viditelné znadmky poskodenia alebo ak z neho unika voda. Spotrebi¢ nepouzivaijte,
ak je poskodeny napajaci kadbel alebo zastrcka, pripadne ak je spotrebic chybny.

VZDY UCHOVAVAJTE TENTO NAVOD NA POUZITIE AJ PRE BUDUCE POUZITIE.

Popis zariadenia

A - Telo spotrebica

B - Dotykovy displej

C - Neprilnavé platne

D - Rukovate kosika

E - Odomykacie gombiky kosov
F - K&s

G - Priehradka na varenie

H - Privodny kabel

| - Privod vzduchu




Popis dotykovej obrazovky

PREDNASTAVENE PROGRAMY PRIPRAVY
Tlacidlo

Air Fryer - Vzduchova fritéza

Roast - Piect/zapekat

Broil - Grilovat

Bake - Piect

Preheat - Predhrievat

Dehydrate - Dehydratovat

Keep Warm - Udrzovat v teple

French Fries - Hranolky

FUNCTION BUTTONS

Tlacidlo Popis

Tlacidlo Start & Pause Umoznuje pouzivatelovi spustit alebo pozastavit pripravu.

SYNC FINISH tlacidlo Umoznuje pouzivatelovi synchronizovat rézne Casy varenia pre
Fsl;:’l“s‘; dva kosiky, aby skoncili varenie v rovnakom case.

SHAKE tlacidlo Umoznuje pouzivatelovi aktivovat alebo deaktivovat zvukovy
signal, indikujuci potrebu pretriast alebo premiesat jedlo, ked
spotrebi¢ dosiahne 213 z celkového ¢asu varenia.

DUAL COOK tlacidlo Umoznuje pouzivatelovi pouzit v druhom kosiku rovnaké nas-
tavenia ako v prvom kosiku. Z dvoch varnych zoén sa stane jedna,
idedlna pre velké mnozstvo potravin.

g3

ON / OFF tlacidlo Umoznuje pouzivatelovi zapnut alebo vypnut spotrebic.
[

<

LEFT tlacidlo na ovlddanie lavého kosa | Umoznuje pouzivatelovi vybrat pozadované nastavenia varenia
pre lavy kos.

]

RIGHT tlacidlo na ovlddanie pravého Umoznuje pouzivatelovi vybrat pozadované nastavenia varenia
R kosa pre pravy kos.
E TEMP tlacidlo Umoznuje uzivatelovi manualne nastavit teplotu varenia. St-

lacenim tlacidiel + alebo - zvysite alebo znizite teplotu varenia.

=5
=
z
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TIME tlacidlo Umoznuje uzivatelovi manualne nastavit ¢as varenia. Stlacenim
tlacidiel + alebo - zvysite alebo znizite ¢as varenia.

DHEND

Identifika¢né data:

Nasledujuce identifikacné Udaje spotrebica su uvedené na stitku na zdkladni spotrebica:
- Vyrobca a oznacenie CE

- Model [Mod.]

- Sériové cislo [SN]

- Napajacie napatie [V] a frekvencia [Hz]

- Spotreba elektrickej energie [W]

Pred pouzitim:
1. Odstrante obalovy materiadl a skontrolujte, ¢i s pritomné vsetky komponenty.

Varovanie!
& Spotrebi¢ umiestnite vo vzdialenosti najmmenej 10 cm od stien, ndbytku alebo inych spotrebicov.

Varovanie!
ATe\o spotrebica, zastréku a napadjaci kdbel nikdy neponarajte do vody alebo inych tekutin. Neplite kosiky vodou, ked su
nainstalované vo varnom priestore.

Varovanie!
.f'i"-. Pred vkladanim alebo vyberanim jednotlivych komponentov vzdy spotrebi¢ odpojte.

2. Umiestnite spotrebi¢ na rovny, stabilny a teplu odolny povrch.
3. Uplne odvinte napajaci kabel.



Pred pouzitim spotrebica sa odporuca vycistit vsetky odnimatelné casti, ktoré pridu do styku s potravinami. Pouzite handri¢ku,
navlh¢enu teplou vodou a jemnym cistiacim prostriedkom. Dobre vysuste. Neprilnavé platne a kose su vhodné do umyvacky riadu.

Spotrebic¢ je vybaveny dvoma varnymi kosmi. Potraviny je mozné varit v oboch kosoch (precitajte si odsek ,Dvojité varenie™) alebo
pouzit iba jeden (precitajte si odsek ,,Jednoduché varenie”). Spotrebic¢ funguje len vtedy, ked su oba kose spravne viozené do
priestoru na pecenie, aj ked je jeden z nich prazdny.

Neprilnavé platne zvysuju chrumkavost jedla. Pouzitie neprilnavych platni je volitelné.

Pred pripravou jedla:

- Ak chcete zvysit chrumkavost jedla, viozte do kosa neprilnavu platiu (C).

1. Vlozte potraviny do kosa (F). Neprekracujte maximalnu hladinu. Maximalna hladina je oznacena vyvysenou cCiarou na vonkajsom
povrchu kosov.

Nepliite k6s olejom.

2. Vlozte k63 do priestoru na pecenie (G). Spravne viozenie je sprevadzané ,kliknutim®.

Varovanie!
fi\. Pred pouzitim spotrebica sa uistite, ze su kose spravne viozené a zaistené.

Spotrebic¢ je vybaveny systémom, ktory zabrani jeho ¢innosti, ak nie su kose spravne viozené do priestoru na pecenie. Na displeji (B)
sa zobrazi slovo ,Pot".

3. Zapojte spotrebi¢ do elektrickej zasuvky.

4. Stlacte tlacidlo ON/OFF (@.

Pri prvom pouziti spotrebica si mbézete vsimnut, Zze sa uvolnuje mierny zapach a mierny dym: je to Uplne normalne, pretoze niektorée
Casti boli mierne namazané, po kratkom Case tento jav prestane. Nema to ziadny vplyv na prevadzku spotrebica.

Jednoduché varenie:

1. Stlacte tlacidlo ovladania pravého kosa () alebo lavého (@), aby ste umoznili varenie v pozadovanom kosi.

2. Zvolte prednastaveny program varenia v zavislosti od typu jedla, ktoré chcete pripravit (podrobnosti o programoch najdete v casti
,Tipy na varenie®).

Kazdy prednastaveny program ma predvoleny cas pripravy, ale je mozné nastavit teplotu a ¢as varenia manualne:

- Stlacte tlacidla TEMP +alebo - pre nastavenie teploty varenia v intervaloch po 5°C.

- Stlacenim tlacidiel TIME +alebo - nastavte ¢as varenia v intervaloch 1 minuty.

Ak chcete zvysit rychlost po vacsich intervaloch, stlacte a podrzte tlacidlo nastavenia Casu a teploty.

- Stlacte tlacidlo SHAKE (=), ¢im aktivujete zvukovy signal, ktory naznacuje pretrasenie alebo premiesanie potravin, ked spotrebic
dosiahne 2/3 celkového ¢asu varenia.

3. Stlacte tlacidlo Start/pauza (®. Spotrebi¢ zac¢ne pripravovat jedlo.

Pocas varenia sa na displeji (B) bude striedavo zobrazovat klesajuci ¢as a nastavena teplota. Ak chcete zmenit ¢as a teplotu pocas
varenia, stlacte tlacidlo ovlddania pravého kosa (®) alebo lavého kosa (@), potom stlacte nastavovacie tlacidlad + alebo -, aby ste zvolili
cas alebo teplotu varenia. Zmenu nie je potrebné potvrdzovat, prejavi sa o niekolko minut. Spotrebi¢ je mozné pocas prevadzky
prerusit, napriklad na premiesanie ingrediencii pocas procesu varenia.

‘,ai\.Varovanie!

Nebezpecenstvo popalenia. Nedotykajte sa kovovych casti spotrebica.
Po vybrati kosa z priestoru na pecenie tiez unikd vzduch a horlca para.
Udrzujte ruky a tvar mimo priestoru na pecenie.

- Stlacte tlac¢idlo Start/pauza (). Spotrebi¢ zastavi proces varenia.

- Stlacte odblokovacie tlacidlo (E) kosa (F). Uchopte rukovat (D) a vyberte pouzivany kds z priestoru na varenie (G).
- Kosom potraste, aby sa suroviny rovnomerne uvarili.

- Ak chcete obnovit prevadzku spotrebica, viozte kds do priestoru na pecenie. Stlacte tlacidlo Start/pauza {@.

Dudlne varenie:
Funkciu dudlneho varenia moZno pouZit na pripravu rovhakého jedla v oboch kosoch alebo na varenie rdéznych jedal stiéasne.

Ak chcete pripravit rovnakeé jedlo v oboch kosikoch, je mozné aktivovat funkciu DUAL COOK, ktora premeni dve varné zony na jednu,
idedlne na varenie velkého mnozstva jedla.

- Stlacte tlacidlo DUAL COOK . Symboly tlacidla ovladania pravého (® a lavého kosa @) blikaju.

- Zvolte pozadovany program varenia. Nastavenia sa pouziju na oba kosiky.

- Stlacte tlac¢idlo $tart/pauza (@.

Alternativne je mozné pripravit aj rézne jedla v dvoch kosikoch:

- Zvolte nastavenia varenia pre lavy ks a potom pre pravy kos. Postupujte podla postupu opisaného v odseku ,Jednoduché
varenie”.

Zvolte nastavenia varenia podla potravin, vioZzenych do kazdého kosa.

Zvolené nastavenia pripravy sa moézu pre oba kose lisit.

Spotrebic je vybaveny funkciou SYNC FINISH na synchronizaciu ¢asu varenia, ked chcete pripravit rozne jedla v dvoch kosikoch.
Priprava potravin sa preto skon¢i v rovnakom case. Ak chcete aktivovat funkciu SYNC FINISH:

- Pomocou tlacidiel na ovladanie pravého ®) a lavého (@ kosa vyberte rézne nastavenia pripravy pre dva kose.

- Stlacte tlacidlo SYNC FINISH [z]. Spotrebi¢ automaticky reguluje zaciatok procesu pripravy obocch kosSov. Priprava potravin sa
skonci v rovnakom cCase.

- Stlacte tlacidlo START/PAUZA (®). Ak bola aktivovana funkcia SYNC FINISH a chcete pocas varenia zmiesat ingrediencie, stlacte
tlacidlo START/PAUZA (@), aby ste zastavili oba procesy varenia.

Po dokoncéeni varenia
Po dokonceni pripravy spotrebic¢ niekolkokrat pipne a na displeji sa zobrazi slovo ,,End".
Ak suroviny nie su pripraveng, viozte koés spat do priestoru na pecenie a nastavte ¢asovac na este niekolko minut.



- Ak chcete zastavit proces varenia manualne, stlac¢te tlacidlo ON/OFF (&

Varovanie!
Nedotykajte sa kosov, varného priestoru, neprilnavych platni a vnitornych kovovych casti spotrebica, ked je spotrebic v prevadzke
alebo niekolko minut po jeho vypnuti. Poc¢kajte, kym prilis hordce ¢asti nevychladnu.

Varovanie!
Uistite sa, Ze suroviny, pripravované v spotrebici, su zlatohnedé a nie Cierne alebo tmavé. Z jedal odstrante potencidlne spalené casti.
Na vyberanie potravin z kosa nepouzivajte kovoveé nastroje.

Stlacte odblokovacie tlac¢idlo (E) kosa (F). Uchopte rukovat (D) a vyberte pouzivany kds z priestoru na pecenie (G).
1. Polozte jedlo na tanier. Podavaijte.

Akékolvek zvysky oleja sa zhromazdia na dne kosa.

Na konci procesu varenia je mozné spotrebi¢ ihned pouzit na pripravu iného jedla.

Funkcia automatického vypnutia
Tento spotrebi¢ ma ¢asovac. Ked casovac dosiahne , 0", spotrebic pipne a automaticky sa vypne. Ak chcete spotrebic¢ vypnut
manualne, stlacte tlacidlo ON/ (@. Ventilacny systém sa o chvilu zastavi.

Tipy pred pripravou

Mensie ingrediencie vyzaduju kratsi ¢as varenia v porovnani s vacsimi ingredienciami. Vacsie mnozstvo ingrediencii vyzaduje o niec¢o
dlhsi cas pripravy, zatial ¢o mensie mnozstvo vyzaduje o nieco kratsi ¢as.

ZmieSanie mensich ingrediencii pocas varenia optimalizuje konec¢ny vysledok a pomaha pri vareni dosiahnut rovnomerny vysledok.
Na dosiahnutie chrumkavejsieho vysledku pridajte lyZicu oleja do cerstvych alebo mrazenych zemiakov a pouzite dodané neprilnavé
platne (C).

Vzdusnu fritézu vyuzijete aj na pochutiny, ktoré bezne len peciete.

Optimalne mnozstvo na pripravu chrumkavych hranolcekov je asi 1,2 - 1,7 kg.

Prednastavené programy

Nasledujuca tabulka zobrazuje prednastavené programy, dostupné na dotykovom displeji. Kazdy symbol zodpoveda programu
varenia. Program je nastaveny s odporucanou teplotou a ¢asom varenia podla typu jedla. Doba varenia je priblizna, zavisi aj od
hrubky a mnozstva pouzitych surovin. Cas a teplotu prednastavenych programov varenia je mozné zmenit.

MENU AKTIVNA ZONA | TEPLOTA (°C) CAS (MINUTY) ROZSAH ROZSAH CASU | PRETRIAST
TEPLOTY (°C)

AIR FRYER 1 ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 CASU
AIR FRYER 2 ZONY 190 18 80-200 1-60 2/3 CASU
ROAST 1ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3 CASU
ROAST 2 ZONY 180 35 80-200 1-60 2/3 CASU
BROIL 1ZONA 200 10 200 1-60 NIE
BROIL 2 ZONY 200 13 200 1-60 NIE

BAKE 1 ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 CASU
BAKE 2 ZONY 80-200 25 80-200 1-60 2/3 CASU
REHEAT 1ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NIE
REHEAT 2 ZONY 80-200 9 80-200 1-60 NIE
DEHYDRATE 1ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NIE
DEHYDRATE 2 ZONY 35-80 480 35-80 1-60 NIE

KEEP WARM 1 ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NIE

KEEP WARM 2 ZONY 40-100 30 40-100 1-60 NIE
FRENCH FRIES | 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 CASU
FRENCH FRIES | 2 ZONY 80-200 24 80-200 1-60 2/3 CASU

V nasledujucej tabulke su uvedené priblizné casy a teploty pre rézne druhy potravin:

POTRAVINA CAS (V MINUTACH) TEPLOTA (°C)
Hranolky(mrazené) Kolac¢ 15-20 200
Hranolky (Cerstvé 20-30 (zalezi od hrubky nakrajania 180-200
Vyprdzana zelenina 10-15 200
Krokety 12-15 190
Kuracie nugety 10 200
Kuracie stehna 20-25 190
Steak 10-15 190
Mé&soveé gulky 8 180
Krevety 15-20 160
Kolac 20-30 160
Slany kola¢, quiche 25-30 180
Ryby 15-20 160-180
Bravcovy rezen 10-15 200
Jarné zavitky 10-15 200
Zelenina 10-20 180
Morské plody 10-12 160




Funkcia predhrievania (preheat)
Ak chcete predhriat spotrebic bez potravin alebo ohrievat potraviny, stlacte tlacidlo pre program hranolky, ktory umoznuje zvolit
teplotu varenia medzi 60 a 200°C a dobu varenia od 1 do 60 minut.

Funkcia dehydratacie (susenia)

Funkcia dehydratacie umoznuje efektivne vysusit potraviny pre optimalne skladovanie. Vo vnutri spotrebi¢a volne cirkuluje teply
vzduch, ktory rovnomerne susi potraviny a zaroven minimalizuje stratu zdravych vitaminov.

Tuto funkciu je mozné pouzit na spracovanie ovocia, zeleniny a hub alebo na susenie kvetov a rastlin. Pred susenim vlozte do kosikov
dve neprilnavé platne.

V nasledujucej tabulke su uvedené priblizné casy susenia a teploty pre rézne druhy potravin:

POTRAVINA TEPLOTA (°C) cas

Bylinky 35-40

Zelenina 50-55 Od 5 do 15/20 hodin
Ovocie 55-60

Ryby/Maso 65-70 Od 2 do 8 hodin

Casovad je mozné nastavit az na 24 hodin. Ak susenie vyzaduje dihsi ¢as, na konci nastaveného &asu spotrebi¢ znova nastavte.
Aéistenie a udrzba:

Varovanie
Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prudom. Neponarajte spotrebi¢ do vody ani inych tekutin.
‘Neplhte kosiky vodou, ked su nainstalované vo varnom priestore.

Varovanie!
; Pred akymkolvek ¢istenim a udrzbou odpojte spotrebi¢ a pockajte, kym horuce casti nevychladnu.

Varovanie!
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani kovoveé nastroje, aby nedoslo k poskriabaniu a poskodeniu povrchu. Nikdy
f nepouzivajte rozpustadla, ktoré poskodzuju plastoveé casti.

Varovanie!
Pred vkladanim alebo vyberanim jednotlivych komponentov vzdy spotrebi¢ odpojte.

Cistenie spotrebica:

Neodnimatelné casti spotrebica Cistite neabrazivnou vihkou handrickou, aby ste predisli poskodeniu povrchovej Upravy. Vysuste
suchou handrickou.

Vycistite priestor na pecenie neabrazivnou handrickou, namocenou v teplej vode. Vysuste suchou handri¢kou.

Ohrievaciu Cast ocistite suchou handrickou, aby ste odstranili zvysky jedla.

Cistenie komponentov:

Neprilnavé platne a koSiky st vyrobené z neprilnavého materidlu: akékolvek nepriehladnosti a stopy, ktoré sa mdzu objavit po
dlh§om pouzivani, si hormalne a neovplyviuju pripravu a chut jedla.

Neprilnavé platne a kose s vhodné do umyvacky riadu. Na prediZenie Zivotnosti neprilnavého povlaku sa odporuc¢a umyvat
neprilnavé platne (C) a kose (F) rucne. Pouzite bezny prostriedok na umyvanie riadu a makkd, neabrazivnu Spongiu.

Na zmakcenie zvyskov potravin v kosi je mozné naplnit ho hordcou vodou. Pridajte niekolko kvapiek Cistiaceho prostriedku. Nechajte
10 minut pdsobit. Umyte a vysuste.

Likvidacia:
V pripade vyradenia z prevadzky by mal byt spotrebic¢ odpojeny od elektrickej zasuvky. Ak chcete spotrebic zlikvidovat, oddelte jednotlive Casti

spotrebica a zlikvidujte ich podla ich zlozenia a zakonnych ustanoveni, platnych v krajine pouzitia.

RieSenie problémov:

Problémy Mozné priciny Riesenia

Spotrebi¢ nefunguje Napajaci kadbel nie je zapojeny. Zasunte zastrcku do elektrickej zasuvky, ktord musi byt uzemnena.

Stlacte tlacidlo TIME a nastavte
pozadovany ¢as varenia. Pripravu spustite stlacenim tlacidla start/pauza

Casovac nebol nastaveny.

Ko$ nie je spravne viozeny.

Spravne vilozte kds do priestoru na pecenie. Spravne vlozenie sa potvrdi
Lkliknutim®.

Suroviny nie sU pripravené.

Mnozstvo surovin v kosiku je prilis velké.

Do kosika vliozte menej surovin. Malé mnozstva potravin sa lahsie uvaria
rovnomerne.

Nastavena teplota je prilis nizka.

Stlacte tla¢idlo TEMP a nastavte a
vys$siu teplotu varenia. Pozrite si knihu receptov.

Zvoleny cas pripravy je prilis kratky.

Stlacte tlacidlo TIME a nastavte dIhsi cas varenia. Pozrite si knihu
receptov.

Suroviny nie sU uvarené rovnomerne.

niektoré ingrediencie je potrebné pocas
varenia niekolkokrat premiesat

Suroviny na vrchu alebo tie, ktoré su pokryté inymi prisadami, sa musia
pocas varenia premiesat.

Vyprazané snacky nie st chrumkavé.

Pouzivate snacky, ktoré sa musia prip-
ravit tradi¢nym spésobom.

Pred vlozenim do kosika predpripravte obcerstvenie v rure alebo ho
potrite olejom.

VloZte neprilnavy tanier do kosa, aby ste zvysili chrumkavost jedla.

Ko&$ nie je mozné Uplne zasunut do
priestoru na pripravu jedla

Mnozstvo surovin v kosiku je prilis velké.

Do kosika vlozte menej surovin. Mensie mnozstva potravin sa uvaria
rovnomernejsie.

Ko$ nie je spravne viozeny do priestoru
na pripravu

Vlozte kds spravne do priestoru na pecenie. Spravne viozenie sa potvrdi
LKliknutim™,




Zo spotrebica vychadza biely dym.

Potraviny, ktoré varite, su mastnejsie.

Ked vyprazate mastnejsie suroviny, v nadobe sa usadi viac oleja. Olej
pri vareni vytvara viac bieleho dymu. Nema to Ziadny vplyv na pripravu
surovin, ani na spotrebic

V kosiku zostali zvysky tuku z pred-
chadzajuceho varenia.

Biely dym je spdsobeny zahrievanim mastnoty alebo oleja v kosi. Po
pouziti kosik dékladne vycistite.

Cerstvé zemiaky, nakrajané na kocky,
nie su rovnomerne vyprazané.

Pouzity druh zemiakov nie je vhodny na
vyprazanie.

Pouzite cerstvé zemiaky a pocas varenia ich premiesajte.

Zemiaky pred vyprazanim umyte a
osuste.

Zemiaky umyte a odstrante vsetok skrob, ktory sa na zemiakoch usadil

Cerstvé zemiaky, nakrajané na hranolky,
nie su chrumkavé, ked ich vyberiem z
fritézy

Chrumkavost vyprazanych zemiakov
zavisi od mnozstva vody, obsiahnutej
v zemiakoch a od mnozstva oleja,
pridaného do fritézy.

Pred pridanim oleja sa uistite, Ze ste vysusili vodu z vonkajsich ¢asti
zemiakov.

Zemiaky nakrdjajte na mensie kocky pre vacsiu chrumkavost.

Pre vacsiu chrumkavost pridajte trochu viac oleja.

VloZte neprilnavy tanier do kosa, aby ste zvysili chrumkavost jedla.




SK: Zaruka

Poskytovatelom zaruky a autorizovanym poskytovatelom sluzieb je spolo¢nost AD Vita d.o.o., Tovarniska
7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovinsko, ktora zaroven preberad zodpovednost za to, ze vyrobok bude pocas
zarucnej doby fungovat bezchybne. Pocas zaru¢nej doby, ktorad zac¢ina dodanim produktu, opravime
vSetky nedokonalosti a zavady na produkte, ktoré by sa vyskytli v désledku bezného pouzivania vyrobku.
Zaruka zanika, ak bolo do vyrobku zasahované osobou, ktord nie je opravnena vydavatelom zarué¢ného
listu, pripadne ak boli na opravu pouzité neoriginalne diely.

Ak produkt nebude opraveny do 45 dni od prijatia poziadavk na opravu, poskytovatel zaruky ho nahradi
a poskytne kupujucemu novy, identicky a bezchybny produkt zadarmo. Zaruénd doba sa predizi o taky
pocet dni, kolko trvala oprava vyrobku.

Zaruka sa nevztahuje na:

1. mechanické poskodenia a vady v dbésledku nesprdvneho pouzivania a/alebo udrzby produktu.

2. Skody spdsobené vyssou mocou.

3. spotrebny material.

Zaruka plati v krajine, v ktorej bol nakup uskuto&neny, a uplatnuje sa v mieste nakupu alebo od
autorizovaného predajcu pre tento trh, tato skutocnost je uvedena vo vyhlaseni o produkte na obale
vyrobku. Zaruka nevylucuje prava spotrebitela, vyplyvajuce zo zodpovednosti predavajuceho za vady
dodaného tovaru.

Z3ruéna doba trva 24 mesiacov. Za opravu vyrobku je zodpovedny dovozca pre jednotlivé trhy.

Produkt:

Datum dodania tovaru:

EKOLOGICKA LIKVIDACIA

S



O INSTRUKCJI UZYTKOWNIKA

Niniejsze urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi normami europejskimi, a wszystkie czesci potencjalnie
niebezpieczne dla uzytkownika sg zabezpieczone. Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed uzyciem. Uzywaj urzadzenia tylko
zgodnie z jego przeznaczeniem, aby unikngc¢ mozliwych obrazen i uszkodzen. Zachowaj te instrukcje, aby moc z niej skorzystac¢ w
przysztosci. Jesli zdecydujesz sie przekazac to urzadzenie innym osobom, pamietaj o dotaczeniu tej instrukcji.

Informacje zawarte w niniejszej instrukcji oznaczone sg nastepujgcymi symbolami:
/i\. Niebezpieczenstwo dla dzieci

Ostrzezenie przed oparzeniami

& Niebezpieczenstwo zwigzane z elektrycznoscia

A Ostrzezenie - uszkodzenia materialne

,& Niebezpieczenstwo uszkodzenia z powodu innych przyczyn

PRZEZNACZENIE

Niniejsze urzadzenie moze byc¢ uzywane do gotowania pokarmow statych. Nie nalezy uzywac tego urzadzenia do gotowania
ptynnych potraw. Jesli jest to konieczne podczas gotowania, mozna dodac niewielkie ilosci ptynu, sprawdzajgc, czy ptyn zostat
wchtoniety przez pokarm staty przed wlaniem wiekszej ilosci ptynu. Jezeli dodana zostanie zbyt duza ilos¢ ptynu, moze on wyciec i
uszkodzi¢ urzadzenie.

To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane do celdow komercyjnych i przemystowych.

Jakiekolwiek inne zastosowanie tego urzadzenia nie jest przewidziane przez producenta, ktory jest zwolniony z wszelkiej
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody powstate w wyniku niewtasciwego uzytkowania. Niewtasciwe uzytkowanie skutkuje
rowniez uniewaznieniem jakiejkolwiek formy gwarancji.

RYZYKO REZYDUALNE
Ostrzezenie!

A Niebezpieczenstwo zwigzane z elektrycznoscia. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

,@\ Ostrzezenie przed oparzeniami. Nie nalezy dotykac koszy, komory do gotowania, nieprzywierajgcych ptyt oraz wewnetrznych
metalowych czesci urzadzenia, gdy jest ono witgczone lub w ciggu kilku minut po jego wytgczeniu. Nalezy poczekac, az goragce
czesci ostygna.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nalezy przeczytaé¢ uwaznie instrukcje ponizej przed uzyciem.

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego lub podobnego, takiego jak zastosowanie:

- w strefach gotowania zarezerwowanych dla pracownikdow sklepow, biur i innych srodowisk zawodowych,

- w gospodarstwach,

- w hotelach, motelach, pensjonatach oferujgcych zakwaterowanie ze $niadaniem i innych obiektach mieszkalnych (do uzytku gosci).
*Nie ponosimy zadnej odpowiedzialnosci za niewtasciwe uzycie lub uzycie inne niz te okreslone w niniejszej instrukcji. Niewtasciwe
uzytkowanie skutkuje rowniez uniewaznieniem jakiejkolwiek formy gwarancji.

*Sugerujemy zachowanie oryginalnego opakowania, poniewaz nie zapewniamy bezptatnej pomocy w przypadku usterek
wynikajgcych z nieodpowiedniego zapakowania produktu w momencie wysytki do autoryzowanego serwisu.

*«Aby nie wystawiac¢ bezpieczenstwa urzadzenia na szwank, nalezy uzywac wytacznie oryginalnych czesci zamiennych i akcesoriow
autoryzowanych przez producenta.

*Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z dnia 2710.2004 r. dotyczacym materiatow przeznaczonych do
kontaktu z produktami spozywczymi.

/\ Niebezpieczenstwo dla dzieci.

- Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby bez doswiadczenia lub wiedzy, tylko pod nadzorem osoby odpowiedzialnej lub po
otrzymaniu i zrozumieniu niniejszych instrukcji oraz zagrozenia, ktére moze wynikac z korzystania z tego urzadzenia.

- Dzieci nie powinny bawic sie tym urzadzeniem.

- Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg opisane w niniejszej instrukcji nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
ze majg wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane.

- Zawsze nalezy przechowywac urzadzenie i przewod zasilajgcy poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Nie nalezy doprowadzac do sytuacji, w ktorych przewdd zasilajgcy zwisa w miejscu, w ktorym mogtoby go ztapacd dziecko.

- Nalezy umieszczac urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dotkna¢ gorgcych czesci.

- Nie nalezy pozostawiac¢ opakowania w poblizu dzieci, poniewaz stanowi ono potencjalne zrodto zagrozenia.

- Jesli zdecydujesz sie utylizowac to urzadzenie jako odpad, zalecane jest uniemozliwienie korzystania z niego poprzez odciecie
przewodu zasilajgcego. Zaleca sie rowniez neutralizacje czesci urzadzenia, ktore mogg stanowic¢ zagrozenie, zwtaszcza w przypadku
dzieci, ktore mogg uzywac urzadzenia jako zabawki.

Ostrzezenie przed oparzeniami.

- Nalezy odtaczyc¢ urzadzenie i poczekac, az gorgce czesci ostygng przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z
czyszczeniem i konserwacja.



- Nie nalezy dotykac koszy, komory piekarnika, nieprzywierajgcych ptyt i wewnetrznych metalowych czesci urzadzenia, gdy
urzadzenie pracuje lub przez kilka minut po jego wytaczeniu.
- Kosz nalezy chwytac tylko za uchwyt i uzywac uchwytow na garnki lub sciereczki do naczyn, aby go wyjac.
- Nie nalezy napetnia¢ kosza olejem. Istnieje niebezpieczenstwo pozaru.
- Podczas uzytkowania z wlotu powietrza uwalniane jest powietrze i gorgca para. Nalezy trzymac rece i twarz w bezpiecznej
odlegtosci od wlotu powietrza.
- Po wyjeciu koszyka z komory do gotowania uwalniane jest takze powietrze i gorgca para. Nalezy trzymac rece i twarz z dala od
komory do gotowania.

- Ostrzezenie: gorgca powierzchnia.

& Niebezpieczeristwo zwigzane z elektrycznoscia

- Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sprawdzic¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej pod urzadzeniem
odpowiada lokalnemu napieciu.

- Stosowanie przedtuzaczy nieautoryzowanych przez producenta moze prowadzi¢ do uszkodzen i wypadkow.

- Zawsze nalezy podtaczac urzadzenie do uziemionego gniazdka.

- Nie nalezy podtaczac¢ do tego samego gniazdka zadnych innych urzadzen o duzej mocy (takich jak kuchenki, zelazka, grzejniki).
Istnieje niebezpieczenstwo przecigzenia elektrycznego.

- Nigdy nie nalezy ciggnac za przewdd zasilajacy lub urzadzenie w celu odtaczenia wtyczki z gniazdka elektrycznego.

- Nigdy nie nalezy wystawiac czesci pod napieciem na kontakt z woda: istnieje ryzyko zwarcia i/lub porazenia pradem.

- Nie nalezy wystawiac przewodu zasilajagcego na dziatanie ostrych czesci lub krawedzi.

- Nalezy upewnic sie, ze przewod zasilajgcy nigdy nie dotyka goracych powierzchni.

- Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacja nalezy przeprowadzac, gdy urzadzenie jest wytgczone i odtgczone od gniazdka
elektrycznego.

- Nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia mokrymi dtorimi lub na boso.

- Jesli urzadzenie nie jest uzywane, takze przez krotki czas, nalezy je wytaczyc i wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

- Nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest ono podtgczone do zasilania.

A\ Ostrzezenie - uszkodzenia materialne

- Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i suchej powierzchni.

- Nie nalezy umieszczac urzadzenia na bardzo gorgcych powierzchniach lub w poblizu otwartego ognia, aby zapobiec uszkodzeniu
powtoki.

- Nie nalezy umieszczac urzadzenia w poblizu palnych materiatow (takich jak tkaniny, firanki).

- Przewodd zasilajacy nie moze dotykac goragcych czesci urzadzenia.

- Nalezy catkowicie rozwinac przewod zasilajacy przed uzyciem.

- Urzadzenie nie moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne minutniki lub oddzielne systemy sterowania zdalnego.

- Nie nalezy zastania¢ wlotu powietrza podczas pracy urzadzenia, aby unikngc¢ szkdd materialnych i/lub przegrzania urzadzenia.

- Sktadniki nalezy umieszczac tylko w koszu, aby zapobiec zetknieciu sie zywnosci z czesciami elektrycznymi.

- Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze upewnic sie, czy koszyki zostaty prawidtowo umieszczone w komorze do
gotowania.

- Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia bez koszy umieszczonych w komorze do gotowania.

- Nigdy nie nalezy napetnia¢ kosza powyzej maksymalnego poziomu.

- Nigdy nie nalezy stawiac¢ przedmiotéw na urzadzeniu.

- Nie nalezy uzywac pustego urzadzenia.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

- Nie nalezy wystawiac¢ urzadzenia na dziatanie warunkow atmosferycznych (takich jak deszcz lub stonce).

- Po odtaczeniu urzadzenia i po ostygnieciu gorgcych czesci, urzadzenie powinno byc¢ czyszczone wytacznie miekka sciereczka lekko
zwilzong woda i kilkoma kroplami tagodnego, nieagresywnego detergentu.

- Nigdy nie nalezy uzywac rozpuszczalnikow, ktére mogtyby uszkodzi¢ plastikowe czesci.

,ﬁ Niebezpieczernistwo uszkodzenia z powodu innych przyczyn

- Aby podniesc¢ urzadzenie, nalezy trzymac je za korpus.

- Przed przesunieciem urzadzenia nalezy wyjac¢ zywnosc z koszy.

- Urzadzenie nalezy umiesci¢ w miejscu dostatecznie oswietlonym i czystym, z tatwym dostepnym do gniazdka elektrycznego.

- Urzadzenie powinno by¢ uzywane i pozostawiane na stabilnej powierzchni.

- Urzadzenia nie nalezy uzywa, jesli upadto, posiada widoczne oznaki uszkodzenia lub jezeli wycieka z niego woda. Nie nalezy uzywac
urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe.

NALEZY ZACHJOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE UZYTKOWNIKA W CELU WYKORZYSTANIA W PRZYSZ+OSCI.
F Hy

Opis urzadzenia

A - Korpus urzadzenia

B - Ekran dotykowy

C - Ptyty nieprzywierajace

D - Uchwyty do koszy

E - Przyciski odblokowania koszy
F - Kosz

G - Komora do gotowania

H - Kabel zasilajacy

| - Wlot powietrza




Opis ekranu dotykowego

WSTEPNIE ZAPROGRAMOWANE PROGRAMY GOTOWANIA
Przycisk

Frytownica powietrzna

Pieczenie

Opiekanie

Zapiekanie

Podgrzewanie

Liofilizowanie

Utrzymanie ciepta

Frytki

PRZYCISKI FUNKCYJNE
Przycisk Opis

Przycisk ROZPOCZNIJ i WSTRZYMAUJ Umozliwia uzytkownikowi rozpoczecie lub wstrzymanie gotowa-
nia.

Przycisk SYNC FINISH Umozliwia uzytkownikowi zsynchronizowanie réznych czasow
SYNC gotowania dla dwoch koszy, tak aby zakonczyc¢ gotowanie w
INI tym samym czasie.

ES

Przycisk SHAKE Umozliwia uzytkownikowi aktywacje lub dezaktywacje sygnatu
dzwiekowego, ktéry wskazuje na potrzebe wstrzasania lub
zamieszania zywnosci, gdy urzadzenie osiggnie 2/3 catkowitego
czasu gotowania.

Przycisk DUAL COOK Umozliwia uzytkownikowi zastosowanie tych samych ustawien,
ktore zostaty wybrane dla pierwszego kosza, do drugiego kosza.

DUAL ) ) R :
COOK Dwie strefy gotowania staja sie jedng, idealna strefg do duzych
ilosci zywnosci.
Przycisk WEACZ / WYLACZ Umozliwia uzytkownikowi wtaczanie i wytgczanie urzadzenia.
Przycisk sterowania LEWYM koszem Umozliwia uzytkownikowi wybrac¢ Zadane ustawienia gotowania

dla lewego kosza.

r]

Przycisk sterowania PRAWYM koszem Umozliwia uzytkownikowi wybrac¢ zadane ustawienia gotowania
dla prawego kosza.

=)

E Przycisk TEMPERATURY Umozliwia uzytkownikowi na reczng regulacje temperatury got-
pro owania. Nacisnij przyciski + lub -, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
E temperature.

E Przycisk CZASU Umozliwia uzytkownikowi na reczng regulacje czasu gotowa-
— nia. Nacisnij przyciski + lub -, aby wydtuzyc¢ lub skrécic¢ czas
E gotowania.

Dane identyfikacyjne:

Na tabliczce umieszczonej na podstawie urzadzenia znajdujg sie nastepujace dane identyfikacyjne urzadzenia:
- Producent i oznakowanie CE

- Model [Mod.]

- Numer seryjny [SN]

- Napiecie zasilania [V] i czestotliwosc¢ [Hz]

- Pobor mocy elektrycznej [W]

Przed uzyciem:
1. Nalezy usunac opakowanie i sprawdzic¢, czy wszystkie elementy sg obecne.

&OstrzeZenieI
Urzadzenie nalezy umiesci¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od S$cian, mebli lub innych urzadzen.

Ostrzezenie!
ANigdy nie nalezy zanurzac korpusu urzadzenia, wtyczki i przewodu zasilajgcego w wodzie lub innych ptynach. Nie nalezy
napetnia¢ koszy wodg, gdy sg zainstalowane w komorze do gotowania.

Ostrzezenie!
Nalezy zawsze odtgczac urzadzenie przed umieszczeniem lub usunieciem jego poszczegdlnych elementow.

2. Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.
3. Nalezy catkowicie rozwing¢ przewodd zasilajacy.



Przed uzyciem urzadzenia zaleca sie wyczyszczenie wszystkich wyjmowanych czesci, ktore bedg miaty kontakt z zywnoscia. Nalezy
uzyc¢ szmatki zwilzonej ciepta woda i tagodnego detergentu. Urzadzenie nalezy dobrze wysuszyc. Nieprzywierajace ptyty i kosze
mozna my¢ w zmywarce.

Urzadzenie jest wyposazone w dwa kosze do gotowania. Istnieje mozliwosc¢ gotowania potraw w obu koszach (przeczytaj paragraf
,Podwadjne gotowanie”) lub tylko w jednym (przeczytaj paragraf ,Pojedyncze gotowanie”). Urzadzenie dziata tylko wtedy, gdy oba
kosze sg prawidtowo umieszczone w komorze do gotowania, nawet jesli jeden z nich jest pusty.

Ptyty zapobiegajgce przywieraniu zwiekszaja chrupkosc¢ potraw. Korzystanie z nieprzywierajgcych ptyt jest opcjonalne.

Przed gotowaniem:

- Jesli chcesz zwiekszyc¢ chrupkosc potraw, wtdz do kosza ptytke zapobiegajgca przywieraniu (C).

1. Umies¢ zywnosc¢ w koszu (F). Nie przekraczaj maksymalnego poziomu. Maksymalny poziom jest oznaczony wypukta linig na
zewnetrznej powierzchni koszy.

Nie nalezy napetnia¢ koszy olejem.

2. W16z koszyk do komory do gotowania (G). Prawidtowe umieszczenie charakteryzuje sie ,kliknieciem”.

Ostrzezenie!
fi\. Nalezy upewnic sie, ze kosze sg prawidtowo umieszczone i zablokowane przed uruchomieniem urzadzenia.

Urzadzenie jest wyposazone w system, ktory uniemozliwia jego dziatanie, jesli kosze nie sg prawidtowo umieszczone w komorze do
gotowania. Wyswietlacz (B) wyswietla stowo ,,Pot” (,Garnek”).

3. Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego.

4. Nacisnij przycisk WEACZ/WYLACZ (9).

Podczas korzystania z urzadzenia po raz pierwszy mozna zauwazyc¢ wydzielanie sie lekkiego zapachu i niewielkiej ilosci dymu: nalezy
to uznac za catkowicie normalne, poniewaz niektore czesci zostaty lekko nasmarowane. Zjawisko to ustapi po krotkim czasie. Nie
bedzie to miato wptywu na dziatanie urzadzenia.

Pojedyncze gotowanie:

1. Nacisnij przycisk sterowania prawym koszem &) lub lewym &), aby umozliwi¢ gotowanie w wybranym koszu.

2. Wybierz wstepnie zaprogramowany program gotowania, w zaleznosci od rodzaju przygotowywanej zywnosci (przeczytaj
Wskazowki dotyczace gotowania”, aby uzyskac szczegotowe informacje na temat tych programow).

Kazdy wstepnie zaprogramowany program ma domysliny czas gotowania, ale mozliwe jest reczne ustawienie temperatury i czasu
gotowania:

- Wciskaj przyciski TEMPERATURY +lub -, aby ustawic¢ temperature gotowania w odstepach 5°C.

- Wciskaj przyciski CZASU +lub -, aby ustawic¢ czas gotowania w odstepach 1 minuty.

Aby zwiekszyc¢ predkos¢ wyboru, nacisnij i przytrzymaj przyciski ustawiania czasu gotowania i temperatury.

- Naciénij przycisk SHAKE ¢=), aby wiaczy¢ sygnat dzwiekowy sugerujacy wstrzgsanie lub mieszanie zywnoéci, gdy urzadzenie
osiggnie 2/3 catkowitego czasu gotowania.

3. Nacisnij przycisk Rozpocznij/Wstrzymaj (@). Urzadzenie zaczyna gotowac zywnosé.

Podczas gotowania wyswietlacz (B) bedzie na przemian pokazywat malejgcy czas i ustawiona temperature. Aby zmienic czas i
temperature podczas gotowania, nacisnij przycisk sterowania prawym koszem (®) lub lewym (@), a nastepnie nacisnij przyciski +
lub -, aby wybrac¢ czas gotowania lub temperature. Nie jest konieczne potwierdzanie zmiany. Zmiana zacznie obowigzywac za kilka
minut. Urzadzenie mozna zatrzymac podczas pracy, np. w celu wymieszania sktadnikow w czasie procesu gotowania.

;’i\pstrzeienie!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie nalezy dotykac¢ metalowych czesci urzadzenia.
Po wyjeciu kosza z komory piekarnika wydostaje sie rowniez powietrze i gorgca para.
Nalezy trzymac rece i twarz z dala od komory do gotowania.

- Nacisnij przycisk Rozpocznij/Wstrzymaj (®. Urzadzenie zatrzymuje proces gotowania.

- Nacisnac¢ przycisk odblokowujacy (E) kosza (F). Chwy¢ za uchwyt (D) i wyjmij uzywany kosz z komory do gotowania (G).
- Potrzasnij koszem, aby rownomiernie ugotowac sktadniki.

- Aby wznowi¢ prace urzadzenia, wtdz koszyk do komory do gotowania. Nacisnij przycisk Rozpocznij/Wstrzymaj (@).

Podwoéjne gotowanie:

Funkcja podwdjnego gotowania moze stuzyé do gotowania tej samej potrawy w obu koszach lub do gotowania réznych potraw
w tym samym czasie.

Jesli chcesz gotowad to samo jedzenie w obu koszach, mozesz aktywowadé funkcje PODWOJINEGO GOTOWANIA, ktdra zamieni dwie
strefy gotowania w jedna, idealng do gotowania duzych ilosci jedzenia.

- Nacisnij przycisk DUAL COOK &=). Symbole przycisku sterowania prawym koszem (®) i lewym () zamigaja.

- Wybierz pozadany program gotowania. Ustawienia zostang zastosowane do obu koszow.

- Nacisénij przycisk ROZPOCZECIA/WSTRZYMANIA @).

Mozliwe jest tez gotowanie roznych potraw w dwoch koszach:

- Wybierz ustawienia gotowania dla lewego kosza, a nastepnie dla prawego. Postepuj zgodnie z procedurg opisang w akapicie
Lpojedyncze gotowanie”.

Wybierz ustawienia gotowania w zaleznosci od zywnosci umieszczonej w kazdym koszu.

Wybrane ustawienia gotowania moga byc¢ rozne dla dwdch koszy.

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje SYNC FINISH, aby zsynchronizowac czas gotowania, gdy chcesz gotowac rozne potrawy w
dwadch koszach. Gotowanie potraw zakonczy sie zatem w tym samym czasie. Aby aktywowac funkcje SYNC FINISH:

- Wybierz rézne ustawienia gotowania dla dwoch koszy za pomoca prawego ®) i lewego (O przycisku sterowania koszami.

- Nacisnij przycisk SYNC FINISH Urzadzenie automatycznie wyreguluje rozpoczecie procesu gotowania w dwodch koszach.
Gotowanie potraw zakonczy sie w tym samym czasie.

- Nacisnij przycisk ROZPOCZECIA/WSTRZYMANIA @). Jesli funkcja SYNC FINISH zostata aktywowana i chcesz wymieszad sktadniki



podczas gotowania, nacisnij przycisk ROZPOCZECIA/WSTRZYMANIA (@), aby zatrzymac oba procesy gotowania.

Po gotowaniu

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda kilka sygnatow dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,End” (,Koniec”).
Jesli sktadniki nie sg gotowe, wtdz koszyk z powrotem do komory do gotowania i ustaw minutnik na kilka minut.

- Aby recznie zatrzymac proces gotowania, nacisnij przycisk WEACZ/WYEACZ ().

Ostrzezenie!
Nie nalezy dotykac¢ koszy, komory do gotowania, nieprzywierajacych ptyt i wewnetrznych metalowych czesci urzadzenia, gdy
urzadzenie jest witgczone lub w ciggu kilku minut po jego wytaczeniu. Nalezy poczekad, az goragce czesci ostygna.

Ostrzezenie!

alezy upewnic sie, ze sktadniki gotowane w urzadzeniu sg ztotobrgzowe, a nie czarne lub ciemne. Nalezy usunac potencjalnie
przypalone czesci ze sktadnikow.

Nie nalezy uzywac metalowych narzedzi do wyjmowania zywnosci z kosza.

1. Nacisnij przycisk odblokowujgcy (E) kosz (F). Chwyc¢ za uchwyt (D) i wyjmij uzywany kosz z komory do gotowania (G).
2. Potdz jedzenie na talerzu i podaj.

Wszelkie pozostatosci oleju zbiora sie na dnie kosza.

Po zakornczeniu procesu gotowania urzadzenie mozna od razu wykorzysta¢ do przygotowania innych potraw.

Funkcja automatycznego wytaczania

To urzadzenie posiada minutnik. Gdy minutnik osiggnie wartosc ,0”, urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i wytaczy sie automatycznie.
Aby recznie wytagczy¢ urzadzenie, nacisnij przycisk WEACZANIA/WYEACZANIA (9. System wentylacyjny zatrzyma sie kilka chwil
pozniej.

Wskazoéwki dotyczace przygotowywania zywnosci

Mniejsze sktadniki wymagajg krotszego czasu gotowania w porownaniu z wiekszymi sktadnikami. Wieksza ilos¢ sktadnikow wymaga
nieco dtuzszego czasu przygotowywania, podczas gdy mniejsza ilos¢ wymaga nieco krotszego czasu.

Mieszanie mniejszych sktadnikow podczas gotowania optymalizuje efekt koncowy i pomaga rownomiernie ugotowac sktadniki.

Aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt, nalezy dodac tyzke oleju do swiezych lub mrozonych ziemniakdw oraz uzyc¢ dostarczonych
ptyt z powtoka zapobiegajgca przywieraniu (C).

Frytownicy mozna uzywac rowniez do przekasek, ktdre sg zazwyczaj pieczone.

Optymalna ilos¢ w przypadku przygotowania chrupigcych frytek to okoto 1,2-1,7 kg.

Wstepnie zaprogramowane programy

Ponizsza tabela przedstawia wstepnie zaprogramowane programy dostepne na ekranie dotykowym. Kazdy symbol odpowiada
programowi gotowania. Program jest ustawiony z zalecang temperaturg i czasem gotowania w zaleznosci od rodzaju zywnosci.
Czas gotowania jest przyblizony i zalezny od grubosci oraz ilosci uzytych sktadnikow. Istnieje mozliwos¢ zmiany czasu i temperatury
wstepnie zaprogramowanych programow gotowania.

Ponizsza tabela pokazuje przyblizone czasy i temperatury dla réznych rodzajéw zywnosci:

MENU STREFA AKTY- TEMPERATURA (°C) | CZAS (MINUTY) ZAKRESY TEMPERA- | ZAKRESY CZAS
WNA TUR (°C) CZASOWE WSTRZASANIA
FRYTOWNICA POWI- 1STREFA 190 15 80-200 1-60 2/3 CZASU
ETRZNA
FRYTOWNICA POWI- 2 STREFY 190 8 80-200 1-60 2/3 CZASU
ETRZNA
PIECZENIE 1STREFA 180 30 80-200 1-60 2/3 CZASU
PIECZENIE 2 STREFY 180 35 80-200 1-60 2/3 CZASU
OPIEKANIE 1STREFA 200 10 200 1-60 NIE
OPIEKANIE 2 STREFY 200 13 200 1-60 NIE
ZAPIEKANIE 1STREFA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 CZASU
ZAPIEKANIE 2 STREFY 80-200 25 80-200 1-60 2/3 CZASU
PODGRZEWANIE 1STREFA 80-200 6 80-200 1-60 NIE
PODGRZEWANIE 2 STREFY 80-200 9 80-200 1-60 NIE
LIOFILIZOWANIE 1STREFA 35-80 480 35-80 1-60 NIE
LIOFILIZOWANIE 2 STREFY 35-80 480 35-80 1-60 NIE
UTRZYMANIE CIEPLA 1STREFA 40-100 30 40-100 1-60 NIE
UTRZYMANIE CIEPLA 2 STREFY 40-100 30 40-100 1-60 NIE
FRYTKI 1STREFA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 CZASU
FRYTKI 2 STREFY 80-200 24 80-200 1-60 2/3 CZASU




ZYWNOSC CZAS (W MINUTACH) TEMPERATURA (°C)
Frytki (mrozone) 15-20 200
Frytki (Swieze) 20-30 (w zaleznosci od sposobu pokroje- 180-200
nia ziemniaka)

Smazone warzywa 10-15 200
Krokiety 12-15 190
Nuggetsy z kurczaka 10 200
Udka kurczaka 20-25 190
Stek 10-15 190
Klopsiki 8 180
Krewetki 15-20 160
Ciasto 20-30 160
Quiche 25-30 180
Ryby 15-20 160-180
Kotlet wieprzowy 10-15 200
Sajgonki 10-15 200
Warzywa 10-20 180
Skorupiaki 10-12 160

Funkcja podgrzewania
Aby podgrzac urzadzenie bez sktadnikow lub podgrzac¢ zywnosc, nalezy nacisnac przycisk programu Frytki, ktory pozwala wybrac
temperature gotowania miedzy 60 a 200 °C oraz czas gotowania miedzy 1a 60 minutami.

Funkcja liofilizowania

Funkcja liofilizowania pozwala skutecznie wysuszy¢ zywnosc¢ w celu optymalnego przechowywania. Ciepte powietrze swobodnie
krazy wewnatrz urzadzenia, rownomiernie suszac zywnosc i minimalizujac utrate zdrowych witamin.

Funkcja ta moze byc¢ uzywana w celu delektowania sie owocami, warzywami i grzybami lub do suszenia kwiatow oraz roslin. Przed
wysuszeniem nalezy wtozy¢ do koszy dwie nieprzywierajace ptyty.

Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy i temperatury suszenia dla roznych rodzajow zywnosci:

ZYWNOSC TEMPERATURA (°C) CZAS

Ziota 35-40

Warzywa 50-55 Od 5 do 15/20 godzin
Owoc 55-60

Ryby/Mieso 65-70 Od 2 do 8 godzin

Minutnik moze byc¢ ustawiony do 24 godzin. Jesli suszenie wymaga wiecej czasu, nalezy ustawi¢ urzgdzenie ponownie po uptywie
wybranego czasu.

Czyszczenie i konserwacja:

Ostrzezenie!
ANiebezpieczehstwo porazenia pradem. Nie nalezy zanurzac¢ urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.
Nie nalezy napetniac¢ koszy woda, gdy sa zainstalowane w komorze do gotowania.

Ostrzezenie!
NaIeZy odtaczyc urzadzenie i poczekac, az gorgce czesci ostygng przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z
czyszczeniem i konserwacja.

Ostrzezenie!
Nie nalezy uzywac sciernych srodkow czyszczacych ani narzedzi metalowych. Pozwala to uniknac zarysowania i uszkodzenia
powtoki. Nigdy nie nalezy uzywac rozpuszczalnikow, ktdére uszkadzaja plastikowe czesci.

Ostrzezenie!
fi\.NaIeZy zawsze odtgczac urzadzenie przed wtozeniem lub wyjeciem poszczegdlnych elementow.

Czyszczenie urzadzenia:

Nalezy czysci¢ niewyjmowane czesci urzadzenia za pomocg miekkiej, wilgotnej sciereczki, aby zapobiec uszkodzeniu powtoki i
wysuszyc¢ suchg szmatka.

Komore piekarnika nalezy czysci¢ miekka sciereczka nasgczona ciepta woda i wysuszy¢ suchg szmatka.

Element grzewczy nalezy czysci¢ suchg szmatka, aby usunac resztki jedzenia.

Czyszczenie komponentow:

Nieprzywierajace ptyty i kosze sq wykonane z nieprzywierajacego materiatu: wszelka nieprzezroczystos¢ i slady, ktére moga
pojawi¢ sie po dtuzszym uzytkowaniu, s3 nhormalne i nie wptywaja na gotowanie i smak potraw.

Nieprzywierajgce ptyty i kosze mozna my¢ w zmywarce. Aby przedtuzy¢ zywotnosc¢ powtoki zapobiegajacej przywieraniu, zaleca sie
reczne mycie ptyt nieprzywierajgcych (C) i koszy (F). Nalezy uzywac zwyktego ptynu do mycia naczyn i miekkiej, nierysujgcej gabki.
Aby zmiekczy¢ resztki jedzenia w koszu, mozna go napetni¢ goraca woda. Mozna dodac kilka kropli detergentu i odstawic¢ na 10
minut, a nastepnie umyc¢ i wysuszyc.

Wytaczenie z uzytkowania:
W przypadku wytaczenia urzadzenia z uzytkowania nalezy je odtaczyc¢ od gniazdka elektrycznego. Jesli chcesz zutylizowac urzadzenie, oddziel
poszczegdlne czesci urzadzenia i zutylizuj je zgodnie z ich sktadem oraz przepisami prawnymi obowigzujgcymi w kraju uzytkowania.



Rozwiazywanie problemoéw:

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazania

Urzadzenie nie dziata.

Przewdd zasilajacy nie jest
podtaczony.

Wtéz wtyczke do gniazdka, ktére musi
by¢ uziemione.

Nie ustawiono minutnika.

Nacis$nij przycisk CZASU i ustaw
pozadany czas gotowania. Nacisnij
przycisk ROZPOCZECIA/WSTRZYMA-
NIA (®), aby rozpoczac gotowanie.

Kosz nie zostat prawidtowo wtozony.

Umiesc¢ prawidtowo koszyk do komory
do gotowania. Prawidtowe wtozenie jest
sygnalizowane za pomoca ,klikniecia”.

Sktadniki nie sg gotowe.

Zbyt duza ilos¢ sktadnikow w koszyku.

W1toz mniej sktadnikow do kosza.
Niewielkie ilosci jedzenia tatwiej jest
réwnomiernie ugotowac.

Ustawiona temperatura jest za niska.

Nacis$nij przycisk TEMPERATURY i
ustaw wyzszg temperature gotowania.
Zapoznaj sie z ksiazka kucharska.

Wybrany czas gotowania jest za krotki.

Nacisnij przycisk CZASU i ustaw
dtuzszy czas gotowania. Zapoznaj sie z
ksigzka kucharska.

Sktadniki nie sg ugotowane réownom-
lernie.

Niektore sktadniki wymagaja kilkukrot-
nego wymieszania podczas gotowania

Sktadniki na wierzchu lub przykryte
innymi sktadnikami nalezy mieszac
podczas gotowania

Smazone przekaski nie sa chrupiace.

Uzywasz przekasek, ktére muszg byc
ugotowane w tradycyjny sposob.

Przygotuj przekaski w piekarniku lub
posmaruj je olejem przed wtozeniem
do koszyka

W10z ptyte zapobiegajaca przywieraniu
do kosza, aby zwiekszyc¢ chrupkosc
potraw.

Kosza nie mozna catkowicie wtozyc¢ do
komory do gotowania.

Zbyt duza ilos¢ sktadnikéow w koszyku.

Wtoz mniej sktadnikow do kosza. Mnie-
jsze ilosci potraw gotuja sie bardziej
réwnomiernie.

Kosz nie zostat prawidtowo wtozony do
komory do gotowania.

Wtéz poprawnie kosz do komory do
gotowania. Prawidtowe wtozenie jest
sygnalizowane za pomoca ,klikniecia”.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Gotowane sktadniki sg bardziej ttuste.

Gdy smazysz ttuste sktadniki, w
pojemniku osadza sie wiecej oleju.

Olej wytwarza wiecej biatego dymu
podczas gotowania. Nie ma to wptywu
na przygotowywanie sktadnikow ani na
samo urzadzenie.

W koszu pozostaty resztki ttuszczu z
poprzedniego gotowania.

Biaty dym jest wywotany rozgrzaniem
sie ttuszczu lub oleju w koszu. Po uzy-
ciu doktadnie wyczysci¢ kosz.

Swieze ziemniaki, pokrojone w stupki,
nie smazg sie rownomiernie.

Zastosowany rodzaj ziemniakdw nie
nadaje sie do smazenia.

Uzywaj swiezych ziemniakow i
pamietaj, aby je wymieszac¢ podczas
gotowania.

Umyj i osusz ziemniaki przed smaze-
niem.

Umyj ziemniaki i usuri cata skrobie,
ktora osiadta na ziemniakach.

Swieze ziemniaki pokrojone w stupki
nie sa chrupiace, gdy sa wyjmowane z
frytownicy.

Chrupkos¢ smazonych ziemniakow
zalezy od ilosci wody zawartej w ziem-
niakach oraz ilosci oleju dodawanego
do frytownicy.

Upewnij sig, ze woda z zewnetrznych
czesci ziemniakow zostata wysuszona
przed dodaniem oleju.

Pokroj ziemniaki na mniejsze stupki, aby
byty bardziej chrupigce.

Dodaj troche wiecej oleju, aby uzyskac
wieksza chrupkosc.

W16z ptytke zapobiegajaca przywiera-
niu do kosza, aby zwiekszyc¢ chrupkosé
potraw.




PL: Gwarancja

Dostawcg gwarancji i autoryzowanym dostawcg ustug jest firma AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Stowenia, ktdra przyjmuje na siebie odpowiedzialnosc za bezawaryjng prace produktu
w okresie gwarancyjnym. W okresie gwarancyjnym, ktory rozpoczyna sie od dostarczenia produktu,
usuniemy wszelkie niedoskonatosci i wady produktu, ktére moga wystapi¢ w wyniku normalnego
uzytkowania produktu. Gwarancja traci waznosgé, jezeli produkt zostat naruszony przez osobe
nieupowazniong przez wystawce karty gwarancyjnej lub gdy do naprawy uzyto nieoryginalnych czesci.
Jesli produkt nie zostanie naprawiony w ciggu 45 dni od otrzymania zgtoszenia serwisowego, dostawca
gwarancji wymieni go na nowy, identyczny i nieskazitelny produkt za darmo. Okres gwarancji zostanie
wydtuzony o liczbe dni naprawy.

Gwarancja nie obejmuje:

1. uszkodzen mechanicznych i wad powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania i/lub konserwacji
produktu.

2. szkdd spowodowanych sitg wyzsza.

3. materiatow eksploatacyjnych.

Gwarancja jest wazna w kraju, w ktérym dokonano zakupu i jest egzekwowana w miegjscu, w

ktorym dokonano zakupu lub u autoryzowanego sprzedawcy na rynek, ktéry zostat okreslony w
deklaracji produktu na opakowaniu. Gwarancja nie wytacza uprawnien konsumenta wynikajgcych z
odpowiedzialnosci sprzedawcy za wady dostarczonego towaru.

Okres gwarancji trwa 24 miesigce. Za naprawe produktu odpowiada importer na poszczegodlne rynki.

Produkt:

Data dostawy towaru:

UTYLIZACJA PRZYJAZNA
SRODOWISKU

S



PER KETE MANUAL

Pajisja éshté prodhuar né pérputhje me standardet specifike evropiane né fugi dhe té gjitha pjesét potencialisht té rrezikshme pér
pérdoruesit jané té mbrojtura. Lexoni me kujdes kété manual pérpara pérdorimit. Pérdoreni pajisjen vetém pér pérdorimin e synuar
pér té shmangur Iéndimet dhe démtimet e mundshme. Mbajeni kété manual prané pér referencé né té ardhmen. Nése vendosni t'ia
jepni kété pajisje personave té tjeré, mos harroni té pérfshini edhe kéto udhézime.

Informacioni i dhéné né kété manual éshté shénuar me simbolet e méposhtme, gé do té thoté:

&Rrezik pér fémijé
Paralajmérim pér djegie

Rrezik pér shkak té energjisé elektrike
A Paralajmérim - déme materiale

&Rrezik démtimi pér shkage té tjera

PERDORIMI | SYNUAR

Pajisja mund té pérdoret pér té gatuar ushgime té ngurta. Mos e pérdorni pajisjen pér té gatuar ushgime té léngshme. Nése éshté
e nevojshme pér gatim, mund té shtohen sasi té vogla Iéngu, duke verifikuar gé [éngu té pérthithet nga ushgimi i ngurté para se té
derdhni mé shumé Iéng, shtohet njé sasi e tepért [éngu, mund té rriedhé dhe té démtojé pajisjen.

Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret pér géllime komerciale dhe industriale.

Cdo pérdorim tjetér i pajisjes nuk synohet nga Prodhuesi, i cili &shté i pérjashtuar nga ¢cdo pérgjegjési pér démtime té cdo lloji, té
krijuara nga pérdorimi jo i duhur i pajisjes. Pérdorimi jo i duhur rezulton gjithashtu né anulimin e ¢do forme garancie.

RREZIQET E MBETURA
Paralajmérim!

ARrezik pér shkak té energjisé elektrike. Mos e zhytni pajisjen né ujé ose Iéngje té tjera.

.&Paralajmérim pér djegie. Mos i prekni shportat, ndarjen e gatimit, pllakat jo ngjitése dhe pjesét e brendshme metalike té pajisjes
kur pajisja éshté né funksion ose né minutat pas mbylljes sé saj. Prisni gé pjesét e nxehta té ftohen.

PARALAJMERIME TE SIGURISE

Lexoni me kujdes udhézimet para pérdorimit.

- Pajisja mund té pérdoret nga fémijét mbi 8 vjec dhe nga njeréz me aftési té kufizuara fizike, shqisore ose mendore, ose gé nuk kané
pérvojé ose njohuri, vetém nése mbikégyren nga njé person pérgjegjés ose nése kané marré dhe kuptuar udhézimet dhe rreziget
ekzistuese gjaté pérdorimit té pajisjes.

- Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.

- Veprimet e pastrimit dhe mirémbaijtjes té pérshkruara né kété manual nuk duhet té béhen nga fémijét pérvec nése jané mé té vjetér
se 8 vjec dhe té& mbikéqgyrur.

- Mbajeni gjithmoné pajisjen dhe kordonin elektrik jashté arritjeve té fémijéve nén moshén 8 vjec.

- Mos e lini kordonin e energjisé té varet né njé vend ku mund té kapet nga njé fémijé.

- Vendoseni pajisjen né ményré gé fémijét t& mos arrijné te pjesét e nxehta.

- Mos e lini paketimin prané fémijéve pasi éshté njé burim i mundshém rreziku.

- Nése vendosni ta hidhni kété pajisje si mbeturing, rekomandohet ta béni até jofunksionale duke preré kordonin e energjisé.
Gjithashtu rekomandohet neutralizimi i pjeséve té pajisjes gé mund té pérbéjné rrezik, vecanérisht pér fémijét gé mund ta pérdorin
pajisjen si lodér.

&Rrezik pér fémijé.

- Pajisja mund té pérdoret nga fémijét mbi 8 vjec dhe nga njeréz me aftési té kufizuara fizike, shqgisore ose mendore, ose gé nuk kané
pérvojé ose njohuri, vetém nése mbikégyren nga njé person pérgjegjés ose nése kané marré dhe kuptuar udhézimet dhe rreziget
ekzistuese gjaté pérdorimit té pajisjes.

- Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.

- Veprimet e pastrimit dhe mirémbajtjes té pérshkruara né kété manual nuk duhet té béhen nga fémijét pérvec nése jané mé té vjetér
se 8 vjec dhe té mbikéqgyrur.

- Mbajeni gjithmoné pajisjen dhe kordonin elektrik jashté arritjeve té fémijéve nén moshén 8 vjec.

- Mos e lini kordonin e energjisé té varet né njé vend ku mund té kapet nga njé fémijé.

- Vendoseni pajisjen né ményré gé fémijét t& mos arrijné te pjesét e nxehta.

- Mos e lini paketimin prané fémijéve pasi éshté njé burim i mundshém rreziku.

- Nése vendosni ta hidhni kété pajisje si mbeturing, rekomandohet ta béni até jofunksionale duke preré kordonin e energjisé.
Gjithashtu rekomandohet neutralizimi i pjeséve té pajisjes gé mund té pérbéjné rrezik, vecanérisht pér fémijét gé mund ta pérdorin
pajisjen si lodér.

Paralajmérim pér djegie.

- Higeni pajisjen nga priza dhe prisni gé pjesét e nxehta té ftohen pérpara se té kryeni ndonjé veprim pastrimi dhe mirémbajtjeje.

- Mos prekni shportat, ndarjen e gatimit, pllakat jo ngjitése dhe pjesét e brendshme metalike té pajisjes kur pajisja éshté né funksion
ose né minutat pas mbylljes sé saj.

- Kapeni shportén vetém nga doreza dhe pérdorni mbajtése tenxhereje ose peshqgiré caji pér té& hequr shportén.

- Mos e mbushni shportén me vaj. Rrezik zjarri.

- Gjaté pérdorimit, ajri dhe avulli i nxehté lirohen nga futja e ajrit. Mbani duart dhe fytyrén tuaj né njé distancé té sigurt nga futja e
ajrit.

- Kur shporta higet nga ndarja e gatimit, ajri dhe avulli i nxehté gjithashtu dalin. Mbajini duart dhe fytyrén larg ndarjes sé& gatimit.
jﬁ; - Paralajmérim: sipérfage e nxehté.



A Rrezik pér shkak té energjisé elektrike

- Pérpara se té lidhni pajisjen me furnizimin me energji elektrike, kontrolloni gé voltazhi i treguar né pllakén e specifikimeve nén pajisje
té pérputhet me furnizimin e tensionit lokal.

- Pérdorimi i kordonéve zgjatues té paautorizuar nga prodhuesi mund té cojé né démtime dhe aksidente.

- Lidheni gjithmoné pajisjen me njé prizé té tokézuar.

- Mos lidhni asnjé pajisje tjetér me fuqi té larté (si p.sh. soba, hekura, radiatoré) né té njéjtén prizé. Rreziku i mbingarkesés elektrike.
- Asnjéheré mos e térhigni kordonin elektrik ose pajisjen pér té& shképutur spinén nga priza.

- Asnjéheré mos i vendosni pjesét e ndezura né kontakt me ujin: rreziku i garkut té shkurtér dhe ose goditjes elektrike.

- Mos e lini kordonin e energjisé kundrejt pjeséve té& mprehta ose skajeve t& mprehta.

- Sigurohuni gé kordoni i energjisé t& mos preké kurré sipérfage té nxehta.

- Veprimet e pastrimit dhe mirémbaijtjes duhet té kryhen kur pajisja éshté e fikur dhe e shképutur nga priza.

- Mos e zhytni pajisjen né ujé ose léngje té tjera.

- Mos e pérdorni pajisjen nése duart tuaja jané té lagura ose nése jeni zbathur.

- Nése pajisja mbetet e papérdorur, edhe pér njé periudhé té shkurtér kohe, fikeni dhe higeni gjithmoné kordonin elektrik nga priza.
- Mos e lini pajisjen pa mbikéqgyrje kur éshté e lidhur me furnizimin me energji elektrike.

As, Paralajmérim - déme materiale

- Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té géndrueshme dhe té thaté.

- Mos e vendosni pajisjen né sipérfage shumé té nxehta ose prané flakéve té hapura pér té parandaluar démtimin e veshjes.

- Mos e vendosni pajisjen prané materialeve té ndezshme (té tilla si pélhura, perde).

- Kordoni i energjisé nuk duhet té preké pjesét e nxehta té pajisjes.

- Clidheni plotésisht kordonin e energjisé pérpara pérdorimit.

- Pajisja nuk duhet té furnizohet me energji elektrike nga kohématés té jashtém ose sisteme té vecanta té telekomanduara.

- Mos pengoni futjen e ajrit kur pajisja éshté né funksion, pér té shmangur démtimet materiale dhe/ose mbinxehjen e pajisjes.
- Vendosini pérbérésit vetém né shporté pér té parandaluar gé ushgimi té preké pjesét elektrike.

- Gjithmoné sigurohuni gé shportat té jené futur sic duhet né ndarjen e gatimit pérpara se té& ndizni pajisjen.

- Mos e pérdorni kurré pajisjen pa i futur shportat né ndarjen e gatimit.

- Asnjéheré mos e mbushni shportén mbi nivelin maksimal.

- Asnjéheré mos vendosni objekte né pajisje.

- Mos e pérdorni njé pajisje boshe.

- Mos e pérdorni pajisjen jashté.

- Mos e lini pajisjen té ekspozuar ndaj motit (si shiu ose dielli).

- Pas shké&putjes sé pajisjes nga priza dhe kur pjesét e nxehta jané ftohur, pajisja duhet té pastrohet vetém duke pérdorur njé lecké jo
gérryese té lagur pak me ujé dhe disa pika detergjenti té buté dhe jo agresiv.

- Asnjéheré mos pérdorni tretés gé mund té démtojné pjesét plastike.

1& Rrezik démtimi pér shkaqe té tjera

- Pér ta ngritur pajisjen, mbajeni até nga trupi.

- Mos e lévizni pajisjen pa e hequr ushgimin nga shportat.

- Vendoseni pajisjen né njé mjedis gé& éshté mjaftueshém i ndricuar, i pastér dhe ku priza elektrike éshté lehtésisht e aksesueshme.

- Pajisja duhet té pérdoret dhe té lihet té& pushojé né njé sipérfage té géndrueshme.

- Pajisja nuk duhet té pérdoret nése ka réné, nése ka shenja té dukshme démtimi ose nése ka rrjedhje uji. Mos e pérdorni pajisjen nése
kordoni i energjisé ose spina jané té démtuara ose nése pajisja éshté me defekt.

MBANI GJITHMONE KETO UDHEZIME PER REFERIM NE TE ARDHMEN.

Pérshkrimi i pajisjes ~ k"

A - Trupi i pajisjes

B - Ekrani me prekje

C - Pllakat jo ngjitése

D - Dorezat e shportés

E - Zhbllokimi i butonave té shportave
F - Shporta

G - Ndarja e gatimit

H - Kabllo e energjisé

| - Futja e ajrit

Pérshkrimi i ekranit me prekje

PROGRAMET E GATIMIT TE PARACAKTUARA
Buton

Férgim me ajér

Pjeké

Skaré

Pjekje

Paranxehje

Dehidrim

Ngrohté

Pomfrit



BUTONAT E FUNKSIONIT

Butoni Pérshkrimi
Butoni Fillo dhe Ndalo Lejon pérdoruesin té fillojé ose té& ndalojé gatimin.
Butoni SYNC FINISH Lejon pérdoruesin té sinkronizojé kohé té ndryshme gatimi pér
SYNC dy shportat, né ményré gé ato té pérfundojné gatimin né té
FINISH 2o -
njéjtén kohé.
Butoni SHAKE Lejon pérdoruesin té aktivizojé ose ¢aktivizojé sinjalin zanor gé
tregon nevojén pér té tundur ose pérzier ushgimin kur pajisja
arrin 2/3 té kohés totale té gatimit.
Butoni DUAL COOK Lejon pérdoruesin té aplikojé né shportén e dyté té njéjtat cilé-
E";".Sk sime té zgjedhura pér shportén e paré. Dy zona gatimi béhen

njé, ideale pér sasi t& médha ushgimi.

Butoni ON / OFF Lejon pérdoruesin té ndezé ose fik pajisjen.

Butoni i kontrollit té shportés sé& majté Lejon pérdoruesin té zgjedhé cilésimet e déshiruara té gatimit

pér shportén e majté.

Butoni i kontrollit t& shportés sé djathté | Lejon pérdoruesin té zgjedhé cilésimet e déshiruara té gatimit

E pér shportén e djathté.
(+

Butoni TEMP Lejon pérdoruesin té rregullojé manualisht temperaturén e
—— gatimit. Shtypni butonat + ose - pér té ngritur ose ulur tempera-
E turén e gatimit.
+ Butoni TIME Lejon pérdoruesin té rregullojé manualisht kohén e gatimit.
. Shtypni butonat + ose - pér té rritur ose ulur kohén e gatimit.

Té dhénat e identifikimit:

Té dhénat e méposhtme té identifikimit té& pajisjes raportohen né pllaké né bazén e pajisjes:
- Prodhuesi dhe markimi CE

- Modeli [Mod.]

- Numri serik [SN]

- Tensioni i furnizimit me energji [V] dhe frekuencé [HZz]

- Konsumi i energjisé elektrike [W]

Para pérdorimit:

1. Higni materialin e paketimit dhe kontrolloni gé té gjithé pérbérésit jané té pranishém.

&Paralajmérim!

Vendoseni pajisjen né njé distancé prej té paktén 10 cm nga muret, mobiljet ose pajisjet e tjera.

Apara\ajmérim!
Asnjéheré mos e zhytni trupin e pajisjes, spinén dhe kordonin e energjisé né ujé ose léngje té tjera. Mos i mbushni shportat me ujé
kur ato jané té instaluara né ndarjen e gatimit.

.&Para\ajmérim!

Higeni gjithmoné pajisjen nga priza para se té futni ose higni komponenté té vecanté.

2. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té sheshté, t& géndrueshme dhe rezistente ndaj nxehtésisé.
3. Shképuteni plotésisht kordonin e energjisé.

Para pérdorimit té pajisjes, rekomandohet té pastroni té gjitha pjesét e l1évizshme gé do té vijné né kontakt me ushgimin. Pérdorni njé
lecké té lagur me ujé té ngrohté dhe njé detergjent té buté. Thajeni miré. Pllakat jongjitése dhe shportat mund té lahen né enélarése.

Pajisja éshté e pajisur me dy shporta gatimi. Eshté e mundur té gatuani ushgime né té dy shportat (lexoni paragrafin “Gatimi i
dyfishté”) ose té pérdorni vetém njé (lexoni paragrafin “Gatimi i vetém”). Pajisja funksionon vetém kur té dy shportat jané futur sic
duhet né ndarjen e gatimit, edhe nése njéra prej tyre éshté bosh.

Pllakat jo ngjitése rrisin krokantiné e ushgimit. Pérdorimi i pllakave jo ngjitése éshté opsional.

Para gatimit:

- Nése déshironi té rrisni freskiné e ushgimit, futni pllakén gé nuk ngjit (C) né shporté.

1. Vendoseni ushgimin né shporté (F). Mos e tejkaloni nivelin maksimal. Niveli maksimal tregohet nga vija e ngritur né sipérfagen e
jashtme té shportave.

Mos e mbushni shportén me vaj.

2. Fusni shportén né ndarjen e gatimit (G). Futja e sakté shénohet me njé “click”.



Paralajmérim!
",i\. Sigurohuni gé shportat té jené futur dhe kycur si¢c duhet para se té pérdorni pajisjen.

Pajisja éshté e pajisur me njé sistem gé pengon funksionimin e saj nése shportat nuk futen sic duhet né ndarjen e gatimit. Ekrani (B)
tregon fjalén “Pot”.

3. Futeni pajisjen né prizé.

4. Shtypni butonin ON/OFF (@).

Kur pérdorni pajisjen pér heré té paré, mund té véreni I&shimin e njé ere té lehté dhe pak tym: kjo duhet konsideruar krejtésisht
normale sepse disa pjesé jané lubrifikuar pak, do té ndalojé sé& shfaquri pas njé kohe té shkurtér. Kjo nuk do té ndikojé né funksionimin
e pajisjes.

Gatim i vetém:

1. Shtypni butonin e djathté té kontrollit té& shportés (®) ose té majtin @) pér té& mundésuar gatimin né shportén e déshiruar.

2. Zgjidhni programin e gatimit té paracaktuar, né varési té llojit t& ushqgimit pér té gatuar (lexoni “Késhilla gatimi” pér detaje mbi
programet).

Cdo program i paracaktuar ka njé kohé gatimi té paracaktuar, por éshté e mundur té& vendosni manualisht temperaturén dhe kohén e
gatimit:

- Shtypni butonét TEMP +ose - pér té vendosur temperaturén e gatimit, né intervale prej 5°C.

- Shtypni butonét TIME +ose - pér té vendosur kohén e gatimit, né intervale prej 1 minuté.

Pér té rritur shpejtésiné e pérzgjedhjes, shtypni dhe mbani té shtypur butonat e vendosjes sé kohés dhe temperaturés sé gatimit.

- Shtypni butonin SHAKE ¢) pér té aktivizuar sinjalin zanor gqé sugjeron tundjen ose pérzierjen e ushgimeve kur pajisja arrin 2/3 e
kohés totale té gatimit.

3. Shtypni butonin e fillimit/pauzés @. Pajisja fillon té& gatuajé ushgim.

Gjaté gatimit, ekrani (B) do té tregojé né ményré alternative kohén e uljes dhe temperaturén e caktuar. Pér t& ndryshuar kohén

dhe temperaturén gjaté gatimit, shtypni butonin e djathté té kontrollit t& shportés (®) ose té& majtin (t), mé pas shtypni butonat e
cilésimeve+ ose - pér té zgjedhur kohén ose temperaturén e gatimit. Nuk éshté e nevojshme té konfirmoni ndryshimin, né pak minuta
ndryshimi hyn né fugi. Pajisja mund té& ndérpritet gjaté punés, p.sh., pér té pérzier pérbérésit gjaté procesit té gatimit.

‘,ai\.Paralajmérim!

Rrezik djegieje. Mos prekni pjesét metalike té pajisjes.
Kur shporta higet nga ndarja e gatimit, del edhe ajri dhe avulli i nxehté.
Mbajini duart dhe fytyrén larg ndarjes sé gatimit.

- Shtypni butonin e fillimit/pauzés (®. Pajisja ndalon procesin e gatimit.

- Shtypni butonin e zhbllokimit (E) té shportés (F). Kapni dorezén (D) dhe higni shportén né pérdorim nga ndarja e gatimit (G).
- Tundni shportén gé pérbérésit té gatuhen né ményré té barabarté.

- Pér té rifilluar funksionimin e pajisjes, futni shportén né ndarjen e gatimit. Shtypni butonin e fillimit/pauzés ().

Gatim i dyfishté:

Funksioni i gatimit té dyfishté mund té pérdoret pér té gatuar té njéjtin ushqim né té dy shportat, ose pér té gatuar ushgime té
ndryshme né té njéjtén kohé.

Nése déshironi té gatuani té njéjtin ushgim né té dy shportat, éshté e mundur té aktivizoni funksionin DUAL COOK, i cili do t'i kthejé
dy zonat e gatimit né njé, ideale pér té gatuar sasi t& médha ushgimi.

- Shtypni butonin DUAL COOK @& Simbolet e butonit té kontrollit té shportés sé djathté ® dhe té majtés (©) shkrepin.

- Zgjidhni programin e déshiruar té gatimit. Cilésimet do té zbatohen né té dy shportat.

- Shtypni butonin e fillimit/pauzés @).

Pérndryshe, éshté e mundur té gatuani ushgime té ndryshme né dy shportat:

- Zgjidhni cilésimet e gatimit pér shportén e majté dhe mé pas pér shportén e djathté. Ndigni procedurén e pérshkruar né paragrafin
“Gatimi i vetém”.

Zgjidhni cilésimet e gatimit sipas ushgimit té vendosur né ¢do shporté.

Pajisja éshté e pajisur me funksionin SYNC FINISH, pér té sinkronizuar kohén e gatimit kur déshironi té gatuani ushgime té ndryshme
né dy shportat. Prandaj, gatimi i ushgimeve do té pérfundojé né té njéjtén kohé. Pér té aktivizuar funksionin SYNC FINISH:

- Zgjidhni cilésimet e ndryshme té gatimit pér dy shportat pérmes butonave té kontrollit té koshit té djatht (® dhe té majté (©).

- Shtypni butonin SYNC FINISH fz]. Pajisja do té rregullojé automatikisht fillimin e procesit té& gatimit té dy shportave. Gatimi i
ushgimeve do té pérfundojé né té njéjtén kohé.

- Shtypni butonin FILLO/PAUZE @. Nése funksioni SYNC FINISH éshté aktivizuar dhe déshironi té pérzieni pérbérésit gjaté gatimit,
Shtypni butonin FILLO/PAUZE pér té ndaluar té dy proceset e gatimit.

Pas gatimit

Kur gatimi ka pérfunduar, pajisja bie disa heré dhe ekrani shfaq fjalén “End”.

Nése pérbérésit nuk jané gati, vendoseni shportén pérséri né ndarjen e gatimit dhe vendoseni kohématésin pér disa minuta té tjeré.
- Pér té& ndaluar manualisht procesin e gatimit, shtypni butonin ON/OFF (@).

Paralajmérim!
Mos i prekni shportat, ndarjen e gatimit, pllakat gé nuk ngjiten dhe pjesét e brendshme metalike té pajisjes kur pajisja éshté né puné
ose né minutat pas mbylljes sé saj. Prisni gé pjesét e nxehta té ftohen.

Paralajmérim!
Sigurohuni gé pérbérésit e gatuar né pajisje té jené kafe té arté dhe jo té zinj apo té errét. Higni pjesét gé mund té digjen nga
pérbérésit.

1. Shtypni butonin e zhbllokimit (E) té shportés (F). Kapni dorezén (D) dhe higni shportén né pérdorim nga ndarja e gatimit (G).
2. Vendoseni ushgimin né njé pjaté. Shérbejeni.



Cdo mbetje vaji do té mblidhet né fund té shportés.
Né fund té procesit té gatimit, pajisja mund té pérdoret menjéheré pér té pérgatitur ushqgime té tjera.

Funksioni i fikjes automatike
Kjo pajisje ka njé kohématés. Kur kohématési arrin “0”, pajisja bie dhe fiket automatikisht. Pér ta fikur pajisjen manualisht, shtypni
butonin ON/OFF (9. Sistemi i ventilimit ndalon pak caste mé voné.

Késhilla pér pérgatitjen

Pérbérésit mé té vegjél kérkojné njé kohé mé té shkurtér gatimi né krahasim me pérbérésit mé té médhenj. Njé sasi mé e madhe
pérbérésish kérkon njé kohé pak mé té gjaté pérgatitjeje ndérsa njé sasi mé e vogél kérkon njé kohé pak mé té shkurtér.

Pérzierja e pérbérésve mé té vegjél gjaté gatimit optimizon rezultatin pérfundimtar dhe ndihmon gé pérbérésit té& gatuhen né ményré
té barabarté.

Pér njé rezultat mé té freskét, shtoni njé lugé gjelle vaj né patate té freskéta ose té ngrira dhe pérdorni pllakat e ofruera jo ngjitése
©).

Ju mund té pérdorni tiganin me ajér edhe pér ushgimet gé pigni zakonisht.

Sasia optimale pér té béré patate té skugura éshté rreth 1.2-1.7 kg.

Programet e paracaktuara

Tabela e méposhtme tregon programet e paracaktuara té disponueshme né ekranin me prekje. Cdo simbol korrespondon me njé
program gatimi. Programi caktohet me temperaturén dhe kohén e rekomanduar té gatimit bazuar né llojin e ushgimit. Koha e gatimit
&shté e pérafért, varet edhe nga trashésia dhe sasia e pérbérésve té pérdorur. Eshté e mundur t& ndryshoni kohén dhe temperaturén
e programeve té gatimit té& paracaktuara.

MENUJA ZONA AKTIVE TEMPERATURA (°C) | KOHA (MINU- SHKALLA E TEM- SHKALLA E KOHA E TUNDJES
TAT) PERATURES (°C) KOHES

FERGESE ME AJER 1 ZONE 190 15 80-200 1-60 2/3 KOHE
FERGESE ME AJER 2 ZONA 190 18 80-200 1-60 2/3 KOHE
PJEKE 1 ZONE 180 30 80-200 1-60 2/3 KOHE
PJEKE 2 ZONA 180 35 80-200 1-60 2/3 KOHE
SKARE 1ZONE 200 10 200 1-60 Jo
SKARE 2 ZONA 200 13 200 1-60 Jo
PJEKJE 1 ZONE 80-200 20 80-200 1-60 2/3 KOHE
PJEKJE 2 ZONA 80-200 25 80-200 1-60 2/3 KOHE
RINGROHJE 1 ZONE 80-200 6 80-200 1-60 Jo
RINGROHJE 2 ZONA 80-200 9 80-200 1-60 Jo
DEHIDRIM 1ZONE 35-80 480 35-80 1-60 Jo
DEHIDRIM 2 ZONA 35-80 480 35-80 1-60 Jo
NGROHJE 1 ZONE 40-100 30 40-100 1-60 Jo
NGROHJE 2 ZONA 40-100 30 40-100 1-60 Jo
POMFRIT 1 ZONE 80-200 20 80-200 1-60 2/3 KOHE
POMFRIT 2 ZONA 80-200 24 80-200 1-60 2/3 KOHE

Tabela e méposhtme tregon kohét dhe temperaturat e péraférta pér lloje t& ndryshme
ushgimi:

Funksioni i ngrohjes paraprake

USHQIMI KOHA (NE MINUTA) TEMPERATURA (°C)
Pomfrit (i ngriré) 15-20 200
Pomfrit (i freskét) 20-30 (né varési té ményrés se si pritet 180-200
patatja)

Perime té ngrira 10-15 200
Qofte 12-15 190
Nuggets pule 10 200
Kofshé pule 20-25 190
Biftek 10-15 190
Topa mishi 8 180
Karkaleca 15-20 160
Torté 20-30 160
Kiche 25-30 180
Peshk 15-20 160-180
Kotele derri 10-15 200
Rrolle pranvere 10-15 200
Perime 10-20 180
Butaké 10-12 160




Pér té ngrohur paraprakisht pajisjen pa pérbérés ose pér té ringrohur ushgimet, shtypni butonin pér programin e patateve té skuqura,
i cili ju lejon té zgjidhni njé temperaturé gatimi midis 60 dhe 200 °C dhe njé kohé gatimi midis 1 dhe 60 minutash.

Funksioni i dehidratimit

Funksioni i dehidrimit ju lejon té dehidratoni né ményré efektive ushgimet pér ruajtje optimale. Ajri i ngrohté garkullon lirshém brenda
pajisjes duke i tharé ushgimet né ményré té barabarté duke minimizuar humbjen e vitaminave té shéndetshme.

Ky funksion mund té pérdoret pér té shijuar frutat, perimet dhe kérpudhat, ose pér té tharé lule dhe bimé. Pérpara dehidratimit, futni
dy pllakat e ofruara jo ngjitése né shporta.

Tabela e méposhtme tregon kohét dhe temperaturat e péraférta té dehidrimit pér lloje t& ndryshme ushgimesh:

USHQIM TEMPERATURA(°C) KOHA

Bimé 35-40

Perime 50-55 Prej 5 deri 15/20 oré
Fruta 55-60

Peshk/Mish 65-70 Prej 2 deri 8 oré

Kohématési mund té vendoset deri né 24 oré. Nése dehidratimi kérkon mé shumé kohé, vendosni sérish pajisjen né fund té kohés sé
caktuar.

Pastrimi dhe mirémbajtja:

Paralajmérim

Rreziku i goditjes elektrike. Mos e zhytni pajisjen né ujé ose léngje té tjera.
Mos i mbushni shportat me ujé kur ato jané té instaluara né ndarjen e gatimit.

AParalajmériml
Higeni pajisjen nga priza dhe prisni gé pjesét e nxehta té ftohen pérpara se té kryeni ndonjé veprim pastrimi dhe mirémbajtjeje.

Paralajmérim!
Mos pérdorni pastrues gérryes ose mjete metalike pér t& shmangur gérvishtjet dhe démtimin e veshjes. Asnjéheré mos pérdorni
tretés gé démtojné pjesét plastike.

Paralajmérim!
Higeni gjithmoné pajisjen nga priza para se té futni ose higni komponenté té vecanté.

Paralajmérim!
.&Hiqeni gjithmoné pajisjen nga priza para se té futni ose higni komponenté té vecanté.

Pastrimi i pajisjes:

Pastroni pjesét jo té |évizshme té pajisjes duke pérdorur njé lecké té lagur jo gérryese pér té parandaluar démtimin e veshjes. Thajeni
duke pérdorur njé lecké té thaté.

Pastroni ndarjen e gatimit me njé lecké jo gérryese, té& njomur né ujé té ngrohté. Thajeni duke pérdorur njé lecké té thaté.

Pastroni pérbérésin e ngrohjes me njé lecké té thaté pér té& hegur mbetjet e ushgimit.

Pastrimi i komponentéve:

Pllakat jo ngjitése dhe shportat jané prej materiali qé nuk ngjit: ¢do turbulliré dhe shenjé qé mund té shfaqget pas pérdorimit té
zgjatur éshté normale dhe nuk ndikon né gatimin dhe shijen e ushqimit.

Pllakat jongjitése dhe shportat mund té lahen né enélarése. Pér té zgjatur jetégjatésiné e veshjes jongjitése, rekomandohet larja me
doré e pllakave jo ngjitése (C) dhe e shportave (F). Pérdorni njé detergjent té zakonshém enésh dhe njé sfungjer té buté jo gérryes.
Pér té zbutur mbetjet e ushgimit né shporté, mund ta mbushni me ujé té nxehté. Shtoni disa pika detergjent. Léreni té pushojé pér 10
minuta. Lajeni dhe thajeni.

Caktivizimi:
Né rast té caktivizimit té pajisjes, ajo duhet té shké&putet nga priza. Nése déshironi té asgjésoni pajisjen, ndani pjesét e ndryshme té
pajisjes dhe hidhini ato sipas pérbérjes sé tyre dhe dispozitave ligjore né fugi né vendin e pérdorimit.



Zgjidhja e problemit:

Problemet

Shkaget e mundshme

Zgjidhjet

Pajisja nuk funksionon

Kordoni | energjisé nuk éshté futur né
prizé

Fusni spinén né prizén e energjisé, e cila
duhet té jeté e tokézuar.

Kohématési nuk éshté vendosur.

Shtypni butonin TIME dhe vendosni
kohén e déshiruar té gatimit. Shtypni
butonin e fillimit/pauzés (@) pér té filluar
gatimin.

Shporta nuk éshté futur si¢c duhet.

Fusni si¢ duhet shportén né ndarjen

e gatimit. Futja e sakté béhet me njé
“click”

Pérbérésit nuk jané gati.

Sasia e pérbérésve né shporté éshté
shumé e madhe.

Vendosni mé pak pérbérés né shporté.
Sasité e vogla té ushgimit jané mé

té lehta pér t'u gatuar né ményré té
barabarté.

Temperatura e caktuar éshté shumé
e ulét.

Shtypni butonin TEMP dhe vendosni njé
temperaturé mé té larté gatimi. Refero-
juni librit té recetave.

Koha e zgjedhur e gatimit &shté shumé
e shkurtér.

Shtypni butonin TIME dhe vendosni njé
kohé mé té gjaté gatimi. Referojuni librit
té recetave.

Pérbérésit nuk jané gatuar né ményré
té barabarté.

disa pérbérés duhet té pérzihnen disa
heré gjaté gatimit.

Pérbérésit sipér ose gé jané té mbuluar
me pérbérés té tjeré duhet té pérzihen
gjaté gatimit.

Ushgimet e skugura nuk jané krokante.

Ju po pérdorni ushgime gé duhet té
gatuhen né ményré tradicionale.

Béjini ushgimet né furré ose lyeni
ushgimet me vaj pérpara se t'i vendosni
né shporté.

Fusni pllakén jo ngjitése né shporté pér
té rritur freskiné e ushgimit.

Shporta nuk mund té futet plotésisht né
ndarjen e gatimit

Sasia e pérbérésve né shporté éshté
shumé e madhe.

Vendosni mé pak pérbérés né shporté.
Sasi mé té vogla té ushgimit gatuhen
né mé meényré té barabarté.

Shporta nuk éshté futur si¢c duhet né
ndarjen e gatimit.

Fusni si¢c duhet shportén né ndarjen

e gatimit. Futja e sakté béhet me njé
"click”.

Nga pajisja del tymi i bardhé.

Pérbérésit gé po gatuani jané mé té
yndyrshém.

Kur skugni pérbérés mé té yndyrshém
depoziton mé shumé vaj né ené. Vaji
prodhon mé shumé tym té bardhé gjaté
gatimit. Kjo nuk ndikon né pérgatitjen e
pérbérésve ose né pajisje.

Né shporté kané mbetur disa mbetje
yndyre nga gatimi i méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga ngrohja
e yndyrés ose vajit né shporté. Pastroni
shportén térésisht pas pérdorimit.

Patatet e freskéta, té prera né shkopinj,
nuk skugen né ményré té barabarté.

Lloji i patateve té pérdorura nuk éshté i
pérshtatshém pér skugje.

Pérdorni patate té freskéta dhe siguro-
huni gé t'i pérzieni gjaté gatimit.

Lajini dhe thajini patatet para se t'i
skuqgni

Lani patatet dhe higni té gjithé nisesht-
ené gé éshté depozituar né patate.

Patatet e freskéta té prera né shkopinj
nuk jané krokante kur i nxjerr nga tigani.

Krokatja e patateve té skuqgura varet
nga sasia e ujit gé pérmbahet né patate
dhe nga sasia e vajit té shtuar né tigan.

Sigurohuni gé té thani ujin nga pjesét
e jashtme té patateve pérpara se té
shtoni vajin.

Pritini patatet né shkopinj mé té vegjél
pér mé shumé krokante

Shtoni pak mé shumé vaj pér mé shumé
skuagje.

Fusni pllakén jo ngjitése né shporté pér
té rritur skugjen e ushgimit.




ALB: Fleté Garancie

Ofruesi i garancisé dhe tekniku i autorizuar i shérbimit Vitapur d.o.o., Sv Petra Cetinjskog 130, 81000
Podgorica, Mali i Zi, merr pérsipér gé produkti do té funksionojé né ményré té pérsosur gjaté periudhés
sé garancisé. Gjaté periudhés sé garancisé, e cila fillon me dorézimin e produktit, ne do té eliminojmé té
gjitha defektet né produkt gé& mund té ndodhin gjaté pérdorimit té kétij té fundit, me kusht gé produkti
té pérdoret né pérputhje me géllimin e tij dhe gé té mos pérdoret nga persona té pa autorizuar nga
garantuesi ose pér pérdorime pértej funksionin gé produkti ka.

Nése produkti nuk éshté riparuar brenda 15 ditéve nga marrja e kérkesés pér riparim, do té zévendésohet
me njé produkt té ri, identik dhe té pa démtuar, falas. Periudha e garancisé do té zgjatet pér ag dité sa do
té kérkojé riparimi i ploté i produktit.

Garancia nuk pérfshin:

1. démtimin mekanik pér shkak té pérdorimit jo té sakté dhe mirémbaijtjes té& gabuar té produktit;
2. démtim té shkaktuar nga forca madhore;

3. konsumim i materialit pérbérés té produktit.

Garancia éshté e vlefshme né territorin e vendit né té cilin éshté béré blerja, dhe zbatohet né vendin

e blerjes ose tek importuesi i autorizuar pér kété treg, i cili evidentohet né deklaratén e produktit né
paketim. Garancia nuk pérjashton té drejtat e konsumatoréve gé vijné nga pérgjegjésia ligjore e shitésit pér
démtimin e produkteve. Periudha e garancisé éshté 24 muaj. Importuesi pér secilin treg éshté pérgjegjés
pér shérbimin.

Emri i produktit:

Data e dorézimit / blerjes sé produktit:

ASGJESIMI NE PERPUTHJE ME RREGULLAT E
MBROJTJES SE MJEDISIT JETESOR

S



PAR SO LIETOSANAS PAMACIBU

lerice ir razota saskana ar spéka esosajiem Eiropas standartiem, un visas lietotajam potenciali bistamas detalas ir aizsargatas. Pirms
lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu. Lietojiet ierici tikai tai paredzétajiem mérkiem, lai izvairitos no iespéjamiem
ievainojumiem un bojajumiem. Glabajiet So lietosanas pamacibu pa rokai, lai varétu taja ieskatities art nakotné. Ja nolemjat $o ierici
nodot citdm personam, atcerieties pievienot arT $o instrukciju. Saja lietodanas pamaciba sniegta informacija ir apziméta ar $adiem
simboliem, kas nozimé:

/i\, Bistams bérniem

Bridinajums par apdegumiem
A Bistami - elektriba
ABﬁdinéjums - materiala bojajums

&Bojéjums citu iemeslu dé|

PAREDZETAIS PIELIETOJUMS

lerici var izmantot cietu édienu gatavosanai. Neizmantojiet ierici Skidru édienu gatavosanai. Ja nepiecieSams pagatavosanai,
var pievienot nelielu daudzumu skidruma. Pirms ielejat vairak skidruma, parbaudiet, vai skidrums uzstcas cietaja édiena. Ja tiek
pievienots parak liels skidruma daudzums, tas var izpllst un sabojat ierici.

So ierici nedrikst izmantot komercialiem un rdpnieciskiem mérkiem.

Razotajs nav paredzéjis jebkadu citu ierices lietosanu un ir atbrivots no jebkadas atbildibas par jebkada veida bojajumiem, kas
radusSies nepareizas ierices lietoSanas rezultata. Neatbilstosas lietosanas rezultata tiek anuléta art jebkada veida garantija.

REZIDUALIE RISKI
Bridinajums!
A Bistami - elektriba. Nelieciet ierici Gdeni vai citos skidrumos.

,& Bridinajums par apdegumiem. Nepieskarieties groziem, gatavosanas nodalijumam, pannam ar neliposo virsmu un ierices
ieksejam metéla dalam, kad ierice darbojas vai minttes péc tas izslégsanas. Pagaidiet, l1dz karstas dalas atdziest.

DROSIBAS BRIDINAJUMI

Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

lerice ir paredzéta lietoSanai majsaimnieciba vai tamlidzigiem mérkiem, pieméram:

- veikala personalam paredzétajas édiena gatavosanas telpas, birojos un citas profesionalas telpas,

- lauku saimniecibas,

- viesnicas, motelos, pansijas un citas dzivojamas telpas (viesu lietosanai).

* Més atsakamies no jebkadas atbildibas par nepareizu lietosanu vai jebkuru citu lietojumu, kas nav noradits $Saja lietosanas pamaciba.
Neatbilstosa lietoSana armt nozimé, ka tiek anuléta jebkada veida garantija.

* Més iesakam saglabat originalo iepakojumu, jo bezmaksas palidziba netiek sniegta par bojajumiem, kas radusies ta nosttisanas laika
uz autorizéto servisa centru, neatbilstosa izstradajuma iepakojuma dél.

» Lai neapdraudétu ierices drosibu, izmantojiet tikai razotaja atlautas originalas rezerves dalas un piederumus.

« lerice atbilst 2710.2004. regulai (EK) Nr. 1935/2004 par materialiem, kas paredzéti saskarei ar partikas produktiem.

/l\, Bistams bérniem

- So ierici drikst lietot bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilvéki ar ierobezotam fiziskajam, manu vai garigajam spé&jam, cilvéki, kuriem
trakst pieredzes vai zinasanu, tikai tad, ja:

- vini atrodas atbildigas personas uzraudziba;

- ir sanémusi un sapratusi instrukcijas par pastavosajam briesmam ierices lietosanas laika.

- Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

- Saja lietosanas pamaciba aprakstitas tirisanas un apkopes darbibas nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav vecaki par 8 gadiem un
netiek uzraudziti.

- Vienmeér glabajiet ierici un elektribas vadu, bérniem lidz 8 gadu vecumam, nepieejama vieta.

- Nelaujiet elektribas vadam karaties vieta, kur to varétu satvert bérns.

- Novietojiet ierici ta, lai bérni nevarétu piek|tt karstajam dalam.

- Neatstajiet iepakojumu bérnu tuvuma, jo tas var radit apdraudé&jumu.

- Ja nolemjat ierici nodot atkritumos, ieteicams to padarit nederigu - pargriezot stravas vadu. leteicams ari neitralizét tas ierices dalas,
kas varétu radit apdraudéjumu, jo Tpasi bérniem, kuri ierici varétu izmantot ka rotallietu.

Bridinajums par apdegumiem

- Pirms tirisanas un apkopes darbu veiksanas, atvienojiet ierici no elektribas padeves un pagaidiet, [1dz karstas dalas atdziest.

- Nepieskarieties groziem, gatavosanas nodalijumam, pannam ar nelipo$o virsmu un ierices iek$éjam metala dalam, kad ierice
darbojas vai minGtes péc tas izslégsanas.

- Satveriet grozu tikai aiz roktura un, lai to iznemtu, izmantojiet virtuves cimdus vai dvielus.

- Nepiepildiet grozu ar ellu. Tas ir ugunsbistami!

- Lietosanas laika, no ventilacijas atveres, izdalas gaiss un karsti tvaiki. Turiet rokas un seju drosa attaluma no ventilacijas atveres.
- Kad grozs tiek iznemts no gatavosanas nodalijuma, izplUst karsts gaiss un tvaiks. Turiet rokas un seju talak no gatavosanas



nodalijuma.
&- Bridinajums: karsta virsma.

A Bistami - elektriba

- Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz nominélplaksnites, zem ierices, noraditais spriegums atbilst vietéjam
spriegumam.

- Razotaja neatlautu pagarinataju izmantosana var izraisit bojajumus un nelaimes gadijumus.

- Vienmeér pievienojiet ierici iezemétai kontaktligzdai.

- Nepievienojiet tai pasai kontaktligzdai citas, lielas jaudas iekartas (pieméram, plitis, gludek|us, radiatorus). Tas var radit elektroiekartu
parslodzi un ta saistitas briesmas.

- Nekad nevelciet elektribas vadu vai ierici, lai atvienotu kontaktdaksu no kontaktligzdas.

- Nekad nenovietojiet spriegumaktivas dalas saskaré ar Gdeni. Pastav Issavienojuma un vai elektriskas stravas trieciena risks.

- Neberziet elektribas vadu pret asam dalam vai malam.

- Parliecinieties, ka elektribas vads nekad nesaskaras ar karstam virsmam.

- Tirisanas un apkopes darbibas javeic, kad ierice ir izslégta un atvienota no elektribas padeves.

- Nelieciet ierici Gden vai citos skidrumos.

- Nelietojiet ierici, ja jasu rokas ir slapjas vai ja esat ar basam kajam.

- Ja ierice netiek lietota, art uz Tsu bridi, izslédziet to un vienmér atvienojiet elektribas vadu no kontaktligzdas.

- Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kamér ta ir pieslégta stravas padevei.

/\Bridinajums - materiala bojajums

- Novietojiet ierici uz stabilas un sausas virsmas.

- Lai novérstu parklajuma bojajumus, nenovietojiet ierici uz |oti karstam virsmam vai atklatas liesmas tuvuma.

- Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojosu materialu (pieméram, audumu, aizkaru) tuvuma.

- Elektribas vads nedrikst pieskarties ierices karstajam dalam.

- Pirms lietoSanas pilniba iztiniet elektribas vadu.

- STierice nav paredzéta darbindsanai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.

- Lai izvairitos no materialu bojajumiem un/vai ierices parkarsanas, ierices darbibas laika neaizsprostojiet ventilacijas atveri.
- Lai nepielautu, ka ediens pieskaras elektriskajam dalam, ingredientus lieciet tikai groza.

- Pirms ierices iedarbinasanas vienmeér parliecinieties, ka grozi ir pareizi ievietoti gatavosanas nodalijuma.

- Nekad nelietojiet ierici, ja grozi nav ievietoti gatavosanas nodalijuma.

- Nekad nepiepildiet grozu virs maksimala limena.

- Nekad nenovietojiet uz ierices priekSmetus.

- Nedarbiniet ierici ja ta ir tuksa.

- Nelietojiet ierici arpus telpam.

- Nepaklaujiet ierici laikapstak|u (pieméram, lietus vai saules) ietekmei.

- Péc ierices atvienosanas no elektribas padeves un karsto dalu atdzesésanas, ierici drikst tirit tikai ar neabrazivu dranu, kas ir
nedaudz samitrinata ar Gdeni un daziem pilieniem viegla, neagresiva mazgasanas lidzek|a.

- Nekad neizmantojiet skidinatajus. Tas var sabojat plastmasas detalas.

/\ Bojajums citu iemeslu dé]

- Lai paceltu ierici, turiet to aiz korpusu.

- Neparvietojiet ierici, neiznemot édienu no groziem.

- Novietojiet ierici pietiekami apgaismota, tira un viegli sasniedzama vieta, kur ir pieejama elektribas kontaktligzda.
- lerice ir jalieto un jaatstaj novietota uz stabilas virsmas.

- lerici nedrikst lietot, ja:

- ta ir nokritusi

- ja ir redzamas bojajuma pazimes

- ja ir notikusi Gdens noplUde

- bojats elektribas vads vai kontaktdaksa

VIENMER SAGLABAJIET $O INSTRUKCIJU TURPMAKAI ATSAUCEL

lerices apraksts s B

A - lerices korpuss

B - Skarienjutigs displejs

C - Pannas ar neliposo virsmu
D - Groza rokturi

E - Pogas groza atbrivosanai
F - Grozs

G - Gatavosanas nodalijums
H - Elektribas vads

| - Gaisa ieplUdes atveres




Skarienjutiga displeja apraksts
IEPRIEKS IESTATITAS GATAVOSANAS PROGRAMMAS
Pogas:

Karsta gaisa fritésana

Grauzdét

Apcept

Cept

Uzsildit

Dehidrét

Uzglabat siltu

Fri kartupeli

POGU FUNKCIJAS

Poga Apraksts

Sakt & Apturét Lauj lietotdjam sakt vai apturét gatavosanu.

SINHRONIZET BEIGSANU Lauj lietotajam sinhronizét atskirigu gatavosanas laiku abiem
FSI:TISE-I groziniem, lai tie gatavosanu pabeigtu vienlaicigi.

SAKRATIT Lauj lietotdjam aktivizét vai deaktivizét skanas signalu, kas
norada uz nepieciesamibu sakratit vai samaisit édienu, kad ierice
sasniedz 2/3 no kopéja gatavosanas laika.

DIVKARSA GATAVOSANA Lauj lietotdjam piemérot otrajam grozam tos pasus iestatijumus,
DUAL kas atlasiti pirmajam grozam. Divas gatavosanas zonas k|Ust par
COOK vienu, kas ir ideali piemérota lieliem &dienu daudzumiem.

IESLEGT / IZSLEGT Lauj lietotajam ieslégt vai izslégt ierici.

KREISA groza kontrole Lauj lietotajam izvéléties velamos gatavosanas iestatijumus

kreisas puses grozam.

]

LABA groza kontrole Lauj lietotajam izvéléties vélamos gatavosanas iestatijumus
labas puses grozam.

(=

TEMP. kontrole Lauj lietotajam manuali regulét gatavosanas temperatdru.
Nospiediet pogas + vai -, lai paaugstinatu vai pazeminatu gat-
avosanas temperatdru.

=5
=
z
L]

LAIKA kontrole Lauj lietotdjam manuéli pielagot gatavosanas laiku. Nospiediet
pogas + vai -, lai palielinatu vai samazindtu gatavosanas laiku.

DHEND

Identifikacijas dati:

Uz ierices pamatnes ir noraditi sadi ierices identifikacijas dati:
- Razotaja un CE zime

- Modelis [Mod.]

- Sérijas numurs [SN]

- Barosanas avota spriegums [V] un frekvence [HZz]

- Elektroenergijas patérins [W]

Pirms lietosanas
1. Nonemiet iepakojuma materialu un parbaudiet, vai ir visas sastavdalas.

/A\Bridinajums!
Novietojiet ierici vismaz 10 cm attaluma no sienam, mébelém vai citam iericém.
ABerinéjums!

Nekad nelieciet ierices korpusu, kontaktdaksu un stravas vadu Gdent vai citos skidrumos. Nepiepildiet grozus ar adeni, ja tie ir
ielikti gatavosanas nodalijuma.

/i\.Berinéjums!
Pirms atsevisku sastavdalu ievietosanas vai iznemsanas, vienmér atvienojiet ierici no elektribas padeves.

2. Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas un karstumizturigas virsmas.
3. Pilniba iztiniet elektribas vadu.



Pirms ierices lietoSanas, ieteicams notirit visas nonemamas dalas, kas nonaks saskaré ar édienu. lzmantojiet dranu, kas samitrinata ar
siltu Gdeni un maigu mazgasanas lidzekli. Labi nosusiniet. Pannas un grozus var mazgat trauku mazgajama masina.

lerice ir aprikota ar diviem gatavosanas groziem. Ir iespéjams gatavot édienus abos grozos (izlasiet punktu “Duala gatavosana”)
vai izmantot tikai vienu grozu (izlasiet punktu “Atseviska gatavosana”). lerice darbojas tikai tad, ja abi grozi ir pareizi ievietoti
gatavosanas nodalijuma, pat ja viens no tiem ir tukss.

Pannas ar neliposo virsmu palielina édiena kraukskigumu. Nellposo pannu izmantosana nav obligata.

Pirms gatavosanas

- Ja vélaties palielinat eédiena kraukskigumu, ievietojiet groza pannu ar neliposo virsmu (C).

1. levietojiet édienu groza (F). Neparsniedziet maksimalo lTmeni. Maksimalais lTmenis ir noradits ar liniju uz grozu aréjas virsmas.
Nepiepildiet grozu ar ellu.

2. levietojiet grozu gatavosanas nodalijuma (G). Pareiza ievietosana tiek indicéta ar “klikski”.

Bridinajums!
‘fi\. Pirms ierices darbinasanas parliecinieties, ka grozi ir pareizi ievietoti un aizslégti.

lerice ir aprikota ar sistému, kas nelauj tai darboties, ja grozi nav pareizi ievietoti gatavosanas nodalijuma. Displeja (B) tiek paradits
vards “Pot”.

3. lespraudiet ierici elektrotikla kontaktligzda.

4. Nospiediet ieslégSanas/izslégsanas pogu ().

Lietojot ierici pirmo reizi, var paradities neliela smaka un neliels dimu daudzums: tas ir pilnigi normali, jo dazas detalas ir nedaudz
ieellotas. Péc neilga laika tie parstas izdalities. Tas neietekmé ierices darbibu.

Atseviska gatavosana

1. Lai ieslégtu gatavosanu vélamaja groza, nospiediet pogu (®) - labas puses grozam vai kreisas (t).

2. Atkariba no gatavojama édiena veida, izvélieties ieprieks iestatito gatavosanas programmu (sikaku informaciju par programmam
lasiet sadala “Gatavosanas padomi”).

Katrai ieprieks iestatitajai programmai ir nokluséjuma gatavosanas laiks, tacu ir iesp&jams manuali iestatit gatavosanas temperattru
un laiku:

- Lai iestatitu gatavosanas temperatdru ar intervalu 5°C, nospiediet TEMP. pogas + vai -.

- Lai iestatitu gatavosanas laiku 1 mindtes intervala, nospiediet TIME pogas + vai -.

- Lai palielinatu izvéles atrumu, nospiediet un turiet gatavosanas laika un temperatUras iestatisanas pogas.

- Lai aktivizétu skanas signalu, kas iesaka sakratit vai sajaukt &édienu, kad ierice sasniedz 2/3 no kopéjd gatavosanas laika, nospiediet
pogu SHAKE ().

3. Nospiezot Sakt & Apturét pogu (@), ierice saks gatavot édienu.

Gatavosanas laika displeja (B) parmainus tiek radits atlikusais laiks un iestatita temperatdra. Lai gatavosanas laika mainttu laiku

un temperatdru, nospiediet laba groza vadibas pogu ®) vei kreisa (f), péc tam nospiediet iestatisanas pogas + vai -, lai izvélétos
gatavosanas laiku vai temperatdru. Izmainas nav nepieciesams apstiprinat, jo dazu mindsu laika, tas stasies speka. lerices darbibu var
apturét, piemeéram, lai gatavosSanas laika samaisitu sastavdalas.

/N\Bridinajums!

Bridinajums par apdegumiem! Nepieskarieties ierices metala dalam.

Kad grozs tiek iznemts no gatavosanas nodalijuma, izpllst karsts gaiss un tvaiki.

Turiet rokas un seju talak no gatavosanas nodalijuma.

- Nospiediet Sakt & Apturét pogu (@), lai partrauktu gatavosanas procesu.

- Nospiediet groza atbrivosanas pogu (E) (F). Panemiet grozu aiz rokturi (D) un iznemiet to no gatavosanas nodalijuma (G).
- Sakratiet grozu, lai sastavdalas pagatavotos vienmerigi.

- Lai atsaktu ierices darbibu, ievietojiet grozu gatavosanas nodalijuma un nospiediet Sakt & Apturét pogu (@.

Duala gatavosana:
Izmantojot dualas gatavosanas funkciju, iespéjams gatavot vienu un to pasu édienu abos grozos, vai vienlaikus gatavot dazadus
édienus.

Ja vélaties gatavot vienu un to pasu édienu abos grozos, ir iespéjams aktivizét DUAL COOK funkciju, kas abas gatavosanas zonas
padaris par vienu. Ta ir ideali piemérota, lai pagatavotu lielu daudzumu édiena.

- Nospiediet DUAL COOK pogu &= Mirgos laba groza vadibas poga ® un kreisa (o).

- Izvélieties vélamo gatavosanas programmu. lestatijumi tiks pieméroti abiem groziem.

- Nospiediet Sakt & Apturét pogu @).

Alternativi, abos grozos ir iespéjams gatavot dazadus édienus:

- lespéjams izvéléties gatavosanas iestatijumus kreisajam grozam un péc tam labajam grozam. levérojiet procedUru, kas aprakstita
punkta “Atseviska gatavosana”.

Izvélieties gatavosanas iestatijumus atbilstoSi katra groza ievietotajam @édienam.

|zvelétie gatavosanas iestatijumi abos grozos var atskirties.

lerice ir aprikota ar funkciju SYNC FINISH, lai sinhronizétu gatavosanas laiku, ja abos grozos vélaties gatavot dazadus édienus.
Tadéjadi édienu gatavosana tiks pabeigta viena un taja pasa laika. Lai aktivizétu SYNC FINISH funkciju:

- Ar labas ® un kreisas (@) grozu vadibas pogu palidzibu, izvélieties dazadus gatavosanas iestatijumus abiem groziniem.

- Nospiediet SYNC FINISH pogu . lerice automatiski regulés abu grozu gatavosanas procesa sakumu. Partikas produktu gatavosana
tiks pabeigta vienlaicigi.

- Nospiediet sakt & apturét pogu @. Ja ir aktivizéta SYNC FINISH funkcija un gatavosanas laika vélaties sajaukt sastavdalas,
nospiediet sakt & apturét pogu (@), lai apturétu abus gatavosanas procesu.




Péc gatavosanas

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice dazas reizes iepikstas, un displeja paradas uzraksts “End”. Ja sastavdalas nav gatavas, ievietojiet
grozu atpakal gatavosSanas nodalijuma un iestatiet taimeri vél uz dazam minatéem.

- Lai manuali partrauktu gatavo$anas procesu, nospiediet leslégt/Izslégt pogu. (9.

Bridindjums!
Nepieskarieties groziem, gatavoSanas nodalijumam, pannam ar neliposo virsmu un ierices ieks€jam metala dalam, kad ierice darbojas
vai minUtes péc tas izslégsanas. Pagaidiet paris minltes lidz tas atdziest.

Bridindjums!
Parliecinieties, ka iericé pagatavotas sastavdalas ir zeltaini branas, nevis melnas vai tumsas. Nonemiet no sastavdalam potenciali
apdegusas dalas. Nelietojiet metala instrumentus, lai iznemtu édienu no groza.

1. Nospiediet groza (F) atbrivosanas pogu (E). Panemiet to aiz rokturi (D) un iznemiet izmantoto grozu no gatavosanas nodalijuma
6.
2. Uzlieciet edienu uz skivja. Pasniedziet.

Ellas atlikumi tiks savakti groza apaksa. Kad gatavosanas process ir beidzies, ierici var nekavéjoties izmantot citu &dienu
pagatavosanai.

Autométiskés izslégsanas funkcija
Sai iericei ir taimeris. Kad taimeris sasniedz “0”, ierice signalizé un automatiski izslédzas. Lai ierici izslégtu manuali, nospiediet
ieslégsanas/izslégsanas pogu (@). Ventilacijas sistéma apstajas péc briza.

Pagatavosanas padomi

Lielakam sastavdalu daudzumam nepiecieSams nedaudz ilgaks sagatavosanas laiks, bet mazakam - nedaudz Tsaks.
Mazaku sastavdalu maisisana gatavosanas laika optimizé gala rezultatu un palidz sastavdalas pagatavot vienmerigi.

Lai rezultats butu kraukskigaks, svaigiem vai saldétiem kartupeliem pievienojiet @damkaroti ellas un izmantojiet komplekta
pievienotos pannas ar neliposo virsmu (C).

Friteri varat izmantot art uzkodam, ko parasti cepat.

Optimalais daudzums kraukskigu kartupelu pagatavosanai ir aptuveni 1,2-1,7 kg.

leprieks iestatitas programmas

Talak tabula ir noraditas skarienekrana displeja pieejamas, ieprieks iestatitas programmas. Katrs simbols atbilst gatavosanas
programmai. Programmai ir iestatita ieteicama gatavosanas temperatdra un laiks, pamatojoties uz édiena veidu. Gatavos$anas laiks
ir aptuvens - tas ir atkarigs ari no izmantoto sastavdalu biezuma un daudzuma. leprieks iestatito gatavosanas programmu laiku un
temperatdru ir iespé&jams mainit.

IZVELNE AKTIVA ZONA TEMPERATURA (°C) | LAIKS TEMPERATURAS | LAIKA DIAPA- | SAKRATISNAS
(MINUTES) DIAPAZONI (°C) | ZONI
GAISA 1ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 LAIKA
FRITESANA
GAISA 2 ZONAS 190 18 80-200 1-60 2/3 LAIKA
FRITESANA
GRAUZDET 1ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3 LAIKA
GRAUZDET 2 ZONAS 180 35 80-200 1-60 2/3 LAIKA
APCEPT 1 ZONA 200 10 200 1-60 NE
APCEPT 2 ZONAS 200 13 200 1-60 NE
CEPT 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 LAIKA
CEPT 2 ZONAS 80-200 25 80-200 1-60 2/3 LAIKA
UZSILDIT 1ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NE
UZSILDIT 2 ZONAS 80-200 9 80-200 1-60 NE
DEHIDRET 1 ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NE
DEHIDRET 2 ZONAS 35-80 480 35-80 1-60 NE
UZTURET SILTU | 1ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NE
UZTURET SILTU | 2 ZONAS 40-100 30 40-100 1-60 NE
FRTKARTUPELI | 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 LAIKA
FRTKARTUPELI | 2 ZONAS 80-200 24 80-200 1-60 2/3 LAIKA




Saja tabula ir noradtti aptuvenie laiki un temperatidras dazadiem édienu veidiem:

EDIENS LAIKS (MINUTES) TEMPERATURA (°C)
FRI (saldéti) 15-20 200

FRI (svaigi) 20-30 (AtkarTba no ta, ka kartupeli ir 180-200

sagriezti)

Cepti darzeni 10-15 200
Kroketes 12-15 190
Vistas nageti 10 200
Vistas stilbini 20-25 190
Steiks 10-15 190
Kotletes 8 180
Garneles 15-20 160
Kaka 20-30 160

Kiss 25-30 180

Zivs 15-20 160-180
Cukgalas karbonade 10-15 200
Pavasara rulliéi 10-15 200
Darzeni 10-20 180
Gliemenes 10-12 160

Uzsildisanas funkcija
Lai uzsilditu ierici bez sastavdalam vai atkartoti uzsilditu édienu, nospiediet fr1 kartupelu programmas pogu, kas lauj izvéléeties
gatavosanas temperattru no 60 lidz 200 °C un gatavos$anas laiku no 11idz 60 minGtém.

Dehidrésanas funkcija

Dehidratacijas funkcija |auj efektivi dehidrét partikas produktus optimalai uzglabasanai. Siltais gaiss brivi cirkulé ierices ieksSpusg,
vienmérigi izzavejot partikas produktus, vienlaikus samazinot veseligo vitaminu zudumu.

So funkciju var izmantot, lai bauditu auglus, darzenus un sénes, ka ari, lai zavétu ziedus un augus. Pirms dehidrésanas ievietojiet
grozinos abas pannas ar neliposo virsmu. Talak tabula ir noraditi aptuvenie dehidratacijas laiki un temperattras dazadiem partikas
produktu veidiem:

EDIENS TEMPERATURA (°C) LAIKS
Augi 35-40

- No 5 Iidz 15/20
Darzeni 50-55 stundam
Augli 55-60
Zivs/gala 65-70 No 2 lidz 8 stundam

Taimeri var iestatit I1dz 24 stundam. Ja dehidratéacijai nepieciesams ilgaks laiks, iestatita laika beigas iestatiet ierici vélreiz.

TiriSana un apkope

/\Bridinajums!
Bistami - elektriba. Nelieciet ierici Gdent vai citos skidrumos.
Kad grozi ir uzstaditi gatavosanas nodalijuma, tos nedrikst piepildit ar Gdeni.

Bridinéjumsl

Pirms tirisanas un apkopes darbu veiksanas, atvienojiet ierici no elektribas padeves un pagaidiet, [1[dz karstas dalas atdziest.

&Bridinéjumsl
Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzek|us vai metala instrumentus, lai nesaskrapétu un nesabojatu parklajumu. Neizmantojiet
skidinatajus, kas boja plastmasas detalas.

/i\.Berinéjums!
Pirms atsevisku sastavdalu ievietoSanas vai iznemsanas vienmér atvienojiet ierici no elektribas padeves.

lerices tirisana:

Lai novérstu parklajuma bojajumus, notiriet ierices nenonemamas dalas, izmantojot neabrazivu, mitru dranu. 1zzavéjiet, izmantojot
sausu dranu.

Tiriet gatavosanas nodalijumu ar neabrazivu dranu, kas samércéta silta Gdent. 1zzavéjiet, izmantojot sausu dranu.

|ztTriet sildisanas nodalijumu ar sausu dranu, lai notiritu édiena paliekas.

Detalu tirisSana:

Pannas un grozi ir izgatavoti no &diena neliposa materiala: jebkuras Svikas un nospiedumi, kas var paradities péc ilgakas
lietoSanas, ir normala paradiba un neietekmé @diena gatavosanu un garsu.

Pannas un grozus var mazgat trauku mazgajama masina. Lai paildzinatu parklajuma kalposanas laiku, ieteicams pannas (C) un grozus
(F) mazgat ar rokam Izmantojiet parastu trauku mazgasanas lidzekli un mikstu, neabrazivu stkli.

Lai mikstinatu partikas produktu atliekas groza, to var piepildit ar karstu Gdeni. Pievienojiet dazus pilienus mazgasanas lidzekla.
Atstajiet uz 10 minGtém. Péc tam, mazgajiet un zavéjiet.

Ekspluatacijas partrauksana:
lerices ekspluatacijas partrauksanas gadijuma, ta ir jaatvieno no stravas kontaktligzdas. Ja vélaties atbrivoties no ierices, atdaliet
ierices detalas, atbrivojieties no tam atbilstosi to sastavam un valsti spéka esosajiem tiesibu aktiem.



Problému novérsana:

Problema

lespéjamais célonis

Risinajums

lerice nedarbojas

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

levietojiet kontaktdaksu iezeméta
sienas kontaktligzda.

Nav iestatits taimeris

Nospiediet pogu TIME un iestatiet
vélamo gatavos$anas laiku. Lai uzsaktu
gatavosanu, nospiediet sakt & partraukt
pogu ().

Grozi nav ielikti pareizi

Pareizi ievietojiet grozu gatavosanas
nodalljuma. Pareiza ievieto$ana tiek
nodro$inata ar “klikski”.

Sastavdalas, kas ceptas
friterT nav gatavas

Sastavdalu daudzums groza ir parak
liels.

lelieciet groza mazak sastavdalu. Mazus
édienu daudzumus ir vieglak pagatavot
vienmerigi.

lestatita temperatara ir parak zema.

Nospiediet TEMP pogu un iestatiet
augstaku gatavosanas temperatdru.
Sikak recepsu gramata.

Pagatavosanas laiks ir parak Tss.

Nospiediet TIME pogu un iestatiet il-
gaku gatavosanas laiku. Skatiet recepsu
gramatu.

Sastavdalas apceptas nevienmeérigi.

Dazu veidu sastavdalas ir jasakrata
gatavosanas laika.

Sastavdalas, kas atrodas viena virs otras
vai viena otrai pari (pieméram, fri kartu-
peli), ir jasakrata gatavosanas laika.

Ceptas uzkodas nav kraukskigas

JUs izmantojat tadu uzkodu veidu, kas
paredzétas pagatavosanai tradiciona-
laja friterT.

Izmantojiet cepeskrasni cepamas uz-
kodas vai viegli apsméréjiet uzkodas ar
ellu, lai rezultats batu kraukskigaks.

Lai édiens butu kraukskigaks, ievietojiet
groza pannas.

Es nevaru pareizi ievietot grozu iericé

Groza ir parak daudz édiena

lelieciet groza mazak sastavdalu
Mazaks édiena daudzums tiek pagatav-
ots vienmérigak

Grozs nav pareizi gatavosanas nod-
alijuma.

Pareizi ievietojiet grozu gatavosanas
nodalijuma. Pareiza ievietosana tiek
nodrosinata ar "klikski".

No ierices izdalas balti dimi.

JUs gatavojat taukainas sastavdalas

Cepot taukaindkas sastavdalas, trauka
nogulsnéjas vairak ellas. Gatavosanas
laika ella rada vairak balto dimu. Tas
neietekmé ne sastavdalu pagatavo$anu,
ne ierici.

Uz groza joprojam ir, iepriekséjas
lietosanas laika, radusies taukainie
atlikumi.

Baltos dimus rada tauku vai ellas
sasilSana groza. Péc lietosanas rlpigi
iztiriet grozu

Svaigi kartupeli frT tiek apcepti nevien-
merigi.

JUs neizmantojat pareizo kartupelu
veidu.

Izmantojiet svaigus kartupelus un
parliecinieties, ka gatavosanas laika tie
ir samaisiti.

Pirms kartupelu cepsanas tos nomazga-
jiet un nosusiniet

Nomazgajiet kartupelus un nonemi-
et visu cieti, kas nogulsnégjusies uz
kartupeliem.

Svaigi kartupelu fri nav kraukskigi

Ceptu kartupelu kraukskigums ir
atkarigs no kartupelos esosa tdens
daudzuma, un no friter esosas ellas
daudzuma.

Pirms pievienojat ellu, parliecinieties,
ka Gdens no kartupelu aréjam dalam ir
nosusinats.

Lai kartupeli batu kraukskigaki, sagriezi-
et tos mazakos gabalinos.

Pievienojiet vél nedaudz ellas, lai iegltu
vairék kraukskiguma.

levietojiet groza pannas, lai édiens batu
kraukskigaks.




Garantija

Garantijas un pilnvarotais pakalpojumu sniedzéjs ir AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Slovénija, kurs uznemas atbildibu par to, ka produkts garantijas laikd darbosies nevainojami. Garantijas
laika, kas sakas ar produkta piegadi, més noveérsisim visas produkta nepilnitbas un defektus, kas varéetu
rasties normalas produkta lietoSanas rezultata. Garantija zaudé spéku, ja izstradajuma ir iejaukusies
persona, kuru nav pilnvarojis garantijas kartes izsniedzéjs, vai ja remontam ir izmantotas neoriginalas
detalas.

Ja 45 dienu laika, péc servisa pieprasijuma sanemsanas, razojums netiek salabots, garantijas sniedzéjs to
nomaina pret jaunu, identisku un nevainojamu produktu bez maksas. Garantijas termins tiks pagarinats par
tik dienam, cik dienu remonts ir bijis nepiecieSams.

Garantija neattiecas uz:

1. mehaniskiem bojajumiem un defektiem, kas radusies nepareizas produkta lietosanas un/vai apkopes dél.
2. bojajumiem, kas radusies neparvaramas varas apstak|u dé|.

3. eksplutacijas materialiem.

Garantija ir spéka valstl, kura tika veikts pirkums, un ta tiek istenota vieta, kur tika veikts pirkums, vai ari no
ST tirgus autorizéta talakpardeveja, kas noradits produkta deklaracija uz iepakojuma. Garantija neizslédz
patérétaja tiesibas, kas izriet no pardevéja atbildibas par piegadato precu defektiem. Garantijas termins ir
24 ménesi. Importétajs individualajos tirgos, ir atbildigs par preces remontu.

Produkts:

Preces piegades datums:

VIDEI DRAUDZIGA UZGLABASANA

S



APIE S| VADOVA

Prietaisas pagamintas laikantis galiojanciy konkreciy Europos standarty, o visos naudotojui potencialiai pavojingos dalys yra
apsaugotos. Pries naudodami prietaisg atidziai perskaitykite $j vadova. Naudokite prietaisa tik pagal paskirtj, kad iSvengtuméte
galimy suzalojimy ir zalos. Sig instrukcija laikykite po ranka, kad galétumete ja pasinaudoti ateityje. Jei nuspresite §j prietaisa perduoti
kitiemns asmenims, nepamirskite prideti ir $ios instrukcijos. Sioje instrukcijoje pateikta informacija pazymeta toliau nurodytais
simboliais, kurie reiskia:

/i\, Pavojus vaikams

|spéjimas apie nudegimus

A Pavojus dél elektros srovés
A |spéjimas - materialiné zala

/N Pavojus pakenkti dél kity priezasciy

TIKSLINIS NAUDOJIMAS

Prietaisg galima naudoti kietiems maisto produktams gaminti. Nenaudokite prietaiso skystiems maisto produktams gaminti. Jei reikia
maisto gaminimui, galima jpilti nedidelj kiekj skyscio, pries pilant daugiau skyscio, patikrinti, ar skystis jsigeria | kietg maista, joylus per
daug skyscio, jis gali isStekéti ir sugadinti prietaisa.

Sio prietaiso negalima naudoti komerciniais ir pramoniniais tikslais.

Gamintojas nenumato jokio kitokio prietaiso naudojimo ir atleidziamas nuo bet kokios atsakomybés uz bet kokig zala, atsiradusiag dél
netinkamo prietaiso naudojimo. Dél netinkamo naudojimo taip pat netenkama bet kokios garantijos.

REZIDUALIOSIOS RIZIKOS
Démesio!

A Pavojus dél elektros srovés. Nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

.& Ispéjimas apie nudegimus. Nelieskite krepsiy, kepimo skyriaus, neprideganciy ploksciy ir vidiniy metaliniy prietaiso daliy, kai
prietaisas veikia arba praéjus kelioms minutéms po jo isjungimo. Palaukite, kol karstos dalys atvés.

SAUGOS |SPEJIMA

Pries naudodami atidziai perskaitykite instrukcijas.

Prietaisas skirtas naudoti buitiniais ar panasiais tikslais, pvz:

- maisto ruosimo vietose, skirtose parduotuvés darbuotojams, biuruose ir kitoje profesinéje aplinkoje,

- Ukiuose,

- viesSbuciuose, moteliuose, nakvyneés ir pusryciy namuose ir kitose gyvenamosiose patalpose (skirtose sveciams).

*Mes neprisiimame jokios atsakomybés uz netinkama naudojima arba naudojima kitaip, nei nurodyta Siame vadove. Dél netinkamo
naudojimo taip pat netenkama jokios garantijos.

«Sitlome issaugoti originalig pakuote, nes nemokama pagalba neteikiama dél gedimy, atsiradusiy dél netinkamo gaminio jpakavimo
siunciant jj j jgaliotajj aptarnavimo centra.

« Kad nepakenktuméte prietaiso saugumui, naudokite tik originalias atsargines dalis ir priedus, kuriuos leidzia naudoti gamintojas.
« Prietaisas atitinka 2004-10-27 Reglamentg (EB) Nr. 1935/2004 dél medziagy, skirty liestis su maisto produktais

/l\, Pavojus vaikams.

prietaisa gali naudoti tik tada, jei juos priziGri atsakingas asmuo arba jei jie gavo ir suprato instrukcijas ir esamus pavojus naudojant
prietaisa.

- Vaikai neturéty zaisti su prietaisu.

- Siame vadove aprasdyty valymo ir prieziGros operacijy neturéty atlikti vaikai, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir yra priziarimi.

- Visada laikykite prietaisg ir maitinimo laidg vaikams iki 8 mety amziaus nepasiekiamoje vietoje.

- Neleiskite, kad maitinimo laidas kaboty tokioje vietoje, kur jj galéty paimti vaikas.

- Pastatykite prietaisa taip, kad vaikai negaléty pasiekti karsty daliy.

- Nepalikite pakuotés Salia vaiky, nes ji yra potencialus pavojaus saltinis.

neutralizuoti prietaiso dalis, kurios gali kelti pavojy, ypac vaikams, kurie gali naudoti prietaisg kaip zaisla.

lspejlmas apie nudegimus.

- Pries atlikdami bet kokius valymo ir techninés prieziGros darbus, atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir palaukite, kol karstos dalys
atves.

- Nelieskite krepsiy, kepimo skyriaus, neprideganciy ploksciy ir vidiniy metaliniy prietaiso daliy, kai prietaisas veikia arba pragjus
kelioms minutéms po jo isjungimo.

- Kreps$j paimkite tik uz rankenos, o krepsSiui nuimti naudokite chalatus arba arbatinius ranksluoscius.

- Nepilkite | krepsj aliejaus. Gaisro pavojus.

- Naudojimo metu i$ oro jsiurbimo angos issiskiria oras ir karsti garai. Laikykite rankas ir veidg saugiu atstumu nuo oro jsiurbimo
angos.

- 1sémus krepsj is kepimo skyriaus, taip pat iSeina oras ir karsti garai. Rankas ir veidg laikykite atokiau nuo virimo skyriaus.

. Jﬁk |spéjimas: karstas pavirsius.



Apavoius dél elektros srovés

- Pries prijungdami prietaisg prie maitinimo Saltinio, patikrinkite, ar ant prietaiso esancioje vardinéje ploksteléje nurodyta jtampa
atitinka vietine maitinimo jtampa.

- Naudojant gamintojo nepatvirtintus prailgintuvus, gali bati padaryta zala ir jvykti nelaimingas atsitikimas.

- Visada prijunkite prietaisa prie jzeminto kistukinio lizdo.

- Prie to paties elektros lizdo nejunkite jokiy kity didelés galios jrenginiy (pvz., virykliy, lygintuvy, radiatoriy). Elektros perkrovos
pavojus.

- Niekada netraukite maitinimo laido arba prietaiso, norédami atjungti kistuka nuo elektros lizdo.

- Niekada nedékite jtampa turinciy daliy j vandenj: gresia trumpojo jungimo ir arba elektros smugio pavojus.

- Nepalikite maitinimo laido prie astriy daliy ar astriy briauny.

- |sitikinkite, kad maitinimo laidas niekada neliecia karsty pavirsiy.

- Valymo ir techninés priezitros darbai turi bati atliekami, kai prietaisas yra isjungtas ir atjungtas nuo maitinimo lizdo.

- Nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

- Nenaudokite prietaiso, jei jisy rankos Slapios arba jei esate basi.

- Jei prietaisas paliekamas nenaudojamas, taip pat ir trumpa laika, isSjunkite jj ir visada istraukite maitinimo laidg is elektros lizdo.
- Nepalikite prietaiso be prieziGros, kai jis yra prijungtas prie maitinimo Saltinio.

A Ispéjimas - materialiné zala

- Pastatykite prietaisg ant stabilaus ir sauso pavirsiaus.

- Nestatykite prietaiso ant labai karsty pavirsiy arba Salia atviros liepsnos, kad nepazeistuméte dangos.

- Nestatykite prietaiso Salia degiy medziagy (pvz., audiniy, uzuolaidy).

- Maitinimo laidas neturi liesti jkaitusiy prietaiso daliy.

- Pries naudodami visiskai iSvyniokite maitinimo laida.

- Prietaisas neturi bati maitinamas is isoriniy laikmaciy ar atskiry nuotoliniu badu valdomy sistemu.

- Kad isvengtumeéte materialinés zalos ir (arba) prietaiso perkaitimo, neuzdenkite oro jsiurbimo angos, kai prietaisas veikia.
- Ingredientus deékite tik | krepsj, kad maistas nesiliesty prie elektriniy daliy.

- Pries jjungdami prietaisa, visada jsitikinkite, kad krepsiai tinkamai jdéti j kepimo skyriy.

- Niekada nenaudokite prietaiso nejdeéje krepsiy j virimo skyriy.

- Niekada neuzpildykite krepsio virs maksimalaus lygio.

- Niekada nedékite daikty ant prietaiso.

- Nedirbkite su tusciu prietaisu.

- Nenaudokite prietaiso lauke.

- Nepalikite prietaiso veikiamo oro salygy (pvz., lietaus ar saulés).

- Atjungus prietaisg nuo elektros tinklo ir atvésus jkaitusioms dalims, prietaisg galima valyti tik neabrazyvine Sluoste, Siek tiek
sudreékinta vandeniu ir keliais lasais Svelnaus, neagresyvaus ploviklio.

- Niekada nenaudokite tirpikliy, kurie gali pazeisti plastikines dalis.

A& Pavojus pakenkti dél kity priezasciy

- Norédami pakelti prietaisg, laikykite jj uz korpuso.

- Neperkelkite prietaiso neiséme maisto produkty is krepsiy.

- Pastatykite prietaisg aplinkoje, kuri yra pakankamai apsviesta, Svari ir kurioje lengvai pasiekiamas elektros lizdas.

- Prietaisa reikia naudoti ir palikti stovéti ant stabilaus pavirsiaus.

- Prietaiso negalima naudoti, jei jis buvo numestas, jei yra matomy pazeidimy pozymiy arba jei is$ jo nutekéjo vanduo. Nenaudokite
prietaiso, jei pazeistas maitinimo laidas ar kistukas arba jei prietaisas sugedes.

VISADA SAUGOKITE SIAS INSTRUKCIJAS, KAD GALETUMETE JOMIS PASINAUDOTI ATEITYJE.

Prietaiso aprasymas

A - Prietaiso korpusas

B - Lietimui jautrus ekranas

C - Nesvylancios plokstés

D - KrepSio rankenos

E - Krepsiy atrakinimo mygtukai
F - Krepsys

G - Maisto gaminimo skyrius

H - Maitinimo laidas

| - Oro jsiurbimo sistema




Lietimui jautraus ekrano aprasymas

IS ANKSTO NUSTATYTOS GAMINIMO PROGRAMOS

Mygtukas

Oro gruzdintuve

Kepti
Apkepti
ISkepti
|kaitinti
Dehidratuoti
Laikyti Siltai

Gruzdintos bulvyteés

FUNKCINIAI MYGTUKAI

Mygtukas

Aprasymas

©

Paleidimo ir pristabdymo mygtukas

Leidzia naudotojui pradéti arba pristabdyti maisto ruosima.

Ny
E-{
23

Mygtukas ,SYNC FINISH"

Naudotojas gali sinchronizuoti skirtingg abiejy krepsiy kepimo
laika, kad jie baigty kepti tuo paciu metu.

L,SHAKE" mygtukas

Leidzia naudotojui jjungti arba isjungti garso signala, kuris rodo,
kad reikia pakratyti arba sumaisyti maista, kai prietaisas pasiekia
2/3 viso gaminimo laiko.

g3

,DUAL COOK" mygtukas

Leidzia naudotojui antrajam krepSiui taikyti tuos pacius pirma-
jam krepsiui pasirinktus nustatymus. Dvi kepimo zonos tampa
viena, idealiai tinkancia dideliam maisto kiekiui ruosti.

<

LON / OFF“ mygtukas

Leidzia naudotojui jjungti arba iSjungti prietaisa.

]

KAIRIOJO krepsio valdymo mygtukas

Leidzia naudotojui pasirinkti norimus kairiojo krepsio kepimo
nustatymus.

DESINIOJO krepselio valdymo mygtu-
kas

Leidzia naudotojui pasirinkti norimus kepimo nustatymus tinka-
mam krepsiui.

(=

=5
=
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L, TEMP" mygtukas

Naudotojas gali rankiniu blddu reguliuoti kepimo temperatdra.
Spauskite + arba - mygtukus, kad padidintuméte arba sumazin-
tuméte kepimo temperatlra.

DHEND

LTIME" mygtukas

Naudotojas gali rankiniu badu reguliuoti gaminimo laika.
Spauskite + arba - mygtukus, kad padidintuméte arba sumazin-
tumeéte gaminimo laika.

Identifikavimo duomenys:
Toliau nurodyti prietaiso identifikavimo duomenys yra nurodyti prietaiso pagrindo ploksteléje:
- Gamintojas ir CE Zenklas

- Modelis [Mod.]

- Serijos numeris [SN]

- Maitinimo jtampa [V] ir daznis [Hz]
- Elektros energijos suvartojimas [W]

Pries$ naudojima:

1. Nuimkite pakavimo medziaga ir patikrinkite, ar yra visi komponentai.
Démesio!
Pastatykite prietaisg ne mazesniu kaip 10 cm atstumu nuo sieny, baldy ar kity prietaisy.

ADémesio!

Niekada nemerkite prietaiso korpuso, kistuko ir maitinimo laido j vandenj ar kitus skyscius. Nepripildykite krepsiy vandeniu, kai jie
yra sumontuoti maisto ruosimo skyriuje.

/i\.Démesio!
Pries jdédami ar iSimdami atskiras sudedamasias dalis, visada atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

2. Pastatykite prietaisg ant lygaus, stabilaus ir karsciui atsparaus pavirsiaus.
3. Visiskai iSvyniokite maitinimo laida.



Pries naudojant prietaisg rekomenduojama isvalyti visas nuimamas dalis, kurios lieCiasi su maistu. Naudokite sluoste, sudrékinta Siltu
vandeniu ir Svelniu plovikliu. Gerai isdZiovinkite. Nepridegancias lékstes ir krepsius galima plauti indaplovéje.

Prietaisas turi du kepimo krepsius. Galima gaminti maistg abiejuose krepsiuose (skaitykite pastraipa ,Dvigubas maisto ruosimas”)
arba naudoti tik vieng (skaitykite pastraipa ,Vienkartinis maisto ruosimas”). Prietaisas veikia tik tada, kai abu krepsiai yra tinkamai
jstatyti j virimo skyriy, net jei vienas is jy yra tuscias.

Nepridegancios plokstés padidina maisto traskuma. Neprilimpanciy ploksciy naudojimas yra neprivalomas.

PrieS gamindami:

- Jei norite, kad maistas baty traskesnis, | kreps| jdekite nepridegancia plokste (C).

1. |dékite maistg | krepsj (F). Nevirsykite maksimalaus lygio. Didziausig lygj rodo iskili linija iSoriniame krepsiy pavirsiuje.
Neuzpildykite krepsio aliejumi.

2. |dékite krepsj | kepimo skyriy (G). Teisinga jdéjima zymi ,spragtelejimas™.

Démesio!
Pries pradedami naudoti prietaisa, jsitikinkite, kad krepsiai yra tinkamai jstatyti ir uzfiksuoti.

Prietaise jrengta sistema, kuri neleidzia jam veikti, jei krepSiai netinkamai jstatyti j kepimo skyriy. Ekrane (B) rodomas uzrasas ,Pot”
(puodas).

3. Jjunkite prietaisa | elektros lizda.

4. Paspauskite jjungimo / isjungimo mygtukg (@).

Pirma karta naudodami prietaisg galite pastebéti, kad issiskiria lengvas kvapas ir Siek tiek dimuy: tai laikytina visiSkai normaliu
reiskiniu, nes kai kurios dalys buvo Siek tiek suteptos, po kurio laiko jis nustos sklisti. Tai neturés jokios jtakos prietaiso veikimui.

Vienkartinis maisto ruosimas:

1. Paspauskite desinjjj krepsio valdymo mygtuka (®) arba kairjjj (@ , kad jjungtuméte kepima norimame krepsyje.

2. 2. Pasirinkite i$ anksto nustatyta gaminimo programa, priklausomai nuo ruosiamo maisto tipo (iSsamesnés informacijos apie
programas skaitykite ,Gaminimo patarimai®).

Kiekviena is anksto nustatyta programa turi numatytajj gaminimo laika, taciau galima rankiniu bldu nustatyti gaminimo temperatirg
ir laika:

- Paspauskite TEMP mygtukus + arba -, kad nustatytumeéte kepimo temperatlrg 5 °C intervalais.

- Paspausdami TIME mygtukus + arba - nustatykite gaminimo trukme 1 minutés intervalais.

Norédami padidinti pasirinkimo greitj, paspauskite ir palaikykite nuspaude gaminimo laiko ir temperattros nustatymo mygtukus.

- Paspauskite mygtuka SHAKE 2, kad jjungtumeéte garsinj signala, kuriuo sitloma pakratyti arba sumaisyti maisto produktus, kai
prietaisas pasiekia 2/3 viso gaminimo laiko.

3. Paspauskite pradzios/pauzés mygtuka @. Prietaisas pradeda gaminti maista.

Gaminant maistg, ekrane (B) pakaitomis rodomas mazéjantis laikas ir nustatyta temperatdra. Norédami keisti laikg ir temperatlrg
gaminimo metu, paspauskite desinjjj krepsio valdymo mygtuka @®) arba kairjjj (0), tada paspauskite nustatymo mygtukus + arba -, kad
pasirinktumeéte gaminimo laikg arba temperatira. Pakeitimo patvirtinti nereikia, po keliy minuciy pakeitimas jsigalios. Veikimo metu
prietaisa galima pristabdyti, pavyzdzZiui, norint sumaisyti ingredientus gaminimo proceso metu.

&Démesio!

Nudegimy pavojus. Nelieskite metaliniy prietaiso daliuy.
ISémus krepsj i$ kepimo skyriaus, taip pat iSeina oras ir karsti garai.
Laikykite rankas ir veida atokiau nuo virimo skyriaus.

- Paspauskite pradzios/pauzeés mygtuka @). Prietaisas sustabdo gaminimo procesa.

- Paspauskite krepsio (F) atrakinimo mygtuka (E). Paimkite rankeng (D) ir iSimkite naudojama krep§j i$ virimo skyriaus (G).
- Sukratykite krepsj, kad ingredientai tolygiai iSkepty.

- Norédami atnaujinti prietaiso veikima, jdékite krep$j j virimo skyriy. Paspauskite pradzios/pauzés mygtuka (@.

Dvigubas maisto ruosimas:
Dvigubo gaminimo funkcija gali bati naudojama tam paciam maistui ruosti abiejuose krepsiuose arba skirtingiems maisto
produktams ruosti vienu metu.

Jei norite ruosti ta patj maistg abiejuose krepsiuose, galima jjungti funkcijg DUAL COOK, kuri abi kepimo zonas pavercia viena - tai
idealiai tinka dideliam kiekiui maisto ruosti.

- Paspauskite DUAL COOK mygtuka &=. Desiniojo krepsio valdymo mygtuko ® ir kairiojo (f) simboliai mirksi.

- Pasirinkite norima kepimo programa. Nustatymai bus taikomi abiem krepsSiams.

- Paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka @).

Taip pat abiejuose krepsiuose galima gaminti skirtingus maisto produktus:

- Galima pasirinkti maisto gaminimo nustatymus kairiajam krepS$iui, o paskui - desiniajam krepsiui. Atlikite procedira, aprasyta
pastraipoje ,Vienkartinis gaminimas”.

Pasirinkite kepimo nustatymus pagal j kiekviena krepsj jdéta maista.

Pasirinkti kepimo nustatymai gali skirtis abiejuose krepsiuose.

Prietaise jdiegta ,SYNC FINISH" funkcija, skirta maisto gaminimo laikui sinchronizuoti, kai dviejuose krepsiuose norite gaminti
skirtingus maisto produktus. Todél maisto produkty gaminimas bus baigtas tuo paciu metu. Noredami jjungti ,SYNC FINISH" funkcija:
- Desiniuoju @ ir kairiuoju (¥ krepselio valdymo mygtukais pasirinkite skirtingus kepimo nustatymus dviems krepseliams.

- Paspauskite ,SYNC FINISH" mygtuka [z Prietaisas automatiskai reguliuos dviejy krepseliy kepimo proceso pradzig. Maisto
gaminimas bus baigtas tuo paciu metu.

- Paspauskite ,START/PAUSE“ mygtuka @). Jei suaktyvinta funkcija ,SYNC FINISH" ir gaminimo metu norite maisyti ingredientus,
paspauskite ,START/PAUSE" mygtuka (®, kad sustabdytuméte abu gaminimo procesus.



Po maisto gaminimo

Baigus gaminti, prietaisas kelis kartus pyptelés, o ekrane pasirodys uzrasas ,End” (pabaiga).

Jei ingredientai dar neparuosti, j[dékite krepsj atgal | virimo skyriy ir nustatykite laikmatj dar kelioms minutéms.
- Norédami rankiniu bddu sustabdyti kepimo procesa, paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka @).

Démesio!
Nelieskite krepsiy, kepimo skyriaus, neprideganciy ploksciy ir vidiniy metaliniy prietaiso daliy, kai prietaisas veikia arba pragjus
kelioms minutéms po jo isjungimo. Palaukite, kol karstos dalys atves.

Démesio!

Isitikinkite, kad prietaiso gruzdintuveéje ruosSiami ingredientai yra aukso spalvos, o ne juodi ar tamsUs. Pasalinkite galimai apdegusias
ingredienty dalis.

Nenaudokite metaliniy jrankiy maisto produktams isimti i$ krepsio.

1. Paspauskite krepsio (F) atrakinimo mygtuka (E). Paimkite rankeng (D) ir iSimkite naudojama krepsj i kepimo skyriaus (G).
2. Dékite maista | I1e€kste. Patiekite.

Aliejaus likuciai bus surenkami krepsio dugne.

Pasibaigus maisto ruosimo procesui, prietaisa galima i§ karto naudoti kitam maistui ruosti.

Automatinio iSjungimo funkcija
Sis prietaisas turi laikmat]. Kai laikmatis pasiekia , 0", prietaisas skleidzia garsinj signalg ir automatiskai issijungia. Norédami isjungti
prietaisg rankiniu badu, paspauskite jjungimo/isjungimo mygtukg ©). Po keliy akimirky védinimo sistema sustoja.

Pasirengimo patarimai

Mazesniems ingredientams reikia trumpesnio virimo laiko, palyginti su didesniais ingredientais. Didesniam ingredienty kiekiui reikia
Siek tiek ilgesnio paruosimo laiko, o mazesniam - Siek tiek trumpesnio.

Maisant mazesnius ingredientus gaminimo metu optimizuojamas galutinis rezultatas ir padedama tolygiai iSvirti ingredientams.

Jei norite traskesnio rezultato, | Sviezias arba Saldytas bulves jpilkite sauksta aliejaus ir naudokite pridedamas nepridegancias lekstes
).

Oro gruzdintuve galite naudoti ir uzkandziams, kuriuos paprastai kepate.

Optimalus kiekis traskioms bulvytéms gaminti yra apie 1,2-1,7 kg.

IS anksto nustatytos programos

Toliau pateiktoje lenteléje nurodytos lietimui jautraus ekrane galimos i$ anksto nustatytos programos. Kiekvienas simbolis atitinka
maisto gaminimo programa. Programoje nustatyta rekomenduojama gaminimo temperatlra ir laikas, atsizvelgiant | maisto radsj.
Gaminimo laikas yra apytikslis, jis taip pat priklauso nuo naudojamy ingredienty storio ir kiekio. Galima keisti i$ anksto nustatyty
gaminimo programy laika ir temperatara.

MENIU AKTYVIOJI TEMPERATURA (°C) | LAIKAS TEMPER- LAIKO INTER- | MAISYMO

ZONA (MINUTES) ATUROS INTER- | VALAI LAIKAS
VALAI (°C)

ORO GRUZDIN- | 1ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 LAIKO

TUVE

ORO GRUZDIN- | 2 ZONOS 190 18 80-200 1-60 2/3 LAIKO

TUVE

KEPTI 1ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3 LAIKO

KEPTI 2 ZONOS 180 35 80-200 1-60 2/3 LAIKO

APKEPTI 1ZONA 200 10 200 1-60 NE

APKEPTI 2 ZONOS 200 13 200 1-60 NE

ISKEPTI 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 LAIKO

ISKEPTI 2 ZONOS 80-200 25 80-200 1-60 2/3 LAIKO

PAKARTOTINIS | 1 ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NE

SILDYMAS

PAKARTOTINIS | 2 ZONOS 80-200 9 80-200 1-60 NE

SILDYMAS

DEHIDRATUOTI | 1ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NE

DEHIDRATUOTI | 2 ZONOS 35-80 480 35-80 1-60 NE

ISLAIKYTI 1ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NE

SILUMA

ISLAIKYTI 2 ZONOS 40-100 30 40-100 1-60 NE

SILUMA

GRUZDINTOS 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 LAIKO

BULVYTES

GRUZDINTOS 2 ZONOS 80-200 24 80-200 1-60 2/3 LAIKO

BULVYTES




Toliau esancioje lenteléje pateikiamas apytikslis jvairiy tipy laiky ir temperatlry nustatymas maisto produktams:

MAISTAS LAIKAS (MINUTEMIS) TEMPERATURA (°C)
Traskuciai (Saldyti) 15-20 200
Traskuciai (Sviezi) 20-30 (priklausomai nuo to, kaip supjaus- 180-200
tyta bulvé)

Keptos darzoves 10-15 200
Kroketai 12-15 190
Vistienos kepsneliai 10 200
Vistienos Slaunelés 20-25 190
Kepsnys 10-15 190
Mésos kukuliai 8 180
Krevetés 15-20 160
Pyragas 20-30 160
Kisas 25-30 180
Zuvis 15-20 160-180
Kiaulienos kotletas 10-15 200
,Spring rolls* 10-15 200
Darzoves 10-20 180
Moliuskai 10-12 160

Ikaitinimo funkcija
Norédami pasildyti prietaisg be ingredienty arba pasildyti maista, paspauskite gruzdinty bulvyciy programos mygtuka, kuriuo galima
pasirinkti kepimo temperattrg nuo 60 iki 200 °C ir kepimo trukme nuo 1iki 60 minuciy.

Dehidratavimo funkcija

Dehidratacijos funkcija leidZia veiksmingai dehidratuoti maisto produktus, kad jie buty optimaliai saugomi. Siltas oras laisvai
cirkuliuoja prietaiso viduje, tolygiai dziovindamas maisto produktus ir sumazindamas sveiky vitaminy praradima.

Sig funkcijg galima naudoti mégaujantis vaisiais, darzovemis ir grybais arba dziovinant géles ir augalus. Prie$ dehidratacija | krepsius
jdékite dvi nepridegancias pridedamas ploksteles.

Toliau pateiktoje lenteléje nurodytas apytikslis jvairiy rasiy maisto produkty dehidratacijos laikas ir temperatUra:

MAISTAS TEMPERATURA (°C) LAIKAS

Zolelés 35-40

Darzoves 50-55 Nuo 5 iki 15/20 valandy
Vaisiai 55-60

Zuvis/mésa 65-70 Nuo 2 iki 8 valandy

Laikmatj galima nustatyti iki 24 valandy. Jei dehidratacijai reikia daugiau laiko, pasibaigus nustatytam laikui vél nustatykite prietaisa.
Valymas ir prieziiira:

ADémesio!
Elektros smigio pavojus. Nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.
Nepripildykite krepsiy vandeniu, kai jie yra sumontuoti kepimo skyriuje.

Démesio!
Pries atlikdami bet kokius valymo ir techninés priezitros darbus, atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir palaukite, kol karstos
dalys atvés.

&Démesio!
Nenaudokite abrazyviniy valikliy ar metaliniy jrankiy, kad nesubraizytumete ir nepazeistumete dangos. Niekada nenaudokite
tirpikliy, kurie pazeidzia plastikines dalis.

Démesio!
Pries jdédami ar isimdami atskiras sudedamasias dalis, visada atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

Prietaiso valymas:

Kad nepazeistumeéte dangos, nenuimamas prietaiso dalis valykite neabrazyvine drégna sluoste. Nusausinkite sausa sluoste.
\/a\ykite virimo skyriy neabrazyvine sluoste, pamirkyta Siltame vandenyje. Nusausinkite sausa sluoste.
Sildymo komponentg valykite sausa Sluoste, kad pasalintumeéte maisto likucius.

Sudedamyjy daliy valymas:

Neprisvylancios Iékstés ir krepSiai yra pagaminti i$ nelimpancios medziagos: bet koks neskaidrumas ir Zymeés, kurios gali atsirasti
po ilgo naudojimo, yra normalus reiskinys ir neturi jtakos maisto gaminimui ir skoniui.

Nepridegancias lekstes ir krepsius galima plauti indaplovéje. Norint prailginti nepridegancios dangos tarnavimo laika,
rekomenduojama nepridegancias lekstes (C) ir krepsSius (F) plauti rankomis. Naudokite jprasta indy ploviklj ir minksta neabrazyvine
kempine.

Norint suminkstinti maisto likucius krepsyje, galima jj uzpilti karstu vandeniu. Jlasinkite kelis lasus ploviklio. Palikite pastoveti 10
minuciy. ISplaukite ir isdziovinkite.



Eksploatavimo nutraukimas:

Jei prietaiso eksploatacija nutraukiama, jj reikia atjungti nuo elektros lizdo. Jei norite utilizuoti prietaisa, atskirkite jvairias prietaiso dalis ir utilizuokite

jas pagal jy sudét] ir naudojimo Salyje galiojancias teisines nuostatas.

Trik¢iy Salinimas:

Problemos

Galimos priezastys

Sprendimai

Prietaisas neveikia.

Maitinimo laidas néra
jjungtas j elektros tinkla.

|kiskite kistuka j elektros lizda, kuris turi
bati jzemintas.

Laikmatis nebuvo nustatytas.

Paspauskite mygtuka , TIME" ir nustaty-
kite

norima kepimo laika. Norédami pradéti
gaminti, paspauskite paleidimo/pauzes
mygtuka ().

Krepsys jdétas neteisingai

Tinkamai jdékite krepsj j kepimo
skyriy. Teisingai jdéjus krepsj pasigirsta
.Spragteléjimas”.

Sudedamosios dalys néra paruostos.

Sudedamuyjy daliy kiekis krepsyje yra
per didelis.

| krepsj jdékite maziau ingredienty.
Mazus maisto kiekius lengviau iskepti
tolygiai.

Nustatyta temperatUra yra per Zzema.

Paspauskite mygtuka ,TEMP" ir nustaty-
kite a

aukstesné kepimo temperatara.
Zitrekite recepty knyga.

Pasirinktas per trumpas kepimo laikas.

Paspauskite ,TIME" mygtuka ir nustaty-
kite ilgesnj gaminimo laika. Zidrekite
recepty knyga.

Sudedamosios dalys iskepa netolygiai.

kai kuriuos ingredientus kepant reikia
kelis kartus pamaisyti.

Virsuje esancius arba kitais ingredien-
tais uzdengtus ingredientus kepant
reikia maisyti.

Kepti uzkandziai néra traskas

Naudojate uzkandzius, kurie turi bati
gaminami tradiciniu badu.

UZkandzius kepkite orkaitéje arba pries
dedami | krepsj patepkite juos aliejumi.

| krepsj jdékite nepridegancia plokste,
kad maistas baty traskesnis

Krepsys negali bati visiskai jkistas |
kepimo skyriy.

Sudedamujy daliy kiekis krepsyje yra
per didelis.

| krepsj jdékite maziau ingredienty.
Mazesni maisto kiekiai iSkepa tolygiau.

Krepsys neteisingai jdétas | kepimo
skyriy.

Tinkamai jdekite krepsj | kepimo
skyriy. Teisingai jdéjus krepsj pasigirsta
,spragteléjimas”.

IS prietaiso iSeina balti dGmai.

Jasy ruosiami ingredientai yra riebesni.

Kepant riebesnius ingredientus inde
susikaupia daugiau aliejaus. Kepant
aliejus skleidzia daugiau balty damuy.
Tai neturi jokios jtakos ingredienty
paruosimui ar prietaisui.

Krepsyje yra siek tiek riebaly likuciy,
likusiy nuo ankstesnio kepimo.

Balti dUmai atsiranda dél krepsyje es-
anciy riebaly arba aliejaus jkaitimo. Po
naudojimo kruopsciai isvalykite krepsj.

Sviezios bulves, supjaustytos
lazdelémis, iSkepa netolygiai.

Naudojamos bulvés netinka kepti.

Naudokite Sviezias bulves ir gamindami
jas batinai sumaisykite.

Pries kepdami bulves nuplaukite ir
nusausinkite.

Nuplaukite bulves ir pasalinkite ant jy
susikaupusj krakmola.

Sviezios bulves, supjaustytos
lazdelémis, néra traskios, kai jas istrauk-
iu i$ gruzdintuves.

Kepty bulviy traskumas priklauso nuo
bulvése esancio vandens kiekio ir nuo
gruzdintuvéje jpilto aliejaus kiekio.

Pries pilant aliejy, nuo isoriniy bulviy
daliy nusausinkite vanden.

Kad bulves baty traskesnés, supjausty-
kite jas mazesnémis lazdeléemis.

|pilkite dar Siek tiek aliejaus, kad baty
traskesni

| krepsj jdékite nepridegancia plokste,
kad maistas baty traskesnis.




LT: Garantija

Garantijos teikéjas ir jgaliotasis paslaugy teikéjas yra ,AD Vita d.0.0.”, Tovarniska 7b, 3210 Slovenske
Konjice, Slovénija,

prisiima atsakomybe, kad gaminys garantiniu laikotarpiu veiks nepriekaistingai. Garantiniu laikotarpiu,
kuris prasideda nuo gaminio pristatymo, mes istaisysime visus gaminio triakumus ir defektus, kurie
atsirasty

dél jprasto gaminio naudojimo. Garantija netenka galios, kai gaminj gadino asmuo, nejgaliotas garantinés
kortelés iSdavéjo, arba kai remontui buvo panaudotos neoriginalios dalys.

Jei gaminys nesuremontuojamas per 45 dienas nuo techninés priezildros prasymo gavimo dienos,
garantijos teikéjas nemokamai jj pakeicia j nauja, identiska ir nepriekaistingg gaminj. Garantinis laikotarpis
bus pratestas tiek dieny, kiek atliktas remontas truko.

Garantija netaikoma:

1. mechaniniams pazeidimams ir defektams, atsiradusiems dél netinkamo gaminio naudojimo ir (arba)
priezidros.

2. zalos, atsiradusios dél force majeure aplinkybiy.

3. eksploatacinéms medziagom:s.

Garantija galioja toje salyje, kurioje buvo jsigyta preké, ir taikoma toje vietoje, kurioje buvo jsigyta prekeé
arba is jgalioto Sios rinkos perpardaveéjo, kuris nurodytas gaminio deklaracijoje ant pakuotés. Garantija
nepanaikina vartotojo teisiy, kylanciy i$ pardaveéjo atsakomybés uz pateikty prekiy defektus. Garantijos
laikotarpis trunka 24 meénesius. UZ gaminio remontg atsako importuotojas atskiroms rinkoms.

Preké:

Prekiy pristatymo data:

APLINKAI DRAUGISKAS ISMETIMAS

S



OTHOCHO TOBA PbKOBOACTBO

Toaw ypeqi e Npov3BefieH B CbOTBETCTBME CbC CNEUMPUUHITE AeCTBALLM eBPOMNENCKU CTaHAAPTY 1 BCUYKM, MOTEHLMAHO OMacHMW 3a NoTpebuTens
4acTu ca CbC 3almTa. BHUMAaTENHO fja ce MpoyeTe ToBa PbKOBOACTBO Npean ynoTpeba. YpeabT Aa ce 13non3sa caMo Mo npefHasHaveHve 3a aa
ce nsberHe Bb3MOXHa TpaBMa Unv noepesa. ToBa PbKOBOACTBO [la Ce ChXpaHsaBa Ha PasmosioXeHe, B Criydait Ye ce HanoXu ja NpaBaT CrpaBKu
3a B 6bflellle. AKO Ce B3eMe pellieHVe Aa ce JaZie ToBa PbKOBOACTBO Ha [Ipyri Xopa, He TpsibBa Aa ce 3a6paBsi Aa Ce NMPUoyart ChLUo Taka 1 Tean
VHCTPYKUMN.

MpepocTaBeHaTa B TOBa PbKOBOACTBO MHMOPMAaLWs € MapKupaHa CbC CliefjHUTE CUMBOSM CbC CNEAHOTO 3HAYEHUE:

/i\. OnacHoCT 3a Aela

MpeaynpexaeHns 3a nsrapsaHus

& OnacHOCT nopaau enekTpU4eCTBO
A MpepynpexaeHvie- MaTepuanHa Lieta

‘& OnacHoCT OT noBpeza nopaau Apyrv NpuynHmu

NPEABUAEHA YINOTPEBA

Tosu ypea MoXke fla Ce 13MoJi3Ba 3a rotBeHe Ha TBbpAn XpaHn. [a He ce nsnonsea ypena 3a rotBeHe Ha Te4HU XpaHu. Bb3MoxHo e ﬂ,O6aBﬂHeTO Ha

Masiky Konm4yecTBa TEYHOCT, KaTo Ce NpoBepdABa a6cop6|_w|ﬂTa Ha Te4HOCTTa OT TBbpAaTa XpaHa, ako ce no6asu NPEKOMEPHO KOJTMYECTBO TEYHOCT,

TA MOXXE fa n3tede HaBbH M TOBa Aa AoBeAe A0 noBpeaa Ha ypeaa.

Tosu ypena He Tpﬂ6Ba [a Cce 1n3nonsea 3a TbProBCKM U MPOMULLINEHN LIEeSTN.

Bcsika egHa Apyra yr|0Tpe6a Ha ypefa He e npeasnieHa OT Npomns3BognTens, KOMTO € OCBO60,£leH OT BCHAKa ejHa OTrOBOPHOCT 3a LWeTa OT BCeKN eanH
BMA, Npedn3BnKaHa OT Hernpasu/iHa yr|0Tpe6a Ha ypena. Hel'lpaBl/U'IHaTa yr|0Tpe6a BOAM A0 aHyNMpaHe Ha BCeKM eanH B1 rapaHuua.

OCTATBbYHU PUCKOBE
MpepynpexxaeHue!

AOI‘IaCHOCT, Ib/Xalla ce Ha eNekTpuYecTBo. He noTangaiTe ypea BbB BOAa WAV APYrA TEYHOCTMW.

.&I‘Ipe,ﬂynpemnemq 3a n3rapaHua. [la He ce JOKOCBAT KOLIHUUMWTE, OTAENIEHMATa 3a rOTBEHE, NII0YKUTE C He3anensallo MOKPUTUE, KAKTO U
BbTPeLlHNTEe MeTas/lH/ YaCTW Ha ype[a, KOraTo ypeabT € B eKcnioatauna nnn B nocneasaante MMHYTU Ha HErOBOTO M3KJ/TKOYBaHE. [a ce navaka
ropeuinTe 4acth fa ce oxnagar.

NPEAYNPEXAEHNA 3A BE3OMNACHOCT

YpeatbT e npeABuAeH 3a ynotpe6a B JoMalLHN MU CXOZHU YCNIOBUS, KaTo:

- B NSIOWM 3a roTBEHE, NpeAHa3Ha4eHn 3a NepcoHan Ha MarasuH, oducun n apyra npodecnoHanHa 06CTaHOBKa,

- BbB hepmu.

- XOTenn, MOTeNW, MeCTa 3a HOLLLYBKa CbC 3aKycKa v Apyrv noMelleHns 3a npebreaBaHe (3a ynoTpeba oT CTpaHa Ha rocTuTe).

- OTXBBPAsSIME BCSIKa OTFOBOPHOCT Npu 310ynoTpeba uiu 3a ynotpeba, pasnnyHa oT Tasw, NocoyeHa B pbKOBOACTBOTO. HenpaBwiHaTa ynoTpeta
BOAW A0 aHyMpaHe Ha BCeKu euH BUJ rapaHums.

- Mpeanarame fa 3anaswvTe opurMHanaHaTa ONakoBKa, Thii KaTo He ce NpefocTass 6e3nnaTHa NOMOLL, NPy MOBPeAV B CNEACTBUE Ha HeNpaBuiHa
OMNaKoBKa Ha NPOoAyKTa B CNyyait Ha nanpatlaHe 4o OTOPU3MpaH CepBU3EH LEHTbP.

- 3a [1a He ce KoMMpoMeTMpa 6e30MacHOCTTa Ha ypeaa, ia Ce U3Mo3BaT CamMo OPUTMHAMHY PE3EPBHU YacTyW 1 akcecoapy, OTOpUsMpaHun ot
Npon3BOANTENS.

- YpeasT e B cboTBeTCTBME C Perynaums (EC) N2 1935/2004 of 27/10/2004, No OTHOLEHWe Ha MaTepuannTe, KOWTO ca NpeABWAEHN a BNA3aT B
KOHTaKT C XpaHUTENHWUTE NPOAYKTY.

/L\Onacuocr 3a geua.

- YpeabT Moxke fa 6be M3N0N3BaH OT fella Haf 8 FOAMHM 1 Xopa C orpaHnyeHn GUUYECKM, CETUBHM UM MEHTaNHI Bb3MOXHOCTU, UMK Ha

KOMTO MM NIMMCBAT 3HaHWA WK OMIT, CaMO aKo ca Nof HabAEHNETO Ha OTFOBOPHO SIULIE MM aKO ca MOMYYNIM UAN pasbpani MHCTPYKLMUTE U
CblLECTBYBALLIMTE OMACHOCTY , KOraTo M3Mo3BaT ypeaa.

- [elaTa He TpA6Ba Aja C1 UrpasT ¢ ypeaa.

- OnucaHuTe AeNCTBIMSA MO NMOYMCTBAHE M MOAAPBXKKA, ONUCaHN B TOBa PbKOBOACTBO He TpsibBa fa ce MpaBsaT OT AeLla, OCBEH aKo He ca Haj 8 roAnHu
1 He ca Nnoj HabgeHve.

- BuHaru cbxpaHaBaiiTe ypeaa 1 efexkTpudeckmnsa kaben nssbH obcera Ha fela Haf 8 rogmnHu.

- [la He ce OCTaBs eNeKTPUYECKMs Kaben Ha MEeCTa, Ha KOMTO MOXe [1a 6bfle Y/IOBEH OT AeTe.

- YpeabT Aa ce nocTaes Taka, Ye AelaTa fa He MoraT fja JoCTUIHAT ropeLmuTe YacTu.

- [la He ce ocTaBAlt onakoBkaTa 61130 A0 [ela, Thit KaTo e NoTeHUManeH M3TOYHUK Ha OnacHOCT.

- AKO Ce B3eMe peLleHre Aa ce N3XBBbPM TO3K ype KaTo OTNafbK, ce npenopbyBa Aa 6bje 13BafeH OT ynoTpeda, KaTo Ce CPEXE eNeKTPUYECKNS
kaben. MNMpenopbyBa ce CbLLOo Taka fa Ce HeyTPpanmnsmpaT YacTuTe Ha ypeaa, KouTo 6rxa npeacTaBsaIv ONacHOCT, 0CO6EHO MPY HAMMYMeTo Ha feLa,
KOMTO 6Vxa 13MoMsBany ypeaa Kato urpadxa.

MpepynpexaeHus 3a UsrapsHus.

- YpeObT ca ce U3KIIHUM 1 [la Ce M3vaka ropellmTe YacTu ja ce OXN1afqaT, Npeau a NpeanpuemMaT AeficTBUS Mo NOYNCTBaHe 1 NMOoAAPBXKKA.

- [la He ce JOKOCBAT KOWHULMTE, OTAENEHMETO 3a rOTBEHe, MI0YMTE C HesasenBaLlo NOKPUTHE 1 BbTPELLUHUTE MeTasHK 4acTu Ha ypeaa, KoraTo
ypeobT e B AECTBYE UK B NMocnefBallyTe MUHYTHU Ha HEFOBOTO U3K/THOUBaHeE.

- KolwHuuaTa fia ce xBallla caMo 3a ApbXKKaTa 1 [la ce U3MOo3BaT PbKOXBAaTKM UMM KbPrv 3a CbAOBE 3a Aa Ce NpemMaxHe KoLlHuuaTa.

- [la He ce MbIHU KOWHMLATa ¢ Ma3HuHa. OnacHOCT OT noxap.

- Mo BpemMe Ha ynoTpebaTta, Bb3ayXbT ¥ ropeLiaTa napa ce 0CBOG0X/aBaT OT Bb3AyLUHWTE BEHTUNIALUMOHHN OTBOPY. PbLETE 1 IMLIETO Aa Ce AbpxKaT
Ha 6e3omnacHa AMCTaHUMSA OT Bb3AYLWHUTE BCMyKaTe/THU OTBOPH.

- KoraTo KollHWLaTa ce npemaxHe OT OTAENEHWETO 3a roTBeHe, Bb3AyXbT U ropeLlaTa napa Cbllo 134e3BaT. PbLeTe v IMLETO [ia Ce AbpxKaT Ha



6e3onacHa AMCTaHUMA OT OTAENEHNETO 3a FOTBEHE.
: MpenynpexaeHue ropeliia NoBbPXHOCT.

& OnacHOCT nopaau enekTpu4ecTBo

- [penn fa ce CBbPXKE ypeaa KbM 3axpaHBalijaTa Mpexa, [1a ce NPoBepH, 1ann YKasaHOTO BbPXy TabnuuaTa ¢ AaHHW Ha AbHOTO Ha ypeaa
HanpeXeHWe CbOTBETCTBA Ha MECTHaTa MpeXa 3a eNleKTPUYECKO 3axpaHBaHe.

- Ynotpebata Ha yabriKaBally Kabenn, KOWTo He ca paspeLlieHn OT NPOU3BOAMTENS MOXE [la OBe/le 10 MOBPeM W 3/10MONYKMN.

- YpeabT Aa ce CBbP3Ba BUHArM KbM 3a3eMeH KOHTaKT.

- [la He ce CBbP3Ba [IPYro eNleKTpUYecKo 060pyiBaHe C BUCOK BOMTAX (KaTo Meukw, FoTWUK, PaanaTopu) KbM CbLLMS eNeKTPUYECKM KOHTAKT.
OnacHOCT OT NPeToBapBaHe Ha eNeKTpUYecKkaTa Mpexa.

‘Hukora aa He ce n3abprBa eNnekTpUYeckrs kaben Unn ypeaa 3a fia ce UskJiko4dmn kabena oT KOHTakTa.

- [la He ce NO3BO/IABA Ha KMBWTE YacTy [la BNM3AT B KOHTAKT C BOJA: PUCK OT KbCO ChefNHEHNE /WU TOKOB yaap.

- [la He ce OCTaBsi eNeKTpUYecKns Kaben cpeLlly OCTPU YacTu M OCTPU PHOOBE.

- [la ce NpoBEPSIBa, EMEKTPUYECKUST Kabes HUKOra He € B IONVP C FOPELLY MOBbPXHOCTM.

- [leficTBMsITa MO MOYMCTBAHE M NMOAAPBXKKA TPAOBA [1a Ce U3BbPLUBAT, KOraTo YPebT He e B eKCrioaTalyms U e U3KH0YEH OT KOHTaKTa.

- [la He ce noTand ypefia BbB Bofa UM APYrM TEYHOCTU.

- [la He ce 13non3Ba ypeaa, ako PbLETE ca BaXkHU 1nm cTe ¢ 60CK Kpaka.

- AKO ype[IbT He Ce U3MoJ3Ba 3a KpaTbK Neprnoj oT Bpeme, TpA6Ba [la Ce U3KITHOUM W ENIEKTPUYECKUST Kabes OT KOHTaKTa BUHarv [1ac € U3abprsa.
- [la He ce ocTaBs ypefa 6e3 Haf130p, I0KATO € CBbP3aH C eflekTpudeckaTa Mpexa.

A\ NpepynpexxpaeHne - HeumyLLeCTBEHN Bpeay

- YpeawT fja ce nocrasd BbpXy cTabwnHa u CyXa MOBbPXHOCT.

- YpeawT fja ce nocrasd BbPXy MHOIO ropeuiy NnoBbpXxXHOCTN UK B 611M30CT A0 OTKPUT Or'bH 3a Aa Ce NpeaoTBpaTn noepefa Ha noKpuTmueTo.
- YpeawbT [ja He ce nocTaBs B 61130CT [0 3anannmMmy matepuanm (KaTO TEKCTUN, 3aB€CI/I).

- EnextpuyeckusaT Kaben He Tpﬂ6Ba [a [OoKOCBa ropewuTe 4acth Ha ypeaa.

- [Mpeau yHOTpe6a, ENTIEKTPNHECKNAT kaben Aa ce pasBue n3udno.

- YpenwT He Tpﬂ6Ba Aa Ce 3axpaHBa OT BbHLHN TaVIMepVI nnn oTAeNHn CNCTeMn C ANCTaHUMOHHO ynpaBneHne.

- [Ma He 3anywBat BEHTUNAaUVMOHHUTE OTBOPW, KOraTto ypeabT € B [encTBye 3a fa ce n3berHat HEUMYLLECTBEHN Bpeaun W/nnu nperpsiBaHe Ha ypena.
. HpO,ElyKTl/ITe 3a roTBeHe ce NocCTaBAT CaMO B KOWHMLATa 3a ja He OKOCBAT €JIEKTPUHECKNTE YaCTK XpaHaTa.

- BuHarv ga ce npoBepsiBa, Aanu KOLWHWLMTE ca NOCTaBEHW MPaBUIIHO B OTAENEHNETO 3a rOTBEHE, NPean Aa ce cTapTupa ypena.

- YpeabT HMKOra fia He Cce 13nonasa 6e3 [a Ca NnoCTaBeHW KOWHMUNMTE B OTAENIEHNETO 3a roTBeHe.

- Hukora fia He ce npenb/iBa KoWHMLaTa Haj NogafeHoTo MakCMMasHO HUBO.

‘Hukora aa He ce NocTaBAT NpeaMeT B ypena.

- YpenwT fja He ce MyCKa B eKcruioataunad Ha npaseH ypen.

- YpenbT [a He M3Moa3Ba HaBbH.

- YpenbT Aa He ce OCTaBA U3MOXKEH Ha KNMMaTUYHU (baKTOpVI (KaTO ObXXO Nnn canue),

- Cnep kaTo ypenboT e OV U3KNFOYEH a U KoraTo ropewuTe 4actun Ca ce oxnagunun, ypeabt Tpﬂ6Ba Aa Cce Nno4YncTK, CaMo KaTo ce n3nos3sa
Hea6pa3V|BHa Kbpra, NIeKO HaBJlaXKHeHa C BOAa N HAKOJIKO Karnky MeK, HearpecnBeH npenapar.

‘Hukora aa He ce nsnonssaT pa3TBOPUTENN, KOUTO MOraT [a yBpeaAT nnactMacoBuTe H4acTtu.

,ﬁ OnacHOCT OT W,eTH Nopaau APYr1 NPUUYMHM

- 3a fa ce noBaurHe ypenaa, cnenBa Ca ce Abp>KKU C TANOTO.

- [la He ce mecTu ypena 6e3 hae 6vna npemMaxHata xpaHaTa OT KOWHNLUMNTE.

- YpeabT [ja ce NocTaBda Ha MecTa C JOCTaTbYHO KOMIMYECTBO CBET/INHA, KOUTO ca ,£|,06pe MOYNCTEHN N Ha KOUTO KOHTaKTbT € JIECHO AOCTbIEH.
Ypeonot Tpﬂ6Ba Aa 6b£l,e M3MON1I3BaH 1 OCTaBAH Aa NovnBa Bbpxy cTabunHa MOBBbPXHOCT.

- YpenwT He Tpﬂ6Ba Aa Ce 13non3ea clnen Kato e oun N3TbPBaH, ako MMa BUAMMM 3HaLW OT NMOBPea, UK ako Ma U3TudaHe Ha Boga. He
n3nonseanTe ypena, ako eNieKTpU4HeCKnAT Kaben UM KOHTaKTbT ca noBpeaeHu, nimn ako YCTDOVICTBOTO e ,D,ed)eKTHO.

BMHATU CbXPAHABAWTE TE3U MHCTPYKLIUK 3A BbAELLU CMPABKM.

OnucaHue Ha ypeaa

A — Tano Ha ypefa

B — Tb4 cKkpuidH ancnnei

C — no4wm ¢ He3anenBaLlo NoKpUTne

D — Opb>XKK Ha KOWHMLMTE

E — ByTOHM 3a OTKNKOYBaHE Ha APBXKKUTE
F - KowHunua

G — OTaeneHne 3a roTBeHe

H — EnekTpudeckn kaben

| = BEHTMNaUMOHHM OTBOPU




OnucaHue Ha TbY CKpPUIH gucnnen

NPEOBAPUTEJIHO 3AAABAHE HA NMPOIrPAMU 3A FOTBEHE

ByToH

Ebp dpaitbp

MNekaHe

NeyeHe Ha ckapa

MeyeHe

MNpeaBapuTenHO 3arpsiBaHe
HexvapaTtnpaqe
MooabpykaHe Ha TonMAMHa
MbpXKEHN KapTohK

®YHKUWNOHAJTHU BYTOHU
ByToH OnucaHue
OyTOH MNosBonsBa Ha NOTpebuTeNa Aa 3anoyHe UK Aa NOCTaBy FOTBEHETO Ha

Start & Pause

naysa.

6yToH SYNC FINISH

Mo3BonaBa Ha NOTpebuTeNsa Aa CUHXPOHU3MPA 3a ABETE KOLUHULM
e[lHaKBW BpeMeHa 3a roTBeHe, Taka Ye Aa NPUKIYBAT MO €4HO U ChLLO
Bpeme.

6yToH SHAKE

Mo3BonsiBa Ha NOTPebUTeNs Aa akT1BMpa UK Aa feaKTBupa
3BYKOBWSI CUIHas, KOMTO yKa3Ba HEOBXOAMMOCTTa OT paskalliaHe nim
pas36bpKBaHe Ha XxpaHaTa , KoraTo ypeabT JOCTUrHe 2/3 OT 06LL0TO
BpEMe 3a roTBeHe.

BytoH DUAL COOK

MosBonsaga Ha I'IOTpeél/ITeﬂﬂ [a 3ajajie 3a BToOpaTa KoWwHKMLa, CbLUnTe
HaCTpOIZKI/l, KOUTO Ca I/I36paHl/I 3a NbpBaTa KolWHMLa. [iBeTe 30HK 3a
roTBeHe CTaBaT €jHa, NAeaslHO pelleHne 3a royieMy Koim4ecTBa XpaHa.

ByTtoH ON / OFF

Mo3BonsBa Ha NOTPebUTENs Aa BKAKUM UK Aa U3KITHOYM
YCTPONCTBOTO.

ByToH 3a KOHTpon Ha LEFT (JIABATA)
KOLHWLA

MosBonsaga Ha I'IOTDe6VITeJ'I$'-| Aa |/|36epe XKenaHute HaCTpOl7IKl/I 3a
roTBeHe 3a JidBaTa KolHuUa.

ByToH 3a KOHTpon Ha RIGHT (OACHATA)
KOLWHWLA

MosBonsaea Ha |'|0Tpe6v|Tenq ha M36epe >XenaHute HaCTpOMKM 3a
roTBeHe Ha AdACHaTa KolHuua.

+ (=

DHSRD

6yToH TEMP MNosBonsBa Ha NoTpebuTens pbyHO Aa 3ajaje TemnepaTyparta 3a
TEHE roTeeHe. HaTvcHeTe 6yTOHWTE + MW — 3a Aa yBenu4uTe Unu aa
HamanuTe TeMnepaTtypaTa 3a roTBeHe.
bytoH TIME MNo3BonaBa Ha NOTpebuTeNna pbyHO Aa 3aAaAe BPEMETO 3a roTBEHE.

ByTOHl/ITe + 1NN — Ce HaTUCKaT 3a yBen4aBaHe Uan HamansaBaHe Ha
BPEMETO 3a rotBeHe.

NpeHTUOUKALMOHHN AaHHU:
CnegHuTe naeHTUOUKALMOHHN JaHHK Ha ypeaa ca MOCOYEHW Ha niodaTa B AbHOTO Ha ypeaa:
- [MpounssoauTen n CE MapkunpoBka

- Mogen [Mod.]

- CepueH Homep [SN]

- 3axpaHBalLo Hanpexenwe [V] n yecToTa [Hz]
- KoHcymaLma Ha enekTpoeHeprms[W]

Mpepau ynotpeba:

1. Oace npemMaxHe Matepuana OT OnakoBKaTa 1 nposepeTe Aasin BCUYKM KOMIMOHEHTW Ca Hanuue.

MpepynpexaeHue!
YpeabT Aa ce NOCTaBUW Ha pa3cTosiHue OT NoHe 10 CM OT CTEHUTE, MeGeNnTe UK ApyruTe Ypeau.

MpepynpexaeHue!

Hukora fia He ce noTansa TANO0TO Ha ypena, wencena n enekTpn4eckna Kaben BbB BOAa N ApYrn Te4HOCTU. KoWHnumTe fa He ce MbJHAT C

BOMa, KOraTto ce Hammpart B OTAe/IeHNETO 3a roTBeHe.

‘& MpepynpexaeHue!
BuHaru aa ce naknoyBa ypeaa, npeav NocTaBsAHETO UM NPEMaxXBaHETO Ha OTAE/THUTE KOMMOHEHTU.

2. Ype[bT ce pa3nonara Bbpxy paBHa, CTabuiHa 1 ycToluvBa Ha TOMMHa NOBBbPXHOCT.




3. EnexTpuyeckuns kaben ce pa3suBa UsLSIO.

Mpean na ce na3nonsea ypena, ce npenopb4Ba Aa Ce NoYUCTAT BCUHKK NOABMIXKHN HaCTK, KOUTO LLE BJIA3AT B KOHTAKT C XpaHaTta. [a ce nanonssa
HaBnakHeHa ¢ Tonna BoAa 1 Mek npenapar Kbpra. [a ce noacywmn ,uo6pe. HesanensalimTe NnoYv 1 KOLWHULIMTE MOXE ia MUAT B CbAOMUATIHA.

YpeabT e 060pyiBaH C IBE KOLHWLIM 3a rOTBEHE. IMa Bb3MOXHOCT 3a FOTBEHE Ha XpaHa B ABeTe KOLHULYM (fa ce npoyeTe naparpada 3a
,LlyanHoTo roTBeHe") unu ja ce U3nonsBa caMmo efHata (MpoyeTe naparpada 3a ,MHAVBMAYanHOTO roTBeHe"). YpeabT paboTh camMo KoraTo u
[IBETE KOLWHWUM Ca BKapaHu NpaBUIHO B OTAENEHUETO 3a FOTBEHE, [IOPW M KOraTo efiHaTa OT TaX e NpasHa. HesanensaumTe nio4v yeenvyasat
XPYynKaBOCTTa Ha XpaHaTa. YnoTpebaTta Ha He3asienBallnTe MIo4Un e No XenaHue.

Mpeau roTBeHe:

- 3a fia ce yBeIMUM XpynkaBOCTTa Ha XxpaHaTa, HesanengsallaTa nnoya (C) ce nocTaBsa BbTPe B KOLWHMLATA.

1. XpaHaTa ce nocTass B KolwHuuaTa (F). [la He ce npeBwLLaBa MakCMMasHo A0MyCTUMOTO HUBO. MakcMaHo OMyCTUMOTO HUBO € 0603HaYEHO C
noBAMrHaTa IMHKS BbB BbTpeLLHaTa YacT Ha KOLLIHULMKTE.

[a He ce MbHW KoLIHMLAaTa ¢ Ma3HMHa.

2. KolWHunLaTa ce nocTass B oTaeneHneTo 3a roteeHe (G). Mpw NpaBUIHO NMocTaBsiHe ce YyBa ,KnKBaHe".

MpepynpexxaeHue!
&Tp%aa [la ce NpoBEepH, Aanw KOLHULIMTE Aa ca NPaBUIHO MOCTABEHN 1 3aKJTKOYEHW, MPean ekcnioaTaunsTa Ha ypeaa.

YpeabT e 060pyaBaH CbC CUCTEMA, KOATO NPeoTBpaTABa eKCrnoaTaumnsaTa, ako KOLWHUUMTE He ca MPaBUIHO NOCTABEHW B OTAENEHNETO 3a FOTBEHE.
[Oucnneat (B) nokasea aymata “Pot”.

3. YpenbT ce BK/IHOYBA B KOHTaKTa.

4. HaTucka ce 6yToHa ON/OFF (9.

KoraTo ce n3nonaea ypesa 3a NpbB MbT, MOXKE Aa 3a6eNexXnTe U3MYCKaHETO Ha NIEK MUPWC 1 MasKo NyLLEK: TOBa Ce CYMTA 3@ HaMb/IHO HOPMaJTHO,
ThIA KaTo HIKOW YacTy ca GUNK N1eKO CMasaHw, CNef KpaTbK Neproz oT BPeME Le Cpe Aa ce nosesaBsa. ToBa HAMa [ja OKaxe ehekT Bbpxy
eKcnioaTtaumaTa Ha ypeaa.

WHpuBupayanHo roteeHe:

1. [la ce HaTUCHe AeCHWs KOHTPOEH BYTOH (R) MW NeBKd (L) 3a la Ce aKTMBMpPa rOTBEHETO B XKenaHaTa KOLHMLA.

2. M36upa ce nporpamara 3a NpeaBapuTeNiHO 3aafleHo roTBeHE, B 3aBMCMMOCT OT BM[ja Ha XpaHaTa, KoATo ce roTew (a ce npodetaT “CbBeTuTe 3a
roTeeHe” 3a MHbopMauUus 3a NporpamuTe).

Bcsika nporpamMa 3a npefBapuTeNnHo 3aafieHo roTBeHe 1nMa BpeMe 3a roTBeHe Mo nofpasbupaHe, Ho e Bb3MOXHO PbYHO Aia Ce HacTpou
TemnepaTypara 3a roTBeHe 1 BPEMETO:

- Hatuckat ce 6yToHnTe TEMP +1nun — 3a fja HacTpow TemnepaTypaTa 3a roTBeHe, B MHTepBanu ot 5°C.

- Hatuckat ce 6yToHnTe TIME +mnm - 3a Aa HacTpou BPEMETO 3a roTBeHe, B MHTEPBaAM OT 1 MUHYyTa.

3a fa nsbepeTe XenaHaTa CKOPOCT, Aa Ce HaTUCHAT 1 3aabpXKaT Oy TOHUTE 3a HaCTPOMKUTE Ha BPEMETO 3a rOTBeHe 1 TemMnepaTypaTa.

- HaTucka ce 6yToHa SHAKE (=) 3a fja ce aKTvBMpa 3BYKOBWS CUIHas, KOMTO Npefnara paskiallaHe niv pa3ébpkBaHe Ha XxpaHaTa, Korato ypeabT
[IOCTUMHe 2/3 oT 06LL0TO BpeMe 3a roTBeHe.

3. Hatucka ce 6yToHa start/pause (@). YCTpoMCTBOTO 3amnoyBa Aa roTBM xpaHaTa.

Mo BpeMe Ha roTBeHeTo, AncnnesT (B) Lije noka3ea ¢ pelyBaHe HaMarnsiBallloTo Bpeme 1 3afjaaeHaTa TemnepaTypa. 3a [la Ce MPOMEHW BPEMETO

1 TemnepaTypaTa Mo BpeMe Ha rOTBEHETO, Ce HAaTUCKa KOHTPOHUA BYTOH 3a AsicHaTa KolHuLUa (R nnm neeusd (), cnep ToBa ce HaTucka ByToHa C
HacTpoWnKMTe + Unn — 3a Aa n3bepeTe BPeMETO 3a roTBEHe UKW TeMnepaTtypaTa. He e HeobxoAMMo fa 3afaBate NpoMsiHaTa, Cnef HAKOMKO MUHYTK
npomsHaTa BAv3a B cua. YpeabT Moxe Aa 6ble NOCTaBeH Ha naysa No BpeMe Ha ekcrsioataumsaTa, Hanpumep ca ce pastbpkBaTt NpoayKTvTe No
BpeMe Ha mpoLieca Ha roTBeHe.

}’i\. MpepynpexaeHue!

OnacHoCT OT narapsiHe. He JoKoCBaiTe MeTanHUTe YacTu Ha ypesa.

KoraTto KolWHuWUaTa 6bAe NpeMaxHaTa oT OTAENEHWNETO 3a rOTBEHE, Bb3AyXbT v ropeLlaTta napa CbLLUOo M34e3Bart.
PbueTe 1 nMUETO Aa ce AbpXKaT Ha Pa3CTOAHME OT OTAENEHNETO 3a FOTBEHE.

- [pun HaTUCcKaHe Ha GyToHa start/pause (@), ypeAbT cnvpa npoleca Ha roTeeHe.

- HaTucka ce 6yToHa 3a oTkntodaHe (E) Ha kolwHuuaTa (F). [OpbxkaTa (D) ce B3ema U npeMaxHeTe 13nona3saHaTta KOLWHMLA OT OTAeNEHNETO 3a
roteeHe (G).

- KolwHWuaTa ce pasknalla 3a fia ce CroTBsT NPOAYKTUTE PaBHOMEPHO.

- 3a a ce Bb30BHOBW eKcrnoaTalmsaTa Ha ypeaa, KolwHulaTa ce nocTass B OTAENEHNETO 3a roTBeHe. HaTucka ce 6yToHa start/pause (@).

[yanHo roTeeHe:

dyHKUMATa 3a fyasHO FOTBEHe MOXKe Aia 6bie N3nosi3BaHa 3a FOTBEHETO Ha efjHa M Cblu,a XpaHa B iBeTe KOLUHULM WU 33 FOTBEHETO Ha
Pa3/INYHN XpaHU eAHOBPEMEHHO.

Mpu >kenaHve fja ce roTBY €fjHa 1 Chllja XpaHa B ABeTe KOLWHMLK, € Bb3MOXHO Aa ce akTvampa dyHkumaTa DUAL COOK, KoaTo e NpeBbpHe ABeTe
30HW 3a FOTBEHE B €[1Ha, NAeaneH BapnaHT 3a rOTBEHE Ha rofieMmn KoNn4yecTBa.

- HaTtucka ce 6ytoHa DUAL COOK (&5 3anoysaT Aa MuUraT KOHTPOSTHUTE CUMBOJIM Ha AficHaTa KOLWHMLA (®) v NisiBaTa KoLHMLUA (T

- M136upa ce »kenaHaTta nporpama 3a rotTeeHe. HacTpoiikuTe e 6baaTt 3aaZieHn 1 3a ABETE KOLLHULM.

- Hatucka ce 6yToHa start/pause @

CblLo Taka € Bb3MOXKHO [la Ce FOTBAT Pasd/IMyHN XpaHN B ABETE KOLLHMLN:

- M36upart ce HaCTPOIKKMTE 3a roTBeHe 3a siBaTa KOLUHMLA 1 cnef ToBa 3a AscHaTa KolwHuua. [la ce cneiBa npoleaypaTa, onucaHa B naparpada
“HAVBWAYaNHO roTBeHe”.

HacTtpoiikaTa 3a roTBeHe ce u36upa cnopeg xpaHaTa, NoCTaBeHa BbB BCAKA KOLUHULIA.

M36paHnTe HAaCTPOWKM 3a FOTBEHE MOXE fa ObAaT PasinyHM 3a 1BETE KOLUHULIN.

YpenbT e o6opyasaH ¢ GyHkumst SYNC FINISH, 3a Aa ce CMHXPOHW3KMpa BPEMETO 3a FOTBEHE, MPY »eNaHue ca ce roTBAT pasinyHK XpaHu B ABETe
KOLWHWMUW. CnefoBaTeNHo 1 rOTBEHETO Ha XpaHWTE e NPUKIoYM eAHOBPEMEHHO. 3a Aa ce akTuaupa dyHkumsaTa SYNC FINISH:

- Ce U36MpaT pasnmMyHn HaCTPOIKM 3a FOTBEHE 3a [IBETE KOLWHMUMW YPE3 KOHTPOSTHWUTE BYTOHWU Ha AfcHaTa (R v nsiBaTa KOLUHULM (T).

- HaTtucka ce 6ytoHa SYNC FINISHEE] YpeabT aBTOMaTUUHO Lie perynvnpa Ha4yanoTo Ha MpoLieca Ha roTBEHE Ha [BETE KOLWHWUW. [OTBEHETO Ha
XpaHuTe Le NPUKI0YM e AHOBPEMEHHO.

- HaTucka ce 6yToHa START/PAUSE (@ Ako dyHkumsiTa SYNC FINISH e 6una akTMBMpaHa v uckaTe Aa pa3dbpKaTte NPoAyKTUTe, JOKATO Ce roTBY, ce
HaTucka 6yToHa START/PAUSE (@ 3a fa ce cTonvpart 1 BaTa npoLeca Ha roTBeHe.



nep, roTBeHe
KoraTo roTBeHeTO NpUKIKOYK, YPeabT Le Nofaze 3BYKOB CUMHaN HAKOMKO MbTH, @ AUCNNEAT e nokaxe aymata “END”.

AKO NPOAYKTUTE He Ca roTOBW, KOLUHMLATa Ce BPblla B OTAENIEHNETO 3a FOTBEHE U TalMepPbT Ce HaCTPOKMBA Ha OLLE HAKOIKO MUHYTY MOBEeYe.
- 3a fia ce crpe pbYHO NpoLeca Ha roTBEHe, ce HaTvcka 6yToHa ON/OFF@).

MpepynpexxaeHue!
[la He ce [OKOCBAT KOLWHWLNTE, OTAENEHNETO 3a FOTBEHE, He3anenBallMTe MI0OYMN 1 BbTPELLUHWTE METaIHM YacTu Ha ypeaa, KoraTo Tov € B
eKcnoaTaumsa Um HAKOMKO MUHYTU CRe HErOBOTO U3KtoYBaHe. [la ce nayaka ropeLimTe 4acTu a ce Oxnaaqar.

MpepynpexxaeHue!

Tpabea aa ce Ma NpeaBuA, Ye NPOAYKTUTE, KOUTO Ce roTBAT, TpAbBa Aa ca 3NaTUCTOKadsABY, a He YEPHW UM TBMHM.
[a ce npemaxBaT NOTEHLMANHO MPErOpeHnTe YacTu OT MPOAYKTUTE.

[a He ce n3nonaeaT MeTanHu MHCTPYMEHTH 3a M3BaXKAaHe Ha XpaHaTa OT KoLHMLaTa.

1. [la ce HaTucHe 6yToHa 3a oTkMoYBaHe (E) Ha kowHuuaTa (F). JpbxkaTa (D) ce xBalla U KOLIHWLATA, KOATO Ce M3M03Ba OT OTAENEHUETO 3a
roteeHe (G) ce n3Baxaa.

2. XpaHaTa ce nocTassi B YuHus. Cepaupa ce.

BCWUKM OCTaTbLy OT Ma3HUHaTa Le ce Cb6epaT B JbHOTO Ha KOLLHMLATa.

B Kpasi Ha npoLieca Ha roTBeHe, ypefbT MoXKe BeAiHara fia 6bjie U3non3BaH 3a NPUroTBSIHETO Ha Apyra XpaHa.

DYHKLMS aBTOMATUYHO U3KIHOYBaHE
Toan ypen nMa Taiimep. KoraTo TaiimMepsT focTurHe ‘0", ypedbT 3anodBa Aa nsaaBa 3ByKOBW CUrHAMIN 1 ce N3KJTHoYBa aBTOMaTUYHO. 3a Aa
N3KIIKOYN PBYHO Ypesa, ce HaTvcka 6yToHa ON/OFF (8. BeHTUnaumoHHaTa cucTeMaTa Lije Crpe Masiko no- KbCHO.

CbBeTH 3a NpUroTeBsiHe

I1o- ManKoTO KOMMYECTBO NPOAYKTU M3UCKBA NO- KPaTKO BPEME 3a rOTBEHE, B CPaBHEHUE C MO- FONSMOTO KOIMYECTBO NPOAYKTU. [10- ronsMoTo
KONMYECTBO NPOAYKTU M3UCKBA MasIKO Mo- AbAro BpeMe 3a NpUroTesiHe, JOKaTo No- MakoTo KOMUMYECTBO NPOAYKTH U3KMCKBA MasKo No- KPaTKo
Bpeme.

Pa36bpKBaHETO Ha NO- MaKOTO KOMYECTBO NPOAYKTH, MO BPEME Ha FOTBEHETO ONTUMM3MPA KPaHWS PE3YNTAT U crioMara 3a paBHOMEPHOTO
roTBEHe Ha NPOAYKTUTE.

3a no- xpynkas pesynTaT, ce 406aBs efHa CyneHa TbxuLia MasH1Ha KbM NPSCHO 3aMpaseHnTe KapTodu 1 ce M3Non3BaT NpeaoCTaBeHuTe
Hesanensauw nnoym (C).

Ebp hpaitbpa Moxe Aa M3non3saTe ChLLUO W 33 CHAKC ICTHS, KOUTO OBMKHOBEHO Ce nekar.

ONTYManHOTO KOMMYECTBO 3a NPUrOTBSIHE Ha XPYNKaBuW KapTodu e okono 1.2-1.7 Kr.

MpepBapuTenHo 3agafeHu Nporpamm

CnefpaliaTa TabnuLa nokasea JOCTbMHUTE NPOrpamy 3a NPeABapUTENIHO 3alaBaHe Ha TbY CKPUIAH Ancnnes. Bcekn CMBOS CbOTBETCTBA Ha
nporpama 3a roteeHe. Mporpamara ce HaCTpoiBa C NpenopbyYnTENHa TeMMepaTypa Ha rOTBEHe 1 BPEME, Bb3 OCHOBA Ha Bua xpaHa. BpemeTto
3a roTBeHe e NpUGANSUTENHO, 3aBICKU OT MbCTOTATa M KOIMYECTBOTO Ha U3MONI3BAHNTE NPOAYKTU. BpeMeTo 1 TeMnepaTtypaTa Ha NpefBapuTeiHoO
3afafieHNTe NMPOrpamu € Bb3MOXHO Aa 6bAaT NPOMEHEHN.

MEHIO AKTVBHM 30HU TEMMEPATYPA (°C) BPEME (MVHYTW) | TEMMEPATYPHW BPEMEBM BPEME 3A
JVAMNASOHN (°C) | ONATA30HN PASK/ALLAHE

EbP OPAVBP 1 30HA 190 15 80-200 1-60 2/3 BPEME

EbP OPAULP 2 30HM 190 18 80-200 1-60 2/3 BPEME

MEKAHE 1 30HA 180 30 80-200 1-60 2/3 BPEME

MEKAHE 2 30HM 180 35 80-200 1-60 2/3 BPEME

MEYEHE HA 1 30HA 200 10 200 1-60 HE

CKAPA

MEYEHE HA 2 30HM 200 13 200 1-60 HE

CKAPA

MEYEHE 130HA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 BPEME

MEYEHE 2 30HM 80-200 25 80-200 1-60 2/3 BPEME

SATOMNIAHE 1 30HA 80-200 6 80-200 1-60 HE

SATONNIAHE 2 30HM 80-200 9 80-200 1-60 HE

LOEXUOPATVPAM 1 30HA 35-80 480 35-80 1-60 HE

LOEXVAPATVPAM 2 30HM 35-80 480 35-80 1-60 HE

TonnAa 1 30HA 40-100 30 40-100 1-60 HE

TonnAa 2 30HM 40-100 30 40-100 1-60 HE

MbP)XEHN 1 30HA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 BPEME

KAPTOOU

MbP)XEHN 2 30HM 80-200 24 80-200 1-60 2/3 BPEME

KAPTOOU




CnefHaTa Ta6nmua NnoKasBa I'Ipl/l6!'|l/|3l/lTeﬂHl/lTe BPpeEMEHa 1 TemMnepaTypun 3a pas/indHnTe BUAOBE XpaHa:

XPAHA BPEME (B MVHYTW) TEMMEPATYPA (°C)
Mbp>keHn kapTohu 15-20 200
(3ampaseHn)

Mbp>keHn KapTohu 20-30 (B 3aBMCUMOCT, KaK ca Hapsa3aHu 180-200
(npecHn ) KapTohuTe)

MbpKeHn 3eneHyyum 10-15 200
KpokeTun 12-15 190
MuneLwukmn xanku 10 200
Munewwkn 6yTyeTa 20-25 190
Mbpxona 10-15 190
KrodpreTa 8 180
Ckapuamn 15-20 160
Cnaakuw 20-30 160
Kuw 25-30 180
Pvba 15-20 160-180
CBUHCKM KOTNET 10-15 200
MponeThn pynua 10-15 200
3eneHdyumn 10-20 180
Mopcku fapose (¢ 10-12 160
Yepynka)

®DyHKLMA C NpeABapUTENHO 3aTonnsAHe
3a fa ce 3aTonv ypeda 6e3 NpoayKTW wiv 3a ja Ce 3aTOMAn XpaHa, Ce HaTUCKa Nporpamarta 3a MbpXKeHW KapTodw, KOATO NO3BONsABA Ja Ce n3bepe
TemnepaTypa Ha roteeHe mexay 60 1 200 °C 1 Bpeme 3a roteeHe mexay 1 v 60 MUHYTU.

DyHKuMSA 3a gexugpaTupaHe

dyHKUMSATa 3a AexuapaTpaHe Nno3eBonsaea eMeKTUBHO [a Ce JeXnapaTMpaT XpaHu 3a ONTUMasHO CbXxpaHeHue. ToNMST Bb3AyX CBOGOAHO
UMPKYNMpa BbTPE B YPeaa, n3cyLliaBalikun paBHOMEPHO XpaHUTe, KaTo CblUEBPEMEHHO MUHMaNV3Mpa 3arybaTta Ha NMofe3H1uTe BUTaMUHW.

Taaw hyHKUMS MOXKe [la Ce 13M0SI3Ba 3a 3ana3BaHe Ha BUTAMUHWTE Ha NIOA0BETE, 3e/IeHUYLMTE U MbBUTE , UK Aia CyLUMTE BUIKK 1 pacTeHus. Mpean
nexuapataumnaTa, B KOLHULATa ce NoCTaBAT ABeTe Hesanensally nioyn.

CnefHata Tabnuua nokasea NpUeMsUTENHWTE BpeMeHa 3a AexuapaTauns v TeMnepaTypuTe 3a PasinyHUTE BUAOBE XPaHW:

XPAHA TEMMEPATYPA (°C) BPEME

Bunkn 35-40

3eneHdyumn 50-55 Ot 5 po 15/20 vaca
[Mnopose 55-60

Pu6a/Meco 65-70 OT 2 po 8 yaca

TaliMepbT MOXe [la Oblle HaCTPOeH Ha 24 Yaca. AKO AiexnapaTaumsTa n3nckBa noBede Bpeme, ypeabT Ce HacTpoBa OTHOBO B Kpas Ha 3a[1afIeHOTO
Bpeme.

MouncTeaHe u NnogapbXKKa:

Al'lpen,ynpex(p,euue!
OnacHOCT OT eNekTpUYeCKM LWOK. YpeabT Aa He ce noTansa BbB BOAA UV B APYrY TEYHOCTY.
[la He ce MbAHAT KOLWHMLUWTE C BOAA, KOraTo ca MOCTaBeHW B OTAENEHNETO 3a FOTBEHE.

I'Ipep,ynpe)Kp,eHue!

YpeLbT Cce U3KI04YBa 1 Ce 134aKBa ropeLlmTe YacTu Aa ce Ox1agsaT npeauy fa ce npeanpuemar [eNCTBMA NO MOYUCTBAHE U noaapbXKa.

&I‘Ipep,ynpex(p,euue!
[la He ce n3nonseat abpasnBHKM NOYUCTBALLM CPEACTBA WM METaNHN MHCTPYMEHTU 3a Aia ce U3berHeTe HaapackBaHe 1 NoBpeaa Ha
MOKPUTMETO. HrKora Aia He ce 13nonsBaT PasTBOPUTENN, KOUTO yBPEXAaT NiacTMacoBuTe HacTy.

;’ﬁ,l‘lpenynpemgeuue!
BuHarun aa ce nakntoysa ypeaa npeav fja ce nocTaBAT Wiy fja NpemMaxHaT OTAEHUTE KOMMOHEHTH.

MouuncTeaHe Ha ypeaa:

Hel'lO,ElBVl)KHVITe 4acCTn Ha ypefa ce No4YncTBaT, KaTo Ce 1U3Mnosi3Ba HeaépasmaHa Bna)kHa Kbpra 3a fja ce nNnpeaoTBpaTth HapaHAaBaHe Ha NOKPUTKUETO.
HO,D,C}/LUaBaT Ce, KaTo n3nosidBaTe Cyxa Kbpna.

OmeneHmeTo 3a roTBeHe ce NnoYncTBa C Hea6pa3MBHa Kbpna, HaKMCHaTa B TOoMna Boa. I'IogcyLuaBa Ce, KaTo n3nosi3Bate Cyxa Kbpna.
HO,ElI'pﬂBaLLI,l/ITe e/leMeHTK Ce NMo4YNCTBAT CbC Cyxa Kbprna 3a Aa npemMaxHaTt oCTaTbunTe OT XpaHa.

MouncTBaHe Ha KOMMOHEHTUTE:

HesanensaiuuTe nao4ym U KOLWHULUTE Ca HanpaBeHU OT He3asenBall, MaTepuan: nosisaTta Ha BCAIKO e4HO TbMHO NeTHO U pacKoTUHA cnej,
npoAab/DKUTE/THa yn0Tpe6a € HOpMalJieH npouec U He ce oTpa3fABa BbpXy roTBeHeTO U BKyCa Ha XpaHaTa.

HesanensalumTe NA04M 1 KOLWHULMTE MOXE Aa MUAT B CbAOMUSANHA MallmnHa. 3a Aa ce YBETNHYM XXMBOTA Ha HE3anenBsaLloTo NoKpunTue, ce
npenopbyBa He3anensawmTe nioym (C) N KoWwHMunTE (F) [a ce MUAaT pbyHo. M3nonsea ce 06MKHOBEH npenapar 3a Cb0BE N MeKa H€a6pa3l/lBHa



rb6a.

3a fja ce OMEeKOTAT oCTaTbLUuTE OT XpaHa B KOoWHMLaTa, € Bb3MOXXHO [la Ce HaMbJIHAT C ropella Boaa. ,D,O6aBF|T Ce HAKOJIKO Karku npenapar. OcTtaBs

Ce HaCTpaHa 3a 10 MUHYTW. 3muBa ce v ce noAcyllaBa.

U3BeXxaaHe oT eKcnnoaTauus:

B cnyqalh Ha n3BeXxgaHe OT eKcruioataund Ha ypeaa, ToW Tpﬂ6Ba Aa Ce U3K/KO4YM OT Kabena. [Mpw »enaHve aa ce nsxsbpv ypena, ce oTaenAT
pas3nn4HnTe H4acT Ha ypena 1 ce USXBbPIAT Bb3 OCHOBa Ha TEXHWA CbCTaB U 3aKOHOBUTE pasnope,q6m, KOUTO Ca B CWJ1a B CTpaHaTa, B KOATO €

CbOTBETHaTa yHOTpe6a.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEeU3NpaBHOCTU:

Mpo6nemu

Bb3MOXHM NPUYNHN

Pewenus

YpeabT He paboTu

EﬂeKTpMWeCKMﬂT Kaben He e BKIOYEH.

KabenbT ce noctaBa KoOHTaKTa, KOMTO
TpsbBa fla e 3a3eMeH.

TalMepbT He € HAaCTPOEeH.

HaTwcka ce 6yToHa TIME 1 ce 3agaBa
»KeNaHoTO Bpeme 3a roTeeHe.

HaTwcka ce 6yToHa start/pause () 3a aa
3aroyHe C roTBEeHeTO.

KowwHuaTa He e 61na noctaBeHa
npaBuHO.

KoluHuLaTa ce nocTass NpasuiHo 8
OTAENEHNETO 3a roTeeHe. MpaBuUIHOTO
nocTaBsiHe ce 13BbPLUBA C “K/MKBaHe".

MpofyKTuTe He ca roTosu.

KonnyecTBoTO Ha NPOAYKTUTE B KOLUHMLATa
€ npekaneHo roasmo.

ocTaBAT ce No- Manko NpoayKT! B8
KolHMUaTa.  MankuTe KonnyecTsa
XpaHa e No- 1eCHO fa 6bAaT CroTBeHN
paBHOMEPHO.

3apafeHara Temnepatypa e npekaneHo
HucKa.

HaTtucka ce 6yToHa TEMP 1 ce 3apgaBa
ro- BCOKa TeMrepaTypa 3a roteeHe. 3a
CnpaBKa - KHWUraTa 3a roTeeHe.

136paHoTO Bpeme 3a roTBeHe e npexasneHo
KpaTKo.

HaTtucka ce 6yToHa TIME v ce 3aaBa
no- bAro BpeMe 3a roteeHe. 3a cripaska-
KHUraTa 3a roteBeHe.

MpoayKTyie He ca paBHOMEPHO CroTBEHU.

Hy>KHO e HsKoM NpoAyKTY ia 6bAaT
pa36bpKBaHW HAKOMKO MbTH, JOKATO ce
roTBAT .

MpoayKTuTe, KOUTO Ce HaMupaT OTrope Unu
Te3W, KOUTO ca NOKPUTK C APYrv NPOAYKTU
TpsbBa Aa ce pa3bbpKBaT, JoKaTo ce
rOTBAT.

13neyeHmnTe CHaKe ACTYS He ca XpyrKaBu.

[oCTaBWAM CTe CHaKC ACTHS, KOUTO TPsIGBa
[ia ce CroTBAT M0 TPaANUMOHEH HauMH .

CHaKC ICTMETO Ce NPUroTes BbB dypHaTa
VN CHAKCBT Ce HamasBa C MasHWHa npean
[la ro NocTaBuTe B KOLUHMLATA.

HeaaﬂeﬂBamaTa rnso4a ce nocrtaeqa B
KOWHMLaTa 3a Aa ce yBe/n4m Xxpyrnkasoctra
Ha XpaHaTta.

KoluHuLaTa He Moxe Aa 6b/e N3Lsano
nocTaBeHa B OTAENEHNETO 3a rOTBEHE.

KonuyectBoTo Ha npoAyKTUTE B KOWHNLUNTE
€ NnpeKaneHo roamo.

MocTaBaT ce No- Manko npoaykT B
KowHunuaTa. [Mo- MankuTe konuyecTsa
XpaHa ce roreaTt Mno- paBHOMeEpPHO.

KOLLIHVIL(STS He e 61na nocTaBeHa npasuiHoO
B OTAENEHNETO 3a rOTBEHE.

KolwHuuaTa ce nocTass npasuiHo B
OTZAENEHNETO 3a roTBeHe. [1py NPaBuUIHOTO
rocTaBsiHe ce YyBa ,KNMKBaHe".

OT ypepa n3nusa 6an nyLuek.

HpO,ElyKTVITS, KOUTO Ce roTBAT Ca No- Ma3Hn.

KoraTo ce MbpXaT No- Ma3HW NPoAYKTU, B
KOHTel?\Hepa Ce oTnarat noBevye Ma3HUHN.
MasHuHuTe npomuseexnaart noseve 6an
nyLeK no BpemMe Ha rotBeHeTo. ToBa He
OoKasBa Bb3ﬂeI;ICTBM€ BbpPXYy NPUTOTBAHETO
Ha NpoAyKTUTE Unn ypeaa.

B KowHMLUaTa UMa oCTaTbyHU KONMYecTsa
Ma3HWHa OT NpeAnLLHOTO roTBEHEe.

ﬂpMWMHaTa 3a nosearta Ha 6enva nywek
€ 3aTONNAHETO Ha O/IMO UM Ma3HUHa

B KOWHWMUaTa. [louncreTe OCHOBHO
KOLUHMLaTa cneq ynorpeba.

Fresh potatoes, cut in sticks, are not fried

evenly.

1131013BaHNAT COPT KapTodu He e
NOAXOASALL Ca MbPXKEHE.

113nonagar ce NpecHn kapTodu v TpaceaT
Nl ce pa3GbpKBaT Mo BpeMe Ha roTBEHeTo

M3muitTe v nogcyLueTe kapToduTe Npean Aa
TV N3MbPXKUTE.

KapTtoduTe ce nammBat 1 ckopbsinara ce
npemMaxBa W3Lsso, KOSTO Ce € OTIOXKMA
BbpXy KapToduTe.

lpecHuTe KapTodw, HapA3aHU Ha NPBYNULN,
He ca XpyrKaBsw, KoraTo ce U3BafsT oT
parbpa.

XpynKaBOCTTa Ha U3NbpxeHNUTe KapTohu
3aBWCK OT CbABPXKALLOTO Ce KONNYECTBO
BOfia B KapToduTe 1 OT KONMHECTBOTO Ha
[o6aBeHaTa BbB (hpaiibpa MasHuHa.

Bopata oT BbHLUHUTE YacTu Ha KapTohuTe
ce NofcyLaBa, npeau Aa ce 06aBu
MasHuHaTa.

KaptoduTe ce Hapa3BaT Ha Mankv NpbYnLm
3a No- rofisiMa XpynKasocT.

Jleko ce yBennyaBa KONMYeCTBOTO Ha
fo6aBeHaTa MasHuHa 3a no- ronsma
XPYMKaBoCT.

HesanengatlyaTa nfoya ce noctass 8
KOWHMLaTa 3a Aa Ce yBeNnnyuM XpynkaBocTTa
Ha xpaHaTa.




BG: NapaHuus

[loCTaBYMKBT Ha rapaHLUmMsa U OTopuanpaHnTe AocTaByYMLM Ha yenyra kaTto AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Slovenia (CnoBeHus), noemaT OTFOBOPHOCTTA, Ye TO3W NPOAYKT Liie paboTh 6e3ynpedHo rno Bpeme
Ha rapaHUMOHHKUS Nepurog,. o BpeMe Ha rapaHLMOHHNS Nepuog, KOMTO 3anoyBa OT AoCTaBKaTa Ha NPOoAyKTa, e
nonpaBsMe BCUYKM HECBBbBPLLIEHCTBA M fletheKTn Mo NPOAYKTa, KOMTO 61xa ce NosBUAM B pe3ynTaT Ha HopManHaTa
ynoTpeba Ha NpoflykTa. lapaHumATa ce aHynmpa, KoraTo NPOAyKTbT € 611 MaHWMNyAMpaH OT JnLe, KOeTo He e
YMbJHOMOLLEHO OT eMUHEHTa Ha rapaHLUMOHHaTa KapTa MAn ako ca 61Amn M3nona3BaHn HEOPUTMHAMHK YacTy Mo Bpeme
Ha nonpaBkarTa.

AKO NPOAyKTBHT He Ob/le PEMOHTUPAH B paMKkuTe Ha 45 A1 OT Nnosly4aBaHeTo Ha 3aABKaTa 3a ycnyra, J0CTaBYUKbT
Ha rapaHUMaTa Lie 8 3aMeHn 6e3M1aTHO C HOB NAeHTUYeH 6e3ynpedeH NPoayKT. fapaHUMOHHUSAT Nepuog Lie 6bae
YOBIXKEH € 6pOsi Ha AHUTE, KOWTO e OTHeNa NonpaBKara.

[apaHumsaTa He NoKpMBa:

1. MexaHv4HW noBpeav nnu gedekTr 3apaan HenpaBuaHaTa ynotpeda u/wnm noaapbikkaTa Ha NpoayKTa.
2. lLeTn, nprymHeHn oT hopCMaXKopHN 06CTOSTENCTBA.

3. KoHcymaTmsu.

lapaHuUWATa e BanmaHa B CTPaHu, B KOUTO MOKYyMKaTa e 6unia HanpaBeHa v ce N3MbJHABa Ha MSACTOTO, KbAETO
noKynkaTa e 6una HanpaBeHa 1M OTOpU3MpaH NpeKkynBay 3a TO3M Nasap, KOWTO e MOCOoYeH B MPOoAyKToBaTa
JleKknapauns Ha onakoBKarta.

lapaHLUMsATa He M3KYBa NpaBaTa Ha NOTPebUTeNs, MPon3T1YaLLM OT OTTOBOPHOCTTa Ha NpoJaBada 3a Ae@ekTu B
[IOCTaBEHNTE apTUKYIN.

[apaHUMOHHUAT NepUo Npoabmkaea 24 Mecela. BHOCUTENAT 3a MHOMBUAOYaIHUTE Nasapu € OTTOBOPEH 3a PEMOHTA
Ha npoaykTa.

MpoaykT:

[aTa Ha fjocTaBKa Ha apTUKYyNnnTE:

EKOJIOrMYHO U3XBBPJIAHE



DESPRE MANUAL

Aparatul a fost fabricat in conformitate cu standardele europene specifice in vigoare si toate piesele potential periculoase pentru utilizator sunt
protejate. Cititi cu atentie acest manual inainte de utilizare. Utilizati aparatul numai pentru scopul pentru care a fost destinat pentru a evita posibile
rdniri si deteriorare. Pastrati acest manual la indemana pentru referinte ulterioare. Daca decideti sa oferiti acest aparat altor persoane, nu uitati sa
includeti si aceste instructiuni.

Informatiile furnizate in acest manual sunt marcate cu urmatoarele simboluri, ceea ce inseamna:

‘;’i\. Pericol pentru copii

Avertisment de arsuri
& Pericol electric

A Atentie — defectiuni materiale

‘& Pericol de defectiune din alte motive

UTILIZAREA PREVAZUTA

Aparatul poate fi folosit pentru a gati alimente solide. Nu folositi aparatul pentru a géti alimente lichide. Daca este necesar pentru gatit, se pot adauga
cantitati mici de lichid, verificand daca lichidul este absorbit de alimentele solide nainte de a turna mai mult lichid. Daca se adauga o cantitate
excesiva de lichid, se poate scurge si deteriora aparatul.

Acest aparat nu trebuie utilizat in scopuri comerciale si industriale.

Orice alta utilizare a aparatului nu este intentionatd de catre Producétor, care este scutit de orice rdspundere pentru daune de orice fel, generate de
utilizarea necorespunzatoare a aparatului. Utilizarea necorespunzéatoare duce, de asemenea, la anularea oricarei forme de garantie.

RISCURI REZIDUALE
Atentie!

APericoI din cauza electricitatii. Nu introduceti aparatul in apa sau alte lichide.

@Avertisment de arsuri. Nu atingeti cosurile, compartimentul de gatit, placile antiaderente si partile metalice interioare ale aparatului atunci cand
aparatul este in functiune sau in urmatoarele cateva minute de la oprirea acestuia. Asteptati ca partile fierbinti sa se raceasca.

AVERTISMENTE DE SIGURANTA

Cititi cu atentie instructiunile inainte de utilizare.

Aparatul a fost conceput pentru a fi utilizat in scopuri casnice sau similare, cum ar fi:

-in zonele de gatit rezervate personalului magazinului, birourilor si altor medii profesionale,

- la ferme,

- hoteluri, moteluri, pensiuni si alte facilitati rezidentiale (pentru utilizarea de cétre oaspeti).

- Ne declindm orice responsabilitate pentru utilizare gresita sau pentru orice alta utilizare decat cele specificate in acest manual. Utilizarea
necorespunzatoare duce, de asemenea, la anularea oricarei forme de garantie.

- Sugeram sa pastrati ambalajul original, deoarece nu se ofera asistenta gratuitd pentru defectiunile rezultate din ambalarea necorespunzatoare a
produsului iTn momentul expedierii cdtre un centru de service autorizat.

+ Pentru a nu compromite siguranta aparatului, utilizati numai piese de schimb si accesorii originale autorizate de producator.

- Aparatul respectd Regulamentul (CE) Nr. 1935/2004 din 27/10/2004 privind materialele destinate sé intre in contact cu produsele alimentare.

‘,i\.Pericol pentru copii.

- Aparatul poate fi folosit de copii cu varsta peste 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experientd sau
cunostinte, numai daca sunt supravegheati de o persoana responsabild sau daca au primit si au inteles instructiunile si pericolele existente la utilizarea
aparatului.

+ Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

- Operatiunile de curdtare si intretinere descrise in acest manual nu trebuie efectuate de copii decat daca au mai mult de 8 ani si sunt supravegheati.

+ Nu ldsati intotdeauna aparatul si cablul de alimentare la indeméana copiilor sub 8 ani.

+ Nu ldsati cablul de alimentare sd atarne intr-un loc unde ar putea fi apucat de un copil.

- Pozitionati aparatul astfel incat copiii sd nu poatd ajunge la partile fierbinti.

+ Nu ldsati ambalajul in apropierea copiilor, deoarece este o sursa potentiala de pericol.

- Dacd decideti sa aruncati acest aparat ca deseu, se recomanda sa il faceti nefolosibil prin téierea cablului de alimentare. De asemenea, se
recomanda neutralizarea partilor aparatului care ar putea constitui un pericol, in special pentru copiii care ar putea folosi aparatul ca jucérie.

Avertisment de arsuri.

- Deconectati aparatul si asteptati ca partile fierbinti s se raceasca inainte de a efectua orice operatiuni de curatare si intretinere.

- Nu atingeti cosurile, compartimentul de gatit, placile antiaderente si partile metalice interioare ale aparatului atunci cand aparatul este in functiune
sau in urmatoarele cateva minute de la oprirea acestuia.

- Apucati cosul numai de maner si folositi suporturi sau servete pentru a scoate cosul.

+ Nu umpleti cosul cu ulei. Pericol de incendiu.

« In timpul utiliz&rii, aerul si aburul fierbinte sunt eliberate din priza de aer. Tineti méinile si fata la o distanta sigurd de admisia de aer.

- Cand cosul este scos din compartimentul de gatit, ies si aer si abur fierbinte. Tineti méinile si fata departe de compartimentul de gatit.

- Atentie: suprafata fierbinte.



& Pericol electric.

- Inainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, verificati dacé tensiunea indicaté pe plicuta cu date tehnice de sub aparat se potriveste cu
tensiunea locala.

- Utilizarea prelungitoarelor neautorizate de producator poate duce la daune si accidente.

- Conectati intotdeauna aparatul la o priza cu impamantare.

+ Nu conectati niciun alt echipament de mare putere (cum ar fi plite, fier de célcat, resouri) la aceeasi priza. Pericol de suprasarcin electrica.

+ Nu trageti niciodata de cablul de alimentare sau de aparat pentru a deconecta stecherul de la priza.

+ Nu puneti niciodata piesele sub tensiune in contact cu apa: risc de scurtcircuit si/sau electrocutare.

+ Nu ldsati cablul de alimentare langa parti ascutite sau margini ascutite.

- Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge niciodata suprafete fierbinti.

- Operatiunile de curdtare si intretinere trebuie efectuate cand aparatul este oprit si deconectat de la priza.

+ Nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide.

- Nu folositj aparatul daca aveti méinile umede sau daca sunteti descult.

- Dacd aparatul este lasat nefolosit, chiar si pentru o perioada scurta de timp, opriti-l si deconectati intotdeauna cablul de alimentare de la priza.
+ Nu ldsati aparatul nesupravegheat in timp ce este conectat la sursa de alimentare.

& Atentie — defectiuni materiale

-+ Asezati aparatul pe o suprafatd stabild si uscata.

- Nu asezati aparatul pe suprafete foarte fierbinti sau langa flacari deschise pentru a preveni deteriorarea stratului de acoperire.

- Nu asezati aparatul in apropierea materialelor inflamabile (cum ar fi tesaturi, perdele).

- Cablul de alimentare nu trebuie sa atinga partile fierbinti ale aparatului.

- Desfdsurati complet cablul de alimentare inainte de utilizare.

- Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de temporizatoare externe sau sisteme separate de telecomanda.

- Nu obturati admisia de aer atunci cand aparatul este in functiune, pentru a evita deteriorarea materialului si/sau supraincalzirea aparatului.
+ Puneti ingredientele numai in cos pentru a preveni atingerea alimentelor cu partile electrice.

+ Asigurati-va intotdeauna ca cosurile sunt introduse corect in compartimentul de gatit inainte de a porni aparatul.

+ Nu utilizati niciodata aparatul fara a introduce cosurilor in compartimentul de gatit.

+ Nu umpleti niciodata cosul peste nivelul maxim.

+ Nu asezati niciodata obiecte pe aparat.

+ Nu utilizati un aparat gol.

+ Nu folositi aparatul in aer liber.

+ Nu ldsati aparatul expus la intemperii (cum ar fi ploaie sau soare).

- Dupd deconectarea aparatului si cand partile fierbinti s-au rdcit, aparatul trebuie curatat numai folosind o carpa neabraziva usor umezitad cu apa si
cateva picaturi de detergent bland, neagresiv.

+ Nu utilizati niciodata solventi care ar putea deteriora piesele din plastic.

‘& Pericol de deteriorare din alte cauze.

+ Pentru a ridica aparatul, tineti-l de corp.

+ Nu mutati aparatul fard a scoate alimentele din cosuri.

- Asezati aparatul intr-un mediu suficient de iluminat, curat si unde priza este usor accesibila.

- Aparatul trebuie folosit si ldsat sd stea pe o suprafata stabila.

- Aparatul nu trebuie folosit dacd a cazut, daca exista semne vizibile de deteriorare sau daca are scurgeri de lichid. Nu utilizati aparatul daca cablul de
alimentare sau stecherul sunt deteriorate sau dacéa aparatul este defect.

PASTRATI INTOTDEAUNA ACESTE INSTRUCTIUNI PENTRU REFERINTE ULTERIOARE.
o ~\

Descrierea aparatului

A — Corpul aparatului

B — Afisaj cu ecran tactil

C - Placi antiaderente

D - Manere cos

E — Butoanele de deblocare a cosurilor
F - Cos

G - Compartiment de gatit

H - Cablu de alimentare

| - Admisia de aer

Descrierea afisajului ecranului tactil
PROGRAME DE GATIT PRE-SETATE
Buton

Friteuza

Prajire

Rumenire

Coacere

Reincalzire

Deshidratare

Mentinere cald

Cartofi prajiti pai



FUNCTIILE BUTOANELOR

Buton Descriere

PORNIRE & PAUZA Permite utilizatorului sa porneasca sau sa intrerupa gatitul.

TERMINARE SIMULTANA Permite utilizatorului sa sincronizeze timpi diferiti de gatire pentru cele
;:{fg‘ doua cosuri, astfel incat acestea sa termine de gatit in acelasi timp.

AMESTECARE Permite utilizatorului sa activeze sau sa dezactiveze semnalul sonor

care indica necesitatea de a agita sau amesteca alimentele atunci cand
aparatul atinge 2/3 din timpul total de gatire.

GATIRE DUALA Permite utilizatorului sa aplice celui de-al doilea cos aceleasi setari
DUAL selectate pentru primul cos. Doua zone de gatit devin una, ideale pentru
CooK cantitati mari de alimente.

PORNIT / OPRIT Permite utilizatorului sa porneasca sau sa opreasca aparatul.

Control cos STANGA Permite utilizatorului sa selecteze setérile de gatit dorite pentru cosul din
stanga.

Control cos DREAPTA Permite utilizatorului sa selecteze setérile de gatit dorite pentru cosul din
[ R dreapta.
E TEMPERATURA Permite utilizatorului sa regleze manual temperatura de gatit. Apasati

butoanele + sau - pentru a creste sau a reduce temperatura de gatit.

=
1
I
Ll

TIMP Permite utilizatorului sa regleze manual timpul de gatire. Apdsati butoan-
ele + sau - pentru a creste sau a reduce timpul de gatit.

i 1)

Date de identificare:

Urmatoarele date de identificare ale aparatului sunt raportate pe placuta de pe baza aparatului:
+ Producator si marcaj CE

+ Model [Mod.]

» Numar de serie [SN]

- Tensiunea de alimentare [V] si frecventa [Hz]

- Consumul de energie electrica [W]

inainte de folosire:
1. Indepartati materialul de ambalare si verificati daca toate componentele sunt prezente.

Atentie!
'Asezati aparatul la o distanta de cel putin 10 cm de pereti, mobilier sau alte aparate.

Atentie!
ANU scufundati niciodata corpul aparatului, stecherul si cablul de alimentare in apa sau in alte lichide. Nu umpleti cosurile cu lichide cand sunt
instalate in compartimentul de gatit.

;i\.Atent,ie!

Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce sau scoate componente individuale.

2. Asezati aparatul pe o suprafatd plang, stabila si rezistentd la caldura.
3. Desfasurati complet cablul de alimentare.

Tnainte de a utiliza aparatul, se recomandé curétarea tuturor partilor detasabile care vor intra in contact cu alimentele. Utilizati o carpa umezitd cu apa
calda si un detergent usor. Uscati bine. Placile antiaderente si cosurile pot fi spalate in masina de spalat vase.

Aparatul este echipat cu doud cosuri de gatit. Este posibil s gatiti alimente in ambele cosuri (cititi paragraful ,Gatire dubld”) sau sa utilizati doar unul
(cititi paragraful ,Gatire unica”). Aparatul functioneaza numai cand ambele cosuri sunt introduse corect in compartimentul de gatit, chiar daca unul
dintre ele este gol.

Placile antiaderente fac alimentele mai crocante. Utilizarea pldcilor antiaderente este optionald.

nainte de gatire:

- Daca doriti sa faceti alimentele mai crocante, introduceti placa antiaderentd (C) in cos.

1. Asezati méancarea in cos (F). Nu depasiti nivelul maxim. Nivelul maxim este indicat de linia inaltata pe suprafata exterioard a cosurilor.
Nu umpleti cosul cu ulei.

2. Introduceti cosul in compartimentul de gatit (G). Inserarea corectd este marcaté printr-un ,click”.



Atentie!
Asigurati-va cd cosurile sunt introduse si blocate corect inainte de a utiliza aparatul.

Aparatul este echipat cu un sistem care impiedicé functionarea acestuia dacé cosurile nu sunt introduse corect in compartimentul de gatit. Afisajul (B)
arata cuvantul ,Pot” (cos).

3. Conectati aparatul la priza.

4. Apasati butonul PORNIRE/OPRIRE ().

Cand utilizati aparatul pentru prima data, este posibil sa observati degajarea unui miros usor si putin fum: acest lucru este de considerat perfect
normal deoarece unele piese au fost usor lubrifiate, nu va mai aparea dupa o perioada scurta de timp. Acest lucru nu va avea niciun efect asupra
functionarii aparatului.

Gatire unica:

1. Apésati butonul de control al cosului din dreapta (&) sau cel din stdnga (T) pentru a permite gatitul in cosul dorit.

2. Selectati programul de gatit prestabilit, in functie de tipul de mancare de gétit (cititi ,Sfaturi de gatit” pentru detalii despre programe).

Fiecare program prestabilit are un timp de gatit implicit, dar este posibil sa setati manual temperatura si timpul de gatire:

- Apdsati butoanele TEMP + sau - pentru a seta temperatura de gatire, la intervale de 5 °C.

- Apdsati butoanele TIME + sau - pentru a seta timpul de gétire, la intervale de 1 minut.

Pentru a creste viteza de selectie, apasati si mentineti apdsate butoanele de setare a timpului de gétire si a temperaturii.

- Apasati butonul AMESTECARE ¢~) pentru a activa semnalul sonor care sugereazé agitarea sau amestecarea alimentelor atunci cand aparatul atinge
2/3 din timpul total de gatire.

3. Apdasati butonul de pornire/pauza (@ Aparatul incepe sa gdteasca alimente.

In timpul gatirii, afisajul (B) va afisa alternativ timpul rdmas si temperatura setaté. Pentru a modifica timpul si temperatura in timpul g&tirii, apasati
butonul de control al cosului din dreapta (& sau din stanga (t), apoi apasati butoanele de setare+ sau - pentru a selecta timpul sau temperatura de
gatire. Nu este necesar sa confirmati modificarea, in cateva minute schimbarea are efect. Aparatul poate fi oprit in timpul functionarii, de exemplu,
pentru a amesteca ingredientele in timpul procesului de gatit.

/i‘. Atentie!

Pericol de arsuri. Nu atingeti partile metalice ale aparatului.
Cand cosul este scos din compartimentul de gatit, ies si aerul si aburul fierbinte.
Tineti mainile si fata departe de compartimentul de gatit.

- Apésati butonul de pornire/pauza©@). Aparatul opreste procesul de gatit.

- Apésati butonul de deblocare (E) al cosului (F). Prindeti ménerul (D) si scoateti cosul in uz din compartimentul de gatit (G).
- Agitati cosul pentru a gati ingredientele uniform.

- Pentru a relua functionarea aparatului, introduceti cosul in compartimentul de gétit. Apdsati butonul de pornire/pauzé ©).

Gatire duala:

Functia de gatit duala poate fi utilizata pentru a gati aceleasi alimente in ambele cosuri sau pentru a gati alimente diferite in acelasi timp.

Dacé doriti s& gétiti aceeasi mancare in ambele cosuri, este posibil sd activati functia GATIRE DUALA, care va transforma cele doud zone de gétit intr-
una, ideald pentru a gati cantitati mari de alimente.

- Apasati butonul GATIRE DUALAEE. Simbolurile de control al cosului din dreapta (& si din stanga (. clipesc.

- Selectati programul de gatit dorit. Setdrile vor fi aplicate ambelor cosuri.

- Apésati butonul de pornire/pauza ©).

Alternativ, este posibil sa gatiti diferite alimente in cele doua cosuri:

- Selectati setdrile de gatit pentru cosul din stanga si apoi pentru cosul din dreapta. Urmati procedura descrisa in paragraful ,gdtire unica”.

Selectati setarile de gatit in functie de alimentele asezate in fiecare cos.

Setdrile de gatit selectate pot fi diferite pentru cele doua cosuri.

Aparatul este echipat cu functia TERMINARE SIMULTANA, pentru a sincroniza timpul de gatire atunci cand doriti s& gétiti diferite alimente in cele doud
cosuri. Prin urmare, gatirea alimentelor se va termina in acelasi timp. Pentru a activa functia TERMINARE SIMULTANA:

- Selectati diferitele setari de gatit pentru cele doud cosuri cu butoanele de control al cosului din dreapta ® si stanga ().

- Apasati butonul TERMINARE SIMULTANA (&= Aparatul va regla automat inceperea procesului de gatire a celor doud cosuri. Gétirea alimentelor se va
termina in acelasi timp.

- Ap&sati butonul PORNIRE/PAUZA (@). Dacé functia TERMINARE SIMULTANA a fost activata si doriti s& amestecati ingredientele in timp ce gatit],
apasati butonul PORNIRE/PAUZA @) pentru a opri ambele procese de gatit.

Dupa gatire

Cand gatirea este completd, aparatul emite bipuri de cateva ori, iar pe ecran apare cuvantul ,End” (sfarsit).

Daca ingredientele nu sunt gata, puneti cosul inapoi in compartimentul de gatit si setati temporizatorul la inca cateva minute.
- Pentru a opri manual procesul de gatit, apasati butonul PORNIT/OPRIT @.

Atentie!
Nu atingeti cosurile, compartimentul de gatit, placile antiaderente si partile metalice interne ale aparatului atunci cand aparatul este in functiune sau in
urmatoarele cateva minute de la oprirea acestuia. Asteptati ca partile fierbinti sa se raceasca suficient.

Atentie!
Asigurati-va ca ingredientele gatite in aparat sunt maro auriu si nu negre sau inchise la culoare. Scoateti partile potential arse dintre ingrediente.
Nu folositi unelte metalice pentru a scoate alimentele din cos.

1. Apésati butonul de deblocare (E) al cosului (F). Prindeti manerul (D) si scoateti cosul in uz din compartimentul de gatit (G).
2. Puneti mancarea pe o farfurie. Serviti.

Orice reziduu de ulei va fi colectat in partea de jos a cosului.

La sfarsitul procesului de gatit, aparatul poate fi folosit imediat pentru a pregati alte alimente.

Functie de oprire automata
Acest aparat are un cronometru. Cand temporizatorul ajunge la 0", aparatul emite un bip si se opreste automat. Pentru a opri manual aparatul, apdsati
butonul PORNIT/OPRIT [@. Sistemul de ventilatie se opreste cateva momente mai tarziu.



Sfaturi de pregatire

Ingredientele mai mici necesita un timp de gatire mai scurt in comparatie cu ingredientele mai mari. O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un
timp de preparare putin mai lung, in timp ce o cantitate mai micd necesita un timp putin mai scurt.

Agitarea ingredientelor mai mici in timpul gatirii optimizeaza rezultatul final si ajuta la gatirea uniforma a ingredientelor.

Pentru un rezultat mai crocant, addugati o lingurd de ulei la cartofii proaspeti sau congelati si folositi placile antiaderente furnizate (C).

Puteti folosi friteuza cu aer cald si pentru gustarile pe care le coaceti de obicei.

Cantitatea optima pentru a face cartofi prajiti crocanti este de aproximativ 1,2-1,7 kg.

Programe presetate

Urmatorul tabel prezinta programele prestabilite disponibile pe ecranul tactil. Fiecare simbol corespunde unui program de gatit. Programul este setat
cu o temperaturd si un timp de gatire recomandate in functie de tipul de mancare. Timpul de preparare este aproximativ, depinde si de grosimea si
cantitatea ingredientelor folosite. Este posibild modificarea timpului si a temperaturii programelor de gatit prestabilite.

MENIU ZONE ACTIVE TEMP (°C) TIMP (MINUTE) INTERVAL TEMP INTERVAL DE TIMP AME-
(°0) TIMP STEC

Friteuza 1ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 TIMP

(AIR FRYER)

Friteuza 2 ZONE 190 18 80-200 1-60 2/3TIMP

(AIR FRYER)

Prajire 1ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3 TIMP

(ROAST)

Prajire 2 ZONE 180 35 80-200 1-60 2/3 TIMP

(ROAST)

Rumenire 1ZONA 200 10 200 1-60 NU

(BROIL)

Rumenire 2 ZONE 200 13 200 1-60 NU

(BROIL)

Coacere 1 ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3TIMP

(BAKE)

Coacere 2 ZONE 80-200 25 80-200 1-60 2/3 TIMP

(BAKE)

Reincalzire 1 ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NU

(REHEAT)

Reincalzire 2 ZONE 80-200 9 80-200 1-60 NU

(REHEAT)

Deshidratare 1ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NU

(DEHYDRATE)

Deshidratare 2 ZONE 35-80 480 35-80 1-60 NU

(DEHYDRATE)

Mentinere cald 1ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NU

(KEEP WARM)

Mentinere cald 2 ZONE 40-100 30 40-100 1-60 NU

(KEEP WARM)

Cartofi prajiti 1ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 TIMP

(FRENCH FRIES)

Cartofi préjiti 2 ZONE 80-200 24 80-200 1-60 2/3 TIMP

(FRENCH FRIES)

Urmatorul tabel prezinta timpii si temperaturile aproximative pentru diferite tipuri de alimente:

ALIMENT TIMP (IN MINUTE) TEMPERATURA (°C)
Cartofi (congelati) 15-20 200
Cartofi (proaspeti) 20-30 (in functie de taieturd) 180-200
Legume prdjite 10-15 200
Crochete 12-15 190
Nuggets de pui 10 200
Copane de pui 20-25 190
Friptura 10-15 190
Chiftelute 8 180
Creveti 15-20 160
Prajitura 20-30 160
Tarte 25-30 180
Peste 15-20 160-180
Cotlet de porc 10-15 200
Rulouri de primavara 10-15 200
Legume 10-20 180
Crustacee 10-12 160

Functia de preincalzire
Pentru a preincalzi aparatul fara ingrediente sau pentru a reincalzi alimente, apasati butonul pentru programul cartofi prdjiti, care permite selectarea
unei temperaturi de gatire intre 60 si 200 °C si a unui timp de gatire intre 1 si 60 de minute.

Functia de deshidratare

Functia de deshidratare permite deshidratarea eficienta a alimentelor pentru o pdstrare optimd. Aerul cald circuld liber in interiorul aparatului, uscand
alimentele in mod uniform, reducand la minimum pierderea de vitamine sanatoase.

Aceast3 functie poate fi folosita pentru a savura fructe, legume si ciuperci sau pentru a usca flori si plante. nainte de deshidratare, introduceti in cosuri



cele doua placi antiaderente furnizate.
Urmatorul tabel prezinta timpii si temperaturile aproximative de deshidratare pentru diferite tipuri de alimente:

ALIMENT TEMPERATURA (°C) TIMP

lerburi 35-40

Legume 50-55 Dela 51a15/20 ore
Fructe 55-60

Pelte/Carne 65-70 Dela2la8ore

Cronometrul poate fi setat pana la 24 de ore. Daca deshidratarea necesitda mai mult timp, setati din nou aparatul la sfarsitul timpului dorit.

Curatenie si intretinere:

AAten';ie!

Pericol de electrocutare. Nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide.
Nu umpleti cosurile cu apa cand sunt instalate in compartimentul de gatit.

Atentie!

Deconectati aparatul si asteptati ca partile fierbinti sa se rdceasca inainte de a efectua orice operatiuni de curatare si intretinere.

,&Atentie!

Nu utilizati produse de curatare abrazive sau unelte metalice pentru a evita zgarierea si deteriorarea stratului de acoperire. Nu utilizati niciodata
solventi care deterioreaza piesele din plastic.

A’i\-Atent,ie!

Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce sau scoate componente individuale.

Curatarea aparatului:

Curatati partile care nu pot fi detasate ale aparatului folosind o carpa umeda neabraziva pentru a preveni deteriorarea stratului de acoperire. Uscati

folosind o carpa uscata.

Curatati compartimentul de gatit cu o carpa neabrazivd, inmuiata in apa calda. Uscati folosind o carpa uscata.
Curatati componenta de incdlzire cu o carpa uscata pentru a indepdrta resturile de alimente.

Curatarea componentelor:

Placile antiaderente si cosurile sunt realizate din material antiaderent: orice opacitate si semne care pot aparea dupa o utilizare indelungata sunt
normale si nu afecteaza gatirea si gustul alimentelor.
Placile antiaderente si cosurile pot fi spalate in masina de spélat vase. Pentru a prelungi durata de viatd a stratului antiaderent, se recomanda spalarea
manuald a placilor antiaderente (C) si a cosurilor (F). Utilizati un detergent de vase obisnuit si un burete moale, neabraziv.

Pentru a inmuia resturile de alimente din cos, este posibil sa il umpleti cu apa fierbinte. Addugati cateva picaturi de detergent. Se lasa sa stea 10

minute. Se spald si se usuca.

Dezafectarea:

In cazul scoaterii din functiune a aparatului, acesta trebuie deconectat de la priza de curent. Daca doriti s& aruncati aparatul, separati diferitele parti ale
aparatului si eliminati-le conform compozitiei lor si prevederilor legale in vigoare in tara de utilizare.

Probleme:

Probleme

Cauze posibile

Solutii

Aparatul nu functioneaza.

Cablul de alimentare nu este conectat.

Introduceti stecherul in priza de alimentare, care trebuie sa fie impamantata.

Cronometrul nu a fost setat.

Apésati butonul TIME si setati
timpul de preparare dorit. Apdsati butonul de pornire/pauzé () pentru a incepe gatirea.

Cosul nu a fost introdus corect.

Introduceti corect cosul in compartimentul de gatit. Inserarea corecta se face cu un ,click”.

Ingredientele nu sunt gata.

Cantitatea de ingrediente din cos este prea mare.

Puneti mai putine ingrediente in cos. Cantitatile mici de alimente sunt mai usor de gatit uniform.

Temperatura setata este prea scazuta.

Apasati butonul TEMP si setati o temperaturd mai mare de gétit. Consultati cartea de retete.

Timpul de gatire selectat este prea scurt.

Apasati butonul TIME si setati un timp de gatire mai lung. Consultati cartea de retete

Ingredientele nu sunt gatite uniform.

Unele ingrediente trebuie amestecate de mai multe
ori in timpul gatirii.

Ingredientele de deasupra sau care sunt acoperite cu alte ingrediente trebuie amestecate in
timpul gatirii.

Gustarile prdjite nu sunt crocante.

Folositi gustdri care trebuie gatite intr-un mod
traditional.

Faceti gustarile la cuptor sau ungeti gustdrile cu ulei inainte de a le pune in cos.

Introduceti placa antiaderenta in cos pentru a face alimentele mai crocante.

Cosul nu poate fi introdus complet in com-
partimentul de gatit.

Cantitatea de ingrediente din cos este prea mare.

Puneti mai putine ingrediente in cos. Cantitati mai mici de alimente se gatesc mai uniform.

Cosul nu a fost introdus corect in compartimentul
de gatit.

Introduceti corect cosul in compartimentul de gatit. Introducerea corecta se face cu un ,click”.

Din aparat iese fum alb.

Ingredientele pe care le gatiti sunt mai grase.

Cand prajiti ingrediente mai grase se depun mai multe depuneri de ulei in recipient. Uleiul
produce mai mult fum alb in timpul gatirii. Acest lucru nu are niciun efect asupra prepararii
ingredientelor sau asupra aparatului.

Tn cos sunt cateva reziduuri de grasime ramase de
la gatitul precedent.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii sau uleiului din cos. Curéatati bine cosul dupa
utilizare.

Cartofii proaspeti, tdiati in betisoare, nu sunt
préjiti uniform.

Tipul de cartofi folosit nu este potrivit pentru prajire.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca ii amestecati in timp ce gatiti.

Spalati si uscati cartofii inainte de a-i prdji.

Spalati cartofii si indepartati tot amidonul care s-a depus pe cartofi.

Cartofii proaspetj, tdiati in betisoare, nu sunt
crocanti cand ii scot din friteuza.

Cat de cronati sunt cartofii prajiti depinde de canti-
tatea de apa continutd in cartofi si de cantitatea de
ulei addugata in friteuza.

Asigurati-va cd ati uscat apa din partile exterioare ale cartofilor inainte de a adduga ulei.

Taiati cartofii in betisoare mai mici pentru a fi mai crocanti.

Addugati putin mai mult ulei pentru a i face mai crocanti

Introduceti placa antiaderenta in cos pentru alimente mai crocante.




RO: Garantie

Compania Vitapur Home SRL cu sediul in Bucuresti, strada Johann Strauss 2A, declara pe propria raspundere ca
produsele comercializate sunt in conformitate cu normele de calitate in vigoare in Uniunea Europeana.

In conditiile legii 449/2003, vanzatorul este raspunzator fata de cumparator pentru orice lipsa a conformitatii existente la
momentul livrarii produselor. In cazul constatarii lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului,
in termen de 24 de ore de la momentul constatarii, neconformitatii, repararea sau inlocuirea produsului.

In cazul in care produsul nu este reparat in termen de 15 zile de la primirea cererii, acesta va fi inlocuit gratuit cu un
produs nou in cadrul aceluiasi termen. Perioada de garantie va fi prelungita din momentul primirii produsului reparat sau
a produsului nou.

Garantia nu acopera:

1. Vatamari mecanice si erori cauzate de utilizarea si intretinerea necorespunzatoare;
2. Defectiuni cauzate de forta majorg;

3. Consumabile.

Garantia este valabila pe teritoriul tarii in care a fost efectuata achizitia si se exercita in locul in care a fost efectuata
achizitia sau la importatorul autorizat pentru piata respectiva, care este mentionata in declaratia produsului pe ambalaj.
Garantia nu impiedica drepturile consumatorului care decurg din raspunderea vanzatorului pentru defectele de bunuri.
Perioada de garantie este de 24 de luni.

Nume produs:

Data livrarii marfurilor:

DEPOZITAREA IN CONFORMITATE CU
PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR



A HASZNALATI UTASITASROL

A készlilék az érvényben |évé specidlis eurdpai szabvanyoknak megfeleléen készilt, és minden a felhaszndléra potencidlisan veszélyes alkatrész
védett. Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet. A késziiléket csak rendeltetésszerlien haszndlja az esetleges sérilések és karok
elkertlése érdekében. Tartsa kéznél ezt a kézikdnyvet a késébbi hasznalathoz. Ha gy dont, hogy ezt a készlléket masnak adja, ne felejtse el
mellékelni ezeket az utasitdsokat is. Az ebben a kézikonyvben kozolt informdciokat a kovetkezd szimbdlumok jeldlik, amelyek jelentése:

‘&Veszélyes gyermekek szamara
Egési sérllésekre valé figyelmeztetés
&A’ram miatti veszély
AFigyelmeztetés — anyagi kar

‘&Egyéb okok miatti karok veszélye

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A készlilék hasznalhato szildrd ételek megfézésére. A késziiléket ne hasznalja folyékony ételek f6zésére. Ha a f6zéshez sziikséges, egy kis
mennyiségli folyadék adhatd hozz3, ellendrizve, hogy a szilard étel felszivja-e a folyadékot, mielétt még tobb folyadékot dntene, ha tul sok folyadékot
ad hozza, az kiszivaroghat és megkarosithatja a késztiléket.

Ezt a késziiléket nem szabad kereskedelmi és ipari célokra hasznalni.
A gyartd a késztiléket semmilyen mas modu haszndlatra nem szanja, aki mentesil mindennemd felelésség aldl a késziilék nem rendeltetésszert
haszndlatabol eredd kdrokért. A rendeltetésszer(tlen haszndlat dltal a jotallds valamennyi formdjat is elvesziti.

MARADANDO KOCKAZATOK
Figyelem!

A Aram miatti veszély. Ne meritse a késziiléket vizbe vagy més folyadékba.

&Egési sérllésekre valé figyelmeztetés. Ne érintse meg a kosarakat, a siitéteret, a tapaddsmentes lapokat és a késziilék belsé fémrészeit, amikor a
készllék mukadik, illetve a ledllitast kdvetd percekben. Varja meg, amig a forrd részek lehdlnek.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az utasitasokat.

A készlléket haztartasi vagy ahhoz hasonlé hasznalatra tervezték, mint példaul:

- az Uzletek, iroddk és egyéb szakmai kérnyezetek szamara fenntartott konyhdkba,

- farmokra,

- szalloddkba, motelekbe, panziokba és egyéb lakdépliletekbe (a vendégek altali hasznalatra).

- Elutasitunk minden felel6sséget a nem megfelel vagy a jelen haszndlati utasitdsban meghatérozottaktdl eltéré hasznalatért. A nem rendeltetésszer(
haszndlat a jotéllas barmilyen formdjat elvesziti.

+ Azt javasoljuk, hogy érizze meg az eredeti csomagolést, mivel a termék nem megfelelé csomagolasabdl eredé meghibdsodédsok esetén nem
biztositunk ingyenes segitséget a hivatalos szervizbe torténd szallitaskor.

- A készllék biztonsaganak veszélyeztetése elkertlése érdekében csak a gyarto altal engedélyezett eredeti potalkatrészeket és tartozékokat
hasznaljon.

- A készllék megfelel az élelmiszerekkel érintkezésbe keriil¢ anyagokra vonatkozé, 27/10/2004-i 1935/2004/EK rendeletnek.

.!’i'«.Veszélyes gyermekek szamara

- A késziiléket 8 évesnél idésebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képesség(, illetve tapasztalattal vagy tuddssal nem
rendelkezé személyek csak akkor haszndlhatjak, ha egy felel6s személy felligyeli 6ket, vagy ha megkaptak és megértették az utasitasokat, és a
készllék haszndlata sordn fenndlld veszélyeket.

- A gyermekek ne jatsszanak ezzel a készllékkel.

- Az ebben az utasitédsban leirt tisztitdsi és karbantartasi muveleteket gyermekek nem végezhetik el, kivéve, ha mar 8 évnél idésebbek, és felligyelet
alatt dllnak. Az ebben az utasitasban leirt tisztitasi és karbantartdsi miiveleteket csak 8 évesnél idésebbek gyermekek végezhetik felligyelet mellett.
- Mindig tartsa 8 év alatti gyermekektdl téavol a késztiléket és a tapkabelt.

- Ne hagyja, hogy a tapkabel egy olyan helyen légjon, ahol egy gyermek elérheti.

- A késziiléket helyezze el oly médon, hogy a gyerekek ne érhessék el a forrd részeket.

- Ne hagyja a csomagoldst gyermekek kdzelében, mert potencidlis veszélyforras.

- Ha ugy dontene, hogy a készliléket kidobja mint hulladék, azt javasoljuk, hogy a tapkabel elvagasaval tegye lizemképtelenné. Javasoljuk tovabba
azt is, hogy semlegesitse a készulék azon részeit, amelyek veszélyt jelenthetnek, kiilonosen azon gyerekek szamara, akik jatékként hasznalhatjak a
készlléket.

Aram miatti veszély
- Huzza ki a készléket a konnektorbdl, majd vérja meg, mig a forré részek lehlinek, miel6tt barmilyen tisztitasi és karbantartasi muveletet végezne.
- Ne érintse meg a kosarakat, a sltérekeszt, a tapaddsmentes lapokat és a késztilék belsé fémrészeit, mikdzben a készilék miikadik, illetve a ledllitast
kovetd néhany percben.
- A kosarat kizérélag a fogantyunal fogja meg, és edényfogoéval vagy konyharuhaval tavolitsa el a kosarat.
- Ne toltse meg a kosarat olajjal. Tlzveszély.
- Hasznalat kdzben leveg6 és forré g6z szabadul fel a légbedmlébdl. Tartsa kezét és arcat biztonsdgos tavolsdgban a légbedml6tél.
- Amint a kosarat kiveszi a stit6térbdl, levegé és forrd goz is tdvozik azzal egyUtt. Tartsa tdvol kezét és arcat a sltétértdl.

Figyelem: forro felllet.



A Egési sériilésekre valo figyelmeztetés

- Miel6tt csatlakoztatna a készuléket az aramhoz, ellendrizze le, hogy a készllék alatti adattablan feltlintetett feszliltség megegyezik-e a helyi
feszlltséggel.

- A gyarto altal nem engedélyezett hosszabbitd kabelek hasznalata kdrokhoz és balesetekhez vezethet.

- A késziiléket mindig a foldelt aljzathoz csatlakoztassa.

- Ne csatlakoztasson egyéb magas teljesitményi berendezést (példaul tizhelyet, vasaldt, radidtort) ugyanahhoz a konnektorhoz. Fennéll az
elektromos tulterhelés veszélye.

- Soha ne hizza meg a tapkabelt vagy a készuléket, hogy azaltal kihtizza a csatlakozot a konnektorbdl.

- Soha ne hozza érintkezésbe vizzel a feszlltség alatt all6 alkatrészeket: rovidzarlat és/vagy dramités veszélye all fenn.

- Ne hagyja a tdpkabelt éles részek vagy éles sarkok kozelében.

- Figyeljen arra, hogy a tapkabel soha ne érintkezzen forr¢ felliletekkel.

- Atisztitasi és karbantartasi muveleteket akkor kell elvégezni, amikor a készUlék kikapcsolt dllapotban van, és ki van htzva a fali aljzatbal.

- Ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

- Ne hasznalja a késztiléket, ha nedves a keze, vagy ha mezitlab van.

Ha a készlléket akar rovid ideig nem hasznalja, kapcsolja ki, és mindig huzza ki a tapkabelt a konnektorbol.

- Ne hagyja a készuléket felligyelet nélkil, amig az az elektromos halézathoz van csatlakoztatva.

& Figyelmeztetés — anyagi kar

- Helyezze a készlléket stabil és szaraz fellletre.

- Ne helyezze a késziléket nagyon forro fellletre vagy nyilt lang kdzelébe, nehogy a bevonat megsérdiljon.

- Ne helyezze a késziléket gyulékony anyagok (példdul szovetek, fliggonyok) kozelébe.

- A téapkabel nem érintkezhet a késztilék forrd részeivel.

- Hasznalat el6tt tekerje le teljesen a téapkabelt.

- A késziiléket nem szabad kiils¢ id6zit6vel vagy kilonallod taviranyitds rendszerrel taplalni.

- Az anyagi karok és/vagy a készilék tulmelegedésének elkerlilése érdekében ne akaddlyozza a légbemenetet a készllék mikodésekor.
- Csak a hozzdvaldkat tegye a kosarba, nehogy az élelmiszer hozzaérjen az elektromos részekhez.

- Mindig gy6z6djon meg rola, hogy a kosarak megfeleléen vannak behelyezve a siit6térbe, miel6tt a késziléket elinditana.

- Soha ne haszndlja a késztiléket anélkil, hogy a kosarakat ne helyezné be a siit6térbe.

- Soha ne toltse tovabb a kosarat a maximalis szintnél.

- Soha ne helyezzen semmilyen targyat a készUlékre.

- Ne Uzemeltesse Uresen a késziiléket.

- Ne hasznalja szabadban a készlléket.

- Ne hagyja a késziiléket kitenni az idéjarasi hatdsoknak (példdul esének vagy napnak).

A készllék dramellatdsanak kihtizasa és a forrd részek lehdlése utan a készliléket csak vizzel és néhany csepp enyhe, nem agressziv tisztitészerrel
enyhén megnedvesitett, surold hatasu kendével szabad tisztitani.

- Soha ne haszndljon olyan olddszert, amely kdrosithatja a miianyag alkatrészeket.

,&Egyéb okok miatti karok veszélye

- A késziilék felemeléséhez a testnél fogva tartsa.

-Ne mozgassa anélkil a készlléket, hogy kivette volna az ételt a kosarakbdl.

- Helyezze a készlléket j6l megvilagitott, tiszta kornyezetbe, ahol a haldzati aljzat konnyen elérhetd.

- A késziiléket stabil fellleten kell hasznalni és hagyni.

- Ne hasznalja a késztiléket ha leesett, ha lathatd sériilések vannak rajta, vagy ha viz szivarog beléle. Ne hasznalja a késziléket ha a tapkabel vagy a
csatlakozo sériilt, vagy ha a készilék hibas.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT A KESOBBI HASZNALATHOZ.
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A késziilék leirasa

A — A készllék teste
B — Kijelzé érintéképernydvel
C - Tapaddsmentes lemezek
D - Kosar fogantyui
E — Kioldobgomb a kosarakon

F - Kosar
G - F&zbrekesez
H - Tapkabel

| - LégbedmId nyilas

Az érintoképernyés kijelzo leirasa

ELORE BEALLITOTT SUTESI PROGRAMOK
Gomb

Légsttd

Porkolés

Roston sutés

Siités

Elémelegités

Dehidratalds

Melegen tartas

Sult krumpli



GOMBOK FUNKCIOI

Gomb Leiras

Start & Szlinet gomb A felhasznald szamara lehetdvé teszi a f6zés elinditasat vagy szlinetel-
tetését.

SYNC FINISH gomb A felhasznald szamara lehet6vé teszi, hogy kilonbozé f6zési idbket
;:{fg‘ szinkronizaljon a két kosarhoz, hogy a f6zés egyszerre fejez6djon be.

RAZAS gomb A felhasznald szamara lehet6veé teszi a hangjelzés aktivalasat vagy
kikapcsolasat, amely azt jelzi, hogy fel kell razni vagy meg kell keverni az
ételt, ha a készilék eléri a teljes f6zési id6 2/3-at.

KETTOS FOZES gomb A felhaszndld szamara lehetévé teszi, hogy ugyanazokat a bedllitdsokat
DUAL alkalmazza a méasodik kosarnal, mint az elsénél. A két f6z6tér eggyé
CooK valik, ez idedlis lehet nagy mennyiségli étel elkészitésénél.

BE / Kl gomb A felhasznald szdmara lehet6vé teszi a készilék be- és kikapcsoldsat.

BAL kosar vezérldgombja A felhasznald szamara lehetévé teszi a kivant fézési beallitasok kivalasz-

tasat a bal oldali kosarhoz.

]

JOBB kosar vezérlégombja A felhasznald szamara lehet6vé teszi a kivant fézési beallitasok kivalasz-
tésat a jobb oldali kosarhoz.

HOMERSEKLET gomb A felhasznald szamara lehet6vé teszi a f6zés hémérsékletének
kézzel valo bedllitdsat. Nyomja meg a + vagy - gombot a f6zés
hémérsékletének noveléséhez vagy csokkentéséhez.
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IDO gomb A felhasznald szamara lehetéveé teszi a fézési id6 kézzel vald beallitasat.
Nyomja meg a + vagy - gombot a f6zés idejének noveléséhez vagy
csokkentéséhez.

DHEID

Azonosité adatok:

A készllék alabbi azonosité adatai fel vannak tiintetve a készilék aljan taldlhato tablan:
- Gyartdi és CE-jelolés

- Modell [Mod.]

- Sorozatszam [SN]

- Tapfesziiltség [V] és frekvencia [Hz]

- Elektromos energiafogyasztas [W]

Hasznalat el6tt:

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagot, és ellendrizze le, hogy minden alkatrész megvan-e.

&Figyelmeztetés!
A készliléket helyezze legaldbb 10 cm tévolsdgra a falaktél, butoroktdl vagy mds késziilékektdl.

Figyelmeztetés!
ASoha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a készllék testét, a csatlakozddugot és a tdpkabelt. Ne toltse meg vizzel a kosarakat, ha azok a

sUtétérben vannak.

AFigyelmeztetés!
Mindig huzza ki a késziiléket az egyes alkatrészek behelyezése vagy eltavolitasa el6tt.

2. Helyezze a késziiléket sik, stabil és héallo fellletre.
3. A tapkabelt teljesen tekerje le.

A készllék hasznalata el6tt ajanlott az Osszes eltavolithatd alkatrészt megtisztitani, amely érintkezésbe kerll az élelmiszerrel. Hasznaljon meleg vizzell
és enyhe mososzerrel nedvesitett ruhat. Alaposan szaritsa meg. A tapaddasmentes tanyérok és a kosarak mosogatogépben moshatoak.

A készllék két fézékosdrral van felszerelve. Mindkét kosarban fézhet ételeket (olvassa el a ,Kettds f6zés” bekezdést), vagy haszndlhat csak egyet
(olvassa el az ,Egyszeri siités” bekezdést). A készlilék csak akkor mUikodik, ha mindkét kosar megfeleléen van behelyezve a siit6térbe, még ugy is, ha
az egyik Ures.

A tapadasmentes tanyérok novelik az étel roppandssagat. A tapadasmentes lemezek hasznalata opcionalis.

Fbzés elott:

- Ha novelni szeretné az étel roppandssagat, helyezze be a tapaddsmentes tanyért (C) a kosarba.

1. Helyezze az ételt a kosdrba (F). Ne Iépje tul a maximalis szintet. A maximadlis szintet a kosarak kulsé fellletén lévé megemelt vonal jelzi.
Ne toltse meg a kosarat olajjal.



2. Helyezze be a kosarat a sit6térbe (G). A helyes beillesztéskor egy ,kattandst” fog hallani.

&Figyelmeztetés!
A késziilék miikodtetése el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a kosarak megfeleléen be vannak helyezve és zartak.

A készllék olyan rendszerrel van felszerelve, amely megakadalyozza a miikodését, amennyiben a kosarak nincsenek megfeleléen behelyezve a
siit6térbe. A kijelzén (B) lathato a ,Pot” szo.

3. Dugja be a készliléket a konnektorba.

4. Nyomja meg a BE/KI gombot(().

A készllék legelsé haszndlatakor enyhe szag és egy kis flist szabadulhat fel: ez teljesen normalisnak tekinthetd, mivel egyes részek jobban meg lettek
kenve, és ez rovid idén belll megszinik. Ennek nincs semmilyen hatasa a készilék mdkodésére.

Egyszeri f6zés:

1. Nyomja meg a kosdron talédlhaté jobb ® vagy bal (t, gombot, hogy a kivant kosérban engedélyezze a fézést.

2. Valassza ki az elére bedllitott f6zési programot a fézend6 étel tipusatol fliggéen (a programokkal kapcsolatos részletekért olvassa el a “F6zési
tippek” részt).

Az 6sszes elére bedllitott programnak van egy alapértelmezett sitési ideje, de van lehetéség a fézési h6mérséklet és id6 manualis bedllitédsara is:

- Nyomja meg a TEMP + vagy - gombokat a f6zési hémérséklet bedllitdsdhoz, 5°C-os id6kdzonként.

- Nyomja meg a TIME + vagy - gombokat a f6zési id6 bedllitdsahoz, 1 perces idékdzonként.

A kivalasztas sebességének noveléséhez nyomja meg és tartsa lenyomva a fézésiidé és a hdmeérséklet bedllitd gombjait.

- Nyomja meg a SHAKE (#4) gombot a hangjelzés aktivéldsdhoz, amely az ételek felrdzasara vagy keverésére irdnyul, amint a készulék eléri a teljes
fézésiid6 2/3-4t.

3. Nyomja meg a start/szlinet gombot @). A készUlék elkezdi fézni az ételt.

Siitéskor a kijelzén (B) felvéltva lathato ahogy telik az id6 és a bedllitott hémérséklet. Ahhoz, hogy megvéltoztassa az id6t és a hémérsékletet siitéskor,
noymja meg a jobb (r) vagy bal (€ kosar vezérlégombjét, majd nyomja meg a + vagy — bedllitd gombokat a f6zés idejének vagy a hémérsékletnek
kivalasztasdhoz. A valtoztatast nem sziikséges megerdsiteni, a valtozas par percen belll életbe 1ép. A készlilék mikodés kozben sziineteltethetd,
példaul az Osszetevok osszekeverésekor a f6zési folyamat soran.

i"i\- Figyelmeztetés!

Fennall az égési sériilés veszélye. Ne érintse meg a készlilék fémbdl késziilt részeit. Amikor a kosarat kiveszi a stitétérbdl, levegé és forrd géz is
tavozik.

Tartsa tavol a kezét és az arcat a sutétértél.

- Nyomja meg a start/szlinet gombot (@ A késziilék ledllitja a fézési folyamatot.

- Nyomja meg a kosar (F) feloldogombjat (E). Ragadja meg a fogantyut (D), és vegye ki a hasznélatban lévé kosarat a siit6térbdl (G).

- Rdzza meg a kosarat, hogy a hozzavalok egyenletesen siiljenek meg.

- A késziilék mikodésének folytatdsédhoz helyezze be a kosarat a siitétérbe. Nyomja meg a start/sziinet gombot

Kettos fozés:

A kett6s fozés funkciéval mindkét kosarban siitheti ugyanazt az ételt, vagy kiilonb6z6 ételeket készithet el ugyanabban az idében.

Ha mindkét kosarban ugyanazon ételt szeretné elkésziteni, akkor aktivalhatja a DUAL COOK funkcidt, amely a két fézérészt eggyé alakitja, idedlis nagy
mennyiségu étel elkészitéséhez.

- Nyomja meg a DUAL COOK gombotE. A jobb ®) és bal oldali (t) kosar szimbdlumai villogni kezdenek.

- Vélassza ki a tetszéleges f6zési programot. A bedllitasok mindkét kosarra vonatkozni fognak.

- Nyomja meg a start/szlinet gombot ().

Alternativaként lehet6ség van kilon ételek elkészitésére a két kosarban:

- Vélassza ki a f6zési bedllitdsokat a bal, majd a jobb kosdrhoz. Kévesse az “egyszeri f6zés” szakaszban leirtakat.

Valassza ki a siitési beallitasokat az egyes kosarakba helyezett élelmiszereknek megfelelGen.

A kivalasztott sutési bedllitasok a két kosarnal eltérhetnek.

A készllékben talalhaté SYNC FINISH funkcio, amely szinkronizalja a f6zési idét, amikor kiilonféle ételeket szeretne fézni a két kosarban. Az ételek
fézése ezaltal egyszerre fog befejezddni. A SYNC FINISH funkcié aktivélasahoz:

- Vélasszon a kiilonb6zé sitési beallitdsok kozll a jobb [®) és bal (T kosar vezérlégombjaival.

- Nyomja meg a SYNC FINISH gombot 5] A késziilék automatikusan szabalyozni fogja a két kosar fézési folyamatanak megkezdését. Az ételek
fézése igy egy idében fejezédik majd be.

- Nyomja meg a start/szlinet gombot @ Ha a SYNC FINISH funkcié be van kapcsolva, és f6zéskor 6ssze szeretné keverni az Osszetevéket, nyomja
meg a start/szlinet gombot @ mindkét fézési folyamat ledllitdsahoz.

F6zés utan

Amint a f6zés befejezddik, a készillék néhany hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik az “End” sz6. Ha a hozzavaldk még nem késziiltek volna el, tegye
vissza a kosarat a siit6térbe, és dllitsa az idézit6t még néhdny percre.

- A f6zési folyamat kézzel valo ledllitdsdhoz nyomja meg az BE/KI gombot @)

Figyelmeztetés!
Ne érintse meg a kosarakat, a sttéteret, a tapadasmentes lapokat és a késziilék bels6 fémrészeit a készilék mikodése kozben, illetve a ledllitast
kovetd percekben. Varja meg, amig a forrd részek lehdlnek.

Figyelmeztetés!

Gy6z6djon meg rola, hogy a készilékben f6tt hozzavaldk aranybarndk, és nem feketék vagy sotét szinliek. Tavolitsa el az esetlegesen megégett
részeket az 6sszetevékbol.

Ne hasznaljon fémbdl készlilt eszkdzoket az élelmiszerek kosarbdl vald eltavolitdasahoz.

1. Nyomja meg a kosar (F) nyitdgombjat (E). Fogja meg a fogantyut (D), és vegye ki a hasznalatban 1évé kosarat a stit6térbdl (G).
2. Tegye az ételt egy tanyérra. Szolgalja fel.

Az esetleges olajmaradvanyok a kosar aljan gy(lnek ossze.

A f6zési folyamat végén a késziilék azonnal felhasznalhaté mas ételek elkészitésére.

Automata kikapcsolas funkcié
Ez a késziilék rendelkezik id6zitével. Amikor az id6zitd eléri a 0" értéket, a késziilék sipolni kezd, és automatikusan kikapcsol. A készlilék kézzel vald
kikapcsoldsahoz nyomja meg a BE/KI gombot (). A szell6zérendszer néhdny pillanat mulva ledll.



El6készitési tippek

A kisebb 0sszetevék kevesebb f6zési id6t igényelnek, mint a nagyobb dsszetevék. Nagyobb mennyiségl hozzavald valamivel tobb, mig kisebb
mennyiség valamivel kevesebb elkészitési idét igényel.

A kisebb 0sszetevék f6zés kozbeni keverése optimalizalja az eredményt, és elésegiti az 0sszetevok egyenletes f6zését.

A ropogosabb eredmény érdekében adjon egy evékanal olajat a friss vagy a fagyasztott burgonyahoz, és haszndlja a mellékelt tapaddsmentes
tanyérokat (C).

A légsUtét az dltaldban sitnivald falatokhoz is hasznalhatja.

A ropogos stltkrumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség kordilbeldl 1,2-1,7 kg.

El6re beallitott programok

Az aldbbi téblazat az érintékijelz6n elérhetd elére bedllitott programokat mutatja. Minden szimbolum egy fézési programnak felel meg. A program egy
ajanlott sttési hémérséklettel és id6vel van bedllitva az étel tipusatdl fliggéen.

A f6zési id6 hozzavetbleges, fligg a felhasznalt hozzavaldk vastagsagatdl és mennyiségétdl is. Lehetséges az elére bedllitott siitési programok
idejének és hdmérsékletének megvaltoztatasa.

MENU AKTIV TERULETEK | HOMERSEKLET (°C) DO (PERC) HOMERSEKLETI IDO TARTOMANY | RAZASI IDO
TARTOMANY (°C)

LEGSUTO 1 ZONA 190 15 80-200 1-60 2/3 100
LEGSUTO 2 ZONA 190 18 80-200 1-60 2/3100
PORKOLES 1 ZONA 180 30 80-200 1-60 2/3100
PORKOLES 2 ZONA 180 35 80-200 1-60 2/3100
ROSTON SUTES 1 ZONA 200 10 200 1-60 NINCS
ROSTON SUTES 2 ZONA 200 13 200 1-60 NINCS
SUTES 1 ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/31D0
SUTES 2 ZONA 80-200 25 80-200 1-60 2/31D0
ELOMELEGITES 1 ZONA 80-200 6 80-200 1-60 NINCS
ELOMELEGITES 2 ZONA 80-200 9 80-200 1-60 NINCS
DEHIDRATALAS 1 ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NINCS
DEHIDRATALAS 2 ZONA 35-80 480 35-80 1-60 NINCS
MELEGEN TARTAS | 1ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NINCS
MELEGEN TARTAS | 2 ZONA 40-100 30 40-100 1-60 NINCS
SULT KRUMPLI 1 ZONA 80-200 20 80-200 1-60 2/3100
SULT KRUMPLI 2 ZONA 80-200 24 80-200 1-60 2/3100

A kovetkez6 tablazat a kiilonbozd tipusu ételek hozzavetbleges idejét és hémérsékletét mutatja:

ETEL IDG (PERCEKBEN) HOMERSEKLET (°C)
Siilt krumpli (fagyasz- 15-20 200
tott)

Siilt krumpli (friss) 20-30 (a burgonya szeletelésétd| fliggéen) 180-200
Silt zoldségek 10-15 200
Krokett 12-15 190
Csirkefalatok 10 200
Csirkelab 20-25 190
Steak 10-15 190
Husgolyd 8 180
Garnélarak 15-20 160
Sitemény 20-30 160
Quiche 25-30 180

Hal 15-20 160-180
Sertésszelet 10-15 200
Tavaszi tekercs 10-15 200
Z06ldség 10-20 180
Kagylofélék 10-12 160

Elémelegit6 funkcio
A készllék hozzavaldk nélkili elémelegitéséhez vagy az ételek Ujramelegitéséhez nyomja meg a siilt krumpli program gombot, amely lehet6vé teszi a
60 és 200 °C kozotti f6zési hémérséklet és az 1 és 60 perc kozotti f6zési id6 kivalasztasat.

Dehidratalé funkcié

A dehidratalé funkcio lehetévé teszi az élelmiszerek hatékony dehidratélasat az optimalis tarolas érdekében. A meleg levegé szabadon kering a
keészllék belsejében, ezzel egyenletesen szdritva az élelmiszereket, mikdzben minimalizélja az egészséges vitaminok elvesztését.

Ez a funkcio hasznalhatd gyimolcsok, zoldségek és gombak fogyasztdsahoz, vagy viragok és novények kiszaritdsdra. Dehidratalas el6tt helyezze be
a két tapadasmentes tanyért a kosarakba.

Az aldbbi téblazat a hozzavetdleges kiszaradasi idéket és hémeérsékleteket mutatja a kiilonboz6 élelmiszerekhez:

ETEL HOMERSEKLET (°C) DG

Novények 35-40

Z06ldségek 50-55 5-t61 15/20 6raig
Gylmolesok 55-60

Hal/Hus 65-70 2-t61 8 draig




Az id6zité legfeljebb 24 orara allithatd be. Ha a kiszaradas tobb idét igényelne, allitsa be Ujra a készliléket az el6z6 bedlitott idé lejarataval.

Tisztitas és karbantartas:

Figyelmeztetés

Fennall az dramités veszélye. Ne meritse a készUlléket vizbe vagy egyéb folyadékba.
Ne toltse meg vizzel a kosarakat, amikor azok a sutétérben vannak.

Figyelmeztetés!

Huzza ki a késztiléket a konnektorbdl, majd varja meg, mig a forrd részek kihdinek, miel&tt barmilyen tisztitasi és karbantartasi miveletet végezne.

Figyelmeztetés!

Ne hasznaljon surold hatdsu tisztitdszereket vagy fémeszkozoket, hogy elkertilje a bevonat megkarcoldsat és kdrosodasat. Soha ne hasznaljon olyan
olddszert, amely karosithatja a manyag alkatrészeket.

Figyelmeztetés!

Mindig huizza ki a készliléket az egyes alkatrészek behelyezése vagy eltavolitasa elétt.

A késziilék tisztitasa:

Tisztitsa meg a késztilék nem eltdvolithatd részeit egy nem surold hatasu nedves ruhaval, hogy elkerilje a bevonat megsértését. Szaritsa meg szaraz

ruhdval.

Tisztitsa meg a sUt&teret egy nem surold hatasu, meleg vizbe dztatott ruhdval. Szdritsa meg szaraz ruhdval.
Tisztitsa meg a f(itéelemet egy szaraz ronggyal, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.

Az alkatrészek megtisztitasa:
A tapadasmentes talak és a kosarak tapadasmentes anyaghbdl késziiltek: a hosszan tarté hasznalat utan esetlegesen megjelené homalyossag és
nyomok normalisak, és nincsenek befolyassal a f6zésre és az étel izére.
A tapaddsmentes tanyérok és a kosarak mosogatégépben moshatdak. A tapadasmentes bevonat élettartamédnak meghosszabbitésa érdekében a
tapaddsmentes tanyérok (C) és a kosarak (F) kézi mosésa javasolt. Hasznaljon kbzonséges mosogatdszert és puha, nem surold szivacsot.

A kosdrban Iévé ételmaradékok felpuhitédsa érdekében megtoltheti forrd vizzel. Adjon hozza par cseppnyi mosészert. 10 percig pihentesse. Mossa

meg és szaritsa meg.

Kiiktatas:

A készllék lzemen kivil helyezése esetén ki kell hiizni a konnektorbdl. Ha meg szeretné semmisiteni a késziiléket, vélassza szét a készilék kiilonbozé
részeit, és az 0sszetételeknek és a felhasznaldsi orszagban hatdlyos jogszabalyi el6irdsoknak megfelelen artalmatlanitsa azokat.

Hibaelharitas

Problémak

Lehetséges okok

Megoldasok

A késziilék nem mUkaodik.

Nincs bedugva a tapkabel.

Dugja be a dugét a konnektorba, amelynek foldelve kell lennie.

Nincs bedllitva az id6zité.

Nyomja meg az IDO gombot és 4llitsa be a kivént fézési id6t. Nyomja meg a start/szlinet ()
gombot a f6zés elkezdéséhez.

A kosdr nincs megfeleléen behelyezve.

Megfelel6en helyezze be a kosarat a sitétérbe. A helyes beillesztéskor egy "kattanast' fog
hallani.

A hozzavalok nincsenek készen.

Tul nagy a kosdrban Iévé hozzavaldk mennyisége.

Tegyen kevesebb hozzavaldt a kosarba. Kisebb mennyiség( ételt konnyebb egyenletesen
elkésziteni.

A bedllitott hémérséklet tul alacsony.

Nyomja meg a TEMP gombot, és &llitson be egy

Tul révid a vélasztott stitési id6.

magasabb f6zési hémérsékletet. Folyamodjon a receptkonyvhoz.

Az Osszetevék nem sllnek meg egyenle-
tesen.

Néhany hozzévaldt tobbszor is meg kell keverni
f6zés kdzben.

A tetején taldlhatd vagy mas hozzévaldkkal fedett hozzévaldkat f6zés kozben meg kell keverni.

A siilt falatok nem ropogdsak.

Olyan harapnivaldkat hasznal, amelyeket hagyoman-

yos médon kell megfézni.

Készitse el a harapnivaldkat a siitében, vagy kenje be olajjal, miel6tt a kosarba tenné éket.

Helyezze be a tapaddsmentes tanyért a kosarba, hogy ezéltal fokozza az étel ropogdssagat.

A kosarat nem lehet teljesen behelyezni a
siitétérbe.

A kosdrban Iévé 6sszetevok mennyisége tul nagy.

Tegyen kevesebb hozzavalot a kosarba. A kisebb mennyiségi étel egyenletesebben atsdil.

A kosdr helytelendl van behelyezve a siit6térbe.

Megfelel6en helyezze be a kosarat a siitétérbe. A helyes beillesztéskor egy "kattandst' fog
hallani.

Din aparat iese fum alb.

A hozzévalok, amelyeket f6z, tul zsirosak.

Zsirosabb hozzavalo siitésekor tobb olaj rakddik le a tartalyban. Az olaj tobb fehér flistot termel
fézékor. Ez nincs hatassal sem az 0sszetevok elkészitésére, sem magdra a készllékre.

A kosdrban az el6z6 f6zésb6l maradt zsirmaradvan-
yok vannak.

A fehér fistot a kosarban 1évé zsir vagy olaj melegedése okozza. Alaposan tisztitsa meg a
kosarat hasznalat utan.

A hasabokra vagott friss burgonya nem sl
at egyenletesen

A felhasznalt burgonya nem alkalmas stitéshez.

Haszndljon friss burgonyat, és tigyeljen arra, hogy f6zéskor keverje meg.

A burgonyat sUtés el6tt mossa meg és szaritsa
meg.

Mossa meg a burgonyat, és tavolitsa el a burgonyara rakédott keményit6t.

A hasabokra vagott friss burgonya nem
ropogos, amikor kiveszem a sttébél.

Cat de cronati sunt cartofii prajiti depinde de canti-
tatea de apd continuta in cartofi si de cantitatea de
ulei adaugata in friteuza.

Még az olaj hozzaadasa el6tt feltétlendl szaritsa fel a vizet a burgonya kiilsé részeirdl.

A burgonyat vagja kisebb kockakra, hogy ezéltal ropogdsabb legyen.

Adjon hozzd egy kicsivel tobb olajat, hogy ropogdsabb legyen.

Helyezze be a tapaddsmentes tényért a kosarba, hogy fokozza az étel ropogdssagat.




Garancia

A jotallas biztositoja és a hivatalos szervizszolgaltatd az AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Szlovénia, felelésséget vallal azért, hogy a termék garancialis idészak alatti miikodése kifogastalan legyen. A jotéllasi id6é
alatt, amely a termék kiszallitasaval kezdédik, a termék minden hidnyossagat és hibajat kijavitjuk, amely

a termék normal hasznalatanak eredményeként fordul el®. A garancia érvénytelenné valik, amennyiben a terméket a
jotallasi kartya kibocsatoja altal nem felhatalmazott személy manipulalta, vagy ha a javitashoz nem eredeti alkatrészeket
hasznaltak fel.

Ha a termeéket a szervizelés kérvényezésétdl szamitott 45 napon bellil nem javitjak meg, a jétallas biztositoja kicseréli
egy Uj, azonos és hibatlan termékre ingyenesen. A jotéllas ideje meghosszabbodik az igénybe vett javitasi napok
szamaval.

A garancia nem terjed ki a kovetkez&kre:

1. a termék nem megfelel§ hasznalatédbdl és/vagy karbantartasabol eredé mechanikai sértilések és hibak.
2. rendkivili események okozta kar.

3. fogydeszkozok.

A garancia abban az orszagban érvényes, ahol a vasarlas tortént, és a vasarlas helyszinén érvényesil,

vagy egy erre a piacra felhatalmazott viszonteladonal, amely a csomagoldson talalhatd terméknyilatkozatban
megtaldlhato. A jotallds nem zarja ki a fogyaszté jogait, amelyek az elado felel6sségébdl szarmaznak a szallitott aruk
hibaiért. A j6tallas ideje 24 honap. Az egyes piacokon az importdr felelés a termék javitasaért.

Termék:

Az aru kiszallitasanak datuma:

KORNYEZETBARAT
ARTALMATLANITAS

S



3A 0BOJ NMPUPAYHUK

AnapaToT e NPOU3BEAEH BO COMMacHOCT CO BaxkeukuTe creluduyrn EBPONcku cTaHaapam U cuTe AeN0BW LUTO Ce NMOTEHLMjaHO OMnacHM 3a
KOPUCHUKOT Ce 3allTUTeHW. BHUMaTEIHO NpoYnTajTe ro OBa ynaTCTBO Npej ynotpeba. KopucTeTe ro anapaToT camMo 3a HaMeHeTaTa ynotpeba 3a Aa
n3berHeTe MOXHM NOBPEAM U OLITETYBar-a. YyBajTe ro oBa ynaTCTBO Npu paka 3a naHa pedepeHua. [Lokomnky oAnyynTe aa ro gafieTe OBOj anapaT Ha
Zpyru nyre, He 3a6opaBajTe Aa r1 BKIy4YMTe 1 OBYME yraTcTBa.

NHbopmaumnmTe aafeHn Bo OBOj MPUPaYHUK Ce O3HAYeHW CO CleHUTe CUMOBON, LITO 3HaYaT:
‘fi\.OnaCHOCT 3a fela

I'Ipegynpeuysat—be 3a M3ropeHnLm

AOI‘IaCHOCT nopaav cTpyja

Aﬂpenynpeﬂysame - MaTepwjanHa WwreTa

&OﬂaCHOCT O/ OLUTETYBaH-E NMopaau ApYri NpUHMHN

HAMEHCKA YINOTPEBA

AnapaToT MOe [la ce KOPUCTY 3a roTBekbe LIBPCTa XpaHa. He ro KopucTeTe anapaToT 3a roTBerbe TedHa xpaHa. [JoKosKy e NoTpe6HO 3a roTBekse,
MOXe a ce fofadaT Masu KonmMyecTBa TEYHOCT, MPOBEPYBAjKM Aanu Te4HOCTa Ce ancopbupa of LBpcTaTa xpaHa npej fia ce UCTypu noseke
TEYHOCT, IOKOJIKY Ce AoAajie NpekyMepHa KoMMYMHa TeYHOCT, MOXe Aa MCTede W Aa ro OLUTeTH anaparor.

OBoj anapart He Tpeba Aja ce KOPUCTU 3a KOMEepPLMjanHW U MHAYCTPUCKM Lien.

KakBa 610 Apyra ynotpe6a Ha anapaToT He e HamMeHeTa off CTpaHa Ha MpoV3BOANTENOT, KOj € 0CN060AeH O KakBa 6110 OArOBOPHOCT 3a LUTeTa Of
CeKakoB B[, HacTaHaTa off HenpasWHa yrnotpeba Ha anapaToT. HenpaBuniHaTa ynoTpe6a 1CTO Taka pesy/Tvpa co MOHULLTYBarbe Ha KakBa 6usio
topma Ha rapaHumja.

PE3UOYAJTHU PU3NLUN
/A\Npeaynpeayeatse!
&OI‘IaCHOCT nopagu CTpyja. He ro noTonysajTe anapaTtoT BO BOfa UMV Pyri TEYHOCTU.

I'Ipenyrlpeﬂysar—be 3a n3ropeHunyn. He ru ﬂonmpajTe KOWHNUMTE, Nperpagata 3a rotBere, HenenamBuTe nio4KnM U BHaTpeLUHUTE MeTaIH Ae/10BUN Ha
araparToT Kora anapartoTt pa60T|/1 M BO MUHYTUTE MO HEroBOTO NCKITyHyBaH-€. I‘queKajTe TonnuTe AenoBu Aa ce nsnagar.

BE3BEJHOCHW NMPEAYNPEAYBAHA

BHuMaTenHO NpouuTajTe r'M ynaTcTBaTa npepj ynorpeba.

AnapaToT e Au3ajH1paH 3a fla ce KOPUCTU 3a JOMaKMHCTBO UK CIMYHO, KaKo LLUTO Ce:

- BO 06NacTuUTe 3a rOTBEHE pe3epBMpaHm 3a BpaboTeHWTe BO NPOAABHULNTE, KaHLenapumTe 1 Apyrn npohecroHanHn CpeavHim,

- Ha hapmu,

- XOTesI1, MOTENM, HOKEBaH-E CO MOjafokK, U APYrv CTaHGeHW 06jeKTH (3a KOPUCTEHE Of CTPaHa Ha rocTuTe).

-0Of6uBame KakBa 6110 OArOBOPHOCT 3a 3/10ynoTpeba uiun Kaksa 6uo ynotpeba pasnnyHa of oHaa LUITO € HaBeAeHa BO OBOj MPUPaYHUK.
HenpawnHaTa ynotpeba, UCTO Taka, pesynTupa co NOHWLLTYBaHe Ha KakBa 61uno dopmMa Ha rapaHuyja.

-lpeanaramMe Aa ro YyBaTte OPUrMHANHOTO NakyBakbe, BUAEJKN He ce 06e36eayBa GecrnaTHa MoMoLL 3a AedeKTH KOW ce pe3ynTaT Ha HECOOABETHO
nakyBaHe Ha MPOM3BOAOT BO MOMEHTOT Ha MCMopaka o OBaCTeH CEPBUCEH LieHTap.

-3a Aa He ja 3arpo3uTe 6e36eHOCTa Ha anapaToT, KOPUCTETE CaMO OPUTMHANHW PE3EPBHN AE0BM ¥ 4OAATOLM OBAACTEHW Of MPOU3BOANTENOT.
-AnapaToT e Bo cornacHocT co Perynatugata (EC) bp. 1935/2004 og 27/10/2004 roavHa BO BPCKa CO MaTepujanvTe HameHeTW Aa A0jAaT BO
KOHTaKT CO NpexpaH6eHn Npon3BoAK.

‘;i\_OnacHOCT 3a pjeuara.

- AnapaToT MOoyKe [la ro KOpuCTaT fielia HaZl 8 FOAWMHN 1 vla Co HaManeHn MU3NYKK, CETUHW, UM MEHTaNHW KanauuTeTy, Uan KOULLTO uMaaT
HEA0CTaTOK Of] CKYCTBO WU 3HaeH-€, CaMO OKOSIKY Ce HafrfeflyBaHu Of OArOBOPHO WLIE UMW AOKOSIKY 'Y NpUMKie v pasbparne ynaTtcTeara 1
MOCTOEYKUTE ONACHOCTM MPU KOPUCTEHse Ha anapaToT.

- [leuata He Tpeba Aa cu UrpaaT co anapaToT.

- OnepauumnTe 3a YNCTeHse 1 OAPXKYBaH-E ONMLLAHM BO OBa YNaTCTBO He Tpeba Aa rv BpLIaT Aelia OCBEH ako Ce MOCTapy off 8 roAVHM 1 ce Moj
HaA30p.

- Cekoralll YyBajTe ro anapaToT 1 KabesoT 3a HanojyBarbe Noganeky of fAodat Ha feua nof 8-roaniiHa Bo3pact.

- He po3BonyBajTe KabenoT 3a HanojyBarbe Aa BUCK Ha MeCTO Kafle LUTO AETETO MOXe fa ro GaTu.

- MocTaBeTe ro anapaToT Taka LTo [ellaTa Hema [la MoxaT fa [onpaT A0 XKeWKnUTe AeN0oBU.

- He ro octaBajTe nakyBarbeTO BO 6/11M31Ha Ha fela 6uaejki Toa e noTeHumjaneH M3Bop Ha ONacHoCT.

- [lokonKy oanyunTe Aaa ro hpauTe OBOj anapaT Kako 0Traj, ce npenopadysa Aa ro CTaBuTe BO HepaboTerse CO OTCEKyBak-e Ha KabenoT 3a
HanojyBarse. /IcTo Taka ce npernopavysa [la ce HeyTpanuaupaaT AefoBUTE O anapaToT KoM MOyaT Aa NpeTcTaByBaaT OMacHOCT, 0COBGeHO 3a Aelia
KoM 61 MOXKeSle a ro KOpMUCTaT anapaToT Kako urpayka.

MpepynpenyBatbe 3a U3ropeHULU.

- VicknyyeTe ro anapaToT of CTpyja 1 novekajTe TonauTe AefoBU fa ce U3naaat npef Aa U3BpLunTe KakBu 614710 ONepaLmm 3a YUCTEHE U
OAPIXKYBaH-E.

- He r1 fonupajTe KOWHWUUNXTE, NperpajaTta 3a rotTBerse, HeNennmnBmTe nodm, v BHaTpellHWTe MeTalHu IeIOBY Ha anapaToT Kora anapaToT paboTh
UM BO MUHYTWTE MO HEFOBOTO UCKIydyBarbe.

- aTeTe ja KoWHMLaTa caMo 3a padkaTa v KOpUCTETe ApyKauw 3a CafoByW NV KPMK 3a [1a ja 3BaauTe KolHMLaTa.

- He ja nosHeTe KolwHMLaTa co Macio. OnacHoCT o noxap.



- 3a BpeMe Ha ynoTpebaTta, ce 0cro6oayBaaT BO3AyX 1 TOMna napea off I0BOAOT 3a BO3AyX. JpXKeTe rv paLeTe U nnueTo Ha 6e36eHO pacTojaHue o
[IOBOJIOT Ha BO3/YX.
- Kora kolHu1UaTa Ke ce U3Baav O Mperpajara 3a roTBeHbe, MCTO Taka U3MerysaaT BO3/yx v Tora napea. JpxeTe rv pauete 1 IMLETO Noaaneky
of] NperpajaTa 3a roTBeH-e.

- MpenynpeayBarbe: Tonna noBpLUMHa.

OnacHoCT nopaju cTpyja
- [pef Aa ro NpuKNy4MTe anapaTtoT Ha HanojyBarbe, MPOBEPETE Aanv HAMOHOT MPUKaXaH Ha novkaTa co cneundukaumm nog anapaToT ce coBnara
CO IOKaNHWOT HaMoH.
- YnotpebaTta Ha NPOAOMXKHM Kabn KOV He ce OBaCTeHM Of NPOM3BOAMTENOT MOXeE [ja JoBefe A0 OLTETyBarba U HECPEKM.
- Cekorall MoBp3yBajTe ro anapaToT BO 3a3eMjeH LUTEKeP.
- He noBpayBajTe Apyra onpema co roneMa MOKHOCT (KaKo LUTO Ce LWIopeTH, Nernu, paanjatopu) Ha UCTUOT LTekep. ONacHOCT Of eNeKTPUYHO
npeonToBapyBatbe.
 Hukoralu He ro BnedeTe KabeoT 3a HanojyBarbe WM anapaToT 3a [a ro UCKIYYMTe MPUKIYHOKOT Of LUTEKEPOT.
 Hukoralu He cTaBajTe XXMBW LeN0BK BO KOHTAKT CO BOAA: PU3WK Of KPaTOK CMOj UK eNeKTpuYeH yaap.
" He ro octaBajTe kabenoT 3a HanojyBarbe Ha OCTPU AENOBU UK OCTPY PaboBMU.
- MorpuxeTe ce KabenoT 3a HamnojyBarbe HUKOraLl 4a He A0MMpPa XELLKV MOBPLUMHM.
- YucTereTo M 0apXKyBarbeTo Tpeba Aa ce BpLUaT Kora anapaToT € UCKYYeH U UCKIYYeH Of LUTEKEePOT.
" He ro notonysajTe anapaTtoT BO BOAa WX APYr TEYHOCTML.
" He ro kopwvcTeTe anapaToT ako BaluuTe paLe ce BaXkHW UK ako cTe 60CH.
- lokosKy anapaToT OCTaHe HEMCKOPWCTEH, UCTO TaKa W 3a KpaTOK BPEMEHCKM NEPVOZA, UCKITyHeTe ro 1 cekoralll UCKyYyBajTe ro kabenoT 3a
HanojyBarbe of LUTEKEPOT.
- He ro octaBajTe anapaToT 6e3 HaA30p AOLeKa € MPUKYYEH Ha HamnojyBarbe.

&I‘Ipep,ynpenysarbe - MaTepujanHa wreTa

- MocTaBeTe ro anapaToT Ha CTabuHa 1 cyBa NMoBpLIMHA.

- He ro cTaBajTe anapaToT Ha MHOTY XELUKM MOBPLIWHA WK BO 61M3MHA Ha OTBOPEH MJlaMeH 3a [la CrpeynTe OLITeTyBake Ha obnorata.
- He ro cTaBajTe anapaTtoT BO 611M3MHa Ha 3anannen Matepujani (Kako LTO Ce TKAaeHWHW, 3aBECH).

- Ka6enoT 3a HamnojyBarbe He CMee Aia M JoNMpa »eLKUTe Ae/I0BM Ha anapaTtoT.

- LlenocHo oIMOTHeTe ro KabenoT 3a HarnojyBakse npeq ynotpeda.

- AnapaToT He CMee J1a Ce HanojyBa CO HaZIBOPELLHM TajMepH UM MOCEBHM CUCTEMM Ha AaNEUYMHCKO YrpaByBatse.

- He ro nonpeyyBajTe AOBOAOT Ha BO3AyX KOra anapaToT paboTH, 3a fa n3berHeTe MaTepujanHa WTeTa U/Unn nperpeBarse Ha anapaToT.
- CTaBajTe r1 COCTOjKMTE CamMO BO KOLLIHMLUTE 3a [la CMpeYnTe XpaHaTa [ia onvpa [0 eNeKTpUYHMTE AeoBu.

- CeKkoralll NMpoBepyBajTe Aann KOLWHWULMTE Cce NPaBUIHO BMETHATY BO NperpajaTa 3a roTBerEe Npej fa ro BKy4YuTe anapaToT.

- Hukoratuu He ro KopucTeTe anapaToT 6e3 Aa rM BMeTHeTe KOLUHULWMTE BO NperpajaTa 3a roTBere.

- HuKoralu He ja monHeTe KoWHWLUaTa Hafl MakCUMaiHOTO HUBO.

- Hukoratlu He cTaBajTe NpeiMeTW BP3 anapaTor.

- He pakyBajTe co npaseH anapar.

- He ro kopwvcTeTe anapaTtoT Ha OTBOPEHO.

- He ro ocTaBajTe anapaToT U3NOXEH Ha BPEMEHCKM YCIOBM (KaKo [JOXK[ UK COHLIe).

- OTKaKo Ke ro 1CK/y4nTe anapatoT Of CTPyja v Kora Ke ce oflafiaT XeLKWUTE [eN0BK, anapaTtoT Tpeba Aa ce YMCTN camo Co HeabpasvBHa Kprna
MasiKy HaTomneHa co BOAa 1 HEKOJKY Karku 6ar, HearpeCuBEH IETEPTEHT.

- HuKoratlu He KopUcTeTe pacTBOPYBaYM KOW MOXAT Aia T1 OLUTeTaT NIacTUYHUTE AENOBMU.

&Onacuom of, OlUTETyBaH-€e Nopaau ApYru NPUUMHU

- 3a Aa ro noaurHeTe anapaTtoT, AP>XXETe o 3a TeNOTO.

-Hero I'IOMeCTyBajTe anapartor 6es Aa ja OTCTpaHuTe XpaHaTta o[ KOWHULMNTE.

- CTaBeTe ro anapartoT BO cpeanHa KOja € [JOBOJTHO OCBETJIEHA, YMCTa MU Kae WTO LWTEKEPOT € JIECHO AOCTaneH.

. AI'IapaTOT Tpe6a Aa ce KOpUCTn 1 Aa ce 0CTaBM Ha cTabuiHa noBpLUnHa.

. AI'IapaTOT He Tpe6a Aa Cce KOPUCTK ako NafHasl, ako nMa BNAIMBK 3HaLUKM Ha OLUTETYBakbe, MM ako MMa NpPoTeKyBakbe Ha BOAaA. He ro KopucTeTe
anapartoT ako KabesnoT 3a HarloijaH;e MW NMPUKIYHOKOT Ce OWITETEHM U aKO anapaToT € HEUCTIPpaBeH.

CEKOrALU YYBAJTE ' OBUE YNATCTBA 3A WAHA PE®EPEHLIA.

A késziilék leirasa

A — Teno Ha anapatoT

B — EkpaH Ha gonup

C - Henennveu nnoun

D — Payku Ha KolHuLaTa

E — Konunrba 3a oTkyYyBarbe Ha KoLHMLaTa
F — KowHuua

G — lNperpapa 3a roteerse

H — Kaben 3a HanojyBarse

| — [loBof Ha BO3ayx




Onuc Ha eKpaHOT Ha gonup

MpeTxoAHO NOCTaBEHU NPOrpamMu 3a roTBeke
Konye

BosnylHa hputesa

Meverse

3anedvyBare

Meyerse TeCcTo

Mpea-3arpearse

Hexvapauvija
YyBarbe TONI0
Momdput
Konuurba 3a pyHKuUM
Konue Onuc
Konye 3a Ctapt & May3a My 0BO3MOXKYyBa Ha KOPUCHWKOT fja ro 3anovHe uav naysupa
roTBeHETO.
Konye SYNC FINISH My 0BO3MOXYBa Ha KOPUCHUKOT [la CUHXPOHU3MPa PasnyHin BpemMuHsa

Ha rotBer-e 3a ABeTe KOWHNLNM, TakKa WTO The 3aBpllyBaaTt Co
rOTBEHETO BO UCTO BPEME.

Konye SHAKE My 0OBO3MOXKYBa Ha KOPUCHUKOT [la o akTUBMpa Un AeakTuempa
3BYYHMOT CUrHan LUTO ja 03HaYyBa noTpebaTta 3a NpoTpecyBarbe
AN NPOMELLYyBakbe Ha XpaHaTa Kora anapaToT Ke fJoCTurHe 2/3 of
BKYMHOTO BPEMe 3a roTBerse.
Konye DUAL COOK My 0BO3MOXKYBa Ha KOPUCHWKOT fa ' MPUMEHW UCTUTE NMOCTaBKMN Ha
gggk BTOpATa KOLUHMLIA KOULLTO Ce 0A6paHi 3a npsaTa KowHuLa. [lsete

30HW Ha roTBeH:E CTaHyBaaT €4Ho, U TOa € naeasaHo 3a rnoronemMu
KOMMYMHW Ha XpaHa.

Konye ON / OFF My 0BO3MOXKyBa Ha KOPUCHUKOT [a ro BKIYYN UK UCKYYn anapaTor.

LEFT KOHTPOJTHO KOMn4ye Ha KolHK1La My OBO3MOXXYBa Ha KOPUCHWKOT Aa rv o,q6epe NMOCTaBKNTE 3a NOTBEH:E
3a /ieBaTta KolHKMLa.

RIGHT KOHTPO/IHO KOM4e Ha KOoLLHMULA My 0BO3MOXYBa Ha KOPUCHUKOT Aa r'1 oabepe NocTaBKUTe 3a rOTBEHE
3a [leCHaTa KOoLIHWMLA.

=)

Konye TEMP My 0BO3MOXKyBa Ha KOPUCHWKOT PayHOo Aa ja npunaroam
TemMnepaTypaTa Ha roteerse. [putucHeTe r Konunkeata i vunm — 3a aa
ja saronemuTe UK HamanuTe TemnepaTypaTa Ha roTBerse.

+
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Konye TIME My 0BO3MOXXyBa Ha KOPUCHMKOT payHo fja ro npuiarofn BpeMETO Ha
roTeerse. MNpuTucHeTe rv konynrsata i nnv — 3a Aa ro aronemmTe uam
HamanuTe BPEMETO Ha roTBerEe.

DHEHD

MopaTouu 3a naeHTudUKauuja:

CnefHvTe NogaToum 3a naeHTUdMKaLmja Ha ypeaoT ce HaBeAeHW Ha novaTta Ha OCHOBaTa Ha anapaToT:
- [MponssoauTen n CE o3Haka

- Mogen [Mod.]

- Cepuckm 6poj [SN]

- HanoH Ha Hanojyearbe [V] 1 dpexseHumja [Hz]

- MoTpollyBayka Ha enekTpuyHa eHepritja [W]

Mpep ynoTpe6a:
1. OTCTpaHETe ro MaTepV]jaJ’IOT 3a rnakyBarbe 1 rnposepeTe Aain ce NPUCYTHU CUTE KOMMOHEHTN.

MpepynpepyBsambe!
MocTaBeTe ro anapaToT Ha pacTojaHne of HajMasky 10 cm oa SUA0BW, MeGen, unv Apyru anapaTy.

MpepynpepyBsambe!
AHMKOI’E\LLI He ro MoTonyBajTe TENOTO Ha anapaToT, MPUKYHYOKOT W KabenoT 3a HanojyBarse BO BOAa UW APYrv TEYHOCTW. He rv nonHeTe
KOLLHMLMTe CO BOAa KOra Cce NocTaBeHu BO Nperpajara 3a roteerse.

‘,i\'.l'lpenynpenysarbe!
Cekoralll UICK/y4yBajTe ro anapaToT npef ja BMETHETE UK 13BaAeTe NOEANHEYHN KOMMOHEHTU.

2. MocTaBeTe ro anapaToT Ha pamHa, CTabuHa NOBPLUMHA Koja e OTMoPHa Ha TOMAMHa.
3. LenocHo oagmMoTajTe ro KabenoT 3a HanojyBaHse.



Mpen fia ro KOPUCTUTe anapaToT, NPEnopaYInBo € fja '’ UCYUCTUTE CUTE [IEN0BK LWITO Ce OTCTPaHYBaaT M LUTO foaraaT BO JONMP CO XpaHaTa.
KopucTeTe BnaykHa Kpra co Torsa Bofja U 6nar AetepreHT. [Jo6po ucyleTe. HenennmnemTe nnodm 1 KOWHULMTE ce 6e36eHM 3a MaLlMHCKO MUEHE
cafoBsu.

AnapaToT e ornpemeH Co [1Be KOLLHULM 3@ rOTBerbe. MOXHO € [1a e roTBM XpaHa BO [1BETe KOLHWLM (MpodunTajTe ro aenoT ,[1BojHO roTBerse”) nnm aa
Ce KOpUCTM caMo efiHa (Mpo4YunTajTe ro AenoT ,EANHEYHO roTBere"). AnapaToT paboTh caMo [OKOSIKY W BETE KOLWHWUM Ce MPaBUIHO BMETHATU BO
nperpazara 3a roTBekse, lypu v ako efiHa Ofi HUB € npasHa.

HenennveuTte nnouu ja saronemyBaaT KpLKaBOCTa Ha XxpaHaTa. KOpUCTEHETO Ha HENEMIMBKTE MAOYM € OMLMOHASHO.

I'Ipep, roreewbeTo:

- [lokonKy cakaTe fa ja 3rofieMuTe KpLKaBOCTa Ha XpaHaTa, BMeTHeTe ja Henennmeata nnoya (C) Bo KowHuWLaTa.

1. CTaBeTe ja xpaHaTa BO kolHuuaTa (F). He ro HagMUHyBajTe MakcrmasnHOTO HUBO. MaKCHMaiHOTO HUBO € 03HaYeHOo CO NMoAWrHaTa MHuja Ha
HaABoOpeLlHaTa NoBpLUMHA Ha KOLLHULMTE.

He ja nonHeTe KoWwHMLaTa co Macso.

2. BHeceTe ja KoWwHWLaTa BO nperpajata 3a roterse (G). TO4HOTO BMETHYBaH-€ € 03HaYEHO CO ,KINK".

&I‘Ipep,ynpenysarbe!!
MorpwyeTe ce KOWHMUMTE fia 6uaaT NpaBUIHO BMETHATV U 3aKyYeHn Npea Aa paboTuTe Co anapaToT.

AnapaToT e ornpeMeH CO CUCTEM LUTO IO CripedyBa HEroBOTO paboTerse JOKOMKY KOLUHULMTE He Ce MPaBuUiIHO BMETHATY BO Nperpajara 3a roTBese.
EkparoT (B) ro npukaxysa 360poT “Pot”.

3. MpvikJy4eTe ro anapaToT BO LUTEKep.

4. MputncHeTe ro kondeto ON/OFF (@

Kora ro kopucTvTe anapaToT 3a NpB naT, MOXHO € fja 3abenexuTe ocnobomyBarse Ha cnaba Mupr36a 1 Masky Yaf: OBa ce CMeTa 3a COCeM
HOpMariHO 6UaejKn HeKom efloBM ce MarslKy NMoAMayKaHu, v oBa Ke nMpecTaHe [ja Ce NojaByBa 3a KpaTko BpemMe. OBa Hema a UMa BrivjaHve Ha
paboTeH-ETO Ha anapaToT.

EpuHeyHo roTeeme:

1. TIpUTUCHETE O AIECHOTO KOHTPOJTHO KOMYe (R) MW NaK IEBOTO (T) 3@ [la OBO3MOXKMTE FOTBEHE BO NOCaKyBaHaTa KOLWHWLUA.

2. M36epeTo ja NPeTXoAHO NocTaBeHaTa Nporpama 3a roTBeHse, 3aBVCHO Off BUAOT Ha XpaHa LWTo Tpeba Aa ce roTeu (npounTajTe ro aenot ,CoBeTH
3a [oTBer-E" 3a leTanu Ha NporpamuTe).

Cekoja NpeTxoHO NOCTaBeHa Nporpama 1mMa cTaHAapAHO BpeMeE 3a roTBeHE, HO MOXHO € payHO [la ce MocTaBaT TemMnepaTtypaTa v BDEMETO Ha
roTBeHE:

- [MpuTucHeTe rv TEMP konuursata +1nv — 3a fa ja NocTaBuTe TeMnepaTypaTta Ha roTBerbe, BO MHTepBaan of 5°C.

- [MputncHete rv TIME Konyursata +1nm — 3a ia ro NocTaBuTe BPEMETO Ha rOTBEHE, BO MHTEPBaNM 04 1 MuUHyTa.

3a fa ce 3ronemu 6panHaTa Ha M36op, NPUTUCHETE W APXKETE ' KOMYMHbaTa 3a NoCTaByBarbe TeMrnepaTypa v BpeMe Ha roTBEHbe.

- MputncHeTe ro konyeTo SHAKE (=) 3a fia ro akTUBMpaTe 3BYYHWOT CUrHaN LITO Npefsiara NpoTpecyBakse UM Melllakbe Ha XpaHaTa Kora anapartoT
Ke AOCTUrHe 2/3 oA BKYMHOTO BPEME 3a roTBEHE.

3. MNpuTrcHeTe ro Kon4yeTo cTapT/naysa (@. AnapaToT 3anoYHyBa Aa ja roTBM xpaHaTta.

3a BpeMe Ha roTBerseTo, eKpaHoT (B) HAaM3MEHMYHO Ke ro MoKaxkyBa BPEMETO LLTO Ce HaMaslyBa M MocTaBeHaTa TeMnepaTypa. 3a Aa ce npoMeHaT
BPEMETO 1 TeMMepaTypaTa 3a Bpeme Ha roTBEHETO, MPUTUCHETE FO KOHTPOTHOTO KOMYe Ha flecHaTa KolHMLa (R Wiv NeBoTo (L), NoToa NpUTUCHETe
I KOM4YMHeaTa Ha MoCTaBKMTE + MW — 3a [a ro ofAbepeTe BPEeMETO Ha roTBer-e WiV TemnepaTypa. He e HeonxofHo fa ce NoTBpAM NPOMeHaTa, 3a
HEKOIKY MUHYTW Ke 3amnoyHe npomMeHaTa. AnapaToT Moxe [la Ce naysupa 3a BpeMe Ha paboTerseTo, Ha NpuMep, 3a Aa ce n3MellaaT COCTOjKMUTe 3a
BpeMe Ha MpoLeCOT Ha rOTBeHE.

fi\.l'lpep,ynpenysarbe!

OnacHoCT oA n3ropeHnuun. He rv gjonvpajte MeTanHuTe AeN0OBM Ha anapaToT.

Kora KolHwWLaTa e oTCTpaHeTa OA nperpajara 3a roTBerbe, UICTO Taka ce 0CnoboayBaaT BO3AyX 1 Xellka napea.
[p>xeTe r1 paueTe v NMUETO Nofaneky oA nperpajara 3a rotTeBeme.

- [NpUTUCHETE o KOMYeTo CTapT/naysa (@. AnapaToT ro 3anvipa NpoLEecoT Ha FOTBEH-E.

- [NpuTUCHETE o KonyeTo 3a oTKNy4yBarse (E) Ha kowHuuaTa (F). GateTe ja paukaTta (D) 1 oTCTpaHeTe ja KOLIHMLATA WTO Ce KOPWUCTU Of Nperpagata
3aroteerse (G).

- MpoTpeceTe ja KOLWHMLATAa 3a [ja Ce 3roTBaT COCTOjKMUTE NoAeAHAKBO.

- 3a 1a NPoA0HKMTE CO PaBOTEHETO CO anapaToT, BMETHETE ja KOLUHWLAaTa BO NperpajaTa 3a roteerse. MNpUTHcHeTe ro konyeTo ctapt/naysa ().

[ BOjHO roTBeH-€:

dyHKUMjaTa A,BOjHO roTBEHE MOXKEe fla ce KOPMCTH 3a fia ce roTBM UCTaTa XpaHa BO JBeTe KOLWHULM, UK Aia Ce FOTBM pa3/inyHa XpaHa BO UCTO
Bpeme.

[lokonky cakaTe Aa ja roTBWTE UCTaTa XpaHa BO [1BETe KOLIHMLM, MOXHO € fa ce akTuBupa dyHkumnjata DUAL COOK kojaluTo Ke rv npeTBopu ABeTe
30HW Ha roTBerbe BO efiHa, MAeaiHo 3a Aa Ce roTBU rofieMa Konmn4mHa Ha xpaHa.

- MpuTncHeTe ro konyeto DUAL COOK (= CMB0UTe Ha IECHOTO KOHTPOJTHO KOMYe Ha KolHMLaTa (&) U NeBOTO(L)) cCBETKaaT.

- OpbepeTe ja nocakyBaHaTa mporpama Ha rotTeemse. NocTaBkMTe Ke G1aaT NPUMEHETHN BO ABETE KOLLHMLM.

- TpWTUCHETe ro KonyeTo cTapT/nay3al@).

ANTEPHATUBHO, MOXHO € Aia Ce rOTBW pasfiniHa XpaHa BO ABeTe KOLHULM:

- OpbepeTe rv NocTaBKWTE 3a rOTBEHE 3a leBaTa KOLWHWMLA 1 NOToa 3a fecHaTa KolwHuua. CneaeTe ja npouesypaTa onvwaxa Bo AeNoT ,eAMHEYHO
roteerse”.

N36epeTe rm nocTaBKUTE 3a rOTBEHE CMOPEJ, XpaHaTa LUTO e CTaBeHa BO CeKoja KOLUHULA.

MocTaBKMTE 3a roTBerbe LWTO ce 0AGpaHn MoKaT Aa 61AaT pasnnyHK 3a ABETE KOLHWULM.

AnapaToT e onpemeH co dyHkumnjata SYNC FINISH 3a fa ce CMHXPOHM3Mpa BPEMETO 3a rOTBeHse Kora cakaTe [la roTBUTe pasvyHa xpaHa Bo ABeTe
KOLUHMUWM. Ha TOj HaumH roTBeH-eTO Ha XpaHaTa Ke 3aBpLun BO UCTO BpeMe. 3a Aa ja akTusmpaTte dyHkumjata SYNC FINISH:

- OpbepeTe M1 pasnMyHUTe MOCTaBKM 3a FOTBEHE 3a AABETE KOLUHULIM NPEKY KOHTPOJIHUTE KOMYMHa 3a fiecHa (&) 1 neBa (T KoLHMLA.

- MputucHete ro konyeto SYNC FINISH[zs]. AnapaToT aBTOMaTCKM Ke 1o perynvpa noYeToKoT Ha NPOoLECOT Ha roTBEHsE Ha ABETE KOLLUHWLM.
[OTBEH-ETO Ha XxpaHaTa Ke 3aBpLLUV BO UCTO BPEME.

- MpwTrcHeTe ro konyeto START/PAUSE (@) [lokonky e akTvBupaHa dyHKumjaTta SYNC FINISH v cakaTe fia rv npoMelLiaTe COCTOjKUTE foAeKa



roTBUTE, MPUTKCHETE ro KondeTto START/PAUSE (@ 3a aa rv cTonupaTte ABaTa NpoLieca Ha roTBeHse.

Mo rotBereTo

Kora roTBer-€TO e 3aBpLUeHO, anapaToT nyLiTa 3BYK HEKONKY NaTw, 1 eKpaHoT ro npukaxysa 36opoT ,End”.

[lokonKy COCTOjKUTE He Ce FOTOBW, BpaTeTe ja KOLUHWLaTa Hasa BO NMperpajaTa 3a roTBeHse ¥ MOCTaBeTe ro TajMepPOT Ha YLUTE HEKOJIKY MUHYTU.
- 3a fa ro cTonupate pa4yHo NpPOLECOT Ha roTBerse, NpuTHcHeTe ro konveto ON/OFF @)

Mpepynpepysarbe!
He rv gonupajte KOLWHWUWTE, NperpajaTa 3a roTeeHse, HeNenmBMUTe NIoYM, U BHAaTPELLHWTE MeTanHu feNoBW Ha anapaToT Aofeka paboTv uiv Bo
MUHYTUTE MO HErOBOTO MCKITyYyBame. [1odekajTe »eLlukuTe AeNoBM Aa ce n3naaar.

Mpepynpepysarbe!

YBepeTe ce fieka COCTOjKUTE LTO Ce roTBaT ce 3M1aTHO KadeaBu 1 He ce LpHKU Ui TeMHW. OTCTpaHeTe r noTeHUmWjasHo M3ropeHnTe AeNoBK Of
COCTOjKUTE.

He kopucTeTe MeTaneH Npuobop 3a fja ja n3BaauTe xpaHaTta of KOoLHMUaTa.

1. MpuTKCHETE ro KoMYeTo 3a 1ckydyBarbe (E) Ha KolwHuuaTa (F). daTeTe ja paykata (D) 1 n3BageTe ja KoLHMLaTa LWTO ce yrnoTpebysa o
nperpazata 3a roteerse (G).

2. CTaBeTe ja xpaHaTa BO 4nHuja. [NocnyxeTe.

CeKoj ocTaToK oA, Macno Ke ce cobepe Ha AHOTO OA KOLIHMLATA.

Ha KpajoT Ha npoLiecoT Ha roTBeHe, anapaToT MOXKe BefiHalll ja Ce KOPMCTM 3a NOArOTOBKa Ha Ajpyra XxpaHa.

dyHKLUMja 32 aBTOMATCKO UCKIy4YyBakbe
OBOj anapaT nma Tajmep. Kora TajMepoT Ke cTurHe go ,0" anapaToT nywTa 3ByK 1 aBTOMATCKM Ce UCKITyYyBa. 3a fla ce UCKIy4M payHo anapaTorT,
npuTucHeTe ro konyeto ON/OFF (@ CucTeMOT Ha BeHTUNaLUmWja NpecTaHyBa Aa PaboTu HEKONIKY MOMEHTY NOAOLHA.

CoBeTM 3a NOAroTOBKa

3a nomanuTe CoCcTojKM e MOTPEBHO MOKPATKO BPEME 3a FOTBEHSE CMOPEIEHO CO MOTroSIeMUTE COCTOjKU. 3a MOorosiemMa Kom4mHa Ha COCTOjKM
NoTPEBHO e Masky NoAoro BpeMe 3a NOAroTOBKa Aofeka 3a NoMara KonmumnHa Ha COCTOjKM NOTPEBHO e Mariky NOKPaTKo Bpeme.
MellareTo Ha MoManuTe COCTOJKM A0feKa Ce FOTBM ro ONTUMMU3MPA KPajHUOT pesynTaT v nomara NofeAHakBo Aa ce 3roTBaT COCTOjKUTE.
3a NnokpLKaB pesynTarT, AofafieTe Naxmia Macsio Ha CBEXMUTE UM 3aMP3HATK KOMIVPK U KOPUCTETE M1 AafieHuTe Henennuen nnoyn (C).
McTo Taka MoXeTe Aia ja KopUCTHTe dpuTesaTa 1 3a 3aKyCKM KOWLLITO BOOBUYAEHO M1 NeYeTe.

OnTVManHaTa KoimymHa 3a npaBerbe KpLKas noMbpuT e okony 1.2-1.7 kg.

MpeTxoaHO NocTaBeHU Nporpamm

CnefHata Tabena rvi NpukaxyBa npeTxofHO NOCTABEHWTE NPOrpamMu Ha eKpaHoT Ha fonup. Cekoj cuMB0 OAroBapa Ha NporpamMa 3a roTBerse.
lporpamata e NoCTaBEHa CO NpenopaYaHy TeMmrnepaTypa v BpeMe Ha roTBerbe Bp3 OCHOBA Ha BUAOT Ha XxpaHaTa. BpemMeTo 3a roTeerse e
NPWBAMKHO, MCTO Taka 3aBUCK 1 0f AEBGENMHATA U KONIMYECTBOTO Ha COCTOJKMTE LLITO Ce KopucTaT. MOXHO e Aia ce MpoMeHaT BPpemeTo U
TemnepaTypaTa Ha NMpPeTXoAHO NMOCTaBeHUTE MPOrpaMu 3a roTBEHE.

MEHM AKTVIBHA 30HA | TEMMEPATYPA (°C) BPEME (MMHYTW) | OMCET HA OTMCEr HA BPEME HA
TEMMEPATYPA BPEME MPOTPECYBAHGE
(°C)

OPUTE3A 1 30HA 190 15 80-200 1-60 2/3 BPEME
OPUTESA 2 30HM 190 18 80-200 1-60 2/3 BPEME
MEYEHSE 1 30HA 180 30 80-200 1-60 2/3 BPEME
MEYEHSE 2 30HM 180 35 80-200 1-60 2/3 BPEME
SAMEYYBAHE 1 30HA 200 10 200 1-60 HE
SAMEYYBAHE 2 30HM 200 13 200 1-60 HE
MEYEFLE TECTO | 130HA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 BPEME
MEYEFLE TECTO | 2 30HM 80-200 25 80-200 1-60 2/3 BPEME
MOBTOPHO 1 30HA 80-200 6 80-200 1-60 HE
SATOMIYBAHE

MOBTOPHO 2 30HM 80-200 9 80-200 1-60 HE
3ATOMNYBAHE

OEXVOPALINJIA 1 30HA 35-80 480 35-80 1-60 HE
LOEXUAPALIMJA 2 30HM 3580 480 35-80 1-60 HE
YYBAHGE TOM/IO | 130HA 40-100 30 40-100 1-60 HE
YYBAHE TOM/IO | 2 30HM 40-100 30 40-100 1-60 HE
MOM®PUT 1 30HA 80-200 20 80-200 1-60 2/3 BPEME
MOM®PUT 2 30HM 80-200 24 80-200 1-60 2/3 BPEME

CnefHaTa Tabena rm NpuKa>kyBa I'Ipl/I6J'II/I)KHl/ITe BpeMWHba 1 TeMnepaTypun 3a pasindHy BUOOBKM XpaHa:



ETEL IDO (PERCEKBEN) HOMERSEKLET (°C)
Silt krumpli (fagyasz- 15-20 200
tott)

Sult krumpli (friss) 20-30 (a burgonya szeletelésétd| fliggéen) 180-200
Siilt zoldségek 10-15 200
Krokett 12-15 190
Csirkefalatok 10 200
Csirkeldb 20-25 190
Steak 10-15 190
Husgolyd 8 180
Garnélarak 15-20 160
Sltemény 20-30 160
Quiche 25-30 180

Hal 15-20 160-180
Sertésszelet 10-15 200
Tavaszi tekercs 10-15 200
Z6ldség 10-20 180
Kagylofélék 10-12 160

dyHKUMja Ha NnpeA3arpeBame
3a Jia ro 3arpeete anapaToT 6€3 COCTOjKM UM MOBTOPHO [ia ja 3arpeeTe xpaHaTa, MPUTUCHETE Fo KOMYeTo 3a nporpamata MomdpuT, WTo
OBO3MOXYBa fa ce ofjbepe TeMnepaTypa Ha roteerse nomery 60 1 200 °C 1 Bpeme Ha rotBerse nomery 1 1 60 MUHyTH.

dyHKuMja Ha aexugpauuja

dyHKUMjaTa Ha Aexvapaumja 0Bo3MOXKyBa erKacHo fla ce Aexmuapupa xpaHaTta 3a onT1MasnHo 3advyByBase. TONINOT BO3AyX LMPKYMpa crno6oaHo
BO anapaToT v ja Cylun XxpaHaTa nofaeAHakBo ofeKa ja MUHUMKU3Mpa 3ary6aTta Ha 3[ipaBu BUTaMUHW.

OBaa hyHKLMja MOXe [la Ce KOPUCTK 3a YXKMBarb-e BO OBOLLjE, 3eMIeHYYK, 1 NeYypKu, In Aa ce cyluaT LUBekurba 1 pacTeHnja. Mpes aexuapviparse,
BMETHETE 'l IBETE HENEMNBM MJI0YM BO KOLLHULUWTE.

CnepnHaTa Tabena rvi Npukaxkysa NpuevKHUTE BpeMurba v TemnepaTypy Ha Aexnapauuja 3a pa3nnyHm BUAOBK XpaHa:

XPAHA TEMIMEPATYPA (°C) BPEME

Bunkun 35-40

3eneHqyk 50-55 0p 5 po 15/20 vaca
Osoulje 55-60

Pu6a/Meco 65-70 0a 2 no 8 yaca

TajMepoT MOXe Aa ce nocTaBm Ao 24 Yaca. [IoKosKy e noTpeGHO Noforo BpeMe 3a exuapalmja, nocTaBeTe ro anapaToT NOBTOPHO Ha KpajoT Ha
NoCTaBeHOTO BpeMme.

Yucrere u ogpKyBar-e:

MpeaynpepyBatrse!
OnacHOCT oA CTpyeH yaap. He ro notonysajTe anapaTtoT BO BOAA WW APYrY TEYHOCTY.
He rv nonHeTe KOLWHMLUMTE CO BOAA KOra Ce MOCTaBeHW BO Mperpajara 3a roTeerse.

Jﬁt MpeaynpepyBarse!
McknyyeTe ro anapaToT of CTPyja 1M NOYeKajTe XeLLKWTEe AeN0BK [ja ce 3naaaT Npea Aa M3BpLUMTE KakBM 6110 onepaLmmn 3a YNCTEHE U
ofpXKyBarbe.

MpeaynpepyBarse!
He KopucTeTe abpasnBHM YMCTaumn am MeTaneH Npuoop 3a Aa oaberHeTe rpederse v OLITETYBarbe Ha nofsiorata. Hukorall He KopucTeTe
pacTBOPYBa4M KOW M1 OLITeTyBaaT MIacTUYHWTE AENOBU.

Mpepynpepysatbe!
Cekoralll UCKyYyBajTe ro anapaToT Npef ja BMETHETE UK 13BaAnTe NOeANHEYHN KOMMOHEHTH.

Yuctewe Ha anapaTorT:

YucTete HEOTCTPaHIMBWUTE AE/10BW Of arnapaToT CO KOPUCTeHE Ha Hea6paEVIBHa B/1la>KHa Kpna 3a fa CrnpeynTe OlTeTyBarbe Ha obnorata. Ce
CyLUM CO NMoMOLU Ha CyBa Kpna.

L‘|I/ICTETeja nperpagata 3a roteeHe Co Hea6pa3VIBHa Kpna, noTtoneHa BO Tonla BoAa. Ce CyLLUM CO MoMOLU Ha CyBa Kpna.

V]C‘-H/ICTeTeja rpejHaTa KOMTIMOHEHTa CO CyBa Kprna 3a fa r OTCTpaHuTe oCcTtaTtounTe o4 XpaHa.

Yucrer-e Ha KOMMOHEHTUTE:

Henennueute Nnoyn n KOWHNLM Ce HanNpaBeHU Of, HeNenMB MaTepujan: CeKoja HeMPOSMPHOCT M 03HaKa LITO MOXKe /a ce nojasat no
AoNiroTpajHa ynorpe6a e HoOpMasHo U He BNUjae Ha rOTBeHETO U BKYCOT Ha XpaHara.

Henennveute Nnouu 1 KOWHWUMTE ce 6e36eHN 3a MUEHE BO MalLMHa 3a CafoBW. 3a Aa Ce MPOLO/KM BEKOT Ha HENENAMBWOT CI10j, Ce Mpenopayysa
payvHo fa ce mujat Henennmsute nioun (C) n kowHuumTe (F). KopucTeTe 06MyeH AeTepreHT 3a cafloBU M MeK HeabpasuBeH CyHrep.

3a OMeKHyBaHe Ha OCTaToLWTe OA XpaHa BO KOLLHMLATa, MOXHO € [ja Ce HarnoJiHM Co Tonna Boaa. JJogaaeTte HeKoNKy kanku aetepreHT. OcTaBeTe Aa
nenysa 10 MUHYTU. N3MujTe 1 ucyLleTe.



JeMoHTupame:
Bo cnyuaj Ha JEMOHTUPaH-€ Ha anapaTor, Tpe6a Aa Ce NCK/y4Yn o LUTEKePOT. ,D,OKOJ'I Ky CakaTte fa ro (DpJ'Il/ITe anapartoT, ogaeneTe ri pasHuTe AenoBn
oA anapatoT, 1 (bpneTe v cnopen HMBHUOT COCTaB N 3aKOHCKNTE O,El,pe,[l,6l/l KOW ce Ha chna BO 3eMjaTa Ha KOpuUcTeH-e.

PewaBatbe npo6nemu:

Mpo6nemu MOXHW NpUYnHK Peweruja
AnapaToT He patoTu. Kabenot 3a HanojyBatbe He e BKIy4YeH BMeTHeTe ro Npukny4oKoT BO LWTeKep Koj Mopa Aa 6uae 3aseMjeH.
TajMepoT He e NocTaBeH. MpuTucHeTe ro konyeto TIME 1 nocTaseTe ro NnocakyBaHOTO BPeEME 3a roTBeH-e.
MpUTUCHeTe ro Kon4YeTo cTapT/naysa () 3a Aa 3ano4HeTe Co roTBEH:ETO.
KolHuuaTa He e NpaBuiIHO BMeTHaTa. MpaBWNHO BMETHETe ja KOLLHWLATa BO NperpajaTa 3a roteerbe. [paBUIHOTO BMeTHyBaHe
€ HanpaBeHo CO KWK,
COCTOjKUTE HE Ce roTOoBY. KonuymnHaTa Ha COCTOjKMUTE BO KOLIHMLATa e CraBeTe NomasKy COCTOjKM BO KOLIHMLaTa. ManuTe KONNYMHI Ha XpaHa NoNecHo ce roteat
npemMHory. pamMHOMEPHO.
MocTaBeHaTa TeMnepaTypa € NPEeMHOry HUCKa. MpuTucHeTe ro konyeto TEMP 1 nocTaBeTe NOBUCOKa TemnepaTypa Ha roTeerbe.

[MornegHeTe ja KHWUraTa co peyenTw.

BpemeTo 3a roteerbe € MPeMHOry KpaTko. MpuTucHeTe ro konyeto TIME 1 nocTaBeTe NOAONTO BpeMe Ha roTeerse. [orneaHeTe ja
KHWraTa co peuenTtun

COCTOjKUTE He ce paMHOMEPHO 3rOTBEHMU. Hekow cocTojku Tpeba Aa ce MelaaT HEeKONKY COCTOjK1Te 0f03ropa W OHWE LWTO Ce MOKPUEHH CO ApYru COCTOjKM Tpeba Aa ce
naTv gofeka ce rotsu. npomMeLuaaT fofeKa ce rotsu.

Mp>keHUTe 3aKyCKyM He ce KpLKaBu. KopwcTeTe 3akycku Kou Tpeba fa ce roteaTt Ha [NoaroTeeTe rv 3aKyckuTe BO pepHa 1nu Npemaykajte r 3akyCckuTe Co Macno npeg aa rm
TpaanuMoHaneH HaunH. CTaBuTe BO KOLIHMLATA.

BmeTHeTe ja Henennmearta njaoYa 3a Aa ja 3ronemMnTe KpLuKaBOoCTa Ha XpaHaTa.

KOLUHMLLaTa He MOXXe LIe/IOCHO Aa ce BMEeTHe KonununHata Ha COCTOjKVITe BO KOWHMLUaTa e CraBeTe nomarsKy COCTOJKM BO KoLUHULaTa. [ToManoTo KonmM4ecTBo XpaHa ce rotsu

BO nMperpajata 3a roteere. NpeMHory. nopamMHOMepHOo.
KOLLIHVILlaTa He e BMEeTHaTa npasuiiHO BO I‘\panmHo BMeTHeTeja KoUlHML@aTa BO nperpajata 3a roteerbe. ﬂpaBVIJ‘IHOTO BMETHYyBam-e
nperpajara 3a roteere. € HanpaBeHO CO ,KKK".

O,El anapaToT usnerysa 6en vaj. COCTOJKMTE LITO ' roTBMUTE CE NMOMACHMW. Kora np>XXuTe noMacHn COCTOjKVI rnoBeke Macno ce HaTano>xysa BO cajoT. Macnoto

npousBezyBa noseke 6es1 Yaz 3a Bpeme Ha rotsereTo. OBa Hema BnvjaHvie Ha
NOAroTOBKaTa Ha COCTOJKWTE WM Ha anapaToT.

Bo KoLHMLaTa MMa 0CTaToLM Of, MacHOTUM Of BenvoT Yaz e Npean3BuKaH Of 3aToM/lyBareTO Ha MacHOTUMTE UM MacIoTO BO
NPETXOAHOTO roTBEkbE. KowHuLaTa. VicuncTeTe ja KolwHuLaTa TeMeniHo npej ynorpeda.
CBeXuTe KOMNMPK, UCEYEHN Ha CTan4YnHsa, BWAOT Ha KOMMUPUTE LWTO Ce NPXW He € NOroAeH KopucTeTe CBEXM KOMNUPW 1 NOrpuxXeTe ce Aa rvi namMeLlate joaeka roteuTe.
He ce paMHOMEPHO VCTIPXKEHU. 3a npxerbe.
M3MujTe M v ncyLLeTe rn KOMNUpUTe Npea Aa r M3mujTe rn KOMMUpUTE 1 OTCTPaHETE o LeSIMOT CKPOB LUTO Ce HaTaNoXWA Ha KOMMUpUTE.
npxwTe.
CBexuTe KOMNMPK, UCEYEHN Ha CTanunHba, KpLKaBocTa Ha Np>KeHUTe KOMMMUPK 3aBKUCU Of [MorpwkeTe ce fia ja UcyLumTe BoAaTa Of HaBOPELLHITE 4e/I0BM Ha KOMMVPUTE Npef fa ro
He ce KpLKaBw Kora Ke ce u3Bajar of KONMYMHaTa Ha BOAG COApXKaHa BO KOMMUPUTE M 04 | AOoAafeTe Mac/oTo.
¢puTesara. KONMYMHATa Ha Macso AOAAAEHO BO MPXeEH-ETO.

ViceyeTe rv KOMNMpUTE Ha NOManK CTanyuHsa 3a Norofema KpLKaBocCT.

[ofaneTte Masnky noBeKke Macso 3a norosemMa KpLKasocT.

BmeTHeTe ja HenennmBaTa NnoYa BO KOLWHMLATA 3a [ja ja 3ronemMuTe KpLKaBocTa Ha
XpaHaTa




MKD: lapaHuuja

[aBaTenoT Ha rapaHuwmjaTa n oBnacTeH cepBucep e ALl BUTA a.0.0., ToBapHuLika 76, 3210 CnoseHcke KombuLe,
CnoBeHwja, 1 ja Npe3ema 0AroBOPHOCTA fieka MPOn3BOA0T Ke paboTu 6ecnpekopHO 3a BpeMe Ha NepmnoaoT Ha
rapaHumja. Bo TeKOT Ha NepMoOAOT Ha rapaHLmja KOjLUTO 3aN0OYHyBa CO JoCTaBaTa Ha NPOM3BOAOT, KE ' NMornpaBnme
CWTe HECOBPLLEHOCTM 1 AedeKTN Ha MPOM3BOAOT LUTO 61 Ce NojaBue Kako pe3yaTaT Ha HOPMaaHOTO KOPUCTEHE

Ha NpPoV3BOAOT. [apaHLUWjaTa e MoHMLITEHa KOra MPOM3BOAO0T 611 MaHUMYAMPaH Of fI1LE KOe He e OBNacTeHO 0f
“30aBavoT Ha rapaHTHaTa KapTudKa 1an Kora HeopUrMHanHuTe AeNoBK Bue KOPUCTEHN 3a nonpaBka. JJoKosKy
MpOn3BOAOT He ce nonpaBK 3a 45 AeHa o] J0OMBaHeTO Ha GapakbeTo 3a YCyra, JaBaTenoT Ha rapaHumMjaTa Ke ro
3aMEHM CO HOB, MAEHTUYEH 1 6ecnpeKkopeH NPomn3Bo 6ecnnaTHO. [apaHTHUOT Nepuoj Ke uae NPoAoSIKeH 3a 6pojoT
Ha AeHOBW AofeKa Tpaena nonpaekara.

lapaHuvjaTa He ondaka:

1. MexaHW4KM olwTeTyBakrba 1 AedeKT Nopaan HeMpPaBUIHO KOPUCTEHsE U/ OAPXKYBaHe Ha NMPOM3BOAOT.
2. WTeTa NpeamsBMKaHa of BuLla cuna.

3. MOTPOLLEH MaTepwujan.

[apaHuumjaTa e BaXxeuka 3a 3eMjaTta BO KOjaLLTO € U3BPLUEHO KyMNyBar-ETO U CE CNPOoBeyBa Ha MECTOTO Kaje LWTo

€ N3BPLLUEHO KYNMyBar-E€TO MW Of OB1ACTEH NpenpoAaBay 3a OBOj Nasap, LWTO € HaBeAleHO BO AeKfapauujaTa Ha
NPOW3BOAOT Ha NaKyBaH-eTO. [apaHumjaTa He M1 UCKIyYyBa NpaBaTa Ha NOTPOLYBAY0T KoM NpouanerysaaTt of
OArOBOPHOCTa Ha MPofaBaYvoT 3a AedeKTn Ha MCropaYaHMoT Npon3BoA. MepnoaoT Ha rapaHumja Tpae 24 meceuy. 3a
nonpaBka Ha NPOM3BOAOT € OArOBOPEH YBO3HMKOT 3a NMOEAVNHEYHM Nas3apu.

[MponsBoa:

[aTyMm Ha rncrnopaka Ha NpoM3BOAOT:

OTMAIAHE CO YXUBOTHA CPEAVHA



KAESOLEVA JUHENDI KOHTA

Seade on toodetud vastavalt kehtivatele Euroopa standarditele ja kdik osad, mis voivad kasutajale ohtlikud olla, on kaitstud. Enne kasutamist
lugege see juhend hoolikalt labi. Véimalike vigastuste ja kahjustuste valtimiseks kasutage seadet ainult ettenahtud otstarbel. Hoidke see
juhend edaspidiseks kasutamiseks kaeparast. Kui otsustate selle seadme teistele inimestele kinkida, pidage meeles, et lisage ka need juhised.
Selles juhendis esitatud teave on tahistatud jargmiste simbolitega, mis tahendavad:

/L\,Oht lastele

Hoiatus poletuste eest
&Oht elektri tottu

AHoiatus — materiaalne kahju

‘&Kahjustuste oht muudel phjustel

MOELDUD KASUTAMISEKS

Seadet saab kasutada tahkete toitude valmistamiseks. Arge kasutage seadet vedelate toitude valmistamiseks. Vajadusel toiduvalmistamiseks vaib

lisada vaikeses koguses vedelikku, kontrollides enne vedeliku lisamist, et vedelik imendub tahkesse toitu, lisatakse liiga palju vedelikku, see voib valja
lekkida ja seadet kahjustada.

Seda seadet ei tohi kasutada arilistel ja toostuslikel eesmarkidel.

Tootja ei ole ette nahtud seadme muuks kasutamiseks, kes on vabastatud vastutusest mis tahes kahju eest, mis on p&hjustatud seadme ebadigest
kasutamisest. Ebadige kasutamise tagajarjeks on ka igasugune garantii tihistamine.

JAAKRISKID
Hoiatus!

A Oht elektri tttu. Arge kastke seadet vette v6i muudesse vedelikesse.

&Hoiatus poletuste eest. Arge puudutage seadme korve, kiipsetuskambrit, mittenakkuvaid plaate ega seadme sisemisi metallosi, kui seade to6tab
vOi mone minuti jooksul parast selle véljaltlitamist. Oodake, kuni kuumad osad jahtuvad.

OHUTUSHOIATUSED

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Seade on ette nahtud kasutamiseks majapidamises voi muul sarnasel otstarbel, naiteks:

- toiduvalmistamisaladel, mis on reserveeritud kaupluste tootajatele, kontoritele ja muudele professionaalsetele keskkondadele,

- taludes,

- hotellid, motellid, 66bimiskohad ja muud elamurajatised (kilalistele kasutamiseks).

- Me keeldume igasugusest vastutusest vaarkasutuse voi muu kasutuse eest, kui selles juhendis maaratletud. Ebadige kasutamise tagajarjeks on ka
igasugune garantii tihistamine.

- Soovitame sdilitada originaalpakend, sest tasuta abi ei pakuta rikete puhul, mis on tingitud toote ebapiisavast pakendamisest volitatud
teeninduskeskusesse saatmisel.

+ Et mitte kahjustada seadme ohutust, kasutage ainult tootja poolt volitatud originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Seade vastab 27/10/2004 maarusele (EU) nr 1935/2004 toiduainetega kokkupuutumiseks ettendhtud materjalide kohta.

/l\, Oht lastele

- Seadet voivad kasutada Ule 8-aastased lapsed ning piiratud fliUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega inimesed voi inimesed, kellel puuduvad
kogemused voi teadmised, ainult siis, kui nad on vastutava isiku jarelevalve all voi kui nad on juhiseid katte saanud ja neist aru saanud. ja seadme
kasutamisel olemasolevaid ohte.

- Lapsed ei tohiks seadmega mangida.

- Selles juhendis kirjeldatud puhastus- ja hooldustoiminguid ei tohi teha lapsed, valja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja nende
jarelevalve all.

- Hoidke seade ja toitejuhe alati alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

- Arge laske toitejuhtmel rippuda kohas, kus laps voib sellest haarata.

- Asetage seade nii, et lapsed ei padaseks kuumade osade juurde.

- Arge jatke pakendit laste lahedusse, kuna see vaib olla ohuallikas.

- Kui otsustate selle seadme jaatmena visata, on soovitatav see toitejuhe labi Idigata. Samuti on soovitatav neutraliseerida seadme osad, mis voivad
kujutada endast ohtu, eriti lastele, kes voivad seadet manguasjana kasutada.

Hoiatus poletuste eest.

- Enne mis tahes puhastus- ja hooldustoimingute tegemist eemaldage seade vooluvdrgust ja oodake, kuni kuumad osad jahtuvad.

- Arge puudutage seadme korve, kiipsetuskambrit, mittenakkuvaid plaate ega seadme sisemisi metallosi, kui seade td6tab vai méne minuti jooksul
parast selle valjallitamist.

- Haarake korvi ainult kdepidemest ja kasutage korvi eemaldamiseks potihoidjaid voi kateratikuid.

- Arge téitke korvi 6liga. Tuleoht.

- Kasutamise ajal eraldub dhu sisselaskeavast 6hku ja kuuma auru. Hoidke oma kaed ja nagu 6huvétuavast ohutus kauguses.

- Kui korv kiipsetuskambrist vélja voetakse, valjub ka 6hk ja kuum aur. Hoidke oma kaed ja nagu kipsetuskambrist eemal.

~ Hoiatus: kuum pind.

AOht elektri tottu
- Enne seadme vooluvorku tihendamist kontrollige, et seadme all oleval andmesildil naidatud pinge Uhtiks kohaliku pingega.
- Tootja poolt mittevolitatud pikendusjuhtmete kasutamine voib pohjustada kahjustusi ja 6nnetusi.



- Uhendage seade alati maandatud pistikupessa.

- Arge ihendage samasse pistikupessa muid suure véimsusega seadmeid (nt pliidid, triikrauad, radiaatorid). Elektrilise ilekoormuse oht.
- Arge kunagi ttmmake toitejuhtmest voi seadmest, et pistik vooluvérgust lahti ihendada.

- Arge kunagi laske pinge all olevaid osi veega kokku puutuda: liihise ja/vai elektriloogi oht.

- Arge jatke toitejuhet vastu teravaid osi ega teravaid servi.

- Veenduge, et toitejuhe ei puutuks kunagi kuumade pindade vastu.

- Puhastus- ja hooldustoimingud tuleb Iabi viia siis, kui seade on vélja lilitatud ja vooluvérgust eemaldatud.
- Arge kastke seadet vette voi muudesse vedelikesse.

- Arge kasutage seadet, kui teie kied on marjad voi kui olete paljajalu.

- Kui seadet ei kasutata ka lihikeseks ajaks, lulitage see vélja ja eemaldage alati toitejuhe vooluvdrgust.

- Arge jatke seadet vooluvérku tihendatud ajal jarelevalveta.

&Hoiatus - materiaalne kahju

- Asetage seade stabiilsele ja kuivale pinnale.

- Katte kahjustamise valtimiseks arge asetage seadet vaga kuumadele pindadele vi lahtise leegi lahedusse.

- Arge asetage seadet kergestisiittivate materjalide (nt kangad, kardinad) lahedusse.

- Toitejuhe ei tohi puudutada seadme kuumi osi.

- Enne kasutamist kerige toitejuhe taielikult lahti.

- Seadet ei tohi varustada véliste taimerite voi eraldiseisvate kaugjuhtimisega stisteemidega.

- Arge takistage 8hu sisselaskeava seadme tédtamise ajal, et véltida materiaalset kahju ja/vai seadme tilekuumenemist.
- Pange koostisained ainult korvi, et toit ei puutuks kokku elektriliste osadega.

- Enne seadme kaivitamist veenduge alati, et korvid on korralikult kiipsetuskambrisse sisestatud.

- Arge kunagi kasutage seadet ilma korve kiipsetuskambrisse sisestamata.

- Arge kunagi téitke korvi lile maksimaalse taseme.

- Arge kunagi asetage seadmele esemeid.

- Arge kasutage tiihja seadet.

- Arge kasutage seadet dues.

- Arge jatke seadet ilmastiku kétte (néiteks vihm voi paike).

- Parast seadme vooluvdrgust lahtiihendamist ja kui kuumad osad on maha jahtunud, tohib seadet puhastada ainult mitteabrasiivse lapiga, mis on
kergelt niisutatud veega ja mone tilga pehme, mitteagressiivse pesuvahendiga.

- Arge kunagi kasutage lahusteid, mis vBivad plastosi kahjustada.

xﬁKahiustuste oht muudel pohjustel

- Seadme tstmiseks hoidke seda kehast.

- Arge liigutage seadet ilma toitu korvidest eemaldamata.

- Asetage seade piisavalt valgustatud, puhtasse keskkonda, kus pistikupesa on kergesti ligipdasetav.

- Seadet tuleb kasutada ja jatta stabiilsele pinnale.

- Seadet ei tohi kasutada, kui see on maha kukkunud, kui sellel on nahtavaid kahjustusi v&i kui sellel on veelekke. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe vai
pistik on kahjustatud voi kui seade on rikkis.

SAILITA NEED JUHISED ALATI EDASISEKS KASUTAMISEKS.

Seadme kirjeldus

A — Seadme korpus

B - Puutetundlik ekraan

C - Mittenakkuvad plaadid
D - Korvi kdepidemed

E - Korvide avamisnupud
F - Korv

G - Kipsetuskamber

H - Voolujuhe

| - Ohu sisselase

Puutetundliku ekraani kirjeldus

EELSEADETUD KUPSETUSPROGRAMMID
Nupp

Ohufritdir

Rost

Prae

Klpseta

Eelsoojendus

Dehudreerimine

Hoidke soojas

Friikartulid



FUNKTSIOONINUPUD

Nupp Kirjeldus

Start & Pause nupp Voimaldab kasutajal toiduvalmistamist alustada voi peatada.

SYNC FINISH nupp Véimaldab kasutajal stinkroonida kahe korvi erinevad kiipsetusajad, nii
F‘*};’{’I“s‘; et nad I6petavad toiduvalmistamise samal ajal.

SHAKE nupp Voimaldab kasutajal aktiveerida voi valja lilitada helisignaali, mis annab
marku vajadusest toitu raputada voi segada, kui seade jouab 213-ni kogu
kiipsetusajast.

DUAL COOK nupp Voimaldab kasutajal rakendada teisele ostukorvile samu satteid, mis on
DUAL valitud esimese korvi jaoks. Kaks keedutsooni muutuvad theks, mis on
COoK ideaalne suurte toidukoguste jaoks.

ON / OFF nupp V8imaldab kasutajal seadet sisse voi vélja lulitada.
B)

LEFT basket control button Voimaldab kasutajal valida vasakpoolse korvi jaoks soovitud kiipsetus-
seaded.

RIGHT basket control button Voimaldab kasutajal valida 6ige korvi jaoks soovitud kiipsetusseaded.
E TEMP nupp Véimaldab kasutajal kiipsetustemperatuuri kasitsi reguleerida. Kiipsetu-

stemperatuuri tdstmiseks voi langetamiseks vajutage nuppe 0 vai -.

=5
=
z
u

TIME nupp Voimaldab kasutajal kiipsetusaega kasitsi reguleerida. Kiipsetusaja
pikendamiseks voi vahendamiseks vajutage nuppe il voi -.

DHSHD

Identifitseerimisandmed:

Jargmised seadme identifitseerimisandmed on margitud seadme alusel asuvale plaadile:
- Tootja ja CE-margis

- Mudel [Mod.]

- Seerianumber [SN]

- Toitepinge [V] ja sagedus [Hz]

- Elektrienergia tarbimine [W]

Enne kasutamist:
1. Eemaldage pakkematerjal ja kontrollige, kas kdik komponendid on olemas.

Hoiatus!
Asetage seade seintest, modblist voi muudest seadmetest vahemalt 10 cm kaugusele.

Hoiatus!
AArge kunagi kastke seadme korpust, pistikut ja toitejuhet vette véi muudesse vedelikesse. Arge taitke korve veega, kui need on kiipsetuskambrisse
paigaldatud.

/i\.Hoiatus!

Enne Uksikute komponentide sisestamist voi eemaldamist eemaldage seade alati vooluvorgust.

2. Asetage seade tasasele, stabiilsele ja kuumakindlale pinnale.
3. Kerige toitejuhe taielikult lahti.

Enne seadme kasutamist on soovitatav puhastada kdik eemaldatavad osad, mis toiduga kokku puutuvad. Kasutage sooja vee ja pehme
pesuvahendiga niisutatud lappi. Kuivatage hasti. Mittenakkuvad taldrikud ja korvid on nbudepesumasinas pestavad.

Seade on varustatud kahe toiduvalmistamiskorviga. Toitu on véimalik kiipsetada mélemas korvis (lugege 16iku “Kahekordne toiduvalmistamine”) voi
kasutada ainult iihte (loe I6iku “Uhekordne kiipsetamine”). Seade td6tab ainult siis, kui mélemad korvid on korralikult kiipsetuskambrisse sisestatud,
isegi kui ks neist on tihi.

Mittenakkuvad taldrikud suurendavad toidu krébedust. Mittenakkuvate plaatide kasutamine on vabatahtlik.

Enne kiipsetamist:
- Kui soovite toidu krébedust suurendada, sisestage mittenakkuva plaat (C) korvi.
1. Asetage toit korvi (F). Arge iiletage maksimaalset taset. Maksimaalset taset naitab kérgendatud joon korvide vélispinnal.



Arge taitke korvi 8liga. )
2. Sisestage korv kiipsetuskambrisse (G). Oiget sisestamist téhistab "kl6ps”.

/l\. Hoiatus!

Enne seadme kasutamist veenduge, et korvid on korralikult sisestatud ja lukustatud.

Seade on varustatud slisteemiga, mis takistab selle toGtamist, kui korvid ei ole korralikult kiipsetuskambrisse sisestatud. Ekraanil (B) kuvatakse séna
“Pot”.

3. Uhendage seade vooluvérku.

4. Vajutage ON/OFF nuppu .

Seadme esmakordsel kasutamisel vGite margata kerget I6hna ja vahese suitsu eraldumist: seda tuleb pidada taiesti normaalseks, kuna méned osad
on kergelt maaritud ja see lakkab mone aja parast. See ei m&juta seadme t66d.

Uhekordne keetmine:

1. Vajutage parempoolset korvi juhtnuppu (& voi vasakust (f) et voimaldada toiduvalmistamist soovitud korvis.

2. Valige eelseadistatud kipsetusprogramm, olenevalt valmistatava toidu tiibist (programmide Uksikasjade kohta lugege
“Toiduvalmistamisnduanded”).

Igal eelseadistatud programmil on vaikimisi kiipsetusaeg, kuid kiipsetustemperatuuri ja -aega on voimalik kasitsi seadistada:

- Vajutage nuppe TEMP +vGi - kiipsetustemperatuuri seadistamiseks 5°C intervalliga.

- Vajutage nuppe TIME +voi - kiipsetusaja maaramiseks 1-minutilise intervalliga.

Valikukiiruse suurendamiseks vajutage ja hoidke all kiipsetusaja ja temperatuuri seadistusnuppe.

- Vajutage SHAKE nuppu ¢+ helisignaali aktiveerimiseks, mis viitab toiduainete raputamisele vdi segamisele, kui seade on jdudnud 2/3 kogu
kipsetusajast.

3. Vajutage start/pause nuppu (@ Seade hakkab toitu valmistama.

Kiipsetamise ajal kuvatakse ekraanil (B) vaheldumisi vdhenemise aeg ja seatud temperatuur. Aja ja temperatuuri muutmiseks kiipsetamise ajal
vajutage parempoolset korvi juhtnuppu ® v&i vasakut (L), seejarel vajutage seadistusnuppe+ vdi -, et valida kiipsetusaeg v&i temperatuur. Muudatust
pole vaja kinnitada, mdne minuti parast jdustub muudatus. Seadme saab tootamise ajal peatada, nt koostisosade segamiseks toiduvalmistamise ajal.

z"i\. Hoiatus!

Paletusoht. Arge puudutage seadme metallosi.
Kui korv klipsetuskambrist vélja votta, valjub ka 6hk ja kuum aur.
Hoidke oma kaed ja nagu kiipsetuskambrist eemal.

- Vajutage start/pause nuppu (@. Seade peatab toiduvalmistamise.

- Vajutage korvi (F) avamisnuppu (E). Haarake kdepidemest (D) ja eemaldage kasutatav korv kiipsetuskambrist (G). - Raputage korvi, et koostisosad
kipseksid Uhtlaselt.

- Seadme t00 jatkamiseks sisestage korv kiipsetuskambrisse. Vajutage start/pausi nuppu

Kahekordne toiduvalmistamine:

Kahekordset kiipsetusfunktsiooni saab kasutada sama toidu valmistamiseks molemas korvis voi erinevate toitude samaaegseks valmistamiseks.
Kui soovite valmistada sama toitu mdlemas korvis, on voimalik aktiveerida DUAL COOK funktsioon, mis muudab kaks keedutsooni tiheks, mis sobib
ideaalselt suurte toidukoguste valmistamiseks.

- Vajutage DUAL COOK nuppul. T parempoolse korvi juhtnupu simbolid (& ja vasaku (@) vilguvad.

- Valige soovitud kiipsetusprogramm. Seaded rakenduvad mé&lemale ostukorvile.

- Vajugtage start/pause nuppu @\

Teise vdimalusena on kahes korvis voimalik valmistada erinevaid toite:

- Valige vasakpoolse korvi ja seejérel parema korvi kiipsetusseaded. Jargige I6igus “Uhekordne kiipsetamine” kirjeldatud protseduuri.

Valige toiduvalmistamise seadistused vastavalt igasse korvi pandud toidule.

Valitud kipsetusseaded voivad kahe korvi puhul erineda.

Seade on varustatud funktsiooniga SYNC FINISH, et slinkroonida kiipsetusaeg, kui soovite kahes korvis erinevaid toite valmistada. Seetdttu I6peb
toitude valmistamine samal ajal. Funktsiooni SYNC FINISH aktiveerimiseks:

- Valige paremalt poolt kahe korvi erinevad kiipsetusseaded ®) ja vasakult () korvi juhtnupud.

- Vajutage SYNC FINISH nuppufzs). Seade reguleerib automaatselt kahe korvi kiipsetusprotsessi algust. Toitude valmistamine 18peb samal ajal.

- Vajutage START/PAUSE nuppu @ Kui funktsioon SYNC FINISH on aktiveeritud ja soovite toiduvalmistamise ajal koostisosi segada, vajutage nuppu
START/PAUSE (@ mdlema kiipsetusprotsessi peatamiseks.

Parast kiipsetamist

Kui kiipsetamine on I6ppenud, piiksub seade paar korda ja ekraanil kuvatakse séna “Lopp”.

Kui koostisosad pole valmis, asetage korv tagasi kiipsetuskambrisse ja seadke taimer veel moneks minutiks.
- Klipsetusprotsessi kasitsi peatamiseks vajutage ON/OFF nuppu (@.

Hoiatus!
Arge puudutage seadme korve, kiipsetuskambrit, mittenakkuvaid plaate ega seadme sisemisi metallosi, kui seade t66tab véi mdne minuti jooksul
parast selle valjaltlitamist. Oodake, kuni kuumad osad liiga maha jahtuvad.

Hoiatus!

Veenduge, et seadmes kipsetatud koostisosad oleksid kuldpruunid, mitte mustad v&i tumedad. Eemaldage koostisosadest potentsiaalselt pélenud
osad.

Arge kasutage korvist toidu eemaldamiseks metalltooriistu.

1. Vajutage korvi (F) avamisnuppu (E). Haarake kdepidemest (D) ja eemaldage kasutatav korv kiipsetuskambrist (G).
2. Pane toit taldrikule. Serveeri.

Koik dlijaagid kogutakse korvi pohja.

Kiipsetusprotsessi lopus saab seadet kohe kasutada muude toiduainete valmistamiseks.

Automaatse viljaliilituse funktsioon
Sellel seadmel on taimer. Kui taimer jéuab “0"-ni, annab seade piiksu ja lilitub automaatselt valja. Seadme kasitsi valjallitamiseks vajutage ON/OFF
nuppu (@. Mdne hetke péarast ventilatsioonisiisteem seiskub.



Ettevalmistamise napunaited

Vaiksemad koostisosad nduavad suuremate koostisosadega vorreldes lihemat kiipsetusaega. Suurem kogus koostisosi nduab veidi pikemat

valmistamisaega, vaiksem kogus aga veidi lihemat aega.

Vaiksemate koostisosade segamine toiduvalmistamise ajal optimeerib I6pptulemust ja aitab koostisosi Uhtlaselt kiipsetada.
Krébedama tulemuse saamiseks lisage varsketele v&i kilmutatud kartulitele supilusikatéis 6li ja kasutage kaasasolevaid mittenakkuvaid taldrikuid (C).

Ohulist fritlitiri saate kasutada ka nende suupistete jaoks, mida tavaliselt kiipsetate.
Optimaalne kogus krébedate friikartulite valmistamiseks on umbes 1,2-1,7 kg.

Eelseadistatud programmid

Jargmine tabel naitab puuteekraanil saadaolevaid eelseadistatud programme. Iga siimbol vastab kiipsetusprogrammile. Programm on seatud toidu
tulbist lahtuvalt soovitatud kiipsetustemperatuurile ja -ajale. Kipsetusaeg on ligikaudne, see séltub ka kasutatud koostisosade paksusest ja kogusest.

Eelseadistatud kiipsetusprogrammide aega ja temperatuuri on voimalik muuta.

MENUU AKTIIVNE TSOON | TEMPERATUUR (°C) AEG (MINUTITES) | TEMPERATUURI AJAVAHEMIKUD | RAPUTUSE
VAHEMIKUD (°C) KORRAD
OHUFRITUUR 1 TSOON 190 15 80-200 1-60 2/3 KORDA
OHUFRITUUR 2 TSOONI 190 18 80-200 1-60 2/3 KORDA
ROST 1 TSOON 180 30 80-200 1-60 2/3 KORDA
ROST 2 TSOONI 180 35 80-200 1-60 2/3 KORDA
PRAE 1 TSOON 200 10 200 1-60 El
PRAE 2 TSOONI 200 13 200 1-60 El
KUPSETA 1 TSOON 80-200 20 80-200 1-60 2/3 KORDA
KUPSETA 2 TSOONI 80-200 25 80-200 1-60 2/3 KORDA
KUUMANDADA 1 TSOON 80-200 6 80-200 1-60 El
KUUMANDADA 2 TSOONI 80-200 9 80-200 1-60 El
DEHUDREERI 1 TSOON 35-80 480 35-80 1-60 El
DEHUDREERI 2 TSOONI 35-80 480 35-80 1-60 El
HOIA SOE 1TSOON 40-100 30 40-100 1-60 El
HOIA SOE 2 TSOONI 40-100 30 40-100 1-60 El
FRIIKARTULID 1 TSOON 80-200 20 80-200 1-60 2/3 KORDA
FRIIKARTULID 2 TSOONI 80-200 24 80-200 1-60 2/3 KORDA

Jargmine tabel naitab erinevate tiilpide ligikaudseid aegu ja temperatuure toidust:

TOIT AEG (MINUTITES) TEMPERATUUR (°C)
Laastud (kilmutatud) 15-20 200
Laastud (varske) 20-30 (olenevalt kartuli Iikamise viisist) 180-200
Praetud kodgiviljad 10-15 200
Kroketid 12-15 190
Kananagitsad 10 200
Kanakoivad 20-25 190
Steik 10-15 190
Lihapallid 8 180
Krevetid 15-20 160
Kook 20-30 160
Quiche 25-30 180
Kala 15-20 160-180
Sealiha 10-15 200
Kevadrullid 10-15 200
Kédgiviliad 10-20 180
Karbid 10-12 160

Eelsoojenduse funktsioon

Seadme eelsoojendamiseks ilma koostisosadeta voi toitude soojendamiseks vajutage friikartulite programmi nuppu, mis voimaldab valida
kipsetustemperatuuri vahemikus 60—200 °C ja kipsetusaja vahemikus 1-60 minutit.

Dehiidratsiooni funktsioon

Dehudratsioonifunktsioon véimaldab toiduaineid t6husalt dehtidreerida optimaalseks sailitamiseks. Soe 6hk ringleb seadme sees vabalt, kuivatades

toiduaineid Uhtlaselt, minimeerides samal ajal tervislike vitamiinide kadu.

Seda funktsiooni saab kasutada puuviljade, koogiviljade ja seente nautimiseks vai lillede ja taimede kuivatamiseks. Enne kuivatamist sisestage kaks
kaasasolevat mittenakkuvat plaati korvidesse.

Jargmises tabelis on naidatud ligikaudsed dehlidratsiooniajad ja temperatuurid erinevat tilpi toitude jaoks:

TOIT TEMPERATUUR (°C) AEG

Maitsetaimed 35-40

Koogiviljad 50-55 5 kuni 15/20 tundi
Puuviljad 55-60

Kala/Liha 65-70 2 kuni 8 tundi




Taimeri saab seadistada kuni 24 tunniks. Kui dehtdratsioon nduab rohkem aega, seadke seade maaratud aja I6pus uuesti sisse.

Puhastamine ja hooldus:

Hoiatus!

Elektrilogi oht. Arge kastke seadet vette v3i muudesse vedelikesse.
Arge taitke korve veega, kui need on kiipsetuskambrisse paigaldatud.

Hoiatus!

Enne mis tahes puhastus- ja hooldustoimingute tegemist eemaldage seade vooluvorgust ja oodake, kuni kuumad osad jahtuvad.

Hoiatus!
.&Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega metalltoriistu, et véltida katte kriimustamist ja kahjustamist. Arge kunagi kasutage lahusteid,

mis kahjustavad plastosi.

Hoiatus!

Enne Uksikute komponentide sisestamist voi eemaldamist eemaldage seade alati vooluvorgust.

Seadme puhastamine:

Katte kahjustamise véltimiseks puhastage seadme mitteeemaldatavaid osi mitteabrasiivse niiske lapiga. Kuivatage kuiva lapiga.
Puhastage kipsetuskambrit soojas vees leotatud mitteabrasiivse lapiga. Kuivatage kuiva lapiga.
Toidujaakide eemaldamiseks puhastage kuumutuskomponenti kuiva lapiga.

Komponentide puhastamine:

Mittenakkuvad taldrikud ja korvid on valmistatud mittenakkuvast materjalist: mis tahes labipaistmatus ja jéljed, mis voivad ilmneda parast
pikemaajalist kasutamist, on normaalsed ega mdjuta toiduvalmistamist ega toidu maitset.

Mittenakkuvad taldrikud ja korvid on ndudepesumasinas pestavad. Mittenakkuva katte eluea pikendamiseks on soovitatav mittenakkuvad plaadid (C)
ja korvid (F) késitsi pesta. Kasutage tavalist ndudepesuvahendit ja pehmet mitteabrasiivset kdsna.

Korvis olevate toidujagkide pehmendamiseks on voimalik see taita kuuma veega. Lisage paar tilka pesuainet. Lase 10 minutit puhata. Pese ja kuivata.

Dekomisjoneerimine:

Seadme kasutusest kdrvaldamise korral tuleb see vooluvérgust lahti Ghendada. Kui soovite seadmest utiliseerida, eraldage seadme erinevad osad ja
korvaldage need vastavalt nende koostisele ja kasutusriigis kehtivatele seadustele.

Veaotsing:

Probleemid

V6imalikud pohjused

Lahendused

AnapaToT He paboTu.

Toitejuhe ei ole
ihendatud.

Sisestage pistik pistikupessa, mis peab olema maandatud.

Taimer pole seadistatud.

Vajutage nuppu TIME ja maarake
soovitud kiipsetusaeg. Vajutage kaivitamise/pausi nuppu () toiduvalmistamise alustamiseks.

Korv ei ole igesti sisestatud.

Sisestage korv korralikult kiipsetuskambrisse. Oige sisestamine toimub “kiGpsuga”.

CocTojkuTe He ce roToBM.

Koostisosade kogus ostukorvis on liiga suur.

Koostisosadeta korvis. Védikeseid toidukoguseid on kergem thtlaselt kiipsetada.

Seadistatud temperatuur on liiga madal.

Vajutage nuppu TEMP ja seadke seadistus
korgemale kiipsetustemperatuurile. Vaadake retseptide raamatut.

Valitud kiipsetusaeg on liiga lihike.

Vajutage nuppu AEG ja méaéarake kiipsetusaeg pikemaks. Vaadake retseptide raamatut

Koostisosad ei ole Uhtlaselt kiipsenud.

monda koostisosa tuleb kiipsetamise ajal mitu
korda segada

Peal olevaid v&i muude koostisosadega kaetud koostisosi tuleb toiduvalmistamise ajal
segada

Praetud suupisted ei ole krobedad.

Kasutate suupisteid, mida tuleb kipsetada traditsio-
onilisel viisil.

Tee suupisted ahjus voi pintselda naksid enne korvi panemist dliga ule.

Toidu krobeduse suurendamiseks pane korvi mittenakkuv taldrik.

Korvi ei saa taielikult kiipsetuskambrisse
sisestada.

Koostisosade kogus ostukorvis on liiga suur.

Koostisosadeta korvis. Vaiksemad toidukogused kiipseta thtlasemalt.

Korv ei ole korralikult kiipsetuskambrisse sisestatud.

Sisestage korv korralikult kiipsetuskambrisse. Oige sisestamine toimub "ki&psuga'.

Seadmest tuleb valget suitsu.

Koostisained, mida kiipsetate, on rasvasemad

Kui praadite rasvasemaid koostisosi, koguneb anumasse rohkem &li. Oli tekitab kiipsetamise
ajal rohkem valget suitsu. See ei mdjuta koostisainete valmistamist ega seadet.

Korvis on eelmisest keetmisest jaanud rasvajaake.

Valge suits tekib korvis oleva rasva voi 6li soojenemisest. Parast kasutamist puhastage korv
pohjalikult.

Varsked kartulid, I6igatud tikid, ei ole thtla-
selt praetud.

Kasutatav kartuliliik ei sobi praadimiseks.

Kasutage vérsket kartulit ja segage neid kindlasti toiduvalmistamise ajal.

Pese ja kuivata kartulid enne praadimist.

Pese kartulid ja eemalda kogu kartulitele ladestunud tarklis.

Pulkadeks l6igatud varsked kartulid ei ole
fritidrist valja vottes krébedad.

Praetud kartulite krébedus oleneb kartulis sisaldu-
vast vee kogusest ja fritliliris olevale &li kogusest.

Enne &li lisamist kuivatage vesi kindlasti kartuli valistest osadest.

Suurema krébeduse saamiseks I6igake kartulid vaiksemateks pulkadeks.

Lisa krobeduse saamiseks veidi rohkem 6li

Toidu krobeduse suurendamiseks pane korvi mittenakkuv taldrik.




EE: Garantii

Garantii pakkuja ja volitatud teenusepakkuja on AD Vita d.o.0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice, Sloveenia,
vOtab endale vastutuse selle eest, et toode to6tab garantiiaja jooksul laitmatult. Garantiiajal,

mis algab toote kohaletoimetamisest, parandame kdik tootel esinevad puudused ja defektid

toote tavaparase kasutamise tulemusena. Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet rikub garantiikaardi valjastaja poolt
mittevolitatud isik v&i kui remondiks kasutati mitteoriginaalseid osi.

Kui toodet ei parandata 45 paeva jooksul parast hooldustaotluse saamist, asendab garantiipakkuja selle

uue, identse ja veatu tootega tasuta. Garantiiaeg pikeneb remondit6opaevade arvu vorra.

Garantii ei h6lma:

1. mehaanilised kahjustused ja defektid, mis on tingitud toote ebadigest kasutamisest ja/voi hooldusest.

2. vadramatu jou tottu tekkinud kahju.

3. tarbekaubad.

Garantii kehtib riigis, kus ost tehti ja see jdustub ostu sooritamise kohas

valmistatud vdi selle turu jaoks volitatud edasimUujalt, mis on margitud pakendil olevas tootedeklaratsioonis. Garantii ei
valista tarbija digusi, mis tulenevad muUja vastutusest tarnitud kaubal esinevate puuduste eest.

Garantiiaeg kestab 24 kuud. Toote parandamise eest vastutab Uksikute turgude maaletooja.

Toode:

Kauba kohaletoimetamise kuupaev:

KESKKONNASOBRALIK
UTILISEERIMINE
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[@SMYRINO‘@

YOUR FRIEND IN THE KITCHEN

AWARNING

@ Hot surface

Contact may

cause burn

W\ | Do not touch




