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USER MANUAL: AIR FRYER ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Please read this user manual carefully before use and save it for future reference.

1. WARNINGS AND SAFETY PRECAUTIONS

+ This appliance is intended for normal household use only. Do not use this appliance for anything other
than its intended use.

« If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is not used
according to the user manual, the guarantee becomes void.

+ This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory, or
mental abilities, or persons with lack of experience or not familiar with the appliance, unless supervised
or instructed on the appliance use by persons responsible for their safety.

+  Keep the appliance and its cord out of reach of children. Prevent children from playing with the
appliance and use close supervision when using the appliance near children.

+ Never immerse the cord, plugs or housing, which contains electrical components and heating elements,
in water or other liquids nor rinse under the tap. Do not let any water or other liquid enter the appliance.

+ Ensure the appliance’s voltage matches the local mains voltage before connecting. Connect the
appliance only to an earthed wall socket and ensure proper plug insertion.

+ Regularly inspect the appliance and the power cord. Do not use the appliance if the plug, cord, or
appliance itself is damaged. If damage occurs, stop using the appliance immediately and take it to an
authorized service center for repair.

+ Never use an electrical socket below the kitchen counter. Do not use an extension cord.

+Never connect this appliance to external timers or remote-control systems to prevent hazards.

+ Do not let the appliance operate unattended.

+ Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

+ Keep the appliance away from hot surfaces and combustible materials like tablecloths or curtains.

+ During use, always ensure there is at least 15cm of space above and on all sides of the appliance for
proper air circulation.

+ Do not cover air inlet and outlet openings during operation to prevent overheating.

+ Immediately unplug the appliance if dark smoke appears and wait for it to stop before removing the
basket from the appliance.

+ Always place the appliance on a horizontal, level, and stable surface. Do not place it near the edge of
the counter and do not move it when in use.

+ The surfaces may become hot during use. Use caution when touching the appliance’s housing during
and after the operation.

+Avoid physical contact with the appliance’s interior and basket during or immediately after use to
prevent burns or personal injury.

« During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face away from the
steam and from the air outlet during operation and when removing the basket from the air fryer.

+ Always ensure the basket is properly inserted before operation. Do not use the appliance without the
removable basket installed.

+ Prevent food contact with heating elements. Do not overfill the basket when cooking.

+ Do not fill the basket with oil or frying fat as this may cause a fire hazard.

+ Todisconnect, press the power button to turn off the appliance, then unplug it from socket when not in
use and before cleaning.

+ Allow the appliance to cool down before cleaning, disassembly, and storage.

+ Do not clean with metal cleaning accessories like metal scouring pads.



2. PRODUCT PRESENTATION
AIR FRYER

1 Airinlet 4 Air outlet
2 Housing 5 Power cord

3 Control panel

1 Crisper plate
2 Basket

3 Window

4 Basket handle

CONTROL PANEL




1. SHAKE button: 7. TIME ADJUSTMENT buttons:

Turns the food shake reminder on/off. Adjust the cooking time without the probe being
2. FUNCTION buttons: a)Ctl"’ﬁmN‘ﬁ:[‘,,the E’;OEE ac“ga:ted: t
Switch between different cooking modes. an mode, these bultons are no

functioning.

3. LIGHT button: b) In “PRESET” mode, adjust the degree of
Turns the internal light on/off. doneness of the ingredients.
4. POWER button: 8. START/PAUSE hutton:
Turns the appliance on/off. Starts/pauses/stops the operation.
5.' PROBE CONTROL bUttOFZ 9. MAX TEMPERATURE button:
Displays the probe operating modes. Sets the temperature of the air fryer to 230°C.
6. TEMPERATURE ADJUSTMENT buttons: 10. DIGITAL SCREEN:
Adjust the cooking temperature without the probe | pjsplays temperature, time, messages, and error
being activated. With the probe activated: codes.
a) In “"MANUAL" mode, adjust the probe

temperature.

b) In “PRESET” mode, select the ingredient type for
which the corresponding cooking temperature
has been preset.

3. BEFORE FIRST USE

a) Remove and discard all packaging materials, and stickers or labels from the appliance.

b) Wash the basket and crisper plate in hot, soapy water, then rinse and dry thoroughly. The crisper plate
and basket are dishwasher safe. DO NOT clean the housing in the dishwasher.

4. SETUP AND OPERATION

a) Place the appliance on a stable, level surface and away from the counter edge.

b) Put the crisper plate in the basket.

c) Insert the basket into the air fryer.

d) Insert the plug into a socket. All indicators and the digital screen light up for 1 second, followed by a
buzzing sound. The light comes on automatically for 30 seconds.

e) Put the ingredients onto the crisper plate in the basket. Never use the basket without the crisper plate.
Do not overfill the basket.

f) Insert the basket into the air fryer. Do not touch the basket during and shortly after use due to high
temperatures. Always hold the basket by the handle.

g) Press the Power button to turn the appliance on. The light comes on for 30 seconds. The default setting
is 190°C and 15 minutes.

h) After selecting the cooking mode or manually setting the temperature and time, press the Start/Pause
button to start.

i) During operation, only the current cooking mode is displayed.

j) You can pause the operation of the appliance by pressing the Start/Pause button. If you don't press the
Start/Pause button again within 30 minutes, the appliance turns off automatically.

k) Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. Pull the basket out using the
handle to shake or turn the ingredients. Slide the basket back into the air fryer and continue to cook.

[) If you press the Power button during operation to turn off the device, the screen displays “COOL” and
starts a 20-second cooling countdown.

m) When cooking is complete, the device makes a ticking sound and the digital screen displays “End”. The



ticking sound replays after 5,20 and 60 minutes to remind you that cooking is complete.

n) Remove the basket from the appliance and place it on a heat-resistant surface. Check if the ingredients
are fully cooked. If not, slide the basket back into the air fryer and adjust the time for additional minutes
as needed.

5. TIME AND TEMPERATURE ADJUSTMENT DURING OPERATION

a) After starting the operation, press the up/down arrow to adjust the cooking time or temperature.

b) After changing the time or temperature, press the Start/Pause button to confirm the setting.

c) If you do not press the Start/Pause button to confirm, the appliance will return to the time/temperature
setting before change and continue to run after 3 seconds.

6. THE SHAKE FUNCTION

a) When the SHAKE function is activated, the appliance triggers a reminder when approximately two-
thirds of the cooking time has elapsed (non-probe mode) / when the cooking temperature reaches
approximately two-thirds of the target temperature (probe mode). The SHAKE symbol will flash, and you
will hear a beeping sound (2 beeps per second for 10 seconds).

b) The SHAKE symbol is continuously displayed after starting operation.

c) Setting the SHAKE function halfway after starting the operation is not possible.

d) Inthe DRY, TOAST and FERMENT modes, the SHAKE function is not available.

7. THE LIGHT FUNCTION

a) Press the LIGHT button to turn the internal light on/off.

b) The light will automatically turn off after 30 seconds.

c) The light will come on for 30 second at the end of cooking, when you remove or re-install the basket,
and when you plug in and turn on the appliance.

8. THE PROBE

a) Insert the probe horizontally into the center of the thickest part of the meat.

b) Make sure the tip of the probe is not angled towards the bottom or top of the meat.
c) The probe should be close to the bone (but not touching it) and away from any fat.
d) DO NOT use the probe with frozen meat or for cuts of meat thinner than 1.5 cm.

9. OPERATING MODE (WITHOUT THE PROBE)

a) Manual setting: Set the temperature and time, then press the Start/Pause button to start the operation.
b) Preset mode: Select one of the cooking modes: AIR FRY, ROAST, REHEAT, DRY, BAKE, TOAST,
FERMENT, MAX 230°C. If no cooking mode is selected, the air fryer uses the default mode.
c) Special time display:
TOAST mode: time displayed is 2:30 (2 minutes and 30 seconds).
DRY mode: time displayed is 6:15 (6 hours and 15 minutes).
FERMENT mode: time displayed is 3:10 (3 minutes and 10 seconds).

10. OPERATING MODE (WITH THE PROBE)

Manual mode (user-defined probe target temperature)

a) Install the probe into the appliance. If no probe is detected, the display shows “PLUGIN1".

b) Install the probe into the food. If no probe is inserted into the food or is pulled out of the food, the
display shows “PLUGIN2".

c) Set the probe target temperature. The air fryer turns off when the probe reaches the target temperature.

d) Press the PROBE button to select the manual probe mode. If no other selection is made, the manual
probe mode is the default mode.




e) The left side shows the target temperature, and the right side shows the probe’s current temperature.
f) Use the left arrows to adjust the probe target temperature. The default probe target temperature is 75
°C, and the setting range is 40-85 °C.

Preset mode

a) Install the probe into the appliance. If no probe is detected, the display shows “PLUGIN1".

b) Install the probe into the food. If no probe is inserted into the food or the probe is pulled out of the food,
the display shows “PLUGIN2".

c) Press the PROBE button to select the preset probe mode.

d) The probe target temperature is set automatically according to the selected ingredient type.

e) Use the left arrows to switch between the preset ingredient types: BEEF / CHICKEN / LAMB / FISH /
PORK.

f) Use the right arrows to set the degree of doneness of the meat (rare, medium rare, medium, medium
well, well done).

g) After starting the operation, the current degree of doneness is displayed on the screen according to the
temperature detected by the probe.

h) Doneness indicator gradually increases as the probe monitors the temperature during cooking.

11. CLEANING AND MAINTENANCE

a) Clean the appliance thoroughly after each use.

b) Unplug the appliance from the outlet before cleaning and maintenance.

c) Wipe the housing and the control panel with a damp cloth. Never immerse the appliance in water or any
other liquid. Do not put it in the dishwasher.

d) You can clean the basket and the crisper plate in the dishwasher or wash them by hand. Avoid using
hard brushes and metal cleaning accessories.

e) Air-dry or towel-dry all parts after cleaning.

12. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Possible solution

The air fryer
does not work.

The appliance is not plugged in.

Plug the appliance in an earthed wall socket.

The basket is not properly inserted into
the appliance.

Make sure the basket is properly inserted.

The food is not
cooked.

The quantity of ingredients in the basket
is excessive.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Do not overfill the basket.

The set temperature/time is too low.

Adjust the cooking temperature/time.

The
ingredients are
fried unevenly.

Certain types of food need to be shaken
halfway through the preparation time.

Shake the basket halfway through cooking.

White smoke is
coming out of
the appliance.

You are preparing greasy ingredients, or
the basket still contains greasy residues
from previous use.

White smoke is caused by grease heating

up in the basket. Use small amount of oil for
cooking. Always clean the basket thoroughly
after each use.




ENVIRONMENTALLY FRIENDLY DISPOSAL
You can help protect the environment!

Remember to follow local regulations: dispose of non-working electrical equipment
at a suitable waste disposal center.
]

WARRANTY

The warranty provider and authorized service provider is AD Vita d.o.0., TovarniSka 7b, 3210 Slovenske
Konjice, Slovenia, assumes the responsibility that the product will work flawlessly during the warranty
period. During the warranty period, which begins with the delivery of the product, we will repair all
imperfections and defects on the product that would occur as a result of normal use of the product.
Warranty is voided when the product was tampered with by person not authorized by the issuer of the
warranty card or that the non-original parts were used for repair. If the product is not repaired within 45
days of receiving the service request, the warranty provider will replace it with a new, identical, and flawless
product free of charge. The warranty period will be extended for the number of days the repair took.

The warranty does not cover:

1. mechanical damage and defects due to incorrect use and/or maintenance of the product.
2. damage caused by force majeure.

3. consumables.

The warranty is valid in the country in which the purchase was made and is enforced at the place where
the purchase was made or from an authorized reseller for this market, which is specified in the product
declaration on the packaging. The invoice for the product is a mandatory attachment to the warranty when
it is claimed.

The warranty does not exclude the consumer’s rights arising from the seller’s liability for defects in the
supplied goods. The warranty period lasts 24 months. The importer for individual markets is responsible
the product repair.

The consumer claims the warranty at the point of sale where he bought the goods or at another point of
sale of the seller in the same territory of the country where he made the purchase. The consumer signs the
complaint form at the point of sale and hands it to the seller. After receiving the complaint, the guarantor
will contact him within 5 working days.

The consumer can find out about the rights and the procedure for claiming the warranty by contacting the
customer support service by e-mail info@vitapur.si or by phone number 03 292 79 90.

The time of guaranteed servicing and provision of spare parts is 3 years from the expiry of the warranty
period.



ALB MANUALI | PERDORIMIT: FRITEZE ME AJER ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Ju lutemi lexoni me kujdes kété manual pérdorimi para pérdorimit dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

1. PARALAJMERIMET DHE MASAT E SIGURISE
Kjo pajisje Eshté synuar vetém pér pérdorim té zakonshém shtépiak. Mos e pérdorni kété pajisje pér
asgjé tjetér pérveg pérdorimit té synuar.

Nése pajisja pérdoret né ményré jo té duhur ose pér géllime profesionale ose gjysmé profesionale ose
nése nuk pérdoret sipas manualit té pérdorimit, garancia béhet e pavlefshme.

Kjo pajisje nuk éshté e destinuar pér t'u pérdorur nga persona (pérfshiré fémijét) me aftési té kufizuara
fizike, shqisore ose mendore, ose persona me mungesé eksperience ose jo té njohur me pajisjen, pérveg
rasteve kur mbikéqyren ose udhézohen pér pérdorimin e pajisjes nga persona pérgjegjés pér siguriné e
tyre.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj jashté arritjes sé fémijéve. Parandaloni fémijét té luajné me pajisjen
dhe pérdorni mbikéqyrje té ngushté kur pérdorni pajisjen prané fémijéve.

Asnjéheré mos e zhytni kordonin, prizat ose kapakun, i cili pérmban pérbérés elektriké dhe elementé
ngrohjeje, né ujé ose léngje té tjera. as shpélarje nén rubinet. Mos lejoni gé uji ose |€ng tjetér té hyjé né
pajisje.

Sigurohuni g€ voltazhi i pajisjes té pérputhet me tensionin e rrjetit lokal pérpara lidhjes. Lidheni pajisjen
vetém me njé prizé muri té tokézuar dhe sigurohuni gé ta vendosni si¢ duhet spinén.

Kontrolloni rregullisht pajisjen dhe kordonin e energjisé€. Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kordoni ose
veté pajisja éshté démtuar. Nése ndodh démtim, ndaloni menjéheré pérdorimin e pajisjes dhe dérgojeni
até né njé gendér shérbimi té autorizuar pér riparim.

+ Asnjéheré mos pérdorni njé prizé elektrike poshté banakut té kuzhinés. Mos pérdorni kordon zgjatues.
Mos e lidhni kurré kété pajisje me kohématés té jashtém ose sisteme té telekomandés, pér té
parandaluar rreziget.

Mos e lini pajisjen t€ funksionojé pa mbikéqyrje.

Mos e futni pajisjen né prizé dhe mos e pérdorni panelin e kontrollit me duar té lagura.

Mbajeni pajisjen larg sipérfageve té nxehta dhe materialeve té djegshme si mbulesa tavoline ose perde.
Gjaté pérdorimit, gjithmoné sigurohuni qé t€ keté té paktén 15 cm hapésiré sipér dhe né té gjitha anét e
pajisjes pér qarkullimin e duhur té ajrit.

Mos i mbuloni hapjet e hyrjes dhe daljes s€ ajrit gjaté punés pér té parandaluar mbinxehjen.

Higeni menjéheré pajisjen nga priza nése shfaget tym i errét dhe prisni gé té ndalet pérpara se té higni
shportén nga pajisja.

Vendoseni gjithmoné pajisjen né njé sipérfage horizontale, té niveluar dhe té géndrueshme. Mos e
vendosni prané skajit té banakut dhe mos e |évizni kur &shté né pérdorim.

Sipérfaget mund té nxehen gjaté pérdorimit. Kini kujdes kur prekni kutiné e pajisjes gjaté dhe pas
funksionimit.

Shmangni kontaktin fizik me pjesén e brendshme dhe shportén e pajisjes gjaté ose menjéheré pas
pérdorimit pér té parandaluar djegiet ose démtimet personale.

Gjaté funksionimit, avulli i nxehté |éshohet pérmes daljes sé ajrit. Mbajini duart dhe fytyrén larg avullit
dhe daljes sé ajrit gjaté pérdorimit dhe kur higni shportén nga friteza me ajér.

Gjithmoné sigurohuni qé shporta té jeté futur si¢ duhet pérpara pérdorimit. Mos e pérdorni pajisjen pa
instaluar shportén e |évizshme.

Parandaloni kontaktin e ushgimit me elementét ngrohés. Mos e tejmbushni shportén kur gatuani.

Mos e mbushni shportén me vaj ose yndyré pér skugje pasi kjo mund té shkaktojé rrezik zjarri.

Pér ta shképutur, shtypni butonin e ndezjes pér té fikur pajisjen, mé pas higeni nga priza kur nuk shté
né pérdorim dhe para se ta pastroni.

Léreni pajisjen té ftohet para pastrimit, gmontimit dhe ruajtjes.

Mos e pastroni me aksesoré pér pastrimin e metaleve, si p.sh. tamponat pér pastrimin e metalit.



2. PREZANTIMI | PRODUKTIT
FRITEZE ME AJER

1 Hyrja e ajrit 4 Dalja e ajrit
2 Streha 5 Kabllo e energjisé

3 Paneli i kontrollit

1 Pjaté krisper

2 Shporta

3 Dritare

4 Doreza e shportés

PANELI | KONTROLLIT
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1. Butoni TUND :
Ndez/fiké kujtesén e tundjes s& ushqimit.

2. Butoni FUNKSION:

Kaloni ndérmjet ményrave té ndryshme té gatimit.

3. Butoni DRITA:
Ndez/fik dritén e brendshme.

4. Butoni ENERGJI:
Ndez/fik pajisjen.

5. Butoni KONTROLLI | SONDES:
Shfaq ményrat e funksionimit t& sondés.

6. Butonat RREGULLIMI | TEMPERATURES:

Rregulloni temperaturén e gatimit pa u aktivizuar

sonda. Me sondé té aktivizuar:

a) Né modalitetin “MANUAL”, rregulloni
temperaturén e sondés.

b) N& modalitetin “PRESET", zgjidhni llojin e
pérbérésit pér té cilin éshté paracaktuar
temperatura pérkatése e gatimit.

3. PARA PERDORIMIT TE PARE

7. Butonat RREGULLIMI | KOHES:

Rregulloni kohén e gatimit pa u aktivizuar sonda.

Me sondé té aktivizuar:

a) Né modalitetin “MANUAL", kéta butona nuk
funksionojné.

b) Né modalitetin “PRESET”, rregulloni shkallén e
gatishmérisé sé pérbérésve.

8. Butoni FILLO/PAUZE:
Fillon/pauzon/ndalon operacionin.

9. Butoni TEMPERATURA MAX:
Vendos temperaturén e fritezés me ajér né 230°C.

10. EKRANI DIXHITAL:
Shfaq temperaturén, kohén, mesazhet dhe kodet e
gabimit.

a) Higni dhe hidhni té gjitha materialet e paketimit, ngjitésit ose etiketat nga pajisja.
b) Lani shportén dhe pjatén e freskét né ujé té nxehté dhe me sapun, mé pas shpélajeni dhe thajeni
térésisht. Pjata e krisperit dhe shporta mund té lahen né enélarése. MOS e pastroni kapakun né

enélarése.

4. KONFIGURIMI DHE FUNKSIONIMI

Futeni shportén né fritezén me ajér.

=N IR=2N""]

)
) Vendoseni pjatén krisper né shporté.
)
)

Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té géndrueshme, té niveluar dhe larg nga skaji i banakut.

Fusni spinén né njé prizé. T& gjithé treguesit dhe ekrani dixhital ndizen pér 1 sekondg, pasuar nga njé

zhurmé. Drita ndizet automatikisht pér 30 sekonda.

e) Vendosini pérbérésit né pjatén crisper né shporté. Asnjéheré mos e pérdorni shportén pa pjatén crisper.
Mos e tejmbushni shportén.

f) Fusni shportén né fritezén me ajér. Mos e prekni shportén gjaté dhe menjéheré pas pérdorimit pér shkak
té temperaturave té larta. Mbajeni gjithmoné shportén nga doreza.

g) Shtypni butonin e energjisé pér té ndezur pajisjen. Drita ndizet pér 30 sekonda. Cilésimi i parazgjedhur
éshté 190°C dhe 15 minuta.

h) Pasi té zgjidhni modalitetin e gatimit ose té vendosni manualisht temperaturén dhe kohén, shtypni
butonin Fillo/Pauzé pér té nisur.

i) Gjaté funksionimit, shfaget vetém ményra aktuale e gatimit.

j) Mund ta ndaloni funksionimin e pajisjes duke shtypur butonin Fillo/Ndalo. Nése nuk e shtypni pérséri
butonin Fillo/Pauzé brenda 30 minutave, pajisja fiket automatikisht.

k) Disa pérbérés kérkojné tundje né gjysmé té kohés sé pérgatitjes. Térhigeni shportén duke pérdorur
dorezén pér té tundur ose kthyer pérbérésit. Rréshqiteni shportén pérséri né fritezén me ajér dhe
vazhdoni té gatuani.



[) Nése shtypni butonin e energjisé gjaté funksionimit pér té fikur pajisjen, ekrani shfag “COOL” dhe fillon
njé numérim mbrapsht ftohjeje prej 20 sekondash.

m) Kur gatimi pérfundon, pajisja Iéshon njé tingull tik-tak dhe ekrani dixhital shfaq “Fund”. Tingulli tik-tak
riluhet pas 5, 20 dhe 60 minutash pér t'ju kujtuar se gatimi ka pérfunduar.

n) Higeni shportén nga pajisja dhe vendoseni né njé sipérfage rezistente ndaj nxehtésisé. Kontrolloni nése
pérbérésit jané gatuar plotésisht. Nése jo, rréshgisni shportén pérséri né fritezén me ajér dhe rregulloni
kohén pér minuta shtesé sipas nevojés.

5. RREGULLIMI | KOHES DHE TEMPERATURES GJATE FUNKSIONIMIT

a) Pas fillimit té funksionimit, shtypni shigjetén lart/poshté pér té rregulluar kohén ose temperaturén e
gatimit.

b) Pas ndryshimit té kohés ose temperaturés, shtypni butonin Fillo/Pauzé pér té konfirmuar cilésimin.

c) Nése nuk shtypni butonin Fillo/Pauzé pér té konfirmuar, pajisja do té kthehet né cilésimin e kohés/
temperaturés pérpara ndryshimit dhe do té vazhdojé t€ punojé pas 3 sekondash.

6. FUNKSIONI TUND

a) Kur aktivizohet funksioni TUND, pajisja aktivizon njé rikujtues kur t€ kené kaluar aférsisht dy té tretat
e kohés sé gatimit (modaliteti jo-sond€) / kur temperatura e gatimit arrin aférsisht dy té tretat e
temperaturés sé synuar (modaliteti i sondés). Simboli TUND do té pulsojé dhe do té dégjoni njé tingull
bip (2 bip né sekondg pér 10 sekonda).

b) Simboli TUND shfaget vazhdimisht pas fillimit té funksionimit.

c) Vendosja e funksionit TUND né gjysmé pas fillimit té funksionimit nuk éshté e mundur.

d) Né modalitetet THAJ, TOST dhe FERMENTO, funksioni TUND nuk disponohet.

7. FUNKSIONI DRITA

a) Shtypni butonin DRITA pér té ndezur/fikur dritén e brendshme.

b) Drita do té fiket automatikisht pas 30 sekondash.

c) Drita do té ndizet pér 30 sekonda né fund té gatimit, kur higni ose riinstaloni shportén dhe kur futni né
prizé dhe ndizni pajisjen.

8. SONDA

a) Fusni sondén horizontalisht né gendér té pjesés mé té trashé té mishit.

b) Sigurohuni g€ maja e sondés té mos jeté e pérkulur drejt fundit ose majés sé mishit.
c) Sonda duhet té jeté afér kockés (por jo duke e prekur) dhe larg ¢do yndyre.

d) MOS e pérdorni sondén me mish té ngriré ose pér prerje mishi mé té holla se 1,5 cm.

9. MODALITETI | FUNKSIONIMIT (PA SONDE)

a) Cilésimi manual: Caktoni temperaturén dhe kohén, mé pas shtypni butonin Fillo/Pauzé pér té nisur
funksionimin.

b) Modaliteti Preset: Zgjidhni njé nga ményrat e gatimit: AIR FRY (FRITEZE ME AJER), ROAST (ROSTO),
REHEAT (RINGROH), DRY (THAJ), BAKE(PJEK) , TOAST (TOST), FERMENT (FERMENTO), MAX 230°C.
Nése nuk zgjidhet asnjé modalitet gatimi, friteza me ajér pérdor modalitetin e paracaktuar.

c) Shfagja e veganté e kohés:

Modaliteti TOST: koha e shfaqur éshté 2:30 (2 minuta e 30 sekonda).
Modaliteti THAJ: koha e shfaqur éshté 6:15 (6 oré e 15 minuta).
Modaliteti FERMENTO: koha e shfaqur éshté 3:10 (3 minuta e 10 sekonda).

n
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10. MODALITETI | FUNKSIONIMIT (ME SONDE

Modaliteti manual (temperatura e synuar e sondés e pércaktuar nga pérdoruesi)

a) Instaloni sondén né pajisje. Nése nuk zbulohet asnjé sondg, ekrani shfaq “PLUGINT".

b) Instaloni sondén né ushgim. Nése asnjé sondé nuk futet né ushqim ose nuk nxirret nga ushqimi, ekrani
shfaq “PLUGIN2".

c) Caktoni temperaturén e synuar té sondés. Friteza me ajér fiket kur sonda arrin temperaturén e synuar.

d) Shtypni butonin SONDE pér té zgjedhur modalitetin manual t& sondés. Nése nuk béhet asnjé pérzgjedhje
tjetér, modaliteti i sondés manuale éshté modaliteti i paracaktuar.

e) Ana e majté tregon temperaturén e synuar, dhe ana e djathté tregon temperaturén aktuale té sondés.

f) Pérdorni shigjetat majtas pér té rregulluar temperaturén e synuar té sondés. Temperatura e paracaktuar
e synuar e sondés éshté 75 °C dhe diapazoni i cilésimit éshté 40-85 °C.

Modaliteti Preset

a) Instaloni sondén né pajisje. Nése nuk zbulohet asnjé sondg, ekrani shfaq “PLUGIN1".

b) Instaloni sondén né ushqgim. Nése nuk futet asnjé sondé né ushgim ose sonda éshté nxjerré nga
ushgimi, ekrani shfag “PLUGIN2".

c) Shtypni butonin SONDE pér té zgjedhur modalitetin e paracaktuar té sondés.

d) Temperatura e synuar e sondés vendoset automatikisht sipas llojit té pérbérésit té zgjedhur.

e) Pérdorni shigjetat majtas pér té kaluar midis llojeve té pérbérésve té paracaktuar: BEEF (MISH VIGI /
CHICKEN (PULE) / LAMB (QENGJ) / FISH (PESHK) / PORK (DERR). (ALL OF THEM IS “MISH"

f) Pérdorni shigjetat e djathta pér té vendosur shkallén e gatishmérisé sé mishit (i rrallé, mesatarisht i
rrallg, i mesém, i mesém mirg, i béré mirg).

g) Pas fillimit té funksionimit, shkalla aktuale e gatishmérisé shfaqet né ekran sipas temperaturés sé
zbuluar nga sonda.

h) Treguesi i gatishmérisé rritet gradualisht ndérsa sonda monitoron temperaturén gjaté gatimit.

11. PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

a) Pastroni plotésisht pajisjen pas ¢do pérdorimi.

b) Higeni pajisjen nga priza para pastrimit dhe mirémbajtjes.

c) Fshijeni kapakun dhe panelin e kontrollit me njé lecké té lagur. Asnjéheré mos e zhytni pajisjen né ujé
ose né ndonjé Iéng tjetér. Mos e vendosni né enélarése.

d) Mund t'i pastroni shportén dhe pjatén krisper né enélarése ose t'i lani me doré. Shmangni pérdorimin e
furcave té forta dhe aksesoréve pér pastrimin e metaleve.

e) Thajeni me ajér ose thajini me peshgqir té gjitha pjesét pas pastrimit.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja e mundshme

Friteza me ajér Pajisja nuk Eshté né prizé. Futeni pajisjen né njé prizé muri me tokézim.

nuk funksionon.

viCTnESt Shporta nuk éshté futur si¢ duhet né Sigurohuni qé shporta té jeté futur sic

pajisje. duhet.

Ushgimi nuk Sasia e pérbérésve né shporté éshté e Vendosni tufa mé té vogla té pérbérésve

éshté i gatuar. tepért. né shporté. Mos e tejmbushni shportén.
Temperatura/koha e caktuar €shté shumé | Rregulloni temperaturén/kohén e gatimit.
e ulét.

Pérbérésit jané Disa lloje ushgimesh duhen tundur né Shkundni shportén né gjysmé té rrugés

skuqur né ményré | gjysmé té kohés sé pérgatitjes. Sé gatimit.

té pabarabarté.




Nga pajisja del Jeni duke pérgatitur pérbérés té Tymi i bardhé shkaktohet nga nxehja e

tymi i bardhé. yndyrshém, ose shporta pérmban yndyrés né shporté. Pérdorni njé sasi té
ende mbetje yndyrore nga pérdorimi i vogél vaji pér gatim. Gjithmoné pastroni
méparshém. plotésisht shportén pas ¢do pérdorimi.

DEPOZITIMI MIQESOR NDAJ MJEDISIT
Ju mund té ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit!

Mos harroni té ndigni rregullat lokale: hidhni pajisjet elektrike q& nuk funksionojné né
njé gendér té pérshtatshme pér depozitimin e mbeturinave.
]

FLETE GARANCIE

Ofruesi i garancisé dhe tekniku i autorizuar i shérbimit Vitapur d.o.o0., Sv Petra Cetinjskog 130, 81000
Podgorica, Mali i Zi, merr pérsipér qé produkti do té funksionojé né ményré té pérsosur gjaté periudhés sé
garancisé. Gjaté periudhés sé garancisé, e cila fillon me dorézimin e produktit, ne do té eliminojmé té gjitha
defektet né produkt qé mund té ndodhin gjaté pérdorimit té kétij té fundit, me kusht qé produkti té pérdoret
né pérputhje me géllimin e tij dhe qé t€ mos pérdoret nga persona té pa autorizuar nga garantuesi ose pér
pérdorime pértej funksionin qé produkti ka. Nése produkti nuk éshté riparuar brenda 15 ditéve nga marrja e
kérkesés pér riparim, do té zévendésohet me njé produkt té ri, identik dhe té pa démtuar, falas. Periudha e
garancisé do té zgjatet pér aq dité sa do té kérkojé riparimi i ploté i produktit.

Garancia nuk pérfshin:

1. démtimin mekanik pér shkak t€ pérdorimit jo t€ sakté dhe mirémbajtjes té gabuar té€ produktit;
2. démtim té shkaktuar nga forca madhore;

3. konsumim i materialit pérbérés té produktit.

Garancia éshté e vlefshme né territorin e vendit né té cilin éshté béré blerja, dhe zbatohet né vendin e
blerjes ose tek importuesi i autorizuar pér kété treg, i cili evidentohet né deklaratén e produktit né paketim.
Fatura pér produktin Eshté njé bashkéngjitje e detyrueshme e garancisé kur pretendohet.

Garancia nuk pérjashton té drejtat e konsumatoréve gé vijné nga pérgjegjésia ligjore e shitésit pér
démtimin e produkteve. Periudha e garancisé éshté 24 muaj. Importuesi pér secilin treg éshté pérgjegjés
pér shérbimin.

Konsumatori kérkon garanciné né pikén e shitjes ku ka bleré mallin ose né njé piké tjetér shitjeje té shitésit
né té njéjtin territor t& vendit ku ka béré blerjen. Konsumatori firmos formularin e ankesés né pikén e shitjes
dhe ia dorézon shitésit. Pas marrjes sé ankesés, garantuesi do ta kontaktojé até brenda 5 ditéve pune.

Konsumatori mund té mésojé pér té drejtat dhe procedurén pér marrjen e garancisé duke kontaktuar
shérbimin e mbéshtetjes sé klientit pérmes emailit né warranty@vitapur.com.

Koha e servisimit té garantuar dhe ofrimit té pjeséve té kémbimit éshté 3 vjet nga skadimi i periudhés sé
garancisé.

Emrii produktit: __________ _

Data e dorézimit / blerjes sé produktit:

13
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BA PRIRUCNIK ZA KORISNIKE: FRITEZA NA VRUCI ZRAK ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Molimo da pazljivo procCitate ovaj prirucnik za korisnike i da ga sacuvate za buducu upotrebu.

1. UPOZORENJA | MJERE OPREZA

+ Ovaj uredaj je namijenjen samo za normalnu upotrebu u ku¢anstvu. Nemojte koristiti ovaj uredaj za bilo
§to drugo osim za njegovu namjenu.

+ Ako se uredaj koristi nepropisno ili u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi u
skladu s priru¢nikom za korisnike, garancija prestaje vaziti.

+ Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje od strane osoba (uklju¢ujuéi djecu) sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobama s nedostatkom iskustva ili koje nisu upoznate s
uredajem, osim ako su pod nadzorom ili ako su im pokazane upute o koriStenju uredaja od strane osoba
odgovornih za njihovu sigurnost.

« Drzite uredaj i njegov kabal izvan dohvata djece. Sprijecite djecu da se igraju s uredajem i budite pod
strogim nadzorom prilikom koriStenja uredaja u blizini djece.

+ Nikada ne uranjajte kabal, utikace ili kuciste, koje sadrzi elektricne komponente i grijace elemente, u
vodu ili druge tekucine. Nemoijte ispirati pod mlazom vode. Ne dopustite da voda ili druga tekucina udu
u uredaj.

*  Provjerite odgovara li napon uredaja naponu lokalne mreze prije spajanja. Aparat prikljucite samo na
uzemljenu zidnu utiénicu i osigurajte da je utika¢ pravilno umetnut.

+ Redovito provjeravajte uredaj i kabal za napajanje. Nemojte koristiti uredaj ako su utikac, kabal ili sam
uredaj oSteceni. Ako se oStecenje pojavi, odmah prestanite koristiti uredaj i odnesite ga u ovlasteni
servis na popravak.

+ Nikada nemojte koristiti elektri¢nu uti¢nicu ispod kuhinjskog pulta. Nemojte koristiti produzni kabal.

+ Nikada ne spajajte ovaj uredaj na vanjske mjerace vremena ili sisteme daljinskog upravljanja kako biste
sprijeCili opasnosti.

+ Ne dopustite da uredaj radi bez nadzora.

+ Nemojte ukljucivati uredaj ili upravljati upravljackom plocom mokrim rukama.

+ Drzite uredaj podalje od vruc¢ih povrsina i zapaljivih materijala kao S$to su stolnjaci i zavjese.

+ Tokom upotrebe uvijek osigurajte najmanje 15 cm prostora iznad i sa svih strana uredaja za pravilnu
cirkulaciju zraka.

+ Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zraka tokom rada kako biste sprijecili pregrijavanje.

+ Ako se pojavi taman dim, odmah iskljucite aparat iz struje i pricekajte da prestane prije nego $to
izvadite korpu iz aparata.

+ Aparat uvijek postavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povr§inu. Nemojte ga stavljati blizu ruba pulta i
nemojte ga pomicati prilikom rada.

+ PovrSine mogu postati vruce tokom upotrebe. Budite oprezni kada dodirujete kuciste uredaja tokom i
nakon rada.

+ lIzbjegavaijte fizicki kontakt s unutrasnjosti uredaja i korpom tokom ili neposredno nakon upotrebe kako
biste sprijeCili opekline ili ozljede.

+ Tokom rada, vru¢a para izlazi kroz otvor za izlaz zraka. Drzite ruke i lice podalje od pare i otvora za zrak
tokom rada i kada vadite korpu iz friteze.

+ Prije rada uvijek provjerite je li korpa ispravno umetnuta. Nemojte koristiti uredaj bez instalirane
uklonjive korpe.

+ Sprijecite kontakt hrane s grijaima. Nemojte previSe napuniti korpu tokom kuhanja.

+Ne punite korpu uljem ili mas¢u za prZenje jer to moze uzrokovati opasnost od pozara.

+ Kako biste je izvadili, pritisnite tipku za napajanje kako biste iskljucili uredaj, zatim ga iskljucite iz
uticnice kada nije u upotrebi i prije ¢is¢enja.

+ Ostavite uredaj da se ohladi prije ¢i§¢enja, rastavljanja i skladistenja.

+ Ne Cistite metalnim priborom za ¢iS¢enje poput metalnih jastuci¢a za ribanje.



2. PREZENTACIJA PROIZVODA
FRITEZA NA VRUCI ZRAK

1 Otvor za ulaz zraka 4 Otvor za izlaz zraka
2 Kuciste 5 Kabal za napajanje

3 Kontrolna ploca

1 Tanijir za pecenje
2 Korpa

3 Prozor

4 Rucka korpe

KONTROLNA PLOCA

15
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1. SHAKE tipka: 7. NAMJESTANJE VREMENA tipke:

Pali ili gasi podsjetnik za mijeSanje hrane. Namjestite vrijeme kuhanja bez aktiviranja sonde.
S aktiviranom sondom:

2. FUNCTION tipke: P P . Lo

Prebacite se na drugi nacin kuhanja. a) U ,,MANUA!j nacinu, OV? t|p!<e ne funkcwinlraju..
b) U “PRESET” nacinu, namjestite stepen przenosti

3. LIGHT tipka: sastojaka.

Pali ili gasi unutarnje svjetlo. .
8. START/PAUSE tipka:

4. POWER tipka: Zapocinije ili zaustavlja rad.
Paliili gasi uredaj. .
9. MAX TEMPERATURE tipka:
5. PROBE CONTROL tipka: Namijesta temperaturu friteze na vruci zrak na
Prikazuje nacine rada sonde. 230°C.
6. NAMJESTANJE TEMPERATURE tipke: 10. DIGITALNI EKRAN:
Namjestite temperaturu kuhanja bez aktiviranja Prikazuje temperaturu, vrijeme, poruke i kodove
sonde. S aktiviranom sondom: pogreski

a) U “MANUAL" nacinu rada, namjestite
temperaturu sonde.

b) U “PRESET” nacinu, odaberite vrstu sastojka za
kojeg namjestate odgovarajucu temperaturu
kuhanja.

3. PRIJE PRVE UPOTREBE

a) Uklonite i odbacite sav materijal za pakiranje, naljepnice ili etikete s uredaja.

b) Operite korpu i tanjir za pecenje u vrucoj vodi sa sapunom, zatim isperite i temeljito osusite. Tanjir i
korpa za peCenje mogu se prati u perilici posuda. NEMOJTE Cistiti kuciSte uredaja u perilici posuda.

4. POSTAVLJANJE | RAD

a) Postavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu, podalje od ruba ploce.

b) Stavite tanjir za pecenje u korpu.

c) Umetnite korpu u fritezu na vruci zrak.

d) Umetnite utikac u uti¢nicu. Svi indikatori i digitalni ekran svijetle 1 sekundu, nakon ¢ega slijedi zujanje.
Svjetlo se automatski pali na 30 sekundi.

e) Stavite sastojke na tanjir za pecenje u korpi. Nikada nemojte koristiti korpu bez tanjira za pecenje.
Nemojte prepuniti korpu.

f) Umetnite korpu u fritezu na vruci zrak. Ne dirajte korpu tokom i kratko nakon upotrebe zbog visokih
temperatura. Uvijek drzite korpu za rucku.

g) Pritisnite gumb za ukljuéivanje kako biste ukljucili uredaj. Svjetlo se pali na 30 sekundi. Zadata

postavka je 190°C i 15 minuta.

Nakon odabira na¢ina kuhanja ili ruénog postavljanja temperature i vremena, pritisnite tipku Start/Pause

za pocetak rada.

i) Tokom rada prikazuje se samo trenutni nacin kuhanja.

j) Mozete zaustaviti rad uredaja pritiskom na tipku Start/Pause. Ako ne pritisnete tipku Start/Pause opet
unutar 30 minuta, uredaj ¢e se automatski iskljuciti.

k) Neke je sastojke potrebno promijesati na pola vremena pripreme. Izvucite korpu pomocu rucke da
protresete ili okrenete sastojke. Gurnite korpu natrag u fritezu i nastavite kuhati.

[) Ako pritisnete tipku za ukljucivanje/iskljucivanje tokom rada kako biste iskljucili uredaj, na ekranu ce se
prikazati ,COOL" i zapoCet ¢e odbrojavanje od 20 sekundi za hladenje.

m) Kada je kuhanje dovrseno, uredaj proizvodi otkucavajuci zvuk i digitalni ekran prikazuje ,End”.

h
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Otkucavajuéi zvuk ¢e se ponovno reproducirati nakon 5, 20 i 60 minuta kako bi Vas podsjetio da je
kuhanje zavrseno.

n) Izvadite korpu iz uredaja i stavite je na povrsinu otpornu na toplinu. Provjerite jesu li sastojci
potpuno peceni. Ako nisu, gurnite korpu natrag u fritezu i prema potrebi namjestite vrijeme za
dodatne minute rada.

5. NAMJESTANJE VREMENA | TEMPERATURE TOKOM RADA

a) Nakon pokretanja postupka, pritisnite strelicu gore/dolje za namjestanje vremena kuhanja ili
temperature.

b) Nakon promjene vremena ili temperature, pritisnite tipku Start/Pause kako biste potvrdili postavku.

c) Ako ne pritisnete tipku Start/Pause za potvrdu, uredaj e se vratiti na postavku vremena/
temperature prije promjene i nastaviti s radom nakon 3 sekunde.

6. FUNKCIJA MIJESANJA

a) Kada je funkcija SHAKE aktivirana, uredaj pokrece podsjetnik kada produ otprilike dvije trecine
vremena kuhanja (nacin rada bez sonde) / kada temperatura kuhanja dosegne priblizno dvije
trecine ciljne temperature (nacin rada sa sondom). Simbol SHAKE ce treperiti i Cut Cete zvucni
signal (2 zvucna signala u sekundi tokom 10 sekundi).

b) SHAKE simbol neprekidno se prikazuje nakon pocetka rada.

c) Postavljanje funkcije SHAKE nakon pokretanja postupka nije moguce.

d) U nacinima rada DRY, TOAST i FERMENT, funkcija SHAKE nije dostupna.

7. FUNKCIJA OSVJETLJENJA

a) Pritisnite tipku LIGHT za ukljucivanje/iskljuéivanje unutarnjeg svjetla.

b) Svjetlo ¢e se automatski iskljuciti nakon 30 sekundi.

c) Lampica ce se upaliti na 30 sekundi na kraju kuhanja, kada izvadite ili ponovno postavite korpu te
kada ukljucite i iskljucite uredaj.

8. SONDA

a) Umetnite sondu vodoravno u srediste najdebljeg dijela mesa.

b) Pazite da vrh sonde nije nagnut prema dnu ili vrhu mesa.

c) Sonda bi trebala biti blizu kosti (ali ne je dodirivati) i dalje od masnoce.

d) NEMOJTE koristiti sondu sa smrznutim mesom ili za komade mesa tanje od 1,5 cm.

9. NACIN RADA (BEZ SONDE)

a) Ruéno podesavanje: Namjestite temperaturu i vrijeme te zatim pritisnite tipku Start/Pause kako bi
zapoceli s radom.

b) Unaprijed postavljen nagin rada: Odaberite jednu od metoda kuhanja: AIR FRY (PRZENJE NA VRUCI
ZRAK), ROAST (PECENJE), REHEAT (ZAGRIJAVANJE), DRY (SUSENJE), BAKE (PECENJE), TOAST
(TOSTIRANJE), FERMENT (FERMENTACIJA), MAX 230°C. Ako nijedan nacin kuhanja nije izabran,
friteza na vruéi zrak koristi zadani nacin rada.

c) Poseban prikaz vremena:

TOAST nadin rada: vrijeme prikazano je 2:30 (2 minute i 30 sekundi).

DRY nacin rada: vrijeme prikazano je 6:15 (6 sati i 15 minuta).

FERMENT nacin rada: vrijeme prikazano je 3:10 (3 minute i 10 sekundi).

10. NACIN RADA (SA SONDOM)

Rucni nacin (korisnicki definirana ciljna temperatura sonde)
a) Umetnite sondu u uredaj. Ako se sonda ne uoci, ekran ce prikazati ,PLUGIN1".
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b) Umetnite sondu u hranu. Ako sonda nije umetnuta u hranu ili ako je izvucena iz hrane, ekran ¢e prikazati
,PLUGIN2”.

c) Postavite ciljnu temperaturu sonde. Friteza na vruéi zrak se iskljuci kada sonda dosegne ciljnu
temperaturu.

d) Pritisnite tipku PROBE kako biste izabrali ru¢ni nacin sonde. Ako drugi odabir nije napravljen, rucni
nacin sonde je zadani nacin.

e) Lijeva strana prikazuje ciljnu temperaturu, a desna strana prikazuje trenutnu temperaturu sonde.

f) Koristite lijeve strelice kako biste namjestili ciljnu temperaturu sonde. Ciljna temperatura zadane sonde
je 75 °C, a raspon postavljanja je 40-85 °C.

Unaprijed postavljeni nacin rada

a) Umetnite sondu u uredaj. Ako se sonda ne uo¢i, ekran ée prikazati ,PLUGIN1".

b) Umetnite sondu u hranu. Ako se sonda ne umetne u hranu ili ako je izvu€ena iz hrane, ekran prikazuje
,PLUGIN2".

c) Pritisnite tipku PROBE kako biste odabrali unaprijed postavljeni nacin rada sonde.

d) Ciljna temperatura sonde se automatski postavlja prema odabranoj vrsti sastojka.

e) Koristite lijeve strelice kako biste odabrali unaprijed postavljenu vrstu sastojka: BEEF / CHICKEN /
LAMB / FISH / PORK (GOVEDINA / PILETINA / JANJETINA / RIBA / SVINJETINA).

f) Koristite desne strelice da namjestite stepen obrade mesa (blago peceno, srednje blago peceno, srednje
peceno, srednje dobro peceno, vrlo dobro peceno).

g) Nakon pocetka rada, trenutni stepen obrade je prikazan na ekranu prema temperaturi koja je uocena od
strane sonde.

h) Indikator zavrenosti se postepeno povecava kako sonda prati temperaturu tokom kuhanja.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

a) Temeljito oCistite uredaj nakon svake upotrebe.

b) IStekajte uredaj iz struje prije ¢iscenja i odrzavanja.

c) Obrisite kuciste i kontrolnu plo¢u s vlaznom krpom. Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili drugu tekucinu.
Ne stavljajte ga u perilicu za posude.

d) Mozete prati korpu i tanjir za pecenje u perilici posuda ili ruéno. Izbjegavajte koristenje tvrdih cetki i
metalnih dodataka za ¢iséenje.

e) Osusite sve dijelove nakon CiS¢enja zrakom ili krpom.

12. RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Moguci uzrok Moguce rjesenje
Friteza na vruci Uredaj nije prikljucen. Ukljucite uredaj u viSe uzemljenu uticnicu.
zrak ne radi. - - - - —— -
Korpa nije pravilno postavljena u uredaj. | Provjerite je li korpa pravilno umetnuta.
Hrana nije Koli¢ina sastojaka u korpi je prevelika. Stavite manje grupe hrane u korpu.
skuhana. Nemojte previSe napuniti korpu.
Postavljena temperatura/vrijeme je Prilagodite vrijeme/temperaturu kuhanja.
prenisko.
Sastojci su Odredena vrsta hrane treba biti Protresite korpu na pola vremena kuhanja.
nejednako prZeni. | promijeSana na pola puta procesa
pripreme.




Bijeli dim izlazi iz | Pripremate masne sastojke, ili korpa i Masnoca koja se zagrijava u korpi
uredaja. dalje sadrzi masne ostatke od prijasnje | uzrokuje bijeli dim. Koristite male koli¢ine
upotrebe. ulja za pecenje. Uvijek temeljito oCistite
korpu nakon svake upotrebe.

EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ODLAGANJE
Mozete pomoci zastititi okolis!

Ne zaboravite slijediti lokalne propise: neispravnu elektriénu opremu odloZite na
odgovarajuce mjesto za odlaganje otpada.

GARANCIJA

Davalac garancije i ovlasteni serviser Vitapur d.o.0., Grbavitka 4, 71000 Sarajevo, BiH, obavezuje se
da ¢e proizvod raditi besprijekorno tokom garantnog perioda. Tokom garantnog roka, koji zapocinje
isporukom proizvoda, ukloni¢emo sve nedostatke i kvarove na proizvodu koji bi se pojavili tokom
upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu sa njegovom namjenom i da proizvod
nisu servisirale osobe koje nisu ovlaséene od strane izdavaoca garancije, te da su prilikom kori§éenja
uredaja upotrebljavani originalni rezervni djelovi.

Ako proizvod ne bude popravljen u roku od 30 dana od prijema zahtjeva za otklanjanje oStecenja,
zamijeni¢emo ga novim, identi¢nim i ispravnim proizvodom besplatno. Garantni rok ¢e biti produzen
za onoliko dana koliko je trajala popravka proizvoda.

Garancija ne pokriva:

1. mehanicka oStecenja i o§tecenja usljed nepravilne upotrebe i odrzavanja;
2. oStecenja nastala usljed vise sile;

3. potro$ni materijal.

Garancija vazi na teritoriji zemlje u kojoj je obavljena kupovina, a primjenjuje se na mjestu obavljene
kupovine ili kod ovlas¢enog uvoznika za ovo trziSte, $to je navedeno u deklaraciji proizvoda na
pakovanju. Racun za proizvod je obavezan prilog uz garanciju kada se isti trazi.

Garancija ne iskljucuje prava potroSaca koja proistiCu iz zakonske odgovornosti prodavca za
oStecenja na robi. Garantni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za svako trziste je zaduzen za uslugu
servisiranja.

Potrosac preuzima garanciju na prodajnom mjestu na kojem je kupio robu ili na drugom prodajnom
mijestu prodavca na istoj teritoriji zemlje u kojoj je izvrSio kupovinu. Potro$ac potpisuje obrazac
reklamacije na prodajnom mjestu i predaje ga prodavcu. Nakon prijema reklamacije, garant ¢e ga
kontaktirati u roku od 5 radnih dana.

0 pravima i postupku preuzimanja garancije potrosa¢ se moze informirati kontaktiranjem korisnicke
podrske na e-mail info@vitapur.ba ili na broj telefona 033 975 998.

Ime proizvoda:_______________

Datum isporuke/preuzimanja proizvoda:
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PbKOBOJCTBO 3A YNOTPEBA: EbP ®PAWBP ROSMARINO TEMPSENSE 6/1

MosiMM fja npoYeTeTe BHUMATEHO TOBA PbKOBOACTBO Npeau ynotpe6ba U Aa ro 3anasute 3a 6baelum
CrpaBKMy.

1. NPEAYNPEXXAEHWUE U NPEANA3HU MEPKU

+ Tosu ypep, e npefHasHayeH camo 3a 06uyaiiHa ynotpe6a B JOMaKMHCTBOTO. He n3nonsgaiite To3u ypes 3a
HULLO APYro OCBEH 3a yNoTpebarta, 3a KOATO e NpefiHa3HayeH.

+ AKO TO3V ypeg, 6bfie N3non3BaH HeNpPaBOMEPHO WK 3a NPOdECHUOHANHN, CbOTBETHO NONYNPOPECUOHANHY
Lienmn unu He 6be U3N0N3BaH B CbOTBETCTBYUE C PbKOBOACTBOTO 3a YNOTPeba, rapaHLmsTa ryéu ceosita
BafUAHOCT.

+ Tosu ypep He e NpeAHasHayeH 3a ynoTpeba oT nuua (BKIOUNTENHO AeLia) C HaManeHu GU3ndeckm,
CEH30PHY UM MeTaNlHW CMOCOBHOCTH, UM NULA C JIUMCA HA ONMUT WK KOUTO He ca HasiCHO ¢ GyHKLmuTe
Ha ypefaa, OCBEH aKo He ca HabngaBaHu UM MHCTPYKTUPAHM 3a ypeAa OT nuua, OTrOBOPHM 3a TAXHaTa
6e30MacHOCT.

+ [pbXTe ypeaa unv Heroeus Kaben Aaney ot obcera Ha Aiela. BbanpensTcTeaiiTte fewa Aa cu Urpast ¢
YPeAa 1 BHUMaTeNIHO HabntofjaBaiiTe, KOrato ypeabT Ce U3nosi3Ba B 61130CT A0 AeLa.

* Hukora He noTansiite Ka6ena, WeNcennTe Uau Kopryca, KOUTo CbAbpXKaT eNeKTPUYECKN KOMMOHEHTU
1 3arpsiBaLum efleMeHTH, BbB BOL,a UMW ipyrit TEYHOCTH, HUTO rO U3MaKBaiiTe C Teyala soaa. He
no3BosisiBanTe a BNM3a BOAA B ypefa Unu apyra TeYHOCT.

*+ YBepeTe Ce, e HaNpeXEHNETO Ha ypesia CbOTBETCTBA HA HANPEXEHUETO HAa MECTHATa Mpexa npeau Aa
ro cBbpxeTe. CBbpXETe ypeAa caMo KbM 3a3eMeH KOHTaKT B CTeHaTa U CW rapaHTupaiiTe npaBuaHOTO
NOCTaBsIHe Ha Liencena B KOHTaKTa.

+ PenoBHO npoBepsiBaiiTe ypeAa Unu 3axpaHBalLus kaben. He usnonseaiite ypesa, ako KabenbT, WencensT
WV cCaMnAT ypeq ca noBpegeHu. AKo ce NosiBM NOBPeJa, CnpeTe BeAHara Aa usnonssarte ypeaa v ro
3aHeceTe B OTOpU3MpaH CepBu3 3a Nonpaska.

* Hukora He U3non3BaiiTe eNeKTPUYECKNS KOHTAKT Noj, KyXHeHCKUs NioT. He usnonaBaitte u kaben
YObIXUTEN.

* Hukora He cBbp3BaiTe TO3M ypes KbM BbHLUHK TaliMepW UK CUCTEMA 3a LUCTaHLMOHHO ynpaBeHue 3a
[la NpefoTBpaTUTE ONacHOCTH.

*+ He ocTaBsiite ypepa fa pabotn 6e3 Haf3op.

+ He BKk/toyBaiiTe ypeaa v He ynpaBnisiBailTe KOHTPOMHUSA NaHeN C BNaXHW pbLie.

+ [lpbxTe ypeaa faney oT ropeLLym NoBbPXHOCTM M 3ananvuMi MaTepuani Kato NoKPUBKY MM 3aBECH.

+ [lo BpeMe Ha ynoTpebaTa, BUHaru cu rapaHTupaiiTe, Ye uMa noHe 15 cM pascTosiHWE Haj W OT BCUYKM
CTpaHu Ha ypefa 3a npaBuiHaTa LupKynauus Ha Bb3ayxa.

+ He nokpuBaiiTe BXOLALMTE U U3XOJALLMTE OTBOPM 3@ Bb3AyXa M0 BPEME Ha eKcrioaTauusaTa 3a jia
npegoTBpaTUTe NperpsBaHe.

+  MskntoyeTe BegHara ypeaa, ako ce nosiBv ThMeH NyLLeK U U3yakanTe fa crnpe npeay Aa npeMaxHete
KOLUHMLaTa OT ypeaa.

*  BuHarv noctaesiiTe ypea BbpXy XOpU30HTaHa, paBHa W CTabunHa noBbpXHOCT. He ro nocTassiiTe B
61130CT A0 pbba Ha MIOT U He ro MECTETE, KoraTo paboTu.

+ o BpeMe Ha ynotpebaTa e Bb3MOXHO MOBbPXHOCTUTE Aia 3arpesT. BHuMaTenHo AoKocBaliTe Kopryca Ha
ypeAa no BpeMe 1 crej excnaoarauus.

+ WN36sreaiite pU3nyecKu KOHTAKT C BbTPELIHOCTTA Ha YPeAa 1 KOLWHKLaTa No BPeME U BefHara cnep,
ynoTpe6a 3a fja NpeoTBpaTUTe U3rapsiHUS UK TeNeCHa NoBpesa.

+ [lo Bpeme Ha excnnoatauuaTa, Npes u3xofa Ha Bb3ayxa U3nu3a ropeila napa. [lpbxre pbLeTe 1 MLeTo
CY Aianey OT napara W OT M3X0/Ja Ha Bb3yxa Mo BpeMe Ha eKcnnoartauusTa uiam Korato ussaxjare
KOLUHMLaTa OT ebp (paiibpa.

+ YBepsiBaiTe Ce BUHAru, Ye KOLLHKLATa e NPaBWIHO NOCTaBeHa Npefu ekcnnoataumaTta. He nsnonssaire
ypeAa 6e3 fia e BrpafieHa NoABvKHaTa KoLWHMLa.

+ [pepoTBpaTsABaiiTe KOHTAKT HA XpaHaTa CbC 3arpsBaLLy eneMeHTu. He npenbiBaiiTe KOWHNLATA, KOraTo
roTeuTe.

*  He mb/HeTe KOLWHMLATA C 0/IMO UMW Ma3HUHA 3a MbPXKEHE, Thid KaTo TOBa MOXe Aia MPUUYMHIU OMAcHOCT OT NoXap.

* 3a Aa U3KNYNUTE, HaTUCHETE OYTOHA 3a 3aXpaHBaHETO 3a Aa U3KNIOYUTE YPEesa, Ces ToBa U3BajeTe oT
KOHTaKTa, Korato He e B ynoTpe6a v npegy noYncTaaxe.

+ OcTaBeTe ypesa Aa ce OxN1aay Npeamn NoYNCTBaHe, pasrnobsiBaHe U CbXpaHeHue.

20° He nouncTgaiite c MeTanHM aKcecoapy 3a NOYMCTBAHE KaTo METANHN MbOMYKM 3a NOYNCTBAHE.



2. MPE3EHTALIUA HA MPOIYKTA
EbP OPAWDBP

1 Bxoa 3a Bb3fyx 4 N3xop 3a Bb3ayX
2 Kopnyc 5 3axpaHBaLy kaben

3 KoHTponeH naHen

1 noyva 3a neyeHe

2 KowHuua

3 Mposopey,

4 [IpbXKa Ha KoWHuLa

KOHTPOJIEH NAHEN
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1. SHAKE 6yToH:
BkitouBa HaMmoMHSIHETO 3a pasKJiallaHe Ha XpaHa
U3Kn/BKA.

2. FUNCTION 6yToH:
MpeBK/IOYBA MEXAY Pa3NUYHUTE BYTOHM 3a
TOTBEHE.

3. LIGHT 6yToH:
BkntouBa BbTpelLHaTa CBETIMHA BKI/W3KJ.

4. POWER 6yToH:
BkntouBa ypeaa BKN/U3K.

5. PROBE CONTROL 6yToH:
Moka3Ba peXMMUTE Ha paboTa Ha CoHpaTa.

6. TEMPERATURE ADJUSTMENT 6yToHu:

Cnyxu 3a perynupaHe Ha TemnepaTypaTa Ha

pa6oTa 6e3 Aa ce akTMBMpa COHAATA.

C aKkTuBMpaHa coHAa:

a) B pexum “MANUAL”", Harnacs Temnepatypara
Ha coHpaTa.

6) B pexum "PRESET", nsbepete Buga Ha
CbCTaBKaTa, 3a KOATO € NpeJjBapuTeNiHO
3ajlafieHa cboTBeTHaTa TemnepaTypa Ha
rOTBEHE.

3. MPEAW NbPBATA YMOTPEBA

7. TIME ADJUSTMENT 6yToHM:

Cnyxw 3a perynupaHe Ha BpeMeTo 3a roTeeHe 6e3

Ja ce aKTMBMpa coHAaTa. C aKkTMBMpaHa CoHAa:

a) B pexum “MANUAL”, Te31 6yTOHM He
(hyHKLMOHMPAT.

6) B pexum “PRESET”, Harnacete cTeneHTa Ha
CbCTOSIHMETO Ha CbCTaBKUTE.

8. START/PAUSE 6yToH:
CtapTupa/naysupa/cnupa ekcninoaraymsra.

9. MAX TEMPERATURE 6yTOH:
HacTpoiiBa TemnepaTtypaTta Ha ebp paitbpa Ha
230°C.

10. AUTUTAJIEH EKPAH:
MokasBa TemnepaTypaTa, BpeMeTo, CbobLeHusATa
U TPeLIK1TE KOJ0BE.

a) HPEMBXHETE M N3XBbpPneTe BCUYKN ONaKOBDYHU MaTepuann, CTUKepn nnn eTUKeT ot ypeaa.
6) M3MuiiTe KOWHMLATa 1 Na0YaTa 3a NeyeHe ¢ ropeilia, canyHeHa Bofa, cnep toBa usnjiakHeTte un
noacywere u3uano. [noyaTta 3a neyeHe u KOLWHMLaTa MOXE ia MUAT B CbaoMusanHa. HE noyucteaiite

Kopnyca B CbA0OMUANHA.

4. HACTPOWKA W EKCMIIOATALLUA

a) MocTaBeTe ypeaa Bbpxy CTabunHa, paBHa NOBBbPXHOCT K faney ot pb6a Ha nnorta.

6) MocTaBeTe nnoyaTta 3a NeyeHe B KOWHMULATA.
B) MocTaBeTe KOWHNLaTa B ebp dpaiibpa.

r) MocTaBeTe LWencena B KOHTaKTa. BCUMYKM MHAMKATOPY U AUTMTANHUAT eKpaH CBeTBaT 3a 1 CeKyHpa,
nocnefgaxn oT 6pbmyaLy 3ByK. CBETNIMHATA Ce BK/OYBA aBTOMATUYHO 3a 30 CEKYHAN.

4) PasnonoxeTe CbCTaBKUTE BbPXY MoYaTa 3a NeyeHe B KOWHMLaTa. Hukora He usnonseaiite
KoWHMLaTa 6e3 niovata 3a neyeHe, He npenbiBaiTe KowWHULATA.

e) MocTaBeTe KowHMLaTa e ebp ppaitbpa. He AOKOCBaIiTE KOLWHMLATa N0 BpeMe U Manko Creg,
ynoTpe6aTa 3apagn BUCOKMTE TemnepaTypu. [IpbXTe KOWHWLaTa BUHAry 3a Apbxkara.

X) HaTucHeTe GyTOHa 3a CTapTUpaHe 3a Aa BKNtounTe ypesa. CBeTNMHATA ce BKNoYBa 3a 30 CEKYHAM.
Hactpoiikara 3a nogpas6upare e 190°C u 15 MuHyTH.

3) Cnep KaTo U36epeTe pexuma 3a FOTBEHe UAW HAaCTPOUTE PbYHO TEMMepaTypaTa U BPeMEeTO, HaTUCHETe
6yToHa Start/Pause 3a fja 3anoyHeTe.

1) Mo Bpeme Ha ekcroaTalusiTa Ce Nokassa caMmo HaCTOALLMS PEXUM Ha FOTBEHE.

i) MoxeTe fja NOCTaBUTE Ha May3a eKcroaTaLusaTa Ha ypeJa kaTo HaTucHeTe 6yToHa Start/Pause.
AKO He HaTUCHeTe O0THOBO 6YTOHa Start/Pause B paMkuTe Ha 30 MUHYTH, ypeabT LUe Ce U3KI0UM
aBTOMATUYHO.



K) HiKoM CbCTaBKM U3NCKBAT paskiallaHe HanonoBMHa Ha BpEMETO 3a NpuroTesiHe. M3BageTe
KOLIHMLATa KaTo M3Mo3BaTe ApbXKaTa 3a ja paskiaTuTe Ui fja 06bpHeTe CbCTaBKUTE.
Mnb3HeTe KoWHMLaTa 06paTHO B ebp dpaiibpa 1 NPOABIKUTE ja FOTBUTE.

n) AKO HaTUCHETe CTapTMpaLyus 6YTOH Mo BpeMe Ha eKcrnioaTaLuaTa 3a fja U3K/IunTe ypeaa,
ekpaHbT nokassa “COOL" n 3anoyBa 20-cekyHLHOTO 06paTHO 6POEHE 3a OXNaXAaHe.

M) KoraTo roTBEHeTO e NpUKIIOUMIIO, YPpeAbT 3aMnouBa a 3fiaBa TUKTaKall 3BYK U Ha UTUTaHUS
aucnneii ce nokassa “End”. TukTakawwmaT 3Byk ce noBTaps cneg 5, 20 u 60 MuHyTH 3a Aa BU
HanoMHM, Ye FOTBEHETO € NPUKIOYNIO.

H) MpemaxHeTe KOWHKULLATa OT ypeja U f OCTaBETE BbPXY TOMIOYCTONYMBA MOBBPXHOCT.
lpoBepeTe, flann CbCTaBKUTE Ca HAMbIHO CrOTBEHN. AKO He, NIb3HETE KOLHKULaTa 06paTHO B
ebp dpaitbpa 1 HarnaceTe BPEMETO Ha LOMbAHUTENHU MUHYTH, KOJIKOTO € HEOBXOANMO.

5. HACTPOMBAHE HA BPEMETO U TEMMEPATYPATA N0 BPEME HA EKCMJIOATALLUAS

a) Cnep ctapTupaHe Ha ekcnjoaTaLusTa, HaTUCHeTe CTpenKaTa Harope/Hafosy 3a fja HarnacuTe
BPEMETO 3a rOTBEHE UMK TeMnepaTypara.

6) Cnen npoMsiHaTa Ha BpEMETO WAW TeMNepaTypaTa, HaTUCHeTe 6yToHa Start/Pause 3a Aa
NOTBbPAUTE HacTpoiikaTa.

B) AKO He HaTuCHeTe GyToHa Start/Pause 3a ja NOTBbPAMUTE, ypeabT Lie ce BbPHe KbM HacTpoiikaTta
Bpeme/TeMnepaTypa npeau npoMsiHaTa U NpoAb/XKaBa ja paboTu cnep 3 CeKyHAu.

6. DYHKLIUA PASKNALIAHE

a) KoraTto ce akTuBupa pyHkumusaTa SHAKE, ypeabT 3aaeiicTBa HanOMHsIHE, KOraTo ca U3TeK/u
npu6nu3uTeNHO ABE- TPETW OT BPEMETO 3a FOTBEHE (PeXMM 6e3 CoHAa)/ KoraTo Temnepatypara
3a roTBEHe JOCTUTHE NPUGIN3UTENHO AABE- TPETY OT LiesieBaTa TemnepaTypa (PexuM coHpa).
SHAKE cuMBONa LLie MUTHE U LLie YyeTe 3BYKOB CUrHan (2-3BYKOBM CUrHana 3a cekyHza 3a 10
CEKYHAM).

6) CumBonbT SHAKE ce nokassa NpoAb/KUTENHO CNej CTapTUPaHeTo Ha ekcnioaTayus.

B) HactpoiiBaHeto Ha SHAKE QyHKLMsTa Ha NONOBUHATA CNej CTapTUPAHETOo Ha eKcroaTauusTa
He € Bb3MOXHO.

r) B pexxumute DRY, TOAST n FERMENT, dyHkumuaTa SHAKE He e focTbnHa.

7. DYHKL A CBETIMHA

a) HatucHete 6yToHa LIGHT 3a fa BKNOUNTE BbTPELLIHATA CBET/IMHA BK/I/U3KIL.

6) CBeT/MHaTa e Ce BKI0YM aBTOMATUYHO cned 30 cekyHau.

B) CBeT/IMHaTa Le ce nosiBu cnef 30 cekyHAM B Kpasi Ha TOTBEHETO, KOraTo NMpeMaxHeTe Uiu
MOBTOPHO NOCTaBUTE KOLIHKLATa, @ KOraTo BKAOYMTE M U3KIHOYUTE ypeaa.

8. COHOA

a) MocTaBeTe CoOHflaTa XOPM3OHTASHO B LIEHTbPa Ha Hail- le6enara yacT Ha MecoTo.

6) YBeperTe ce, ye BbpXbT Ha COHJlaTa HE & HAaK/OHEH KbM JI0fIHAaTa MMM ropHaTa yacT Ha MecoTo.
B) CoHpiaTa Tpa6Ba Aa e 651130 [0 KOCTTa (HO He [ja sl JOKOCBa) U flafiey OT BCAKA efjHa MasHMHa.

r) He usnonseaiiTe coHfiaTa CbC 3aMpaseHo Meco UK 3a pasdacoBKn Ha MECO MO ThHKM 0T 1,5 CM.

9. OMEPALMOHEH PEXXUM (BE3 COHAIA)

a) PbyHa HacTpoiika: 3afaiiTe TemnepaTtypaTta 4 BPEMeTO, C/iefl TOBa HaTUCHETE 6yToHa Start/Pause
3a la cTapTuparTe ekcnioaraumsra.

6) Mpensaputento sagagenu pexxumu: AIR FRY, ROAST, REHEAT, DRY, BAKE, TOAST, FERMENT, MAX
230°C (MbPXEHE C rOPELL Bb3AYX, MEYEHE, MPETOMJIAHE, U3CYLLUABAHE, NPEMUYAHE,
OEPMEHTALIMSA, MAKC 230°C). AKo He Gbfie 36paH peXuM Ha roTBeHe, ebp GpaibpbT

u3nonsea moayn no nop,pasﬁwpaHe. 23
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B) CneumaneH gucneii 3a Bpeme:

TOAST pexum: nokasaHoTo Bpeme e 2:30 (2 MuHYTH 1 30 CeKyHAM).
DRY pexuMm: nokazaHoTo BpeMe e 6:15 (6 4aca u 15 MUHYTH).
FERMENT pexum: nokasaHoTo Bpeme e 3:10 (3 MuHyTH 1 10 cekyHpu).

10. ONMEPALIUOHEH PEXXUM (Cb HOA

PbueH pexum (onpefeneHa 0T NoTpe6UTeNd Lienea TeMnepaTypa Ha CoHzaTa)

a) WHcTanupaiite npo6ata kbM ypefa. AKo He 6bje pasnosHaTta npo6a, LUCTIENT Lie NoKaxe
“PLUGINT".

6) MHcTanupaiiTe coHaata B xpaHaTa. AKO B XpaHaTa He 6bje nocTaBeHa 60M6a Ui 6bae usBageHa ot
XpaHaTa, AucnnesT e nokaxe “PLUGIN2".

B) 3afaiiTe LenesaTa TeMnepaTypa Ha coHaaTa. Ebp GppaitbpbT ce n3knouBa, korato 6bie AocTUrHaTa
LieneBaTa TEMNepaTypa Ha CoHZaTa.

r) PROBE 6yTOHBT 3a M360p Ha pbY€eH PEXUM Ha COHZA. AKO He Obfie HanpaBeHa Jpyra Cenekuus,
PBYHUAT PEXMUM Ha COHZIATa € PeXMM Mo nofpasbupaxe.

1) NaBaTa cTpaHa NnokasBa LiefleBaTa TeMnepaTypa, a AACHaTa CTpaHa Nokassa HacTosAlaTa
TemnepaTypa Ha coHfara.

e) M3nonsBaiite nsBaTta CTpeNka 3a ja HaCTpouTe LiesieBaTa TeMnepaTypa Ha coHaarta. Lienesata
TemnepaTypa Ha coHfiaTa no nogpaséupare e 75 °C, a o6xBata Ha HacTpoikaTa e 40-85 °C.

[peaBapuTenHo 3afafeH Pexmum

a) WHcTanupaiite conpata Ha ypeaa. AKo He Gbjie pa3nosHaTa coHpa, aucnneat nokassa“PLUGINT”.

6) MHcTanupaiite coHpata B xpaHaTa. MHcTanupaitTe coHfaTa B XpaHaTa. AKo B XpaHaTa He Gbje
nocTtaBeHa 6om6a unu 6bAe U3BajeHa OT XpaHata, aucnnesT Lwe nokaxe “PLUGIN2".

B) HaTucHeTe 6yToHa PROBE 3a fia u36epeTe npeBapuTeiHO 3aafleHUs PEXUM Ha COHJaTa.

r) LleneBaTa TemMnepaTypa Ha CoHAaTa ce 3afjaBa aBTOMAaTUYHO CMOPeA U36paHus BUA Ha NPOAYKTa.

1) N3nonsBaiite neBuTe CTPENKM 3a fla NPEBKIHOYBATE MeXJY NpeBapuTeNHO 3afafieHnTe BUOBE
cbcTaBku: BEEF / CHICKEN / LAMB / FISH / PORK ( TOBEX,0/ NMIE/ ATHE/PUBA/ CBUHCKO).

€) M3nonsBaiite AeCHNTE CTPENKM 3a ja HACTPOUTE CTENeHTa Ha TOTOBHOCT Ha MeCoTO (HeJoneyeHo,
MeLMyM HeZloNeyeHo, MeanyM, MefuyM fo6pe U3neyeHo, [o06pe U3MeyeHo).

X) Cnej cTapTMpaHeTo Ha eKcnoaTalLuaTa, HacToslaTa CTeNeH Ha FOTOBHOCT Ce NoKa3Ba Ha eKpaHa
cnopef TemnepaTypata, 3abenssaHn 0T COHAaTa.

3) MHAMKaTOPBT 3a FOTOBHOCT MOCTENEHHO Ce YBeNMYaBa, Thil KaTo COHAATa HabngaBa TeMnepaTtypaTa
M0 BpeMe Ha roTBeHe.

11. NOYUCTBAHE U NOAAPBHIKKA

a) MouucTBaiiTe ypega LUANOCTHO cef, BCAKa ynoTpe6a.

6) WMskntoueTe ypeaa oT n3xoAa Npesu NoYUCTBaHE U NOAAPBKKA.

B) MouncTBaiiTe Kopnyca 1 KOHTPOJIHUSA NaHeN ¢ BNaxHa Kbpna. Hukora He noTansiite ypesa BbB BOAA
WAW apyra TeYHocT. He ro noctaBaiTe B CbAOMUANHA.

r) MoxeTe Aa NOYMCTUTE KOLIHULLATa U NJIoYaTa 3a nevyeHe B CbAOMUAIHA UM [1a TM U3MUETE Ha pbKa .
M36sreaiiTe Aa n3nonsBarte YeTKM C TBbPA KOCHM WK METaHN aKCecoapy 3a NOYMCTBaHe.

4) MofcyweTe Ha Bb3[yX WM C Kbpria BCUYKM YacTy Crief NOYNCTBaHE.

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTH

Mpo6nem Bb3MoiKHa npuuymHa Bb3MOXXHO pelueHue

Ebp dpaiibpbT He | YpeabT He e BKIIOYEH. BkntoueTe ypesia B 3a3eMeH KOHTAKT.

pagotu. KowHunuara He e npaBuIHO YBepeTe ce, ye KoWHMLaTa e NpaBuIHo
noctaBeHa B ypefa. nocraBeHa.

XpaHata He e KonnyecTBoTO OT CbCTaBKM B MocTaBsiiTe Manku napTMAM OT CbCTaBKM B

CroTBeHa. KOLIHWLIaTa e npeKaneHo roasamo. KowwHuuaTa. He npenbBaiiTe kowHWLaTa.
3apafeHaTa Temneparypa/Bpeme e Harnacete Temnepatypara 3a rotseHe/
npeKaneHo HUcKa. BpeMe.




CbcTaBKuTE He OI'IPGAEJ'IEHVI BUAOBE XpaHn Tpﬂ6Ba PasknarteTe KowHKULaTa HanoNoBKUHa OT
Ca paBHOMepHO [a Ce pa3knailiaT npes3 nosioBUHaATa BPEMETO 3a rOTBEHE.

n3nevyeHu. BpEME OT BPEMETO Ha NPUrOTBAHE.

or ypena nsnusa MoaroTBsiTE MasHu NPOAYKTH Unun benust nywek € B CneaAcCTBueE Ha

6sn nyLwekx. KOLWHMLUaTa BCe ole CbAbpXXa Ma3HKU | HarpsaBaHe Ha Ma3HWHK B KOLWWHMULATa.
OCTaTbUM OT npeanliHa yn0Tpe6a. M3nonsBaiiTe Manku Konuyectsa

MasHuHa 3a roTeeHe. MoyncreanTte
BWUHArn KOWHKULATa LUANOCTHO CNea
BCsIKa ynotpe6a.

EKOJIOFOCbOBPA3HO OBE3BPEXXJAHE
MoxeTe f,a nOMOrHeTe 3a onassaHe Ha OKosiHaTa cpega!

3anomHeTe fa cneaBaTe MeCTHUTE perynauum: usxsbpasiite HepaboTeLo0To
eneKTp1yecko obopyaBaHe B MOAXOAALL LIEHTbP 3a U3XBbPISHE Ha OTNaAbLM.
I

CAPAHLMA

[locTaBUMKBT Ha rapaHLus 1 0TOpU3MpaHuTe JocTaBumun Ha ycnyra kato AD Vita d.o.o., Tovarniska
7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovenia (CnoBeHus), noemaT 0TFOBOPHOCTTA, Ye TO3M NPOAYKT Lie paboTy
6e3ynpeyHo no BpeMe Ha rapaHUMOHHNSA nepuog. Mo BpeMe Ha rapaHLMOHHNA Nepuog, KOTo 3anoysa
OT 0CTaBKaTa Ha NPOAYKTA, LLie NonpaBsMe BCUUYKM HECHBBPLLIEHCTBA M fedeKTH N0 NPOSYKTa, KOUTO
6uxa ce NOSBMAM B pesynTaT Ha HopManHaTa ynoTpeba Ha npoAykTa. [apaHuusTa ce aHynupa, Korato
NPOAYKTBLT € 6MA MaHUNyAMpaH oT uLe, KOETO He e YMb/IHOMOLLEHO OT EMUHEHTa Ha rapaHLMOHHaTa
KapTa unu ako ca 6unu M3non3BaHM HEOPUrMHaHW YacTyu NO BPEME Ha nomnpaBekaTa.

['apaHumATa He NoKpKBa:

1. MexaHuyHu noBpeay unu fedexTy 3apagn HenpasunHaTta ynotpeda U/vnm noaapbxkaTa Ha NpoayKTa.
2. LLleTu, npuunHeHn oT hopcMaXopHM 06CTOATENCTBA.

3. KoHcymaTtuswm.

FapaHmeTa € BaJiniHa B CTPaHK, B KOMTO NOKYyNKaTa e 6una HanpaBeHa U ce U3nbJiHABa Ha MACTOTO,
KbAETO NOKynKaTa e 6una HanpaBeHa Unu 0TOpuU3npaH npekyneay 3a 1031 nasap, KOMTO € MOCOYEH

B NpoAYyKTOBaTa AeKnapauna Ha onakoBKaTta. (DaKTypaTa 3a CTOKaTa € 3ab/DKUTEJTHO NPUNoXeHue
KbM rapaHuyuaTa npu HENHOTO peknamMupase. FapaHmeTa He U3KJ/II0YBa NpaBaTa Ha I'IOTpeﬁMTerIFI,
Npoun3TMYall OT OTTOBOPHOCTTA Ha NpoAaBaya 3a AEdJEKTVI B 1OCTAaBEHUTE apTUKYN.

[apaHUMOHHMAT Nepuof npoabmkasa 24 meceua. BHocuTensaT 3a MHANBMAYaNHUTE Nasapu € 0TrOBOPEH
3a peMOHTa Ha npoaykTa. MoTpebuTensT NnpeTeHAMpa rapaHuMaTa Ha MACTOTO Ha NPOAaxo6a, KbAeTo e
3aKynun cToKaTa WaM Ha ApYyro MACTO Ha npojax6a Ha NpojjaBaya Ha Chllyata TEPUTOPUS HA CTpaHaTa,
KbAETO e HanpaBun nokynkata. MoTpebuTenat nognucea Gopmynspa 3a peknamaLus Ha MACTOTO

Ha npoAaxoba W ro npefasa Ha npogaeaya. Cnef nosyyaBaHe Ha peknamMaunaTa, NOpbYUTENST LWe ce
CBbpPXE C HEro B paMkuTe Ha 5 paboTHu AHU.TTOTpebUTeNsT MoXe Aa ce MHhopMmupa 3a npaBaTa u
npoueaypaTa 3a peknaMupaHe Ha rapaHLusaTa, KaTo Ce CBbpXKe C 0TAena 3a NoALPbKKA Ha KIIMEHTH Ha
umeiin info@vitapur.bg nnu Ha Tenedon 02 491 70 31.

CpOK'bT 3a rapaHTupaHo O6Cﬂy)KBaHe W 0OCTaBKa Ha pe3epBHU YacTu e 3 rofMHK OT U3TUYaHE Ha
rapaHUnMoHHMA CPOK.

Mpogykt: ____
[laTa Ha jocTaBKa Ha apTUKYNUTE:
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cz NAVOD K POUZITi: VZDUCHOVA FRITEZA ROSMARINO TEMPSENSE 6 L

1. UPOZORNENI A BEZPECNOSTNI OPATRENI
Tento spotfebiC je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Nepouzivejte tento spotfebi€ k jinym
nez uvedenym GcéelGm.
Pokud je spotiehi¢ pouzivan nespravné nebo k profesiondlnim ¢i poloprofesionalnim Gcellim nebo
pokud neni pouzivan v souladu s ndvodem k pouziti, zaruka zanika.
Tento spotfebi€ neni uréen pro pouziti osobami (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osobami, které nemaji zku§enosti nebo nejsou obeznameny s
timto spotrebic¢em, pokud nejsou pod dohledem nebo nebyly pouceny o pouZivéni spotfebice osobami
odpovédnymi za jejich bezpecnost.
Pristroj a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti. Zabrante détem, aby si se spotiebicem hrély, a
zajistéte prisny dohled pfi pouzivani spotiebiCe v blizkosti déti.
Nikdy neponofujte $iliru, zastrcky nebo kryt obsahujici elektrické soucésti a topnd télesa do vody nebo
jinych tekutin, ani je neoplachujte pod vodovodnim kohoutkem. Nedovolte, aby se do spotiebiCe dostala
voda nebo jiné kapaliny.
Pfed pfipojenim se ujistéte, ze napéti spotiebice odpovida napéti v mistni siti. Spotfebic pfipojujte
pouze do uzemnéné zasuvky a dbejte na spravné zasunuti zastrcky.
Pravidelné kontrolujte spotfebi¢ a napéjeci kabel. NepouZivejte spotiebi¢, pokud je poskozena zéstrcka,
kabel nebo samotny spotfehic. Pokud dojde k poSkozeni, okamZité prestante spotfebi¢ pouzivat a
odneste jej do autorizovaného servisu k opravé.

+Nikdy nepouzivejte elektrickou zasuvku pod kuchyrskou linkou. NepouzZivejte prodluZovaci kabel.
Abyste predesli nebezpeci, nikdy nepfipojujte tento spotiehic k externim ¢asovactim nebo systémdm
dalkového ovladani.
Nenechdvejte spotrebi¢ bez dozoru.
Nezapojujte spotiebiC do zasuvky a neobsluhujte ovladaci panel mokryma rukama.
Spotrebic udrzujte mimo dosah horkych povrcht a hoflavych materidlG, jako jsou ubrusy nebo zaclony.
Béhem pouzivani vzdy dbejte na to, aby nad spotfebicem a na vSech jeho stranach bylo alespon 15 cm
volného prostoru pro spravnou cirkulaci vzduchu.
Béhem provozu nezakryvejte otvory pro pfivod a odvod vzduchu, aby nedo$lo k prehiati.
Pokud se objevi tmavy kouf, okamzZité odpojte spotrebi¢ od elektrické sité a pockejte, az kouf ustane, a
teprve poté vyjméte ko$ ze spotiebice.
Spotfebic vZdy postavte na vodorovny, plochy a stabilni povrch. Nepokladejte jej blizko okraje pultu a
béhem pouzivani s nim nehybejte.
Povrchy mohou byt béhem pouZivéni horké. BEhem provozu a po ném budte opatrni pfi dotykani se
krytu spotiebice.
Béhem pouzivani nebo bezprostfedné po ném se vyhnéte fyzickému kontaktu s vnittkem spotiebice a
koSe, aby nedoslo k popéleni nebo zranéni osob.
Béhem provozu se horka para uvolfiuje vystupem vzduchu. Béhem provozu a pfi vyjimani kose z fritézy
udrZujte ruce a oblicej mimo dosah vystupu pary a vzduchu.
Pfed pouzitim se vzdy ujistéte, ze je koS spravné vlozen. Nepouzivejte spotfebic bez nasazeného
vyjimatelného koSe.
Zabrante kontaktu potravin s topnymi télesy. Pfi vareni ko$ neprepliiujte.
Nenapliiujte ko$ olejem nebo fritovacim tukem, protoze to mlize zplsobit nebezpeci pozaru.
Chcete-li spotiebi¢ odpojit od sité, vypnéte jej stisknutim tlacitka napajeni a odpojte jej od sité, pokud
jej nepouzivéte, a pred Cisténim.
Pred cisténim, demontdazi a skladovanim nechte spotfebic vychladnout.
Necistéte kovovymi Cisticimi pomickami, jako jsou kovové draténky.



2. PREZENTACE PRODUKTU
HORKOVZDUSNA FRITEZA

1 Pfivod vzduchu 4 Vystup vzduchu
2 Kryt 5 Napdjeci kabel

3 Ovladaci panel

1 Talif Crisper
2 Ko§

3 Okénko

4 Rukojet kose
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1. Tlaéitko SHAKE (protFepat):
Zapnuti/vypnuti pfipomenuti protiepani jidla.
2. Tlaéitko FUNCTION (funkce):

Prepinejte mezi riznymi rezimy vareni.

3. Tlaéitko LIGHT (svétlo):
Zapnuti/vypnuti vnitiniho svétla.

4. Tlacitko POWER (napajeni):
Zapnuti/vypnuti spotfebice.

5. Tlacitko PROBE CONTROL (ovladani sondy):
Zobrazi provozni rezimy sondy.

6. Tlacitka TEMPERATURE ADJUSTMENT
(nastaveni teploty):

Nastaveni teploty vafeni bez aktivace sondy. S
aktivovanou sondou:

a) Vrezimu ,MANUAL" nastavte teplotu sondy.

b) V rezimu ,PRESET" vyberte typ suroviny, pro
kterou byla pfednastavena pfislusna teplota
vareni.

3. PRED PRVNiM POUZITIM

7. Tlaéitka TIME ADJUSTMENT (nastaveni ¢asu):

Nastaveni doby vareni bez aktivace sondy. S

aktivovanou sondou:

a) Vrezimu ,MANUAL" tato tlacitka nefunguji.

b) V rezimu ,PRESET" nastavte stupen prepeceni
surovin.

8. Tlacitko START/PAUSE (spustit/pozastavit):
Spusti/pozastavi/zastavi provoz.

9. Tla¢itko MAX TEMPERATURE (max. teplota):
Nastavi teplotu fritézy na 230 °C.

10. DIGITALNI DISPLEJ:
Zobrazuje teplotu, ¢as, zpravy a chybové kddy.

a) Odstrante a zlikvidujte vSechny obalové materialy a ndlepky nebo Stitky ze spotiebice.
b) Ko$ a talif Crisper umyijte v horké mydlové vodé, poté je oplachnéte a dikladné osuste. Talif Crisper a
kos Ize myt v mycce nadobi. Kryt NEMYJTE v mycce nadobi.

4. NASTAVEN{ A PROVOZ

Spotiebi¢ umistéte na stabilni, rovny povrch a mimo okraj pracovni desky.

a)
b) Vlozte talif Crisper do kose.
c) Vlozte kos do fritézy.

d)

Zasunte zastrcku do zasuvky. VSechny indikétory a digitaini displej se rozsviti na 1 vtefinu, po niz bude
nasledovat bzucivy zvuk. Kontrolka se automaticky rozsviti na 30 vtefin.

e) Prisady vloZte do koSe na talif Crisper. Nikdy nepouzivejte ko$ bez talife Crisper. Kos neprepliuijte.

f) VlozZte ko$ do fritézy. BEhem pouzivani a kratce po ném se kose nedotykejte kvili jeho vysoké teploté.

Kos$ vzdy drzte za rukojet.

g) Spotfebi¢ zapnete stisknutim tlacitka napajeni. Kontrolka se rozsviti na 30 vtefin. Vychozi nastaveni je

190 °C a 15 minut.

h) Po vybéru rezimu vareni nebo rucnim nastaveni teploty a Casu stisknéte tlacitko spustit/pozastavit pro spusténi.

i) Béhem provozu se zobrazuje pouze aktudlni rezim vareni.

j) Spotfebi¢ mliZete pozastavit stisknutim tlacitka spustit/pozastavit. Pokud do 30 minut nestisknete
tlaCitko spustit/pozastavit, spotfebiC se automaticky vypne.

k) Priprava nékterych surovin mlZze vyZadovat pietieseni v poloviné doby pfipravy. Vytdhnéte kos s rukojeti
a pretfeste nebo otoCte suroviny. Vratte kos zpét do fritézy a pokracujte v peceni.

[) Pokud béhem provozu stisknete tlacitko napajeni, abyste pfistroj vypnuli, na displeji se zobrazi napis
,COOL" a spusti se 20vtefinové odpocitavani chlazeni.

m) Po dokonceni vareni spotfebic vyda tikajici zvuk a na digitalnim displeji se zobrazi ,Konec". Zvuk tikani
se opakuje po 5, 20 a 60 minutach, aby vam pfipomnél, ze vareni je dokonceno.



n) Vyjméte kos ze spotrebiCe a poloZte jej na zaruvzdorny povrch. Zkontrolujte, zda jsou suroviny zcela
uvarené. Pokud tomu tak neni, vratte ko$ zpét do fritézy a podle potieby prodluzte dobu peceni o dalsi
minuty.

5. NASTAVEN{ CASU A TEPLOTY BEHEM PROVOZU

a) Po zahdjeni provozu stisknutim Sipky nahoru/dol upravte dobu vareni nebo teplotu.

b) Po zméné Casu nebo teploty potvrdte nastaveni stisknutim tlacitka spustit/pozastavit.

c) Pokud nestisknete tlacitko spustit/pozastavit pro potvrzeni, spotiebi¢ se vrati k nastaveni ¢asu/teploty
pred zménou a po 3 vtefinach obnovi provoz.

6. FUNKCE SHAKE (PROTREPAT)

a) Kdyz je aktivovana funkce SHAKE, spotiebi¢ spusti varovani, kdyz uplynou pfiblizné dvé tretiny doby
vafeni (rezim bez sondy) / kdyz teplota vafeni dosahne pfiblizné dvou tietin cilové teploty (rezim sondy).
Symbol SHAKE zaéne blikat a ozve se pipnuti (2 pipnuti za vtefinu po dobu 10 vtefin).

b) Po zahdjeni provozu se nepfetrzité zobrazuje symbol SHAKE.

c) Funkci SHAKE neni mozné nastavit v poloviné provozu.

d) Funkce SHAKE neni k dispozici v rezimech DRY (suseni), TOAST (opékani) a FERMENT (fermentace).

7. FUNKCE LIGHT (SVETLO)

a) Stisknutim tlagitka LIGHT zapnete/vypnete vnitini osvétleni.

b) Svétlo se automaticky vypne po 30 vtefinach.

c) Kontrolka se rozsviti na 30 vtefin na konci vafeni, pfi vyjmuti nebo opétovném vloZeni koSe a pfi
zapojeni a zapnuti spotfebice.

8. SONDA

) Zasurte sondu vodorovné do stfedu nejtlustsi ¢asti masa.

) Ujistéte se, Ze hrot sondy neni naklonén smérem ke spodni nebo horni ¢4sti masa.
) Sonda by méla byt blizko kosti (ale neméla by se ji dotykat) a mimo dosah tuku.

) Sondu NEPOUZIVEJTE na mrazené maso nebo na kusy masa tenéi nez 1,5 cm.

=N IR=N""]

9. PROVOZNI REZIM (BEZ SONDY)

a) Manudlni nastaveni: Nastavte teplotu a ¢as a stisknutim tlacitka spustit/pozastavit zahajte provoz.
b) Prednastaveny rezim: Zvolte jeden z rezimd vareni: AIR FRY (smazeni na vzduchu), ROAST (peceni),
REHEAT (ohfivani), DRY (suseni), BAKE (peceni peciva/kolaci), TOAST (opékani), FERMENT
(fermentace), MAX 230°C.Pokud neni zvolen zadny rezim peceni, fritéza pouzije vychozi rezim.
c) Specialni zobrazeni ¢asu:
Rezim TOAST (opékani): zobrazeny Cas je 2:30 (2 minuty a 30 vtefin).
Rezim DRY (suSeni): zobrazeny cas je 6:15 (6 hodin a 15 minut).
Rezim FERMENT (fermentace): zobrazeny cas je 3:10 (3 minty a 10 vtefin).

10. PROVOZNi REZIM (SE SONDOU)

Manualni reZim (cilovd teplota sondy definovand uZivatelem)

a) Nainstalujte sondu do spotfebice. Pokud neni detekovéna Zadna sonda, zobrazi se na displeji
,PLUGINT".

b) Zasurte sondu do potraviny. Pokud neni do potraviny vloZzena Zadna sonda nebo je sonda z potraviny
vyjmuta, na displeji se zobrazi ,PLUGIN2".

c) Nastavte cilovou teplotu sondy. Fritéza se vypne, kdyZ sonda dosahne cilové teploty.

d) Stisknutim tlacitka PROBE (sonda) zvolte rezim rucni sondy. Pokud neni provedena zadnd jind volba, je
vychozim rezimem manualni rezim sondy.
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e) Na levé strané se zobrazuje cilova teplota a na pravé strané aktudlni teplota sondy.
f) Pomoci Sipek vlevo nastavte cilovou teplotu sondy. Vychozi cilova teplota sondy je 75 °C a rozsah
nastaveni je 40-85 °C.

Prednastaveny rezim

a) Nainstalujte sondu do spotfebice. Pokud neni detekovana zZadna sonda, zobrazi se na displeji

,PLUGINT".

b) Zasunte sondu do potraviny. Pokud neni do potraviny vloZzena Zadna sonda nebo je sonda z potraviny
vytazena, na displeji se zobrazi ,PLUGIN2".

c) Stisknutim tlacitka PROBE (sonda) vyberte pfednastaveny rezim sondy.

d) Cilové teplota sondy se nastavi automaticky podle zvoleného typu pfisady.

e) Sipkami vlevo miiZete pfepinat mezi prednastavenymi typy ingredienci: BEEF / CHICKEN / LAMB / FISH
/ PORK (HOVEZI / KURECI / JEHNECI / RYBY / VEPROVE MASO).

f) Pomoci Sipek vpravo nastavte stupen propeceni masa (rare, medium rare, medium, medium well, well

done).

g) Po spusténi provozu se na displeji zobrazi aktualni stupen prepeceni podle teploty zjisténé sondou.
h) Hodnota indikatoru prepeceni se postupné zvysuje, protoze sonda sleduje teplotu béhem vareni.

11. CISTENI A UDRZBA
a) Pokazdém pouziti spotiebic¢ dikladné vycistéte.

b) Pred ¢isténim a tdrzbou odpojte spotiebi¢ ze zasuvky.
c) Kryt a ovladaci panel otfete vihkym hadiikem. Spotiebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

Nevkladejte jej do mycky nadobi.
d) Ko$ a talif Crisper Ize myt v mycce nadobi nebo ruéné. Nepouzivejte tvrdé kartace a kovové Eistici

pfisluSenstvi.

e) Po vycisténi vysuste vSechny dily na vzduchu nebo ruénikem.

12. ZJISTOVANi A ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Mozna pricina

Mozné feSeni

Fritéza nefunguje.

Zafizeni neni pfipojeno k siti.

Spotrebic zapojte do uzemnéné zasuvky.

Kos$ neni spravné vlozen do spotiebice.

Zkontrolujte, zda je koS spravné vlozen.

Jidlo se nevafi.

Mnozstvi surovin v koSi je nadmérné.

Prisady vkladejte do koSe po mensich
davkach. Ko$ nepfepliiujte.

Nastavena teplota/Cas jsou pfili§ nizké.

Nastavte teplotu/Cas vareni.

Suroviny
se nesmazi
rovnomeérné.

Nékteré druhy potravin je tfeba uprostred
pfipravy protfepat.

V poloviné vareni koS protfepejte.

Ze spotiebice
vychazi bily kour.

Pripravujete mastné pfisady nebo
kos stéle obsahuje mastné zbytky z
predchoziho pouziti.

Bily kouf je zplisoben zahfivanim tuku v
kosi. K vareni pouzivejte malé mnozstvi
oleje. Po kazdém pouziti ko$ vzdy
dikladné vycistéte.




EKOLOGICKA LIKVIDACE
MUZete pomoci chranit Zivotni prostredi!

Nezapomerite dodrzovat mistni predpisy: nefunkéni elektrické zafizeni zlikvidujte ve
vhodném stiedisku pro likvidaci odpadu.

ZARUKA

Poskytovatelem zaruky a autorizovanym poskytovatelem sluzeb je AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Slovinsko, prebird odpovédnost za to, ze vyrobek bude béhem zaruéni doby bezchybné
fungovat. V zaruéni dobé, kterd za€ina dodanim produktu, opravime v§echny nedokonalosti a vady na
produktu, které by vznikly béZnym pouzivanim produktu. Zaruka zanika, pokud do vyrobku zasahovala
osoba neopravnéna vydavatelem zarucniho listu nebo byly k opravé pouzity neorigindlni dily. Pokud nebude
produkt opraven do 45 dnli od obdrzeni servisniho pozadavku, poskytovatel zaruky jej bezplatné vyméni za
produkt novy, identicky a bezchybny. Zaruka se prodluzuje o pocet dni, které trvala oprava vyrobku.

Zéruka nepokryva:

1. mechanické poskozeni a zvady vzniklé v disledku nespravného pouzivani a/nebo opotfebeni vyrobku
2. $kody zpdsobené vy§si moci.

3. spotfebni dily.

Zéruka plati v zemi, kde byl produkt zakoupen a uplatfiuje se v misté nakupu nebo u autorizovaného
prodejce pro tento trh, ktery je uveden v prohlaseni o produktu na obalu. Faktura za produkt je povinnou
pfilohou zaruky pfi reklamaci.

Zéruka nevylucuje prava spotrebitele vyplyvajici z odpovédnosti prodavajiciho za vady dodaného zbozi.
Zérucni doba trva 24 mésicl. Za opravu vyrobku odpovida dovozce pro jednotlivé trhy.

Spotrebitel uplatfiuje zaruku na prodejnim misté, kde zbozi zakoupil, nebo na jiném prodejnim misté
proddvajiciho na stejném tGzemi zemé, kde proved| ndkup. Spotfebitel podepiSe reklamacni list na

prodejnim misté a preda jej prodavajicimu. Po obdrzZeni reklamace jej bude garant do 5 pracovnich dnli
kontaktovat.

Spotiebitel se mlZe informovat o pravech a postupu pfi uplatnéni zaruky kontaktovanim sluzby zakaznické
podpory na e-mailu info@vitapur-home.cz nebo na telefonnim Cisle +420 228 889 083.

Doba garantovaného servisu a poskytovani nahradnich dild je 3 roky od uplynuti zaruéni doby.
Produkt:
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BENUTZERHANDBUCH: HEISSLUFTFRITTEUSE ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Bitte lesen Sie dieses Benutzerhandbuch vor der Verwendung sorgfaltig durch und bewahren Sie es fiir
zukiinftige Referenz auf.

1. WARNHINWEISE UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

+ Dieses Gerat ist nur fiir den normalen Gebrauch im Haushalt bestimmt. Verwenden Sie dieses Gerat nicht fiir
andere Zwecke als den vorgesehenen.

+  Wenn das Gerat unsachgemaR oder fiir professionelle oder semiprofessionelle Zwecke oder wenn es nicht
gemal dem Benutzerhandbuch verwendet wird, erlischt die Garantie.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschréankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen mit mangelnder Erfahrung oder
nicht vertraut mit dem Gerat vorgesehen, es sei denn, sie werden von Personen, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich sind, beaufsichtigt oder angewiesen.

+ Halten Sie das Gerat und dessen Kabel auRerhalb der Reichweite von Kindern. Verhindern Sie, dass Kinder mit
dem Gerat spielen und beaufsichtigen Sie die Verwendung des Gerats in der Ndhe von Kindern genau.
Tauchen Sie niemals das Kabel, die Stecker oder das Gehause, das elektrische Komponenten und
Heizelemente enthdlt, in Wasser oder andere Fliissigkeiten, und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.
Lassen Sie kein Wasser oder andere Fliissigkeiten in das Gerét eindringen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Spannung des Gerats mit der lokalen Netzspannung iibereinstimmt, bevor Sie
es anschlieBen. SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an und stellen Sie sicher, dass der
Stecker richtig eingesteckt ist.

Uberpriifen Sie regelmdBig das Gerat und das Netzkabel. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn der Stecker,
das Kabel oder das Gerdt selbst beschaddigt ist. Wenn ein Schaden auftritt, stellen Sie die Verwendung des
Geréts sofort ein und bringen Sie es zu einem autorisierten Servicezentrum zur Reparatur.

+ Verwenden Sie niemals eine Steckdose unter der Kiichenarbeitsplatte. Verwenden Sie kein
Verlangerungskabel.

SchlieBen Sie dieses Gerat niemals an externe Timer oder Fernbedienungssysteme an, um Gefahren zu vermeiden.
Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt laufen.

+ Stecken Sie das Gerdt nicht ein und bedienen Sie das Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

+ Halten Sie das Gerét von heien Oberflichen und brennbaren Materialien wie Tischdecken oder Vorhangen fern.

+ Stellen Sie wahrend des Betriebs immer sicher, dass mindestens 15 cm Platz {iber und an allen Seiten des
Gerdts vorhanden sind, um eine ordnungsgemaRBe Luftzirkulation zu gewahrleisten.

Decken Sie die Luftein- und -auslassoffnungen wihrend des Betriebs nicht ab, um Uberhitzung zu vermeiden.
Ziehen Sie sofort den Stecker des Geréts, wenn dunkler Rauch erscheint, und warten Sie, bis es aufhort, bevor
Sie den Korb aus dem Gerét entfernen.

+ Stellen Sie das Geradt immer auf eine horizontale, ebene und stabile Oberfldche. Platzieren Sie es nicht in der
Nahe des Randes der Arbeitsplatte und bewegen Sie es nicht wahrend des Gebrauchs.

+ Die Oberflichen konnen wahrend des Gebrauchs heil werden. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gehause des
Gerdts wahrend und nach dem Betrieb beriihren.

Vermeiden Sie kdrperlichen Kontakt mit dem Inneren des Geradts und dem Korb wahrend oder unmittelbar nach
dem Gebrauch, um Verbrennungen oder Verletzungen zu verhindern.

+  Wahrend des Betriebs wird heiler Dampf durch den Luftauslass freigesetzt. Halten Sie Ihre Hande und
Ihr Gesicht vom Dampf und vom Luftauslass wahrend des Betriebs und beim Entfernen des Korbs aus der
HeiRluftfritteuse fern.

Stellen Sie immer sicher, dass der Korb vor dem Betrieb richtig eingesetzt ist. Verwenden Sie das Gerat nicht
ohne den herausnehmbaren Korb.

« Vermeiden Sie den Kontakt von Lebensmitteln mit den Heizelementen. Uberfiillen Sie den Korb beim Kochen nicht.

*  Fiillen Sie den Korb nicht mit Ol oder Frittierfett, da dies eine Brandgefahr darstellen kann.

+ Zum Trennen driicken Sie die Einschalttaste, um das Geréat auszuschalten, und ziehen Sie dann den Stecker
aus der Steckdose, wenn das Gerét nicht in Gebrauch ist und vor der Reinigung.

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung, dem Auseinanderbauen und der Lagerung abkiihlen.
32 Reinigen Sie es nicht mit metallischen Reinigungszubehdrteilen wie Stahlwolle.



2. PRODUKTPRASENTATION
HEISSLUFTFRITTEUSE

1 Lufieinlass 4 Luftauslass
2 Gehduse 5 Netzkabel
3 Bedienfeld

1 Knusperplatte
2 Korb

3 Sichtfenster
4 Korbgriff

BEDIENFELD
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1. SHAKE-Taste: 7. ZEITEINSTELLUNGSTASTEN:

Schaltet die Erinnerung zum Schiitteln der Speisen | Stellen die Kochzeit ein, wenn die Sonde nicht
ein/aus. aktiviert ist. Bei aktivierter Sonde:

2 FUNKTIONSTASTEN: a) Im ,MANUAL"-Modus sind diese Tasten nicht

Wechselt zwischen verschiedenen Kochmodi. funktionsfahig.
b) Im ,PRESET"-Modus den Gargrad der Zutaten
3. LICHT'Taste: einste”en.

Schaltet das Innenlicht ein/aus.
8. START/PAUSE-Taste:

4. EIN/AUS-Taste: Startet/pausiert/stoppt den Betrieb.
Schaltet das Gerét ein/aus.
9. MAX TEMPERATUR-Taste:

5. PROBENSTEUERUNG-Taste: Stellt die Temperatur der HeiBluftfritteuse auf
Zeigt die Betriebsmodi der Sonde an. 230 °C ein.
6. TEMPERATURANPASSUNGSTASTEN: 10. DIGITALBILDSCHIRM:
Stellen die Kochtemperatur ein, wenn die Sonde Zeigt Temperatur, Zeit, Nachrichten und
nicht aktiviert ist. Bei aktivierter Sonde: Fehlercodes an.
a) Im ,MANUAL"-Modus die Temperatur der Sonde

einstellen

b) Im ,PRESET"-Modus den Zutaten-Typ
auswadhlen, fiir den die entsprechende
Kochtemperatur voreingestellt ist.

3. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

a) Entfernen und entsorgen Sie alle Verpackungsmaterialien sowie Aufkleber oder Etiketten vom Gerét.

b) Waschen Sie den Korb und die Knusperplatte in heiBem Seifenwasser, spiilen Sie sie ab und trocknen
Sie sie griindlich. Die Knusperplatte und der Korb sind spiilmaschinengeeignet. Reinigen Sie das
Gehduse NICHT in der Spiilmaschine.

4. AUFBAU UND BETRIEB

a) Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Oberflache und weg vom Rand der Arbeitsplatte.

b) Setzen Sie die Knusperplatte in den Korb ein.

c) Schieben Sie den Korb in die HeiBluftfritteuse.

d) Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose. Alle Anzeigen und der Digitalbildschirm leuchten 1 Sekunde
lang auf, gefolgt von einem Summton. Das Licht schaltet sich automatisch fiir 30 Sekunden ein.

e) Legen Sie die Zutaten auf die Knusperplatte im Korb. Verwenden Sie den Korb niemals ohne die
Knusperplatte. Uberfiillen Sie den Korb nicht.

f) Schieben Sie den Korb in die HeiBluftfritteuse. Beriihren Sie den Korb wahrend und kurz nach der
Verwendung aufgrund hoher Temperaturen nicht. Halten Sie den Korb immer am Griff.

g) Driicken Sie die Einschalttaste, um das Gerét einzuschalten. Das Licht schaltet sich fiir 30 Sekunden
ein. Die Standardeinstellung ist 190 °C und 15 Minuten.

h) Nach der Auswahl des Kochmodus oder der manuellen Einstellung von Temperatur und Zeit driicken Sie
die Start/Pause-Taste, um zu starten.

i) Wahrend des Betriebs wird nur der aktuelle Kochmodus angezeigt.

j) Sie konnen den Betrieb des Geréts durch Driicken der Start/Pause-Taste unterbrechen. Wenn Sie die Start/
Pause-Taste nicht innerhalb von 30 Minuten erneut driicken, schaltet sich das Gerat automatisch aus.

k) Einige Zutaten miissen zur Halfte der Zubereitungszeit geschiittelt werden. Ziehen Sie den Korb mit
dem Griff heraus, um die Zutaten zu schiitteln oder zu wenden. Schieben Sie den Korb zuriick in die
HeiBluftfritteuse und setzen Sie den Kochvorgang fort.



[) Wenn Sie die Einschalttaste wahrend des Betriebs driicken, um das Gerat auszuschalten, zeigt der
Bildschirm ,COOL" an und startet einen 20-sekiindigen Abkiihlungs-Countdown.

m) Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, ertont ein Tickgerdusch und der Digitalbildschirm zeigt ,End”
an. Das Tickgerdusch wiederholt sich nach 5, 20 und 60 Minuten, um Sie daran zu erinnern, dass der
Kochvorgang abgeschlossen ist.

n) Entfernen Sie den Korb aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.
Uberpriifen Sie, ob die Zutaten vollstdndig gekocht sind. Wenn nicht, schieben Sie den Korb zuriick in
die HeiBluftfritteuse und passen Sie die Zeit nach Bedarf an.

5. ZEIT- UND TEMPERATURANPASSUNG WAHREND DES BETRIEBS

a) Nach dem Start des Betriebs driicken Sie die Pfeiltasten nach oben/unten, um die Kochzeit oder
Temperatur anzupassen.

b) Nachdem Sie die Zeit oder Temperatur gedndert haben, driicken Sie die Start/Pause-Taste, um die
Einstellung zu bestatigen.

c) Wenn Sie die Start/Pause-Taste nicht zur Bestatigung driicken, kehrt das Gerat nach 3 Sekunden zur
vorherigen Zeit-/Temperatureinstellung zuriick und setzt den Betrieb fort.

6. DIE SHAKE-FUNKTION

a) Wenn die SHAKE-Funktion aktiviert ist, [6st das Gerét eine Erinnerung aus, wenn etwa zwei Drittel der
Kochzeit vergangen sind (ohne Sonde) / wenn die Kochtemperatur etwa zwei Drittel der Zieltemperatur
erreicht (mit Sonde). Das SHAKE-Symbol blinkt und es ertdnt ein Piepton (2 Piepser pro Sekunde fiir 10
Sekunden).

b) Das SHAKE-Symbol wird nach dem Start des Betriebs kontinuierlich angezeigt.

c) Das Einstellen der SHAKE-Funktion nach dem Start des Betriebs ist nicht mdglich.

d) In den Modi DRY, TOAST und FERMENT ist die SHAKE-Funktion nicht verfiigbar.

7. DIE LICHTFUNKTION

a) Driicken Sie die LICHT-Taste, um das Innenlicht ein-/auszuschalten.

b) Das Licht schaltet sich nach 30 Sekunden automatisch aus.

c) Das Licht schaltet sich fiir 30 Sekunden ein, wenn der Kochvorgang endet, wenn Sie den Korb entfernen
oder wieder einsetzen und wenn Sie das Gerdt einstecken und einschalten.

8. DIE SONDE

) Fiihren Sie die Sonde horizontal in die Mitte des dicksten Teils des Fleisches ein.

) Stellen Sie sicher, dass die Spitze der Sonde nicht zum Boden oder zur Oberseite des Fleisches zeigt.

) Die Sonde sollte nahe am Knochen (aber nicht beriihrend) und von Fett entfernt sein.

) Verwenden Sie die Sonde NICHT mit gefrorenem Fleisch oder fiir Fleischstiicke, die diinner als 1,5 cm
sind.

9. BETRIEBSMODUS (OHNE SONDE)

a) Manueller Modus: Stellen Sie die Temperatur und die Zeit ein und driicken Sie dann die Start/Pause-
Taste, um den Betrieb zu starten.

b) Voreingestellter Modus: Wahlen Sie einen der Kochmodi: AIR FRY (HEISSLUFTFRITTIEREN), ROAST
(BRATEN), REHEAT (AUFWARMEN), DRY (TROCKNEN), BAKE (BACKEN), TOAST (TOASTEN), FERMENT
(FERMENTIEREN), MAX 230 °C. Wenn kein Kochmodus ausgewahlt ist, verwendet die HeiBluftfritteuse
den Standardmodus.

c) Besondere Zeitanzeige:

TOAST-Modus: Angezeigte Zeit ist 2:30 (2 Minuten und 30 Sekunden).
DRY-Modus: Angezeigte Zeit ist 6:15 (6 Stunden und 15 Minuten).
FERMENT-Modus: Angezeigte Zeit ist 3:10 (3 Minuten und 10 Sekunden). 35
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10. BETRIEBSMODUS (MIT DER SONDE)

Manueller Modus (benutzerdefinierte Sonden-Zieltemperatur)

a) Installieren Sie die Sonde in das Gerat. Wenn keine Sonde erkannt wird, zeigt die Anzeige ,PLUGINT".

b) Installieren Sie die Sonde in das Lebensmittel. Wenn keine Sonde in das Lebensmittel eingefiihrt oder
herausgezogen wird, zeigt die Anzeige ,PLUGIN2".

c) Stellen Sie die Sonden-Zieltemperatur ein. Die HeiRluftfritteuse schaltet sich aus, wenn die Sonde die
Zieltemperatur erreicht.

d) Driicken Sie die SONDE-Taste, um den manuellen Sondenmodus auszuwahlen. Wenn keine andere
Auswahl getroffen wird, ist der manuelle Sondenmodus der Standardmodus.

e) Die linke Seite zeigt die Zieltemperatur an, und die rechte Seite zeigt die aktuelle Temperatur der Sonde an.

f) Verwenden Sie die linken Pfeile, um die Sonden-Zieltemperatur einzustellen. Die voreingestellte Sonden-
Zieltemperatur ist 75 °C, und der Einstellbereich liegt zwischen 40 und 85 °C.

Voreingestellter Modus

a) Installieren Sie die Sonde in das Gerat. Wenn keine Sonde erkannt wird, zeigt die Anzeige ,PLUGINT".

b) Installieren Sie die Sonde in das Lebensmittel. Wenn keine Sonde in das Lebensmittel eingefiihrt oder
die Sonde aus dem Lebensmittel herausgezogen wird, zeigt die Anzeige ,PLUGIN2".

c) Driicken Sie die SONDE-Taste, um den voreingestellten Sondenmodus auszuwahlen.

d) Die Zieltemperatur der Sonde wird automatisch gemaR dem ausgewahlten Zutaten-Typ eingestellt.

e) Verwenden Sie die linken Pfeile, um zwischen den voreingestellten Zutaten-Typen zu wechseln: BEEF
(RIND) / CHICKEN (HAHNCHEN) / LAMB (LAMM) / FISH (FISH) / PORK (SCHWEIN).

f) Verwenden Sie die rechten Pfeile, um den Gargrad des Fleisches einzustellen (blutig, medium rare,
medium, medium well, durchgebraten).

g) Nach dem Start des Betriebs wird der aktuelle Gargrad auf dem Bildschirm entsprechend der von der
Sonde erkannten Temperatur angezeigt.

h) Die Gargrad-Anzeige erhoht sich allmahlich, wahrend die Sonde die Temperatur wahrend des Kochens
iiberwacht.

11. REINIGUNG UND WARTUNG

a) Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch griindlich.

b) Ziehen Sie den Stecker des Gerats vor der Reinigung und Wartung aus der Steckdose.

c) Wischen Sie das Gehduse und das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Stellen Sie es nicht in die Spiilmaschine.

d) Sie konnen den Korb und die Knusperplatte in der Spiilmaschine reinigen oder von Hand waschen.
Vermeiden Sie die Verwendung von harten Biirsten und metallischen Reinigungszubehor.

e) Lassen Sie alle Teile nach der Reinigung an der Luft trocknen oder trocknen Sie sie mit einem Handtuch.

12. FEHLERBEHEBUNG

Problem Madgliche Ursache Madgliche Losung

Die Das Gerdt ist nicht eingesteckt. Stecken Sie das Gerdt in eine geerdete

HeiBluftfritteuse Steckdose.

funktioniert nicht. | Der Korb ist nicht richtig in das Gerit | Stellen Sie sicher, dass der Korb richtig
eingesetzt. eingesetzt ist.

Das Essen ist nicht | Die Menge der Zutaten im Korb ist Geben Sie kleinere Mengen an Zutaten in den
fertig gekocht. zu groR. Korb. Fiillen Sie den Korb nicht zu voll.

Die eingestellte Temperatur/Zeit ist | Passen Sie die Kochtemperatur/-zeit an.

zu niedrig.




Die Zutaten Bestimmte Lebensmittelarten Schiitteln Sie den Korb zur Halfte der

werden miissen zur Halfte der Kochzeit.

ungleichmaRig Zubereitungszeit geschiittelt werden.

frittiert.

Weiler Rauch Sie bereiten fettige Zutaten Weiler Rauch wird durch das Erhitzen von

kommt aus dem zu oder der Korb enthdlt noch Fett im Korb verursacht. Verwenden Sie eine

Gerat. fettige Riickstande von vorheriger kleine Menge Ol zum Kochen. Reinigen Sie
Verwendung. den Korb nach jedem Gebrauch griindlich.

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG
Sie konnen helfen, die Umwelt zu schiitzen!

Denken Sie daran, die drtlichen Vorschriften zu beachten: Entsorgen Sie nicht
funktionierende Elektrogerate in einem geeigneten Entsorgungszentrum.
|

GARANTIE

Der Garantieanbieter und autorisierte Dienstleister ist AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske
Konjice, Slowenien, iibernimmt die Verantwortung dafiir, dass das Produkt wahrend der Garantiezeit
einwandfrei funktioniert. Wahrend der Garantiezeit Beginnend mit der Lieferung des Produkts reparieren
wir alle auftretenden Mangel und Mangel am Produkt als Ergebnis der normalen Verwendung des Produkts.
Die Garantie erlischt, wenn das Produkt von einer nicht autorisierten Person manipuliert wurde der
Aussteller der Garantiekarte oder dass die nicht originalen Teile zur Reparatur verwendet wurden.

Wenn das Produkt nicht innerhalb von 45 Tagen nach Erhalt der Serviceanfrage repariert wird, ersetzt der
Garantieanbieter es durch a neues, identisches und einwandfreies Produkt kostenlos. Die Garantiezeit
verldngert sich um die Anzahl der Reparaturtage dauerte.

Die Garantie gilt nicht fiir:

1. mechanische Schaden und Mangel aufgrund unsachgemafer Verwendung und / oder Wartung des Produkts;
2. Schaden durch hohere Gewalt;

3. Verbrauchsmaterialien.

Die Garantie gilt in dem Land, in dem der Kauf getatigt wurde, und wird an dem Ort durchgesetzt, an

dem der Kauf getatigt wurde hergestellt oder von einem autorisierten Wiederverkaufer fiir diesen

Markt, der in der Produktdeklaration auf der Verpackung angegeben ist. Die Rechnung fiir das Produkt

ist bei Inanspruchnahme der Garantie zwingend eine Anlage. Das Die Garantie schlieRt die Rechte

des Verbrauchers aus der Haftung des Verkaufers fiir Mangel an der gelieferten Ware nicht aus.

Die Garantiezeit betrdagt 24 Monate. Der Importeur fiir einzelne Markte ist fiir die Produktreparatur
verantwortlich. Der Verbraucher beansprucht die Garantie an der Verkaufsstelle, an der er die Ware gekauft
hat, oder an einer anderen Verkaufsstelle des Verk&ufers im selben Gebiet des Landes, in dem er den Kauf
getatigt hat. Der Verbraucher unterschreibt das Reklamationsformular in der Verkaufsstelle und iibergibt
es dem Verkaufer. Nach Eingang der Reklamation wird sich der Biirge innerhalb von 5 Werktagen mit ihm in
Verbindung setzen.

Der Verbraucher kann sich {iber die Rechte und das Verfahren zur Inanspruchnahme der Garantie
informieren, indem er sich per E-Mail an hilfe@vitapur.de / hilfe@vitapur.at oder unter der Telefonnummer
DE: +49316639745 / AT: +43720227905 an den Kundendienst wendet. Die Zeit der garantierten Wartung
und Bereitstellung von Ersatzteilen betragt 3 Jahre ab Ablauf der Gewahrleistungsfrist.

Product:
Datum der Lieferung der Ware:
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EST KASUTUSJUHEND: GHUFRITUUR ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Lugege see kasutusjuhend enne kasutamist hoolikalt |abi ja hoidke see edaspidiseks kasutamiseks alles.

1. HOIATUSED JA OHUTUSABINGUD

« See seade on ette nahtud ainult tavaliseks majapidamises kasutamiseks. Arge kasutage seda seadet
muul otstarbel kui ettendhtud otstarbel.

+ Kui seadet kasutatakse valesti voi professionaalsetel voi poolprofessionaalsetel eesmarkidel voi kui
seda ei kasutata vastavalt kasutusjuhendile, kaotab garantii kehtivuse.

+ Seda seadet ei tohi kasutada fiiiisilise, sensoorse vdi vaimse puudega inimesed (kaasa arvatud
lapsed) voi isikud, kellel on vahe kogemusi voi kes ei tunne seadet, vilja arvatud juhul, kui nende eest
vastutavad isikud juhendavad neid seadme kasutamise kohta vdi neid juhendavad. ohutus.

+ Hoidke seade ja selle juhe lastele kidttesaamatus kohas. Viltige lastel seadmega mangimist ja kasutage
seadet laste laheduses hoolika jarelevalve all.

- Arge kunagi kastke elektrilisi komponente ja kiitteelemente sisaldavat juhet, pistikuid v&i korpust
vette v6i muudesse vedelikesse. ega loputa kraani all. Arge laske seadmesse sattuda vett ega muid
vedelikke.

+ Enne iihendamist veenduge, et seadme pinge iihtiks kohaliku vérgupingega. Uhendage seade ainult
maandatud seinakontakti ja veenduge, et pistik on korralikult sisestatud.

+ Kontrollige seadet ja toitejuhet regulaarselt. Arge kasutage seadet, kui pistik, juhe voi seade ise on
kahjustatud. Kahjustuste ilmnemisel Idpetage kohe seadme kasutamine ja viige see parandamiseks
volitatud teeninduskeskusesse.

«Arge kunagi kasutage kodgilaua all olevat pistikupesa. Arge kasutage pikendusjuhet.

+ Ohtude véltimiseks drge kunagi iihendage seda seadet véliste taimerite voi kaugjuhtimissiisteemidega.

« Arge laske seadmel jdrelevalveta tootada.

« Arge iihendage seadet vooluvdrku ega kasutage juhtpaneeli mérgade kitega.

+ Hoidke seade eemal kuumadest pindadest ja siittivatest materjalidest, nagu laudlinad vdi kardinad.

+ Veenduge, et seadme kohal ja kiilgedel oleks alati vahemalt 15 cm vaba ruumi digeks dhuringluseks.

+ Ulekuumenemise véltimiseks drge katke t66 ajal 6hu sisse- ja viljalaskeavasid.

+ Eemaldage seade viivitamatult vooluvorgust, kui ilmub tumedat suitsu ja oodake, kuni see lakkab, enne
kui eemaldate korvi seadmest.

« Asetage seade alati horisontaalsele, tasasele ja stabiilsele pinnale. Arge asetage seda leti serva
lahedale ega liigutage seda kasutamise ajal.

+ Pinnad voivad kasutamise ajal kuumeneda. Olge seadme korpuse puudutamisel t60 ajal ja parast seda
ettevaatlik.

+ Pdletuste vdi kehavigastuste valtimiseks viltige fiiiisilist kokkupuudet seadme sisemuse ja korviga
kasutamise ajal voi vahetult parast seda.

+ Tootamise ajal eraldub 6hu véljalaskeava kaudu kuum aur. Hoidke kded ja ndgu aurust ja dhu
véljalaskeavast eemal todtamise ajal ja korvi fritiiiirist eemaldamisel.

« Enne kasutamist veenduge, et korv on korralikult sisestatud. Arge kasutage seadet iima eemaldatava
korvita.

« Viltige toidu kokkupuudet kiitteelementidega. Arge taitke korvi toiduvalmistamise ajal iile.

« Arge téitke korvi 8li véi praerasvaga, kuna see vdib pdhjustada tuleohtu.

+ Uhenduse katkestamiseks vajutage seadme viljaliilitamiseks toitenuppu, seejarel eemaldage see
pistikupesast, kui seda ei kasutata ja enne puhastamist.

+ Enne puhastamist, lahtivotmist ja ladustamist laske seadmel jahtuda.

« Arge puhastage metallist puhastustarvikutega, nagu metallist kiiiirimislapid.



2. TOOTE ESITLEMINE
OHUFRITUUR

1 OhﬁdUUs 4 Ohuviljapaas
2 Korpus 5 Voolujuhe
3 Juhtpaneel

1 Krobestamise osa
2 Korv

3 Vaateaken

4 Korvi kdepide

JUHTPANEEL

39



40

EST

1. SEGAMISE nupp: 7. AJA SEADISTAMISE buttons:
Toidu segamise meeldetuletus on/off. Seadista aega ilma sondi kasutamata. Sondi

aktiveerides:
2. FUNKTSIOONI nupud: " P
Vaheta erinevate kiipsetusreziimide vahel. a) *MANUAL” reZiim, these buttons are not

functioning.
3. VALGUSE nupp: b) “PRESET” reziim, vali koostisosade valmiduse
Liilita sisemine lamp on/off. aste.
4. OLEKU nupp: 8. START/PAUS nupp:
Seadme olek on/off. Start/paus/stopp tegevusele.
5. SONDI K0NTR0|-|- nupp: 9. MAX TEMPERATUURI nupp:
Kuvab sondi tooreziimid. Seadistab ohufritiiliri temperatuuri 230°C.
6. TEMPERATUURI SEADISTUS nupud: 10. DIGITAALNE EKRAAN:

Muuda kiipsetamiseks mdeldud temperatuuriilma | N3itab temperatuuri, aega, snumeid ja veateateid.
sondi aktiveerimata. Sondi aktiveerides:

a) “MANUAL" reziim, seadista sondi temperatuuri.

b) “PRESET” reziim, vali sobivate koostisosade
tiilip, mis vastavad eelseadistatud
kiipsetamiseks moeldud temperatuurile.

3. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

a) Eemaldage ja visake seadmelt dra kdik pakkematerjalid ning kleebised véi sildid.

b) Peske korv ja krébedamisplaat kuumas seebivees, seejarel loputage ja kuivatage hoolikalt.
Krébedamaks taldrik ja korv on ndudepesumasinas pestavad. ARGE peske korpust ndudepesumasinas.

4. SEADISTAMINE JA KASUTAMINE

) Asetage seade stabiilsele, tasasele pinnale ja eemale vastuservast.

) Pane krobedamisplaat korvi.

) Sisestage korv fritiiiri.

) Sisestage pistik pistikupessa. Koik indikaatorid ja digiekraan siittivad 1 sekundiks, millele jargneb

sumisev heli. Tuli siittib automaatselt 30 sekundiks.

e) Pange koostisosad korvis olevale krébedamisplaadile. Arge kunagi kasutage korvi ilma
krdbedamisplaadita. Arge téitke korvi iile.

f) Sisestage korv fritiiiiri. Arge puudutage korvi kasutamise ajal ega vahetult parast seda kérgete
temperatuuride tdttu. Hoidke korvi alati kdepidemest.

g) Seadme sisseliilitamiseks vajutage toitenuppu. Tuli siittib 30 sekundiks. Vaikesate on 190°C ja 15
minutit.

h) Parast kiipsetusreziimi valimist voi temperatuuri ja aja kasitsi seadistamist vajutage kdivitamiseks
nuppu Start/Paus.

i) Todtamise ajal kuvatakse ainult praegune kiipsetusreziim.

j) Seadme t66 saate peatada, vajutades nuppu Start/Paus. Kui te 30 minuti jooksul uuesti nuppu Start/
Paus ei vajuta, liilitub seade automaatselt vilja.

k) Moned koostisosad vajavad poole valmistamise ajal loksutamist. Koostisainete raputamiseks voi
podramiseks tdmmake korv kdepidemest vilja. Liikake korv tagasi fritiiliri ja jatkake kiipsetamist.

[) Kui vajutate seadme valjaliilitamiseks t6Gtamise ajal toitenuppu, kuvatakse ekraanil ,COOL” ja
kdivitatakse 20-sekundiline jahutusloendur.

m) Kui kiipsetamine on Idppenud, kostab seade tiksuvat heli ja digitaalsel ekraanil kuvatakse teade
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“Lopp”. Tiksutav heli kostub uuesti 5, 20 ja 60 minuti parast, tuletades meelde, et toiduvalmistamine on
|6ppenud.

n) Eemaldage korv seadmest ja asetage see kuumakindlale pinnale. Kontrollige, kas koostisosad on
taielikult keedetud. Kui ei, siis liikake korv tagasi ohkfritiiliri ja reguleerige aega vastavalt vajadusele
lisaminutite vorra.

5. AJA JA TEMPERATUURI SEADISTAMINE KASUTAMISE AJAL

a) Pdrast toimingu alustamist vajutage kiipsetusaja voi temperatuuri reguleerimiseks iiles/alla noolt.

b) Parast kellaaja voi temperatuuri muutmist vajutage seadistuse kinnitamiseks nuppu Start/Paus.

c) Kui te ei vajuta kinnitamiseks nuppu Start/Paus, naaseb seade enne muutmist seatud kellaaja/
temperatuuri seadistusele ja jatkab tootamist 3 sekundi parast.

6. SEGAMISE FUNKTSIOON

a) Kui funktsioon SHAKE on aktiveeritud, kdivitab seade meeldetuletuse, kui umbes kaks kolmandikku
kiipsetusajast on mooddas (mittesondi reziim) / kui kiipsetustemperatuur jéuab ligikaudu kahe
kolmandikuni sihttemperatuurist (sondi reziim). SHAKE siimbol hakkab vilkuma ja kuulete piiksuvat heli
(2 piiksu sekundis 10 sekundi jooksul).

b) Parast t606 alustamist kuvatakse pidevalt siimbolit SHAKE.

c) Funktsiooni SHAKE seadistamine pooleldi parast toimingu kéivitamist ei ole vimalik.

d) Reziimides DRY, TOAST ja FERMENT pole funktsioon SHAKE saadaval.

7. LAMBI FUNKTSIOON

a) Vajutage sisevalgustuse sisse/vilja liilitamiseks nuppu LIGHT.

b) Tuli lilitub automaatselt vélja 30 sekundi pérast.

c) Tuli siittib 30 sekundiks toiduvalmistamise |dpus, kui eemaldate voi uuesti paigaldate korvi ning kui
iihendate seadme ja liilitate sisse.

8. SOND

a) Sisestage sond horisontaalselt liha kdige paksema osa keskele.

b) Veenduge, et sondi ots ei oleks kaldu liha pdhja vdi lilaosa poole.

c) Sond peaks olema luu ldhedal (kuid mitte seda puudutama) ja eemal rasvast.

d) ARGE kasutage andurit kiilmutatud liha v&i 6hukeste kui 1,5 cm lihalikude puhul.

9. TOOREZIIM (ILMA SONDITA)

a) Manuaalsed seaded: Seadistage temperatuur ja aeg, seejarel vajutage toimingu alustamiseks nuppu
Start/Paus.

b) Eelseadistatud reziim: Vali iiks kiipsetusreziim: AIR FRY (dhufritiitirimine), ROAST (rGstimine),
REHEAT (uuesti soojendamine), DRY (kuivatamine), BAKE (kiipsetamine), TOAST (rostima), FERMENT
(fermenteerima), MAX 230°C. Kui reziimi ei ole valitud, siis 6hufritiiiir kasutab vaikimisi seadet.

c) Eriline ajareziim:

TOAST reziim: nadidatakse aega 2:30 (2 minutit ja 30 sekundit).
DRY reziim: ndidatakse aega 6:15 (6 tundi ja 15 minutit).
FERMENT reziim: ndidatakse aega 3:10 (3 minutit ja 10 sekundit).

10. TOOREZIIM (SONDIGA)

Manuaalne reziim (kasutaja poolt valitud sondi temperatuur)

a) Paigaldage sond seadmesse. Kui sondi ei tuvastata, kuvatakse ekraanil “PLUGINT".

b) Paigaldage sond toidu sisse. Kui sondi ei sisestata toidu sisse voi kui see on toidust valja tdmmatud,
kuvatakse ekraanil “PLUGIN2".

a1
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c) Méérake sondi sihttemperatuur. Ohufritiiiir liilitub vlja, kui sond saavutab sihttemperatuuri.

d) Manuaalse sondireziimi valimiseks vajutage nuppu PROBE. Kui muud valikut ei tehta, on vaikereziim
kasitsi sondireziim.

e) Vasak pool néitab sihttemperatuuri ja parem kiilg nditab sondi hetketemperatuuri.

f) Kasutage vasakpoolseid nooli, et reguleerida sondi sihttemperatuuri. Vaikimisi sondi sihttemperatuur
on 75 °C ja seadistusvahemik 40-85 °C.

Eelseadistatud reziim

a) Paigaldage sond seadmesse. Kui sondi ei tuvastata, kuvatakse ekraanil “PLUGINT".

b) Paigaldage sond toidu sisse. Kui sondi ei sisestata toidu sisse voi kui sond on toidust vélja témmatud,
kuvatakse ekraanil “PLUGIN2".

c) Eelseadistatud sondi reziimi valimiseks vajutage nuppu PROBE.

d) Sondi sihttemperatuur seatakse automaatselt vastavalt valitud koostisosa tiiiibile.

e) Kasutage vasaknoolt, et vahetada eelseadistatud koostisainete tiilipide vahel: BEEF (veiseliha) /
CHICKEN (kana) / LAMB (lammas) / FISH (kala) / PORK (sealiha).

f) Kasutage parempoolseid nooli, et maarata liha kiipsusaste (harv, keskmine haruldane, keskmine,
keskmine hasti, hasti kiipsetatud).

g) Parast toimingu kéivitamist kuvatakse ekraanil praegune kiipsusaste vastavalt sondi tuvastatud
temperatuurile.

h) Valmisoleku indikaator tduseb jark-jargult, kuna sond jalgib kiipsetamise ajal temperatuuri.

11. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

a) Puhastage seadet parast iga kasutuskorda pohjalikult.

b) Enne puhastamist ja hooldamist eemaldage seade vooluvérgust.

c) Piihkige korpust ja juhtpaneeli niiske lapiga. Arge kunagi kastke seadet vette v6i muusse vedelikku.
Arge pange seda ndudepesumasinasse.

d) Korvi ja krobedamisplaati void pesta ndudepesumasinas vGi pesta kisitsi. Valtige kovade harjade ja

metallipuhastustarvikute kasutamist.
e) Parast puhastamist kuivatage kdik osad 6hu kdes voi ratikuga.

12. TORKEOTSING

Probleem

Vaimalik pohjus

Voimalik lahendus

Ohufritiiiir ei
toota.

Seade ei ole vooluvdrgus.

Uhendage seade maandusega vooluvérku.

Korv ei ole korrektselt seadmesse
sisestatud.

Veenduge, et korv oleks korrektselt
sisestatud.

Toit ei ole
kiipsenud.

Koostisosade kogus on korvis liiga suur.

Pane vdiksem kogus koostisosi korvi.
Veendu, et korv ei oleks liletdidetud.

Seadistatud aeg voi temperatuur on liiga
vdike.

Seadista kiipsetamise aega voi
temperatuuri.

Koostisosad
on ebaiihtlaselt
kiipsenud.

Mbdningaid koostisosi on vajalik poole
pealt segada voi raputada.

Sega vodi raputa korvi poole kiipsetamise
pealt.

Seadmest tuleb
valget suitsu.

Valmistate suure rasvasisaldusega
tooteid vOi seade on eelmisest korrast
veel rasvane.

Valge suitsu pohjustab korvis kuumenev
rasv. Kasutage toiduvalmistamiseks
vdikest kogust dli. Puhastage korv alati
parast iga kasutuskorda pohjalikult.




KESKKONNASOBRALIK UTILISEERIMINE
Sina saad aidata loodust saastal!

Arge unustage jargida kohalikke eeskirju: visake mittetoétavad elektriseadmed
sobivasse jaatmekaitluskeskusesse.

GARANTII
Garantii pakkuja ja volitatud teenusepakkuja on AD Vita d.o.o0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Sloveenia, votab endale vastutuse selle eest, et toode tootab garantiiaja jooksul laitmatult. Garantiiajal,

mis algab toote kohaletoimetamisest, parandame kdik tootel esinevad puudused ja defektid toote
tavapédrase kasutamise tulemusena. Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet rikub garantiikaardi véljastaja
poolt mittevolitatud isik vdi kui remondiks kasutati mitteoriginaalseid osi. Kui toodet ei parandata 45
pdeva jooksul parast hooldustaotluse saamist, asendab garantiipakkuja selle uue, identse ja veatu tootega
tasuta. Garantiiaeg pikeneb remonditoopaevade arvu vorra.

Garantii ei holma:

1. mehaanilised kahjustused ja defektid, mis on tingitud toote ebadigest kasutamisest ja/voi hooldusest.
2. vddramatu jou tottu tekkinud kahju.

3. tarbekaubad.

Garantii kehtib riigis, kus ost tehti ja see joustub ostu sooritamise kohasvalmistatud vdi selle turu jaoks
volitatud edasimiiiijalt, mis on margitud pakendil olevas tootedeklaratsioonis.

Arve toote eest on selle vdljandudmisel garantii kohustuslik lisand.
Garantii ei valista tarbija digusi, mis tulenevad miiiija vastutusest tarnitud kaubal esinevate puuduste eest.
Garantiiaeg kestab 24 kuud. Toote parandamise eest vastutab iiksikute turgude maaletooja.

Tarbija taotleb garantiid miiligikohas, kust ta kauba ostis, vdi miiiija teises miiligikohas, mis asub selle riigi
territooriumil, kus ta ostu sooritas. Tarbija allkirjastab kaebuse vormi miiligikohas ja annab selle miiiijale.
Peale pretensiooni laekumist votab kdendaja temaga lihendust 5 toopdeva jooksul.

Tarbija saab diguste ja garantii sissendudmise korra kohta tutvuda podrdudes klienditoe poole e-posti
aadressi warranty@vitapur.com.

Garantiihoolduse ja varuosade tarnimise aeg on 3 aastat alates garantiiaja I6ppemisest.

Kauba kohaletoimetamise kuupdev: __
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NOTICE D'UTILISATION : FRITEUSE A AIR ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Veuillez lire attentivement cette notice d'utilisation avant la premiére utilisation et conservez-la pour toute
référence ultérieure.

1. AVERTISSEMENTS ET PRECAUTIONS DE SECURITE

+ Cet appareil est uniqguement destiné a un usage domestique normal. Ne l'utilisez pas a d’autres fins que celles
pour lesquelles il a été congu.

+ Sil'appareil est utilisé de maniére incorrecte ou a des fins professionnelles ou semi-professionnelles, ou s'il
n'est pas utilisé conformément au manuel d'utilisation, la garantie est annulée.

«  Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou par des personnes manquant d’expérience ou non
familiarisées avec I'appareil, a moins qu’elles ne soient supervisées ou instruites sur l'utilisation de I'appareil
par des personnes responsables de leur sécurité.

+ Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants. Empéchez les enfants de jouer avec I'appareil et
surveillez étroitement I'appareil lorsqu'il est utilisé a proximité d’enfants.

+ N'immergez jamais le cordon, les fiches ou le boitier, qui contient des composants électriques et des
éléments chauffants, dans I'eau ou d’autres liquides, ni les rincer sous le robinet. Ne laissez pas d’eau ou
d'autres liquides pénétrer dans I'appareil.

+Assurez-vous que la tension de I'appareil correspond a la tension secteur locale avant de le brancher. Ne
branchez I'appareil que sur une prise murale reliée a la terre et veillez a ce que la fiche soit correctement insérée.

* Inspectez régulierement I'appareil et le cordon d'alimentation. N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon
ou I'appareil lui-méme est endommaggé. Si I'appareil est endommagé, cessez immédiatement de ['utiliser et
confiez-le a un réparateur qualifié pour le faire réparer.

+ N'utilisez jamais une prise électrique située en-dessous du plan de travail de la cuisine. N'utilisez pas de
rallonge électrique.

+ Ne connectez jamais cet appareil a des minuteries externes ou a des systemes de commande a distance afin
d'éviter tout risque.

+  Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance.

+ Ne branchez pas I'appareil et ne manipulez pas I'écran de contrdle avec les mains mouillées.

+ Tenez I'appareil éloigné des surfaces chaudes et des matériaux combustibles tels que les nappes ou les rideaux.

+ Pendant l'utilisation, veillez a ce qu'il y ait toujours au moins 15 cm d’espace au-dessus et sur tous les cotés
de I'appareil pour permettre une bonne circulation de I'air.

+ Ne couvrez pas les ouvertures d’entrée et de sortie d'air pendant le fonctionnement de I'appareil afin d'éviter
toute surchauffe.

+ Débranchez immédiatement |'appareil en cas d'apparition de fumée noire et attendez qu'elle s'arréte avant de
retirer le panier de I'appareil.

+Placez toujours I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable. Ne le placez pas prés du bord du plan
de travail et ne le déplacez pas lorsque vous l'utilisez.

+ Les surfaces peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Faites preuve de prudence lorsque vous touchez
le boitier de I'appareil pendant et aprés I'opération.

- Evitez tout contact physique avec l'intérieur et le panier de I'appareil pendant ou immédiatement aprés
I'utilisation afin d'éviter les brdlures ou les blessures.

+ Pendant le fonctionnement de I'appareil, de la vapeur chaude s'échappe par la sortie d’air. Tenez vos mains
et votre visage a I'écart de la vapeur et de |a sortie d’air pendant le fonctionnement et lorsque vous retirez le
panier de la friteuse.

+ Assurez-vous toujours que le panier soit correctement inséré avant d'utiliser I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil si le panier amovible n'est pas installé.

- Evitez que les aliments n'entrent en contact avec les éléments chauffants. Ne remplissez pas trop le panier
lors de la cuisson.

+ Neremplissez pas le panier avec de I'huile ou de la graisse de friture, car cela pourrait entrainer un risque
d'incendie.

+ Pour déconnecter I'appareil, appuyez sur le bouton d’alimentation pour I'éteindre, puis débranchez-le de la
prise de courant lorsque vous ne I'utilisez pas et avant de le nettoyer.

+ Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer, de le démonter et de le ranger.

+ Ne nettoyez pas I'appareil avec des accessoires de nettoyage métalliques tels que des brosses a récurer

métalliques.



2. PRESENTATION DE L'APPAREIL
FRITEUSE A AIR

1 Entrée d'air 4 Sortie d'air
2 Boitier 5 Cordon d'alimentation

3 Ecran de controle

1 Plaque a frire

2 Panier

3 Tiroir

4 Poignée du panier
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1. Bouton SHAKE (agiter) :
Active/désactive le rappel d'agiter les aliments.

2. Boutons de fonctions :
Passer d’un mode de cuisson a l'autre.

3. Bouton d'éclairage :
Permet d'allumer ou d'éteindre I'éclairage interne.

4. Bouton ON/OFF :
Allumer/éteindre I'appareil.

5. Bouton de réglage de la sonde :
Afficher les modes de fonctionnement de la sonde.

6. Boutons de réglage de la température :

Régler la température de cuisson sans que la sonde ne

soit activée. Avec la sonde activée :

a) En mode "MANUAL", ajuster la température de la
sonde.

b) En mode “PRESET", sélectionner le type
d'ingrédient pour lequel la température de cuisson
correspondante a été prédéfinie.

3. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

7. Boutons de réglage de la minuterie :

Régler le temps de cuisson sans que la sonde

ne soit activée. Avec la sonde activée :

a) En mode “MANUAL", ces boutons ne
fonctionnent pas.

b) En mode “PRESET", ajuster le degré de
cuisson des ingrédients.

8. Bouton START/PAUSE :
Démarrer/mettre en pause/arréter I'appareil.

9. Bouton de température maximum :
Régler la température de la friteuse sur 230°C.

10. Ecran digital :
Afficher la température, le temps, les
messages et les codes d'erreur.

a) Retirez et jetez tous les matériaux d’emballage, les autocollants et les étiquettes de I'appareil.
b) Lavez le panier et la plaque a frire a I'eau chaude savonneuse, puis rincez-les et séchez-les
soigneusement. La plaque a frire et le panier peuvent étre lavés au lave-vaisselle. NE PAS laver le

boitier au lave-vaisselle.

4. CONFIGURATION ET UTILISATION

Placez I'appareil sur une surface stable et plane, a distance du bord du plan de travail.

a)
b) Placez la plaque a frire dans le panier.
c) Insérez le panier dans la friteuse.

)

d) Branchez la fiche dans une prise de courant. Tous les voyants et I'écran digital s’allument pendant 1
seconde, suivis d'un signal sonore. La lumiére s'allume automatiquement pendant 30 secondes.
e) Placez les ingrédients sur la plaque a frire du panier. N'utilisez jamais le panier sans la plaque a frire.

Ne remplissez pas trop le panier.

f) Insérez le panier dans la friteuse. Ne touchez pas le panier pendant et juste aprés I'utilisation en raison
des températures élevées. Tenez toujours le panier par sa poignée.

g) Appuyez sur le bouton ON/OFF pour mettre I'appareil en marche. Le voyant s'allume pendant 30
secondes. Le réglage par défaut est 190°C et 15 minutes.

h) Aprés avoir sélectionné le mode de cuisson ou réglé manuellement la température et la durée, appuyez

sur le bouton Start/Pause pour démarrer.

i) Pendant le fonctionnement, seul le mode de cuisson en cours est affiché.
j) Vous pouvez interrompre le fonctionnement de I'appareil en appuyant sur le bouton Start/Pause. Si
vous n'appuyez pas a nouveau sur le bouton Start/Pause dans les 30 minutes qui suivent, 'appareil

s'éteint automatiquement.

k) Certains ingrédients doivent étre remués a la moitié du temps de préparation. Tirez le panier a l'aide de sa
poignée pour agiter ou retourner les ingrédients. Remettez le panier dans la friteuse et poursuivez la cuisson.
[) Sivous appuyez sur le bouton ON/OFF pendant le fonctionnement de I'appareil pour I'éteindre, I'écran



affiche « COOL » et démarre un compte a rebours de refroidissement de 20 secondes.

m) Lorsque la cuisson est terminée, I'appareil émet un tic-tac et I'écran numérique affiche « End ». Le tic-
tac se répéte au bout de 5, 20 et 60 minutes pour vous rappeler que la cuisson est terminée.

n) Retirez le panier de I'appareil et posez-le sur une surface résistante a la chaleur. Vérifiez que les
ingrédients sont bien cuits. Si ce n'est pas le cas, remettez le panier dans la friteuse et réglez le
minuteur pour quelques minutes de cuisson supplémentaires si nécessaire.

5. REGLAGE DU MINUTEUR ET DE LA TEMPERATURE EN COURS DE FONCTIONNEMENT

a) Apres avoir démarré I'opération, appuyez sur la fleche haut/bas pour régler le temps de cuisson ou la
température.

b) Aprés avoir modifié la durée ou la température, appuyez sur le bouton Start/Pause pour confirmer le réglage.

c) Sivous n'appuyez pas sur le bouton Start/Pause pour confirmer, I'appareil reviendra au réglage de la
durée/température avant le changement et continuera a fonctionner aprés 3 secondes.

6. FONCTION AGITER

a) Lorsque la fonction SHAKE (agiter) est activée, I'appareil déclenche un rappel lorsqu’environ deux tiers
du temps de cuisson se sont écoulés (mode sans sonde) / lorsque la température de cuisson atteint
environ deux tiers de la température cible (mode avec sonde). Le symbole SHAKE clignote et un signal
sonore retentit (2 bips par seconde pendant 10 secondes).

b) Le symbole SHAKE est affiché en permanence aprés le démarrage de I'appareil.

c) Il n'est pas possible de régler la fonction SHAKE a mi-chemin aprés le début de I'opération.

d) La fonction SHAKE n’est pas disponible dans les modes DRY (sécher), TOAST (griller) et FERMENT
(fermenter).

7. FONCTION ECLAIRAGE

a) Appuyez sur le bouton LIGHT pour allumer/éteindre la lumiére interne.

b) La lumiére s'éteint automatiquement au bout de 30 secondes.

c) La lumiére s'allume pendant 30 secondes a la fin de la cuisson, lorsque vous retirez ou réinstallez le
panier, et lorsque vous branchez et mettez I'appareil en marche.

8. SONDE

a) Insérez la sonde horizontalement au centre de la partie la plus épaisse de la viande.

b) Veillez a ce que la pointe de la sonde ne soit pas orientée vers le bas ou le haut de la viande.

c) La sonde doit étre proche de 'os (sans le toucher) et éloignée de toute graisse.

d) NE PAS utiliser la sonde avec de la viande congelée ou pour des morceaux de viande d’une épaisseur
inférieure a 1,5 cm.

9. MODE DE FONCTIONNEMENT (SANS LA SONDE)

a) Mode MANUAL : Réglez la température et la durée, puis appuyez sur la touche Start/Pause pour lancer
I'opération.

b) Mode PRESET : Sélectionnez I'un des modes de cuisson : AIR FRY (frire a I'air), ROAST (rétir), REHEAT
(réchauffer), DRY (sécher), BAKE (cuir), TOAST (griller), FERMENT (fermenter), MAX 230°C (230°C
maximum). Si aucun mode de cuisson n’est sélectionné, la friteuse utilise le mode par défaut

c) Affichage spécial de la durée :

Mode TOAST (griller) : le temps affiché est de 2:30 (2 minutes et 30 secondes).
Mode DRY (sécher) : le temps affiché est 6:15 (6 heures et 15 minutes).
Mode FERMENT (fermenter : le temps affiché est 3:10 (3 minutes et 10 secondes).

a7



48

10. MODE DE FONCTIONNEMENT (AVEC LA SONDE

Mode MANUAL (température cible de la sonde définie par I'utilisateur)

a) Installez la sonde dans I'appareil. Si aucune sonde n'est détectée, I'écran affiche « PLUGINT ».

b) Insérez la sonde dans un aliment. Si aucune sonde n’est insérée dans un aliment ou si la sonde est
retirée des aliments, I'écran affiche « PLUGIN2 ».

c) Réglez la température cible de la sonde. La friteuse s'éteint lorsque la sonde atteint la température
cible.

d) Appuyez sur la bouton PROBE pour sélectionner le mode de sonde MANUAL (manuel). Si aucune autre
sélection n'est effectuée, le mode manuel de la sonde est le mode par défaut.

e) La partie gauche indique la température cible et la partie droite indique la température actuelle de la
sonde.

f) Utilisez les fleches de gauche pour ajuster la température cible de la sonde. La température cible par
défaut de la sonde est de 75 °C et |a plage de réglage s'étend de 40 a 85 °C.

Mode PRESET

a) Installez la sonde dans I'appareil. Si aucune sonde n'est détectée, I'écran affiche « PLUGINT ».

b) Insérez la sonde dans un aliment. Si aucune sonde n'est insérée dans un aliment ou si la sonde est
retirée des aliments, I'écran affiche « PLUGIN2 ».

c) Appuyez sur la bouton PROBE pour sélectionner le mode de sonde PRESET (préréglé).

d) Latempérature cible de la sonde est réglée automatiquement en fonction du type d'ingrédient
sélectionné.

e) Utilisez les fleches de gauche pour passer d'un type d'ingrédient a l'autre : BEEF / CHICKEN / LAMB /
FISH / PORK (bceuf / poulet /agneau / poisson / porc).

f) Les fleches de droite permettent de régler le degré de cuisson de la viande (saignant, moyennement
saignant, moyen, moyennement bien, bien cuit).

g) Aprés le démarrage de I'opération, le degré de cuisson actuel s'affiche a I'écran en fonction de la
température détectée par la sonde.

h) L'indicateur de cuisson augmente progressivement au fur et a mesure que la sonde surveille la
température pendant la cuisson.

11. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

a) Nettoyez soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation.

b) Débranchez I'appareil de la prise de courant avant de procéder au nettoyage et a I'entretien.

c) Essuyez le boitier et I'écran digital avec un chiffon humide. N'immergez jamais I'appareil dans de I'eau
ou tout autre liquide. Ne le mettez pas au lave-vaisselle.

d) Vous pouvez nettoyer le panier et la plaque & frire dans le lave-vaisselle ou les laver a la main. Evitez
d'utiliser des brosses dures et des accessoires de nettoyage en métal.

e) Séchez toutes les piéces a I'air libre ou a I'aide d’une serviette aprés le nettoyage.

12. DEPANNAGE

Probleme Cause possible Solution possible
La friteuse a airne | L'appareil n'est pas branché. Branchez I'appareil dans une prise murale avec
fonctionne pas. mise a la terre.
Le panier n'est pas correctement inséré dans | Assurez-vous que le panier est correctement
I'appareil. inséré.
Les aliments ne La quantité d'ingrédients dans le panier est trop | Mettez de plus petites quantités d'ingrédients
sont pas cuits. importante. dans le panier. Ne remplissez pas trop le
panier.
La température/minuterie sélectionnée est trop | Ajustez la température et le temps de cuisson.
basse.




Les ingrédients ne | Certains types d'aliments doivent étre remués a | Agitez le panier a mi-cuisson.
sont pas frits de la moitié du temps de préparation.
maniere uniforme.

Une fumée blanche | Vous préparez des ingrédients gras ou le panier | La fumée blanche est due a la chauffe des
se dégage de contient encore des résidus graisseux d'une matieres grasses dans le panier. Utilisez
I'appareil. utilisation précédente. une petite quantité d'huile pour la cuisson.
Nettoyez toujours soigneusement le panier
aprés chaque utilisation.

RECYCLAGE RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT
Vous pouvez contribuer a la protection de I'environnement !

N'oubliez pas de respecter la réglementation locale : apportez les appareils
électriques hors d'usage dans un centre de gestion des déchets approprié.
]

GARANTIE

Le fournisseur de garantie et le prestataire de services agréé sont AD Vita d.o.0., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Slovénie, qui assument la responsabilité que le produit fonctionnera parfaitement
pendant |a période de garantie. Pendant la période de garantie, qui commence a la livraison du produit,
nous réparerons tous les défauts et les imperfections du produit qui surviendraient en raison d'une
utilisation normale du produit. La garantie est annulée si le produit a été manipulé par une personne non
autorisée par I'émetteur de la carte de garantie ou si des pieces non originales ont été utilisées pour la
réparation.

Si le produit nest pas réparé dans un délai de 45 jours aprés réception de la demande de service, le
fournisseur de garantie le remplacera par un produit neuf, identique et sans défaut, gratuitement. La
période de garantie sera prolongée du nombre de jours nécessaires a la réparation.

La garantie ne couvre pas :

1. Les dommages mécaniques et les défauts dus a une utilisation et/ou a un entretien incorrects du
produit.

2. Les dommages causés par un cas de force majeure.

3. Les consommables.

La garantie est valable dans le pays ol I'achat a été effectué et est applicable a I'endroit ou I'achat a été
effectué ou auprés d'un revendeur agréé pour ce marché, tel que spécifié dans la déclaration de produit sur
I'emballage. La facture du produit est une piéce jointe obligatoire a la garantie lorsqu’elle est réclamée.

La garantie n'exclut pas les droits du consommateur découlant de la responsabilité du vendeur pour les
défauts des marchandises fournies. La période de garantie est de 24 mois. L'importateur pour les marchés
individuels est responsable de la réparation du produit. Le consommateur fait valoir la garantie au point de
vente ou il a acheté le bien ou dans un autre point de vente du vendeur sur le méme territoire du pays ou

il a effectué I'achat. Le consommateur signe le formulaire de réclamation au point de vente et le remet au
vendeur. Apres réception de la réclamation, le garant le contactera dans un délai de 5 jours ouvrés.

Le consommateur peut s'informer sur les droits et la procédure pour faire valoir la garantie en contactant
le service client par e- warranty@vitapur.com. Le délai de maintenance garanti et de fourniture de pieces
de rechange est de 3 ans a compter de I'expiration de la période de garantie.
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PRIRUCNIK ZA KORISNIKE: FRITEZA NA VRUCI ZRAK ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Molimo da pazljivo procCitate ovaj prirucnik za korisnike i da ga sacuvate za buducu uporabu.

1. UPOZORENJA | MJERE OPREZA

+ Ovaj uredaj je namijenjen samo za normalnu uporabu u ku¢anstvu. Nemojte koristiti ovaj uredaj za bilo
§to drugo osim za njegovu namjenu.

+ Ako se uredaj koristi nepropisno ili u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi u
skladu s prirucnikom za korisnike, jamstvo prestaje vaziti.

« Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje od strane osoba (ukljuCujuéi djecu) sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobama s nedostatkom iskustva ili koje nisu upoznate s
uredajem, osim ako su pod nadzorom ili ako su im pokazane upute o koriStenju uredaja od strane osoba
odgovornih za njihovu sigurnost.

« Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece. SprijeCite djecu da se igraju s uredajem i budite pod
strogim nadzorom prilikom kori$tenja uredaja u blizini djece.

+ Nikada ne uranjajte kabel, utikace ili kuciste, koje sadrzi elektricne komponente i grijace elemente, u
vodu ili druge tekuc¢ine. Nemoijte ispirati pod mlazom vode. Ne dopustite da voda ili druga tekuéina udu
u uredaj.

+ Provjerite odgovara li napon uredaja naponu lokalne mreZe prije spajanja. Aparat prikljucite samo na
uzemljenu zidnu uti¢nicu i osigurajte da je utikaC pravilno umetnut.

+ Redovito provjeravajte uredaj i kabel za napajanje. Nemojte koristiti uredaj ako su utikac, kabel ili sam
uredaj oSteceni. Ako se oStecenje pojavi, odmah prestanite koristiti uredaj i odnesite ga u ovlasteni
servis na popravak.

+ Nikada nemojte koristiti elektri¢nu uti¢nicu ispod kuhinjskog pulta. Nemojte koristiti produzni kabel.

+ Nikada ne spajajte ovaj uredaj na vanjske mjerace vremena ili sustave daljinskog upravljanja kako biste
sprijecili opasnosti.

+ Ne dopustite da uredaj radi bez nadzora.

« Nemojte ukljucivati uredaj ili upravljati upravljackom plocom mokrim rukama.

+ Drzite uredaj podalje od vruc¢ih povrsina i zapaljivih materijala kao $to su stolnjaci i zavjese.

+ Tijekom uporabe uvijek osigurajte najmanje 15 cm prostora iznad i sa svih strana uredaja za pravilnu
cirkulaciju zraka.

+ Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zrak tijekom rada kako biste sprijecili pregrijavanje.

+ Ako se pojavi taman dim, odmah iskljucite aparat iz struje i pricekajte da prestane prije nego $to
izvadite koSaru iz aparata.

+ Aparat uvijek postavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu. Nemojte ga stavljati blizu ruba pulta i
nemojte ga pomicati prilikom rada.

+PovrSine mogu postati vruce tijekom uporabe. Budite oprezni kada dodirujete kuciste uredaja tijekom i
nakon rada.

+ lzbjegavajte fizicki kontakt s unutrasnjosti uredaja i koSarom tijekom ili neposredno nakon upotrebe
kako biste sprijecili opekline ili ozljede.

+ Tijekom rada, vruca para izlazi kroz otvor za izlaz zraka. DrZite ruke i lice podalje od pare i otvora za
zrak tijekom rada i kada vadite koSaru iz friteze.

+ Prije rada uvijek provjerite je li ko$ara ispravno umetnuta. Nemojte koristiti uredaj bez instalirane
uklonjive kosare.

« Sprijecite kontakt hrane s grijacima. Nemojte previse napuniti ko$aru tijekom kuhanja.

+ Ne punite kosaru uljem ili masc¢u za przenje jer to moZe uzrokovati opasnost od pozara.

+ Kako biste ju izvadili, pritisnite tipku za napajanje kako biste iskljuili uredaj, zatim ga iskljucite iz
uticnice kada nije u upotrebi i prije Cis¢enja.

+ Ostavite uredaj da se ohladi prije ¢iS¢enja, rastavljanja i skladistenja.

+ Ne Cistite metalnim priborom za ¢iS¢enje poput metalnih jastuci¢a za ribanje.



2. PREZENTACIJA PROIZVODA
FRITEZA NA VRUCI ZRAK

1 Otvor za ulaz zraka 4 Otvor za izlaz zraka
2 Kugiste 5 Kabel za napajanje
3 Kontrolna ploca

1 Tanjur za pecenje
2 Kosara

3 Prozor

4 Rucka kosare
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1. SHAKE tipka:

Pali ili gasi podsjetnik za mijeSanje hrane.

2. FUNCTION tipke:
Prebacite se na drugi nacin kuhanja.

3. LIGHT tipka:
Pali ili gasi unutarnje svjetlo.

4. POWER tipka:
Pali ili gasi uredaj.

5. PROBE CONTROL tipka:

7. NAMJESTANJE VREMENA tipke:
Namjestite vrijeme kuhanja bez aktiviranja
sonde. S aktiviranom sondom:

a) U “MANUAL" naéinu, Ove tipke ne
funkcioniraju.

b) U “PRESET" nacinu, namjestite stupanj
przenosti sastojaka.

8. START/PAUSE tipka:
Zapocinje ili zaustavlja rad.

9. MAX TEMPERATURE tipka:

Namjesta temperaturu friteze na vruci zrak na
230°C.

10. DIGITALNI ZASLON:
Prikazuje temperaturu, vrijeme, poruke i
kodove pogreski.

Prikazuje nacine rada sonde.

6. NAMJESTANJE TEMPERATURE tipke:

Namjestite temperaturu kuhanja bez aktiviranja sonde.
S aktiviranom sondom:

a) U "MANUAL" nainu rada, namjestite temperaturu sonde.
b) U “PRESET" nacinu, odaberite vrstu sastojka za kojeg
namjestate odgovaraju¢u temperaturu kuhanja.

3. PRIJE PRVE UPORABE

a) Uklonite i odbacite sav materijal za pakiranje, naljepnice ili etikete s uredaja.

b) Operite ko$aru i tanjur za pecenje u vrucoj vodi sa sapunom, zatim isperite i temeljito osusite. Tanjur i
kosSara za pecenje mogu se prati u perilici posuda. NEMOJTE Gistiti kuciste uredaja u perilici posuda.

4. POSTAVLJANJE | RAD

) Postavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu, podalje od ruba ploce.

) Stavite tanjur za pecenje u kosaru.

) Umetnite kosaru u fritezu na vrugi zrak.

) Umetnite utika¢ u uticnicu. Svi indikatori i digitalni zaslon svijetle 1 sekundu, nakon ¢ega slijedi zujanje.

Svjetlo se automatski pali na 30 sekundi.

e) Stavite sastojke na tanjur za peéenje u kosari. Nikada nemojte koristiti koaru bez tanjura za pecenje.
Nemojte prepuniti koSaru.

f) Umetnite koSaru u fritezu na vruéi zrak. Ne dirajte koSaru tijekom i kratko nakon upotrebe zbog visokih
temperatura. Uvijek drzite koSaru za rucku.

g) Pritisnite gumb za uklju¢ivanje kako biste ukljucili uredaj. Svjetlo se pali na 30 sekundi. Zada postavka

je 190°C i 15 minuta.

Nakon odabira nacina kuhanja ili rucnog postavljanja temperature i vremena, pritisnite tipku Start/Pause

za pocetak rada.

i) Tijekom rada prikazuje se samo trenutni nacin kuhanja.

j) Mozete zaustaviti rad uredaja pritiskom na tipku Start/Pause. Ako ne pritisnete tipku Start/Pause opet
unutar 30 minuta, uredaj ¢e se automatski iskljuciti.

k) Neke je sastojke potrebno promijesati na pola vremena pripreme. Izvucite kosaru pomocu rucke da
protresete ili okrenete sastojke. Gurnite koSaru natrag u fritezu i nastavite kuhati.

[) Ako pritisnete tipku za ukljucivanje/iskljucivanje tijekom rada kako biste iskljucili uredaj, na ekranu ce
se prikazati ,COOL" i zapocCet ¢e odbrojavanje od 20 sekundi za hladenje.

m) Kada je kuhanje dovrseno, uredaj proizvodi otkucavajuci zvuk i digitalni zaslon prikazuje ,End”.
Otkucavajuéi zvuk ¢e se ponovno reproducirati nakon 5, 20 i 60 minuta kako bi Vas podsjetio da je
kuhanje zavrseno.
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n) Izvadite koSaru iz uredaja i stavite ju na povr§inu otpornu na toplinu. Provjerite jesu li sastojci potpuno
peceni. Ako nisu, gurnite koSaru natrag u fritezu i prema potrebi namjestite vrijeme za dodatne minute
rada.

5. NAMJESTANJE VREMENA | TEMPERATURE TIJEKOM RADA

a) Nakon pokretanja postupka, pritisnite strelicu gore/dolje za namjestanje vremena kuhanja ili
temperature.

b) Nakon promjene vremena ili temperature, pritisnite tipku Start/Pause kako biste potvrdili postavku.

c) Ako ne pritisnete tipku Start/Pause za potvrdu, uredaj ¢e se vratiti na postavku vremena/temperature
prije promjene i nastaviti s radom nakon 3 sekunde.

6. FUNKCIJA MIJESANJA

a) Kada je funkcija SHAKE aktivirana, uredaj pokrece podsjetnik kada produ otprilike dvije trecine vremena
kuhanja (nacin rada bez sonde) / kada temperatura kuhanja dosegne priblizno dvije tre¢ine ciljne
temperature (nacin rada sa sondom). Simbol SHAKE e treperiti i Cut ¢ete zvuéni signal (2 zvuéna
signala u sekundi tijekom 10 sekundi).

b) SHAKE simbol neprekidno se prikazuje nakon pocetka rada.

c) Postavljanje funkcije SHAKE nakon pokretanja postupka nije moguce.

d) U nacinima rada DRY, TOAST i FERMENT, funkcija SHAKE nije dostupna.

7. FUNKCIJA OSVJETLJENJA

a) Pritisnite tipku LIGHT za ukljucivanje/iskljuéivanje unutarnjeg svjetla.

b) Svjetlo ¢e se automatski iskljuciti nakon 30 sekundi.

c) Lampica e se upaliti na 30 sekundi na kraju kuhanja, kada izvadite ili ponovno postavite kosaru te kada
ukljucite i iskljucite uredaj.

8. SONDA

a) Umetnite sondu vodoravno u srediste najdebljeg dijela mesa.

b) Pazite da vrh sonde nije nagnut prema dnu ili vrhu mesa.

c) Sonda bi trebala biti blizu kosti (ali ne ju dodirivati) i dalje od masnoce.

d) NEMOJTE koristiti sondu sa smrznutim mesom ili za komade mesa tanje od 1,5 cm.

9. NACIN RADA (BEZ SONDE)
a) Ruéno podesavanje: Namjestite temperaturu i vrijeme te zatim pritisnite tipku Start/Pause kako bi

zapoceli s radom.

b) Unaprijed postavljen nagin rada: Odaberite jednu od metoda kuhanja: AIR FRY (PRZENJE NA VRUCI
ZRAK), ROAST (PECENJE), REHEAT (ZAGRIJAVANJE), DRY (SUSENJE), BAKE (PECENJE), TOAST
(TOSTIRANJE), FERMENT (FERMENTACIJA), MAX 230°C. Ako nijedan nacin kuhanja nije izabran, friteza
na vruci zrak koristi zadani nacin rada.

c) Poseban prikaz vremena:

TOAST nacin rada: vrijeme prikazano je 2:30 (2 minute i 30 sekundi).
DRY nacin rada: vrijeme prikazano je 6:15 (6 sati i 15 minuta).
FERMENT nacin rada: vrijeme prikazano je 3:10 (3 minute i 10 sekundi).

10. NACIN RADA (SA SONDOM)

Rucni nacin (korisnicki definirana ciljna temperatura sonde)

a) Umetnite sondu u uredaj. Ako se sonda ne uoci, zaslon e prikazati ,PLUGIN1".

b) Umetnite sondu u hranu. Ako sonda nije umetnuta u hranu ili ako je izvucena iz hrane, zaslon ¢e
prikazati ,PLUGIN2".
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c) Postavite ciljnu temperaturu sonde. Friteza na vruéi zrak se iskljuci kada sonda dosegne ciljnu
temperaturu.

d) Pritisnite tipku PROBE kako biste izabrali ru¢ni naéin sonde. Ako drugi odabir nije napravljen, ruéni
nacin sonde je zadani nacin.

e) Lijeva strana prikazuje ciljnu temperaturu, a desna strana prikazuje trenutnu temperaturu sonde.

f) Koristite lijeve strelice kako biste namjestili ciljnu temperaturu sonde. Ciljna temperatura zadane sonde
je 75 °C, a raspon postavljanja je 40-85 °C.

Unaprijed postavljeni nacin rada

a) Umetnite sondu u uredaj. Ako se sonda ne uoci, zaslon ce prikazati ,PLUGIN1".

b) Umetnite sondu u hranu. Ako se sonda ne umetne u hranu ili ako je izvucena iz hrane, zaslon prikazuje
,PLUGIN2”.

c) Pritisnite tipku PROBE kako biste odabrali unaprijed postavljeni nacin rada sonde.

d) Ciljna temperatura sonde se automatski postavlja prema odabranoj vrsti sastojka.

e) Koristite lijeve strelice kako biste odabrali unaprijed postavljenu vrstu sastojka: BEEF / CHICKEN /
LAMB / FISH / PORK (GOVEDINA / PILETINA / JANJETINA / RIBA / SVINJETINA).

f) Koristite desne strelice da namjestite stupanj zavr§enosti mesa (blago peceno, srednje blago peceno,
srednje peceno, srednje dobro peceno, vrlo dobro peceno).

g) Nakon pocCetka rada, trenutni stupanj zavrSenosti je prikazan na ekranu prema temperaturi koja je
uocena od strane sonde.

h) Indikator zavrenosti se postepeno povecava kako sonda prati temperaturu tijekom kuhanja.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

a) Temeljito ocistite uredaj nakon svake uporabe.

b) I$tekajte uredaj iz struje prije ¢iScenja i odrzavanja.

c) Obrisite kuciste i kontrolnu plocu s vlaznom krpom. Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili drugu tekucinu.
Ne stavljajte ga u perilicu za posude.

d) Mozete prati kosaru i tanjur za pecenje u perilici posuda ili ru¢no. Izbjegavajte koristenje tvrdih Cetki i
metalnih dodataka za ciSc¢enje.

e) Osusite sve dijelove nakon ¢is¢enja zrakom ili ruénikom.

12. RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Moguci uzrok Moguce rjesenje
Fritezanavruc¢i | Uredaj nije prikljucen. Ukljucite uredaj u viSe uzemljenu utiCnicu.
zrak ne radi. p - - - - PT—— -
KoSara nije pravilno postavljena u uredaj. |Provjerite je li ko$ara pravilno umetnuta.
Hrana nije Koli¢ina sastojaka u koSari je prevelika. | Stavite manje grupe hrane u kosaru.
skuhana. Nemojte previse napuniti koSaru.
Postavljena temperatura/vrijeme je Prilagodite vrijeme/temperaturu kuhanja.
prenisko.
Sastojci su Odredena vrsta hrane treba biti Protresite koSaru na pola vremena
nejednako przeni. | promijeSana na pola puta procesa kuhanja.
pripreme.
Bijeli dim izlazi iz |Pripremate masne sastojke, ili koSara i Masnoca koja se zagrijava u kosari
uredaja. dalje sadrzi masne ostatke od prijasnje uzrokuje bijeli dim. Koristite male kolicine
upotrebe. ulja za pecenje. Uvijek temeljito oCistite
ko$aru nakon svake uporabe.




EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ODLAGANJE
Mozete pomoci zastititi okolis!

Ne zaboravite slijediti lokalne propise: neispravnu elektri¢nu opremu odlozZite na
odgovarajuce mjesto za odlaganje otpada.

JAMSTVENI LIST

Davatelj jamstva i ovlasteni serviser AD Vita d.o.0., TovarniSka 7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovenija,
preuzimaju obvezu da ¢e proizvod raditi besprijekorno tijekom jamstvenog roka. Tijekom jamstvenog
roka, koji zapocinje s isporukom proizvoda, uklonit ¢emo sve nedostatke na proizvodu koji bi se pojavili
tijekom pravilne uporabe proizvoda, pod uvjetom da proizvod nije predan kod neovlastenog servisera i da
je izvornik rezervnih dijelova.

Ako se proizvod ne popravi u roku od 45 dana od primitka zahtjeva za otklanjanje oStecenja, besplatno
¢emo ga zamijeniti novim, identi¢nim i besprijekornim proizvodom. Jamstveni rok produljit ¢e se za toliko
dana koliko je trajao popravakproizvoda.

Jamstvo ne pokriva:

1. mehanicka oSteéenja i oStecenja zbog nepravilne uporabe i odrzavanja;
2. §teta nastala uslijed vise sile;

3. potro$ni materijal.

Jamstvo vrijedi na podrucju zemlje u kojoj je kupnja izvrSena, a provodi se na mjestu gdje je kupnja
izvrSena ili kod ovlastenog uvoznika za ovo trziste, Sto je navedeno u deklaraciji proizvoda na ambalazi.
Racun za proizvod je obavezni prilog uz jamstvo prilikom reklamacije.

Jamstvo ne iskljucuje prava potroSaca koja proizlaze iz odgovornosti prodavatelja za oSte¢enja robe.
Jamstveni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za pojedina trzita je zaduZen za uslugu.

Potrosac jamstvo zahtijeva na prodajnom mjestu gdje je robu kupio ili na drugom prodajnom mjestu
prodavatelja na istom podrucju drzave u kojoj je kupio. Potrosac potpisuje obrazac za prigovor na
prodajnom mjestu i predaje ga prodavatelju. Nakon zaprimljenog prigovora, jamac e ga kontaktirati u roku
od 5 radnih dana.

Potrosac se o pravima i postupku ostvarivanja jamstva moZze informirati kontaktiranjem korisnicke podrske
na e-mail adresu info@vitapur.hr ili na broj telefona 01 63 96 612.

Vrijeme zajaméenog servisiranja i nabave rezervnih dijelova je 3 godine od isteka jamstvenog roka.

Naziv proizvoda:

Datum isporukerobe: ______
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HASZNALATI UTMUTATO: AIR FRYER ROSMARINO TEMPSENSE 6L

A termék haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznélati Gtmutatot, és 6rizze meg késdbbi
felhasznalas céljabol.

1

.FIGYELMEZTETESEK ES BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Ez a késziilék csak normal héaztartdsi hasznalatra valo. A késziiléket csak arra hasznalja, amire
gyartottak.

Ha a késziiléket nem megfeleléen, vagy szakmai vagy félprofi célokra hasznaljak, vagy ha nem a
felhasznaléi kézikonyvnek megfeleléen hasznaljék, a garancia érvényét veszti.

Ezt a késziiléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek (beleértve a gyermekeket is), vagy olyan személyek, akiknek nincs tapasztalata
vagy nem ismerik a késziiléket, kivéve, ha a késziilék haszndlatét a biztonsagukért felelés személyek
feliigyelik vagy utasitjak.

A késziiléket és a vezetékét gyermekek eldl elzarva kell tartani. Akadalyozza meg, hogy gyermekek
jatsszanak a késziilékkel, és szigoru felligyeletet alkalmazzon, amikor a késziiléket gyermekek kdzelében
hasznilja.

Soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba az elektromos alkatrészeket és flit6elemeket tartalmazo
kébelt, dugdkat vagy hazat, és ne dblitse le a csap alatt. Ne hagyja, hogy viz vagy mas folyadék keriiljon
a késziilékbe.

Csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék fesziiltsége megegyezik a helyi haldzati
fesziiltséggel. A késziiléket csak foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa, és gy6z6djon meg a dugasz
megfeleld behelyezésérdl.

Rendszeresen ellendrizze a késziiléket és a tapkabelt. Ne hasznalja a késziiléket, ha a csatlakozo, a
kdbel vagy maga a késziilék sériilt. Ha megsériil, azonnal hagyja abba a késziilék hasznalatat, és vigye el
javitasra egy hivatalos szervizkdzpontba.

Soha ne hasznéljon elektromos aljzatot a konyhapult alatt. Ne hasznéljon hosszabbitét.

Soha ne csatlakoztassa a késziiléket kiils6 id6zit6khoz vagy taviranyit6 rendszerekhez a veszélyek
megel6zése érdekében.

Ne hagyja a késziiléket feltigyelet nélkiil mikodni.

Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne miikddtesse a kezel6panelt nedves kézzel.

Tartsa tévol a késziiléket forro feliiletektdl és gydlékony anyagoktél, példaul asztalteritéktl vagy
fliggonyoktdl.

Hasznélat kdzben mindig gy6z6djon meg arrol, hogy legaldbb 15 cm hely van a késziilék felett és minden
oldalén a megfelel6 Iégaramlas érdekében.

Mikodés kozben ne takarja le a levegé bemeneti és kimeneti nyilasait a tilmelegedés megel6zése
érdekében.

Azonnal hizza ki a késziiléket a konnektorbdl, ha sotét fiist jelenik meg, és varja meg, amig leéll, miel6tt
kiveszi a kosarat a késziilékbdl.

A késziiléket mindig vizszintes és stabil feliiletre helyezze. Ne helyezze a pult széléhez kozel, és ne
mozgassa hasznélat kdzben.

A feliiletek hasznalat kdzben felforrésodhatnak. Legyen dvatos, amikor megérinti a késziilék burkolatét a
miikodés kozben és utén.

Az égési sériilések vagy személyi sériilések megel6zése érdekében hasznalat kdzben vagy kozvetleniil
haszndlat utan kerlilje a késziilék belsejével és kosaraval valo fizikai érintkezést.

Miikodés kozben forr g6z szabadul fel a [égkimeneten keresztiil. Tartsa tavol a kezét és az arcét a
g6ztél és a levegbkimenettdl mikodés kozben és a kosarnak a Iégsiitébél vald eltavolitasakor.
Uzemeltetés el6tt mindig gyz6djon meg arrdl, hogy a kosar megfeleléen van behelyezve. Ne hasznélja a
késziiléket a kivehetd kosér behelyezése nélkiil.

Akadalyozza meg, hogy az étel fiitGelemekkel érintkezzen. F6zés kdzben ne toltse tdl a kosarat.

Ne toltse fel a kosarat olajjal vagy siit6zsirral, mert ez tlizveszélyt okozhat.

A levalasztashoz nyomja meg a bekapcsoldgombot a késziilék kikapcsolaséahoz, majd hizza ki a
konnektorbdl, amikor nem hasznalja, és tisztitas el6tt.

Tisztitds, szétszerelés és tarolas el6tt hagyja leh(ilni a késziiléket.

Ne tisztitsa fémtisztit6 tartozékokkal, példaul fém suroléparnéakkal.



2. A TERMEK BEMUTATASA
AIR FRYER

1 Légbevezetd 4 Levegod kilépés
2 Haz 5 Halozati vezeték

3 Vezérlpult

1 Roston siit6 tanyér
2 Kosar

3 Ablak

4 Kosérfoganty

57



58

1. RAZOGOMB: 7. IDOBEALLITO GOMBOK:
Be-/kikapcsolja az ételrazas emlékeztet6t. Allitsa be a siitési id6t a szonda aktivalasa

2. FUNKCIOGOMBOK: Zfll(lyé.zﬁkitilz\fr:;alﬁvglz:ek a gombok nem
Viltas a kiilonb6z6 siitési modok kozott. . g

ml']kb'd”r1ek. o
3. VILAGITAS gomb: b) ,ELORE BEALLITOTT" izemmddban éllitsa
Be-/kikapcsolja a belsd lampét. be az dsszetevok adomanyozasi fokat.
4. BEKAPCSOLOGOMB: 8. START/SZUNET gomb:
Be-/kikapcsolja a késziiléket. Elinditja/sziinetelteti/leallitja a miveletet.
5. SZONDA VEZERLGGOMB: 9. MAX. HOMERSEKLET gomb:
Megjeleniti a szonda iizemmadjait. A légsiitd hdmérsékletét 230°C-ra éllitja.
6. HOMERSEKLET-BEALLITO GOMBOK: 10. DIGITALIS KEPERNYO:
Allitsa be a siitési h6mérsékletet a szonda aktivaldsa Megjeleniti a hdmérsékletet, az id6t, az
nélkiil. Aktivalt szondaval: lizeneteket és a hibakddokat.

a) ,KEZI" izemmédban allitsa be a szonda
hémérsékletét.

b) ,ELORE BEALLITOTT” lizemmédban vélassza ki
azt az 0sszetev6tipust, amelyhez a megfelel6 f6zési
hémérsékletet elére bedllitotta.

3. AZ ELSO HASZNALAT ELGTT

a) Tavolitson el és dobjon ki minden csomagoldanyagot, matricat vagy cimkét a késziilékbal.

b) Mossa ki a kosarat és a ropog0s télat forr6, szappanos vizben, majd alaposan oblitse le és szaritsa
meg. A roston siit6 tanyér és a kosar mosogatoégépben moshatd. NE tisztitsa a mosogatogép hazat.

4. BEALLITAS ES MUKODTETES

a) Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes feliiletre, tavol az ellenszéltdl.

b) Helyezze a talcat a kosarba.

c) Helyezze be a kosarat a légsiitobe.

d) Dugja be a csatlakozét egy aljzatba. Minden jelz6fény és a digitélis képerny6 1 masodpercig vilagit,
majd egy zimmog6 hang hallhatd. A [ampa 30 méasodpercre automatikusan felgyullad.

e) Helyezze az 6sszetevoket a kosarban €6 frissitd roston siitd tanyérra. Soha ne haszndlja a kosarat a
frissit6lemez nélkiil. Ne toltse tul a kosarat.

f) Helyezze be a kosarat a légsiitébe. A magas hémérséklet miatt ne érintse meg a kosarat hasznalat
kozben és roviddel utdna. Mindig tartsa a kosarat a fogantyunal fogva.

g) Nyomja meg a bekapcsolégombot a késziilék bekapcsoldséhoz. A lampa 30 masodpercre felgyullad. Az
alapértelmezett beallitdas 190°C és 15 perc.

h) A f6zési mod kivalasztasa vagy a hémérséklet és az id6 kézi bedllitdsa utan nyomja meg a Start/Sziinet
gombot az inditashoz.

i) Miikodés kdzben csak az aktualis siitési mdd jelenik meg.

j) A Start/Sziinet gomb megnyomdsdval sziineteltetheti a késziilék mikodését. Ha 30 percen beliil nem
nyomja meg Ujra a Start/Sziinet gombot, a késziilék automatikusan kikapcsol.

k) Egyes dsszetevéket az elkészitési idd felénél fel kell razni. Hizza ki a kosarat a fogantyu segitségével
az 0sszetevok razdsahoz vagy forgatasdhoz. Csusztassa vissza a kosarat a Iégsiitdbe, és folytassa a
siitést.

[) Ha mikodés kozben megnyomja a bekapcsoldgombot a késziilék kikapcsolasahoz, a képernydn
megjelenik a ,COOL" (h(ités) felirat, és 20 masodperces hiitési visszaszamlalas indul.



m) Amikor a siités befejez6détt, a késziilék ketyeg6 hangot ad ki, és a digitélis képerny6n megjelenik a
,Vége” felirat. A ketyegd hang 5, 20 és 60 perc elteltével visszajatszddik, hogy emlékeztesse Ont arra,
hogy a f6zés befejezéddtt.

n) Vegye ki a kosarat a késziilékbdl, és helyezze h6all6 feliiletre. Ellenérizze, hogy az 6sszetevok teljesen
meg vannak-e fézve. Ha nem, cslisztassa vissza a kosarat a |égsiit6be, és sziikség szerint allitsa be az
id6t tovabbi percekre.

5.1D0 ES HOMERSEKLET BEALLITASA MUKGDES KOZBEN

a) A miivelet megkezdése utdn nyomja meg a fel/le nyilat a siitési idd vagy a h6mérséklet beallitdsahoz.

b) Azid6 vagy a hémérséklet médositasa utdn nyomja meg a Start/Sziinet gombot a bedllitas
megerdsitéséhez.

c) Ha nem nyomja meg a Start/Sziinet gombot a megerdsitéshez, a késziilék a modositas el6tt visszatér
az id6/hémérséklet bedllitdshoz, és 3 masodperc utan tovabb mikodik.

6. A RAZAS FUNKCIO

a) Amikor a RAZAS funkci6 be van kapcsolva, a késziilék emlékeztetst indit, amikor a siitési idé koriilbeliil
kétharmada letelt (nem szonda iizemméd) / amikor a siitési hémérséklet eléri a célhémérséklet
koriilbeliil kétharmadaét (szonda izemméd). A RAZKODAS szimbélum villogni kezd, és sipolé hangot fog
hallani (masodpercenként 2 sipolas 10 masodpercig).

b) A RAZAS szimbélum folyamatosan megjelenik a miikddés megkezdése utan.

c) ARAZAS funkcié beallitdsa a mivelet megkezdése utén féliton nem lehetséges.

d) SZARAZ, PIRITOS és erjesztett iizemmédban A RAZAS funkcié nem elérhetd.

7. A VILAGITAS FUNKCIO

a) Nyomja meg a LIGHT (VILAGITAS) gombot a belsé vilagités be-/kikapcsoldsahoz.

b) Alampa 30 masodperc elteltével automatikusan kialszik.

c) Ajelz6fény 30 masodpercre felgyullad a siités végén, amikor eltavolitja vagy visszahelyezi a kosarat,
valamint amikor csatlakoztatja és bekapcsolja a késziiléket.

8. A SZONDA

a) Helyezze a szondét vizszintesen a his legvastagabb részének kozepébe.

b) Gy6zédjon meg rola, hogy a szonda csticsa nem hajlik a his alja vagy teteje felé.

c) A szondénak kozel kell lennie a csonthoz (de nem szabad hozzéaérnie), és tavol kell lennie minden
zsirtol.

d) NE haszndlja a szondat fagyasztott hiissal vagy 1,5 cm-nél vékonyabb hiisdarabokkal.

9. UZEMMOD (SZONDA NELKUL)

a) Kézi beallitas: Allitsa be a hémérsékletet és az id6t, majd nyomja meg a Start/Sziinet gombot a miivelet
elinditasahoz.

b) Elére bedllitott izemmadd: Valasszon a kovetkez6 siitési modok koziil : AIR FRY (Iégkeveréses siités),
ROAST (siités), REHEAT (Ujra melegités), DRY (szaritas), BAKE (siités), TOAST (piritas), FERMENT
(fermentalas), MAX 230°C. Ha nincs kivélasztva f6zési mdd, a légsiit6 az alapértelmezett mddot
hasznélja.

c) Specidlis id6 kijelzése:

PIRITAS lizemmdd: a kijelzett id6 2:30 (2 perc és 30 masodperc).
SZARITAS lizemmdd: a kijelzett id6 6:15 (6 6ra és 15 perc).
FERMENTALAS méd: a kijelzett id8 3:10 (3 perc 10 masodperc).
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10. UZEMMOD (SZONDAVAL)

Kézi izemmdd (a szonda felhasznal6i célhdmérséklete)

a) Szerelje be a szondat a késziilékbe. Ha nem észlel szondat, a kijelz6n a ,PLUGINT” felirat jelenik meg.

b) Szerelje be a szondat az ételbe. Ha az élelmiszerbe nem helyez be szondat, vagy azt kihiizza az
élelmiszerbdl, a kijelz6n a ,PLUGIN2" felirat jelenik meg.

c) Allitsa be a szonda célhémérsékletét. A légsiits kikapcsol, amikor a szonda eléri a célhémérsékletet.

d) Nyomja meg a SZONDA gombot a kézi szonda lizemmdd kivélasztasahoz. Ha nincs més valasztds, a
kézi szonda lizemmdd az alapértelmezett lizemmad.

e) Abal oldalon a célhémérséklet, a jobb oldalon pedig a szonda aktuélis hémérséklete lathato.

f) Hasznalja a bal nyilakat a szonda célhémérsékletének beallitdsdhoz. A szonda alapértelmezett
célhémérséklete 75 °C, a bedllitasi tartomany pedig 40-85 °C.

El6re beallitott lizemmdd

a) Szerelje be a szondat a késziilékbe. Ha nem észlel szondat, a kijelzén a ,PLUGIN1" felirat jelenik meg.

b) Szerelje be a szondét az ételbe. Ha nincs szonda az élelmiszerbe helyezve, vagy a szondat kihizzék az
élelmiszerbdl, a kijelz6n a ,PLUGIN2" felirat jelenik meg.

c) Nyomja meg a SZONDA gombot az elére bedllitott szonda lizemmdd kivalasztasahoz.

d) A szonda célhnémérséklete automatikusan a kivalasztott dsszetevd tipusanak megfeleléen keriil
bedllitasra.

e) Haszndlja a bal nyilakat az el6re beallitott 6sszetevd tipusok kozétti véltashoz: BEEF / CHICKEN / LAMB
/ FISH / PORK. (MARHA / CSIRKE / BARANY / HAL / SERTES.)

f) Ajobb nyilakkal dllitsa be a his atsiitésének mértékét (ritka, kozepes ritka, kozepes, kozepes jl, jol
atsiitve).

g) A mivelet megkezdése utan az aktualis adomanyozasi fok jelenik meg a képernyén a szonda altal
észlelt hémérsékletnek megfelelden.

h) A hangossagjelz6 fokozatosan novekszik, mivel a szonda siités kdzben figyeli a h6mérsékletet.

11. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

a) Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a késziiléket.

b) Tisztitas és karbantartas el6tt hizza ki a késziiléket a konnektorhdl.

c) Torolje le a hazat és a kezel6panelt nedves ruhdval. A késziiléket soha ne helyezze vizbe vagy barmilyen
mas folyadékba. Ne tegye mosogatdgépbe.

d) Akosarat és a hiit6lemezt mosogatégépben tisztithatja, vagy kézzel moshatja. Keriilje a kemény kefék
és fémtisztitd tartozékok hasznélatat.

e) Tisztitds utdn minden alkatrészt szaritson meg levegdn vagy torolkdzon.

12. HIBAELHARITAS

Hibajelenség Lehetséges ok Lehetséges megoldas
A |égsiit6 nem A késziilék nincs csatlakoztatva. Csatlakoztassa a késziiléket egy foldeld fali
makodik. aljzathoz.
A kosdr nincs megfeleléen behelyezve a | Gy6z6djon meg rdla, hogy a kosar
késziilékbe. megfeleléen van behelyezve.
Az étel nincs A kosarban lévé 0sszetevék mennyisége | Tegyen kisebb mennyiségi dsszetevot a
megfézve. tulzott. kosérba. Ne toltse til a kosarat.
A bedllitott hmérséklet/id6 til alacsony. | Allitsa be a siitési hémérsékletet/idét.




Az Gsszetevk Bizonyos tipusu ételeket az elkészitési id6é | Rdzza fel a kosarat a f6zés felénél.

egyenlétlentil felénél fel kell razni.

vannak megsiitve.

Fehér fiist aramlik | Zsiros dsszetevoket készit, vagy A fehér fiistot a kosarban 1évé zsir

ki a késziilékbdl. |a kosar még mindig tartalmaz az felmelegedése okozza. Hasznaljon kis
el6z6 hasznalathdl szdrmazo zsiros mennyiségl olajat a fézéshez. Minden
maradvanyokat. hasznélat utén alaposan tisztitsa meg a

kosarat.

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS
Segithet a kornyezet védelmében!

Ne feledje betartani a helyi el6irdsokat: a nem miikodé elektromos berendezéseket
megfeleld hulladékkezelé kdzpontban artalmatlanitsa.
L

GARANCIA

A jotallas biztositoja és a hivatalos szervizszolgaltaté az AD Vita d.o.o., TovarnisSka 7b, 3210 Slovenske
Konjice, Szlovénia, feleldsséget véllal azért, hogy a termék garancialis id6szak alatti m(ikodése
kifogastalan legyen. A jotallasi id6 alatt, amely a termék kiszallitasaval kezdédik, a termék minden
hianyossagat és hibajat kijavitjuk, amely a termék normdl hasznélatanak eredményeként fordul el6. A
garancia érvénytelenné valik, amennyiben a terméket a jotéllasi kartya kibocsatéja dltal nem felhatalmazott
személy manipulalta, vagy ha a javitdshoz nem eredeti alkatrészeket hasznaltak fel. Ha a terméket a
szervizelés kérvényezésétdl szamitott 45 napon beliil nem javitjak meg, a jotallas biztositoja kicseréli egy
Uj, azonos és hibatlan termékre ingyenesen. A jotéllas ideje meghosszabbodik az igénybe vett javitasi
napok szamdval.

A garancia nem terjed ki a kovetkezokre:

1. a termék nem megfeleld hasznalatdbdl és/vagy karbantartasabdl eredé mechanikai sériilések és hibak.
2. rendkiviili események okozta kar.

3. fogybeszkozok.

A garancia abban az orszaghan érvényes, ahol a vasarlas tortént, és a vasarlas helyszinén érvényesiil,

vagy egy erre a piacra felhatalmazott viszonteladénal, amely a csomagolason taldlhaté
terméknyilatkozatban megtaldlhatd. A termékrél sz6l6 szamla az érvényesitéskor a garancia kotelezé
melléklete.

A jotdllas nem zérja ki a fogyasztd jogait, amelyek az eladd felel6sségébdl szarmaznak a szallitott aruk
hibaiért. A jotallas ideje 24 hénap. Az egyes piacokon az importdr felels a termék javitasaért.

A fogyaszto a jotéllast azon az értékesitési helyen érvényesiti, ahol az arut vésarolta, vagy az eladé6

masik értékesitési pontjan, azon orszdg teriiletén, ahol a vasarlast végezte. A fogyasztd az értékesités
helyén aldirja a reklamécids drlapot, és 4tadja az eladénak. A reklamdci6 beérkezését kovetben a kezes 5
munkanapon beliil felveszi vele a kapcsolatot.

A fogyaszt6 a jogokrdl és a jotallasi igény érvényesitésének mddjardl az info@vitapur.hu e-mail cimen vagy
a+36 17009748 es telefonszamon az iigyfélszolgalatnal tajékozddhat.

A garancidlis szervizelés és alkatrészellatas ideje a jotallasi id6 lejartatél szamitott 3 év.
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ITA MANUALE UTENTE: FRIGGITRICE AD ARIA ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Leggere attentamente il presente manuale prima dell'utilizzo e conservarlo per future consultazioni.

1

. AVVERTENZE E PRECAUZIONI DI SICUREZZA

Questo prodotto & destinato esclusivamente al normale uso domestico. Non utilizzarlo per scopi diversi da
quelli previsti.

Se I'elettrodomestico viene utilizzato in modo improprio o per scopi professionali o semiprofessionali, o se
non viene utilizzato secondo le istruzioni per I'uso, la garanzia decade.

Questo elettrodomestico non & destinato all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, o di persone prive di esperienza e familiarita con I'elettrodomestico, a
meno che non siano sorvegliate o istruite sull'utilizzo dell'elettrodomestico da persone responsabili della loro
sicurezza.

Tenere I'elettrodomestico e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini. Evitare che i bambini giochino con
I'elettrodomestico e prestare la massima attenzione quando lo si utilizza in prossimita di bambini.

Non immergere mai il cavo, le spine o il corpo dell’'elettrodomestico, che contiene componenti elettrici ed
elementi riscaldanti, in acqua o altri liquidi, né sciacquare sotto il rubinetto. Non lasciare che I'acqua o altri
liquidi penetrino nell'elettrodomestico.

Prima di collegare I'elettrodomestico, accertarsi che la sua tensione corrisponda a quella della rete elettrica
locale. Collegare I'elettrodomestico solo a una presa a muro con messa a terra e assicurarsi che la spina sia
inserita correttamente.

Controllare regolarmente I'elettrodomestico e il cavo di alimentazione. Non utilizzare I'elettrodomestico se la
spina, il cavo o I'elettrodomestico stesso sono danneggiati. In caso di danni, interrompere immediatamente
I'uso dell’'elettrodomestico e portarlo presso un centro di assistenza autorizzato per la riparazione.

Non utilizzare mai una presa elettrica sotto il bancone della cucina. Non utilizzare prolunghe.

Non collegare mai I'elettrodomestico a timer esterni o a sistemi di controllo a distanza per evitare rischi.
Non lasciare senza sorveglianza I'elettrodomestico in funzionamento.

Non collegare I'elettrodomestico e non azionare il pannello di controllo con le mani bagnate.

Tenere I'elettrodomestico lontano da superfici calde e materiali combustibili come tovaglie o tende.

Durante I'utilizzo, assicurarsi sempre che sopra e su tutti i lati dell'elettrodomestico vi siano almeno 15 cm di
spazio per una corretta circolazione dell'aria.

Non coprire le aperture di ingresso e uscita dell'aria durante il funzionamento per evitare il surriscaldamento.
Se compare del fumo scuro, staccare immediatamente la spina dell'elettrodomestico e attendere che il fumo
smetta di fuoriuscire prima di rimuovere il cestello dall'elettrodomestico.

Collocare sempre |'elettrodomestico su una superficie orizzontale, piana e stabile. Non posizionarlo vicino al
bordo del bancone e non spostarlo durante I'utilizzo.

Durante l'uso, le superfici possono diventare calde. Fare attenzione quando si tocca il corpo
dell'elettrodomestico durante e dopo l'utilizzo.

Evitare il contatto fisico con l'interno e il cestello dell’'elettrodomestico durante o subito dopo I'utilizzo per
evitare ustioni o lesioni personali.

Durante I'utilizzo, il vapore caldo fuoriesce dall'uscita dell'aria. Tenere mani e viso lontani dal vapore e
dall'uscita dell'aria durante il funzionamento e quando si estrae il cestello dalla friggitrice ad aria.
Assicurarsi sempre che il cestello sia inserito correttamente prima dell’'uso. Non utilizzare I'elettrodomestico
senza prima aver inserito il cestello estraibile.

Evitare il contatto degli alimenti con gli elementi riscaldanti. Non riempire eccessivamente il cestello durante
la cottura.

Non riempire il cestello con olio o grasso di frittura per evitare il rischio di incendio.

Per scollegare I'elettrodomestico, premere il pulsante di accensione per spegnerlo, quindi staccarlo dalla
presa di corrente quando non & in uso e prima della pulizia.

Lasciare raffreddare I'elettrodomestico prima di pulirlo, smontarlo e riporlo.

Non pulire con accessori per la pulizia in metallo, come le pagliette.



2. PRESENTAZIONE DEL PRODOTTO
FRIGGITRICE AD ARIA

1 Ingresso dell'aria 4 Uscita dell'aria
2 Corpo 5 Cavo di alimentazione

3 Pannello di controllo

1 Vassoio crisper

2 Cestello

3 Finestra

4 Impugnatura del cestello
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ITA

1. Tasto SHAKE:
Attiva/disattiva il promemoria dello scuotimento del
cibo.

2. Tasti FUNZIONE:
Consentono di passare da una modalita di cottura
all'altra.

3. Tasto LUCE:
Accende/spegne la luce interna.

4. Tasto di ACCENSIONE:
Accende/spegne I'elettrodomestico.

5. Tasto di CONTROLLO DELLA SONDA:
Mostra le modalita operative della sonda.

6. Tasti di REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA:
Consentono di regolare la temperatura di cottura senza
attivare la sonda. Con la sonda attivata:

a) In modalita “MANUAL", regolare la temperatura della
sonda.

b) In modalita “PRESET", selezionare il tipo di
ingrediente per il quale & stata preimpostata la
temperatura di cottura corrispondente.

3. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZ0

7. Tasti di REGOLAZIONE DEL TEMPO:
Consentono di stabilire il tempo di cottura
senza attivare la sonda. Con la sonda attivata:
a) In modalita “MANUAL", questi tasti non
funzionano.

b) In modalita “PRESET”, regolare il grado di
cottura degli ingredienti.

8. Tasti AVVIO/PAUSA:
Avviano/mettono in pausa/arrestano il
funzionamento.

9. Tasto TEMPERATURA MAX:
Imposta la temperatura della friggitrice a
230°C.

10. SCHERMO DIGITALE:
Mostra la temperatura, il tempo, i messaggi e
i codici di errore.

a) Rimuovere ed eliminare tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi e le etichette dall'elettrodomestico.
b) Lavare il cestello e il vassoio crisper in acqua calda e sapone, quindi sciacquare e asciugare con cura.
Il vassoio crisper e il cestello sono lavabili in lavastoviglie. NON pulire il corpo dell’elettrodomestico in

lavastoviglie.

4. CONFIGURAZIONE E FUNZIONAMENTO

Inserire il cestello nella friggitrice ad aria.

=N IR=N""]

)
) Inserire il vassoio crisper nel cestello.
)
)

Posizionare I'elettrodomestico su una superficie stabile e piana, lontano dal bordo.

Inserire la spina in una presa di corrente. Tutti gli indicatori e lo schermo digitale si accendono per 1

secondo, sequiti da un ronzio. La spia si accende automaticamente per 30 secondi.
e) Mettere gli ingredienti sul vassoio crisper nel cestello. Non utilizzare mai il cestello senza il vassoio

crisper. Non riempire eccessivamente il cestello.

f) Inserire il cestello nella friggitrice ad aria. Non toccare il cestello durante e subito dopo I'utilizzo a
causa delle alte temperature. Tenere sempre il cestello per I'impugnatura.
g) Premere il pulsante di accensione per accendere I'elettrodomestico. La spia si accende per 30 secondi.

L'impostazione predefinita & 190°C e 15 minuti.

h) Dopo aver selezionato la modalita di cottura o aver impostato manualmente la temperatura e il tempo,

premere il tasto di Avvio/Pausa per iniziare.

i) Durante il funzionamento, viene mostrata solo la modalita di cottura corrente.

j) Epossibile mettere in pausa |'elettrodomestico premendo il tasto di Avvio/Pausa. Se non si preme
nuovamente il tasto di Avvio/Pausa entro 30 minuti, I'elettrodomestico si spegne automaticamente.

k) E necessario scuotere alcuni ingredienti a meta del tempo di cottura. Estrarre il cestello usando
I'impugnatura per scuotere o girare gli ingredienti. Inserire nuovamente il cestello nella friggitrice ad

aria e proseguire con la cottura.



[) Se durante il funzionamento si preme il pulsante di accensione per spegnere il dispositivo, sullo
schermo viene visualizzato il messaggio “COOL" e inizia un conto alla rovescia di 20 secondi per il
raffreddamento.

m) Al termine della cottura, I'elettrodomestico emette un ticchettio e lo schermo digitale mostra il
messaggio “End”. Il ticchettio si ripete dopo 5, 20 e 60 minuti per ricordare che la cottura & terminata.

n) Estrarre il cestello dall'elettrodomestico e posizionarlo su una superficie resistente al calore. Accertarsi
che gli ingredienti siano completamente cotti; in caso contrario, reinserire il cestello nella friggitrice ad
aria e, se necessario, aggiungere altri minuti al tempo di cottura.

5. REGOLAZIONE DEL TEMPO E DELLA TEMPERATURA DURANTE L'UTILIZZO

a) Dopo aver acceso I'elettrodomestico, premere la freccia su/gil per impostare il tempo o la temperatura
di cottura.

b) Dopo aver modificato il tempo o la temperatura, premere il tasto di Avvio/Pausa per confermare le impostazioni.

c) Se non si preme il tasto di Avvio/Pausa per confermare, I'elettrodomestico torna all'impostazione di
tempo/temperatura precedente alla modifica e continua a funzionare dopo 3 secondi.

6. FUNZIONE DI SCUOTIMENTO

a) Attivando la funzione SHAKE, I'elettrodomestico avvia un promemoria quando sono trascorsi circa due
terzi del tempo di cottura (modalita senza sonda) o quando la temperatura di cottura raggiunge circa i
due terzi di quella nominale (modalita con sonda). Il simbolo SHAKE lampeggia e il dispositivo emette
un segnale acustico (2 bip al secondo per 10 secondi).

b) 1l simbolo SHAKE viene mostrato continuamente dopo I'avvio dell’elettrodomestico.

c) Non é possibile impostare la funzione SHAKE dopo aver avviato I'elettrodomestico.

d) La funzione SHAKE non & disponibile nelle modalita DRY, TOAST e FERMENT.

7. FUNZIONE LUCE

a) Premere il pulsante LUCE per accendere/spegnere la luce interna.

b) La luce si spegne automaticamente dopo 30 secondi.

c) La luce si accende per 30 secondi al termine della cottura, quando si rimuove o si reinserisce il cestello
e quando si collega e si accende I'elettrodomestico.

8. SONDA

a) Inserire la sonda orizzontalmente, al centro della parte pil spessa della carne.

b) Assicurarsi che la punta della sonda non sia inclinata verso la parte inferiore o superiore della carne.
c) La sonda deve essere vicina all'osso (senza toccarlo) e lontana dal grasso.

d) NON utilizzare la sonda con carne congelata o per tagli di carne piu sottili di 1,5 cm.

9. MODALITA DI FUNZIONAMENTO (SENZA SONDA)

a) Impostazione manuale: impostare la temperatura e il tempo, quindi premere il tasto di Avvio/Pausa per
avviare la cottura.

b) Modalita preset: Selezionare una delle modalita di cottura: AIR FRY (frittura ad aria), ROAST (arrosto),
REHEAT (riscaldamento), DRY (essiccazione), BAKE (cottura al forno), TOAST (tostatura), FERMENT
(lievitazione), MAX 230°C. Se non viene selezionata alcuna modalita di cottura, la friggitrice ad aria
utilizza la modalita predefinita.

c) Visualizzazione tempo speciale:

Modalita TOAST: il tempo mostrato & 2:30 (2 minuti e 30 secondi).
Modalita DRY: il tempo mostrato & 6:15 (6 ore e 15 minuti).
Modalita FERMENT: il tempo mostrato & 3:10 (3 minuti e 10 secondi).
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10. MODALITA DI FUNZIONAMENTO (CON SONDA

Modalita manuale (temperatura target della sonda stabilita dall'utente)

a) Installare la sonda nell'elettrodomestico. Se non viene rilevata alcuna sonda, il display mostra il
messaggio “PLUGINT".

b) Inserire la sonda nell'alimento. Se la sonda non viene inserita o viene estratta dall’alimento, il display
mostra il messaggio “PLUGIN2".

c) Impostare la temperatura target della sonda. La friggitrice ad aria si spegne quando la sonda raggiunge
questo valore di temperatura.

d) Premere il tasto SONDA per selezionare la modalita sonda manuale. Se non vengono effettuate altre
selezioni, la modalita sonda manuale & quella predefinita.

e) Il lato sinistro mostra la temperatura target e il lato destro la temperatura attuale della sonda.

f) Utilizzare le frecce a sinistra per regolare la temperatura target della sonda. La temperatura target
predefinita della sonda & 75°C e l'intervallo di impostazione & 40-85°C.

Modalita preset

a) Installare la sonda nell'elettrodomestico. Se non viene rilevata alcuna sonda, il display mostra il
messaggio “PLUGINT".

b) Inserire la sonda nell'alimento. Se la sonda non viene inserita o viene estratta dall’alimento, il display
mostra il messaggio “PLUGIN2".

c) Premere il tasto SONDA per selezionare la modalita sonda preset.

d) Latemperatura target della sonda viene impostata automaticamente in base al tipo di ingrediente
selezionato.

e) Utilizzare le frecce a sinistra per passare da un tipo di ingrediente all'altro: BEEF/CHICKEN/LAMB/FISH/
PORK (MANZO/POLLO/AGNELLO/PESCE/MAIALE).

f) Utilizzare le frecce a destra per impostare il grado di cottura della carne (al sangue, moderatamente al
sangue, media cottura, moderatamente ben cotta, ben cotta).

g) Dopo aver avviato la cottura, sullo schermo viene visualizzato il grado di cottura attuale in base alla
temperatura rilevata dalla sonda.

h) L'indicatore di cottura aumenta gradualmente man mano che la sonda monitora la temperatura durante
la cottura.

11. PULIZIA E MANUTENZIONE

a) Pulire accuratamente I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.

b) Scollegare I'elettrodomestico dalla presa di corrente prima di procedere alla pulizia e alla
manutenzione.

c) Pulire il corpo e il pannello di controllo dell’'elettrodomestico con un panno umido. Non immergere mai
I'elettrodomestico in acqua o in altri liquidi. Non lavarlo in lavastoviglie.

d) E possibile lavare il cestello e il vassoio crisper in lavastoviglie 0 a mano. Evitare di utilizzare spazzole
dure e accessori metallici per la pulizia.

e) Dopo la pulizia, asciugare tutte le parti all'aria o con un asciugamano.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa Possibile soluzione
La friggitrice ad aria L’elettrodomestico non & collegato alla | Collegare I'elettrodomestico a una presa di corrente
non funziona. presa di corrente. con messa a terra.

Il cestello non & inserito correttamente | Assicurarsi che il cestello sia inserito

nell'elettrodomestico. correttamente.




Il cibo non & cotto. La quantita di ingredienti nel cestello @ | Mettere nel cestello piccole quantita di
eccessiva. ingredienti, evitando di riempirlo eccessivamente.

La temperatura e/o il tempo impostati Regolare la temperature e/o il tempo di cottura.
sono troppo bassi.

Gli ingredienti sono fritti | Alcuni tipi di alimenti devono essere Scuotere il cestello a meta cottura.
in modo non uniforme. | scossi a meta del tempo di cottura.

Dall’'elettrodomestico | Si stanno cuocendo ingredienti grassi Il fumo bianco & causato dal riscaldamento
fuoriesce del fumo o il cestello contiene residui di grasso del grasso nel cestello. Utilizzare una
bianco. dovuti all'uso precedente. piccola quantita di olio per cucinare. Pulire

accuratamente il cestello dopo ogni utilizzo.

SMALTIMENTO ECOCOMPATIBILE
Potete contribuire a proteggere I'ambiente!

Ricordate di attenervi alle normative locali: smaltite le apparecchiature elettriche non
funzionanti presso un apposito centro di smaltimento rifiuti.
]

GARANZIA

Il fornitore della garanzia e centro di assistenza autorizzato & AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Slovenia, e si assume la responsabilita del perfetto funzionamento del prodotto durante
il periodo coperto da garanzia. Durante il periodo di garanzia, che inizia con la consegna del prodotto, ci
impegniamo a riparare tutte le imperfezioni e i difetti del prodotto che potrebbero verificarsi a seguito del
normale utilizzo dello stesso. La garanzia decade quando il prodotto & stato manomesso da persona non
autorizzata dall'emittente del certificato di garanzia o per la riparazione sono state utilizzate parti non
originali.

Se il prodotto non viene riparato entro 45 giorni dalla ricezione della richiesta di assistenza, il fornitore
della garanzia provvedera a sostituirlo gratuitamente con un prodotto nuovo, identico e privo di difetti. Il
periodo di garanzia verra esteso per il numero di giorni necessari per la riparazione.

La garanzia non copre:

1. danni e difetti meccanici dovuti ad uso e/o manutenzione non corretti del prodotto;
2. danni causati da forza maggiore;

3. materiali di consumo.

La garanzia & valida nel Paese in cui & stato effettuato I'acquisto e viene applicata nel luogo in cui & stato
effettuato 'acquisto o presso un rivenditore autorizzato per tale settore, specificato nella dichiarazione di
prodotto sulla confezione. La fattura del prodotto & un allegato obbligatorio alla garanzia quando viene
richiesta.

La garanzia non esclude i diritti del consumatore derivanti dalla responsabilita del rivenditore per difetti
nella merce fornita. La garanzia dura 24 mesi. L'importatore per i singoli mercati & responsabile della
riparazione del prodotto. Il consumatore fa valere la garanzia nel punto vendita in cui ha acquistato la
merce o presso un altro punto vendita del venditore nello stesso territorio del Paese in cui ha effettuato
I'acquisto. Il consumatore firma il modulo di reclamo nel punto vendita e lo consegna al venditore. Dopo
aver ricevuto il reclamo, il garante lo contattera entro 5 giorni lavorativi. Il consumatore puo informarsi sui
diritti e sulla procedura per richiedere la garanzia contattando il servizio di assistenza clienti via e-mail
all'indirizz warranty@vitapur.com. Il periodo di assistenza garantita e fornitura di pezzi di ricambio & di 3
anni dalla scadenza del periodo di garanzia.
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LT NAUDOTOJO VADOVAS: ORO GRUZDINTUVE ,ROSMARINO TEMPSENSE 6L"
Prie§ naudodami atidziai perskaitykite §j naudotojo vadova ir iSsaugokite jj ateiciai.

1. ]SPEJIMAI IR SAUGOS PRIEMONES

Sis prietaisas skirtas tik jprastam naudojimui namy iikyje. Nenaudokite $io prietaiso kitiems tikslams,
nei numatyta.

Jei prietaisas naudojamas netinkamai, profesionaliems ar pusiau profesionaliems tikslams arba jei jis
naudojamas ne pagal naudojimo instrukcija, garantija nustoja galioti.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotais fiziniais, jutiminiais ar protiniais
gebéjimais arba asmenims, neturintiems patirties ar nesusipazinusiems su prietaisu, nebent juos
Laikykite prietaisg ir jo laidg vaikams nepasiekiamoje vietoje. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu ir
atidziai priziurékite, kai prietaisa naudojate Salia vaiky.

Niekada nemerkite laido, kiStuky ar korpuso, kuriame yra elektriniy komponenty ir kaitinimo elementy,
j vandenj ar kitus skyscius, taip pat neplaukite po Ciaupu. Neleiskite, kad j prietaisa patekty vandens ar
kito skyscio.

Prie$ prijungdami prietaisg jsitikinkite, kad jo jtampa atitinka vietinio elektros tinklo jtampa. Prietaisa
prijunkite tik prie jZeminto sieninio kiStukinio lizdo ir uztikrinkite tinkama kistuko jkiSima.

Reguliariai tikrinkite prietaisa ir maitinimo laida. Nenaudokite prietaiso, jei kiStukas, laidas ar pats
prietaisas yra paZeistas. Jei atsiranda pazeidimy, nedelsdami nustokite naudoti prietaisa ir nuneskite jj
j igaliotajj techninés priezitiros centrg, kad buty sutaisytas.

Niekada nenaudokite elektros lizdo, esancio po virtuvés stalvirsiu. Nenaudokite prailgintuvo.

+ Kad iSvengtuméte pavojaus, niekada neprijunkite Sio prietaiso prie iSoriniy laikmaciy ar nuotolinio

valdymo sistemy.

Neleiskite prietaisui veikti be prieziuros.

Nejjunkite prietaiso j elektros tinklg ir nenaudokite valdymo skydelio Slapiomis rankomis.

Laikykite prietaisg atokiau nuo karsty pavirsiy ir degiy medziagy, pavyzdziui, staltiesiy ar uzuolaidy.
Naudodami prietaisg visada pasirupinkite, kad vir$ jo ir i$ visy pusiy buty bent 15 cm erdvés, kad
tinkamai cirkuliuoty oras.

Kad prietaisas neperkaisty, naudojimo metu neuzdenkite oro jleidimo ir iSleidimo angy.

Pasirodzius tamsiems dimams, nedelsdami iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo ir palaukite, kol ddmai
nustos sklisti, pries iSimdami krep§;j i$ prietaiso.

Visada statykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus. Nestatykite jo netoli
stalvirSio krasto ir nejudinkite jo, kai jis naudojamas.

+ Naudojimo metu pavirsiai gali jkaisti. Atsargiai elkités lieCiant prietaiso korpusa darbo metu ir po jo.
Naudojimo metu arba i$ karto po jo venkite fizinio salyCio su prietaiso vidumi ir krepSeliu, kad
iSvengtumeéte nudegimy ar kuno suzalojimy.
Eksploatacijos metu per oro i$leidimo angg iSsiskiria karsti garai. Veikimo metu ir iSimdami kreps;j i$
oro keptuves laikykite rankas ir veida atokiau nuo gary ir oro ileidimo angos.
Prie$ pradédami naudoti, visada jsitikinkite, kad krepSelis yra tinkamai jdétas. Nenaudokite prietaiso
nejdéje iSimamo krepSelio.
Saugokite maistg nuo salycio su kaitinimo elementais. Gamindami maistg neperpildykite krepSelio.
Neuzpildykite krepselio aliejumi ar kepimo riebalais, nes tai gali sukelti gaisro pavojy.
Norédami ijungti prietaisg, paspauskite maitinimo mygtuka, kad prietaisas i$sijungty, o nenaudojama ir
prie$ valyma istraukite jj i$ elektros lizdo.
Prie$ valydami, iSardydami ir laikydami leiskite prietaisui atvésti.

+ Nevalykite su metaliniais valymo reikmenimis, pavyzdziui, metalinémis Sveitimo trinkelémis.



2. PRIETAISO PRISTATYMAS
ORO GRUZDINTUVE

1 Oro jleidimo anga 4 Oro iSleidimo anga

2 Korpusas 5 Maitinimo laidas

3 Valdymo skydelis

1 DZiovinimo ploksté
2 KrepSys

3 Langas

4 Krepsio rankena

VALDYMO SKYDELIS
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1. KRATYMO mygtukas:

Jjungiamas ir iSjungiamas maisto pakratymo
priminimas.

2. FUNKCIJY mygtukai:

Perjunkite skirtingus gaminimo rezimus.

3. SVIESOS mygtukas:

Jjungia ir iSjungia vidinj apSvietimg.
4. MAITINIMO mygtukas:

Jjungia ir iSjungia prietaisa.

5. DAVIKLIO VALDYMO mygtukas:
Rodomi daviklio darbo rezimai.

6. TEMPERATUROS REGULIAVIMO mygtukai:
Reguliuokite kepimo temperatiirg nejjunge daviklio. Kai

daviklis jjungtas:

a) ,MANUAL" (liet. rankiniu) rezimu reguliuokite daviklio

temperatira.

b) ,PRESET" (liet. i§ anksto nustatytu) rezimu pasirinkite
ingredienty tipa, kuriam i$ anksto nustatyta atitinkama

kepimo temperatira.

3. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

7. LAIKO REGULIAVIMO mygtukai:

Kepimo laika reguliuokite nejjunge daviklio.
Kai daviklis jjungtas:

a) ,MANUAL" (liet. rankiniu) rezimu Sie
mygtukai neveikia.

b) ,PRESET" (liet. i$ anksto nustatytu) rezimu
reguliuokite ingredienty apkepimo laipsnj.

8. PALEIDIMO / PAUZES mygtukas:

Paleidzia / sustabdo / iSjungia veikima.

9. MAKSIMALIOS TEMPERATUROS mygtukas:
Nustato oro gruzdintuvés temperatiirg 230 °C.

10. SKAITMENINIS EKRANAS:
Rodoma temperatira, laikas, pranesSimai ir
klaidy kodai.

a) Nuo prietaiso nuimkite ir iSmeskite visas pakavimo medziagas, lipdukus ar etiketes.
b) I$plaukite kreps§j ir dziovinimo ploks$te karStame muiluotame vandenyje, tada kruopsciai iSskalaukite ir
iSdziovinkite. DZiovinimo plokste ir krep$j galima plauti indaplovéje. NEPLAUKITE korpuso indaplovéje.

4. NUSTATYMAS IR VALDYMAS

|dékite krepsj j grudintuve.

=N IR=2N""]

)
) | krep§j jdékite dZiovinimo plokste.
)
)

Pastatykite prietaisg ant stabilaus, lygaus pavirSiaus, atokiau nuo stalvirSio krasto.

Jkiskite kistuka j elektros lizda. Visi indikatoriai ir skaitmeninis ekranas uzsidega 1 sekunde, o po to

pasigirsta bumbteléjimas. Sviesa automatiskai jsijungia 30 sekundziy.
e) Sudékite ingredientus ant krepsyje esancios dZiovinimo plokstés. Niekada nenaudokite krepsio be

dZiovinimo ploks$tés. Neperpildykite krepSio.

f) |dékite krep§j j grudintuve. Dél aukstos temperatiros naudojimo metu ir netrukus po jos nelieskite

krepsio. Visada laikykite krepsj uz rankenos.

g) Paspauskite maitinimo mygtuka, kad jjungtuméte prietaisg. Lemputé jsijungia 30 sekundziy. Numatytoji

nuostata yra 190 °C ir 15 minuciy.

h) Pasirinke gaminimo rezima arba rankiniu biidu nustate temperatirg ir laika, paspauskite paleidimo /

pauzés mygtuka, kad pradétuméte.

i) Veikimo metu rodomas tik dabartinis gaminimo rezimas.

j) Prietaiso veikimg galite pristabdyti paspausdami paleidimo / pauzés mygtuka. Jei per 30 minuéiy vél
nepaspausite paleidimo / pauzés mygtuko, prietaisas i$sijungs automatiskai.

k) Kai kuriuos ingredientus reikia pakratyti jpuséjus ruosimo laikui. IStraukite kreps$j naudodami rankeng,
kad pakratytuméte arba apverstumeéte ingredientus. |stumkite krepsj atgal j oro gruzdintuve ir toliau

kepkite.

[) Jeiveikimo metu paspaudziate maitinimo mygtuka, norédami i$jungti prietaisa, ekrane rodomas



uzrasas ,COOL" (liet. vésinimas) ir pradedamas 20 sekundziy vésinimo atgalinis skaic¢iavimas.

m) Baigus kepti, prietaisas skleidZia tiksintj garsg, o skaitmeniniame ekrane rodomas uzrasas ,End” (liet.
pabaiga). Tikséjimo garsas kartojasi po 5, 20 ir 60 minuciy, kad priminty, jog gaminimas baigtas.

n) ISimkite krepsj i$ prietaiso ir padékite jj ant kars¢iui atsparaus pavirsiaus. Patikrinkite, ar ingredientai visiskai
iSkepe. Jei ne, jstumkite krepsj atgal j gruzdintuve ir, jei reikia, pakoreguokite laikg dar kelioms minutéms.

5. LAIKO IR TEMPERATUROS REGULIAVIMAS VEIKIMO METU

a) Paleide funkcija, paspauskite rodykle aukstyn / Zemyn, kad sureguliuotuméte kepimo laikg arba
temperatira.

b) Pakeite laikg arba temperatira, paspauskite paleidimo/pauzés mygtuka, kad patvirtintuméte nustatyma.

c) Jei nepaspausite paleidimo / pauzés mygtuko, kad patvirtintuméte, po 3 sekundziy prietaisas grj$ j
pries§ pakeitima buvusj laiko ir temperatiros nustatyma ir toliau tes darba.

6. KRATYMO FUNKCIJA

a) Kai jjungta ,SHAKE" (liet. kratymo) funkcija, prietaisas jjungia priminima, kai praeina mazdaug du
trec¢daliai kepimo laiko (ne daviklio rezimas) / kai kepimo temperatiira pasiekia mazdaug du trecdalius
tikslinés temperatiros (daviklio reZzimas). ,SHAKE" simbolis mirksés ir iSgirsite pypteléjima (2
pypteléjimai per sekunde 10 sekundziy).

b) Pradéjus veikti, nuolat rodomas ,SHAKE" simbolis.

c) Pradeéjus veikti, ,SHAKE" funkcijos nustatymas jpuséjus veikimui negalimas.

d) Naudojant rezimus ,DRY*", ,TOAST" ir ,FERMENT", ,SHAKE" funkcija néra prieinama.

7. APSVIETIMO FUNKCIJA

a) Paspauskite mygtuka ,LIGHT", kad jjungtuméte arba i$jungtuméte vidinj apSvietimg

b) Po 30 sekundziy Sviesa automatiskai iSsijungs.

c) Pasibaigus maisto ruo$imui, iS$émus arba i$ naujo jdéjus krepsj, taip pat prijungus prie elektros tinklo ir
jjungus prietaisg, lemputé uzsidega 30 sekundziy.

8. DAVIKLIS

a) Jkiskite daviklj horizontaliai j storiausios mésos dalies vidurj.

b) Jsitikinkite, kad daviklio galas néra nukreiptas j mésos apacia ar virsy.

c) Dauviklis turi biti arti kaulo (bet jo neliesti) ir toliau nuo riebaly.

d) NENAUDOKITE daviklio $aldytai mésai arba plonesniems nei 1,5 cm mésos gabalams.

9. VEIKIMO REZIMAS (BE DAVIKLIO)

a) Rankinis nustatymas: nustatykite temperatiirg ir laika, tada paspauskite paleidimo / pauzés mygtuka,
kad paleistuméte veikima.

b) 1§ anksto nustatytas reZimas: pasirinkite vieng i$ kepimo rezimy: AIR FRY (kepti ore), ROAST (gruzdinti),

REHEAT (pasildyti), DRY (dziovinti), BAKE (kepti), TOAST (skruzdinti), FERMENT (fermentuoti), MAX

230°C (maks. 230°C). Jei nepasirinktas joks kepimo rezimas, gruzdintuvéje naudojamas numatytasis

rezimas.

Specialus laiko rodymas:

,TOAST" rezimas: rodomas laikas yra 2:30 (2 minutés ir 30 sekundziy).

,DRY“ rezimas: rodomas laikas yra 6:15 (6 valandos ir 15 minuciy).

,FERMENT" reZimas: rodomas laikas yra 3:10 (3 minutés ir 10 sekundziy).

10. VEIKIMO REZIMAS (SU DAVIKLIU)

Rankinis rezimas (naudotojo nustatyta siektina daviklio temperatira)
a) |statykite daviklj j prietaisg. Jei daviklis neaptiktas, ekrane rodomas uzrasas ,PLUGIN1T".

o
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b) Jdékite daviklj j maisto produkta. Jei daviklis nejkiSamas j produktg arba istraukiamas i$ maisto
produkto, ekrane rodomas uzrasas ,PLUGIN2".
c) Nustatykite daviklio tiksline temperatiirg. Gruzdintuveé i$sijungia, kai daviklis pasiekia tiksling

temperatura.

d) Paspauskite mygtukg ,PROBE", kad pasirinktuméte rankinio daviklio rezima. Jei nepasirenkama jokia

kita parinktis, rankinio daviklio rezimas yra numatytasis rezimas.

e) Kairéje puséje rodoma siektina temperatira, o desinéje puséje rodoma esama daviklio temperatira.
f) Kairiosiomis rodyklémis reguliuokite daviklio tiksline temperatiirg. Numatytoji tiksliné daviklio

temperatira yra 75 °C, o nustatymo intervalas yra 40-85 °C.
ISankstiniy nustatymy rezimas

a) |statykite daviklj j prietaisg. Jei daviklis neaptiktas, ekrane rodomas uzrasas ,PLUGIN1T".

b) Jdekite daviklj j maisto produkta. Jei daviklis nejkiSamas j produktg arba jei daviklis istraukiamas i$
maisto produkto, ekrane rodomas uzrasas ,PLUGIN2".

c) Paspauskite mygtuka ,PROBE", kad pasirinktuméte i$ anksto nustatytg daviklio rezima.

d) Daviklio tiksliné temperatiira nustatoma automatiskai pagal pasirinktg ingredienty tipa

e) Rodyklémis j kaire perjunkite i§ anksto nustatytus ingredienty tipus: BEEF / CHICKEN / LAMB / FISH /
PORK (jautiena / vistiena / ériena / Zuvis / kiauliena).

f) DeSiniosiomis rodyklémis nustatykite mésos iSkepimo laipsnj (,rare”, ,medium rare”, ,medium®,
,medium well", ,well done").

g) Pradéjus veikti, ekrane rodomas esamas mésos iSkepimo laipsnis pagal daviklio nustatytg temperatiirg.

h) Kepimo temperatiiros indikatorius palaipsniui didéja, nes kepimo metu daviklis seka temperatira.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

a) Po kiekvieno naudojimo kruop$éiai isvalykite prietaisa.

b) Pries valydami ir atlikdami technine prieZitirg iStraukite prietaisg i$ elektros lizdo.

c) Korpusg ir valdymo skydelj nuvalykite drégna $luoste. Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitg
skystj. Nedékite jo j indaplove.

d) Krepsj ir dziovinimo plokste galite plauti indaplovéje arba plauti rankomis. Venkite naudoti kietus
Sepecius ir metalinius valymo reikmenis.

e) Po valymo visas dalis iSdZiovinkite oru arba ranksluosciu.

12. TRIKCIY SALINIMAS

Problema Galima priezastis Galimas sprendimas
Oro gruzdintuve Prietaisas nejjungtas j elektros tinkla. Jjunkite prietaisg j sieninj kistukinj lizda
neveikia. su jzemikliu.

Krepsys netinkamai jdétas j prietaisa.

Jsitikinkite, kad krepSys tinkamai
jdétas.

Maistas néra
paruostas.

KrepSyje yra per daug ingredienty.

] krep$j dékite mazesnes ingredienty
partijas. Neperpildykite krepSio.

Nustatyta temperatira ir laikas yra per
mazi.

Sureguliuokite kepimo temperatirg ir
(arba) laika.

Ingredientai kepami
netolygiai.

Kai kuriy rasiy maistg reikia pakratyti
jpuséjus ruosimo laikui.

Jpuséjus kepimui krepsj pakratykite.




I$ prietaiso ruksta Ruosiate riebius ingredientus arba Balti dimai atsiranda dél krepSyje
balti dimai. krepsyje vis dar yra riebaly liku¢iy nuo jkaitusiy riebaly. Kepimui naudokite
ankstesnio naudojimo. nedidelj kiekj aliejaus. Po kiekvieno
naudojimo visada kruop$ciai
iSvalykite krepsj.

APLINKAI NEKENKSMINGAS SALINIMAS
Jus galite padéti saugoti aplinka!

Nepamirskite laikytis vietiniy nuostaty: neveikiancia elektros jranga iSmeskite
tinkamame atlieky Salinimo centre.
L

GARANTIJA

Garantijos teikéjas ir jgaliotasis paslaugy teikéjas yra ,AD Vita d.o.0.", Tovarniska 7b, 3210 Slovenske
Konjice, Slovénija, prisiima atsakomybe, kad gaminys garantiniu laikotarpiu veiks nepriekaistingai.
Garantiniu laikotarpiu, kuris prasideda nuo gaminio pristatymo, mes istaisysime visus gaminio trikumus
ir defektus, kurie atsirasty dél jprasto gaminio naudojimo. Garantija netenka galios, kai gaminj gadino
asmuo, nejgaliotas garantinés kortelés iSdavéjo, arba kai remontui buvo panaudotos neoriginalios
dalys. Jei gaminys nesuremontuojamas per 45 dienas nuo techninés priezZitros praS§ymo gavimo dienos,
garantijos teikéjas nemokamai jj pakeicia j nauja, identiska ir nepriekaiStinga gaminj. Garantinis laikotarpis
bus pratestas tiek dieny, kiek atliktas remontas truko.

Garantija netaikoma:

1. mechaniniams pazeidimams ir defektams, atsiradusiems dél netinkamo gaminio naudojimo ir (arba)
prieziuros.

2. zalos, atsiradusios dél force majeure aplinkybiy.

3. eksploatacinéms medziagoms.

Garantija galioja toje Salyje, kurioje buvo jsigyta preke, ir taikoma toje vietoje, kurioje buvo jsigyta preké
arba i$ jgalioto Sios rinkos perpardavéjo, kuris nurodytas gaminio deklaracijoje ant pakuotés. Sgskaita uz
preke yra privalomas garantijos priedas, kai ji reikalaujama.

Garantija nepanaikina vartotojo teisiy, kylanciy i$ pardavéjo atsakomybés uz pateikty prekiy defektus.
Garantijos laikotarpis trunka 24 ménesius. Uz gaminio remontg atsako importuotojas atskiroms rinkoms.

Vartotojas pretenduoja j garantijg prekybos vietoje, kurioje pirko prekes, arba kitoje pardavéjo pardavimo
vietoje toje pacioje Salies, kurioje pirko, teritorijoje. Vartotojas pasiraso skundo forma pardavimo vietoje ir
jteikia pardavéjui. Gaves skundg laiduotojas susisieks su juo per 5 darbo dienas.

Vartotojas apie teises ir garantijos pareiSkimo tvarkg gali suzinoti susisiekes su klienty aptarnavimo
tarnyba el. pastu warranty@vitapur.com .

Garantinio aptarnavimo ir atsarginiy daliy tiekimo laikas yra 3 metai nuo garantinio laikotarpio pabaigos.
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Lv LIETOTAJA ROKASGRAMATA: KARSTA GAISA FRITERIS ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Pirms lietoSanas, lidzu, uzmanigi izlasiet $o lietotaja rokasgramatu un saglabajiet to turpmakai atsaucei.

. BRIDINAJUMI UN DROSIBAS PASAKUMI

STierice ir paredzéta tikai lieto$anai majsaimnieciba. Nelietojiet to citiem mérkiem, ka vien
paredzétajiem.

Ja ierici lieto nepareizi, profesionaliem, dalgji profesionaliem mérkiem, vai ja to neizmanto saskana ar
lietotaja rokasgramatu, garantija zaudé spéeku.

STierice nav paredzéta lieto$anai personam (tostarp bérniem) ar ierobeZotam fiziskam, manu vai
garigam spéjam, personam ar pieredzes trikumu vai personam, kas nav pazistamas ar ierici, ja vien nav
nozimetas athildigas personas, kas athild par vinu drosibu, neuzrauga vai nav instruéjusas tos ierices
lietoSana.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici un esiet
uzmanigi, lietojot ierici bérnu tuvuma.

Nekad nemeérciet vadu, kontaktdaks$as vai korpusu, kas satur elektriskos komponentus un
sildelementus, dden vai citos Skidrumos. Neskalojiet to zem krana! Nelaujiet ierice iek|at ddenim vai
citam Skidrumam.

Pirms pievienoSanas kontaktligzdai parliecinieties, vai ierices spriegums atbilst vietejam tikla
spriegumam. Pievienojiet ierici tikai iezemétai sienas kontaktligzdai un nodroSiniet pareizu
kontaktdaksas ievieto§anu.

Regulari parbaudiet ierici un stravas vadu. Nelietojiet ierici, ja kontaktdaksa, vads vai pati ierice ir
bojata. Ja rodas bojajumi, nekavéjoties partrauciet ierices lietoSanu un nogadajiet to autorizéta servisa
centra remontam.

Nekad neizmantojiet elektribas kontaktligzdu zem virtuves letes. Nelietojiet pagarinataju.

Nekad nepievienojiet $o ierici arejiem taimeriem vai talvadibas sistemam.

Nelaujiet iericei darboties bez uzraudzibas.

Nepievienojiet ierici elektrotiklam un nelietojiet vadibas paneli ar mitram rokam.

Turiet ierici prom no karstam virsmam un degoSiem materialiem, pieméram, galdautiem vai aizkariem.
LietoSanas laika vienmeér parliecinieties, ka virs un no visam ierices pusém ir vismaz 15 cm vietas, lai
nodroSinatu pareizu gaisa cirkulaciju.

Kad ierice darbojas, neaizsedziet gaisa ieplides un izplides atveres, lai novérstu tas parkarsanu.
Nekavéjoties atvienojiet ierici, ja paradas tumsi dumi.

Pirms cep$anas groza iznemsanas no ierices pagaidiet, [idz ta beidz darboties.

Vienmer novietojiet ierici uz horizontalas, lldzenas un stabilas virsmas. Nenovietojiet to pie letes malas
un neparvietojiet to, kad to lietojat.

LietoSanas laika virsmas var sakarst. Esiet piesardzigs, pieskaroties ierices korpusam ari péc tas
darbibas laika.

Izvairieties no fiziskas saskares ar ierices iek$gjo dalu (tai skaita grozu) lietosanas laika vai tilit péc
tas, lai izvairitos no apdegumiem vai miesas bojajumiem.

Darbibas laika karstais tvaiks tiek izvadits caur gaisa izplidi. Turiet rokas un seju prom no tvaika ta
izpludes laika, ka ari tad, kad tiek iznemts grozs.

Pirms lietoSanas vienmeér parliecinieties, vai grozs ir pareizi ievietots. Nelietojiet ierici, ja grozs nav
ievietots.

Noveérsiet partikas saskari ar sildelementiem. Gatavojot édienu, neparpildiet grozu.

Nepiepildiet grozu ar ellu vai cepamajiem taukiem, jo tas var izraisit ugunsbistamibu.

Lai izslegtu ierici, nospiediet baro$anas pogu; péc tam atvienojiet ierici no kontaktligzdas (ari tad, kad
to nelietojat, vai veicat ierices tirisanu).

Pirms tiriSanas, demontazas un uzglabasanas laujiet iericei atdzist.

Netiriet ierici ar metala tiriSanas piederumiem, pieméeram, metala sukliti.



2. IERICES APRAKSTS
KARSTA GAISA FRITERIS

1 Gaisa iepludes atvere 4 Gaisa izpludes atvere
2 Korpuss 5 Stravas vads

3 Vadibas panelis

1 Apbrininasanas virsma
2 Grozs

3 Logs

4 Groza rokturis

VADIBAS PANELIS
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1. Poga SHAKE: 7. LAIKA REGULESANAS pogas:
lesledz/izsledz atgadinajumu par partikas kratiSanu. Noregulgjiet gatavoSanas laiku, neaktivizejot
2. FUNKCIJU pogas: zondi. Kad zonde ir aktivizéta:

Parslédzieties starp dazadiem gatavoSanas rezimiem a) Rezima "MANUAL" Sis pogas nedarbojas.
P 9 " | b) RezZima "PRESET” iesp&jams pielagot

3. Poga LIGHT: sastavdalu gatavibas pakapi.
lesledz/izsledz iek$&jo gaismu. 8. Poga SAKT/PAUZE:

4. BAROSANAS poga: Sak/ietur pauzi/partrauc darbibu.
leslédz/izsledz ierici. 9. Poga MAX TEMPERATORA:
5. ZONDES VADIBAS poga: lestata ierices temperatiru uz 230°C.

Parada zondes darbibas rezimus. 10. DIGITALAIS EKRANS:

6. TEMPERATURAS REGULESANAS pogas: Parada temperatru, laiku, zinojumus un klidu
Noregulgjiet gatavoSanas temperatiru, neaktivizéjot kodus.

zondi. Kad zonde ir aktivizéta:

a) ReZima “MANUAL" iesp&jams noregulét zondes
temperataru.

b) ReZima “PRESET" iespéjams atlasit sastavdalas
veidu, kuram ir ieprieks iestatita atbilsto$a gatavoSanas
temperatira.

3. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

a) Nonemiet un izmetiet visus iepakojumus, uzlimes vai etiketes.

b) Nomazgajiet grozu un apbrininasanas virsmu karsta ziepjudent, péc tam riipigi noskalojiet un
nosusiniet. Apbriininasanas virsmu un grozu drikst likt trauku mazgajamaja masina. NELIECIET korpusu
trauku mazgajama masina!

4. IESTATISANA UN DARBIBA

) Novietojiet ierici uz stabilas, lidzenas virsmas un talak no letes malas.

) lelieciet apbriininasanas virsmu groza.

) levietojiet grozu ierice.

) levietojiet kontaktdaks$u kontaktligzda. Visi indikatori un digitalais ekrans iedegsies uz 1 sekundi, kam

sekos skanas signals. Uz 30 sekundém automatiski iedegsies gaisma.

e) Uzlieciet sastavdalas uz apbrininasanas virsmas groza. Nekad nelietojiet grozu bez apbrininasanas
virsmas. Neparpildiet grozu.

f) levietojiet grozu iericé. Nepieskarieties grozam lietosanas laika un neilgi péc tas, augstas temperatiiras
del. Vienmer turiet grozu aiz roktura.

g) Nospiediet barosanas pogu, lai ieslégtu ierici. Uz 30 sekundém, iedegsies gaisma. Noklusgjuma
iestatijums ir 190°C un 15 minutes.

h) Kad esat izvélgjies gatavoSanas rezimu vai manuali iestatijis temperattru un laiku, nospiediet pogu
Sakt/pauze, lai saktu.

i) Darbibas laika tiek paradits tikai pasreizéjais gatavosanas rezims.

j) Jis varat apturét ierices darbibu, nospiezot pogu Sakt/Pauze. Ja 30 miniisu laika vélreiz nenospiezat
pogu Sakt/Pauze - ierice automatiski izslégsies.

k) Dazam sastavdalam ir nepiecieSama kratiSana tas gatavosanas laika. Izvelciet grozu un turiet to aiz
roktura, lai sakratitu vai apgrieztu sastavdalas. lebidiet grozu atpakal iericé un turpiniet gatavot.

[) Jadarbibas laika tiek nospiesta baro$anas poga, lai izslégtu ierici, ekrana paradas uzraksts “COOL” un
sakas 20 sekunzu dzeséSanas atpakalskaitiSana.
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m) Kad gatavosana ir pabeigta, ierice veic skanas signalu un digitalaja ekrana paradas uzraksts “End”.
Skana atkartojas péc 5, 20 un 60 minutém, lai atgadinatu, ka gatavo$ana ir pabeigta.

n) Iznemiet grozu no ierices un novietojiet to uz karstumizturigas virsmas. Parbaudiet, vai sastavdalas ir
pilniba pagatavotas. Ja n€, ievietojiet grozu atpakal iericé un péc vajadzibas pielagojiet papildu laiku.

5. LAIKA UN TEMPERATURAS REGULESANA DARBIBAS LAIKA

a) Péc darbibas uzsaks$anas nospiediet augSupvérsto/lejupvérsto bultinu, lai pielagotu gatavosanas laiku
vai temperaturu.

b) Péc laika vai temperatiiras mainas nospiediet pogu Sakt/Pauze, lai apstiprinatu iestatijumu.

c) Ja nenospiedisiet pogu Sakt/Pauze, lai apstiprinaty, ierice atgriezisies pie laika/temperatiiras
iestatijuma pirms izmainam un saks darbibu péc 3 sekundeém.

6. KRATISANAS FUNKCIJA

a) Kad funkcija SHAKE ir aktivizéta, ierice iestata atgadinajumu, kad ir pagajusas aptuveni divas tresdalas
gatavosanas laika (reZims, kas nav iestatita zonde) un, kad gatavo$anas temperatira sasniedz aptuveni
divas treSdalas no mérka temperatiiras (zondes rezima). Mirgos simbols SHAKE un jis dzirdésiet
skanas signalu (2 pikstieni sekundé 10 sekundes).

b) P&c darbibas saksanas SHAKE simbols mirgos nepartraukti.

c) Funkcijas SHAKE iestati$ana lidz pusei péc darbibas saksanas nav iespgjama.

d) ReZimos DRY, TOAST un FERMENT funkcija SHAKE nav pieejama.

7. GAISMAS FUNKCIJA

a) Nospiediet pogu LIGHT, lai ieslégtu/izslégtu iek$éjo gaismu.

b) Gaisma automatiski izslégsies pec 30 sekundem.

c) Gaisma iedegsies uz 30 sekundém gatavos$anas beigas, kad iznemsiet vai atkartoti ievietosiet grozu, ka
ari tad, kad pievienosiet un ieslégsiet ierici.

8. ZONDE

a) levietojiet zondi horizontali galas biezakas dalas centra.

b) Parliecinieties, ka zondes gals nav vérsts pret galas apaksdalu vai aug$dalu.

c) Zondei jabat tuvu kaulam (bet nepieskaroties tam) un prom no taukiem.

d) NEIZMANTOJIET zondi ar saldétu galu vai galas izcirtniem, kas ir planaki par 1,5 cm.

9. DARBA REZIMS (BEZ ZONDES)

a) Manuala iestatiSana: iestatiet temperatiru un laiku, péc tam nospiediet pogu Sakt/pauze, lai saktu
darbibu.

b) lepriekSiestati$anas rezims: Izvélieties vienu no gatavo$anas rezimiem: AIR FRY (KARSTA GAISA
CEPSANA), ROAST (APCEPSANA), REHEAT (UZSILDISANA), DRY (ZAVESANA), BAKE (CEPSANA),
TOAST (GRAUZDESANA), FERMENT (RAUDZESANA), MAX 230°C (MAKSIMALI 230°C). Ja gatavo$anas
rezims nav izvéléts, ierice izmanto nokluséjuma rezimu.

c) Gatavosanas laiks:

TOAST reZims: iestatitais laiks ir 2:30 (2 mindtes un 30 sekundes).
DRY reZims: iestatitais laiks ir 6:15 (6 stundas un 15 mindtes).
FERMENT rezims: iestatitais laiks ir 3:10 (3 mindtes un 10 sekundes).

10. DARBA REZIMS (AR ZONDI)

Manualais rezims (lietotaja definéta zondes mérka temperatira)
a) Uzstadiet zondi iericé. Ja zonde netiek atrasta, displeja tiek paradits “PLUGIN1".
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b) Uzstadiet zondi partika. Ja partika nav ievietota zonde vai ta nav izvilkta no édiena, displeja tiek
paradits “PLUGIN2".

c) lestatiet zondes mérka temperatiiru. lerice izslédzas, kad zonde sasniedz mérka temperatiru.

d) Nospiediet pogu PROBE, lai izvélétos manualo zondes reZimu. Ja nav veikta cita izvéle, manualais
zondes rezims ir noklusejuma rezims.

e) Kreisaja puse ir redzama mérka temperatira, bet labaja puseé - zondes pasreizeja temperatira.

f) lzmantojiet kreisas bultinas, lai regulétu zondes mérka temperatiiru. Standarta zondes mérka
temperatira ir 75 °C, un iestatijuma diapazons ir 40-85 °C.

lepriekSiestatits rezims

a) Uzstadiet zondi iericé. Ja zonde netiek atrasta, displeja tiek paradits “PLUGIN1".

b) Uzstadiet zondi partika. Ja partika nav ievietota zonde vai zonde nav izvilkta no édiena, displeja tiek
paradits “PLUGIN2".

c) Nospiediet pogu PROBE, lai atlasttu ieprieks iestatito zondes rezimu.

d) Zondes mérka temperatira tiek iestatita automatiski atbilstosi izvélétajam sastavdalas veidam.

e) lzmantojiet kreisas bultinas, lai parslégtos starp ieprieks iestatitajiem sastavdalu veidiem: BEEF
(LIELLOPU GALA) / CHICKEN (VISTAS GALA ) / LAMB (JERA GALA) / FISH (ZIVS) / PORK (CUKGALA).

f) lzmantojiet labas bultinas, lai iestatitu galas gatavibas pakapi (jéli, vidgji jéli, vidgji, vidgji labi, labi).

g) Pec darbibas uzsak$anas ekrana tiek paradita pasreizeja gatavibas pakape atbilstosi zondes noteiktajai
temperatarai.

h) Gatavibas indikators pakapeniski palielinas, jo zonde uzrauga temperatiiru gatavo$anas laika.

11. TIRISANA UN APKOPE

a) Péc katras lietoSanas reizes rupigi notiriet ierici.

b) Pirms tiriSanas un apkopes atvienojiet ierici no kontaktligzdas.

c) Noslaukiet korpusu un vadibas paneli ar mitru dranu. Nekad nemérciet ierici Gdent vai cita Skidruma.
Nelieciet to trauku mazgajama masina.

d) Jus drikstat likt grozu un apbrininasanas virsmu trauku mazgajama masina vai mazgat tos ar rokam.

Izvairieties no cieto suk|u un metala tiriSanas piederumu lietoSanas.
e) Péc mazgasanas at|aujiet deta]am noziit vai nosusiniet ar dvieli.

12. PROBLEMU NOVERSANA

Probléma lespéjamais iemesls lespéjamais risinajums
lerice nedarbojas. lerice nav pievienota. Pievienojiet ierici zemétai sienas
kontaktligzdai.
Grozs nav pareizi ievietots ierice. Parliecinieties, vai grozs ir pareizi
ievietots.
Ediens nav Sastavdalu daudzums groza ir parmérigs. | lelieciet groza mazakas partijas.
pagatavots. Neparpildiet grozu.

lestatita temperatura/laiks ir parak zems. | Noregul€jiet gatavoSanas temperaturu
/ laiku.

Sastavdalas cepas | Dazi partikas veidi ir jasakrata, kad ir Darbibas laika grozu sakrata.
nevienmerigi. pagajusas aptuveni divas treSdalas
gatavosanas laika.




No ierices izplast Jus gatavojat taukainas sastavdalas, vai | Baltus dumus izraisa tauku sildiSana
balti dami. ari groza joprojam ir taukaini atlikumino | groza. GatavoSanai izmantot
ieprieksgjas lietoSanas. nelielu daudzumu ellas. Péc katras
lietoSanas reizes vienmer rapigi
notiriet grozu.

VIDEI DRAUDZIGA PARSTRADE
Jus varat palidzet aizsargat vidi!

Atcerieties ieverot valsts noteikumus: parstradajiet nestradajosas elektroiekartas
piemérota atkritumu centra.
e

GARANTIJA

Garantijas un pilnvarotais pakalpojumu sniedz€js ir AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konijice,
Slovenija, kur§ uznemas atbildibu par to, ka produkts garantijas laika darbosies nevainojami. Garantijas
laika, kas sakas ar produkta piegadi, més noversisim visas produkta nepilnibas un defektus, kas varétu
rasties normalas produkta lietoSanas rezultata. Garantija zaude spekuy, ja izstradajuma ir iejaukusies
persona, kuru nav pilnvarojis garantijas kartes izsniedzgjs, vai ja remontam ir izmantotas neoriginalas
detalas.

Ja 45 dienu laika, péc servisa pieprasijuma sanems$anas, razojums netiek salabots, garantijas sniedzéjs to
nomaina pret jaunu, identisku un nevainojamu produktu bez maksas. Garantijas termins tiks pagarinats par
tik dienam, cik dienu remonts ir bijis nepiecieSams.

Garantija neattiecas uz:

1. mehaniskiem bojajumiem un defektiem, kas radusies nepareizas produkta lietoSanas un/vai apkopes dél.
2. bojajumiem, kas raduSies neparvaramas varas apstak|u de|.

3. eksplutacijas materialiem.

Garantija ir speka valst, kura tika veikts pirkums, un ta tiek Tstenota vieta, kur tika veikts pirkums, vai art
no §1 tirgus autorizeta talakpardevéja, kas noradits produkta deklaracija uz iepakojuma. Rekins par preci ir
obligats garantijas pielikums, to pieprasot.

Garantija neizslédz patérétaja tiesibas, kas izriet no pardeveja atbildibas par piegadato precu defektiem.
Garantijas termin$ ir 24 meénesi. Importétajs individualajos tirgos, ir atbildigs par preces remontu.
Pateretajs pieprasa garantiju tirdzniecibas vieta, kura vins iegadajas preces, vai cita pardeveja
tirdzniecibas vieta taja pasa valsts teritorija, kura vin$ veica pirkumu. Patérétajs paraksta sudzibas
veidlapu tirdzniecibas vieta un nodod to pardevejam. Péc sudzibas sanemsanas galvotajs ar vinu
sazinasies 5 darba dienu laika.

Par tiesibam un garantijas pieprasiSanas kartibu patérétajs var uzzinat, sazinoties ar klientu atbalsta
dienestu pa e-pastu warranty@vitapur.com .

Garantéetas apkopes un rezerves dalu nodrosinasanas laiks ir 3 gadi no garantijas termina beigam.
Produkts:

Preces piegades datums:
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YNATCTBO 3A YNIOTPEBA: ®PUTE3A HA BO31YX ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Be Monume BHMMATENHO NPOYMTajTe FO OBa ynaTCTBO 3a ynoTpeba npeg, ynotpe6a u 3ayyBajTe ro 3a
noHaTamoLLHa ynoTpe6a.

1. IPEAYNPEAYBAA U BE3BEJHOCHU MEPKU

+  0Boj anapat e HaMeHeT caMo 3a oMallHa ynoTpe6a. He ro KopucTeTe 0BOj anapart 3a HULITO pyro 0CBeH 3a
HaMeHeTaTa ynoTpeba.

*Ako anapaToT ce KOpUCTU HenpaBUAHO UK 3a NPOQECHOHANHM MK NoayNpohecoHaNH LN UK ako He ce
KOPMCTM Cropep, ynaTcTBOTO 3a ynoTpe6a, rapaHumjaTa cTaHyBa HeBaxeuKa.

+ 0Boj anapaT He e HaMeHeT 3a ynoTpe6a of, nuua (BKIydyBajKu fiela) co HamaneHu GU3NUKK, CEH30PHM UK
MEHTaIHW CNOCOBHOCTM, UAM NULIA CO HEAOCTATOK Ha MCKYCTBO U He Ce 3aM03HAEeHM CO anapaToT, OCBEH ako He
Ce HaArneayBaHW UM MHCTPYKLMK 3a ynoTpe6aTa Ha anapaToT OZ /uLia OAroBOPHU 3a HUBHaTa 6e36efHocCTa.

+YyBajTe ro anapaToT 1 HeroBUOT Kaben noganeky of fodart Ha feua. CnpeyeTe rv gelarta Aa cu Urpaar co
anapaToT 1 BHUMaBajTe Kora ro KOpUCTUTe anapaTtoT Bo 6/1M3MHa Ha fiela.

* Hukoraw He noTonyBajTe ro Kabenot, NPUKNYYOLMTE UK KYKULUTETO LUTO COAPXM ENEKTPUYHN KOMIMOHEHTH 1
rpejHM enemMeHTH BO BOAA UK AipYrit TEUHOCTH, He ro NNakHeTe NoA yelumara. He 03BoNyBajTe BOAA UAM Apyra
TEYHOCT Aa B/ese BO anapartor.

* YBepeTe Ce AeKa HanoHOT Ha anapaTtoT 04roBapa Ha HanoHOT Ha JIoKanHaTa Mpexa npeg Aa ro NpuKyynTe.
[NoBpseTe ro anapatoT camo BO 3a3eMjeH SUAEH LUTEKEP W NOrPUKETe Ce NPAaBUIIHO @ rO BMETHETE NPUKIYYOKOT.

+ PefoBHO NpoBepyBajTe ro anapaToT U KabenoT 3a HanojyBae. He KopucTeTe ro anapaToT ako NPUKIYYOKOT,
KabenoT uam camuoT ypeg, ce owwTeTeHn. [LoKoNKy AojAe A0 OLWTETyBatbe, BEAHALI NPECTaHeTe Aa ro KopUcTuTe
anapaToT 1 OfjHeceTe ro BO OBIaCTEH CEPBUCEH LieHTap 3a Nonpaska.

* HuKoraw He KOpUCTEeTe eNeKTPUYEH LUTEKep Noj KyjHCKUOT NynT. He KopucTeTe NpoJo/mKeH Kaben.

* Hukoraw He noBp3yBajTe ro 0BOj anapaT Co HafABOPELLHM TajMepy UK CUCTEMM 3a aNeynHCKO ynpaByBatbe 3a fa
CMpeynTe ONacHoCTy.

+ He po3BonyBajTe anapatoT ja pabotu 6e3 Haa3op.

*He npuknyyyBajTe ro anapaToT v He pakyBajTe CO KOHTPO/IHATa Tabna Co BaxHu paLie.

+YyBajTe ro anapatoT noAaneky of XeLuKu NOBPLUNHY 1 3ananuBu MaTepujani Kako NOKPUBKW UK 3aBECH.

+ 3aBpeMe Ha ynoTpe6arTa, cekorall BHMMaBajTe ja MMa HajManky 15 cm npocTop Haz 1 Of CUTe CTpaHM Ha
anaparoT 3a NpaBu/Ha LMpKynaumja Ha BO3AYXOT.

*He nokpuBajTe rv 0TBOpUTE 3a BNE3 1 N3N1e3 Ha BO3JYX 3a BpeMe Ha paboTara 3a Aa CripeunTe NperpeBarbe.

+ BepHaw ncknyyete ro anaparoT ako ce MojaBu TEMeH Yag 1 noyekajTe fia NpecTaHe npeg Aa ja u3BaguTe kopnarta
O/, anaparor.

+  Cekoralu nocTaByBajTe ro anapaToT Ha XOPU30HTaHa, paMHa W CTabuHa noBpLuMHa. He cTaBajTe ro Bo 6113nHa
Ha paboT Ha LLanTepoT 1 He ro NOMECTYBajTe Kora ro KOpUCTMTE.

+ [loBplMHNTE MOXeE Jia ce 3arpeaT npu ynotpe6a. BHumaBajTe kora ro gonupare KyKMLWITETO HA anapaToT 3a BpeMe
11 110 onepauyjara.

* M36erHyBajTe HM3MUKM KOHTAKT CO BHAaTPELUHOCTA M KOpraTa Ha anapaToT 3a BpeMe UNu BefHall 1o ynotpe6ata
3a fja cnpeyuTe U3ropeHuun nnn nu4Hn nospeau.

+ 3aBpeMe Ha paboTata, Tonna napea ce 0cno6ofyBa H13 U3ne30T 3a BO3AyX. [IpXKeTe ru paLeTe v INLETO
nojaneky ofj napeata v Of U371€30T 3a BO3yX 3a BpeMe Ha paboTaTa 1 Kora ja BaguTe KopnaTa o hpuTesara 3a
BO3AYX.

+  Cekoralu yBepyBajTe ce Aeka kopraTa e npaBu/HO CTaBeHa npeg paboTa. He kopucTeTe ro anaparot 6e3
WHCTanupaHa OTCTPaHI1Ba Kopna.

+ CnpeyeTe KOHTAKT Ha XpaHa CO rpejHuTe eneMeHTU. He ja npenonHyBsajTe Kopnata Kora roteuTe.

*He nonHeTe ja kopnara co Maco 1AM MacHOTUM 3a NPXXerbe 61AEjKM Toa MOXe Aa Npean3BI1Ka ONacHOCT Of
noxap.

*3a jAaro ucknyumTe, NPUTUCHETE FO KOMYETO 3a BK/yYyBarbe 3a a ro UCK/y4nTe anapaToT, a NoToa UCKIyYeTe ro
O/L LUTEKepOT Kora He ro KOPUCTUTE W NPef, Aa ro YNCTUTE.

+ OcraBete ro anapatoT Aa Ce 0/1ajy NPef YNCTetbe, PackomnyBarbe U CKiaguparbe.

*  Heuyucterte co MeTaNHM [0AAaTOoLUN 3a YNCTeHe KaKo MeTalHU NepHUYnHba 3a YNCTEHE.




2. NMPETCTABYBAHE HA NMPOU3BOAOT
®PUTE3A HA BO3[1YX

1 Bnes Ha BO3fyx 4 N3nes Ha BO3JyX
2 KykunwTe 5 Kaben 3a HanojyBare

3 KoHTponHa Tabna

1 Kpucnep unHuja
2 Kopna

3 lMposopey

4 Payka Ha Kopna
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1. Konue SHAKE (Tpeceme):
[0 BKNy4yBa/UCKy4yBa NOTCETHUKOT 3a TPECEHbEe
XpaHa.

2. Konuutba FUNCTION (dyHKumja):

Ce npedpnysa nomery pa3nuuHu PeXUMI Ha FOTBEHE.

3. Konye LIGHT (cBeTnuHa):
[0 BK/y4yBa/MCKYy4YyBa BHATPELLHOTO CBETNO.

4. Konye POWER (BKNnyuyBate/MCKIy4yBatbe):
[0 BK/Iy4yBa/MCKyyyBa anapaTorT.

5. Konye PROBE CONTROL (KoHTpona Ha coHpja):
M npuKaxyBa pexumuTe Ha paboTa Ha CoHpaTa.

6. Konunwa TEMPERATURE ADJUSTMENT
(npunarogyBatbe Ha TemnepaTypa):

Ja npunarogysaat TemnepaTyparta Ha roteere 6es aa
ce akTuBMpa coHparta. Co akTUBMpaHa coHAa:

a) Bo "MANUAL" pexuMm, ja npunaropysa
TemneparypaTa Ha coHpara.

b) Bo “PRESET"” pexum, ro u3éupa TUNOT Ha COCTOjKa
3a Koja e NPeTX0/{HO NOCTaBeHa COOfBETHATa
Temneparypa 3a roTee.

3. MPEA MPBA YNOTPEBA

7. Konunrba TIME ADJUSTMENT
(npunarogyBatbe Ha BpeMme):

l'o npunaropyBaaT BpPeMeTo 3a roTeete 6e3
JAa ce akTuBMpa coHpata. Co akTuBMpaHa
CoHAa:

a) Bo "MANUAL" pexuMm, 0B1e KOMYntba He
(QyHKLWOHMpaaT.

b) Bo “PRESET” pexum, ro npunarogysaat
CTeneHOT Ha NOArOTBEHOCT Ha COCTOjKMTE.

8. Konue START/PAUSE (cTapt/nay3a):
l'o 3anoyHyBa/naysupa/3anmpa paboTereTo.

9. Konye MAX TEMPERATURE (makcumanHa
Temnepartypa):

Ja noctaByBa TemnepaTypaTa Ha ppuTesara
Ha 230°C.

10. DIGITAL SCREEN (gurutaneH ekpaH):
Mpukaxysa TemMnepaTypa, BpeMe, Nopaku 1
KOZLOBY 3a rpeLuKa.

a) OTCcTpaHeTe rv u GppneTe ru CUTe MaTepujanm 3a nakyBakbe 1 HaNenHULUTE UK ETUKETUTE Of,

anaparor.

6) M3mujTe ja KopnaTa u KpUCnep YMHKjaTa BO TOMA BOAA CO CamnyHuLa, a N0T0a UCMIAKHETe U UCYLEeTe
rv TemenHo. Kpucrnep YuHujaTa v kopnaTa ce 6e36efjHn 3a Muetbe cafioBu. HE ro uncteTe KyKULWITETO

BO MallMHaTa 3a MUetbe cafjoBu.
4. NOCTABYBAE U PABOTA

a) MocTaBeTe ro anapaTtoT Ha cTa6uIHa, paMHa NOBpLIMHA U NOAANEKY o paboT Ha 6pojayoT.

6) CTaBeTe ja Kpucnep YnHMjaTa BO Kopnara.
B) BMeTHeTe ja kopnaTa Bo ¢puTesata Ha BO3yX.

r) BMeTHeTe ro NpuKy4yoKoT BO WTeKep. CUTe MHAMKATOPYU W LUTUTANIHUOT eKpaH cBeTaT 1 CeKyHAa,
npociefieHn co 3BYK Ha 3yetbe. CBET0TO Cce Nanu aBToMaTcku 30 CeKyHAM.
n) CTaBeTe rv COCTOjKUTE Ha KpUCMep YMHMjaTa BO KopnaTa. HuUKoral He KopucTeTe ja kopnaTa 6e3

Kpucnep ynHuja. He ja npenonHyBajTe kopnara.

f) BMeTHeTe ja KopnaTa Bo GpuTe3aTa Ha Bo3fyx. He gonupajTe ja kopnaTa 3a BpeMe 1 KpaTKo Bpeme Nno
ynotpe6aTa nopaan BUCOKN TemnepaTypu. Cekoralu ApxeTe ja KopnaTa 3a paykara.
e) MpuTucHeTe ro KOMYETo 3a BK/yyyBatbe 3a fla ro BKAy4YuTe anapatoT. CBeTnoTo ce nanu 30 cekyHau.

CranpapgHara noctaeka e 190°C u 15 MuHyTH.

)K) OTKaKo Ke ro M36epeTe PEXUMOT 3a roTBere Uin pa4yHo Ke rvu noctaBute TemnepatypaTa U BpeEMETO,

nputucHete ro konyeto Crapt/Maysa 3a fa 3anoyHeTe.

3) 3a BpeMe Ha pa6oTara, Ce NpuKaxyBa caMo MOMEHTA/IHUOT PEXMM Ha FOTBEHE.
s) MoxeTe Aa ja nayaupate pa6oTarta Ha anapaTtoT CO NpuUTUCKatbe Ha konyeTto Ctapt/Maysa. Ako
MOBTOPHO He ro npuTuUcHeTe konyeto Ctapt/Maysa Bo pok o4 30 MUHYTH, anapaToT aBTOMATCKM Ce

UCKNyYyBa.

1) Hekom cocTojkn 6apaat NpoTpecyBakbe Ha NONIOBMHA OF, BPEMETO Ha NoAroToBKa. M3Bnevete ja
KopnaTa KOpUCTEjKK ja paykaTa 3a Aa rv npoTpeceTe Unm 3aBpTuTe cocTojkuTe. MNosnevete ja



Kopnara Hasag BO NMPXeHeTo 1 NPOA0JIKETE CO FOTBEHETO.

j) AKo ro NpUTMCHeTe KOMYETO 3a BKYYyBakbe 3a BpeMe Ha paGoTaTta 3a Aia ro UCK/yyuTe ypesoT, Ha
eKpaHoT ce npukaxysa ,COOL" n 3anouHyBa of6pojyBarbeTo 3a nagete of 20 CeKyHaM.

K) Kora roTBereTo e 3aBpLUEHO, YPeoT UCMYLITa 3BYK Ha OTUYKYBakbe W Ha AMrUTaNHUOT eKpaH ce
npukaxysa ,End“. 3BykoT 3a oTuyKyBate ce nosTopysa o 5, 20 n 60 MMHYTK 3a ja Be NOTCETU Jieka
FOTBEHETO € 3aBPLUEHO.

n) N3BapeTe ja KopnaTta o, anapaToT ¥ CTaBETe ja Ha NOBPLUMHA OTNOPHA Ha TonnuHa. MpoBepeTe fanu
COCTOjKMTE Ce LIeNI0CHO 3roTBEHU. AKO He Ce LiefloCHO 3roTBeHu, NoBNeYeTe ja kopnarta Hasap, Bo
(bpuTesarta 1 NnpunarogeTe ro BPEMeTO 3a AOMNONHUTENHN MUHYTH NO NOTpe6a.

5. MPUNATOAYBAHE HA BPEMETO U TEMMNEPATYPATA 3A BPEME HA PABOTA

a) OTKako Ke ja 3anoyHeTe pa6oTaTa, NPUTUCHETE ja CTPesIKaTa Harope/Hafony 3a fja ro npunarogure
BPEMETO MW TemnepaTtypaTa Ha roTBetbe.

6) OTKako Ke ro npoMeH1Te BPEMETO UMM TemMnepaTypaTta, NputucHeTe ro konyeto Ctapt/May3a 3a Aaja
nOTBPAMTE NOCTaBKaTta.

B) AKO He ro npuTucHeTe konyeto Ctapt/May3a 3a fa noTBpAMTE, anapaToT Ke ce BpaTW Ha nocTaBKaTa
3a BpeMe/TeMmnepaTypa npej npomMeHarta 1 Ke Npofosmxu Aa paboTu no 3 cekyHau.

6. DYHKLIWJA HA TPECEHE (SHAKE)

a) Kora e aktuBMpaHa dyHkuujata SHAKE (Tpecetbe), anapaToT aKTUBMPaA NOTCETHUK KOra Ke MoOMUHaT
NPUGNMKHO fiBE TPETUHY 0 BPEMETO 3a rOTBEHE (PEXUM 6e3 coHfja) / kora TemMnepaTtypaTta
Ha roTBerbe AOCTUTHYBA NPUGIUXKHO [iBE TPETUHU Of LieSiHaTa TemmnepaTypa (PeXuM Ha CoHAa).
Cum6onot SHAKE Ke Tpenka 1 Ke CnylHeTe 3By4YeH 3BYK (2 3By4HM CUTHANM BO cekyHpa 3a 10
CEKYHAM).

6) Cum6onot SHAKE nocTojaHo ce npukaxyea no 3ano4yHyBabeTo Ha paboTaTta.

B) MocTaByBarbeTO Ha GyHKLMjaTa SHAKE 40 NONMOBMHA NO 3aM0YHYBaETO Ha paboTa He e MOXHO.

r) Bo pexxumute DRY (cyBo), TOAST (TocT)  FERMENT (dbepmenTupa), dyHkuujata SHAKE He e focTanHa.

7. ®YHKLUWUJA HA CBET/IMHA (LIGHT)

a) NMputucHeTe ro konyeto LIGHT (cBeTnMHa) 3a fia ro BKNYYUTE/UCKYYNTE BHATPELIHOTO CBETIO.

6) CBETNIOTO aBTOMATCKM Ke ce ucknyun no 30 cekyHau.

B) CBeT/NI0TO Ke cBeTHe 30 CeKyHAM Ha KpajoT of roTBEHETO, KOra Ke ja U3BaAuTe UK NOBTOPHO Ke ja
nocTaBuTe KopnaTa 1 Kora Ke ro npuknyynuTe u BKayyuTe anapaTor.

8. COHIIA

a) BMeTHeTe ja CoHJiaTa XOPU3OHTASHO BO LIEHTAPOT Ha HajaeGennoT fen of MecoTo.

6) MpoBepeTe fanu BPBOT Ha COHAATa He € NOZ aro/ KOH JHOTO UM FOPHUOT AN Of MecoTo.

B) CoHpiaTa Tpeba Aa 6uae 6nucky Ao kockata (HO He Aa ja fonupa) U nojaneky of KakBa 6uo Macr.

r) HE ja KopucTeTe COHAaTa CO 3aMp3HATO MECO U/M 3a Napuntba MEco NoTeHku og 1,5 cm.

9. PEXXWM HA PABOTA (BE3 COH[IA)

a) PauHo noctaByBatbe: [ocTaBeTe rv TemnepaTyparta U BpeMeTo, a NoToa NPUTUCHETE 0 KOMYETOo
Crapt/Maysa 3a ga 3ano4yHeTe co paborta.

6) MpeTxo/iHO NocTaBeH pexuM: M3bepeTe efieH of pexumuTe 3a roteerse one of the cooking modes: AIR
FRY (Ha Bo3ayx), ROAST (ckapa), REHEAT (noarpeBatbe), DRY (cyBo), BAKE (neuetse), TOAST (TocT),
FERMENT (bepmeHTuparbe), MAX 230°C (MakcumanHo 230°C). AKo He e u36paH pexum 3a roTBerbe,
(puTesarta ro KOpUCTN CTaHAAPAHNOT PEXUM.

B) CneuujaneH npukas Ha BpeMe:

TOAST (TocT) pexum: npukaxaHoTto Bpeme € 2:30 (2 MuHyTH 1 30 CEKyHAM).

DRY (cyBo) pexuM: npukaxaHoTo BpeMe € 6:15 (6 yaca u 15 MUHyTH).

FERMENT (bepmeHTUpatbe) pexxuM: npukaxaHoto speme e 3:10 (3 MuHyTi 1 10 cekyHAM).

10. PEXXUM HA PABOTA (CO COHJIATA)

PayeH pexum (LienHa Temnepatypa Ha coHgata feduHUpaHa Ofi KOPUCHUKOT)

a) MHcTanupajTe ja coHpaTa Bo anapatoT. AKO He Ce OTKpUE COHAA, Ha eKPaHOT ce NpUKaxyBa
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4PLUGINT".

6) MHcTanupajTe ja coHpaTa Bo XxpaHaTa. AKO COHZla He e BMEeTHaTa BO XpaHaTa U/u € U3B/eyeHa Of
XpaHaTa, Ha ekpaHoT ce npukaxysa ,PLUGIN2".
B) MocTaBeTe ja LenHaTa TemnepaTypa Ha coHflaTa. ®puTesaTta ce UCKyyyBa KOra coHAaTa Ke ja
[OCTUrHe LenHaTta Temneparypa.
r) NMputucHete ro konyeto PROBE 3a Aa ro n36epeTe peXuMoT Ha payHa COHAA. AKO He Ce HampaBy apyr
1360p, PEXNMOT Ha payHa COHAA e CTaHAAPAHUOT PEXMUM.
1) NeBaTa CTpaHa ja nokax\yBa LiefiHaTa TeMnepaTypa, a ilecHaTa CTpaHa ja noKaxyBa MOMeHTasHaTa
TemnepaTypa Ha coHfara.
f) KopucTeTe rv neBuTe CTpenku 3a jja ja npunarofuTe LenHata TemnepaTypa Ha COHAaTa.
CraHpappHarta LenHa Temneparypa Ha coHgara e 75 °C, a oncerot Ha goTepyBare e 40-85 °C.
[TpeTxoAHO NocTaBeH pexum

a) MHcTanupajTe ja coHpaTa Bo anapatoT. AKO He Ce OTKpUE COHAA, Ha eKPaHOT ce NpUKaxyBa

,PLUGINT".

6) NHcTanupajTe ja coHpaTta Bo XpaHaTa. AKO He e cTaBeHa COHZLa BO XpaHaTa UM COHJiaTa e U3BMeyeHa
0J XpaHaTa, Ha ekpaHoT ce npukaxysa ,PLUGIN2".

B) MpuTucHeTe ro konyeto PROBE 3a Aa ro usbepeTe NpeTX0AHO NOCTABEHMOT PEXUM Ha COHAA.

r) LlenHata TemnepaTtypa Ha COHAaTa ce nocTaByBa aBTOMATCKM Cropes U36PaHNOT TUM Ha COCTOjKa.

1) KopucTete rv neBute cTpenku 3a a ce npedpnare noMmery npeTxoAHO NOCTaBEHUTE TUMOBM Ha
cocTojku: BEEF / CHICKEN / LAMB / FISH / PORK (TOBEZCKO / MANELIKO / JATHELLIKO / PUBA /

CBUHCKO).

f) KOpVICTETe ' jecHuTe CTpeskn 3a Aa ro noctaButTe CTeneHoT Ha NOAFOTBEHOCT Ha MECOTO (pETKO,

CpefHo PeTko, CPefHo, CPeHO [06pO, LO6PO HaMpPaBeHO).

e) Mo 3anoyHyBareTO Ha OnepauyujaTa, Ha eKPaHOT Ce MPUKaXyBa MOMEHTAJTHUOT CTEMEH Ha
MoOArOTBEHOCT CMOPe TeMMepaTypaTa WTo ja leTekTupa coHaaTa.

) MHAMKATOPOT 3a NOArOTBEHOCT NOCTENEHO Ce 3rofieMyBa A0AEKa COHAATA ja Clean TemnepaTypara 3a
BPEME Ha FOTBEHETO.

11. YACTEHE U OAPXXYBAHE

a) YucTeTe ro anapaToT TEMEJSTHO MO CEKoja ynoTpeba.

6) MicknyyeTe ro anapatoT of LUTEKEPOT NPEJ, YUCTEHE U OAPXKYBatbe.

B) M36puLeTe ro KyKULWTETO U KOHTPO/IHaTa Tabna co BiaxHa kpna. Hukoraw He ro notonyeajte
anapartoT Bo BOZa WA Koja 6uio apyra TeyHocT. He cTaBajTe ro BO MallnHa 3a MUetbe CafioBy.

r) MoxeTe Aa I ucuncTuTe KopnaTa 1 KpUcnep YnHWjaTa BO MalLMHATA 3a MUEHE CafjoBU UK Aa I
u3MueTe co paka. N3berHyBajTe KOpUCTerbe TBPAN YeTKU U JOJATOLM 33 YUCTEHE MeTal.

4) CuTe AeN0BY MO YUCTEHETO [a Ce UCYLIAT Ha BO3AYX UKW CO NEWKMp.

12. PEWIABAHE NPOBJIEMU

Mpo6nem MoxHa npuyuHa PelueHue Ha npobnem
OputesaTa He AnapatoT He e NpuK/yYeH. MpUKyYeTe ro anapaToT BO SUAEH LUTEKEP
pa6oTu. 3a 3a3eMjyBarbe.

KopraTa He e npaBusIHO CTaBeHa BO
anaparor.

MpoBepeTe ganu Koprnarta e NPaBuIHO
BMeTHaTa.

XpaHata He e
3roTBeHa.

KonuuuHaTta Ha COCTOjKM BO KopnaTa
e nperosnema.

Bo kopnarta cTaBeTe nomanu cepum
cocTojku. He ja npenonHyBajTe Kopnara.

lMocTaBeHaTa TemnepaTypa/Bpeme e
MPEMHOrY HUCKa.

Mpunarogete ja Temnepatyparta/
BPEMETO Ha roTBee.

CocTojkute He
ce NofefHakBo
UCMPXEHN.

OnpefieHn BUAOBK XpaHa Tpeba fa ce
NpOTPecar Ha MoJIoBUHa Ofi BPEMETO
Ha NoAroToBKa.

MpoTpeceTe ja kopnaTa o NONOBUHA Of
rOTBEHETO.




ben yag usneryea og | [loaroTByBaTe MPCHU COCTOjKN MK bennot yag e npean3BuKaH og
anaparor. KopnaTa Ce yWwTe COAPXWU MPCHU 3arpeBarbeTo Ha MacHOTUUTE BO
0CTaTOLM Of, NPeTXofHaTa ynotpeba. |kopnata. Kopuctete Mana KonuumHa Ha
Macso 3a roteere. Cekoraw yucrete
ja koprnaTa TeMenHo nocne cekoja
ynotpe6a.

OZIPXXJINBO YNPABYBAHE CO OTIMA/L
MoxeTe fla nOMOrHeTe BO 3allTUTaTa Ha XWBOTHaTa cpefuHa!

He 3a6opaBajTe Aa rv cnegute nokanHute nponucy: dpnete ja HepaboTHaTa
eNeKTPUYHA OnpeMa BO COOJBETEH LIEHTap 3a OTCTPaHyBakbe 0Tnag,
]

FTAPAHLIUJA

[laBaTenot Ha rapaHuujaTa u oBnacteH cepsucep e AJl BUTA p.0.0., ToBapHuwka 76, 3210 CnoBeHcke

Komuue, CnoseHuja, 1 ja npesema 0AroBopHOCTa Aieka NpoM3BOA0T Ke paboTi 6ecnpekopHo 3a BpeMe

Ha NepuoAOT Ha rapaHumja. Bo TekoT Ha NepumojoT Ha rapaHuyja KojLUTO 3anoyHyBa Co focTaBaTa Ha

NPOW3BOLOT, Ke M NonpaBUMe CUTe HECOBPLUEHOCTM U fiedeKTH Ha MPOU3BOAOT LITO 6y Ce nojasune

KaKo pesynTaT Ha HOPMaNHOTO KOPUCTEHE Ha NPOM3BOAOT. apaHuyujaTa e MOHULWITEHa Kora Npon3BOA0T

61N MaHUMyMpaH Of, NULe KOe He e OBJIaCTEHO Of M3[,aBay0T Ha rapaHTHaTa KapTuuKa uim Kora

HeopuriHanHuTe AenoBu 6une KOpUCTeHM 3a nonpaska. [JoKonKy NpOM3BOAO0T He Ce NonpaBy 3a 45 fieHa

OA J06MBarbeTO Ha 6aparbeTo 3a yCnyra, jaBaTenoT Ha rapaHLujaTa Ke ro 3aMeHu Co HOB, NEHTUYEH U

6ecnpekopeH NponsBog becnnatHo. [apaHTHMOT NepUoA Ke buae NPoJo/MKEH 3a 6PojoT Ha leHOBM ofeKa

Tpaena nonpaskara.

lapaHuujaTa He ondaka:

1. MexaHMuKy owTeTyBama 1 AedekTn nopagu HenpaBuUITHO KOPUCTEHE /UM OfPXYBaHE Ha
npou3BofOT.

2. wTeTa NpeAM3BUKaHa Of BULLA CUNa.

3. noTpoLUeH maTtepujan.

l'apaHuujaTa e BaXxeyka 3a 3eMjaTa BO KOjalLTO e U3BPLLUEHO KYMyBarETO W Ce CPOBEeAYyBa Ha MECTOTO
Kajje LUTO e M3BPLLUEHO KYMyBarETO W/ O, OBNIACTEH NPenpo/aBay 3a 0Boj Nasap, LUTo € HaBeAEeHO BO
JeKnapauujaTa Ha NpoU3BOZOT Ha NaKyBareTo. PakTypaTa 3a NPOU3BOAOT € 3af0MKUTENEH NPUIOT Ha
rapaHuujaTa Kora ce 6apa. [apaHuujaTa He v UCK/TyuyBa NpaBaTa Ha NOTPOLLYBAYOT KOW NPOU3feryBaat
o[, OArOBOPHOCTA Ha NPOJaBayoT 3a iedeKTH Ha McropavyaHnoT Npon3sog. MepuofoT Ha rapaHumja Tpae
24 meceuu. 3a nonpaBka Ha NPON3BOJOT € OArOBOPEH YBO3HUKOT 3a NOEAMHEYHU Na3apy.

MoTpolyBayoT ja 6apa rapaHuujaTa Ha NPOAAXHOTO MECTO Kaje LUTO ja KYnua CToKaTta Uau Ha apyro
NPOLAXHO MECTO Ha NPOJiaBaYoT Ha 1CTaTa TeEPUTOPMja Ha 3emjaTa Kaje LTO ja N3BpLIMA HabaBKaTa.
MoTpoLwwyBayoT ro noTnuwyea GhopmMynapoT 3a xanba Ha NPOAAXHOTO MECTO W o NpefaBa Ha
npozasayoT. [1o NpueMoT Ha NPUroBOPOT, FApaHTOT Ke o KOHTaKTUpa BO POK OZ 5 paboTHU AeHa.
MoTpowyBayoT MOXe fia ,03Hae 3a NpaBaTa W NocTankara 3a 6apare rapaHLuja KOHTaKTUpajKu ja
cnyx6aTa 3a NoAApLIKa Ha KOPUCHULMTE NpeKy e-nowuTa Ha warranty@vitapur.com .

BpemeTo Ha rapaHTMpaHo cepBucHpatbe M 06e36eayBatbe Ha pe3epBHU [1ENI0BM € 3 TOANHM Of UCTEKOT Ha
rapaHTHUOT POK.

Mpomssog:

ﬂ,aTyM Ha ucnopaka Ha Nnpo1M3BOAOT:
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PRIRUCNIK ZA KORISNIKE: FRITEZA NA VRUCI VAZDUH ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Molimo da pazljivo procCitate ovaj prirucnik za korisnike i da ga sacuvate za buducu upotrebu.

1. UPOZORENJA | MJERE OPREZA

+ Ovaj uredaj je namijenjen samo za normalnu upotrebu u domacinstvu. Nemojte koristiti ovaj uredaj za
bilo $ta drugo osim za njegovu namjenu.

+ Ako se uredaj koristi nepropisno ili u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi u
skladu s priru¢nikom za korisnike, garancija prestaje da vazi.

+ Ovaj uredaj nije namijenjen za kori$¢enje od strane osoba (ukljucujuéi djecu) sa smanjenim fizickim,
senzibilnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobama s nedostatkom iskustva ili koje nisu upoznate s
uredajem, osim ako su pod nadzorom ili ako su im pojasnjena uputstva o kori$¢enju uredaja od strane
osoba odgovornih za njihovu sigurnost.

« Drzite uredaj i njegov kabal izvan dohvata djece. Sprijecite djecu da se igraju s uredajem i budite pod
strogim nadzorom prilikom kori$¢enja uredaja u blizini djece.

+ Nikada ne uranjajte kabal, utikace ili kuciste, koje sadrzi elektricne komponente i elemente koji se
zagrijavaju, u vodu ili druge tecnosti. Nemojte ispirati pod mlazom vode. Ne dopustite da voda ili druga
tecnost udu u uredaj.

*  Provjerite odgovara li napon uredaja naponu lokalne mreze prije spajanja. Aparat prikljucite samo na
uzemljenu zidnu utiénicu i osigurajte da je utika¢ pravilno postavljen.

+ Redovno provjeravajte uredaj i kabal za napajanje. Nemojte koristiti uredaj ako su utikac, kabal ili sam
uredaj oSteceni. Ako se oStecenje pojavi, odmah prestanite koristiti uredaj i odnesite ga u ovlas¢eni
servis na popravku.

+ Nikada nemojte koristiti elektri¢nu uti¢nicu ispod kuhinjskog pulta. Nemojte koristiti produzni kabal.

+ Nikada ne spajajte ovaj uredaj na spoljasnje mjerace vremena ili sistem daljinskog upravljanja kako
biste sprijeCili opasnosti.

+ Ne dopustite da uredaj radi bez nadzora.

+ Nemojte ukljucivati uredaj ili upravljati upravljackom plocom mokrim rukama.

+ Drzite uredaj dalje od vrucih povrSina i zapaljivih materijala kao $to su stolnjaci i zavjese.

+ Tokom upotrebe uvijek osigurajte najmanje 15cm prostora iznad i sa svih strana uredaja za pravilnu
cirkulaciju vazduha.

+ Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz vazduha tokom rada kako biste sprijecili pregrijavanje.

+ Ako se pojavi taman dim, odmah iskljucite aparat iz struje i pricekajte da prestane prije nego $to
izvadite korpe iz aparata.

+ Aparat uvijek postavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povr§inu. Nemojte ga stavljati blizu ruba pulta i
nemojte ga pomjerati prilikom rada.

+ PovrSine mogu postati vruce tokom upotrebe. Budite oprezni kada dodirujete kuciste uredaja tokom i
nakon rada.

+ lIzbjegavaijte fizicki kontakt s unutrasnjosti uredaja i korpom tokom ili neposredno nakon upotrebe kako
biste sprijeCili opekotine ili povrede.

+ Tokom rada, vru¢a para izlazi kroz otvor za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice dalje od pare i otvora za
vazduh tokom rada i kada izvlaéite korpu iz friteze.

+ Prije rada uvijek provjerite je li korpa ispravno stavljena. Nemojte koristiti uredaj bez instalirane
uklonjive korpe.

+ Sprijecite kontakt hrane s grijaima. Nemojte previSe napuniti korpu tokom kuvanja.

+Ne punite korpu uljem ili mas¢u za prZenje jer to moze uzrokovati opasnost od pozara.

+ Kako biste je izvadili, pritisnite tipku za napajanje kako biste iskljucili uredaj, zatim ga iskljucite iz
uticnice kada nije u upotrebi i prije ¢is¢enja.

+ Ostavite uredaj da se ohladi prije ¢i§¢enja, rastavljanja i skladistenja.

+ Ne Cistite metalnim priborom za ¢iS¢enje poput metalnih sundera za Ci$cenje.



2. PREZENTACIJA PROIZVODA
FRITEZA NA VRUCI VAZDUH

1 Otvor za ulaz vazduha 4 Otvor za izlaz vazduha
2 Kuciste 5 Kabal za napajanje
3 Kontrolna ploca

1 Tanjir za pecenje
2 Korpa

3 Prozor

4 Rucka korpe
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1. SHAKE tipka:

Pali ili gasi podsjetnik za mijeSanje hrane.

2. FUNCTION tipke:
Prebacite se na drugi nacin kuvanja.

3. LIGHT tipka:
Pali ili gasi unutrasnje svijetlo.

4. POWER tipka:
Pali ili gasi uredaj.

5. PROBE CONTROL tipka:

7. NAMJESTANJE VREMENA tipke:
Namjestite vrijeme kuvanja bez aktiviranja
sonde. S aktiviranom sondom:

a) U “MANUAL" naéinu, ove tipke ne
funkcionisu.

b) U “PRESET" nacinu, namjestite stepen
przenosti sastojaka.

8. START/PAUSE tipka:
Zapocinje ili zaustavlja rad.

9. MAX TEMPERATURE tipka:

Namjesta temperaturu friteze na vru¢i vazduh
na 230°C.

10. DIGITALNI EKRAN:
Prikazuje temperaturu, vrijeme, poruke i
kodove greski.

Prikazuje nacine rada sonde.

6. NAMJESTANJE TEMPERATURE tipke:

Namjestite temperaturu kuvanja bez aktiviranja sonde.
S aktiviranom sondom:

a) U “MANUAL" nacinu rada, namjestite temperaturu
sonde.

b) U “PRESET" nacinu, odaberite vrstu sastojka za koji
namjestate odgovarajucu temperaturu kuvanja.

3. PRIJE PRVE UPOTREBE

a) Uklonite i odbacite sav materijal za pakovanije, naljepnice ili etikete s uredaja.

b) Operite korpu i tanjir za pecenje u vru¢oj vodi sa sapunom, zatim isperite i temeljno osusite. Tanjir i
korpa za pecenje mogu se prati u masini za pranje posuda. NEMOJTE ¢istiti ku¢iSte uredaja u masini za
pranje posuda.

4. POSTAVLJANJE | RAD

a) Postavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu, dalje od ruba ploce.

b) Stavite tanjir za pecenje u korpu.

c) Ubacite korpu u fritezu na vruéi vazduh.

d) Umetnite utika¢ u utiénicu. Svi indikatori i digitalni zaslon svijetle 1 sekund, nakon ¢ega slijedi zujanje.
Svijetlo se automatski pali na 30 sekundi.

e) Stavite sastojke na tanjir za pecenje u korpi. Nikada nemojte koristiti korpu bez tanjira za pecenje.
Nemojte prepuniti korpu.

f) Ubacite korpu u fritezu na vruéi vazduh. Ne dirajte korpu tokom i kratko nakon upotrebe zbog visokih
temperatura. Uvijek drzite korpu za rucku.

g) Pritisnite gumb za uklju¢ivanje kako biste ukljucili uredaj. Svijetlo se pali na 30 sekundi. Zadata
postavka je 190°C i 15 minuta.

h) Nakon odabira nacina kuvanja ili ruénog postavljanja temperature i vremena, pritisnite tipku Start/Pause
za pocetak rada.

i) Tokom rada prikazuje se samo trenutni nacin kuvanja.

j) Mozete zaustaviti rad uredaja pritiskom na tipku Start/Pause. Ako ne pritisnete tipku Start/Pause opet u
toku 30 minuta, uredaj ¢e se automatski iskljuciti.

k) Neke je sastojke potrebno promijesati na pola vremena pripreme. Izvucite korpu pomocu rucke da
protresete ili okrenete sastojke. Vratite korpu nazad u fritezu i nastavite kuvati.

[) Ako pritisnete tipku za ukljucivanje/iskljucivanje tokom rada kako biste iskljucili uredaj, na ekranu ce se
prikazati ,COOL" i zapoCece odbrojavanje od 20 sekundi za hladenje.

m) Kada je kuvanje dovrseno, uredaj proizvodi otkucavajuéi zvuk i digitalni ekran prikazuje ,End”.



Otkucavajuéi zvuk ¢e se ponovo reprodukovati nakon 5, 20 i 60 minuta kako bi Vas podsjetio da je
kuvanje zavrseno.

n) Izvadite korpu iz uredaja i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu. Provjerite da li su sastojci potpuno
peceni. Ako nisu, vratite korpu nazad u fritezu i prema potrebi namjestite vrijeme za dodatne minute
rada.

5. NAMJESTANJE VREMENA | TEMPERATURE TOKOM RADA

a) Nakon pokretanja postupka, pritisnite strelicu gore/dolje za namjestanje vremena kuvanja ili
temperature.

b) Nakon promjene vremena ili temperature, pritisnite tipku Start/Pause kako biste potvrdili postavku.

c) Ako ne pritisnete tipku Start/Pause za potvrdu, uredaj Ce se vratiti na postavku vremena/temperature
prije promjene i nastaviti s radom nakon 3 sekunde.

6. FUNKCIJA MIJESANJA

a) Kada je funkcija SHAKE aktivirana, uredaj pokrece podsjetnik kada produ otprilike dvije trecine vremena
kuvanja (nacin rada bez sonde) / kada temperatura kuvanja dostigne priblizno dvije trecine ciljne
temperature (nacin rada sa sondom), simbol SHAKE ce treperiti i Cucete zvucni signal (2 zvucna signala
u sekundi tokom 10 sekundi).

b) SHAKE simbol neprekidno se prikazuje nakon pocetka rada.

c) Postavljanje funkcije SHAKE nakon pokretanja postupka nije moguce.

d) U nacinima rada DRY, TOAST i FERMENT, funkcija SHAKE nije dostupna.

7. FUNKCIJA OSVJETLJENJA

a) Pritisnite tipku LIGHT za ukljucivanje/isklju€ivanje unutrasnjeg svijetla.

b) Svijetlo ¢e se automatski iskljuciti nakon 30 sekundi.

c) Lampica ce se upaliti na 30 sekundi na kraju kuvanja, kada izvadite ili ponovo postavite korpu i kada
ukljucite i iskljucite uredaj.

8. SONDA

a) Postavite sondu vodoravno u srediste najdebljeg dijela mesa.

b) Pazite da vrh sonde nije nagnut prema dnu ili vrhu mesa.

c) Sonda bi trebala biti blizu kosti (ali da je ne dodiruje) i dalje od masnoce.

d) NEMOJTE koristiti sondu sa smrznutim mesom ili za komade mesa tanje od 1,5cm.

9. NACIN RADA (BEZ SONDE)

a) Ruéno podesavanje: Podesite temperaturu i vrijeme pa zatim pritisnite tipku Start/Pause kako bi
zapoceli s radom.

b) Unaprijed postavljen nagin rada: Odaberite jednu od metoda kuvanja: AIR FRY (PRZENJE NA VRUCI
VAZDUH), ROAST (PECENJE), REHEAT (ZAGRIJAVANJE), DRY (SUSENJE), BAKE (PECENJE), TOAST
(TOSTIRANJE), FERMENT (FERMENTACIJA), MAX 230°C. Ako nijedan nacin kuvanja nije izabran, friteza
na vru¢i VAZDUH koristi zadati nacin rada.

c) Poseban prikaz vremena:

TOAST nadin rada: vrijeme prikazano je 2:30 (2 minuta i 30 sekundi).
DRY nacin rada: vrijeme prikazano je 6:15 (6 sati i 15 minuta).
FERMENT nacin rada: vrijeme prikazano je 3:10 (3 minuta i 10 sekundi).

10. NACIN RADA (SA SONDOM)

Rucni nacin (korisnicki definisana ciljna temperatura sonde)
a) Postavite sondu u uredaj. Ako se sonda ne uoci, ekran ¢e prikazati ,PLUGIN1".
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b) Postavite sondu u hranu. Ako sonda nije uronjena u hranu ili ako je izvuéena iz hrane, ekran ¢e prikazati
,PLUGIN2”.

c) Postavite ciljnu temperaturu sonde. Friteza na vruéi vazduh se iskljuci kada sonda dostigne ciljnu
temperaturu.

d) Pritisnite tipku PROBE kako biste izabrali ru¢ni nacin sonde. Ako drugi odabir nije podesen, ru¢ni nacin
sonde je zadati nacin.

e) Lijeva strana prikazuje ciljnu temperaturu, a desna strana prikazuje trenutnu temperaturu sonde.

f) Koristite lijeve strelice kako biste namjestili ciljnu temperaturu sonde. Ciljna temperatura zadate sonde
je 75 °C, a raspon postavljanja je 40-85 °C.

Unaprijed postavljeni nacin rada

a) Postavite sondu u uredaj. Ako se sonda ne uoci, ekran ¢e prikazati ,PLUGIN1".

b) Postavite sondu u hranu. Ako se sonda ne uroni u hranu ili ako je izvucena iz hrane, ekran prikazuje
,PLUGIN2".

c) Pritisnite tipku PROBE kako biste odabrali unaprijed postavljeni nacin rada sonde.

d) Ciljna temperatura sonde se automatski postavlja prema odabranoj vrsti sastojka.

e) Koristite lijeve strelice kako biste odabrali unaprijed postavljenu vrstu sastojka: BEEF / CHICKEN /
LAMB / FISH / PORK (GOVEDINA / PILETINA / JAGNJETINA / RIBA / SVINJETINA).

f) Koristite desne strelice da namjestite stepen pecenosti mesa (blago peceno, srednje blago peceno,
srednje peceno, srednje dobro peceno, vrlo dobro peceno).

g) Nakon pocetka rada, trenutni stepen pecenosti je prikazan na ekranu prema temperaturi koja je uocena
od strane sonde.

h) Indikator pec¢enosti se postepeno povecava kako sonda prati temperaturu tokom kuvanja.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

a) Temeljno oCistite uredaj nakon svake upotrebe.

b) Iskljucite uredaj iz struje prije CiS¢enja i odrzavanja.

c) Obrisite kuciste i kontrolnu plocu s vlaznom krpom. Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili drugu tecnost.
Ne stavljajte ga u masinu za pranje posuda.

d) Mozete prati korpu i tanjir za pecenje u masini za pranje posuda ili rucno. Izbjegavajte koriscenje tvrdih
Cetki i metalnih dodataka za ¢iSéenje.

e) Osusite sve dijelove nakon ¢is¢enja vazduhom ili krpom.

12. RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Moguéi uzrok Moguce rjesenje

Friteza na vruci Uredaj nije prikljucen. UkljuCite uredaj u vise uzemljenu utiCnicu.

vazduh ne radi. Korpa nije pravilno postavljena u Provjerite da i je korpa pravilno
uredaj. postavljena.

Hrana nije skuvana. | Koli¢ina sastojaka u korpi je prevelika. | Stavite manje grupe hrane u korpu.
Nemojte previSe napuniti korpu.

Postavljena temperatura/vrijeme je Prilagodite vrijeme/temperaturu kuvanja.

prenisko.
Sastojci su Odredena vrsta hrane treba biti Protresite korpu na pola vremena kuvanja.
nejednako przeni. promijeSana na pola puta procesa

pripreme.




Bijeli dim izlazi iz Pripremate masne sastojke, ili korpa | Masnoca koja se zagrijava u korpi
uredaja. i dalje sadrzi masne ostatke od uzrokuje bijeli dim. Koristite male koli¢ine
prethodne upotrebe. ulja za pecenje. Uvijek temeljno ocistite
korpu nakon svake upotrebe.

EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ODLAGANJE
Mozete pomoci zastititi okolinu!

Ne zaboravite slijediti lokalne propise: neispravnu elektricnu opremu odloZite na
odgovarajuce mjesto za odlaganje otpada.
L

GARANCIJA

Davalac garancije i ovlaséeni serviser Vitapur d.o.o., Sv Petra Cetinjskog 130, 81000 Podgorica, Crna Gora,
obavezuje se da ¢e proizvod raditi besprekorno tokom garantnog perioda. Tokom garantnog roka, koji
zapocinje isporukom proizvoda, ukloniéemo sve nedostatke i kvarove na proizvodu koji bi se pojavili tokom
upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu sa njegovom namjenom i da proizvod nisu
servisirale osobe koje nisu ovlas¢ene od strane izdavaoca garancije, te da su prilikom kori§¢enja uredaja
upotrebljavani originalni rezervni djelovi.

Ako proizvod ne bude popravljen u roku od 45 dana od prijema zahtjeva za otklanjanje oStecenja,
zamijeni¢emo ga novim, identi¢nim i ispravnim proizvodom besplatno. Garantni rok ce biti produzen za
onoliko dana koliko je trajala popravka proizvoda.

Garancija ne pokriva:

1. mehanicka oStecenja i o§tecenja usljed nepravilne upotrebe i odrzavanja;
2. oStecenja nastala usljed viSe sile;

3. potro$ni materijal.

Garancija vazi na teritoriji zemlje u kojoj je obavljena kupovina, a primjenjuje se na mjestu obavljene
kupovine ili kod ovlaS¢enog uvoznika za ovo trziSte, $to je navedeno u deklaraciji proizvoda na pakovanju.
Racun za proizvod je obavezan prilog kad se koristi garancija.

Garancija ne iskljucuje prava potroSaca koja proisticu iz zakonske odgovornosti prodavca za oStecenja na
robi. Garantni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za svako trziSte je zaduzen za uslugu servisiranja.

Potrosac preuzima garanciju na prodajnom mestu gde je kupio robu ili na drugom prodajnom mestu
prodavca na istoj teritoriji zemlje u kojoj je izvrSio kupovinu. PotroSac potpisuje obrazac reklamacije na
prodajnom mestu i predaje ga prodavcu. Po prijemu reklamacije garant ¢e ga kontaktirati u roku od 5
radnih dana.

0 pravima i postupku preuzimanja garancije potro$ac se moze informisati kontaktiranjem korisnicke
podrske na e-mail info@vitapur.me ili na broj telefona 067 00 26 10.

Vreme garantovanog servisiranja i obezbedenja rezervnih delova je 3 godine od isteka garantnog roka.
Ime proizvoda:_______________
Datum isporuke/preuzimanja proizvoda:
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NL GEBRUIKSHANDLEIDING: AIRFRYER ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Lees deze gebruikershandleiding zorgvuldig door véér gebruik en bewaar het voor toekomstig gebruik.

. WAARSCHUWINGEN EN VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal huishoudelijk gebruik. Gebruik dit apparaat niet voor
andere doeleinden dan waarvoor het bestemd is.

Als het apparaat niet op de juiste manier of voor professionele of semi-professionele doeleinden wordt
gebruikt, of als het niet volgens de gebruikershandleiding wordt gebruikt, vervalt de garantie.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens, of personen met gebrek aan ervaring of die niet vertrouwd zijn met
het apparaat, tenzij onder toezicht of met instructies over het gebruik van het apparaat door personen
die verantwoordelijk zijn voor hun veiligheid.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen. Voorkom dat kinderen met het apparaat
spelen en houd nauwlettend toezicht wanneer u het apparaat in de buurt van kinderen gebruikt.

Dompel het snoer, de stekkers of de behuizing, die elektrische onderdelen en verwarmingselementen
bevat, nooit onder in water of andere vloeistoffen en spoel het nooit af onder de kraan. Laat geen water
of andere vloeistoffen in het apparaat komen.

Controleer voor het aansluiten of de spanning van het apparaat overeenkomt met de plaatselijke
netspanning. Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact en zorg ervoor dat de stekker
goed in het stopcontact zit.

Controleer het apparaat en het stroomsnoer regelmatig. Gebruik het apparaat niet als de stekker, het
snoer of het apparaat zelf beschadigd zijn. Als er schade optreedt, stop dan onmiddellijk met het
gebruik van het apparaat en breng het naar een erkend servicecentrum voor reparatie.

Gebruik nooit een stopcontact onder het aanrecht en gebruik geen verlengsnoer.

Sluit dit apparaat nooit aan op externe timers of systemen met afstandsbediening om gevaren te
voorkomen.

Laat het apparaat niet werken zonder toezicht.

Sluit het apparaat niet aan en bedien het bedieningspaneel niet met natte handen.

Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en brandbare materialen zoals tafelkleden of
gordijnen.

Zorg tijdens het gebruik altijd voor minstens 15 cm ruimte boven en aan alle kanten van het apparaat
voor een goede luchtcirculatie.

Dek de luchtinlaat- en luchtuitlaatopeningen tijdens het gebruik niet af om oververhitting te voorkomen.
Haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als er donkere rook verschijnt en wacht tot de rook is
verdwenen voordat u het mandje uit het apparaat haalt.

Plaats het apparaat altijd op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond. Plaats het niet in de buurt
van de rand van het aanrecht en verplaats het niet wanneer het in gebruik is.

De oppervlakken kunnen tijdens het gebruik heet worden. Wees voorzichtig wanneer u de behuizing van
het apparaat aanraakt tijdens en na de werking

Vermijd lichamelijk contact met de binnenkant en het mandje van het apparaat tijdens of onmiddellijk
na gebruik om brandwonden of persoonlijk letsel te voorkomen.

Tijdens het gebruik komt er hete stoom vrij via de luchtuitlaat. Houd uw handen en gezicht uit de buurt
van de stoom en de luchtuitlaat tijdens het gebruik en wanneer u het mandje uit de airfryer haalt.

Zorg er altijd voor dat het mandje goed geplaatst is voordat u het apparaat gebruikt. Gebruik het
apparaat niet zonder dat het verwijderbare mandje geplaatst is.

Voorkom dat voedsel in contact komt met verwarmingselementen. Doe het mandje niet te vol tijdens
het koken.

Vul het mandje niet met olie of frituurvet, dit kan brand veroorzaken.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, drukt u op de aan/uit-knop om het apparaat uit te schakelen
en haalt u de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt en voordat u het
schoonmaakt.

Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt, demonteert en opbergt.

Reinig het apparaat niet met metalen reinigingsaccessoires zoals metalen schuursponsjes.



2. PRODUCTPRESENTATIE
AIRFRYER

1 Luchtinlaat 4 Luchtuitlaat
2 Behuizing 5 Stroomsnoer
3 Bedieningspaneel

1 Crisperplaat

2 Mandje

3 Raampje

4 Handgreep van het mandje
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1. SCHUD-knop:
Schakelt de herinnering voor het schudden van voedsel
in/uit.

2. FUNCTIE-knoppen:
Wissel tussen verschillende kookstanden.

3. LICHT-knop:
Schakelt de interne verlichting aan/uit.

4. AAN/UIT-knop:
Zet het apparaat aan/uit.

5. SENSORBESTURING knop:
Geeft de bedrijfsmodi van de sensor weer.

6. TEMPERATUUR AANPASSEN knoppen:
Stel de kooktemperatuur in zonder dat de sensor
geactiveerd is. Met de sensor geactiveerd:

7. TIJD INSTELLEN knoppen

Stel de kooktijd in zonder dat de sensor

geactiveerd is. Met de sensor geactiveerd:

a) In de modus “MANUEEL" werken deze
knoppen niet.

b) In de “PRESET” modus kunt u de
gaarheidsgraad van de ingrediénten instellen.

8. START/PAUZE-knop:
Start/pauzeert/stopt de werking.

9. MAX. TEMPERATUUR knop:
Stelt de temperatuur van de airfryer in op
230°C.

10. DIGITAAL SCHERM:
Toont temperatuur, tijd, berichten en
foutcodes.

a) Pas in de modus "MANUEEL" de temperatuur van de
sensor aan.

b) In de modus “PRESET" selecteert u het ingrediénttype
waarvoor de bijbehorende kooktemperatuur vooraf is
ingesteld.

3. VOOR HET EERSTE GEBRUIK

a) Verwijder alle verpakkingsmaterialen en stickers of etiketten van het apparaat en gooi deze weg.

b) Was het mandje en de crisperplaat in heet water met zeep, spoel ze af en maak ze grondig droog. De
crisperplaat en het mandje kunnen in de vaatwasser. Reinig de behuizing NIET in de vaatwasser.

4. INSTELLING EN BEDIENING

Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond en niet op de rand van het aanrecht.

Plaats de crisperplaat in het mandje.

Plaats het mandje in de airfryer.

Steek de stekker in het stopcontact. Alle indicatoren en het digitale scherm lichten 1 seconde op,

gevolgd door een zoemend geluid. Het lampje gaat automatisch 30 seconden branden.

e) Leg de ingrediénten op de groenteplaat in het mandje. Gebruik het mandje nooit zonder de groenteplaat.
Doe het mandje niet te vol.

f) Plaats het mandje in de airfryer. Raak het mandie tijdens en kort na gebruik niet aan in verband met de
hoge temperaturen. Houd het mandije altijd bij het handvat vast.

g) Druk op de aan/uit-knop om het apparaat in te schakelen. Het lampje gaat 30 seconden branden. De
standaardinstelling is 190°C en 15 minuten.

h) Na het selecteren van de kookstand of het handmatig instellen van de temperatuur en tijd, drukt u op de
Start/Pauze-knop om te starten.

i) Tijdens de werking wordt alleen de huidige kookstand weergegeven.

j) U kunt de werking van het apparaat pauzeren door op de knop Start/Pauze te drukken. Als u niet binnen
30 minuten opnieuw op de knop Start/Pauze drukt, wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.

k) Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud. Trek het mandje eruit met
behulp van het handvat om de ingrediénten te schudden of te draaien. Schuif het mandje terug in de
airfryer en ga verder met bakken.

[) Als utijdens het gebruik op de aan/uit-knop drukt om het apparaat uit te schakelen, verschijnt “COOL"
op het scherm en begint het apparaat 20 seconden af te koelen.

a)
b)
c)
d)



m) Als het koken klaar is, maakt het apparaat een tikkend geluid en verschijnt er “End” op het digitale
scherm. Het tikkende geluid wordt na 5, 20 en 60 minuten herhaald om u eraan te herinneren dat het koken
voltooid is.

n) Haal het mandje uit het apparaat en plaats het op een hittebestendig oppervlak. Controleer of de
ingrediénten volledig gaar zijn. Als dat niet het geval is, schuift u het mandje terug in de airfryer en stelt
u de tijd zo nodig bij voor extra minuten.

5. TIJD- EN TEMPERATUURREGELING TIJDENS DE WERKING

a) Druk na het starten van de werking op de pijl omhoog/omlaag om de kooktijd of temperatuur aan te
passen.

b) Druk na het wijzigen van de tijd of temperatuur op de knop Start/Pauze om de instelling te bevestigen.

c) Als u niet op de knop Start/Pauze drukt om te bevestigen, zal het apparaat terugkeren naar de instelling
van de tijd/temperatuur vdér de wijziging en na 3 seconden doorgaan met werken.

6. DE SCHUD-FUNCTIE

a) Wanneer de SCHUD-functie geactiveerd is, geeft het apparaat een herinnering wanneer ongeveer
tweederde van de kooktijd verstreken is (modus zonder sensor) / wanneer de kooktemperatuur
ongeveer tweederde van de doeltemperatuur bereikt (modus met sensor). Het SCHUD-symbool knippert
en u hoort een piepend geluid (2 pieptonen per seconde gedurende 10 seconden).

b) Het SCHUD-symbool wordt continu weergegeven na het starten van de werking.

c) Het is niet mogelijk om de SCHUD-functie halverwege in te stellen na het starten van de bediening.

d) In de modi DRY, TOAST en FERMENT is de SCHUD-functie niet beschikbaar.

7. DE LICHT-FUNCTIE

a) Druk op de LICHT-knop om de interne verlichting aan/uit te zetten.

b) Het lampje gaat na 30 seconden automatisch uit.

c) Het lampje gaat 30 seconden branden aan het einde van het koken, wanneer u het mandje verwijdert of
opnieuw plaatst, en wanneer u de stekker in het stopcontact steekt en het apparaat inschakelt.

8. DE SENSOR
a) Steek de sensor horizontaal in het midden van het dikste gedeelte van het vlees.

b) Zorg ervoor dat de punt van de sensor niet naar de onderkant of bovenkant van het vlees wijst.

c) De sensor moet zich dicht bij het bot bevinden (maar mag het niet aanraken) en uit de buurt van vet.
d) Gebruik de sensor NIET voor bevroren vlees of voor stukken vlees dunner dan 1,5 cm.

9. WERKINGSMODUS (ZONDER DE SENSOR)

a) Manuele instelling: Stel de temperatuur en tijd in en druk vervolgens op de knop Start/Pauze om de
werking te starten.

b) Preset modus: Selecteer een van de kookstanden: AIRFRY (AIRFRYEN), ROAST (BRADEN), REHEAT
(OPWARMEN), DRY (DROGEN), BAKE (BAKKEN), TOAST (ROOSTEREN), FERMENT (GISTEN), MAX 230°C
. Als er geen kookmodus is geselecteerd, gebruikt de airfryer de standaardmodus.

c) Speciale tijdweergave:

TOAST modus: de weergegeven tijd is 2:30 (2 minuten en 30 seconden).

DRY modus: de weergegeven tijd is 6:15 (6 uur en 15 minuten).

FERMENT modus: de weergegeven tijd is 3:10 (3 minuten en 10 seconden).

10. WERKINGSMODUS (MET DE SENSOR)

Manuele modus (door de gebruiker ingestelde richttemperatuur van de sensor)

a) Installeer de sensor in het apparaat. Als er geen sensor wordt gedetecteerd, verschijnt “PLUGIN1” op
het scherm.

b) Plaats de sensor in het voedsel. Als er geen sensor in het voedsel wordt geplaatst of deze uit het
voedsel wordt getrokken, verschijnt “PLUGIN2" op het scherm.

c) Stel de doeltemperatuur van de sensor in. De airfryer schakelt uit wanneer de sensor de
doeltemperatuur bereikt.
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d) Druk op de knop SENSOR om de manuele sensormodus te selecteren. Als er geen andere selectie wordt
gemaakt, is de manuele sensormodus de standaardmodus.

e) De linkerkant toont de doeltemperatuur en de rechterkant toont de huidige temperatuur van de sensor.

f) Gebruik de linker pijlen om de doeltemperatuur van de sensor aan te passen. De standaard
doeltemperatuur van de sensor is 75 °C en het instelbereik is 40-85 °C.

Preset modus

a) Installeer de sensor in het apparaat. Als er geen sensor wordt gedetecteerd, verschijnt “PLUGIN1” op
het scherm.

b) Plaats de sensor in het voedsel. Als er geen sensor in het voedsel wordt geplaatst of als de sensor uit
het voedsel wordt gehaald, verschijnt “PLUGIN2” op het scherm.

c) Druk op de knop SENSOR om de vooraf ingestelde sensormodus te selecteren.

d) De richttemperatuur van de sensor wordt automatisch ingesteld op basis van het geselecteerde
ingrediénttype.

e) Gebruik de linkerpijlties om tussen de vooraf ingestelde ingrediénttypes te schakelen: BEEF / CHICKEN
/ LAMB / FISH / PORK (RUND / KIP / LAM / VIS / VARKEN).

f) Gebruik de rechterpijlen om de gaarheidsgraad van het vlees in te stellen (rauw, mediumrauw, medium,

doorbakken).

g) Na het starten van de werking wordt de huidige gaarheidsgraad op het scherm weergegeven aan de
hand van de temperatuur die door de sensor wordt gedetecteerd.
h) De gaarheidsindicator neemt geleidelijk toe naarmate de sensor de temperatuur tijdens het koken

controleert.

11. REINIGING EN ONDERHOUD

a) Reinig het apparaat grondig na elk gebruik.

b) Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het schoonmaakt en onderhoud uitvoert.

c) Veeg de behuizing en het bedieningspaneel schoon met een vochtige doek. Dompel het apparaat nooit
onder in water of een andere vloeistof. Zet het apparaat niet in de vaatwasser.

d) U kunt het mandje en de crisperplaat in de vaatwasser reinigen of met de hand afwassen. Vermijd het
gebruik van harde borstels en metalen reinigingsaccessoires.

e) Droog alle onderdelen na het schoonmaken aan de lucht of met een handdoek.

12. PROBLEMEN OPL

EN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

De airfryer werkt niet.

Het apparaat zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker van het apparaat in een
geaard stopcontact.

Het mandije is niet goed in het
apparaat geplaatst.

Controleer of het mandje goed geplaatst
is.

Het eten is niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten in het
mandje is te veel.

Doe kleinere hoeveelheden ingrediénten
in het mandje. Doe het mandje niet te vol.

De ingestelde temperatuur/tijd is te
laag.

Pas de kooktemperatuur/-tijd aan.

De ingrediénten
worden ongelijk
gebakken.

Bepaalde soorten voedsel moeten
halverwege de bereidingstijd worden
geschud.

Schud het mandje halverwege het koken.

Er komt witte rook uit
het apparaat.

U bereidt vette ingrediénten, of het
mandje bevat nog vetresten van
eerder gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door het
opwarmen van vet in het mandje. Gebruik
een kleine hoeveelheid olie voor het
koken. Reinig het mandije altijd grondig
na elk gebruik.




MILIEUVRIENDELIJKE VERWIJDERING
U kunt helpen het milieu te beschermen!

Houd u aan de plaatselijke voorschriften: gooi niet-werkende elektrische apparatuur
weg bij een daarvoor geschikt afvalverwerkingscentrum.

GARANTIE

De garantieaanbieder en geautoriseerde serviceaanbieder is AD Vita d.o.0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske
Konijice, Slovenié, neemt de verantwoordelijkheid op zich dat het product tijdens de garantieperiode
foutloos zal functioneren. Gedurende de garantieperiode, die begint bij de levering van het product, zullen
wij alle gebreken en defecten aan het product repareren die optreden als gevolg van normaal gebruik

van het product. De garantie vervalt wanneer het product is gemanipuleerd door een persoon die niet
gemachtigd is door de uitgever van de garantiekaart, of wanneer er niet-originele onderdelen zijn gebruikt
voor reparatie.

Als het product niet binnen 45 dagen na ontvangst van het verzoek om service wordt gerepareerd, zal de
garantieaanbieder het gratis vervangen door een nieuw, identiek en foutloos product. De garantieperiode
wordt verlengd met het aantal dagen dat de reparatie in beslag neemt.

De garantie dekt niet:

1. mechanische schade en defecten als gevolg van incorrect gebruik en/of onderhoud van het product.
2. schade veroorzaakt door overmacht.

3. verbruiksartikelen.

De garantie is geldig in het land waarin de aankoop is gedaan en wordt gehandhaafd op de plaats waar
de aankoop is gedaan of hij een geautoriseerde wederverkoper voor deze markt, zoals gespecificeerd in
de productverklaring op de verpakking. De factuur van het product is een verplichte bijlage bij de garantie
wanneer deze wordt geclaimd.

De garantie sluit de rechten van de consument niet uit die voortvloeien uit de aansprakelijkheid van de
verkoper voor gebreken aan de geleverde goederen. De garantieperiode duurt 24 maanden. De importeur
voor individuele markten is verantwoordelijk voor de reparatie van het product.

De consument claimt de garantie in het verkooppunt waar hij de goederen heeft gekocht of in een ander
verkooppunt van de verkoper in hetzelfde gebied als het land waar hij de aankoop heeft gedaan. De
consument ondertekent het klachtenformulier in het verkooppunt en overhandigt dit aan de verkoper. Na
ontvangst van de klacht neemt de garantsteller binnen 5 werkdagen contact met hem op.

De consument kan meer te weten komen over de rechten en de procedure voor het claimen van de garantie
door contact op te nemen met de klantenservice via e-mail op warranty@vitapur.com.

De duur van gegarandeerd onderhoud en levering van reserveonderdelen bedraagt 3 jaar vanaf het
verstrijken van de garantieperiode.
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PL INSTRUKCJA OBSLUGI: FRYTKOWNICA POWIETRZNA ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi i zachowac ja na przysztos¢.

1. OSTRZEZENIA | SRODKI 0STROZNOSC

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do normalnego uzytku domowego. Nie uzywaj tego
urzadzenia do celéw innych niz jego przeznaczenie.

Jezeli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celéw profesjonalnych lub pétprofesjonalnych, lub
jesli nie jest uzywane zgodnie z instrukcja obstugi, gwarancja traci waznos¢.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, ani osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub
niezaznajomione z urzadzeniem, chyba ze sg nadzorowane lub poinstruowane w zakresie uzytkowania
urzadzenia przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczerstwo.

Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci. Nie pozwalaj dzieciom bawic sie
urzadzeniem i zachowaj Scisty nadzor podczas korzystania z urzadzenia w poblizu dzieci.

Nigdy nie zanurzaj przewodu, wtyczek ani obudowy zawierajgcej elementy elektryczne i elementy
grzejne, w wodzie lub innych cieczach. ani nie ptucz pod kranem. Nie pozwdl, aby do urzadzenia dostata
sie woda lub inna ciecz.

Przed podtaczeniem upewnij sie, ze napiecie urzadzenia odpowiada napieciu w lokalnej sieci
elektrycznej. Urzadzenie nalezy podtagczaé wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego i zwracac
uwage na prawidtowe wtozenie wtyczki.

Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewod zasilajacy. Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd
lub samo urzadzenie sg uszkodzone. W przypadku wystapienia uszkodzen nalezy natychmiast
zaprzestac¢ uzywania urzadzenia i zanie$¢ je do autoryzowanego centrum serwisowego w celu naprawy.
Nigdy nie uzywaj gniazdka elektrycznego pod blatem kuchennym. Nie uzywaj przedtuzacza.

Nigdy nie podtaczaj tego urzadzenia do zewnetrznych timeréw lub systeméw zdalnego sterowania, aby
zapobiec zagrozeniom.

Nie pozostawiaj urzadzenia witgczonego bez nadzoru.

Nie podtgczaj urzadzenia do pradu ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

Trzymaj urzadzenie z dala od gorgcych powierzchni i materiatéw palnych, takich jak obrusy lub zastony.
Podczas uzytkowania zawsze upewnij sig, ze nad i po obu stronach urzadzenia jest co najmniej 15 cm
wolnej przestrzeni, aby zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

Nie zakrywaj otworéw wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy, aby zapobiec przegrzaniu.
Jezeli pojawi sie ciemny dym, natychmiast odtgcz urzadzenie i poczekaj, az przestanie dziatac, zanim
wyjmiesz kosz z urzadzenia.

Zawsze umieszczaj urzadzenie na poziomej, poziomej i stabilnej powierzchni. Nie umieszczaj go w
poblizu krawedzi blatu i nie przesuwaj go podczas uzytkowania.

Powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania. Zachowaj ostrozno$¢ podczas dotykania
obudowy urzadzenia w trakcie i po uzyciu.

Unikaj fizycznego kontaktu z wnetrzem urzadzenia i koszem podczas lub bezposrednio po uzyciu, aby
zapobiec poparzeniom lub obrazeniom ciata.

Podczas pracy przez wylot powietrza wydobywa sie goraca para. Trzymaj rece i twarz z dala od pary i
wylotu powietrza podczas pracy i wyjmowania kosza z frytownicy.

Przed uzyciem zawsze upewnij sig, ze kosz jest prawidtowo wtozony. Nie uzywaj urzadzenia bez
zamontowanego wyjmowanego kosza.

Unikaj kontaktu zywnosci z elementami grzejnymi. Nie przepetniaj kosza podczas gotowania.

Nie napetniaj kosza olejem ani ttuszczem do smazenia, gdyz moze to spowodowac ryzyko pozaru.

Aby odtgczy¢ urzadzenie, nacis$nij przycisk zasilania, aby wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie odtacz je od
gniazdka, gdy nie jest uzywane i przed czyszczeniem.

Przed czyszczeniem, demontazem i przechowywaniem poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Nie czy$¢ metalowymi akcesoriami do czyszczenia, takimi jak metalowe czysSciki.



2. PRZEDSTAWIENIE PRODUKTU
FRYTKOWNICA POWIETRZNA

1 Wlot powietrza 4 Wlot powietrza
2 Obudowa 5 Kable zasilajacy
3 Panel sterowania

1 Talerz crisper
2 Kosz

3 Okienko

4 Raczka kosza
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1. Przycisk WSTRZASNIJ:
Wtacza/wytacza przypomnienie o shake'u.

2. Przyciski FUNKCYJNE:
Przetgczanie pomiedzy r6znymi trybami gotowania.

3. Przycisk SWIATLO:
Wiacza/wytacza wewnetrzne $wiatto.

4. Przycisk ZASILANIA:
Wtacza/wytacza urzadzenie.

5. Przycisk KONTROLA SONDY:
Wyswietla tryby pracy sondy.

6. Przyciski REGULACJA TEMPERATURY:

Dostosuj temperature gotowania bez aktywowania
sondy. Przy wtaczonej sondzie:

a) W trybie ,MANUAL" wyreguluj temperature sondy.
b) W trybie ,PRESET” wybierz rodzaj sktadnika, dla
ktérego zostata ustawiona odpowiednia temperatura
gotowania.

3. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

a) Usun i wyrzué¢ wszystkie materialy opakowaniowe oraz naklejki i etykiety z urzadzenia.

b) Umyj koszyk i talerz na owoce w gorgcej wodzie z mydtem, nastepnie optucz i doktadnie osusz. Talerz i
kosz na warzywa mozna my¢ w zmywarce. NIE czysci¢ obudowy w zmywarce.

4. KONFIGURACJA | OBStUGA
Umiesc¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej powierzchni, z dala od krawedzi blatu.

a
b
c
d

)
) Wt6z talerz cripser do kosza.
) Wtdz kosz do frytkownicy.

)

7. Przyciski REGULACJA CZASU:
Dostosuj czas gotowania bez wigczania
sondy. Przy wtaczonej sondzie:

a) W trybie ,MANUAL" te przyciski nie
dziataja.

b) W trybie ,PRESET" dostosuj stopien
wysmazenia sktadnikéw.

8. Przycisk START/PAUZA:
Rozpoczyna/wstrzymuje/zatrzymuje operacje.

9. Przycisk TEMPERATURA MAKSYMALNA:
Ustawia temperature frytownicy na 230°C.

10. EKRAN CYFROWY:
Wyswietla temperature, czas, komunikaty i
kody bteddéw.

Wt6z wtyczke do gniazdka. Wszystkie wskazniki i ekran cyfrowy zapala sie na 1 sekunde, po czym
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy. Swiatto wigcza sie automatycznie na 30 sekund.
e) Umies¢ sktadniki na talerzu na owoce i warzywa w koszu. Nigdy nie uzywaj kosza bez talerza na owoce

Swieze. Nie przepetniaj kosza.

f) Wi6z kosz do frytkownicy. Nie dotykaj koszyka w trakcie i krétko po uzyciu ze wzgledu na wysoka

temperature. Zawsze trzymaj kosz za uchwyt.

g) Nacisnij przycisk zasilania, aby wigczy¢ urzadzenie. Swiatto wiacza sie na 30 sekund. Ustawienie
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domysIne to 190°C i 15 minut.

aby rozpocza¢.

Po wybraniu trybu gotowania lub recznym ustawieniu temperatury i czasu nacisnij przycisk Start/Pauza,

Podczas pracy wyswietlany jest tylko biezgcy tryb gotowania.
Mozna wstrzymaé prace urzadzenia, naciskajac przycisk Start/Pauza. Jesli w ciaggu 30 minut nie
naci$niesz ponownie przycisku Start/Pauza, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

Niektére sktadniki wymagajg wstrzasniecia w potowie czasu przygotowania. Wyciagnij kosz za pomoca

uchwytu, aby potrzasna¢ lub obrécié sktadniki. Wsun kosz z powrotem do frytkownicy i kontynuuj gotowanie.
[) Jezeli podczas pracy naci$niesz przycisk zasilania w celu wytgczenia urzadzenia, na ekranie wyswietli
sie komunikat ,COOL" i rozpocznie sie 20-sekundowe odliczanie chtodzenia.
m) Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie wyda dzwiek tykania, a na wyswietlaczu cyfrowym pojawi
sie komunikat ,Koniec”. Tykajacy dZzwiek odtwarza sie po 5, 20 i 60 minutach, aby przypomnie¢ o



zakorczeniu gotowania.

n) Wyjmij kosz z urzadzenia i umies¢ go na powierzchni odpornej na ciepto. Sprawdz, czy sktadniki sg
catkowicie ugotowane. Jesli nie, wsun kosz z powrotem do frytkownicy i w razie potrzeby dostosuj czas
na dodatkowe minuty.

5. REGULACJA CZASU | TEMPERATURY PODCZAS PRACY

a) Po rozpoczeciu operacji nacisnij strzatke w gére/w dét, aby dostosowac czas gotowania lub
temperature.

b) Po zmianie czasu lub temperatury nacisnij przycisk Start/Pauza, aby potwierdzi¢ ustawienie.

c) Jesli nie nacis$niesz przycisku Start/Pauza w celu potwierdzenia, urzadzenie powréci do ustawienia
czasu/temperatury sprzed zmiany i bedzie kontynuowac prace po 3 sekundach.

6. FUNKCJA WSTRZASNIECIA
a) Gdy wigczona jest funkcja WSTRZASNIJ, urzgdzenie uruchamia przypomnienie, gdy uptynie okoto

dwie trzecie czasu gotowania (tryb bez sondy) / gdy temperatura gotowania osiggnie okoto dwie
trzecie temperatury docelowej (tryb sondy). Symbol WSTRZASNIECIA zacznie migaé i ustyszysz sygnat
dzwiekowy (2 sygnaty dZzwiekowe na sekunde przez 10 sekund).

b) Symbol WSTRZASNIJ jest stale wyswietlany po rozpoczeciu pracy.

c) Ustawienie funkcji SHAKE w potowie po rozpoczeciu pracy nie jest mozliwe.

d) W trybach SUSZENIA, TOAST i FERMENT funkcja WSTRZASNIECIE nie jest dostepna.

7. FUNKCJA SWIATLA

a) Nacisnij przycisk LIGHT, aby wtaczy¢/wytaczy¢ wewnetrzne $wiatto.

b) Swiatto wytaczy sie automatycznie po 30 sekundach.

c) Lampka zaswieci sie na 30 sekund po zakoriczeniu gotowania, po wyjeciu lub ponownym zatozeniu
kosza oraz po podtgczeniu i wigczeniu urzadzenia.

8. SONDA

a) Wtz sonde poziomo w $rodek najgrubszej czesci migsa.

b) Upewnij sig, ze koricowka sondy nie jest skierowana pod katem w strone dotu lub géry miesa.
c) Sonda powinna znajdowac sie blisko kosci (ale jej nie dotykac) i z dala od thuszczu.

d) NIE uzywaj sondy do miesa mrozonego lub kawatkéw miesa ciefiszych niz 1,5 cm.

9. TRYB PRACY (BEZ CZUJNIKA)

a) Ustawienie reczne: Ustaw temperature i czas, a nastepnie nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpoczaé
operacje.

b) Tryb zaprogramowany: Wybierz jeden z trybéw gotowania: FRYTOWANIE NA POWIETRZE, PIECZENIE,
ODGRZEWANIE, SUSZENIE, PIECZENIE, TOAST, FERMENTACJA, MAKS. 230°C. Jesli nie zostanie
wybrany zaden tryb gotowania, frytownica uzyje trybu domysinego.

c) Wyswietlanie czasu specjalnego:

Tryb TOAST: wyswietlany czas to 2:30 (2 minuty i 30 sekund).
Tryb DRY: wyswietlany czas to 6:15 (6 godzin i 15 minut).
Tryb FERMENT: wys$wietlany czas to 3:10 (3 minuty i 10 sekund).

10. TRYB PRACY (Z CZUJNIKIEM)

Manuele modus (door de gebruiker ingestelde richttemperatuur van de sensor)

Tryb reczny (temperatura docelowa sondy zdefiniowana przez uzytkownika)

a) Zainstaluj sonde w urzadzeniu. Jezeli nie zostanie wykryta zadna sonda, na wy$wietlaczu pojawi sie
,PLUGIN1”.
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b) Zamontuj sonde w zywnosci. Jezeli do potrawy nie zostanie wtozona ani wyjeta sonda, na wyswietlaczu
pojawi sie ,PLUGIN2".

c) Ustaw temperature docelowg sondy. Frytownica wytgcza sie, gdy sonda osiggnie temperature
docelowa.

d) Nacisnij przycisk PROBE, aby wybrac tryb sondy recznej. Jezeli nie dokonano innego wyboru, trybem
domysInym jest tryb sondy reczne;.

e) Lewa strona pokazuje temperature docelowg, a prawa strona pokazuje aktualng temperature sondy.

f) Uzyj strzatek w lewo, aby ustawi¢ temperature docelowg sondy. DomysIna temperatura docelowa sondy
wynosi 75°C, a zakres ustawien wynosi 40-85°C.

Tryb wstepnie ustawiony

a) Zainstaluj sonde w urzadzeniu. Jezeli nie zostanie wykryta zadna sonda, na wy$wietlaczu pojawi sie
,PLUGIN1”.

b) Zamontuj sonde w zywnosci. Jesli do potrawy nie zostanie wtozona zadna sonda lub zostanie ona
wyjeta z potrawy, na wyswietlaczu pojawi sie ,PLUGIN2".

c) Nacisnij przycisk PROBE, aby wybra¢ ustawiony tryb sondy.

d) Docelowa temperatura sondy jest ustawiana automatycznie w zaleznosci od wybranego rodzaju
sktadnika.

e) Uzyj strzatek w lewo, aby przetgczac sie pomiedzy wstepnie ustawionymi typami sktadnikdw: BEEF /
CHICKEN / LAMB / FISH / PORK (WOLOWINA / KURCZAK / JAGNIECINA / RYBA / WIEPRZOWINA) .

f) Za pomoca strzatek w prawo ustaw stopient wysmazenia miesa (rzadkie, $rednio rzadkie, $rednie,
$rednio dobrze wysmazone, dobrze wysmazone).

g) Po rozpoczeciu pracy na ekranie wyswietlany jest aktualny stopier wypieczenia, zgodnie z temperaturg
zmierzong przez sonde.

h) Wskaznik wypieczenia stopniowo wzrasta, gdy sonda monitoruje temperature podczas gotowania.

11. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

a) Doktadnie wyczys¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

b) Przed czyszczeniem i konserwacja odtgcz urzadzenie od gniazdka.

c) Przetrzyj obudowe i panel sterowania wilgotng szmatkg. Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie. Nie wktadaj go do zmywarki.

d) Koszitalerz na owoce §wieze mozna my¢é w zmywarce lub my¢ recznie. Unikaj uzywania twardych
szczotek i metalowych akcesoriéw do czyszczenia.

e) Po czyszczeniu wysuszy¢ wszystkie czesci na powietrzu lub recznikiem.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzanie

Frytownica nie Urzadzenie nie jest podtaczone do Podtacz urzadzenie do gniazdka

dziata. pradu. sciennego z uziemieniem.
Kosz nie jest prawidtowo wtozony do | Upewnij sie, ze kosz jest prawidtowo
urzadzenia. wiozony.

Jedzenie nie jest llosé sktadnikéw w koszyku jest Do koszyka wt6z mniejsze partie

ugotowane. nadmierna. sktadnikéw. Nie przepetniaj kosza.
Ustawiona temperatura/czas jest za | Dostosuj temperature/czas gotowania.
niska.
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Sktadniki Niektdre rodzaje zywnosci nalezy W potowie gotowania potrzasnij

$g smazone przekreci¢ w potowie czasu koszykiem.

nierownomiernie. przygotowania.

Z urzadzenia Przygotowujesz ttuste produkty lub Biaty dym jest spowodowany

wydobywa sie biaty | w koszu nadal znajduja sie ttuste nagrzewaniem sie ttuszczu w koszu. Do

dym. pozostatosci po poprzednim uzyciu. | smazenia uzywaj niewielkiej ilosci oleju.
Zawsze doktadnie czy$¢ kosz po kazdym
uzyciu.

UTYLIZACJA PRZYJAZNA DLA SRODOWISKA
Mozesz pomdc chronié srodowisko!

Pamietaj o przestrzeganiu lokalnych przepiséw: niedziatajgcy sprzet elektryczny
nalezy utylizowa¢ w odpowiednim punkcie utylizacji odpadéw.

GWARANCIJA

Dostawca gwarancji i autoryzowanym dostawca ustug jest firma AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Stowenia, ktéra przyjmuje na siebie odpowiedzialno$é za bezawaryjng prace produktu w
okresie gwarancyjnym. W okresie gwarancyjnym, ktéry rozpoczyna sie od dostarczenia produktu, usuniemy
wszelkie niedoskonatos$ci i wady produktu, ktére moga wystapi¢ w wyniku normalnego uzytkowania
produktu. Gwarancja traci waznosé, jezeli produkt zostat naruszony przez osobe nieupowazniong przez
wystawce karty gwarancyjnej lub gdy do naprawy uzyto nieoryginalnych czesci. Jesli produkt nie zostanie
naprawiony w ciggu 45 dni od otrzymania zgtoszenia serwisowego, dostawca gwarancji wymieni go na
nowy, identyczny i nieskazitelny produkt za darmo. Okres gwarancji zostanie wydtuzony o liczbe dni
naprawy.

Gwarancja nie obejmuje:

1. uszkodzen mechanicznych i wad powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania i/lub konserwacji
produktu.

2. szkéd spowodowanych sitg wyzsza.

3. materiatéw eksploatacyjnych.

Gwarancja jest wazna w kraju, w ktérym dokonano zakupu i jest egzekwowana w miejscu, w ktérym
dokonano zakupu lub u autoryzowanego sprzedawcy na rynek, ktory zostat okreslony w deklaracji produktu
na opakowaniu. Faktura za produkt jest obowigzkowym zatgcznikiem do gwarancji w przypadku reklamaciji.

Gwarancja nie wytgcza uprawnien konsumenta wynikajacych z odpowiedzialnosci sprzedawcy za wady
dostarczonego towaru. Okres gwarancji trwa 24 miesiace. Za naprawe produktu odpowiada importer na
poszczegoblne rynki.

Konsument korzysta z rekojmi w punkcie sprzedazy, w ktérym kupit towar lub w innym punkcie sprzedazy
sprzedawcy na tym samym terytorium kraju, w ktérym dokonat zakupu. Konsument podpisuje formularz
reklamacyjny w punkcie sprzedazy i przekazuje go sprzedawcy. Po otrzymaniu reklamacji gwarant
skontaktuje sie z nim w ciggu 5 dni roboczych.

Konsument moze dowiedziec sie o prawach i procedurze ubiegania sie o gwarancje, kontaktujac sie z
obstuga klienta pod adresem e-mail info@vitapur-home.pl lub pod numerem telefonu 22 103 64 13.

Czas gwarantowanego serwisu i dostarczenia czesci zamiennych wynosi 3 lata od uptywu okresu
gwarancyjnego.
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MANUAL DE UTILIZARE: FRITEUZA CU AER CALD ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Va rugdm sa cititi cu atentie acest manual inainte de utilizarea produsului si sa-I pastrati pentru
consultarea ulterioara.

1. AVERTISMENTE $I PRECAUTII
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Acest aparat este destinat utilizarii casnice in limitele obisnuite. Nu utilizati acest aparat in niciun alt scop.
Daca aparatul este utilizat necorespunzator sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale sau daca
nu este utilizat conform acestui manual, garantia devine nula.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu abilitati fizice, senzoriale sau
mintale reduse, persoane cu lipsa de experientd sau persoane care nu sunt familiarizate cu aparatul, cu
exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre
persoane responsabile de siguranta acestora.

Nu l3sati aparatul si cablul acestuia la indeméana copiilor. Nu |asati copiii s se joace cu aparatul si
supravegheati-i atent cand utilizati aparatul in apropierea acestora.

Nu scufundati niciodata cablul, stecherul sau carcasa care contine componente electrice si elemente de
incalzire in apd sau alte lichide. Nu clatiti aceste piese la robinet. Nu lasati apa sau alt lichid sa intre in aparat.
Asigurati-va cd tensiunea de functionare a aparatului corespunde tensiunii retelei electrice inainte de
conectare. Conectati aparatul la o priza de perete cu impamantare si asigurati-va ca stecherul este
introdus corect.

Inspectati regulat aparatul si cablul de alimentare. Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul sau aparatul
in sine prezinta deteriorari. Daca existd deteriordri, opriti imediat aparatul si duceti-l la un service autorizat
pentru reparatii.

Nu utilizati niciodata o priza situata sub blatul de bucatarie. Nu utilizati prelungitoare.

Pentru a preveni pericolele, nu conectati niciodata acest aparat la temporizatoare externe sau sisteme de
telecomanda.

Nu |3sati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Nu conectati aparatul la priza si nu actionati panoul de control cu mainile ude.

Puneti aparatul departe de suprafete fierbinti si materialele combustibile, precum fetele de masa sau
perdelele.

In timpul utilizarii, asigurati-va cé exista cel putin 15 cm de spatiu liber in lateralul si deasupra aparatului
pentru o circulatie adecvata a aerului.

Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functiondrii pentru a preveni
supraincalzirea.

Scoateti imediat stecherul din priza daca observati un fum negru si asteptati ca aparatul sa se opreasca
inainte de a scoate cosul.

Asezati aparatul pe o suprafatd orizontald, plana si stabild. Nu il asezati pe marginea blatului si nu il
mutati in timpul functiondrii.

Suprafetele pot fi fierbinti in timpul utilizarii. Aveti grija cand atingeti carcasa aparatului in timpul si dupa
functionarea acestuia.

Evitati contactul cu interiorul si cosul aparatului in timpul sau imediat dupad utilizarea acestuia pentru a
preveni arsurile.

In timpul functiondrii, aburul fierbinte este eliberat prin orificiul de evacuare. Tineti mainile si fata departe
de abur si de orificiul de evacuare in timpul functionarii si atunci cand scoateti cosul din friteuza.
Verificati daca cosul este introdus corect inainte de utilizare. Nu utilizati aparatul fara cos.

Preveniti contactul alimentelor cu elementele de incélzire. Nu umpleti excesiv cosul.

Nu umpleti cosul cu ulei sau grasime pentru prdjire, deoarece acest lucru poate cauza un incendiu.
Pentru deconectare, apasati butonul de pornire/oprire pentru a opri aparatul, apoi scoateti- din priza.
Faceti acest lucru atunci cand nu il utilizati si inainte de curatare.

Ldsati aparatul sd se raceasca inainte de curatare, dezasamblare si depozitare.

Nu curdtati aparatul cu accesorii metalice, cum ar fi buretii de sarma.



2. PREZENTAREA PRODUSULUI
FRITEUZA CU AER CALD

1 Admisie aer 4 Evacuare aer
2 Carcasa 5 Cablu de alimentare

3 Panou de control

1 Accesoriu pentru rumenire
2 Cos

3 Fereastra

4 Méner cos
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1. Buton SHAKE: 7. Butoane REGLARE TIMP:
Activeazd/dezactiveazd alarma pentru amestecarea Reglati timpul de gatire fara ca sonda sa fie
alimentelor. activatd. Cu sonda activata:

a) In modul MANUAL, aceste butoane nu
2. Butoane FUNCTIE: fL)lnctioneazé.

Permit alegerea programului de gatire. b) in modul PRESETARE, reglati gradul de
3. Buton LUMINA: coacere a ingredientelor.

Porneste/opreste lumina din interior. 8. Buton START/PAUZA:

4. Buton POWER: Porneste/opreste temporar/opreste definitiv
Porneste/opreste aparatul. operatiunea.

5. Buton PROBE CONTROL: 9. Buton TEMPERATURF\ MAXIMR:

Afiseazd modul de functionare a sondei. Seteazd temperatura friteuzei la 230 °C.

6. Butoane de REGLARE A TEMPERATURII: 10. ECRAN DIGITAL:

Afiseaza temperatura, ora, mesajele si

Regleaza temperatura fard ca sonda sa fie activata. Cu X
codurile de eroare.

sonda activata:

a) in modul MANUAL, reglati temperatura sondei.

b) in modul PRESETARE, selectati tipul de ingrediente
pentru care a fost presetatd temperatura de gatit.

3. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

a) Indepartati si aruncati toate ambalajele si autocolantele sau etichetele de pe aparat.

b) Spdlati cosul si accesoriul pentru rumenire cu apd fierbinte si detergent de vase, apoi clatiti-le si uscati-
le bine. Accesoriul si cosul pot fi introduse in masina de spdlat vase. NU curatati carcasa in masina de
spalat vase.

4. INSTALARE S| OPERARE
) Asezati aparatul pe o suprafatd stabila si pland si departe de marginea blatului.

) Puneti accesoriul pentru rumenire in cos.

) Introduceti cosul in friteuza.

) Introduceti stecherul in priza. Toate indicatoarele si ecranul digital se vor aprinde timp de 1 secund3,

dupa care veti auzi un sunet. Lumina se va aprinde automat timp de 30 de secunde.

e) Puneti ingredientele in cos. Nu folositi niciodata cosul fara accesoriul pentru rumenire. Nu umpleti
excesiv cosul.

f) Introduceti cosul in friteuza cu aer cald. Nu atingeti cosul in timpul si la scurt timp dupa utilizare din
cauza temperaturilor ridicate. Tineti cosul doar de méner.

g) Apdsati butonul de pornire. Lumina se va aprinde timp de 30 de secunde. Setarea implicita este 190 °C
Si 15 minute.

h) Dupa selectarea modului de gétire sau setarea manuala a temperaturii si a timpului, apasati butonul
Start/Pauza.

i) Intimpul functionarii, este afisat doar modul de gatit selectat.

j) Puteti intrerupe functionarea aparatului apasand butonul Start/Pauza. Dacd nu apasati din nou butonul
Start/Pauzad in decurs de 30 de minute, aparatul se va opri automat.

k) Anumite ingrediente necesita amestecare la jumatatea duratei de timp necesare prepardrii. Tragei
cosul folosind ménerul pentru a amesteca sau intoarce ingredientele. Introduceti cosul inapoi in
friteuza si continuati sa gatiti.

[) Dacd apasati butonul de pornire in timpul functiondrii pentru a opri dispozitivul, ecranul va afisa COOL si
va incepe numaratoarea inversa pentru racire (20 de secunde).

m) La finalizarea procesului, dispozitivul emite un sunet, iar ecranul digital afiseaza mesajul End. Sunetul
se repetd dupd 5, 20 si 60 de minute pentru a va aminti ca procesul a fost finalizat.

a
b
c
d
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n) Scoateti cosul din aparat si asezati-| pe o suprafatd rezistentd la caldurd. Verificati daca |ngred|entele
sunt gatlte complet in caz contrar, introduceti cosul inapoi in friteuza si reglati tlmpul pentru a gati in
continuare ingredientele.

5. REGLAREA TIMPULUI S| A TEMPERATURII iN TIMPUL FUNCTIONARII

a) Dupd inceperea procesului, apdsati sdgeata sus/jos pentru a regla timpul sau temperatura de gétire.

b) Dupd modificarea orei sau temperaturii, apasati butonul Start/Pauza pentru a confirma setarea.

c) Dacad nu apasati butonul Start/Pauza pentru a confirma, aparatul va reveni la setarea anterioara dupd 3
secunde si va continua sa functioneze.

6. FUNCTIA DE AMESTECARE

a) Cand functia SHAKE este activatd, aparatul trimite o notificare la aproximativ doua treimi din timpul de
gatire (modul fara sonda) sau atunci cand temperatura atinge aproximativ doud treimi din temperatura
tintd (modul cu sonda). Simbolul SHAKE va clipi si veti auzi doud bipuri pe secunda timp de 10 secunde.

b) Simbolul SHAKE este afisat continuu dup@ pornirea procesului.

c) Setarea functiei SHAKE la jumétatea procesului nu este posibila.

d) Functia SHAKE nu este disponibild in modurile DRY (deshidratare), TOAST si FERMENT (fermentare).

1. FUNCTIA DE ILUMINARE

a) Apdsati butonul LUMINA pentru a porni/opri lumina interna.

b) Lumina se va stinge automat dupa 30 de secunde.

c¢) Lumina va sta aprinsd timp de 30 de secunde la sfarsitul procesului, cand scoateti sau reintroduceti
cosul si cand conectati si porniti aparatul.

8. SONDA
a) Introduceti sonda orizontal in centrul celei mai groase parti a carnii.

b) Asigurati-va cd varful sondei nu este inclinat spre partea de jos sau de sus a carnii.

c) Sonda trebuie sa fie aproape de os (dar sd nu-l atingd) si departe de grasime.

d) NU folositi sonda pentru carnea congelatd sau pentru bucéati de carne mai subtiri de 1,5 cm.

9. MOD DE OPERARE (FARA SONDA)

a) Setare manuald: Setati temperatura si timpul, apoi apdsati butonul Start/Pauza pentru a incepe
procesul.

b) Presetare: Selectati unul dintre modurile de gétire: AIR FRY (prajire cu aer cald), ROAST (rumenire),
REHEAT (reincalzire), DRY (deshidratare), BAKE (coacere), TOAST , FERMENT (fermentare), MAX 230°C
(temperatura maxima 230 °C). Daca nu selectati niciun mod de gatire, friteuza va folosi modul implicit.

c) Exceptii de afisare a timpului:

Modul TOAST: timpul afisat este 2:30 (2 minute si 30 secunde).
Modul DESHIDRATARE: timpul afisat este 6:15 (6 ore si 15 minute)

Modul FERMENTARE: timpul afisat este 3:10 (3 minute si 10 secunde).
10. MOD DE OPERARE (CU SONDA)

Mod manual (temperatura tintd a sondei definité de utilizator)

a) Instalati sonda in aparat. Dacd sonda nu este detectatd, afisajul arata mesajul PLUGINT.

b) Introduceti sonda in alimente. Daca sonda nu este introdusa in alimente sau este scoasd din alimente,
afisajul aratd mesajul PLUGIN2.

c) Setati temperatura tinta a sondei. Friteuza se opreste atunci cand sonda atinge temperatura tinta.

d) Apasatl butonul PROBE pentru a selecta modul manual. in lipsa unei alte selectii, modul manual este
modul implicit.

e) Partea stanga arata temperatura tintd, iar partea dreapta aratd temperatura curentd a sondei.

f) Utilizati sdgetile din stanga pentru a regla temperatura tinta a sondei. Temperatura tintd implicitd a
sondei este de 75 °C, iar intervalul de setare este 40-85 °C.
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Presetare

a) Instalati sonda in aparat. Dacd sonda nu este detectata, afisajul arata PLUGINT.

b) Introduceti sonda in alimente. Daca sonda nu este introdusa in alimente sau este scoasd din alimente,
afisajul aratd mesajul PLUGIN2.

c) Apdsati butonul PROBE pentru a selecta modul presetat.

d) Temperatura {intd a sondei este setatd automat in functie de alimentul selectat.

e) Folositi sdgetile din stanga pentru a alege alimentul: BEEF / CHICKEN / LAMB / FISH / PORK (CARNE DE
VITA / PUI/ MIEL / PESTE / PORC).

f) Folositi sagetile din dreapta pentru a seta gradul de coacere a carnii (in sange, in sange spre mediu,
mediu, mediu spre bine facut, bine facut).

g) Dupd inceperea procesului, pe ecran este afisat gradul de coacere in functie de temperatura detectata
de sonda.

h) Indicatorul de gdtire creste treptat pe masura ce sonda monitorizeazad temperatura.

11. CURATARE SI INTRETINERE

a) Curatati bine aparatul dupa fiecare utilizare.

b) Scoateti aparatul din priza inainte de curatare si intretinere.

c) Stergeti carcasa si panoul de control cu o carpd umeda. Nu scufundati niciodatd aparatul in apa sau in
orice alt lichid. Nu puneti aparatul in masina de spalat vase.

d) Puteti curdta cosul si accesoriul pentru rumenire in masina de spalat vase sau le puteti spdla manual.
Evitati sd folositi perii dure si accesorii metalice.

e) Dupa curatare, uscati in mod natural sau stergeti cu prosopul uscat toate piesele.

12. DEPANARE

Problema Cauza posibila Solutie posibila
Friteuza nu Aparatul nu este conectat la priza. Conectati aparatul la o priza de perete cu
functioneaza. impamantare.
Cosul nu este introdus corect in Verificati daca cosul este introdus corect.
aparat.

Méncarea nu este Cantitatea de ingrediente din cos este | Puneti loturi mai mici de ingrediente in
gatita. excesiva. cos. Nu umpleti excesiv cosul.

Temperatura/timpul setat are un nivel | Reglati temperatura/timpul de gatire.
prea scazut.

Ingredientele sunt Anumite tipuri de alimente trebuie Scuturati cosul la jumatatea procesului.
gatite inegal. amestecate la jumadtatea timpului de
preparare.
Din aparat iese fum | Gatiti ingrediente grase sau cosul Fumul alb este cauzat de incalzirea
alb. prezintd reziduuri grase de la grasimii in cos. Utilizati o cantitate micd
utilizarea anterioara. de ulei. Curdtati bine cosul dupa fiecare
utilizare.
PROTECTIA MEDIULUI

Puteti contribui la protejarea mediului!

Nu uita sa respectati reglementdrile locale: duceti echipamentele electrice care nu
mai functioneaza la un centru pentru eliminarea deseurilor.
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GARANTIE

Compania Vitapur Home SRL cu sediul in Bucuresti, strada Johann Strauss 2A, declara pe propria
raspundere ca produsele comercializate sunt in conformitate cu normele de calitate in vigoare in Uniunea
Europeana. In conditiile legii 449/2003, vanzatorul este raspunzator fata de cumparator pentru orice
lipsa a conformitatii existente la momentul livrarii produselor. In cazul constatarii lipsei conformitatii,
consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, in termen de 24 de ore de la momentul constatarii,
neconformitatii, repararea sau inlocuirea produsului.

In cazul in care produsul nu este reparat in termen de 45 zile de |a primirea cererii, acesta va fi inlocuit
gratuit cu un produs nou in cadrul aceluiasi termen. Perioada de garantie va fi prelungitd din momentul
primirii produsului reparat sau a produsului nou.

Garantia nu acopera:

1. Vatdmadri mecanice si erori cauzate de utilizarea si intretinerea necorespunzatoare;
2. Defectiuni cauzate de forta majorg;

3. Consumabile.

Garantia este valabila pe teritoriul tarii in care a fost efectuatd achizitia si se exercitd in locul in care a fost
efectuata achizitia sau la importatorul autorizat pentru piata respectivd, care este mentionata in declaratia
produsului pe ambalaj. Garantia nu impiedica drepturile consumatorului care decurg din rdspunderea
vanzatorului pentru defectele de bunuri.

Factura pentru produs este un atasament obligatoriu la garantie atunci cand este revendicat.

Consumatorul pretinde garantia la punctul de vanzare de unde a cumparat bunul sau la un alt punct de
vanzare al vanzatorului pe acelasi teritoriu al tdrii in care a facut achizitia. Consumatorul semneaza
formularul de reclamatie la punctul de vanzare si il inméaneaza vanzatorului. Dupd primirea plangerii,
garantul il va contacta in termen de 5 zile lucrdtoare.

Consumatorul se poate afla despre drepturile si procedura de revendicare a garantiei contactand serviciul
de asistenta clienti prin email la warranty@vitapur.com.

Timpul de service garantat si de furnizare a pieselor de schimb este de 3 ani de la expirarea perioadei de
garantie.

Perioada de garantie este de 24 de luni.

Nume produs:

Data livrarii marfurilor:
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UPORABNISKI PRIROCNIK: CVRTNIK NA VROC ZRAK ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Pred uporabo natancno preberite navodila in jih shranite za nadaljnjo uporabo.

1. OPOZORILA IN VARNOSTNA NAVODILA
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+ Tanaprava je namenjena samo obicajno uporabi v gospodinjstvu. Ne uporabljajte je drugace, kot je
predvideno v tem prirocniku.

- Ce napravo uporabljate nepravilno, za profesionalne ali polprofesionalne namene ali &e je ne uporabljate
v skladu z uporabniskim priroénikom, je garancija neveljavna.

+ Tanaprava ni namenjena za uporabo s strani oseb (vkljuéno z otroki) z zmanj$animi fiziénimi,
zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s strani oseb, ki nimajo izkuSenj ali niso seznanjene z
napravo, razen Ce jih pri uporabi naprave nadzorujejo ali poucujejo osebe, ki so odgovorne za njihovo
varnost.

+ Napravo in kabel hranite izven dosega otrok. Otrokom preprecite igranje z aparatom in skrbno
nadzorujte uporabo naprave v blizini otrok.

+ Kabla, vticev ali ohisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, nikoli ne potapljajte v vodo
ali druge tekocine ter jih ne spirajte pod tekoco vodo. Pazite, da v napravo ne prodre nobena voda ali
druga tekocina.

+ Pred prikljucitvijo se prepricajte, da napetost naprave ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.
Napravo prikljucite samo v ozemljeno stensko vti¢nico in poskrbite za pravilno vstavitev vtica.

+ Redno pregledujte napravo in napajalni kabel. Naprave ne uporabljajte, Ce so vtic, kabel ali naprava
poskodovani. Ce pride do poskodb, napravo takoj prenehajte uporabljati in jo odnesite na popravilo k
pooblas¢enemu serviserju.

+ Nikoli ne uporabljajte elektricne vticnice pod kuhinjskim pultom. Ne uporabljajte podaljska.

+Naprave nikoli ne prikljucite na zunanje Casovnike ali sisteme daljinskega upravljanja, da preprecCite
nevarnost.

+ Naprave med delovanjem ne pu$cajte brez nadzora.

+ Naprave ne prikljucite v elektricno omrezje in ne upravljajte upravljalne plo§¢e z mokrimi rokami.

+ Napravo hranite stran od vrocih povrsin in vnetljivih materialov, kot so namizni prti ali zavese.

+ Med uporabo vedno poskrbite, da je nad napravo in na vseh straneh vsaj 15 cm prostega prostora za
pravilno krozenje zraka.

+ Med delovanjem ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka, da preprecite pregrevanje.

« Ce se pojavi temen dim, napravo takoj izkljugite iz elektriénega omreZja in po¢akajte, da dim preneha
izhajati iz naprave, preden iz naprave odstranite ko$aro.

+ Napravo vedno postavite na vodoravno, ravno in stabilno povrSino. Ne postavljajte je blizu roba pulta in
je ne premikajte med uporabo.

+ PovrSine naprave lahko med uporabo postanejo vroce. Bodite previdni pri dotikanju ohisja naprave med
delovanjem in po njem.

+ Med uporabo ali takoj po njej se izogibajte fizicnemu stiku z notranjostjo naprave in koSaro, da

preprecite opekline ali telesne poskodbe.

+ Med delovanjem skozi odvod zraka izhaja vro¢a para. Med delovanjem naprave in odstranjevanjem

koSare iz cvrtnika na vroc zrak imejte roke in obraz stran od pare in odvoda zraka.

+ Pred uporabo se vedno prepricajte, da je koSara pravilno vstavljena. Naprave ne uporabljajte brez

namescene odstranljive koSare.

+ Preprecite stik Zivil z grelnimi elementi. Med kuhanjem koSare ne napolnite prevec.
+ KoSare ne napolnite z oljem ali mascobo za cvrtje, saj to lahko povzroCi nevarnost pozara.
+ Napravo izklopite s pritiskom na gumb za vklop in jo izkljuCite iz vticnice, kadar je ne uporabljate in pred

ciScenjem.

+ Pred cCiscenjem razstavljanjem in shranjevanjem pocakajte, da se naprava ohladi.
+ Ne Cistite s kovinskimi pripomocki za CiScenje, kot so Zicnate gobice.



2. PREDSTAVITEV IZDELKA
CVRTNIK NA VROC ZRAK

1 Dovod zraka 4 Odvod zraka
2 Ohisje 5 Napajalni kabel
3 Upravljalna plosca

1 ReSetka

2 Kosara

3 Okno

4 Rocaj koSare
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1. Gumb SHAKE:

Vklop/izklop opozorila, da pretresete Zivila v ko3ari.

2. Funkcijski gumbi:

Preklapljanje med razli¢nimi nacini kuhanja.
3. Gumb za lucko:

Vklop/izklop notranje lucke.

4. Gumb za vklop/izklop:
Vklop/izklop naprave.

5. Gumb za upravljanje temperaturne sonde:
Prikaz nacina delovanja sonde.

6. Gumba za nastavitev temperature:
Nastavitev temperature za pecenje brez aktivirane
sonde. Ce je sonda aktivirana:

a) V roénem nacinu (MANUAL) prilagodite temperaturo

sonde.
b) V prednastavljenem nacinu (PRESET) izberite

vrsto Zivila, za katero je bila ustrezna temperatura ze

prednastavljena.

3. PRED PRVO UPORABO

7. Gumba za nastavitev casa:

Nastavitev ¢asa pecenja brez aktivirane
sonde. Ce je sonda aktivirana:

a) V rocnem nacinu (MANUAL) gumba ne
delujeta.

b) V prednastavljenem nacinu (PRESET)
prilagodite stopnjo zapeCenosti sestavin.

8. Gumb START/PAUSE:
Vklop/prekinitev/zaustavitev delovanja.

9. Gumb za maksimalno temperaturo:
Nastavitev temperature cvrtnika za vro¢ zrak
na 230 °C.

10. DIGITALNI ZASLON:
Prikaz temperature, ¢asa, sporocil in kod
napak.

a) Odstranite in zavrzite vso embalazo, nalepke in etikete z naprave.
b) Kosaro in reSetko pomijte z vro¢o milnico, sperite in temeljito osusite. Resetko in kosaro lahko
pomivate v pomivalnem stroju. NE Cistite ohiSja v pomivalnem stroju.

4. NAMESTITEV IN DELOVANJE

KoSaro vstavite v cvrtnik na vro¢ zrak.

=N IR=N""]

)
) Vstavite resetko v kosaro.
)
)

Lucka se samodejno prizge za 30 sekund.

Napravo postavite na stabilno, ravno povr$ino in stran od roba pulta.

Vitic prikljucite v vtiénico. Vsi kazalniki in digitalni zaslon zasvetijo za 1 sekundo, cemur sledi pisk.

e) Sestavine poloZite na resetko v kosari. Kosare nikoli ne uporabljajte brez reSetke. Kosare ne napolnite

prevec.

f) Kosaro vstavite v cvrtnik na vro¢ zrak. Med uporabo in neposredno po njej se ne dotikajte koSare zaradi

visokih temperatur. KoSaro vedno drzite za roCa;.

g) Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite napravo. Lucka zasveti za 30 sekund. Privzeti nastavitvi sta

190 °Cin 15 minut.

h) Ko izberete nacin pecenja ali ro¢no nastavite temperaturo in Cas, pritisnite gumb za vklop/izklop, da

vklopite napravo.

i) Med delovanjem je prikazan samo trenutni nacin pecenja.
j) Delovanje naprave lahko prekinete s pritiskom na gumb Start/Pause. Ce v 30 minutah ne pritisnete
ponovno gumba Start/Pause, se naprava samodejno izklopi.

k) Nekatere sestavine je treba na polovici ¢asa priprave pretresti. S pomocjo rocaja izvlecite kosaro, da
pretresete ali obrnete sestavine. KoSaro potisnite nazaj v cvrtnik in nadaljujte s pripravo.
) Ce med delovanjem pritisnete gumb za vklop/izklop, da bi izklopili napravo, se na zaslonu prikaze napis
»COOL« in zacne se 20-sekundno obdobje ohlajanja.
m) Ko je priprava koncana, se zaslisi pisk in na digitalnem zaslonu se prikaZe napis »End«. Pisk se ponovi
112 po 5,20 in 60 minutah, da vas opomni, da je priprava hrane koncana.



n) Kosaro izvlecite iz naprave in jo poloZite na povrsino, odporno na visoke temperature. Preverite, ali so
sestavine popolnoma kuhane. Ce niso, koSaro potisnite nazaj v cvrtnik in nastavite dodatne minute
kuhanja, ¢e je potrebno.

5. NASTAVITEV CASA IN TEMPERATURE MED DELOVANJEM

a) Po zacetku delovanja pritisnite puscico navzgor/navzdol, da prilagodite ¢as ali temperaturo kuhanja.

b) Ko spremenite ¢as ali temperaturo, pritisnite gumb Start/Pause, da potrdite nastavitev.

c) Ce ne pritisnete gumba Start/Pause za potrditev, bo naprava po 3 sekundah nadaljevala kuhanje na
nastavitvi temperature/casa pred spremembo.

6. FUNKCIJA SHAKE

a) Ko je aktivirana funkcija stresanja (SHAKE), vas naprava opozori, ko preteceta priblizno dve tretjini asa
kuhanja (nacin brez sonde)/ko temperatura kuhanja doseze priblizno dve tretjini ciljne temperature
(nacin s sondo). Na zaslonu utripa simbol SHAKE in zaslisi se pisk (2 piska na sekundo v obdobju 10
sekund).

b) Simbol SHAKE je po zacetku delovanja stalno prikazan na zaslonu.

c) Funkcije SHAKE ni mogoce nastaviti na polovici kuhanja po zacetku delovanja.

d) V nacinih DRY, TOAST in FERMENT, funkcija SHAKE ni na voljo.

7. LUCKA

a) Pritisnite gumb za lucko, da vklopite/izklopite notranjo lucko.

b) Lucka se samodejno ugasne po 30 sekundah.

c) Lucka se prizge za 30 sekund po koncu kuhanja, kadar odstranite ali vstavite ko$aro in ko prikljucite ter
vklopite napravo.

8. SONDA

a) Sondo vstavite v sredino najdebelejSega dela mesa.

b) Prepricajte se, da konica sonde ni nagnjena proti dnu ali vrhu mesa.

c) Sonda mora biti ¢im bliZje kosti (vendar se je ne sme dotikati) in stran od morebitne mascobe.
d) NE uporabljajte sonde za zamrznjeno meso ali kose mesa, tanjse od 1,5 cm.

9. NACIN DELOVANJA (BREZ SONDE)

a) Rocna nastavitev: Nastavite temperaturo in ¢as, nato pritisnite gumb Start/Pause, da naprava zacne
delovati.

b) Prednastavljeni nagin: Izberite enega od na&inov kuhanja: AIR FRY (CVRTJE Z VROCIM ZRAKOM),
ROAST (PECENJE), REHEAT (POGREVANJE), DRY (SUSENJE), BAKE (PEKA), TOAST, FERMENT
(FERMENTACIJA), MAX 230°C. Ce ni izbran noben nagin kuhanja, cvrtnik na vro¢ zrak deluje v privzetem
nacinu.

c) Poseben prikaz ¢asa:

Nacin TOAST: prikazan Cas je 2:30 (2 minuti in 30 sekund).
Nacin DRY: prikazan ¢as je 6:15 (6 ur in 15 minut).
Nacin FERMENT: prikazan cas je 3:10 (3 minute in 10 sekund).

10. NACIN DELOVANJA (S SONDO)

Rochni nacin (ciljno temperaturo sonde dolo¢i uporabnik)

a) Namestite sondo v napravo. Ce sonda ni zaznana, se na zaslonu izpi$e »PLUGIN1«.

b) Sondo vstavite v Zivilo. Ce sonde ne vstavite v Zivilo ali jo povlecete iz Zivila, se na zaslonu izpiSe
»PLUGIN2«.

c) Nastavite ciljno temperaturo sonde. Cvrtnik na vro¢ zrak se izklopi, ko sonda doseze ciljno temperaturo.
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d) Pritisnite gumb PROBE, da izberete ro¢ni natin. Ce ni drugace izbrano, je roéni nacin sonde tudi privzeti
nacin.

e) Na levi strani zaslona je prikazana ciljna temperatura, na desni strani pa trenutna temperatura sonde.

f) Uporabite levi puséici, da nastavite ciljno temperaturo sonde. Privzeta ciljna temperatura sonde je 75
°C, nastavite pa jo lahko v razponu 40-85 °C.

Prednastavljeni nacin

a) Namestite sondo v napravo. Ce sonda ni zaznana, se na zaslonu izpise »PLUGINT«.

b) Sondo vstavite v Zivilo. Ce sonde ne vstavite v Zivilo ali jo povle¢ete iz Zivila, se na zaslonu izpise
»PLUGIN2«.

c) Pritisnite gumb PROBE, da izberete prednastavljeni nacin sonde.

d) Ciljna temperatura sonde se samodejno nastavi glede na izbrano vrsto sestavine.

e) Uporabite levi pusCici za izhiro prednastavljene vrste sestavine: BEEF / CHICKEN / LAMB / FISH / PORK
(govedina/piscanec/jagnjetina/ribe/svinjina).

f) Uporabite desni puscici, da nastavite stopnjo zapecenosti mesa (rare, medium rare, medium, medium
well, well done).

g) Ko zazenete kuhanje, je na zaslonu prikazana trenutna stopnja zapecenosti glede na temperaturo, ki jo
zaznava sonda.

h) Indikator zapecenosti se postopoma povecuije, ko sonda zaznava temperaturo med kuhanjem.

11. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

a) Napravo po vsaki uporabi temeljito oCistite.

b) Pred ciscenjem in vzdrZevanjem napravo izkljucite iz elektricnega omrezja.

c) Ohisje in upravljalno plosco obrisite z vlazno krpo. Naprave nikoli ne potapljajte v vodo ali katero koli
drugo tekocino. Ne vstavljajte je v pomivalni stroj.

d) Ko$aro in resetko lahko pomivate rocno ali v pomivalnem stroju. Ne uporabljajte trdih $cetk in kovinskih
pripomockov za ¢iScenje.

e) Po ciscenju vse dele posusite na zraku ali do suhega obrisite s krpo.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava Mozen vzrok Mozna reSitev

Cvrtnik na vro€ zrak | Naprava ni prikljucena. Napravo prikljucite v ozemljeno stensko

ne deluje. vticnico.
KosSara ni pravilno vstavljena v Prepricajte se, da je koSara pravilno
napravo. vstavljena v napravo.

Hrana ni kuhana. V kosari je prevelika koli¢ina sestavin. |V koSaro vstavite manjSe porcije sestavin.

Kosare ne napolnite prevec.

Nastavljena temperatura/cas je Prilagodite temperaturo/Cas kuhanja.
prenizek.

Sestavine so Dolocene vrste zivil je treba na Pretresite koSaro na polovici kuhanja.

neenakomerno polovici ¢asa priprave pretresti.

pecene.

Iz naprave izhaja bel | Pripravljate mastne sestavine alipa | Bel dim povzroca segrevanje masc¢obe

dim. so v koSari ostali ostanki masc¢obe od |v kosari. Za kuhanje uporabite majhno
pretekle uporabe. koli¢ino olja. KoSaro po vsaki uporabi

temeljito oCistite.
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OKOLJU PRIJAZNO ODLAGANJE
Pomagate lahko za$cititi okolje!

Ne pozabite upostevati lokalnih predpisov: nedelujoco elektriéno opremo oddajte v
ustreznem centru za odlaganje odpadkov.
]

GARANCIJA

Dajalec garancije in pooblascen serviser AD Vita d.o.0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konijice, Slovenija,
prevzema obveznost, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. V garancijskem roku, ki zacne
teci z izroCitvijo izdelka, bomo odstranili vse pomanjkljivosti in okvare na izdelku, ki bi nastale pri normalni
rabi izdelka, pod pogojem, da v izdelek niso posegale osebe, ki nimajo pooblastila izdajatelja garancijskega
lista in da so bili uporabljeni originalni rezervni deli.

Ce izdelek ne bo popravljen v 45 dneh od prejema zahteve za odpravo napake, ga bomo brezplaéno
zamenjali z novim, enakim in brezhibnim izdelkom. Garancijski rok bo podalj$an za toliko dni, kolikor je
trajalo popravilo izdelka.

Garancija ne krije:

1. mehanskih poskodb in napak zaradi nepravilne uporabe in vzdrzevanja;
2. okvar nastalih zaradi visje sile;

3. potro$nega materiala.

Garancija velja na obmocju drzave, v kateri je bil opravljen nakup in se uveljavlja na mestu, kjer je bil
opravljen nakup ali pri pooblastenem uvozniku za ta trg, ki je naveden v deklaraciji izdelka na embalazi.
Racun za izdelek je obvezna priloga garancije ob njenem uveljavljanju.

Garancija ne izkljuCuje pravic potro$nika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.
Potrosnik ima zakonsko pravico, da zoper prodajalca v primeru neskladnosti blaga brezpla¢no uveljavlja
jamcevalne zahtevke.

Garancijski rok znasa 24 mesecev. Za servisne storitve je zadolZen uvoznik za posamezno trzisce.

Potro$nik garancijo uveljavlja na prodajnem mestu, kjer je blago kupil ali na drugem prodajnem mestu
prodajalca na istem ozemlju drzave, kjer je opravil nakup. PotroSnik na prodajnem mestu podpiSe obrazec
za reklamacijo in ga izroci prodajalcu. Dajalec garancije ga bo po prejemu reklamacije kontaktiral v roku 5
delovnih dni.

Potrosnik se lahko o pravicah in postopku uveljavljanja garancije seznani na nacin, da se obrne na sluzbo
podpore strankam po elektronski posti info@vitapur.si ali po telefonski Stevilki 03 292 79 90.

Cas zagotovljenega servisiranja in zagotavljanja nadomestnih delov je 3 leta od poteka garancijskega roka.
Ime izdelka:

Datum izrocCitve blaga:
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NAVOD NA POUZITIE: VZDUCHOVA FRITEZA ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Pred pouzitim si pozorne precitajte tento ndvod na pouZitie a uloZte si ho pre buddce pouZzitie.

1. UPOZORNENIA A BEZPECNOSTNE OPATRENIA

+ Tento spotrebiC je urceny len na bezné pouzivanie v domdacnosti. Nepouzivajte tento spotrebic na iné
ako stanovené Ucely.

Ak sa spotrebi¢ pouziva nespravne alebo na profesionélne ¢i poloprofesionalne tGcely alebo ak sa
nepouziva v stlade s navodom na pouZzitie, zaruka zanika.

+ Tento spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo osobami, ktoré nemaji dostatok skisenosti alebo nie su
oboznamené s tymto spotrebi¢om, pokial nie si pod dohladom alebo neboli poucené o pouzivani
spotrebi¢a osobami zodpovednymi za ich bezpecnost.

+ Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti. Zabrante detom hrat sa so spotrebicom a pri
pouzivani spotrebica v blizkosti deti dbajte na prisny dohl'ad.

+ Nikdy nepondrajte kdbel, zastrcky ani kryt, ktory obsahuje elektrické sdicasti a vykurovacie prvky,
do vody alebo inych tekutin ani ho neoplachujte pod vodovodnym kohutikom. Nedovolte, aby sa do
spotrebica dostala voda alebo ind kvapalina.

+ Pred pripojenim sa uistite, Ze napétie spotrebi¢a zodpovedd miestnemu siefovému napatiu. Spotrebic¢
pripajajte len do uzemnenej zasuvky a dbajte na spravne zasunutie zastrcky.

+ Pravidelne kontrolujte spotrebi¢ a napéjaci kébel. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodend zastrcka,
kabel alebo samotny spotrebic. Ak dojde k poskodeniu, okamZite prestarite spotrebi¢ pouzivat a
odneste ho na opravu do autorizovaného servisného strediska.

+ Nikdy nepouzivajte elektrickd zasuvku pod kuchynskou linkou. NepouzZivajte predizovaci kabel.

+ Nikdy nepripdjajte tento spotrebic k externym ¢asovacom alebo systémom dialkového ovladania, aby
ste predisli nebezpecenstvu.

+Nenechavajte spotrebi pracovat bez dozoru.

+ Nezapéjajte spotrebic do zasuvky ani neobsluhujte ovladaci panel mokrymi rukami.

+ Udrzujte spotrebi¢ mimo hortcich povrchov a horlavych materiélov, ako st obrusy alebo zaclony.

+ Pocas pouzivania sa vzdy uistite, e nad spotrebi¢om a na vSetkych jeho stranach je aspon 15 cm
volného priestoru pre spravnu cirkulaciu vzduchu.

+ Pocas prevadzky nezakryvajte otvory na privod a odvod vzduchu, aby ste zabranili prehriatiu.

Ak sa objavi tmavy dym, okamZite spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a pred vybratim koSa zo
spotrebiCa pockajte, kym dym ustane.

+ Spotrebi¢ vzdy umiestnite na vodorovny, rovny a stabilny povrch. Neumiestrujte ho blizko okraja pultu a
pocas pouzivania ho neprestvajte.

«Povrchy mozu byt pocas pouzivania hortce. Pri dotykani sa krytu spotrebic¢a pocas prevadzky a po nej
budte opatrni.

+ Pocas pouzivania alebo bezprostredne po fiom sa vyhybajte fyzickému kontaktu s vnitornym
priestorom spotrebiCa a koSom, aby ste predisli popaleninam alebo zraneniu osob.

+ Pocas prevadzky sa hortca para uvolfiuje cez vystup vzduchu. Pocas prevadzky a pri vyberani kosa zo
vzduchovej fritézy drZte ruky a tvar mimo dosahu pary a vystupu vzduchu.

*+ Pred pouzitim sa vzdy uistite, Ze je koS spravne vlozeny. Nepouzivajte spotrebi€ bez nainstalovaného
odnimatelného kosa.

« Zabrénte kontaktu potravin s vykurovacimi telesami. Pri vareni kd$ neprepliujte.

+ Ko nenapliajte olejom alebo tukom na vyprazanie, pretoze to méze sposobit nebezpedenstvo poziaru.

« Ak chcete spotrebi¢ odpoijit, stlacenim tlacidla napajania ho vypnite, a ked ho nepouzivate a pred
Cistenim ho odpojte zo zasuvky.

« Pred Cistenim, demontazou a skladovanim nechajte spotrebic¢ vychladnut.

+ Necistite kovovym Cistiacim prisluSenstvom, ako st kovové drhnuce podlozky.



2. PREZENTACIA PRODUKTU
TEPLOVZDUSNA FRITEZA

1 Privod vzduchu 4 Vyvod vzduchu
2 Kryt 5 Napajaci kébel
3 Ovladaci panel

1 Platna Crisper
2 Ko6s

3 Okienko

4 Rukovat kosa
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1. Tlacidlo SHAKE (pretrepat): 7. Tlacidla TIME ADJUSTMENT (nastavenia
Zapnutie/vypnutie pripomenutia pretrepavania jedla. casu):
Nastavenie ¢asu varenia bez aktivacie sondy.

2. Tlacidlo FUNCTION (funkcia): S aktivovanou sondou:
Prepinanie medzi roznymi rezimami varenia. a) V rezime ,MANUAL" tieto tlacidla
3. Tlaéidlo LIGHT (svetlo): nefunguju.

b) V rezime ,PRESET" nastavte stupen
prepecenia surovin.

8. Tlacidlo START/PAUSE (spustit/
pozastavit):
5. Tlacidlo PROBE CONTROL (ovladanie sondy): Spusti/pozastavi/zastavi operaciu.

Zobrazi prevadzkove rezimy sondy. 9. Tlagidlo MAX TEMPERATURE (max.
6. Tlacidla TEMPERATURE ADJUSTMENT (nastavenia teplota):

teploty): Nastavi teplotu fritézy na 230 °C.
Nagtavenle teploty v.arenla bez aktivacie sondy. S 10. DIGITALNY DISPLEJ:

aktivovanou sondou: Zobrazuje teplotu, ¢as, spravy a chybové
a) VreZime ,MANUAL" nastavte teplotu sondy. K6d € 1eplot, Cas, spravy y

b) V rezime ,PRESET" vyberte typ prisady, pre ktort bola Y-
prednastavenad prislu§na teplota varenia.

Zapnutie/vypnutie vndtorného svetla.

4. Tlacidlo POWER (napdjanie):
Zapnutie/vypnutie spotrebica.

3. PRED PRVYM POUZITIM

a) Zo spotrebica odstrante a zlikvidujte vSetky obalové materialy a nalepky alebo $titky.

b) Umyte koS a platriu Crisper v horticej mydlovej vode, potom ho oplachnite a dokladne osuste. Platiu
Crisper a kd$ je mozné umyvat v umyvacke riadu. Kryt NECISTITE v umyvacke riadu.

4. NASTAVENIE A OBSLUHA

a) Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, rovny povrch a mimo okraja pultu.

b) Do kosa vlozte platriu Crisper.

c) Vlozte kos do fritézy.

d) Zasunte zastrcku do zasuvky. VSetky indikatory a digitalny displej sa rozsvietia na 1 sekundu, po ktorej
nasleduje bzuciaci zvuk. Svetlo sa automaticky rozsvieti na 30 sekdnd.

e) Prisady vloZte na platiiu Crisper v kosi. Nikdy nepouzivajte ko$ bez platne Crisper. K&$ neprepliuijte.

f) VloZzte ko$ do fritézy. Po¢as pouzivania a kratko po iom sa ko$a nedotykajte kvali jeho vysokej teplote.
Kos vzdy drzte za rukovat.

g) Spotrebi¢ zapnete stlacenim tlacidla napajania. Kontrolka sa rozsvieti na 30 sekind. Predvolené

nastavenie je 190 °C a 15 minut.

Po vybere rezimu varenia alebo manudlnom nastaveni teploty a ¢asu stlacte tlacidlo spustit/pozastavit

na spustenie.

i) Pocas prevadzky sa zobrazuje len aktualny rezim varenia.

j) Prevadzku spotrebica mozete pozastavit stlacenim tlacidla spustit/pozastavit. Ak do 30 mindt
nestlacite tlacidlo spustit/pozastavit, spotrebi¢ sa automaticky vypne.

k) Priprava niektorych surovin si moze vyzadovat pretrasenie v polovici ¢asu pripravy. Vytiahnite ks
pomocou rukovite a pretrepte alebo otoCte prisady. Ko$ zasunte spat do fritézy a pokracujte v peceni.

[) Ak pocas prevadzky stlacite tla¢idlo napajania, aby ste zariadenie vypli, na obrazovke sa zobrazi ,COOL"
a spusti sa 20-sekundové odpocitavanie chladenia.

m) Po skonceni varenia zariadenie vyda zvuk tikania a na digitdlnom displeji sa zobrazi ,Koniec". Zvuk
tikania sa opakuje po 5, 20 a 60 mindtach, aby vam pripomenul, Ze varenie je dokoncené.

h
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n) Vyberte k6§ zo spotrebica a polozte ho na teplovzdorny povrch. S’kontrolujte, Ci s prisady Uplne
uvarené. Ak nie, zasunte ko$ spat do fritézy a podl'a potreby predizte ¢as o dalSie mindty.

5. NASTAVENIE CASU A TEPLOTY POCAS PREVADZKY

a) Po spusteni prevadzky stlacte sSipku hore/dole, aby ste upravili ¢as varenia alebo teplotu.

b) Po zmene Casu alebo teploty stlacte tlacidlo spustit/pozastavit, aby ste potvrdili nastavenie.

c) Ak nestlacite tlacidlo spustit/pozastavit na potvrdenie, spotrebi¢ sa vrati na nastavenie ¢asu/teploty
pred zmenou a po 3 sekundach bude pokracovat v prevadzke.

6. FUNKCIA SHAKE (PRETREPAT)

a) Ked je aktivovana funkcia SHAKE (pretrepat), spotrebic spusti upozornenie, ked uplynd priblizne dve
tretiny Casu varenia (rezim bez sondy) / ked teplota varenia dosiahne priblizne dve tretiny cielovej
teploty (rezim so sondou). Symbol SHAKE (preptrepat) bude blikat a budete pocut pipanie (2 pipnutia za
sekundu pocas 10 sekind).

b) Po spusteni prevadzky sa nepretrzite zobrazuje symbol SHAKE.

c) Nastavenie funkcie SHAKE v polovici po spusteni prevadzky nie je mozné.

d) Vrezimoch DRY (susenie), TOAST (opekanie) a FERMENT (fermentécia) nie je k dispozicii funkcia
SHAKE (pretrepat).

7. FUNKCIA LIGHT (SVETLO)

a) Stlacenim tladidla LIGHT zapnete/vypnete vnitorné osvetlenie.

b) Svetlo sa automaticky vypne po 30 sekundéch.

c) Kontrolka sa rozsvieti na 30 sekind na konci varenia, pri vybrati alebo opatovnom nasadeni kosa a pri
zapojeni a zapnuti spotrebica.

8. SONDA

) Zasunte sondu vodorovne do stredu najhrubsej ¢asti masa.

) Uistite sa, Ze hrot sondy nie je nakloneny smerom k spodnej alebo hornej éasti mésa.

) Sonda by mala byt blizko kosti (ale nemala by sa jej dotykat) a mimo akéhokolvek tuku.
) Sondu NEPOUZIVAJTE pri mrazenom mase alebo pri kusoch masa tengich ako 1,5 cm.
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9. PREVADZKOVY REZIM (BEZ SONDY)

a) Manualne nastavenie: Nastavte teplotu a ¢as a potom stlacenim tladidla spustit/pozastavit spustite
prevadzku.

b) Prednastaveny rezim: Vyberte jeden z rezimov varenia: AIR FRY (fritovanie na vzduchu), ROAST
(pecenie), REHEAT (ohrievanie), DRY (sus$enie), BAKE (pecenie peciva/kolacov), TOAST (opekanie),
FERMENT (fermentacia), MAX 230°C. Ak nie je zvoleny Ziadny rezim varenia, fritéza pouzije predvoleny
rezim.

c) Specidlne zobrazenie ¢asu:

Rezim TOAST (opekanie): zobrazeny ¢as je 2:30 (2 mintty a 30 sekdnd).
Rezim DRY (susenie): zobrazeny ¢as je 6:15 (6 hodin a 15 min(t).
Rezim FERMENT (fermentdcia): zobrazeny ¢as je 3:10 (3 mintty a 10 sekind).

10. PREVADZKOVY REZIM (SO SONDOU)

Manualny rezim (cielova teplota sondy definovand pouzivatelom)

a) Nainstalujte sondu do spotrebiCa. Ak sa nezisti Ziadna sonda, na displeji sa zobrazi ,PLUGIN1".

b) Vsunte sondu do potraviny. Ak nie je do potraviny vloZena Ziadna sonda alebo je z potraviny vytiahnuta,
na displeji sa zobrazi ,PLUGIN2".

c) Nastavte cielovi teplotu sondy. Fritéza sa vypne, ked sonda dosiahne cielovd teplotu.
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d) Stlacenim tlacidla PROBE (sonda) vyberte rezim manuélnej sondy. Ak sa nevykona ziadna ind volba,
predvolenym rezimom je rezim manualnej sondy.

e) Na lavej strane je zobrazena cielovd teplota a na pravej strane je zobrazend aktuélna teplota sondy.

f) Pomocou Sipok vlavo nastavte cielovi teplotu sondy. Predvolena cielova teplota sondy je 75 °C a
rozsah nastavenia je 40-85 °C.

Prednastaveny reZim

a) Nainstalujte sondu do spotrebica. Ak sa nezisti Ziadna sonda, na displeji sa zobrazi ,PLUGIN1".

b) Vsunte sondu do potraviny. Ak nie je do potraviny vsunuta Ziadna sonda alebo je sonda vytiahnuté z
potraviny, na displeji sa zobrazi ,PLUGIN2".

c) Stlacenim tlacidla PROBE (sonda) vyberte prednastaveny rezim sondy.

d) Cielova teplota sondy sa nastavi automaticky podla zvoleného typu prisady.

e) Pomocou $ipok vlavo mdzete prepinat medzi prednastavenymi typmi prisad: BEEF / CHICKEN / LAMB /
FISH / PORK (HOVADZIE MASO / KURACIE MASO / JAHNACIE MASO / RYBY / BRAVCOVE MASO).

f) Pomocou $ipok vpravo nastavte stupen prepecenia misa (rare, medium rare, medium, medium well,
well done).

g) Po spusteni prevadzky sa na displeji zobrazi aktualny stupen prepecenia podla teploty zistenej sondou.

h) Hodnota indikatora prepecenia sa postupne zvysuje, pretoZe sonda monitoruje teplotu pocas varenia.

11. CISTENIE A UDRZBA

a) Po kazdom pouziti spotrebi¢ dokladne vycistite.

b) Pred Cistenim a Gdrzbou odpojte spotrebic zo zasuvky.

c) Kryt a ovladaci panel utrite vihkou handrickou. Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody alebo inej
kvapaliny. Nevkladajte ho do umyvacky riadu.

d) Ko$ a platiiu Crisper mozZete Cistit v umyvacke riadu alebo umyvat rucéne. Nepouzivajte tvrdé kefy a
kovové Cistiace prisluSenstvo.

e) Po Cisteni vysuste vSetky Casti na vzduchu alebo uterakom.

12. ZISTOVANIE A ODSTRANOVANIE PORUCH

Problém

Mozna pricina

MozZné rieSenie

Fritéza nefunguije.

Zariadenie nie je zapojené.

Spotrebi¢ zapojte do zasuvky s
uzemnenim.

K0S nie je spravne vlozeny do
spotrebica.

Skontrolujte, Ci je koS spravne vlozeny.

Jedlo nie je uvarené.

Mnozstvo zloziek v koSiku je
nadmerné.

Suroviny vkladajte do ko$a v menSich
davkach. K6s neprepliujte.

Nastavena teplota/cas je prili$ nizka.

Upravte teplotu/Cas varenia.

Suroviny sa
nevyprazaju
rovnomerne.

Niektoré druhy potravin je potrebné v
polovici pripravy pretrepat.

Ko6s$ v polovici varenia pretrepte.

Zo spotrebica
vychddza biely dym.

Pripravujete mastné prisady alebo
kos eSte obsahuje mastné zvysky z
predchddzajiceho pouzivania.

Biely dym je spdsobeny zahrievanim
tuku v koSi. Na varenie pouzivajte malé
mnozstvo oleja. Po kazdom pouziti k6
vzdy dokladne vycistite.
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EKOLOGICKA LIKVIDACIA
Mozete prispiet k ochrane Zivotného prostredia!

Nezabudnite dodrZiavat miestne predpisy: nefunkcné elektrické zariadenie zlikvidujte
vo vhodnom stredisku na likvidaciu odpadu.
]

ZARUKA

Poskytovatelom zéruky a autorizovanym poskytovatelom sluZieb je spolocnost AD Vita d.o.0., Tovarniska
7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovinsko, ktora zaroven prebera zodpovednost za to, Ze vyrobok bude pocas
zéarucnej doby fungovat bezchybne. Pocas zarucnej doby, ktord zacina dodanim produktu, opravime vsetky
nedokonalosti a zavady na produkte, ktoré by sa vyskytli v dosledku bezného pouzivania vyrobku. Zaruka
zanikd, ak bolo do vyrobku zasahované osobou, ktord nie je opravnena vydavatelom zaruéného listu,
pripadne ak boli na opravu pouzité neoriginlne diely. Ak produkt nebude opraveny do 45 dni od prijatia
poziadavk na opravu, poskytovatel zaruky ho nahradi a poskytne kupujicemu novy, identicky a bezchybny
produkt zadarmo. Zaruénd doba sa predl|zi o taky pocet dni, kol'ko trvala oprava vyrobku.

Zaruka sa nevztahuje na:

1. mechanické poskodenia a vady v dosledku nespravneho pouzivania a/alebo ddrzby produktu.
2. Skody sposobené vy$Sou mocou.

3. spotrebny material.

Zéruka plati v krajine, v ktorej bol ndkup uskutocneny, a uplatiiuje sa v mieste ndkupu alebo od
autorizovaného predajcu pre tento trh, této skutocnost je uvedend vo vyhlaseni o produkte na obale
vyrobku.

Faktdra za produkt je povinnou prilohou k zaruénému listu pri jeho reklamdcii.

Zaruka nevylucuje prava spotrebitela, vyplyvajice zo zodpovednosti predéavajiceho za vady dodaného
tovaru.

Zéarucna doba trva 24 mesiacov. Za opravu vyrobku je zodpovedny dovozca pre jednotlivé trhy.

Spotrebitel si uplatiiuje zaruku na predajnom mieste, kde tovar zakupil, alebo na inom predajnom mieste
preddvajiceho na rovnakom tzemi krajiny, kde ndkup uskutoénil. Spotrebitel’ podpise reklamaény formular
na predajnom mieste a odovzdd ho preddvajicemu. Po prijati reklamdcie ho bude garant do 5 pracovnych
dni kontaktovat.

Spotrebitel sa mdze informovat o pravach a postupe pri uplatneni zaruky kontaktovanim sluzby
zakaznickej podpory na e-mailovej adrese info@vitapur-spanok.sk alebo na telefénnom Cisle + 421 2 330
068 47.

Doba garantovaného servisu a poskytovania nahradnych dielov je 3 roky od uplynutia zarucnej doby.
Produkt:

Datum dodania tovaru:
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UPUTSTVO ZA KORISNIKE: FRITEZA NA VRUC VAZDUH ROSMARINO TEMPSENSE 6L

Molimo da pazljivo procitate ovo uputstvo za korisnike i da ga sacuvate za buducu upotrebu.

. UPOZORENJA | MERE OPREZA

Ovaj uredaj je namenjen samo za normalnu upotrebu u kuénim uslovima. Nemojte koristiti ovaj uredaj
za bilo S$ta drugo osim za njegovu namenu.

Ako se uredaj koristi nepropisno ili u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi u
skladu sa uputstvom za korisnike, garancija prestaje da vazi.

Ovaj uredaj nije namenjen za kori§éenje od strane osoba (ukljuéujuéi decu) sa smanjenim fizickim ili
mentalnim sposobnostima, ili osobama sa nedostatkom iskustva ili koje nisu upoznate sa uredajem,
osim ako su pod nadzorom ili ako im je pokazano uputstvo za koriséenje uredaja od strane osoba
odgovornih za njihovu sigurnost.

DrZite uredaj i njegov kabl van dohvata dece. Sprecite decu da se igraju sa uredajem i budite pod
strogim nadzorom prilikom kori$¢enja uredaja u blizini dece.

Nikada ne potapajte kabl, utikac ili kuciste, koje sadrzi elektricne komponente i grejuce elemente, u
vodu ili druge te¢nosti. Nemojte da ispirate pod mlazom vode. Ne dopustite da voda ili druga tecnost
udu u ureda;.

Proverite da li odgovara napon uredaja naponu lokalne mreze pre spajanja. Aparat prikljucite samo na
uzemljenu zidnu uti¢nicu i osigurajte da je utikac pravilno stavljen.

Redovno proveravajte uredaj i kabl za napajanje. Nemojte koristiti uredaj ako su utikac, kabl ili sam
uredaj oSteceni. Ako se oStecenje pojavi, odmah prestanite da koristite uredaj i odnesite ga u ovlaséeni
servis na popravku.

Nikada nemojte da koristitite elektricnu uti¢nicu ispod kuhinjskog pulta. Nemojte koristiti produzni kabl.
Nikada ne spajajte ovaj uredaj na spoljne merace vremena ili sisteme daljinskog upravljanja kako biste
sprecili opasnosti.

Ne dopustite da uredaj radi bez nadzora.

Nemojte da ukljucujete uredaj ili da upravljate upravljatkom plo¢om mokrim rukama.

Drzite uredaj dalje od vrucih povrsina i zapaljivih materijala kao $to su stolnjaci i zavese.

Tokom upotrebe uvek osigurajte najmanje 15 cm prostora iznad i sa svih strana uredaja za pravilnu
cirkulaciju vazduha.

Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz vazduha tokom rada kako biste sprecili pregrejavanje.

Ako se pojavi taman dim, odmah iskljucite aparat iz struje i sacekajte da prestane pre nego $to izvadite
posudu iz aparata.

Aparat uvek postavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrSinu. Nemojte da ga stavljate blizu ivice pulta i
nemojte da ga pomerate prilikom rada.

PovrSine mogu postati vru¢e tokom upotrebe. Budite oprezni kada dodirujete kuéiste uredaja tokom i
nakon rada.

Izbegavajte fizicki kontakt sa unutrasnjim delom uredaja i posudom tokom ili neposredno nakon
upotrebe kako biste sprecili opekotine ili povrede.

Tokom rada, vruca para izlazi kroz otvor za izlaz vazduha. DrZite ruke i lice dalje od pare i otvora za
vazduh tokom rada i kada vadite posudu iz friteze.

Pre rada uvek proverite da li je posuda ispravno postavljena. Nemojte koristiti uredaj bez instalirane
uklonjive posude.

Sprecite kontakt hrane sa grejacima. Nemojte previse puniti posudu tokom kuvanja.

Ne punite posudu uljem ili mas¢u za przenje jer to moze prouzrokovati opasnost od pozara.

Kako biste je izvadili, pritisnite dugme za napajanje kako biste iskljuéili uredaj, zatim ga iskljucite iz
uticnice kada nije u upotrebi i pre ¢is¢enja.

Ostavite uredaj da se ohladi pre CiScenja, rastavljanja i skladistenja.

Ne Cistite metalnim priborom za CiS¢enje poput metalnih sundjera za ribanje.



2. PREZENTACIJA PROIZVODA
FRITEZA NA VRUC VAZDUH

1 Otvor za ulaz vazduha 4 Otvor za izlaz vazduha
2 Kuc¢iste 5 Kabl za napajanje
3 Kontrolna ploca

1 Tanijir za pecenje
2 Posuda

3 Prozor

4 Rucka posude
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1. SHAKE dugme: 7. NAMESTANJE VREMENA dugme:

Paliili gasi podsetnik za meSanje hrane. Namestite vreme kuvanja bez aktiviranja
sonde. Sa aktiviranom sondom:

2. FUNCTION dugme: a) U “MANUAL" natinu, Ovo dugme ne

Prebacite se na drugi nacin kuvanja. funkcionise.

3. LIGHT dugme: b) U “PRESET" nacinu, namestite stepen

Pali ili gasi unutrasnje svetlo. przenja sastojaka.

4. POWER dugme: 8. START/PAUSE dugme:

Pali ili gasi uredaj. Zapocinje ili zaustavlja rad.

5. PROBE CONTROL dugme: ; MA’ftTEMPERAtTUR'i ‘.’t“g"'ez ¢ vazduh
Prikazuje nacine rada sonde. n:r;;gog emperaturu friteze na vruc vazdu

6. NAMESTANJE TEMPERATURE dugme:

Namestite temperaturu kuvanja bez aktiviranja sonde.
Sa aktiviranom sondom:

a) U “MANUAL" nacinu rada, namestite temperaturu
sonde.

b) U “PRESET" nacinu, odaberite vrstu sastojka za kojei
namestate odgovarajuc¢u temperaturu kuvanja.

10. DIGITALNI EKRAN:
Prikazuje temperaturu, vreme, poruke i kodove
greSaka.

3. PRE PRVE UPOTREBE

a) Uklonite i odbacite sav materijal za pakovanje, nalepnice ili etikete sa uredaja.

b) Operite posudu i tanjir za pecenje u vru¢oj vodi sapunom, zatim isperite i temeljno osusite. Tanjir i
posuda za pecenje mogu da se operu u masini za pranje posudja. NEMOJTE prati ku¢iste u masini za
pranje sudova.

4. POSTAVLJANJE | RAD

) Postavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu, dalje od ivice ploce.

) Stavite tanjir za pecenje u posudu.

) Stavite posudu za pecenje u fritezu na vru¢ vazduh.

) Stavite utikac u utiénicu. Svi indikatori i digitalni ekran svetle 1 sekundu, nakon éega pocinje zujanje.

Svetlo se automatski pali na 30 sekundi.

e) Stavite sastojke na tanjir za pecenje u posudi. Nikada nemojte da koristite posudu bez tanjira za
pecenje. Nemojte da prepunite posudu.

f) Stavite posudu u fritezu na vrué vazduh. Ne dirajte posudu tokom i kratko nakon upotrebe zbog visokih
temperatura. Uvek drzite posudu za rucku.

g) Pritisnite dugme za ukljucivanje kako biste ukljucili uredaj. Svetlo se pali na 30 sekundi. Postavka je
190°C i 15 minuta.

h) Nakon odabira nacina kuvanja ili ruénog postavljanja temperature i vremena, pritisnite dugme Start/
Pause za pocetak rada.

i) Tokom rada prikazuje se samo trenutni nacin kuvanja.

j) Mozete zaustaviti rad uredaja pritiskom na dugme Start/Pause. Ako ne pritisnete dugme Start/Pause
opet za 30 minuta, uredaj ¢e se automatski iskljuciti.

k) Neke je sastojke potrebno promesati na pola vremena pripreme. Izvucite posudu pomocu rucke da
protresete ili okrenete sastojke. Gurnite posudu nazad u fritezu i nastavite da kuvate.

[) Ako pritisnete dugme za ukljucivanje/iskljucivanje tokom rada kako biste iskljucili uredaj, na ekranu ce
se prikazati ,COOL" i krece odbrojavanje od 20 sekundi za hladenje.

m) Kada je kuvanje dovrseno, uredaj proizvodi otkucavajuéi zvuk i digitalni ekran prikazuje ,End”.
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Otkucavajuéi zvuk ¢e se ponovno reprodukovati nakon 5, 20 i 60 minuta kako bi Vas podsetio da je
kuvanje zavrseno.

n) Izvadite posudu iz uredaja i stavite je na povr$inu otpornu na toplotu. Proverite da li su sastojci potpuno
peceni. Ako nisu, gurnite posudu nazad u fritezu i prema potrebi namestite vreme za dodatne minute
rada.

5. NAMESTANJE VREMENA | TEMPERATURE TOKOM RADA

a) Nakon pokretanja postupka, pritisnite strelicu gore/dole za namestanje vremena kuvanja ili
temperature.

b) Nakon promene vremena ili temperature, pritisnite dugme Start/Pause kako biste potvrdili postavku.

c) Ako ne pritisnete dugme Start/Pause za potvrdu, uredaj e se vratiti na postavku vremena/temperature
pre promene i nastaviti sa radom nakon 3 sekunde.

6. FUNKCIJA MESANJA

a) Kada je funkcija SHAKE aktivirana, uredaj pokrece podsetnik kada produ otprilike dve trecine vremena
kuvanja (nacin rada bez sonde) / kada temperatura kuvanja dosegne priblizno dve trecine ciljane
temperature (nacin rada sa sondom). Simbol SHAKE ¢ée da treperi i Cucete zvucni signal (2 zvucna
signala u sekundi tokom 10 sekundi).

b) SHAKE simbol neprekidno se prikazuje nakon pocetka rada.

c) Postavljanje funkcije SHAKE nakon pokretanja postupka nije moguce.

d) U nacinima rada DRY, TOAST i FERMENT, funkcija SHAKE nije dostupna.

7. FUNKCIJA OSVETLJENJA

a) Pritisnite dugme LIGHT za ukljuéivanje/iskljuéivanje unutrasnjeg svetla.

b) Svetlo ¢e se automatski iskljuciti nakon 30 sekundi.

c) Lampica ce se upaliti na 30 sekundi na kraju kuvanja, kada izvadite ili ponovno postavite posudu ili kada
ukljucite i iskljucite uredaj.

8. SONDA

a) Stavite sondu vodoravno u sredinu najdebljeg dela mesa.

b) Pazite da vrh sonde nije nagnut prema dnu ili vrhu mesa.

c) Sonda bi trebalo da bude blizu kosti (ali da je ne dodiruje) i dalje od masnoce.

d) NEMOJTE koristiti sondu sa smrznutim mesom ili za komade mesa tanje od 1,5 cm.

9. NACIN RADA (BEZ SONDE)

a) Ruéno podesavanje: Namestite temperaturu i vreme i zatim pritisnite dugme Start/Pause kako bi
zapoceli sa radom.

b) Unapred postavljen nagin rada: Odaberite jednu od metoda kuvanja: AIR FRY (PRZENJE NA VRUC
VAZDUH), ROAST (PECENJE), REHEAT (ZAGREVANJE), DRY (SUSENJE), BAKE (PECENJE), TOAST
(TOSTIRANJE), FERMENT (FERMENTACIJA), MAX 230°C. Ako ni jedan nacin kuvanja nije izabran, friteza
na vru¢ vazduh koristi zadati nacin rada.

c) Poseban prikaz vremena:

TOAST nacin rada: vreme prikazano je 2:30 (2 minuta i 30 sekundi).
DRY nacin rada: vreme prikazano je 6:15 (6 sati i 15 minuta).
FERMENT nacin rada: vreme prikazano je 3:10 (3 minuta i 10 sekundi).

10. NACIN RADA (SA SONDOM)

Rucni nacin (korisnicki definisana ciljna temperatura sonde)
a) Stavite sondu u uredaj. Ako se sonda ne uodi, ekran ¢e prikazati ,PLUGINT".
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b) Stavite sondu u hranu. Ako sonda nije stavljena u hranu ili ako je izvucena iz hrane, ekran ¢e prikazati

,PLUGIN2".

c) Postavite ciljnu temperaturu sonde. Friteza na vrué vazduh se isklju¢i kada sonda dostigne ciljnu

temperaturu.

d) Pritisnite dugme PROBE kako biste izabrali ru¢ni nacin sonde. Ako drugi odabir nije napravljen, rucni
nacin sonde je zadani nacin.
e) Leva strana prikazuije ciljnu temperaturu, a desna strana prikazuje trenutnu temperaturu sonde.
f) Koristite leve strelice kako biste namestili ciljnu temperaturu sonde. Ciljna temperatura sonde je 75 °C,
a raspon postavljanja je 40-85 °C.
Unapred postavljeni nacin rada

a) Stavite sondu u uredaj. Ako se sonda ne uodi, ekran ¢e prikazati ,PLUGINT".
b) Stavite sondu u hranu. Ako se sonda ne stavi u hranu ili ako je izvucena iz hrane, ekran prikazuje

,PLUGIN2".

c) Pritisnite dugme PROBE kako biste odabrali unapred postavljeni nacin rada sonde.
d) Ciljna temperatura sonde se automatski postavlja prema odabranoj vrsti sastojka.

e) Koristite leve strelice kako biste odabrali unapred postavljenu vrstu sastojka: BEEF / CHICKEN / LAMB /

FISH / PORK (GOVEDINA / PILETINA / JAGNJETINA / RIBA / SVINJETINA).
f) Koristite desne strelice da namestite stepen pec¢enosti mesa (blago peceno, srednje blago peceno,

srednje peceno, srednje dobro peceno, vrlo dobro peceno).
g) Nakon pocCetka rada, trenutni stepen pecenja je prikazan na ekranu prema temperaturi koja je uocena od

strane sonde.

h) Indikator pecenja se postepeno povecava kako sonda prati temperaturu tokom kuvanja.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

a) Temeljno oCistite uredaj nakon svake upotrebe.

b) Iskljucite uredaj iz struje pre ¢iscenja i odrzavanja.

c) Obrisite kuciste i kontrolnu plocu sa vlaznom krpom. Nikada ne stavljajte uredaj u vodu ili drugu
tecnost. Ne stavljajte ga u masinu za pranje posudja.

d) Mozete prati posudu i tanjir za pecenje u masini za pranje sudja ili rucno. Izbegavajte koriséenje tvrdih
Cetki i metalnih dodataka za ¢iSéenje.

e) Osusite sve delove nakon ¢i$¢enja vazduhom ili peskirom.

12. RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguéi uzrok

Moguce resenje

Friteza na vrué
vazduh ne radi.

Uredaj nije prikljucen.

UkljuCite uredaj u vise uzemljenu utiCnicu.

Posuda nije pravilno postavljena u
ureda;.

Proverite da i je posuda pravilno
stavljena.

Hrana nije skuvana.

Koli¢ina sastojaka u posudi je
prevelika.

Stavite manje hrane u posudu. Nemojte
previe napuniti posudu.

Postavljena temperatura/vreme je
prenisko.

Prilagodite vreme/temperaturu kuvanja.

Sastojci su
nejednako przeni.

Odredena vrsta hrane treba da bude

promesana na pola procesa pripreme.

Protresite koSaru na pola vremena
kuhanja.
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Beli dim izlazi iz Pripremate masne sastojke, ili posuda | Masnoca koja se zagreva u posudi
uredaja. i dalje sadrzi masne ostatke od uzrokuje beli dim. Koristite male koliCine
predhodne upotrebe. ulja za pecenje. Uvek temeljno ocistite
posudu nakon svake upotrebe.

EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ODLAGANJE

A Mozete pomodi zastititi Zivotne sredine!

A. A Ne zaboravite da pratite lokalne propise: neispravnu elektrinu opremu
odlozite na odgovaraju¢e mesto za odlaganje otpada.
]

SAOBRAZNOST

Davalac garancije i ovla$éeni serviser Vitapur d.o.0., Bulevar Arsebija Carnojeviéa 99v, 11070 Novi Beograd,
Srbija,obavezuje se da ¢e proizvod raditi besprekorno tokom garantnog perioda. Tokom garantnog roka, koji
zapocinje isporukom proizvoda, ukloni¢emo sve nedostatke i kvarove na proizvodu koji bi se pojavili tokom
upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu sa njegovom namjenom i da proizvod nisu
servisirale osobe koje nisu ovlaséene od strane izdavaoca garancije, te da su prilikom koris¢enja uredaja
upotrebljavani originalni rezervni djelovi.

Ako proizvod ne bude popravljen u roku od 45 dana od prijema zahtjeva za otklanjanje oStecenja,
zamijeni¢emo ga novim, identicnim i ispravnim proizvodom besplatno. Garantni rok Ce biti produzen za
onoliko dana koliko je trajala popravka proizvoda.

Garancija ne pokriva:

1. mehanicka oStecenja i oStecenja usljed nepravilne upotrebe i odrzavanja;
2. oStecenja nastala usljed vise sile;

3. potro$ni materijal.

Garancija vazi na teritoriji zemlje u kojoj je obavljena kupovina, a primjenjuje se na mjestu obavljene kupovine
ili kod ovlaséenog uvoznika za ovo trziste, $to je navedeno u deklaraciji proizvoda na pakovanju. Racun za
proizvod je obavezan prilog kad se koristi garancija.

Garancija ne iskljucuje prava potroSaca koja proistiCu iz zakonske odgovornosti prodavca za oStecenja na
robi. Garantni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za svako trziste je zaduzen za uslugu servisiranja.

Potrosac preuzima garanciju na prodajnom mestu gde je kupio robu ili na drugom prodajnom mestu prodavca
na istoj teritoriji zemlje u kojoj je izvrSio kupovinu. Potro$ac potpisuje obrazac reklamacije na prodajnom
mestu i predaje ga prodavcu. Po prijemu reklamacije garant ¢e ga kontaktirati u roku od 5 radnih dana.

0 pravima i postupku preuzimanja garancije potro§a¢ se mozZe informisati kontaktiranjem korisnicke podrske
na e-mail info@vitapur.rs ili na broj telefona 011/31-22-842.

Vreme garantovanog servisiranja i obezbedenja rezervnih delova je 3 godine od isteka garantnog roka.
Ime proizvoda:_______

Datum isporuke/preuzimanja proizvoda:
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AIR FRYER
ROSMARINO TEMPSENSE 6L
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YOUR FRIEND IN THE KITCHEN
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