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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed. Read all
instructions carefully before use and keep them for future reference.
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This appliance is intended for normal household use only.

The appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge unless they have been
adequately supervised and instructed by a person responsible for their safety.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons to avoid a hazard.

The appliance contains a safety switch that prevents operation until the attachments are
securely installed.

The appliance is equipped with a safety device for operation at high temperature. If the
temperature becomes too high, the unit will automatically switch off and restart when the
motor has completely cooled (after about 30-60 minutes).

Do not operate the appliance continuously for more than 3 minutes. If operation for more
than 5 minutes is required, the motor overheat protection may be triggered, which can cause
damage to the appliance.

If the task is not completed in 3 minutes, turn off the appliance and let it cool for 1 minute
before the next use. If more than 5 cycles of operation are required, cool the appliance for
30-60 minutes to room temperature to extend its lifespan.

Accessible surfaces may become very hot during operation.

To reduce the risk of electric shock, fire or injury, do not immerse the cord, plug or motor base
in water or any other liquid.

Turn off the appliance when not in use and before cleaning. Disconnect the plug and
disconnect the power before replacing attachments or approaching moving parts.

Do not immerse the motor base in water and do not rinse it under running water.

Do not push food with your fingers or other objects (such as knives); always use the provided
feed pusher.

Exercise extreme care when handling blades and attachments, especially during assembly,
disassembly and cleaning after use. The blades are very sharp.

Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

Do not place the appliance near a gas burner, electric cooker or hot oven.

Wait until all parts have completely stopped before unplugging the power cord and removing
the processor bowl.

Be careful not to exceed the capacity listed in the specifications section.

Always use a reliable earthed power supply when operating the appliance.

The appliance is not intended for use with an external timer or a separate remote-control
system.

The appliance must be used with the feeding slide and holder in place, unless this is not
possible due to the size or shape of the food.

Be careful when pouring hot liquid into the processor or blender, as sudden vaporization may
cause the liquid to splatter out of the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is turned off before removing the lid and blades from the
bowl.

SPECIFICATIONS

Model: FP427

Voltage: 220-240 V~ 50 Hz

Power: 1000 W

Processor bowl capacity 2300 ml (recommended working capacity 1500 ml)
Blender jug capacity 2000 ml (recommended working capacity 1500 ml)
Power consumption in standby: none

Automatic transition to standby mode: none

Power consumption in off mode: 0.2 W

Automatic transition to off mode: <20 minutes



OVERVIEW

1. Button

4. Processor bowl

7. Small pusher

10. Coarse shredding blade
13. Shredding blade

16. Kneading blade

19. Citrus juicer

22. Blender jug

ASSEMBLY

CHOPPING

2. Motor base

5. Blade adapter

8. Large pusher

11. Coarse slicing blade
14. Support disc

17. Emulsifying disc
20. Measuring cup

3. Drive shaft

6. Bowl lid

9. Fine shredding blade
12. Fine slicing blade
15. Chopping blade

18. Citrus cone

21. Blender jug lid

Place the appliance on a flat, dry surface and vertically
position the drive shaft on the motor base.

Place the processor bowl onto the drive shaft and
rotate it clockwise until it is firmly seated on the motor
base and you hear a click. The bowl handle should
face to the right towards the control knob.

Place the blade adapter vertically onto the drive shaft.
Place the chopping blade on the adapter and secure
them firmly.

Turn the chopping blade to the correct position and
then add food to the bowl.

Fit the lid onto the bowl and rotate it clockwise until
you hear a click; the lid locks onto the bowl.

Insert the pusher into the feed opening.



For batch size with the chopping blade, see the following table and select the speed according to the

hardness of the food.

Processed food Quantity per batch Processing time
Chocolate <100g 30-60s
Cheese <200g 30-60s

Meat <500¢g 30-60s

Tea or spices 50-100g 30-60s

Fruit and vegetables 100-300g 30-60s

Onion <500¢g 30-60s
Notes

Always leave the chopping blade in the bowl before adding food.

Use the PULSE function several times to avoid overly fine chopping. Do not operate for too long
when cutting hard cheese or chocolate, or these ingredients may heat up and start to melt.
The standard chopping time is 30-60 seconds; select the speed according to the hardness of

the ingredients.

KNEADING
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1. Place the appliance on a flat, dry surface and vertically
position the drive shaft on the motor base.

2. Place the processor bowl onto the drive shaft and
rotate it clockwise until it is firmly seated on the motor
base and you hear a click. The bowl handle should
face to the right towards the control knob.

3. Place the blade adapter on the drive shaft.

4. Place the kneading blade on the adapter and secure
them firmly.

5. Turn the kneading blade to the correct position, then
add the ingredients to the bowl.

6. Fit the lid onto the bowl and rotate it clockwise until
you hear a click; the lid locks onto the bowl.

7.  Insert the pusher into the feed opening.

For batch size with the kneading blade, see the following table; kneading dough is recommended
at speed 4 to 6. For liquid ingredients such as whipping eggs and making drinks, use speed 1 to 3

Processed food Quantity per batch Processing time
Flour and cottage cheese <300g 10-30s
Eggs <5 pieces 10-30s



Notes:

. Always leave the kneading blade in the bowl before adding ingredients.

. When kneading dough, the ratio of flour to water is 1:0.6, i.e., 100 g of flour and 60 g of water.

. Speeds 4 to 6 are for kneading dough, while speeds 1 to 3 are for whipping egg whites and
beverages.

. For kneading dough, the following working process is recommended: operate for 20 seconds,
then rest for 2 minutes, then operate again for 15 seconds - this is one cycle. The dough will
be ready after 1-2 cycles. Over-kneading will make the dough sticky and may cause unstable
operation of the appliance; therefore a higher speed is recommended.

EMULSIFYING

1. Place the appliance on a flat, dry surface and vertically
position the drive shaft on the motor base.

2. Place the processor bowl onto the drive shaft and
rotate it clockwise until it is firmly seated on the motor
base and you hear a click. The bowl handle should
face to the right towards the control knob.

3. Place the blade adapter on the drive shaft.

4. Place the emulsifying disc on the adapter and secure
them firmly.

5. Turn the emulsifying disc to the correct position, then
add the ingredients into the bowl.

6. Fit the lid onto the bowl and rotate it clockwise until
you hear a click; the lid locks onto the bowl.

7. Insert the pusher into the feed opening.

For batch size with the emulsifying disc, see the following table. The emulsifying disc can be used to
make whipped cream and sauces such as Béarnaise.

Processed food Quantity per batch Processing time

Eggs 3-6 pieces 30-70s

Whipping cream 125-350 ml about 20 s
Note:

Do not use the emulsifying disc for kneading dough or whipping butter.



COARSE SLICING/GRATING, FINE SLICING/GRATING
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Notes:

Place the appliance on a flat, dry surface and vertically
position the drive shaft on the motor base.

Place the processor bowl onto the drive shaft and
rotate it clockwise until it is firmly seated on the motor
base and you hear a click. The bowl handle should
face to the right towards the control knob.

Install the desired cutting disc onto the drive shaft.

Fit the lid onto the bowl and rotate it clockwise until
you hear a click; the lid locks onto the bowl. Add the
food through the feed opening.

Use the pusher to press the food down for processing.

Select the appropriate disc according to the type of food and the desired shape.
When adding food, push gently.

Cut the food into smaller pieces beforehand according to the diameter of the opening.
Add food gradually for better results. For slicing soft food, choose a lower speed to prevent the
food from becoming a puree. If you need to process a larger quantity of food, do so in multiple

batches, e.g., 17200 ml per batch.

The blades are very sharp; be careful when assembling, disassembling, cleaning and storing.

JUICER

Place the appliance on a flat, dry surface and vertically
position the drive shaft on the motor base.

Place the processor bowl onto the drive shaft and
rotate it clockwise until it is firmly seated on the motor
base and you hear a click. The bowl handle should
face to the right towards the control knob.

Place the citrus cone on the drive shaft inside the
processor bowl.

The cone can be used to squeeze oranges. Cut an orange in half, press it onto the cone and hold it by
hand; the cone rotates and the juice is extracted.
Note: Assemble the cone according to the picture above and squeeze at a lower speed.



MIXING

Place the appliance on a flat, dry surface.

Place the blender jug onto the motor base and rotate it

clockwise until it is firmly seated and you hear a click.

The handle should be turned to the right towards the

control knob. If it is not properly installed, the appliance

will not operate.

3. Cut the food into pieces and place it in the jug, add
water or milk; the working capacity is 1500 ml.

4. Install the measuring cup and lid.

5. Insert the plug into the socket, press the PULSE button
1-2 times to check if the appliance runs smoothly.
If you notice a problem, unplug and reassemble it
following the previous steps.

6. During blending, press the PULSE button 2-3 times for
pre-mixing, then turn the knob to the appropriate speed;
continuous operation should not exceed 1 minute. The
choice of speed and processing time depends on the
mixing efficiency and the quantity of ingredients. After
1 minute of operation, stop the appliance for 3 minutes
to cool.

7. If ingredients need to be added during operation,

unscrew the small measuring cup (17) on the lid

counterclockwise and add the ingredients.
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TIPS AND WARNINGS

It is recommended to use the pulse function 2-3 times for pre-mixing before starting.

1500 ml represents one batch.

Before operation, check that the base is properly installed.

The measuring cup can be used for adding ingredients during operation.

Do not use the blending function for more than 1 minute. After 1 minute of operation, cool the
appliance for 3 minutes before the next use.

SPEED PANEL AND ROTARY KNOB
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Speed 0 is standby, and speeds 1 to 6 are working speeds. Speed 1 is the lowest, speed 6 is
the highest. Turn the knob clockwise to select the desired processing speed; the corresponding
indicator on the panel moves from 0 to 6. Turning the knob in the opposite direction returns the
indicator from 6 to 0.

Set the knob to 0 and press the “P” button; the pulse function operates while the button is held,
and the appliance stops when it is released.

CLEANING AND MAINTENANCE

1.

2.

3.

Unplug before cleaning to prevent electric shock. Do not immerse the motor base and cord in
water.

All removable accessories may be cleaned in water, except for the motor base. Dry wet parts
after cleaning. Removable parts may be washed in a dishwasher.

For easier cleaning, put some warm water and detergent into the blender jug and let it stand
for a while.

Always store the appliance in a dry place with good air circulation.
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Do not use harsh (abrasive) detergents to avoid scratching the product.
Do not use the appliance for chopping and slicing for more than 3 minutes continuously or for

blending for more than 1 minute. If operation for more than 5 minutes is needed, the motor’s
overheat protection may be triggered. Do not operate the appliance for too long to avoid

damage.

If the task is not completed in 2 minutes, turn off the appliance and let it cool for 1 minute

before the next use. If more than 5 cycles of operation are required, cool the appliance for
30-60 minutes to room temperature to extend its service life.

TROUBLESHOOTING
Carefully review the user instructions. If you cannot find an appropriate answer, refer to the following
table.

Problem

DO NOT IMMERSE THE MOTOR BASE IN WATER.

Solution

The machine does not
work

1.

Make sure the unit is assembled correctly. Pay attention to the
direction of locking and unlocking and the arrows and marks on the
lid and base.

The dual safety locks are located on the lid and base. Make sure
that both safety locks are engaged.

Never attempt to install the bow! (blender) with the handle on the
left side. It cannot be installed with the handle on the left. Install the
bowl with the handle on the right side.

The bowl and lid must be firmly locked to activate the safety lock.
For a new appliance, the bowl may be slightly harder to lock fully;
some effort may be needed. Make sure the handle is facing right
and is at a 90° angle at the front.

Ensure that the plug is properly connected and check whether the
power supply is interrupted or switched off.

The machine suddenly
stops

Posoda procesorja se lahko med intenzivnim delovanjem zrahlja.
Ponovno namestite posodo in pokrov.

The appliance has an overheating protection system. Prolonged
operation shortens the life of the appliance and triggers the
protection that turns off the machine. The recommended operating
time with the processor bowl is a maximum of 3 minutes at a time
(with the blender a maximum of 1 minute); after one cycle, cool it for
3 minutes before the next.

If the overheating protection has already been triggered, let the
appliance cool for 30-60 minutes and then reconnect it.

The machine vibrates
strongly
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Insert less food, otherwise the appliance may lose balance.

Cut the food into smaller pieces and distribute it evenly in the bowl.
Install the blades according to the instructions; the blades must be
firmly installed.

Place the appliance on a flat, smooth surface. The rubber feet help
maintain balance.

The machine does not
mix completely

Always add water or milk into the blender jug.
Do not add solid ice cubes larger than 2 cm and do not add more
than 5 ice cubes.

The machine does not
chop completely

If the food is large, cut it into smaller pieces.
Firmly install the chopping blade and blade adapter before adding
food to the bowl.

The motor runs, the
other parts do not
rotate

Make sure the drive shaft is correctly installed.



This product contains recyclable materials.
Do not dispose this product as unsorted municipal waste. Please contact your local
municipality for the nearest collection point.

WARRANTY CERTIFICATE
(Compliant with EU Directive 2019/771)

1. Seller Information
Company name:
Address:
Registration number (CUI):
Contact:
Email:
Phone:

2. Product Information
Product name:
Model / Code:
Serial number:
Invoice / Order number:
Dateof purchase: ____/____/___

3. Warranty Period

The product is covered by a legal conformity warranty of 24 months, valid from the date of
delivery.

If the product is repaired under warranty, the warranty period is extended by the duration the
product remains in the service center.

4. What the Warranty Covers
This warranty covers defects in:
- manufacturing,
- materials,
- functionality,
- conformity issues existing at the time of delivery.
In case of non-conformity, the consumer has the right to request:
- Repair of the product;
- Replacement of the product;
- Price reduction;
- Termination of the contract (refund), if repair or replacement is not possible or not completed
within a reasonable time or causes significant inconvenience.
This warranty does not limit the consumer’s statutory rights arising from:
- EU Directive 2019/771
- National consumer protection laws
- Rights related to the lack of conformity of goods
In the event of any discrepancy between this warranty and local legislation, the more favorable
consumer rights provided in the country of purchase shall apply.
If the consumer has any question regarding the repair or replacement timeframe, or about any other
rights from national consumer protection laws, they may contact the Seller or the manufacturer’s
customer support department for further information. Contact info are in article 8 and 9 of this
warranty certificate.

5. What the Warranty Does NOT Cover

The warranty does not cover:
- damage caused by improper use,
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- mechanical shocks, drops, accidents,

- unauthorized repairs or modifications,

- normal wear and tear,

- use outside manufacturer requirements,
- force majeure events

6. How to Request Warranty Service

The consumer may request warranty service:

- directly from the seller,

- from any authorized service center listed below,
- by contacting the seller online.

Proof of purchase may be provided by any means (invoice, bank statement, email, etc.).

7. Repair / Replacement Process

- The seller must repair or replace the product within 15 calendar days.
- If repair is impossible, the product must be replaced or refunded.

- Transport of bulky/heavy items must be arranged by the seller.

8. Authorized Service Center

Service company name: AD VITA d.o.o.

Address: Tovarniska cesta 7b, SI-3210-Slovenske Konjice
Email: info.si@vitapur.com

Phone: +386 (0) 3292 79 90

9. Seller Signature

Seller representative:
Signature:
Date: __/__/_____
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Pri uporabi elektriénih naprav je treba vedno upostevati osnovne varnostne ukrepe. Pred uporabo

natancéno preberite vsa navodila in jih shranite za poznejso uporabo.

1. Taaparat je namenjen le za obicajno gospodinjsko uporabo.

2. Aparat ni namenjen uporabi oseb (tudi otrok) z zmanj$animi telesnimi, senzori¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali brez ustreznih izku$enj in znanja, razen ¢e so bili primerno
pouceni o uporabi aparata in so pod nadzorom osebe, odgovorne za njihovo varnost.

3. Ceje napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi izogibanja nevarnosti pred nadaljnjo
uporabo zamenjati proizvajalec, servisni zastopnik ali druga ustrezno usposobljena oseba.

4.  Aparat vsebuje varnostno stikalo, ki preprecuje delovanije, dokler dodatki niso varno
namesceni.

5. Aparat je zasnovan z zas&itno napravo za primer delovanja pri visokih temperaturah. Ce
temperatura postane previsoka, se enota samodejno izklopi in ponovno zaZene, ko se motor
popolnoma ohladi (po priblizno 30-60 minutah).

6. Aparata ne uporabljajte neprekinjeno veé kot 3 minute. Ce je za delovanje potrebno veg kot
5 minut, se lahko sprozi zas¢ita motorja pred pregrevanjem, kar lahko povzroc¢i poskodbe
naprave.

7. Cedelo ni kongano v 3 minutah, izklopite aparat in ga ohladite 1 minuto pred naslednjo
uporabo. Ce je potrebnih ve& kot 5 ciklov delovanja, aparat ohladite 30-60 minut na sobno
temperaturo, da podaljsate Zivljenjsko dobo.

8. Dostopne povrsine so lahko med delovanjem naprave zelo vrocCe.

9. Da bi se izognili nevarnosti elektricnega udara, pozara ali poskodbe, ne potapljajte
napajalnega kabla, vti¢a ali motorne baze v vodo ali drugo teko¢ino.

10. Aparat izklopite, ko ga ne uporabljate, in pred ¢iS¢enjem. Pred zamenjavo dodatkov ali
priblizevanjem gibljivim delom izklopite napajanje in odklopite vtic.

11. Motorne baze ne potapljajte v vodo in je ne izpirajte pod tekoc¢o vodo.

12. Hrane ne potiskajte s prsti ali drugimi predmeti (kot so nozi); vedno uporabite prilozeni
potiskalec za hranjenje.

13. Priravnanju z rezili in nastavki bodite izjemno previdni, zlasti med sestavljanjem,
razstavljanjem in ¢i§€enjem po uporabi. Rezila so zelo ostra.

14. Ne dovolite, da kabel visi preko roba mize ali delovne povrsine ali da se dotika vroce povrsine.

15. Aparata ne postavljajte blizu plinskega gorilnika, elektricnega kuhalnika ali vro¢e pecice.

16. Pocakajte, da se vsi deli popolnoma ustavijo, preden iztaknete napajalni kabel in odstranite
posodo procesorja.

17. Pazite, da ne prekoracite zmogljivosti, navedene v razdelku s specifikacijami.

18. Za delovanje aparata vedno uporabite zanesljivo ozemljeno napajanje.

19. Aparat ni namenjen za uporabo z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim sistemom daljinskega
upravljanja.

20. Aparat je treba uporabljati z drsno mizo za hranjenje in drzalom na mestu, razen ¢e to ni
mogoce zaradi velikosti ali oblike hrane.

21. Bodite previdni, e v procesor ali mesalnik nalijete vro¢o teko¢ino, saj se lahko zaradi
nenadnega izparevanja tekocina izlo¢i iz aparata.

22. OPOZORILO: zagotovite, da je aparat izklopljen, preden odstranite pokrov in rezila iz posode.

SPECIFIKACIJE

Model: FP427

Napetost: 220-240 V~ 50 Hz

Moc¢: 1000 W

Prostornina posode procesorja 2300 ml (priporoc¢ena delovna prostornina 1500 ml)
Prostornina vr¢a mesalnika 2000 ml (priporo¢ena delovna prostornina 1500 ml)
Poraba v stanju pripravljenosti: ni

Cas samodejnega prehoda v na&in pripravljenosti: ni

Poraba v izklopljenem nacinu: 0,2 W

Cas samodejnega prehoda v izklopljeni nadin: <20 minut
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PREGLED
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Sy
1. Gumb 2. Motorna baza 3. Pogonska os
4. Posoda procesorja 5. Adapter za rezila 6. Pokrov posode
7. Majhno potiskalo 8. Veliko potiskalo 9. Rezilo za fino ribanje
10. Rezilo za grobo ribanje 11. Rezilo za grobo rezanje 12. Rezilo za fino rezanje
13. Rezilo za ribanje 14. Podporni disk 15. Rezilo za sekljanje
16. Rezilo za gnetenje 17. Emulzijski disk 18. Stozec za agrume
19. Ozemalnik za agrume 20. Merilna skodelica 21. Pokrov vr¢a mesalnika

22. Vré mesSalnika
SESTAVLJANJE

SEKLJANJE

1. Postavite aparat na ravno in suho povrsino in navpi¢éno
namestite pogonsko os na motorno bazo.

2. Posodo procesorja polozite na pogonsko os in jo
zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler ni trdno
namescena na motorni bazi in ne zaslisSite klika. Roc¢aj
posode naj bo obrnjen na desno stran proti gumbu.

3. Adapter za rezila postavite navpi¢no na pogonsko os.

4. Rezilo za sekljanje postavite na adapter in ju trdno
spojite.

5. Rezilo za sekljanje obrnite v pravilen polozaj in nato v
posodo dodajte hrano.

6. Na posodo namestite pokrov in ga zavrtite v smeri
urinega kazalca, dokler ne zasliSite klika; pokrov se
zaklene na posodi.

7.V odprtino za hranjenje namestite potiskalo.
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Za koli¢ino na serijo pri rezilu za sekljanje glejte naslednjo tabelo in izberite hitrost glede na trdoto
hrane.

Obdelovana hrana Kolicina na serijo Cas obdelave
Cokolada <100g 30-60's
Sir <200g 30-60s
Meso <500¢g 30-60s
Caj ali zagimbe 50-100 g 30-60s
Sadje in zelenjava 100-300 g 30-60s
Cebula <500 ¢ 30-60's
Opombe:

Rezilo za sekljanje vedno pustite v posodi, preden dodate hrano.

Funkcijo PULSE uporabite veckrat, da se izognete prefinjenemu sekljanju. Ne delajte predolgo
pri rezanju trdega sira ali Cokolade, sicer se lahko ti sestavini pregrejeta in zaCneta taliti.
Standardni ¢as sekljanja je 30—60 sekund; hitrost izberite glede na trdoto sestavin.

GNETENJE

1. Aparat postavite na ravno in suho povrSino ter
navpi¢no namestite pogonsko os na motorno bazo.

2. Posodo procesorja polozite na pogonsko os in jo
zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler ni trdno
namescena na motorni bazi in ne zaslisSite klika. Ro¢aj
posode naj bo obrnjen na desno stran proti gumbu.

3. Adapter za rezila postavite na pogonsko os.

4. Rezilo za gnetenje postavite na adapter in ju trdno
spojite.

5. Rezilo za gnetenje obrnite v pravilen polozaj, nato v
posodo dodajte sestavine.

6. Na posodo namestite pokrov in ga zavrtite v smeri
urinega kazalca, dokler ne zasliSite klika; pokrov se
zaklene na posodi.

7.V odprtino za hranjenje namestite potiskalo.

Za koli¢ino na serijo pri rezilu za gnetenje glejte naslednjo tabelo; priporoceno je gnetenje testa pri
hitrosti 4 do 6. Za tekocCe sestavine, kot so stepanje jajc in priprava napitkov, uporabite hitrost 1 do 3.

Obdelovana hrana Kolicina na serijo Cas obdelave
Moka in skuta <300g 10-30s
Jajca <5 kosov 10-30s
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Opombe:

. Rezilo za gnetenje vedno pustite v posodi, preden dodate sestavine.

. Pri gnetenju testa je razmerje moke in vode 1:0,6, torej 100 g moke in 60 g vode.

. Hitrosti 4 do 6 sta namenjeni za gnetenje testa, hitrosti 1 do 3 pa za stepanje beljakov in
napitkov.

. Pri gnetenju testa se priporoca naslednji delovni proces: delajte 20 sekund, nato pocivajte 2
minuti, nato ponovno delajte 15 sekund - to je en cikel. Testo bo pripravljeno po 1-2 ciklih.
Predolgo gnetenje bo testo naredilo lepljivo in lahko povzroCi nestabilno delovanje aparata; zato
je priporocljiva visja hitrost.

EMULZIRANJE

1. Aparat postavite na ravno in suho povrSino ter
navpi¢no namestite pogonsko os na motorno bazo.

2. Posodo procesorja polozite na pogonsko os in jo

zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler ni trdno

namescena na motorni bazi in ne zaslisite klika. Ro¢aj
posode naj bo obrnjen na desno stran proti gumbu.

Adapter za rezila postavite na pogonsko os.

Emulzijski disk postavite na adapter in ju trdno spojite.

Emulzijski disk obrnite v pravilen polozaj, nato dodajte

sestavine v posodo.

6. Na posodo namestite pokrov in ga zavrtite v smeri
urinega kazalca, dokler ne zaslisite klika; pokrov se
zaklene na posodi.

7.V odprtino za hranjenje namestite potiskalo.

o w

Za koli¢ino na serijo pri emulzijskem disku glejte naslednjo tabelo. Emulzijski disk se lahko uporablja
za pripravo stepene smetane in omak, kot je bearnaise.

Obdelovana hrana Kolic¢ina na serijo Cas obdelave

Jajca 3-6 kosov 30-70s

Sladka smetana 125-350 ml okoli 20 s
Opomba:

Emulzijskega diska ne uporabljajte za gnetenje testa ali stepanje masla.
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GROBO REZANJE/RIBANJE, FINO REZANJE/RIBANJE

]

1. Aparat postavite na ravno in suho povrS§ino ter
navpi¢no namestite pogonsko os na motorno bazo.

2. Posodo procesorja polozite na pogonsko os in jo
zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler ni trdno
namescena na motorni bazi in ne zaslisite klika. Roc¢aj
posode naj bo obrnjen na desno stran proti gumbu.

3. Namestite zeleni disk z rezili na pogonsko os.

4. Na posodo namestite pokrov in ga zavrtite v smeri
urinega kazalca, dokler ne zaslisite klika; pokrov se
zaklene na posodi. V odprtino za hranjenje dodajte

hrano.
5. Uporabite potiskalo, da potisnete hrano navzdol za
obdelavo.
Opombe:
. Izberite ustrezen disk glede na vrsto hrane in Zeleni obliko.

. Pri dodajanju hrane potiskajte nezno.

. Hrano predhodno narezite na manj$e kose glede na premer odprtine.

. Hrano dodajajte postopoma za boljsi rezultat. Pri rezanju mehke hrane izberite nizjo hitrost, da
se hrana ne spremeni v pire. Ce morate obdelati vegjo koli¢ino hrane, to storite v veé serijah,
npr. 1200 ml na serijo.

. Rezila so zelo ostra; bodite previdni pri sestavljanju, razstavljanju, ¢is¢enju in shranjevanju.

JUICER

1. Aparat postavite na ravno in suho povrSino ter
navpi¢no namestite pogonsko os na motorno bazo.

2. Posodo procesorja polozite na pogonsko os in jo
zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler ni trdno
namescena na motorni bazi in ne zaslisSite klika. Ro¢aj
posode naj bo obrnjen na desno stran proti gumbu.

3. Cevnik za agrume namestite na pogonsko os znotraj
posode procesorja.

Cevnik se lahko uporablja za stiskanje pomaran¢. Pomaranéo prerezite na pol, jo pritisnite na stozec
in drzite z roko; stoZec se vrti in sok se iztisne.
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Opomba:
Cevnik sestavite po zgornji sliki in stiskajte pri nizji hitrosti.

MESANJE

1.  Aparat postavite na ravno in suho povrsino.

Vré mesalnika poloZzite na motorno bazo in ga zavrtite
v smeri urinega kazalca, dokler ni trdno namescen in
ne zaslisite klika. Ro¢aj mora biti obrnjen na desno
stran proti gumbu. Ce ni pravilno nameséen, aparat ne
bo deloval.

3. Hrano narezite na kose in jo polozite v vré, dodajte
vodo ali mleko; delovna prostornina je 1500 ml.

4.  Namestite merilno skodelico in pokrov.

5. Vti¢ vstavite v vtiénico, gumb PULSE pritisnite 1-2
krat, da preverite, ali aparat deluje gladko. Ce opazite
tezavo, iztaknite vti¢ in ponovno sestavite po prej$njih
korakih.

6. Med mesanjem gumb PULSE pritisnite 2—-3 krat za
predmesSanje, nato zavrtite gumb na ustrezno hitrost;
neprekinjeno delovanje naj ne presega 1 minute. Izbira
hitrosti in trajanje obdelave je odvisna od u¢inkovitosti
mesanja in koli¢ine sestavin. Po 1 minuti dela aparat
ustavite za 3 minute, da se ohladi.

7. Ce je med delovanjem treba dodati sestavine, odvijte
majhno merilno skodelico (17) na pokrovu v smeri
nasprotni urinemu kazalcu in dodajte sestavine.

NASVETI IN OPOZORILA
Priporo¢ljivo je, da pred za¢etkom delovanja 2-3 krat uporabite funkcijo pulse za predmesanje.
1500 ml predstavlja eno serijo.
Pred delovanjem preverite, ali je baza pravilno namescena.
Merilna skodelica se lahko uporablja za dodajanje sestavin med delovanjem.
Funkcije mesanja ne uporabljajte ve¢ kot 1 minuto. Po 1 minuti delovanja aparat 3 minute
hladite pred naslednjo uporabo.

PANEL HITROSTI IN VRTLJIVI GUMB

]
il
I

I

’-;i,‘ P~ N =
© ©

1. Hitrost 0 je stanje pripravljenosti, hitrosti od 1 do 6 pa so delovne hitrosti. Hitrost 1 je najnizja,
hitrost 6 pa najvisja. Gumb zavrtite v smeri urinega kazalca, da izberete Zeleno hitrost obdelave;
ustrezni indikator na panelu se premakne od 0 do 6. Z vrtenjem gumba v nasprotni smeri se
indikator vraca z 6 na 0.

2. Gumb nastavite na 0 in pritisnite tipko “P”; funkcija pulse deluje, dokler tipko drZite, ob sprostitvi
pa se aparat ustavi.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Pred CiScenjem iztaknite vti¢, da preprecite elektricni udar. Motorne baze in kabla ne potapljajte
v vodo.

2. Vsi odstranljivi dodatki se lahko Cistijo v vodi, razen motorne baze. Po Ci§¢enju mokre dele
osusite. Odstranljive dele lahko perete v pomivalnem stroju.

3. Zalazje ciScenje lahko v vr¢ meSalnika daste malo tople vode in detergenta ter ga pustite nekaj
Casa.
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Aparat vedno shranjujte na suhem mestu z dobro zra¢no cirkulacijo.

Ne uporabljajte trdih (abrazivnih) detergentov, da ne bi opraskali izdelka.

Aparata ne uporabljajte za sekljanje in rezanje ve¢ kot 3 minute neprekinjeno niti za meSanje

ved kot 1 minuto. Ce je za delovanje potrebnih veé kot 5 minut, se lahko sprozi zaséita motorja

pred pregrevanjem. Aparata ne uporabljajte predolgo, da se izognete poskodbam.

7. Cedelo ni kon&ano v 2 minutah, aparat izklopite in ga ohladite 1 minuto pred naslednjo uporabo.
Ce je potrebno ve¢ kot 5 ciklov delovanja, aparat ohladite 30-60 minut na sobno temperaturo,
kar podaljsa zivljenjsko dobo.

8. NEPOTAPLAJTE MOTORNE BAZE V VODO.

oo B

ODPRAVLJANJE NAPAK ;
Pozorno preglejte uporabniska navodila. Ce ne najdete ustreznega odgovora, glejte naslednjo tabelo.

Tezava Resitev

1. Prepricajte se, da je naprava pravilno sestavljena. Bodite pozorni na
smer zaklepanja in odklepanja ter na puscice in oznake na pokrovu
in dnu.

2. Dvojna varnostna zapora se nahaja na pokrovu in dnu. Prepricajte
se, da sta varnostni zapori aktivirani.

3. Nikoli ne poskusajte namestiti posode (mesalnika) s rocajem na levi
strani. S takim ro¢ajem je ni mogoce namestiti. Posodo namestite z
roCajem na desni strani.

4. Posoda in pokrov morata biti trdno zaklenjena, da se aktivira
varnostna zapora. Pri novem aparatu je lahko posodo nekoliko tezje
zakleniti do konca; morda boste potrebovali nekaj moci. Prepricajte
se, da roc¢aj gleda na desno stran in je pod kotom 90° spreda;j.

5. Prepricajte se, da je vti¢ pravilno priklju¢en in preverite, ali je
napajanje prekinjeno ali izklopljeno.

Stroj ne deluje

1. Posoda procesorja se lahko med intenzivnim delovanjem zrahlja.
Ponovno namestite posodo in pokrov.

2. Aparatima sistem zasc¢ite pred pregrevanjem. Dolgotrajno delovanje
skraj$a zivljenjsko dobo naprave in sprozi zascito, ki izklopi stroj.

Stroj se nenadoma ) P ; . A :
Priporoceni ¢as delovanja z procesorsko posodo je najve¢ 3 minute

ustavi naenkrat (pri mesalniku najve¢ 1 minuto); po enem ciklu ga ohladite
3 minute pred naslednjim.
3. Ce je zastita pred pregrevanjem Ze sproZena, aparat ohlajajte 30—
60 minut in ga nato ponovno prikljucite.
1. Vstavite manj hrane, sicer lahko naprava izgubi ravnotezje.
2. Hrano narezite na manjSe kose in jo enakomerno porazdelite v
posodo.
Stroj moc¢no vibrira 3. Rezila namestite v skladu z navodili; rezila morajo biti trdno
namescena.

4. Aparat postavite na ravno, gladko povrSino. Gumijaste nogice
pomagajo ohranjati ravnotezje.

—_

Vedno dodajte vodo ali mleko v vr¢ mesSalnika.
2. Ne dodajajte trdih kock ledu vecjih od 2 cm in ne dodajte vec kot 5
kock ledu.

Ce je hrana velika, jo nareZite na manjse kose.
2. Pred dodajanjem hrane v posodo trdno namestite sekljalno rezilo in
adapter za rezilo.

Stroj ne mesa
popolnoma

—_

Stroj ne seklja
popolnoma

Motor deluje, drugi

; " Prepricajte se, da je pogonska os pravilno namescena.
deli se ne vrtijo pricaj je pog p
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Ta proizvod vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati.
Tega proizvoda ne odlagajte kot ne sortiranega komunalnega odpadka. Za najblizje zbirno
mesto se obrnite na lokalno obéinsko upravo.

|

GARANCIJA

Dajalec garancije in pooblaséeni serviser AD Vita d.o.o., Tovarni§ka 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Slovenija, prevzema obveznost, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. V garancijskem
roku, ki zaéne teCi z izroCitvijo izdelka, bomo odstranili vse pomanjkljivosti in okvare na izdelkuy,
ki bi nastale pri normalni rabi izdelka, pod pogojem, da v izdelek niso posegale osebe, ki nimajo
pooblastila izdajatelja garancijskega lista in da so bili uporabljeni originalni rezervni deli.

Pravice potroSnika

Ce blago, za katero je izdana garancija, ne izpolnjuje specifikacij ali nima lastnosti, navedenih v
garancijskem listu ali oglagevalskem sporoéilu, lahko potronik najprej zahteva odpravo napak. Ce
napake niso odpravljene v skupno 30 dneh (rok resitve reklamacije) od dneva, ko je proizvajalec
ali pooblas¢eni servis od potrosnika prejel zahtevo za odpravo napak, bo dajalec garancije in
pooblasceni serviser potro$niku brezplaéno zamenjal blago z enakim, novim in brezhibnim blagom.
Rok 30 dni se lahko podaljsa za najkrajsi ¢as, ki je potreben za dokonéanje popravila ali zamenjave,
vendar za najve¢ 15 dni. Pri dolocitvi podaljSanega roka se uposStevajo narava in kompleksnost
blaga, narava in resnost neskladnosti ter napor, ki je potreben za dokonc¢anje popravila ali zamenjave.
0 stevilu dni za podalj$anje roka in razlogih za njegovo podalj$anje dajalec garancije in pooblasceni
serviser obvesti potrosnika pred potekom prvotnega 30 dnevnega roka.

Ce dajalec garancije in pooblad&eni serviser v roku ne popravi ali ne zamenja blaga z novim, lahko
potro$nik zahteva vracilo celotne kupnine od proizvajalca ali zahteva sorazmerno znizanje kupnine.
Ce potrosnik zahteva sorazmerno znizanje kupnine, je znizanje kupnine sorazmerno zmanj$anju
vrednosti blaga, ki ga je potrosnik prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo imelo blago, ¢e bi bilo
skladno.

Ne glede na zgoraj navedeno lahko potrosnik zahteva vracilo placanega zneska od dajalca garancije
in pooblascenega serviserja, Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh od dobave blaga.

Za zamenjano blago ali zamenjan bistveni del blaga z novim dajalec garancije in pooblasceni serviser
izda nov garancijski list.

Ce dajalec garancije ali pooblas&eni serviser potrosniku ne zagotovi nadomestnega blaga v zaéasno
uporabo, ima potrosnik pravico uveljavljati §kodo, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel uporabljati od
trenutka, ko je zahteval popravilo ali zamenjavo, do njune izvrSitve.

Stroske za material, nadomestne dele, delo, prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri odpravljanju
okvar oziroma nadomestitvi blaga z novim, nosi dajalec garancije in pooblas¢eni serviser.

Pravice potrosnika, ki jih lahko uveljavlja na podlagi garancijskega lista, prenehajo po preteku dveh
let od dneva, ko jih je uveljavljal.

Obvezna garancija velja tudi, ¢e za blago, za katero je izdaja garancije obvezna, garancijski list ni bil
izdan ali potro$niku ni bil izrocen.

Potrosnik ima zakonsko pravico, da zoper prodajalca v primeru neskladnosti blaga brezpla¢no
uveljavlja jam¢&evalne zahtevke. Garancija ne izkljuCuje pravic potros$nika, ki izhajajo iz obveznega
jamstva za skladnost blaga.

Veljavnost

Garancija ne krije:

1. mehanskih poskodb in napak zaradi nepravilne uporabe in vzdrzevanja;

2. okvar nastalih zaradi visje sile;

3. potrosnega materiala.96

Garancija velja na obmocju drzave, v kateri je bil opravljen nakup in se uveljavlja na mestu, kjer je
bil opravljen nakup ali pri pooblaséenem uvozniku za ta trg, ki je naveden v deklaraciji izdelka na
embalazi. Racun za izdelek je obvezna priloga garancije ob njenem uveljavljanju.

Garancija ne izkljucuje pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.
Potrosnik ima zakonsko pravico, da zoper prodajalca v primeru neskladnosti blaga brezpla¢no
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uveljavlja jamcevalne zahtevke.
Garancijski rok znasa 24 mesecev. Za servisne storitve je zadolzen uvoznik za posamezno trzisce.

Postopek uveljavljanja garancije

Potrosnik garancijo uveljavlja na prodajnem mestu, kjer je blago kupil ali na drugem prodajnem mestu
prodajalca na istem ozemlju drzave, kjer je opravil nakup. Potrosnik na prodajnem mestu podpise
obrazec za reklamacijo in ga izro€i prodajalcu. Dajalec garancije ga bo po prejemu reklamacije
kontaktiral v roku 5 delovnih dni.

Potrosnik se lahko o pravicah in postopku uveljavljanja garancije seznani na nacin, da se obrne na
sluzbo podpore strankam po elektronski posti info@vitapur.si ali po telefonski $tevilki 03 292 79 90.
Zagotavljanje vzdrzevanja, servisiranja, nadomestnih delov po poteku garancijskega roka

Cas zagotovljenega servisiranja, vzdrzevanja in zagotavljanja nadomestnih delov je 3 leta od poteka
garancijskega roka.

Ime izdelka:
Datum izrocitve blaga:
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY (o4

Pfi pouzivani elektrickych zafizeni je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni opatfeni. Pred

pouzitim si peclivé prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro pozdéjsi pouziti.

1. Toto zafizeni je uréeno pouze pro bézné domaci pouziti.

2. Zafizeni neni ureno pro osoby (vEetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti, pokud nebyly pouceny
o0 pouziti zafizeni a nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

3. Pokud je napéjeci kabel poskozen, musi jej pred dal$im pouzivanim kv(li zamezeni nebezpeci
vymeénit vyrobce, servisni zastupce nebo jina kvalifikovana osoba.

4.  Zarizeni obsahuje bezpecnostni spinac, ktery zabranuje provozu, dokud nejsou prislusenstvi
bezpecné nasazena.

5. Zafizeni je vybaveno ochrannym zafizenim pro pfipad provozu pfi vysokych teplotach. Pokud
teplota stoupne prili§ vysoko, jednotka se automaticky vypne a znovu spusti, kdyz motor tplné
vychladne (po pfiblizné 30-60 minutéch).

6. Zafizeni nepouzivejte nepretrzité déle nez 3 minuty. Pokud je k provozu potfeba vice nez
5 minut, mizZe se aktivovat ochrana motoru proti prehfati, coz mize zpUsobit poskozeni
zafizeni.

7.  Pokud prace neni dokoncena do 3 minut, vypnéte zafizeni a nechte jej 1 minutu vychladnout
pred dal$im pouzitim. Pokud je potfeba vice nez 5 pracovnich cykld, nechte zafizeni
vychladnout 30-60 minut na pokojovou teplotu, abyste prodlouzili jeho Zivotnost.

8.  Pristupné povrchy mohou byt béhem provozu zafizeni velmi horké.

9.  Aby se predeslo riziku Urazu elektrickym proudem, pozaru nebo zranéni, neponorujte napajeci
kabel, zastréku ani motorovou zakladnu do vody nebo jiné kapaliny.

10. Vypnéte zafizeni, kdyz jej nepouzivate, a pred ¢isténim. Pfed vyménou pfislusenstvi nebo
pfiblizenim k pohyblivym ¢astem vypnéte napdjeni a odpojte zastrcku.

11. Motorovou zakladnu neponofujte do vody ani ji neoplachujte pod tekouci vodou.

12. Netlacte jidlo prsty ani jinymi pfredmeéty (jako jsou noze); vzdy pouzijte pfilozeny péchovac.

13. Prfimanipulaci s ¢epelemi a nastavci bud'te mimoradné opatrni, zejména béhem sestavovani,
rozebirani a &isténi po pouziti. Cepele jsou velmi ostré.

14. Nedovolte, aby kabel visel pres okraj stolu nebo pracovni plochy nebo aby se dotykal horkého
povrchu.

15. Zafizeni neumistujte k plynovému horaku, elektrické varné desce nebo horké troubé.

16. Pockejte, az se vSechny ¢asti Uplné zastavi, nez vytahnete napdjeci kabel a vyjmete misu
procesoru.

17. Davejte pozor, abyste neprekrocili kapacitu uvedenou v ¢asti se specifikacemi.

18. Pro provoz zafizeni vzdy pouzivejte spolehlivé uzemnéné napajeni.

19. Zafrizeni neni uréeno k pouziti s externim ¢asovacem nebo samostatnym délkovym ovladacim
systémem.

20. Zafizeni musi byt pouZivano s podavaci liStou a drzakem na misté, pokud to neni mozné kvdli
velikosti nebo tvaru jidla.

21. Budte opatrni, pokud do procesoru nebo mixéru nalévate horkou tekutinu, protoze kvali
nahlému vyparovani mize kapalina vystfiknout ze zafizeni.

22. UPOZORNENI: Ujistéte se, Ze je zafizeni vypnuté, nez odstranite viko a éepele z misy.

SPECIFIKACE

Model: FP427

Napéti: 220-240 V~ 50 Hz

Vykon: 1000 W

Objem misy procesoru 2300 ml (doporuceny pracovni objem 1500 ml)
Objem nadoby mixéru 2000 ml (doporuceny pracovni objem 1500 ml)
Spotfeba v pohotovostnim rezimu: zadna

Doba automatického prechodu do pohotovostniho rezimu: zadna
Spotfeba v vypnutém rezimu: 0,2 W

Doba automatického prechodu do vypnutého rezimu: <20 minut
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PREHLED

1. Knoflik

4. Misa procesoru

7. Maly péchovaé

10. Cepele na hrubé strouhani
13. Strouhaci niz

16. Hnétaci ndz

19. Odstavriovac citrust

22. Nadoba mixéru

SESTAVENI

SEKANI

22

17. Emulgaéni disk

ahw

2. Motorova zakladna 3. Pohonna hridel

5. Adaptér pro Cepele 6. Viko misy

8. Velky péchovaé 9. Cepele na jemné strouhani
11. Cepele na hrubé krajeni 12. Cepele na jemné kréjeni
14. Nosny disk 15. Sekaci nGiz

18. Kuzel pro citrusy

20. Mérna salka 21. Viko mixéru

Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hridel na motorovou zakladnu.
Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné usazena na motorové zdakladné a neuslysite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Adaptér na Cepele poloZte svisle na pohonnou hridel.
Sekaci Cepel polozte na adaptér a pevné je spojte.
Otocte sekaci Cepel do spravné polohy a poté do misy
pridejte jidlo.

Na misu nasadte viko a otacCejte jej po sméru
hodinovych rucic¢ek, dokud neuslysite cvaknuti; viko se
tak uzamkne na mise.

Do plniciho otvoru vlozte péchovac.



Pro mnozstvi na davku pfi pouziti sekaciho noze vizte nasledujici tabulku a vyberte rychlost podle
tvrdosti potravin.

Zpracovavané potraviny MnoZstvi na davku Doba zpracovani
Cokolada <100g 30-60's
Syr <200g 30-60s
Maso <500¢g 30-60s
Caj nebo koteni 50-100 g 30-60s
Ovoce a zelenina 100-300 g 30-60s
Cibule <500¢g 30-60s
Poznamky:

Sekaci ndZ vzdy ponechte v mise, nez pridate jidlo.

Funkci PULSE pouzijte nékolikrat, abyste se vyhnuli pfili§ jemnému sekani. Nepracujte prilis
dlouho pfi krajeni tvrdého syra nebo ¢okolady, jinak se tyto suroviny mohou prehrat a zacit tat.
Standardni doba sekani je 30—-60 sekund; zvolte rychlost podle tvrdosti ingredienci.

HNETENI

1. Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hridel na motorovou zakladnu.

2. Nasadte misu procesoru na pohonnou hridel a

otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni

pevné usazena na motorové zdkladné a neuslysite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Adaptér na cepele polozte na pohonnou hridel.

Hnétaci n(iz poloZte na adaptér a pevné je spojte.

Hnétaci nGz otocte do spravné polohy, poté do misy

pridejte ingredience.

6. Na misu nasadte viko a otacejte jej po sméru
hodinovych ruc¢ic¢ek, dokud neuslysite cvaknuti; viko se
tak uzamkne na mise.

7. Do plniciho otvoru vlozte péchovac.

arw

Pro mnozstvi na davku pfi pouziti hnétaciho noze vizte nasledujici tabulku; doporucuje se hnéteni
tésta pfi rychlosti 4 az 6. Pro tekuté ingredience, jako je $lehani vajec a pfiprava napojl, pouzijte
rychlost 1 az 3.

Zpracovavané potraviny MnozZstvi na davku Doba zpracovani
Mouka a tvaroh <300g 10-30s
Vejce <5ks 10-30s
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Poznamky:

. Hnétaci n(iz vzdy ponechejte v mise, nez pridéte ingredience.

. Pfi hnéteni tésta je pomér mouky a vody 1:0,6, tedy 100 g mouky a 60 g vody.

. Rychlosti 4 aZz 6 jsou urceny pro hnéteni tésta, rychlosti 1 az 3 pro $lehani bilk( a pfipravu
napoju.

. Pfi hnéteni tésta se doporucuje nasledujici pracovni proces: pracujte 20 sekund, poté
odpocivejte 2 minuty, pak znovu pracujte 15 sekund - to je jeden cyklus. Tésto bude pfipraveno
po 1-2 cyklech. Prili§ dlouhé hnéteni zplsobi, Ze tésto bude lepivé, a mlze vést k nestabilnimu
provozu zafizeni; proto je doporuc¢ena vyssi rychlost.

EMULGACE

1. Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hfidel na motorovou zakladnu.

2. Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a

otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni

pevné usazena na motorové zdkladné a neuslySite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Adaptér na ¢epele polozte na pohonnou hridel.

Emulgacni disk poloZte na adaptér a pevné je spojte.

Emulgacni disk otoéte do spravné polohy, poté pridejte

ingredience do misy.

6. Na misu nasadte viko a otacCejte jej po sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud neuslysite cvaknuti; viko se
tak uzamkne na mise.

7. Do plniciho otvoru vloZte péchovac.

a P w

Pro mnozstvi na davku pfi pouziti emulgacniho disku vizte nésledujici tabulku. Emulgaéni disk Ize
pouzit k pfipravé Slehacky a omacek, napriklad béarnaise.

Zpracovavané potraviny MnoZstvi na davku Doba zpracovani

Vejce 3-6ks 30-70s

Sladkd smetana 125-350 ml asi20's
Poznamka:

Emulgaéni disk nepouzivejte pro hnéteni tésta nebo slehani masla.
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HRUBE KRAJENI/STROUHANI, JEMNE KRAJENi/STROUHANI

]
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Poznamky:

Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hfidel na motorovou zakladnu.
Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné usazena na motorové zdkladné a neuslySite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Nasadte pozadovany disk s ¢epelemi na pohonnou
hridel.

Nasadte na misu viko a otacejte jej po sméru
hodinovych rucicek, dokud neuslysite cvaknuti; viko
se uzamkne na mise. Do plniciho otvoru pfidejte jidlo.
K zatlaceni jidla dold pouZijte péchovac.

Vyberte vhodny disk podle typu jidla a pozadovaného tvaru.

Pri pfidavani jidla tlacte jemné.

Jidlo predem nakrajejte na mensi kusy podle priméru otvoru.
Jidlo pfidavejte postupné pro lepsi vysledek. Pri krdjeni mékkych potravin zvolte nizsi rychlost,
aby se jidlo nezménilo na pyré. Pokud musite zpracovat vétsi mnozstvi jidla, udélejte to ve vice

davkach, napf. 1200 ml na davku.

Cepele jsou velmi ostré; bud'te opatrni pfi sestavovani, rozebirani, ¢isténi a skladovani.

ODSTAVNOVAC

Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hridel na motorovou zakladnu.
Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné usazena na motorové zdakladné a neuslysite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Nasadte kuzel pro citrusy na pohonnou hfidel uvnitf
misy procesoru.

KuZzel Ize pouzivat k lisovani pomeranc¢i. Rozkrojte pomeranc¢ na polovinu, pfitlacte jej na kuzel a
drzte rukou; kuZel se otaci a $téva se vytlaCuje.
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Poznamka:
Kuzel sestavte podle vySe uvedeného obrazku a lisujte pfi nizsi rychlosti.

1. Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch.

Nasadte nadobu mixéru na motorovou zakladnu a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné nasazena a neuslySite cvaknuti. Rukojet musi
byt oto¢ena doprava smérem k tlacitku. Pokud neni
spravné nasazena, zafizeni nebude fungovat.

3. Nakrdjejte jidlo na kousky a vlozte je do néadoby,
pridejte vodu nebo mléko; pracovni objem je 1500 ml.

4. Nasadte mérnou $alku a viko.

5.  Zasunte zastrcku do zasuvky, stisknéte tlac¢itko PULSE
1-2krat, abyste ovérili, ze zafizeni funguje hladce.
Pokud zaznamenate problém, vytadhnéte zastrcku a
znovu sestavte podle predchozich krokd.

6. Pfi michani stisknéte tlacitko PULSE 2-3krat pro
predmichani, poté oto¢te knoflik na pozadovanou
rychlost; nepfetrzity provoz by nemél presahnout 1
minutu. Volba rychlosti a doba zpracovani zavisi na
Gcéinnosti michani a mnozstvi ingredienci. Po 1T minuté
provozu zafizeni zastavte na 3 minuty, aby vychladlo.

7. Pokud je béhem provozu treba pfidat ingredience,
odsroubujte malou mérnou $élku (17) na viku proti
smeéru hodinovych rucic¢ek a pridejte ingredience.

TIPY A UPOZORNENI
. Doporuéuje se pouzit funkci PULSE 2-3krat pro pfedmichani pred zahajenim provozu.
1500 ml predstavuje jednu davku.
Pred provozem zkontrolujte, zda je zakladna spravné nasazena.
Mérna sélka muze byt pouzita k pridavani ingredienci béhem provozu.
Funkci michani nepouzivejte vice nez 1 minutu. Po 1 minuté provozu nechte zafizeni 3 minuty
vychladnout pred dal$im pouzitim.

PANEL RYCHLOSTI A OTOCNY KNOFLIK

’-;i,‘ P~ N =
© ©

1. Rychlost 0 je stav pohotovosti, rychlosti od 1 do 6 jsou pracovni rychlosti. Rychlost 1 je nejnizsi,
rychlost 6 nejvyssi. Otocte knoflik po sméru hodinovych rucicek, abyste zvolili pozadovanou
rychlost zpracovani; pfislusny indikdtor na panelu se posune z 0 na 6. Oto¢enim knofliku v
opacném smeéru se indikator vraci z 6 na 0.

2. Nastavte knoflik na 0 a stisknéte tla¢itko ,P“; funkce PULSE pracuje, dokud tlacitko drzite, po
uvolnéni se zafizeni zastavi.
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CISTENI A UDRZBA

1. Pred cisténim vytahnéte zastrCku, abyste zabranili urazu elektrickym proudem. Motorovou
zéakladnu a kabel neponorfujte do vody.

2. VSechny odnimatelné doplnky lze Cistit ve vodé, kromé motorové zakladny. Po Cisténi mokré
casti osuste. Odnimatelné Casti lze myt v mycce nadobi.

3. Pro snazsi ¢isténi mizete do nadoby mixéru nalit trochu teplé vody a detergentu a nechat chvili
pusobit.
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Zafizeni skladujte vzdy na suchém misté s dobrou cirkulaci vzduchu.

Neuzivejte tvrdé (abrazivni) detergenty, aby nedoslo k poskrabani produktu.

Zarizeni nepouzivejte k sekani a krajeni déle nez 3 minuty nepretrzité ani k michani déle nez 1

minutu. Pokud je k provozu potieba vice nez 5 minut, m(ize se aktivovat ochrana motoru proti

prehrati. Zafizeni nepouzivejte pfilis dlouho, abyste predesli poskozeni.

7. Pokud prace neni dokonéena do 2 minut, vypnéte zafizeni a nechte jej 1 minutu vychladnout
pred dalsim pouzitim. Pokud je tfeba vice nez 5 pracovnich cykl(, nechte zafizeni vychladnout
30-60 minut na pokojovou teplotu, coz prodlouzi jeho Zivotnost.

8. NEPONORUJTE MOTOROVOU ZAKLADNU DO VODY.

oo B

RESENi PROBLEMU
Peclivé si prostudujte uzivatelské pokyny. Pokud nenajdete vhodnou odpovéd, podivejte se na
nasledujici tabulku.

Problém Reseni

1. Ujistéte se, Ze je zafizeni spravné sestaveno. Davejte pozor na smér
zamykani a odemykani a na Sipky a znacky na viku a zakladné.

2.  Dvojity bezpecnostni zamek se nachazi na viku a zakladné. Ujistéte
se, Ze jsou bezpecnostni zamky aktivovany.

3. Nikdy se nepokousejte nasadit nddobu (mixér) s rukojeti na levé
strané. S takovou rukojeti nelze nadobu nasadit. Nasad'te nadobu s

Stroj nefunguje rukojeti na pravé strané.

4. Misa aviko musi byt pevné uzamceny, aby se aktivoval bezpecnostni
uzamknout; mlzZe byt zapotiebi vétsi sily. Ujistéte se, Ze rukojet
sméruje doprava a je vpredu v thlu 90°.

5. Ujistéte se, Ze je zastrCka spravné pfipojena, a zkontrolujte, zda neni
preruseno nebo vypnuto napajeni.

1. Misa procesoru se mize béhem intenzivniho provozu uvolnit. Znovu
nasadte misu a viko.

2. Zafizeni ma systém ochrany proti prehfati. Dlouhodoby provoz
zkracuje Zivotnost zafizeni a aktivuje ochranu, ktera stroj vypne.

Stroj se nahle zastavi Doporuc¢end doba provozu s misou procesoru je maximalné 3
minuty najednou (u mixéru maximalné 1 minutu); po jednom cyklu
jej nechte vychladnout 3 minuty pred dal§im pouzitim.

3.  Pokud je ochrana proti prehrati jiz aktivovdna, nechte zafizeni
chladnout 30—60 minut a poté jej znovu pfipojte.

Vlozte méné jidla, jinak muZe zafizeni ztratit rovnovéhu.

Nakrajejte jidlo na mensi kousky a rovhomeérné je rozdélte v mise.
Namontujte cepele podle pokyn(; cepele musi byt pevné usazeny.
Umistéte zafizeni na rovnou, hladkou plochu. Gumové nozicky
pomahaji udrzovat rovnovahu.

Stroj silné vibruje

HwN =
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Vzdy pridejte vodu nebo mléko do nadoby mixéru.
Stroj nemicha uplné 2. Nepridavejte tvrdé kostky ledu vétsi nez 2 cm a nepridavejte vice
nez 5 kostek ledu.

—_

Pokud je jidlo velké, nakrdjejte je na mensi kousky.
Stroj nekrdji Gplné 2.  Pred pfidéanim jidla do misy pevné nasadte sekaci n(z a adaptér
na ndz.

Motor bézi, ostatni

R . Ujistéte se, ze je pohonna hridel spravné nasazena.
C4sti se neotddi
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Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy.
Nelikvidujte tento vyrobek jako netfidény komundlni odpad. Informace o nejbliz§im
sbérném misté ziskate na mistnim obecnim uradé.

ZARUCNI LIST
(V souladu se smérnici EU 2019/771)

1. Informace o prodejci
Nazev spolecnosti:
Adresa:
Registra¢ni ¢islo (CUI):
Kontakt:
E-mail:
Telefon:

2. Informace o produktu
Nazev produktu:

Model / Kod:

Sériové Cislo:

Cislo faktury / objednévky:

Datum ndkupu: ____/____/____

3. Zarucni doba

Produkt je kryty zdkonnou zéarukou shody po dobu 24 mésic(, platnou od data dodani.

Pokud je produkt opraven v rdmci zaruky, zaruéni doba se prodluZuje o dobu, kdy je produkt v
servisnim stredisku.

4. Co zaruka pokryva

Zaruka pokryva vady:

- vyroby,

- material(,

- funkcnosti,

- problémy shody existuijici pfi dodani.

V pfipadé nesouladu ma spotrebitel prdvo pozadovat:

- Opravu produktu;

- Vyménu produktu;

- Snizeni ceny;

- Ukonceni smlouvy (vraceni penéz), pokud oprava nebo vyména neni moznd nebo neni provedena v
pfimérené dobé nebo zplsobuje znacné obtize.

Tato zaruka neomezuje zdkonna prava spotrebitele vyplyvajici z:

- Smérnice EU 2019/771

- Narodnich zakond na ochranu spotfebitele

- Prév tykajicich se nesouladu zbozi

prava v zemi ndkupu.

Pokud ma spottebitel dotazy ohledné |hlty pro opravu nebo vyménu nebo jinych prav vyplyvajicich
z narodnich zékon( na ochranu spotfebitele, miZe kontaktovat prodejce nebo zédkaznickou podporu
vyrobce. Kontaktni Gidaje jsou uvedeny v ¢lancich 8 a 9 tohoto zaruéniho listu.

5. Co zaruka NEPOKRYVA

Zaruka nepokryva:

- poskozeni zplsobené nespravnym pouzivanim,
- mechanické narazy, pady, nehody,

- neopravnéné opravy nebo Upravy,
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- bézné opotrebeni,
- pouzivani mimo pozadavky vyrobce,
- udalosti vy$si moci

6. Jak pozadat o zarucni servis

Spotrebitel mlze pozadat o zarucni servis:

- pfimo u prodejce,

- v jakémkoli autorizovaném servisnim stredisku uvedeném nize,
- kontaktovanim prodejce online.

DUikaz o koupi mUze byt poskytnut jakymkoli zplisobem (faktura, bankovni vypis, e-mail atd.).

7. Proces opravy / vymény

- Prodejce musi produkt opravit nebo vymeénit v pfimérené dobé.

- Pokud je oprava nemozna, produkt musi byt vyménén nebo vracen.
- Prepravu objemnych/tézkych vyrobkl musi zajistit prodejce.

8. Autorizované servisni stredisko

Nazev servisni spole¢nosti: AD VITA d.o.o.

Adresa: Tovarniska cesta 7b, SI-3210 Slovenske Konjice
E-mail: info.si@vitapur.com

Telefon: +386 (0) 3292 79 90

9. Podpis prodejce
Z&stupce prodejce:
Podpis:
Datum:__/____/_____
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E1¥4=7:W VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Tokom kori§¢enja elektri¢nih uredaja uvek treba pridrzavati se osnovnih mera bezbednosti. Pre

upotrebe pazljivo procitajte sva uputstva i saCuvajte ih za kasniju upotrebu.

1. Ovaj uredaj je namenjen samo za uobicajenu kuénu upotrebu.

2. Uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci decu) sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili bez odgovarajuceg iskustva i znanja, osim ako
nisu adekvatno obucene o upotrebi uredaja i pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

3. Ako je napojni kabl ostecen, da bi se izbegla opasnost, mora ga zameniti proizvodag, servisni
zastupnik ili drugo struc¢no kvalifikovano lice pre daljeg koris¢enja.

4.  Uredaj poseduje sigurnosni prekidac¢ koji sprecava rad dok dodaci nisu bezbedno postavljeni.

5. Uredaj je projektovan sa zastitnim uredajem za rad na visokim temperaturama. Ako
temperatura postane previsoka, jedinica se automatski iskljucuje i ponovo pokrece kada se
motor potpuno ohladi (posle oko 30-60 minuta).

6. Ne koristite uredaj neprekidno duze od 3 minuta. Ako je za rad potrebno viSe od 5 minuta,
moZze se aktivirati zastita motora od pregrevanja, $to moze izazvati oStec¢enje uredaja.

7. Ako posao nije zavr$en za 3 minuta, iskljucite uredaj i ostavite ga da se hladi 1 minut pre
sledece upotrebe. Ako je potrebno vise od 5 radnih ciklusa, ohladite uredaj 30-60 minuta na
sobnu temperaturu kako biste produzili vek trajanja.

8. Dostupne povrsine mogu biti veoma vruée tokom rada uredaja.

9. Da biste izbegli rizik od elektricnog udara, pozara ili povrede, nemojte potapati napojni kabl,
utikac ili bazu motora u vodu ili druge tecnosti.

10. Iskljucite uredaj kada ga ne koristite i pre ¢iSéenja. Pre zamene dodataka ili priblizavanja
pokretnim delovima iskljuéite napajanje i iskopcajte utikac.

11. Nemojte potapati bazu motora u vodu i nemojte je ispirati pod tekuéom vodom.

12. Nemojte gurati hranu prstima ili drugim predmetima (poput nozeva); uvek koristite prilozeni
potiskivac hrane.

13. Budite izuzetno oprezni prilikom rukovanja se€ivima i nastavcima, posebno tokom sklapanja,
rastavljanja i ¢iS¢enja nakon upotrebe. Seciva su veoma ostra.

14. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili radne povrsine ili da dodiruje vru¢u povrsinu.

15. Ne postavljajte uredaj blizu gasnog gorionika, elektri¢ne ploce ili vrele rerne.

16. Sacekajte da se svi delovi potpuno zaustave pre nego $to izvuéete napojni kabl i uklonite
posudu procesora.

17. Pazite da ne premasite kapacitet naveden u odeljku sa specifikacijama.

18. Zarad uredaja uvek koristite pouzdano uzemljeno napajanje.

19. Uredaj nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim sistemom daljinskog
upravljanja.

20. Uredaj treba koristiti sa stolom za hranjenje i drzacem na mestu, osim ako to nije moguée
zbog veli¢ine ili oblika hrane.

21. Budite oprezni kada sipate vrelu tec¢nost u procesor ili blender, jer se te¢nost zbog naglog
isparavanja moze izbaciti iz uredaja.

22. UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj isklju¢en pre nego $to uklonite poklopac i seciva iz
posude.

SPECIFIKACIJE

Model: FP427

Napon: 220-240 V~ 50 Hz

Snaga: 1000 W

Zapremina posude procesora 2300 ml (preporucena radna zapremina 1500 ml)
Zapremina bokala blendera 2000 ml (preporucena radna zapremina 1500 ml)
Potros$nja u stanju pripravnosti: nema

Vreme automatskog prelaska u reZim pripravnosti: nema

Potrosnja u isklju¢enom rezimu: 0,2 W

Vreme automatskog prelaska u isklju¢en rezim: <20 minuta
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PREGLED

3
Sy

1. Dugme 2. Motorna baza 3. Pogonska osovina

4. Posuda procesora 5. Adapter za nozeve 6. Poklopac posude

7. Malo potiskiva¢ 8. Veliki potiskivac 9. Disk za fino rendanje

10. Disk za grubo rendanje 11. Disk za grubo secenje 12. Disk za fino seéenje

13. Disk za rendanje 14. Potporni disk 15. Noz za seckanje

16. Noz za mesenje 17. Disk za emulgovanje 18. Konus za agrume

19. Cediljka za agrume 20. Merna ¢asa 21. Poklopac bokala blendera

22. Bokal blendera
SASTAVLJANJE

SECKANJE

1. Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.

2. Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu
i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne
legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Rucka posude
treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.

3. Postavite adapter za nozeve uspravno na pogonsku
osovinu.

4. Postavite noz za seckanje na adapter i Cvrsto ih
spojite.

5. Okrenite noz za seckanje u pravilan polozaj, a zatim
dodajte hranu u posudu.

6. Stavite poklopac na posudu i okrenite ga u smeri
kazaljke na satu dok ne cujete klik; poklopac se
zakljucava na posudi.

7. Postavite potiskivac u otvor za hranu.
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Za koli¢inu po seriji kod noza za seckanje pogledajte narednu tabelu i izaberite brzinu u skladu sa
tvrdo¢om hrane.

Obradivana hrana Kolicina po seriji Vreme obrade
Cokolada <100g 30-60's
Sir <200g 30-60s
Meso <500¢g 30-60s
Caj ili zagini 50-100g 30-60s
Vocée i povrée 100-300g 30-60s
Luk <500¢g 30-60s
Napomene:

Noz za seckanje uvek ostavite u posudi pre nego $to dodate hranu.

Koristite funkciju PULSE vise puta da izbegnete previSe fino seckanje. Ne radite predugo pri
secenju tvrdog sira ili Cokolade, jer se sastojci mogu pregrejati i poceti topiti.

Standardno vreme seckanja je 30—60 sekundi; brzinu izaberite u skladu sa tvrdo¢om sastojaka.

MESENJE

1. Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.

2. Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu

i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne

legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Ruc¢ka posude

treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.

Postavite adapter za nozeve na pogonsku osovinu.

Postavite noz za mesSenje na adapter i évrsto ih spojite.

Okrenite noz za mesSenje u pravilan polozaj, zatim

dodajte sastojke u posudu.

6. Stavite poklopac na posudu i okrenite ga u smeri
kazaljke na satu dok ne cujete klik; poklopac se
zakljucava na posudi.

7. Postavite potiskiva¢ u otvor za hranu.

arw

Za koli¢inu po seriji kod noza za meSenje pogledajte narednu tabelu; preporucuje se mesenje testa
brzinom 4 do 6. Za te¢ne sastojke, kao §to su mucenje jaja i priprema napitaka, koristite brzine 1 do 3.

Obradivana hrana Kolicina po seriji Vreme obrade
Brasno i sir <300¢g 10-30s
Jaja <5 komada 10-30s
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Napomene:

. NozZ za mesSenje uvek ostavite u posudi pre nego sto dodate sastojke.

. Pri mesenju testa odnos brasna i vode je 1:0,6, odnosno 100 g brasna i 60 g vode.

. Brzine 4 do 6 namenjene su za mesenje testa, brzine 1 do 3 za muéenje belanaca i napitaka.

. Pri mesenju testa preporucuje se sledeéi radni proces: radite 20 sekundi, zatim odmarajte 2
minuta, pa opet radite 15 sekundi - to je jedan ciklus. Testo ¢e biti spremno nakon 1-2 ciklusa.
Predugo mesenje ¢e testo uciniti lepljivim i moZe prouzrokovati nestabilan rad uredaja; stoga
se preporucuje veca brzina.

EMULGOVANJE

1. Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.

2. Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu
i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne
legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Rucka posude
treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.

3. Postavite adapter za nozeve na pogonsku osovinu.

4. Postavite disk za emulgovanje na adapter i évrsto ih
spojite.

5. Okrenite disk za emulgovanje u pravilan polozaj, zatim
dodajte sastojke u posudu.

14 6. Stavite poklopac na posudu i okrenite ga u smeri
kazaljke na satu dok ne cujete klik; poklopac se
zakljuéava na posudi.

7. Postavite potiskiva¢ u otvor za hranu.

Za koli¢inu po seriji kod diska za emulgovanje pogledajte narednu tabelu. Disk za emulgovanje moze
se koristiti za pripremu umucene pavlake i sosova, kao $to je bearnaise.

Obradivana hrana Kolicina po seriji Vreme obrade

Jaja 3-6 komada 30-70s

Slatka pavlaka 125-350 ml oko 20 s
Napomena:

Diska za emulgovanje ne koristite za mesenje testa ili mu¢enje putera.
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GRUBO SECENJE/RENDANJE, FINO SECENJE/RENDANJE

]

1. Postavite uredaj na ravnu i suvu povrSinu i vertikalno

5 g postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.

S —_ 2. Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu

Gose = 3t i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne

44 @ — legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Ru¢ka posude

@ treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.

' = 3. Postavite zeljeni disk sa nozevima na pogonsku
‘I'] osovinu.

24 4. Stavite poklopac na posudu i okrenite ga u smeri

Rose kazaljke na satu dok ne cujete klik; poklopac se

zaklju¢ava na posudi. Hranu dodajte kroz otvor za
& hranjenje.

5. Koristite potiskiva¢ da gurnete hranu nadole za obradu.

Napomene:

. Izaberite odgovarajuci disk prema vrsti hrane i Zeljenom obliku.
Prilikom dodavanja hrane potiskujte nezno.
Hranu prethodno isecite na manje komade prema preéniku otvora.
Hranu dodajte postepeno za bolji rezultat. Pri seCenju meke hrane izaberite nizu brzinu da hrana
ne postane pire. Ako morate obraditi veéu koli¢inu hrane, uradite to u visSe serija, npr. 1200 ml
po seriji.
Seciva su veoma ostra; budite oprezni prilikom sastavljanja, rastavljanja, ¢is¢enja i skladistenja.

SOKOVNIK

1. Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsSinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.

2. Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu
i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne
legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Rucka posude
treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.

3. Postavite konus za agrume na pogonsku osovinu
unutar posude procesora.

Konus se moze koristiti za cedenje pomorandzi. Presecite pomorandzu na pola, pritisnite je na konus
i drzite rukom; konus se okrece i sok se iscedi.
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Napomena:
Konus sastavite prema gornjoj slici i cedite pri nizoj brzini.

MESANJE

1. Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu.

Postavite bokal blendera na motornu bazu i okrenite ga
u smeri kazaljke na satu dok ¢évrsto ne legne i ne ¢ujete
klik. Rucka mora biti okrenuta udesno ka dugmetu.
Ako nije pravilno postavljen, uredaj nece raditi.

3. Hranu isecite na komade i stavite je u bokal, dodajte
vodu ili mleko; radna zapremina je 1500 ml.

4. Postavite mernu ¢asu i poklopac.

5. Ubacite utika¢ u uti¢nicu, pritisnite dugme PULSE 1-2
puta da proverite da li uredaj radi glatko. Ako primetite
problem, izvucite utikaC i ponovo sastavite prema
prethodnim koracima.

6. Tokom mesanja pritisnite dugme PULSE 2-3 puta za
premesavanije, zatim okrenite dugme na odgovarajucu
brzinu; kontinuiran rad ne bi trebalo da prelazi 1 minut.
Izbor brzine i trajanje obrade zavisi od efikasnosti
mesanja i koli¢ine sastojaka. Nakon 1 minuta rada,
zaustavite uredaj na 3 minuta da se ohladi.

7. Ako je tokom rada potrebno dodati sastojke, odvijte
malu mernu ¢asu (17) na poklopcu u smeri suprotnoj
od kazaljke na satu i dodajte sastojke.

SAVETI | UPOZORENJA
. Preporucuje se da pre pocetka rada 2-3 puta koristite funkciju PULSE za premesavanje.
1500 ml predstavlja jednu seriju.
Pre pocetka rada proverite da li je baza pravilno postavljena.
Merilna skodelica se lahko uporablja za dodajanje sestavin med delovanjem.
Funkciju mesanja nemojte koristiti duze od 1 minuta. Posle 1 minuta rada, hladite uredaj 3
minuta pre sledece upotrebe.

PANEL BRZINA | ROTACIONO DUGME

’-;i,‘ P~ N =
© ©

1. Brzina 0 je stanje pripravnosti, brzine od 1 do 6 su radne brzine. Brzina 1 je najniza, brzina
6 najviSa. Okrenite dugme u smeri kazaljke na satu da izaberete zeljenu brzinu; odgovarajuéi
indikator na panelu pomera se od 0 do 6. Okretanjem dugmeta u suprotnom smeri indikator se
vraca sa 6 na 0.

2. Postavite dugme na 0 i pritisnite taster “P”; funkcija pulse radi dok drZite taster, a po pustanju
uredaj se zaustavlja.

]
]
l

J
L]
o

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre CiSc¢enja izvucite utikac kako biste sprecili elektricni udar. Nemojte potapati motornu bazu

i kabl u vodu.

2. Sviodstranjivi dodaci mogu se Cistiti u vodi, osim motorne baze. Nakon ¢iS¢enja osusSite mokre
delove. Odstranjive delove mozete prati u masini za pranje sudova.

3. Radi lakSeg CiS¢enja, stavite malo tople vode i deterdzenta u bokal blendera i ostavite ga neko
vreme.

_
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8.

OTKLANJANJE KVAROVA

Uredaj uvek uvajte na suvom mestu sa dobrom cirkulacijom vazduha.
Nemojte koristiti jake (abrazivne) deterdzente, kako ne biste izgrebali proizvod.
Nemojte koristiti uredaj za seckanje i rezanje duze od 3 minuta u kontinuitetu niti za mes$anje

duZe od 1 minuta. Ako je potrebno vise od 5 minuta rada, moZe se aktivirati zastita motora od
pregrevanja. Nemojte koristiti uredaj predugo kako biste izbegli ostecenja.

Ako posao nije zavr§en za 2 minuta, iskljucite uredaj i ohladite ga 1 minut pre sledeée upotrebe.

Ako je potrebno vise od 5 radnih ciklusa, ohladite uredaj 30-60 minuta na sobnu temperaturu,

Sto produzava radni vek.
NE POTAPAJTE MOTORNU BAZU U VODU.

Pazljivo pregledajte korisni¢ka uputstva. Ako ne pronadete odgovarajuci odgovor, pogledajte sledec¢u
tabelu.

Problem

Resenje

1.

Uverite se da je uredaj pravilno sastavljen. Obratite paznju na smer
zakljucavanja i otkljuéavanja, kao i na strelice i oznake na poklopcu
i dnu.

2. Dvostruki sigurnosni mehanizam se nalazi na poklopcu i dnu.
Uverite se da su oba mehanizma aktivirana.

3. Nikada ne pokusavajte montirati posudu (blender) sa ruckom sa
leve strane. S takvom ru¢kom je nije moguc¢e montirati. Posudu

Masina ne radi postavite sa ruékom na desnoj strani.

4. Posuda i poklopac moraju biti évrsto zaklju¢ani kako bi se aktivirao
sigurnosni mehanizam. Kod novog uredaja moze biti malo teze
zaklju€ati posudu do kraja; mozda ¢e vam trebati malo snage.
Uverite se da rucka gleda na desnu stranu i da je pod uglom od 90°
napred.

5. Uverite se da je utikac pravilno prikljuen i proverite da li je napajanje
prekinuto ili iskljuc¢eno.

1. Posuda procesora mozZe se olabaviti tokom intenzivnog rada.
Ponovo postavite posudu i poklopac.

2. Uredaj ima sistem zastite od pregrevanja. Dugotrajni rad skracuje

- . vek uredaja i aktivira zastitu koja ga isklju¢uje. Preporuc¢eno vreme
Masina se iznenada : - ; .
zaustavlja rada sa posuFic?[n procesora je najvise 3 m.muta odJedqom (sa
blenderom najvise 1 minut); nakon jednog ciklusa ohladite ga 3
minuta pre sledeceg.

3. Ako je zastita od pregrevanja ve¢ aktivirana, ohladite uredaj 30-60
minuta i zatim ga ponovo prikljucite.

1. Ubacite manje hrane, inaCe uredaj moze izgubiti ravnotezu.

2. Isecite hranu na manje komade i ravnhomerno je rasporedite u
posudi.

Masina snazno vibrira | 3.  Postavite seciva u skladu sa uputstvima; seCiva moraju biti ¢vrsto
postavljena.

4.  Postavite uredaj na ravnu, glatku povrsinu. Gumene nogice pomazu
u odrzavanju ravnoteze.

Masina ne mesa 1. Uvek dodajte vodu ili mleko u bokal blendera.
2. Nemojte dodavati tvrde kocke leda ve¢e od 2 cm i ne dodajte visSe
potpuno .
od 5 kocki leda.
- 1. Ako je hrana velika, isecite je na manje komade.
Masina ne secka . Y . R
2. Pre dodavanja hrane u posudu évrsto postavite seckalno secivo i

potpuno

adapter za secivo.

Motor radi, ostali
delovi se ne okrecu
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Ovaj proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati.
Nemojte odlagati ovaj proizvod kao nerazvrstani komunalni otpad. Molimo kontaktirajte
svoju lokalnu op¢inu za najbliZze sabirno mjesto.

GARANCIJA (BA)

Davatelj garancije i ovlasteni serviser, AD Vita d.o.0., TovarniSka 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Slovenija, obavezuje se osigurati besprijekorno funkcioniranje proizvoda u garantnom roku. Tokom
garantnog roka, koji pocinje isporukom proizvoda, popravit ¢emo sve nedostatke ili kvarove na
proizvodu koji se jave tokom normalne upotrebe, pod uvjetom da proizvod nisu dirale osobe koje nije
ovlastio izdavatelj garantnog lista te da su koristeni samo originalni rezervni dijelovi.

Prava potrosaca

Ako roba za koju je izdata garancija ne odgovara specifikacijama ili ako nema svojstva navedena u
garantnom listu ili oglasnoj poruci, potroSa¢ moze prvo zahtijevati otklanjanje nedostataka. Ukoliko
se nedostaci ne otklone u razumnom roku odnosno najaksnije u roku od 30 dana (rok za rjesavanje
reklamacije) od dana kad je proizvodac ili ovlasteni serviser zaprimio zahtjev kupca za otklanjanje
nedostataka, davatelj garancije i ovlasteni serviser ¢e besplatno zamijeniti robu istom, novom i
besprijekornom. Razdoblje od 30 dana moZze se produziti za najkraée potrebno vrijeme potrebno za
dovrsetak popravka ili zamjene, ali ne vise od 15 dana. Pri odredivanju produzenog roka uzimaju se
u obzir priroda i sloZzenost robe, priroda i ozbiljnost nesukladnosti te napor potreban za dovrsetak
popravka ili zamjene. Davatelj garancije i ovlasteni serviser obavijestit ¢e potro$aca o broju dana za
produZenije i o razlozima produzenja prije isteka originalnog roka od 30 dana.

Ukoliko davatelj garancije osporava postavljeni zahtjev duzan je potrosacu odgovoriti u pisanoj
formi u roku od osam dana od prijema zahtjeva.

Ako davatelj garancije i ovlasteni serviser ne uspiju popraviti ili zamijeniti robu novom u zadanom
roku, potrosa¢ moze zatraziti povrat cjelokupnog iznosa od proizvodaca ili moze zatraziti razmjerno
smanjenje kupoprodajne cijene. Ako potrosac zahtijeva razmjerno smanjenje cijene, sniZenje ¢e biti
razmjerno smanjenju vrijednosti robe koju je potrosac primio, u odnosu na vrijednost koju bi roba
imala da je uskladena.

Neovisno o navedenom, potro§a¢ moze zatraziti povrat placenog iznosa od davatelja garancije i
ovlastenog servisera ako se nesukladnost pojavi u roku kra¢em od 30 dana od isporuka robe.

Za zamijenjenu robu ili zamijenjeni bitni dio robe novim, davatelj garancije i ovlasteni serviser izdat
¢e novi garantni list.

Ako davatelj garancije ili ovlasteni serviser ne dostave zamjensku robu potrosacu na privremeno
koristenje, potrosac ima pravo traziti naknadu Stete zbog nemoguénosti koristenja robe od trenutka
kad je zatrazio popravak ili zamjenu do isteka.

TroSkove materijala, rezervnih dijelova, rada i prijevoza koji proizlaze iz popravka kvarova ili zamjene
robe novom snose davatelj garancije i ovlasteni serviser.

Prava potrosaca koja se mogu ostvariti na temelju garantnog lista prestaju nakon dvije godine od
dana njihove kupnje.

Obavezna garancija takoder vrijedi i ako za robu za koju je potrebna garancija nije izdat garantni list
ili ako nije isporucena potrosacu.

Potrosa¢ ima zakonsko pravo besplatno podnijeti garantne zahtjeve protiv prodavatelja u slu¢aju
nesukladnosti robe. Garancija ne iskljuCuje prava potrosaca koja proizlaze iz obavezne garancijske
sukladnosti proizvoda.

Valjanost

Garancija ne pokriva:

1. mehanicka ostecenja i kvarove usljed nestru¢ne upotrebe i odrzavanja;

2. nedostatke uzrokovane viSom silom;

3. potrosne materijale.

Garancija vrijedi u zemlji u kojoj je obavljena kupovina i moze se traziti na mjestu kupovine ili kod
ovlastenog uvoznika za to trziSte, kao $to je navedeno na deklaraciji proizvoda na pakiranju. Racun
za proizvod je obavezan prilog prilikom ostvarivanja prava na garanciju.
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Garancija ne iskljuéuje prava potrosaca koja proizlaze iz odgovornosti prodavca za nedostatke robe.
Potrosa¢ ima zakonsko pravo besplatno podnijeti garancijske zahtjeve protiv prodavca u slu¢aju
nesukladnosti robe.

Garantni rok je 24 mjeseca. Uslugu pruza uvoznik za svako specifi¢no trziste.

Garantni postupak

Potrosac¢ zahtijeva garanciju na prodajnom mjestu gdje je roba kupljena ili na drugom prodajnom
mjestu prodavca u istoj drzavi u kojoj je obavljena kupovina ili preko elektronske poste na ispod
navedenu elektronsku adresu. Potro$a¢ na prodajnom mijestu potpisuje obrazac za prigovor i
predaje ga prodavcu. Davatelj garancije kontaktirat ¢e potroSaca u roku od 8 radnih dana od primitka
prigovora.

Potro$a¢ se moze informisati o svojim pravima i postupku ostvarivanja garancije kontaktiranjem
korisnicke podrske putem e-maila na info@vitapur.ba ili pozivom na broj +387 33 975 998.

Odrzavanje nakon garancije, servis i rezervni dijelovi

Vrijeme za osiguranje servisa, odrzavanja i rezervnih dijelova je 3 godine od isteka garantnog roka.
Naziv proizvoda:

Datum dostave:
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JAMSTVENI LIST (HR)

Davatelj jamstva i ovlasteni serviser AD Vita d.o.o0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovenija,
preuzimaju obvezu da ¢e proizvod raditi besprijekorno tijekom jamstvenog roka. Tijekom jamstvenog
roka, koji zapocinje s isporukom proizvoda, uklonit éemo sve nedostatke na proizvodu koji bi se
pojavili tijekom pravilne uporabe proizvoda, pod uvjetom da proizvod nije predan kod neovlastenog
servisera i da je izvornik rezervnih dijelova.

Ako se proizvod ne popravi u razumnom roku ili najkasnije u roku od 45 dana od primitka zahtjeva za
otklanjanje ostecéenja, besplatno ¢emo ga zamijeniti novim, identi¢nim i besprijekornim proizvodom.
Jamstveni rok produljit ¢e se za toliko dana koliko je trajao popravak proizvoda.

Jamstvo ne pokriva:

1. mehani¢ka ostecenja i oStecenja zbog nepravilne uporabe i odrzavanja;

2. Steta nastala uslijed vise sile;

3. potrosni materijal.

Jamstvo vrijedi na podruéju zemlje u kojoj je kupnja izvr$ena, a provodi se na mjestu gdje je kupnja
izvrSena ili kod ovlastenog uvoznika za ovo trziste, Sta je navedeno u deklaraciji proizvoda na
ambalazi. Rac¢un za proizvod, elektronska potvrda narudzbe ili dokaz o kupovini je obavezni prilog uz
jamstvo prilikom reklamacije.

Jamstvo ne iskljucuje prava potro$aca koja proizlaze iz odgovornosti prodavatelja za osteéenja robe.
Jamstveni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za pojedina trzista je zaduzen za uslugu.

Potrosac¢ jamstvo zahtijeva na prodajnom mjestu gdje je robu kupio ili na drugom prodajnom mjestu
prodavatelja na istom podrucju drzave u kojoj je kupio ili putem elektroni¢ke poste na dolje navedenu
adresu, u roku od 2 mjeseca od dana otkrivanja greske na proizvodu. Potro$ac potpisuje obrazac za
prigovor na prodajnom mjestu i predaje ga prodavatelju. Nakon zaprimljenog prigovora, jamac ée ga
kontaktirati u roku od 15 dana.

Potrosac¢ se o pravima i postupku ostvarivanja jamstva moze informirati kontaktiranjem korisnicke
podrske na e-mail adresu info@vitapur.hr ili na broj telefona 01 63 96 612 .

Vrijeme zajamcéenog servisiranja i nabave rezervnih dijelova je 3 godine od isteka jamstvenog roka.
Naziv proizvoda:

Datum isporuke robe:
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Elektromos késziilék haszndlatakor mindig be kell tartani az alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket.

Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az 0sszes utasitast és érizze meg kés6bbi hasznalatra.

1. Ez akésziilék kizarodlag haztartasi hasznalatra késziilt.

2. Akésziilék nem hasznalhaté csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességli személyek
(beleértve a gyermekeket) vagy olyanok szamadra, akik nem rendelkeznek megfelelé
tapasztalattal és tuddssal, kivéve, ha a késziilék hasznalatara vonatkozéan megfelel6 oktatast
kaptak és olyan személy felligyelete alatt allnak, aki felel6s a biztonsagukért.

3. Haatapkabel megsériil, a veszély elkeriilése érdekében a gyartonak, egy hivatalos szerviznek
vagy mas megfeleléen képzett személynek kell kicserélnie a haszndlat folytatasa el6tt.

4. Akésziilék biztonsagi kapcsoldval van ellatva, amely megakadalyozza a miikodést, amig a
tartozékok nincsenek megfeleléen felszerelve.

5. Akésziilék tilmelegedés elleni védelemmel van felszerelve. Ha a hémérséklet til magas lesz,
a késziilék automatikusan kikapcsol és csak akkor kapcsol be Ujra, amikor a motor teljesen
lehtilt (kb. 30-60 perc).

6. Ne haszndlja a késziiléket folyamatosan 3 percnél tovabb. Ha miikodéshez tébb mint 5 perc
sziikséges, aktivalédhat a motor tilmelegedés elleni védelme, ami a késziilék sériiléséhez
vezethet.

7. Haamunka 3 perc alatt nem fejez6dik be, kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja 1 percig hdilni a
kovetkez6 haszndlat el6tt. Ha tobb mint 5 ciklus sziikséges, hagyja a késziiléket 30-60 percig
szobah&mérsékleten hilni, hogy meghosszabbitsa az élettartamot.

8.  Akészilék hozzaférhet6 feliiletei miikodés kozben nagyon forrdk lehetnek.

9. Az aramiités, tliz vagy sériilés veszélyének elkeriilése érdekében ne meritse a tdpkabelt, a
dugét vagy a motorhdazat vizbe vagy mas folyadékba.

10. Kapcsolja ki a késziiléket, amikor nem hasznalja, és tisztitas el6tt. A tartozékok cseréje vagy
mozgo6 alkatrészek megkozelitése el6tt kapcsolja ki a tapellatast és huzza ki a dugét.

11. A motorhazat ne meritse vizbe, és ne oblitse folyoviz alatt.

12. Ne nyomja le az ételt ujjal vagy mas targyakkal (példaul késsel); mindig a mellékelt
tomdeszkdzt haszndlja.

13. Legyen rendkiviil évatos a pengékkel és tartozékokkal torténé kezeléskor, kiilondsen a
szerelés, szétszerelés és tisztitas sordn. A pengék nagyon élesek.

14. Ne hagyja, hogy a kdbel I6gjon az asztal vagy munkafellilet szélén, vagy érintkezzen forrd
felilettel.

15. Ne helyezze a késziiléket gazégé, elektromos féz6lap vagy forrd siité kozelébe.

16. Varja meg, amig minden alkatrész teljesen ledll, miel6tt kihizza a tapkabelt és eltavolitja a
talat.

17. Ugyeljen arra, hogy ne |épje tul a specifikaciés részben megadott kapacitast.

18. A késziilék miikodtetéséhez mindig hasznaljon megbizhaté foldelt haldzati csatlakozast.

19. Akésziiléket nem szabad kiilsé id6zitével vagy kiilonallé tavvezérl6 rendszerrel hasznalni.

20. Akésziiléket etet6csuszdaval és rogzitett tartoval egyiitt kell hasznalni, kivéve, ha ez az étel
mérete vagy alakja miatt nem lehetséges.

21. Legyen 6vatos, ha forré folyadékot tolt a konyhai robotgépbe vagy a turmixgépbe, mert
hirtelen g6zképz6dés miatt a folyadék kilokédhet a késziilékbdl.

22. FIGYELMEZTETES: Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék ki van kapcsolva, miel6tt eltavolitja
a fedelet és a pengéket a talbol.

MUSZAKI ADATOK

Modell: FP427

Fesziiltség: 220-240 V~ 50 Hz

Teljesitmény: 1000 W

A feldolgozétal Grtartalma 2300 ml (ajanlott munkatérfogat 1500 ml)
A kehely (irtartalma 2000 ml (ajanlott munkatérfogat 1500 ml)
Készenléti fogyasztas: nincs

Automatikus készenléti izemmaddba |épés ideje: nincs

Kikapcsolt dllapotban fogyasztas: 0,2 W

Automatikus kikapcsolasi id6: <20 perc
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ATTEKINTES

1. Gomb

4. Feldolgozotal

7. Kisméretil tomé

10. Durva reszel6 penge
13. Reszel6 penge

16. Dagaszté penge

19. Citrusprés

22. Turmix kancso
OSSZESZERELES

APRITAS

2. Motor alap

5. Penge adapter

8. Nagyméret( tomé

11. Durva szeletel6 penge
14. Tdamaszté korong

17. Emulziés korong

20. Mérépohar

3. Meghajté tengely

6. Talfed6

9. Finom reszelé penge
12. Finom szeletel6 penge
15. Aprité penge

18. Citrusprésekup

21. A turmixkancsé fedele

Helyezze a késziiléket sik és szaraz feliiletre, és dllitsa
fiigg6legesen a meghajtétengelyt a motoralapra.
Helyezze a feldolgozétédlat a meghajtétengelyre, és
forgassa az éramutato jarasdval megegyezé irdnyba,
amig szorosan rogzil a motoralapon és kattanast hall.
A tal fogantyudja a gomb felé, jobbra nézzen.

Helyezze a  pengeadaptert filiggélegesen a
meghajtétengelyre.

Helyezze az apritd6 pengét az adapterre, és rogzitse
szorosan.

Forditsa az aprit6 pengét a megfelel6 pozicidba, majd
tegye az ételt a talba.

Helyezze a fedelet a télra, és forgassa az éramutatd
jardsaval megegyezd irdnyba, amig kattanast nem
hall; a fedél rogziil a talon.

Helyezze a tomét az etetényilasba.
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A sorozatonkénti mennyiségeket az aprité penge hasznalatakor a kdvetkezd tablazat tartalmazza;
vélassza ki a sebességet az étel keménységének megfeleléen.

Feldolgozando élelmiszer Adag mennyiség Feldolgozasi id6
Csokoladé <100g 30-60 mp
Sajt <200g 30-60 mp
Hus <500¢g 30-60 mp
Tea vagy fliszerek 50-100g 30-60 mp
Gyiimolcs és zoldség 100-300¢g 30-60 mp
Hagyma <500¢ 30-60 mp
Megjegyzések:

Az apritd pengét mindig hagyja a talban, miel6tt ételt ad hozza.

Haszndlja tobbszor a PULSE funkciét, hogy elkeriilje a tdlfinom apritdst. Ne dolgozzon tul
sokaig kemény sajt vagy csokoladé vagasakor, mert tilmelegedhetnek és megolvadhatnak.

A szabvényos apritdsi id6 30-60 mdasodperc; vélassza ki a sebességet az Osszetevék
keménységéhez igazodva.

DAGASZTAS
64
‘aoss
5 ;% 1. Helyezze a késziiléket sik és szaraz feliiletre, és dllitsa
44 gD fligg6legesen a meghajtétengelyt a motoralapra.
i 2. Helyezze a feldolgozétalat a meghajtétengelyre, és
i=y forgassa az éramutat6 jarasdval megegyezé irdnyba,
34 [I amig szorosan rogzil a motoralapon és kattanast hall.
-

A tél fogantyuja a gomb felé, jobbra nézzen.

3. Helyezze a pengeadaptert a meghajtétengelyre.

4. Helyezze a dagaszt6é pengét az adapterre, és rogzitse
szorosan.

5. Forditsa a dagaszté pengét a megfelel6 pozicidba,
majd adja az 0sszetevéket a talba.

6. Helyezze a fedelet a talra, és forgassa az éramutatd
jardsaval megegyez6 iranyba, amig kattanast nem
hall; a fedél rogziil a talon.

7. Helyezze a tomét az etet6nyilasba.

A dagasztd pengével készitett adagok mennyiségét a kovetkezé tablazat tartalmazza; a
tésztadagasztdshoz a 4-6 sebesség ajanlott. Folyékony 6sszetevékhoz, példaul tojas felveréséhez
és italok készitéséhez hasznalja az 1-3 sebességet.

Feldolgozando élelmiszer Adag mennyiség Feldolgozasi id6
Liszt és tard <300g 10-30 mp
Tojas <5 darab 10-30 mp
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Megjegyzések:

. A dagaszt6 pengét mindig hagyja a talban, miel6tt hozzdadnd az 6sszetevéket.

. Tészta dagasztasakor a liszt és a viz ardnya 1:0,6, azaz 100 g liszt és 60 g viz.

. A 4-6 sebességek a tészta dagasztdsara szolgélnak, mig az 1-3 sebességek a tojasfehérje
felverésére és italok készitésére.

. Tészta dagasztasakor a kovetkez6 munkafolyamat ajanlott: dolgozzon 20 masodpercig, majd
pihenjen 2 percet, majd dolgozzon djra 15 mésodpercig — ez egy ciklus. A tészta 1-2 ciklus
utan kész lesz. A tul hosszu dagasztds ragacsossa teheti a tésztat és instabil mikddéshez
vezethet, ezért ajanlott a magasabb sebesség.

EMULZALAS

1. Helyezze a késziiléket sik és szaraz feliiletre, és dllitsa
fligg6legesen a meghajtétengelyt a motoralapra.

2. Helyezze a feldolgozdtalat a meghajtétengelyre, és
forgassa az 6ramutatd jarasdval megegyez6 irdnyba,
amig szorosan rogziil a motoralapon és kattandst hall.
A tal fogantyuja a gomb felé, jobbra nézzen.

3. Helyezze a pengeadaptert a meghajtétengelyre.

4. Helyezze az emulziés korongot az adapterre, és
rogzitse szorosan.

5. Forditsa az emulziés korongot a megfelelé pozicidba,
majd adja az 0sszetevéket a talba.

14 6. Helyezze a fedelet a talra, és forgassa az éramutatd
jarasaval megegyez6 irdnyba, amig kattandst nem
hall; a fedél rogziil a talon.

7. Helyezze a tomét az etet6nyildsba.

Az emulziés koronggal készitett adagok mennyiségét lasd a kovetkezé tablazatban. Az emulziés
korong hasznélhat6 tejszinhab és szészok, példaul béarni martas készitésére.

Feldolgozandé élelmiszer Adag mennyiség Feldolgozasi id6

Tojas 3-6 darab 30-70 mp

Tejszin 125-350 ml korilbeldl 20 mp
Megjegyzés:

Ne haszndlja az emulziés korongot tészta dagasztasara vagy vaj felverésére.
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DURVA SZELETELES/RESZELES, FINOM SZELETELES/RESZELES

]

1. Helyezze a késziiléket sik és szaraz felliletre, és dllitsa
fligg6legesen a meghajtétengelyt a motoralapra.

2. Helyezze a feldolgozétalat a meghajtétengelyre, és
forgassa az 6ramutatd jarasdval megegyez6 irdnyba,
amig szorosan rogziil a motoralapon és kattandst hall.
A tal fogantyuja a gomb felé, jobbra nézzen.

3. Helyezze a kivant pengés tarcsat a meghajtétengelyre.

4. Helyezze a fedelet a talra és forgassa az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 irdnyba, amig kattanast hall; a
fedél rogziil a talon. Tegye az ételt az etetényilasba.

5. Hasznalja a tomét, hogy lenyomja az ételt
feldolgozasra.

Megjegyzések:

. Valassza ki a megfelel6 tarcsat az étel tipusanak és a kivant formanak megfeleléen.
Az étel hozzdadasakor évatosan nyomja le.
Vagja az ételt elére kisebb darabokra a nyilds atméréjéhez igazodva.
Fokozatosan adja hozza az ételt a jobb eredmény érdekében. Puha élelmiszerek szeletelésekor
vélasszon alacsonyabb sebességet, hogy az étel ne valjon péppé. Ha nagyobb mennyiséget kell
feldolgoznia, tegye azt tobb részletben, példaul 1200 ml-enként.
A pengék nagyon élesek; legyen 6vatos a szerelés, szétszerelés, tisztitds és tarolds soran.

GYUMOLCSPRES

1. Helyezze a késziiléket sik és szaraz feliiletre, és dllitsa
figg6legesen a meghajtétengelyt a motoralapra.

2. Helyezze a feldolgozétalat a meghajtétengelyre, és
forgassa az éramutato jarasdval megegyezé irdnyba,

" amig szorosan rogzil a motoralapon és kattanast hall.
A tal fogantyuja a gomb felé, jobbra nézzen.

3. Helyezze a citrusfacsaré kupot a meghajtétengelyre a
feldolgozétélon beliil.

A kuppal narancsot lehet facsarni. Vagja félbe a narancsot, nyomja ra a kdpra és tartsa kézzel; a kip
forog, és a lé kifolyik.
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Megjegyzés:
A kupot a fenti kép szerint szerelje 6ssze, és alacsonyabb sebességen facsarjon.

KEVERES

Helyezze a késziiléket sik és szaraz feliiletre.

Helyezze a turmixkancsét a motoralapra, és forgassa

az o6ramutatd jarasaval megegyez6 iranyba, amig

szorosan rogziil és kattanast hall. A fogantyunak
jobbra, a gomb felé kell néznie. Ha nincs megfeleléen
rogzitve, a késziilék nem fog mdikodni.

3. VAagja az ételt darabokra, tegye a kancsoba, adjon
hozza vizet vagy tejet; a munkatérfogat 1500 ml.

4. Helyezze fel a mérépoharat és a fedelet.

5. Csatlakoztassa a dugot a halézathoz, és nyomja meg
a PULSE gombot 1-2 alkalommal, hogy ellenérizze,
zokkenémentesen mikodik-e a készilék. Ha
problémat észlel, hiizza ki a dugét, és allitsa 6ssze Ujra
a fentiek szerint.

1 ‘%ose 6.  Turmixolas kdzben nyomja meg a PULSE gombot 2-3

\ alkalommal az el6keveréshez, majd forgassa a gombot
a megfelelé sebességre; a folyamatos m(ikodés ne
haladja meg az 1 percet. A sebesség valasztasa és
a feldolgozasi id6 a keverés hatékonysagétdl és az
O0sszetevék mennyiségétdl fiigg. 1 perc miikodés utan
allitsa le a késziiléket 3 percre, hogy lehiljon.

7. Ha m(kodés kozben tovabbi Osszetevlket kell

hozzéaadnia, csavarja le az apré mérépoharat (17) a

fedélrél az 6ramutatd jardsdval ellentétes irdnyba, és

adja hozza az 0sszetevéket.

N =

TIPPEK ES FIGYELMEZTETESEK
Javasolt a PULSE funkciét 2-3 alkalommal haszndlini el6keveréshez a m(ikodés megkezdése
elétt.
1500 ml egy adag.
Haszndlat el6tt ellendrizze, hogy az alap megfelel6en van-e rogzitve.
A mérépohar hasznalhat6 6sszetevék hozzaadasara a mikodés soran.
A keverési funkciot ne hasznalja 1 percnél tovabb. 1 perc m(ikodés utan hagyja a késziiléket 3
percig hilni a kovetkez6 hasznalat el6tt.

SEBESSEGPANEL ES FORGOGOMB

[
i
IRy
Il

m
0]
J

1. A 0 sebesség készenléti allapotot jelent, az 1-t6l 6-ig terjed6 sebességek pedig a mikodési
sebességek. Az 1 a legalacsonyabb, a 6 a legmagasabb. Forgassa a gombot az éramutaté
jardsaval megegyezd irdnyba a kivant feldolgozasi sebesség kivalasztadsahoz; a panel megfelelé
jelz6je 0-rél 6-ra mozdul. A gomb az éramutaté jardsaval ellentétes iranyba forgatasaval a jelz6
6-rél O-ra tér vissza.

2. Allitsaa gombot 0-ra, és nyomja meg a ,P” gombot; a PULSE funkcié addig m(ikédik, amig tartja
a gombot, elengedéskor a késziilék leall.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.

2.

oo s

8.

Tisztitas el6tt huzza ki a dugdt, hogy elkeriilje az dramiitést. A motorhazat és a kabelt ne
meritse vizbe.

Minden levehet6 tartozék vizben tisztithatd, kivéve a motorhazat. Tisztitds utan szaritsa meg a
nedves részeket. A leveheté részek mosogatdgépben is moshatok.

A koénnyebb tisztitas érdekében tegyen egy kis meleg vizet és mosdszert a turmixkancsoba, és
hagyja egy ideig allni.

A késziléket mindig szdraz, jol szell6zd helyen tarolja.

Ne haszndljon durva (d6rzs6l6) tisztitdszereket, nehogy megkarcolja a késziiléket.

Ne hasznalja a késziiléket apritasra vagy szeletelésre 3 percnél hosszabb ideig folyamatosan,
illetve keverésre 1 percnél tovabb. Ha a miikodéshez tobb mint 5 perc sziikséges, bekapcsolhat
a motor tulmelegedés elleni védelme. Ne hasznalja a késziiléket tul hosszu ideig a sériilések
elkeriilése érdekében.

Ha a feladat 2 perc alatt nem fejezédik be, kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja 1 percig hdlni
a kovetkezd haszndlat el6tt. Ha tobb mint 5 ciklus sziikséges, hagyja 30-60 percig leh(lni
szobahémérsékletre, ez meghosszabbitja az élettartamot.

NE MERITSE A MOTORHAZAT ViZBE.

HIBAKERESES
Olvassa el figyelmesen a hasznélati Utmutatét. Ha nem talal megfelelé valaszt, tekintse meg az
alabbi tablazatot

Probléma Megoldas

A gép nem m(ikodik

1. Gyb6z6djon meg réla, hogy a késziilék megfeleléen O0ssze van
szerelve. Figyeljen a zdaras és nyitas iranyara, valamint a fedélen és
az alapon |évé nyilakra és jelolésekre.

2. Kett6s biztonsagi retesz talalhaté a fedélen és az alapon. Gy6zédjon
meg réla, hogy a biztonsagi reteszek aktivalva vannak.

3. Soha ne probalja meg a talat (turmixot) bal oldali fogantyuval
felszerelni. llyen fogantyuval nem lehet rogziteni. A talat jobboldali
fogantyuval szerelje fel.

4. A tédlat és a fedelet szorosan be kell zarni a biztonsagi zar
aktivalasahoz. Egy Uj késziiléknél a tal teljes lezarasa kissé nehezebb
lehet; el6fordulhat, hogy tobb erét kell alkalmaznia. Gy6z6djon meg
réla, hogy a fogantyu jobbra néz, és el6l 90°-os szogben all.

5. Gy6z6djon meg réla, hogy a dugdé megfeleléen van csatlakoztatva,
és ellendrizze, hogy nincs-e aramsziinet vagy kikapcsolas.

1. A feldolgozétdl intenziv mikodés kozben meglazulhat. Szerelje
vissza a télat és a fedelet.

2. A késziilék tulmelegedés elleni védelemmel rendelkezik. A hosszu
mUkodés csokkenti a késziilék élettartamat és aktivalja a védelmet,

A gép hirtelen leall amely ledllitja a gépet. A feldolgozétallal ajanlott mikddési id6é

legfeljebb 3 perc egyhuzamban (a turmixgépnél legfeljebb 1 perc);
egy ciklus utan hagyja 3 percig hdlni, miel6tt Gjra haszndlja.

3. Ha a tulmelegedés elleni védelem mar aktivalédott, hagyja a
késziiléket 30—-60 percig hdlni, majd csatlakoztassa Ujra.

A gép erésen vibral

1. Helyezzen kevesebb ételt a késziilékbe, ellenkezé esetben

elveszitheti az egyensulyat.

Vagja az ételt kisebb darabokra, és egyenletesen ossza el a talban.

Szerelje fel a pengéket az utasitdsoknak megfelel6en; a pengéknek

szorosan kell illeszkednitik.

4. Helyezze a késziiléket sik, sima felliletre. A gumitalpak segitenek
fenntartani az egyensulyt.

w N
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Mindig adjon vizet vagy tejet a turmixkancséba.
2. Neadjon hozza 2 cm-nél nagyobb kemény jégkockakat, és ne adjon
t6bb mint 5 jégkockat.

A gép nem kever
teljesen

A aép nem aprit 1. Ha az étel nagy, vagja kisebb darabokra.
gep P 2. Az étel hozzaadasa el6tt helyezze szorosan a szeletel6 pengét és a
teljesen .
pengeadaptert a helyére.
A motor mikaodik, a Gy6z6djon meg réla, hogy a meghajtétengely megfeleléen van-e

tobbi rész nem forog | felszerelve.

E termék Ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.
Ne dobja ki a vegyes haztartasi szemétbe. A helyi 5nkormanyzatnal érdeklédjon, hogy hol
talalhato a legkdzelebbi hulladékatvételi pont.

GARANCIALEVEL

(Megfelel az EU 2019/771 iranyelvnek)
1. Eladé adatai

Cégnév:
Cim:
Regisztracids szam (CUI):
Kapcsolat:
E-mail:
Telefon:
2. Termékinformaciok
Termék neve:

Modell / Kéd:

Sorozatszam:

Szamla / Rendelési szam:
Vasarldasdatuma: ____/____/___

3. Jotallasi ido
A termékre 24 hénapos torvényes megfelel6ségi garancia vonatkozik, amely a szallitds datumatol
érvényes.
Ha a terméket garancidlis javitasra kiildik, a jétallasi id6 meghosszabbodik azzal az id6vel, amig a
termék a szervizben van.
4. Mit fedez a garancia
A garancia az alabbi hibékra terjed ki:
- gyartasi,
- anyaghibak,
- funkcionalitds,
- megfelel6ségi problémak, amelyek a szallitaskor fennalltak.
Nem megfelel6ség esetén a fogyasztd jogosult:
- A termék javitasara;
- A termék cseréjére;
- Arleszallitasra;
- A szerz6dés felmondasaéra (visszatérités), ha a javitas vagy csere nem lehetséges, nem torténik
meg ésszerl idén beliil, vagy jelentés kényelmetlenséget okoz.
A garancia nem korlatozza a fogyaszto torvényes jogait, amelyek az aldbbiakbdl erednek:
- EU 2019/771 irdnyelv
- Nemzeti fogyasztévédelmi torvények
- A termékek nem megfelel6ségével kapcsolatos jogok
Eltérés esetén a fogyaszté szamara kedvez6bb jogok érvényesek a vasarlds orszagaban.
A fogyasztd kérdéseivel a javitasi vagy csereidével kapcsolatban, illetve mas fogyasztévédelmi
jogokkal kapcsolatban fordulhat az eladéhoz vagy a gyarté tigyfélszolgdlatahoz. Elérhetéségek a 8.
és 9. pontban taldlhatok.
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5. Mit NEM fedez a garancia

A garancia nem terjed ki:

- nem rendeltetésszer(i hasznalatbdl ered6 karokra,

- mechanikai sériilésekre, esésekre, balesetekre,

- nem engedélyezett javitdsokra vagy médositasokra,

- normal elhasznalédasra,

- a gyarto el6irasainak nem megfelelé hasznalatra,

- vis maior eseményekre

6. Hogyan igényelhet6 a garancia

A fogyaszté igényelheti a garanciat:

- kdzvetlendl az eladétol,

- barmelyik aldbb felsorolt hivatalos szervizkdzpontban,

- az eladé online elérhet6ségén keresztiil.

A vésarlas igazoldsa barmilyen forméban térténhet (szamla, banki kivonat, e-mail stb.).
7. Javitas / csere folyamata

- Az eladdnak ésszer( id6n beliil javitania vagy cserélnie kell a terméket.

- Ha a javitas lehetetlen, a terméket ki kell cserélni vagy visszatériteni.

- Nagyméretii/nehéz termékek szallitdsat az eladonak kell biztositania.

8. Hivatalos szervizkozpont

Szervizcég neve: AD VITA d.o.o.

Cim: Tovarniska cesta 7b, SI-3210 Slovenske Konjice

E-mail: info.si@vitapur.com

Telefon: +386 (0) 3292 79 90

9. Eladé alairasa
Elado képviseldje:
Alairas:
Datum: __/____/____
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SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

Naudojantis elektros prietaisais visada reikia laikytis pagrindiniy saugos priemoniy. Prie$
naudodami atidZiai perskaitykite visas instrukcijas ir iSsaugokite jas ateiciai.
1.  Sis prietaisas skirtas tik jprastam buitiniam naudojimui.

LT

2. Sis prietaisas néra skirtas naudoti asmenims (taip pat vaikams) su sumazintomis fizinémis,

sensorinémis ar psichinémis galimybémis arba neturintiems reikiamos patirties ir Ziniy,
3. Jei maitinimo laidas yra paZzeistas, norint iSvengti pavojaus, pries tolesnj naudojima jj turi
pakeisti gamintojas, serviso atstovas ar kita tinkamai kvalifikuota asmuo.
Prietaisas turi saugos jungiklj, kuris neleidzia veikti, kol priedai néra saugiai pritvirtinti.
Prietaisas yra suprojektuotas su apsaugos jtaisu, skirtu veikti esant aukstai temperatrai.
Jeigu temperatiira tampa per auksta, jrenginys automatiskai isijungia ir vél jsijungia, kai
variklis visiskai atvésta (mazdaug po 30—-60 minuciy).
6. Nenaudokite prietaiso nepertraukiamai ilgiau kaip 3 minutes. Jei reikia dirbti ilgiau kaip 5
minutes, gali jsijungti variklio perkaitimo apsauga, kuri gali sugadinti prietaisa.

o~

7. Jeidarbas nebaigtas per 3 minutes, iSjunkite prietaisg ir leiskite jam atvésti 1 minute pries kita
naudojima. Jei reikia daugiau nei 5 cikly, leiskite prietaisui atvésti 30—60 minuciy iki kambario

temperatiros, kad pailgintuméte jo tarnavimo laika.

8.  Prieinami pavirsiai gali bati labai karsti prietaiso darbo metu.

9. Siekiant iSvengti elektros smugio, gaisro ar suzalojimo, nepanardinkite maitinimo laido,
kistuko ar variklio pagrindo j vandenj ar kitg skyst;.

10. ISjunkite prietaisg, kai jo nenaudojate, ir pries valyma. Prie$ keisdami priedus ar artédami prie

judangéiy daliy isjunkite maitinima ir iStraukite kistuka.

11. Nemerkite variklio pagrindo j vandenj ir neplaukite jo po tekanciu vandeniu.

12. Maisto nestumkite pirstais ar kitais daiktais (pvz., peiliais); visada naudokite pridedama
stamikj.

13. Dirbdami su peiliais ir priedais bikite ypac¢ atsargus, ypa¢ surinkimo, iSardymo ir valymo metu

po naudojimo. Peiliai yra labai astris.

14. Neleiskite, kad laidas kaboty per stalo ar darbo pavirSiaus krastg arba liesty karstus pavirsius.

15. Nedékite prietaiso Salia dujinio degiklio, elektrinés viryklés ar karstos orkaités.

16. Palaukite, kol visos dalys visiskai sustos, ir tik tada iStraukite maitinimo laida ir nuimkite
procesoriaus inda.

17. sitikinkite, kad nevirsijate talpos, nurodytos specifikacijy skyriuje.

18. Prietaisui naudokite tik patikima jzemintg maitinimo $altinj.

19. Prietaisas néra skirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.

20. Prietaisa reikia naudoti su slankiuoju maitinimo stalu ir laikikliu, nebent tai nejmanoma dél
maisto dydzio ar formos.

21. Bukite atsargls, jei j procesoriy ar maisytuva pilate karstg skystj, nes dél staigaus garavimo

skystis gali iSsilieti i$ prietaiso.
22. |SPEJIMAS: jsitikinkite, kad prietaisas iSjungtas prie$ nuimdami dangtj ir peilius i$ indo.

SPECIFIKACIJOS

Modelis: FP427

Jtampa: 220-240 V~ 50 Hz

Galia: 1000 W

Procesoriaus indo talpa 2300 ml (rekomenduojama darbiné talpa 1500 ml)
Maisytuvo gsocio talpa 2000 ml (rekomenduojama darbiné talpa 1500 ml)
Budéjimo rezimo sgnaudos: néra

Laikas automatinio peréjimo j budéjimo rezima: néra

Sanaudos isjungus: 0,2 W

Laikas automatinio peréjimo j iSjungta rezima: <20 minuciy
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APZVALGA

1. Mygtukas
4. Procesoriaus indas

7. Mazas stumiklis
10. Stambiai tarkuojantis peilis

13. Peilis tarkavimui
16. Minkymo peilis

19. Citrusiniy vaisiy
sul¢iaspaudé

22. Maisytuvo gsotis
SURENKIMAS

KAPOJIMAS
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2. Variklio pagrindas
5. Peiliy adapteris
8. Didelis stumiklis

11. Peilis stambiam
pjaustymui

14. Atraminis diskas

3. Pavaros velenas
6. Indo dangtis
9. Smulkiai tarkuojantis peilis

12. Peilis smulkiam
pjaustymui

15. Kapojimo peilis

20. Matuojamoji tauré

17. Emulsinis diskas 18. Citrusinés kigis

21. Maisytuvo gsocio
dangtelis

Prietaisg padékite ant lygios ir sausos pavirSiaus
ir vertikaliai uzdékite pavaros veleng ant variklio
pagrindo.

Uzdékite procesoriaus indg ant pavaros veleno ir
pasukite jj pagal laikrodZio rodykle, kol jis tvirtai
priglus prie variklio pagrindo ir iSgirsite spragteléjima.
Rankena turi bati nukreipta j desine puse link mygtuko.
Peiliy adapterj uzdékite vertikaliai ant pavaros veleno.
Kapojimo peilj uzdékite ant adapterio ir tvirtai
prijunkite.

Kapojimo peilj pasukite j reikiama padétj ir tuomet
jdékite maista j inda.

Uzdékite dangtj ant indo ir pasukite jj pagal laikrodzio
rodykle, kol isgirsite spragteléjima; dangtis uzsifiksuoja
ant indo.

] maitinimo anga jdékite stumiklj.



Partijos kiekiui kapojimo peiliu Zr. toliau pateiktg lentele ir pasirinkite greitj pagal maisto kietuma.

Apdorojamas maistas Kiekis vienai partijai Apdorojimo laikas
Sokoladas <100 g 30-60s
Suris <2004 30-60s
Mésa <500¢g 30-60s
Arbata ar prieskoniai 50-100¢g 30-60s
Vaisiai ir darzovés 100-300g 30-60s
Svogunas <500¢g 30-60s
Pastabos:

Prie$ dedant maistg kapojimo peilj visada palikite inde.

Naudokite pulso funkcija kelis kartus, kad iSvengtuméte per smulkiai kapojimo. Nepjaustykite
per ilgai kieto sirio ar Sokolado, nes jie gali perkaisti ir pradéti tirpti.

Standartinis kapojimo laikas yra 30—60 sekundziy; greitj rinkités pagal ingredienty kietuma.

MINKYMAS

1. Prietaisg padékite ant lygios ir sausos pavirSiaus
ir vertikaliai uzdékite pavaros veleng ant variklio
pagrindo.

2. Uzdékite procesoriaus indg ant pavaros veleno ir

pasukite jj pagal laikrodZio rodykle, kol jis tvirtai

priglus prie variklio pagrindo ir iSgirsite spragteléjima.

Rankena turi bati nukreipta j desine puse link mygtuko.

Peiliy adapterj uzdékite ant pavaros veleno.

Minkymo peilj uzdékite ant adapterio ir tvirtai prijunkite.

Minkymo peilj pasukite j tinkama padétj, tada jdékite

ingredientus j inda.

6. Uzdékite dangtj ant indo ir pasukite jj pagal laikrodzio
rodykle, kol iSgirsite spragteléjima; dangtis uzsifiksuoja
ant indo.

7. ] maitinimo anga jdékite stamiklj.

arw
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Partijos kiekiui minkymo peiliu Zr. toliau pateiktg lentele; teslai minkyti rekomenduojamas 4-6 greitis.
Skystiems ingredientams, tokiems kaip kiausiniy plakimas ir gérimy ruosimas, naudokite 1-3 greitj.

Apdorojamas maistas Kiekis vienai partijai Apdorojimo laikas
Miltai ir varské <300g 10-30s
Kiausiniai <5vnt. 10-30s
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Pastabos:

. Prie$ dedant ingredientus minkymo peilj visada palikite inde.

. Minkant teslg milty ir vandens santykis yra 1:0,6, t. y. 100 g milty ir 60 g vandens.

. 4-6 greiciai skirti teSlos minkymui, o 1-3 greiciai — baltymy plakimui ir gérimams.

. Minkant tesla rekomenduojamas toks darbo procesas: dirbkite 20 sekundziy, tada pailsékite 2
minutes, tada vél dirbkite 15 sekundziy — tai vienas ciklas. Tesla bus paruosta po 1-2 cikly. Per
ilgas minkymas teslg padarys lipnig ir gali sukelti prietaiso nestabiluma; todél rekomenduojamas

didesnis greitis.

EMULSAVIMAS

Prietaisg padékite ant lygios ir sausos pavirSiaus
ir vertikaliai uzdékite pavaros veleng ant variklio
pagrindo.

Uzdékite procesoriaus indg ant pavaros veleno ir
pasukite jj pagal laikrodZio rodykle, kol jis tvirtai
priglus prie variklio pagrindo ir iSgirsite spragteléjima.
Rankena turi bati nukreipta j desine puse link mygtuko.
Peiliy adapterj uzdékite ant pavaros veleno.

Emulsinj diska uzdékite ant adapterio ir tvirtai
sujunkite.

Emulsinj diska pasukite j tinkama padétj, tada sudékite
ingredientus j inda.

Uzdékite dangtj ant indo ir pasukite jj pagal laikrodZio
rodykle, kol iSgirsite spragteléjima; dangtis uZsifiksuoja
ant indo.

| maitinimo anga jdékite stamikl].

Partijos kiekiui emulsiniam diskui Zr. toliau pateiktg lentele. Emulsinj diskg galima naudoti plaktai
grietinélei ir padazams, tokiems kaip bearnezé, paruosti.

Apdorojamas maistas Kiekis vienai partijai Apdorojimo laikas

Kiausiniai 3-6 vnt. 30-70s

SaldZioji grietinélé 125-350 ml apie 20 s
Pastaba:

Emulsinio disko nenaudokite teslai minkyti ar sviestui plakti.
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STAMBUS PJAUSTYMAS/TARKAVIMAS, SMULKUS PJAUSTYMAS/TARKAVIMAS

]

Pastabos:

Prietaisg padékite ant lygios ir sausos pavirSiaus
ir vertikaliai uzdékite pavaros veleng ant variklio
pagrindo.

Uzdékite procesoriaus indg ant pavaros veleno ir
pasukite jj pagal laikrodZio rodykle, kol jis tvirtai
priglus prie variklio pagrindo ir iSgirsite spragteléjima.
Rankena turi bati nukreipta j desine puse link mygtuko.
Pasirinkite norimg diska su peiliais ir uzdékite jj ant
pavaros veleno.

Uzdékite dangtj ant indo ir pasukite jj pagal laikrodZio
rodykle, kol iSgirsite spragteléjima; dangtis uZsifiksuoja
ant indo. Maitinimo angg pripildykite maistu.
Naudokite stimiklj, kad nustumtuméte maistg Zemyn
apdorojimui.

Pasirinkite tinkama diskg pagal maisto tipg ir pageidaujama forma.

Pridedant maistg stumkite Svelniai.

IS anksto supjaustykite maistg mazesniais gabaléliais pagal angos skersmen;.

Maistg pridékite palaipsniui, kad gautuméte geresnj rezultatg. Minkstam maistui pjaustyti
pasirinkite mazesnj greitj, kad maistas netapty tyre. Jei reikia apdoroti didesnj maisto kiekj,
darykite tai keliais etapais, pvz., po 1200 ml vienai partijai.

Peiliai yra labai astris; bukite atsargls surinkdami, ardyndami, valydami ir laikydami.

SULCIASPAUDE

Prietaisg padékite ant lygios ir sausos pavirSiaus
ir vertikaliai uzdékite pavaros veleng ant variklio
pagrindo.

Uzdékite procesoriaus indg ant pavaros veleno ir
pasukite jj pagal laikrodZio rodykle, kol jis tvirtai
priglus prie variklio pagrindo ir iSgirsite spragteléjima.
Rankena turi bati nukreipta j desine puse link mygtuko.
Citrusinj kiigj uzdékite ant pavaros veleno procesoriaus
indo viduje.

Kdgis gali biti naudojamas apelsinams spausti. Perpjaukite apelsing per puse, paspauskite jj prie
kdgio ir laikykite ranka; kugis sukasi ir sultys i§spaudziamos.

Pastaba: Kiigj surinkite pagal auksciau pateiktg paveikslg ir spaudzkite mazesniu greiciu.
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MAISYMAS

1. Prietaisg padékite ant lygios ir sausos pavirsiaus.

2. MaiSytuvo asotj padeékite ant variklio pagrindo ir
pasukite jj pagal laikrodzio rodykle, kol jis tvirtai priglus
ir iSgirsite spragteléjima. Rankenélé turi bati nukreipta
i desine puse link mygtuko. Jei jis netinkamai uzdétas,
prietaisas neveiks.

3. Supjaustykite maistg gabaléliais ir sudékite j gsotj,
ipilkite vandens ar pieno; darbo talpa yra 1500 ml.

4.  Uzdékite matavimo taure ir dangt;.

5. Jkiskite kiStuka j lizda, paspauskite PULSE mygtuka
1-2 kartus, kad patikrintumeéte, ar prietaisas veikia
sklandziai. Jei pastebésite problemg, istraukite kiStuka
ir surinkite i$ naujo pagal ankstesnius veiksmus.

1 ‘%ose 6. MaiSymo metu paspauskite PULSE mygtukga 2-3

\ kartus i$ anksto sumaiSyti, tada pasukite rankenéle j
atitinkama greitj; nepertraukiamas veikimas neturéty
virSyti 1 minutés. Greitis ir apdorojimo trukmeé
priklauso nuo maiSymo efektyvumo ir ingredienty
kiekio. Po 1 minutés darbo prietaisg sustabdykite 3
minutéms, kad atvesty.

7. Jei reikia pridéti ingredienty darbo metu, atsukite
mazg matavimo taure (17) ant dangcio pries laikrodZio
rodykle ir pridékite ingredientus.

PATARIMAI IR |SPEJIMAI

Rekomenduojama prie§ pradedant darbg 2-3 kartus naudoti pulso funkcijg iSankstiniam
sumaisymui.

1500 ml sudaro vieng partija.

Pries pradedant darba patikrinkite, ar pagrindas teisingai uzdetas.

Matavimo taure gali bati naudojama ingredientams pridéti darbo metu.

Maisymo funkcijos nenaudokite ilgiau nei 1 minute. Po 1 minutés darbo atvésinkite prietaisg 3
minutes pries kitg naudojima.

GREICIO PANELE IR PASUKAMAS RANKENELE

C
IRy
Il

U]

Greitis 0 yra budéjimo rezimas, o greiciai nuo 1 iki 6 — darbo greiciai. Greitis 1 yra maziausias,
6 — didZiausias. Pasukite rankenéle pagal laikrodzio rodykle, kad pasirinktuméte norima
apdorojimo greitj; atitinkamas indikatorius skydelyje juda nuo 0 iki 6. Sukant rankenéle pries
laikrodZio rodykle indikatorius grjZta nuo 6 iki 0.

Nustatykite rankenéle j 0 ir paspauskite mygtuka ,P“; pulso funkcija veikia tol, kol laikote
mygtuka, o jj atleidus prietaisas sustoja.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1.

2.

3.

4.
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Pries valydami istraukite kistuka, kad iSvengtuméte elektros smigio. Variklio pagrindo ir kabelio
nepanardinkite j vanden;.

Visus nuimamus priedus galima plauti vandenyje, i$skyrus variklio pagrindg. Po valymo
sudrékintas dalis nusausinkite. Nuimamas dalis galima plauti indaplovéje.

Lengvesniam valymui j maisytuvo gsot;j galite jpilti Siek tiek Silto vandens ir ploviklio ir palikti
kurj laika.

Prietaisg visada laikykite sausoje vietoje su gera oro cirkuliacija.
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8.

GEDIMY SALINIMAS

Nenaudokite kietyjy (abrazyviniy) plovikliy, kad nesubraizytuméte gaminio.
Prietaiso nenaudokite nepertraukiamai kapoti ir pjaustyti ilgiau nei 3 minutes bei maisyti ilgiau

nei 1 minute. Jei reikia daugiau nei 5 minuciy darbo, gali jsijungti variklio perkaitimo apsauga.
Nepersistenkite, kad iSvengtuméte pazeidimy.

Jei darbas nebaigtas per 2 minutes, isjunkite prietaisg ir leiskite jam atvésti 1 minute pries$

kita naudojima. Jei reikia daugiau nei 5 cikly, atvésinkite prietaisg 30—60 minuciy iki kambario
temperatiros, kad prailgintuméte jo tarnavimo laika.

NEMERKITE VARIKLIO PAGRINDO | VANDEN].

Atidziai perskaitykite vartotojo instrukcijg. Jei nerandate tinkamo atsakymo, Zr. toliau pateikta lentele.

Problema Sprendimas

1. Jsitikinkite, kad prietaisas tinkamai surinktas. Atkreipkite démesj |
uzrakinimo ir atrakinimo kryptis bei rodykles ir Zymes ant dangcio
ir dugno.

2. Dvigubas saugos uzraktas yra ant dangcio ir dugno. Jsitikinkite, kad
saugos uzraktai suaktyvinti.

3. Niekada neméginkite montuoti indo (maisytuvo) su rankena kairéje

S o puséje. Su tokia rankena jo negalima sumontuoti. Indg montuokite
Prietaisas neveikia e .
rankena desSinéje puséje.

4. Indas ir dangtis turi bati tvirtai uzrakinti, kad suveikty saugos
uzraktas. Nauju prietaisu indg gali bati Siek tiek sunkiau visiskai
uzrakinti; gali prireikti Siek tiek jégos. |sitikinkite, kad rankena
nukreipta j deSine puse ir priekyje yra 90° kampu.

5. Jsitikinkite, kad kiStukas tinkamai prijungtas, ir patikrinkite, ar
maitinimas néra nutrikes ar iSjungtas.

1. Procesoriaus indas gali atsilaisvinti intensyvaus darbo metu. Vél
uzdékite indg ir dangt;.

2. Prietaisas turi perkaitimo apsaugos sistema. llgalaikis veikimas
sutrumpina prietaiso tarnavimo laika ir suaktyvina apsauga,

Prietaisas netikétai kuri iSjungia prietaisag. Rekomenduojamas veikimo laikas su

sustoja procesoriaus indu — ne daugiau kaip 3 minutés vienu metu (su
maisytuvu — ne daugiau kaip 1 minuté); po vieno ciklo atvésinkite
3 minutes pries kita.

3. Jei perkaitimo apsauga jau jsijungé, atvésinkite prietaisg 30-60
minuciy ir tada vél prijunkite.

1. ]dékite maziau maisto, kitaip prietaisas gali prarasti pusiausvyra.

2. Supjaustykite maistg mazesniais gabaléliais ir tolygiai paskirstykite

Prietaisas smarkiai inde.
vibruoja 3. Montuokite peilius pagal instrukcijas; peiliai turi buti tvirtai pritvirtinti.
4. Padeékite prietaisg ant lygios, lygios pavirSiaus. Guminés kojelés
padeda iSlaikyti pusiausvyra.
Prictaisas nevisidkai 1. Visada j maiSytuvo gsotj jpilkite vandens arba pieno.
- 2. Ne dodajajte trdih kock ledu vecjih od 2 cm in ne dodajte vec kot 5
maiso
kock ledu.
Prietai e 1. Jei maistas didelis, supjaustykite jj maZesniais gabaléliais.
rietaisas nevisiskai L . o S h - -
2. Prie§ dédami maistg j indg, tvirtai sumontuokite kapojimo peilj ir

kapoja

adapterj.

Variklis veikia, kitos
dalys nesisuka

Isitikinkite, kad pavaros velenas tinkamai jdétas.
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Siame gaminyje yra perdirbamy medziagy.
Neismeskite Sio gaminio kaip nerasiuoty komunaliniy atlieky. Kreipkités j vietos savivaldybe
dél artimiausio surinkimo punkto.

GARANTIJOS SERTIFIKATAS
(Atitinka ES Direktyvg 2019/771)
1. Pardavéjo informacija
Jmonés pavadinimas:
Adresas:
Registracijos numeris (CUI):
Kontaktai:
El. pastas:
Telefonas:
2. Produkto informacija
Produkto pavadinimas:
Modelis / Kodas:
Serijos numeris:
Saskaitos / Uzsakymo numeris:
Pirkimodata: ____/____/
3. Garantijos laikotarpis
Produktui taikoma 24 ménesiy teisiné atitikties garantija, galiojanti nuo pristatymo datos.

Jei produktas suremontuojamas pagal garantijg, garantijos laikotarpis pratesiamas laikotarpiu, kurj
produktas praleidzia serviso centre.

4. Ka garantija apima

Garantija apima defektus:

- gamybos,

- medziagy,

- funkcionalumo,

- atitikties problemas, egzistuojancias pristatymo metu.

Esant neatitikéiai, vartotojas turi teise reikalauti:

- Produkto remonto;

- Produkto pakeitimo;

- Kainos sumazinimo;

- Sutarties nutraukimo (pinigy grazinimo), jei remontas ar pakeitimas nejmanomas arba neatliekamas
per pagrjsta laikg ar sukelia dideliy nepatogumuy.

Garantija neriboja vartotojo jstatyminiy teisiy, kylanciy is:

- ES Direktyvos 2019/771

- Nacionaliniy vartotojy apsaugos jstatymy

- Teisiy, susijusiy su prekiy neatitikimu

Jei yra neatitikimy tarp Sios garantijos ir vietos teisés akty, taikomos vartotojui palankesnés teisés
pirkimo Salyje.

Jei vartotojui kyla klausimy dél remonto ar pakeitimo terminy ar kity teisiy pagal nacionalinius
vartotojy apsaugos jstatymus, jis gali kreiptis j pardavéjg arba gamintojo klienty aptarnavimo skyriy.
Kontaktiné informacija pateikta 8 ir 9 straipsniuose.

5. Ka garantija NEapima

Garantija neapima:

- zalos, padarytos netinkamu naudojimu,

- mechaniniy smugiy, kritimy, nelaimingy atsitikimy,

- neautorizuoty remonty ar modifikacijy,

- jprasto nusidévéjimo,

- naudojimo ne pagal gamintojo reikalavimus,

- force majeure jvykiy

6. Kaip kreiptis dél garantinio aptarnavimo

Vartotojas gali kreiptis dél garantinio aptarnavimo:
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- tiesiogiai pas pardavéjg,
- bet kuriame autorizuotame serviso centre, nurodytame zemiau,
- susisiekdamas su pardavéju internetu.

Pirkimo jrodymas gali biti pateiktas bet kokiu biidu (saskaita, banko israsas, el. laiskas ir kt.).

7. Remonto / pakeitimo procesas

- Pardavéjas privalo suremontuoti arba pakeisti produkta per pagrjsta laikotarpj.
- Jei remontas nejmanomas, produktas turi biti pakeistas arba grazintas.

- Dideliy/sunkiy daikty transporta privalo organizuoti pardavéjas.

8. Autorizuotas serviso centras

Serviso jmonés pavadinimas: AD VITA d.o.o.

Adresas: TovarnisSka cesta 7b, SI-3210 Slovenske Konjice

El. pastas: info.si@vitapur.com

Telefonas: +386 (0) 3292 79 90

9. Pardavéjo parasas

Pardavéjo atstovas:
Parasas:
Data: ___/__/_____
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SVARIGI DROSTBAS NORADIJUMI

Stradajot ar elektroiericém, vienmeér jaievéro pamatdrosibas pasakumi. Pirms lieto$anas rupigi
izlasiet visus noradijumus un saglabajiet tos turpmakai izmantosanai.

1.
2.

© ©

10.

11.
12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.

Siierice paredzéta tikai parastai majsaimniecibas lietosanai.

lerice nav paredzéta personam (tostarp bérniem) ar samazinatam fiziskam, sensoriskam vai
garigam spéjam vai bez atbilstoSas pieredzes un zinasanam, iznemot gadijumus, kad vini ir
pienacigi apmaciti par ierices izmanto$anu un atrodas personas, kas atbild par vinu drosibu,
uzraudziba.

Ja stravas vads ir bojats, lai izvairitos no riska, to pirms turpmakas lietosanas jamaina
razotajam, servisa parstavim vai citai atbilstosi kvalificétai personai.

lerice ir drosibas slédzis, kas novérs darbibu, lidz piederumi nav drosi uzstaditi.

lerice ir aprikota ar aizsargierici darbibai augsta temperatira. Ja temperatura k|ust parak
augsta, vieniba automatiski izslédzas un atsak darbibu, kad motors ir pilniba atdzisis (péc
aptuveni 30-60 minGtém).

Neizmantojiet ierici nepartraukti ilgak par 3 minatém. Ja darbiba prasa vairak neka 5 minates,
var aktiveties motora parkar§anas aizsardziba, kas var izraisit ierices bojajumus.

Ja darbs nav pabeigts 3 minatés, izslédziet ierici un atdzeségjiet to 1 mindti pirms nakamas
lietoSanas. Ja nepiecieSami vairak neka 5 darbibas cikli, atdzeséjiet ierici 30—60 minutes lidz
istabas temperaturai, lai pagarinatu tas kalposanas laiku.

Darba laika pieejamas virsmas var bat |oti karstas.

Lai izvairitos no elektriska Soka, ugunsgréka vai traumam, neiegremdéjiet stravas vadu,
spraudni vai motora pamatni tdent vai citos skidrumos.

Izs|édziet ierici, kad to neizmantojat, un pirms tiriSanas. Pirms piederumu nomainas vai
tuvosanas kustigam dalam izslédziet baroSanu un atvienojiet spraudni.

Motora pamatni nedrikst iegremdét tdent un to nedrikst skalot zem tekos$a Udens.

Negradiet partiku ar pirkstiem vai citiem priekSmetiem (pieméram, naziem); vienmér
izmantojiet komplekta ieklauto biditaju.

Esiet Tpasi uzmanigi, rikojoties ar asmeniem un uzgaliem, ipasi mont€jot, demont€jot un tirot
péc lietoSanas. Asmeni ir |oti asi.

Neat|aujiet vadam karaties pari galda vai darba virsmas malai vai pieskarties karstai virsmai.
Nelieciet ierici tuvu gazes degliem, elektriskajam plitim vai karstai cepeskrasnij.

Pagaidiet, ldz visas dalas pilniba apstajas, pirms atvienojat stravas vadu un nonemat
procesora trauku.

Parliecinieties, ka neparsniedzat ietilpibu, kas noradita specifikaciju sadala.

lerices darbibai vienmeér izmantojiet droSu iezemétu stravas padevi.

lerice nav paredzéta lietosanai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému.

lerice jaizmanto ar padeves slidni un turétaju sava viet3, ja vien tas nav neiesp&jami partikas
izméra vai formas dé|.

Esiet uzmanigi, ja procesora vai blenderf lejiet karstu Skidrumu, jo peksnas iztvaikoSanas dél
Skidrums var iz$|akstities no ierices.

BRIDINAJUMS: parliecinieties, ka ierice ir izslégta, pirms nonemat vaku un asmenus no trauka.

SPECIFIKACIJAS

Modelis: FP427

Spriegums: 220-240 V~ 50 Hz

Jauda: 1000 W

Procesora trauka tilpums 2300 ml (ieteicamais darba tilpums 1500 ml)
Blendera kriizes tilpums 2000 ml (ieteicamais darba tilpums 1500 ml)
Patérins gaidiSanas rezima: nav

Automatiska pareja gaidiSanas rezima: nav

Paterins izslegta rezima: 0,2 W

Automatiska pareja uz izslégtu reZimu: <20 mindtes

58



PARSKATS

1. Poga

4. Procesora trauks

7. Mazais spiedéjs

10. Asmens rupjai rivésanai
13. Rivésanas asmens

16. MiciSanas asmens

19. Citrusaugl|u sulu spiede

22. Blendera kriize
MONTAZA

SMALCINASANA

2. Motora pamatne

5. Asmenu adapteris

8. Lielais spiedgjs

11. Asmens rupjai grieSanai
14. Atbalsta disks

17. Emulsijas disks

20. Mérglaze

3. Piedzinas ass

6. Trauka vaks

9. Asmens smalkai rivésanai
12. Asmens smalkai grieSanai
15. Smalcinasanas asmens
18. Citrusauglu konuss

21. Blendera kriizes vaks

Novietojiet ierici uz lidzenas un sausas virsmas un
vertikali uzstadiet piedzinas asi uz motora bazes.
Uzlieciet procesora trauku uz piedzinas ass un
pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, lidz tas ir cieSi
nostiprinats uz motora bazes un dzirdat klikski. Trauka
rokturim jabut pagrieztam pa labi pret pogu.

Asmenu adapteri novietojiet vertikali uz piedzinas ass.
Smalcinasanas asmeni uzstadiet uz adaptera un
stingri savienojiet tos.

Pagrieziet smalcinasanas asmeni pareizaja pozicija
un péc tam trauka pievienojiet partiku.

Uz trauka uzlieciet vaku un pagrieziet to
pulkstenraditaja virziena, lidz dzirdat klikski; vaks
nofiksésies uz trauka.

BaroSanas atvere ievietojiet spiedéju.
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Par porcijas daudzumu smalcinasanas asmenim skatiet nakamo tabulu un izvélieties atrumu
atkariba no partikas cietibas.

Apstradajama partika Porcijas daudzums Apstrades laiks
Sokolade <100 g 30-60s

Siers <200g 30-60s

Gala <5009 30-60s

Teja vai garSvielas 50-100¢g 30-60 s

Augli un darzeni 100-300 g 30-60s

Sipols <500¢g 30-60s
P|e2|mes

Pirms pievieno$anas partikai vienmér atstajiet smalcinasanas asmeni trauka.

Lai izvairitos no parak smalkas smalcinasanas, izmantojiet impulsfunkciju PULSE vairakas
reizes. Neapstradajiet parak ilgi, griezot cieto sieru vai Sokoladi, citadi Sis sastavdalas var
parkarst un sakt kust.

Standarta smalcinasanas laiks ir 30-60 sekundes; izvélieties atrumu atkariba no sastavdalu
cietibas.

MICISANA

CLosE

1. Novietojiet ierici uz ldzenas un sausas virsmas un
vertikali uzstadiet piedzinas asi uz motora pamatnes.

2. Uzlieciet procesora trauku uz piedzinas ass un
pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, lidz tas ir ciesi
nostiprinats uz motora bazes un dzirdat klikski. Trauka
rokturim jabut pagrieztam pa labi pret pogu.

3. Uz piedzinas ass uzstadiet asmenu adapteri.

4. Uz adaptera uzstadiet miciSanas asmeni un cieSi
savienojiet tos.

5. Pagrieziet miciSanas asmeni pareizaja pozicija, péc
tam trauka pievienojiet sastavdalas.

1} 6. Uz trauka wuzlieciet vaku un pagrieziet to
pulkstenraditaja virziena, lidz dzirdat klikski; vaks
nofiksésies uz trauka.

7. Barosanas atvere ievietojiet spiedéju.

Par porcijas daudzumu miciSanas asmenim skatiet nakamo tabulu; miklas miciSanai ieteicamais
atrums ir 4 lidz 6. Skidrajam sastavdalam, pieméram, olu saputo$anai un dzérienu pagatavosanai,
izmantojiet atrumu 1 [idz 3.

Apstradajama partika Porcijas daudzums Apstrades laiks
Milti un biezpiens <3009 10-30s
Olas <5 gabali 10-30s
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Piezimes:

. Vienmeér atstajiet miciSanas asmeni trauka pirms sastavdalu pievieno$anas.

. Micot miklu, miltu un tdens attieciba ir 1:0,6, t.i., 100 g miltu un 60 g tGdens.

. Atrumi no 4 [idz 6 ir paredzéti miklas mici$anai, atrumi no 1 lidz 3 — olbaltumu un dzérienu
putosanai.

. Micot miklu, ieteicamais darba process ir Sads: stradajiet 20 sekundes, péc tam atputieties 2
mindtes, péc tam atkal stradajiet 15 sekundes - tas ir viens cikls. Mikla bis gatava péc 1-2
cikliem. Parak ilga mici§ana padaris miklu lipigu un var izraisit ierices nestabilu darbibu; tapec
ieteicams lielaks atrums.

EMULSIFIKACIJA

1. Novietojiet ierici uz lidzenas un sausas virsmas un
vertikali uzstadiet piedzinas asi uz motora pamatnes.

2. Uzlieciet procesora trauku uz piedzinas ass un
pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, lidz tas ir ciesi
nostiprinats uz motora bazes un dzirdat klikski. Trauka
rokturim jabit pagrieztam pa labi pret pogu.

3. Uz piedzinas ass uzstadiet asmenu adapteri.

4. Uz adaptera uzstadiet emulsijas disku un cieSi
savienojiet tos.

5. Pagrieziet emulsijas disku pareizaja pozicija, péc tam
pievienojiet sastavdalas trauka.

14 6. Uz trauka uzlieciet vaku wun pagrieziet to
pulkstenraditaja virziena, lidz dzirdat klikski; vaks
nofiksésies uz trauka.

7. Barosanas atvere ievietojiet spiedéju.

Par porcijas daudzumu emulsijas diskam skatiet nakamo tabulu. Emulsijas disks var tikt izmantots
putukréjuma un mércu, pieméram, bernézes, pagatavosanai.

Apstradajama partika Porcijas daudzums Apstrades laiks

Olas 3-6 gabali 30-70s

Saldo krejumu 125-350 ml apmeéeram 20 s
Piezime:

Emulsijas disku neizmantojiet miklas miciSanai vai sviesta putosanai.
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RUPJA GRIESANA/RIVESANA, SMALKA GRIESANA/RIVESANA

]

1. Novietojiet ierici uz ldzenas un sausas virsmas un
vertikali uzstadiet piedzinas asi uz motora pamatnes.

2. Uzlieciet procesora trauku uz piedzinas ass un
pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, lidz tas ir ciesi
nostiprinats uz motora bazes un dzirdat klikski. Trauka
rokturim jabit pagrieztam pa labi pret pogu.

3. Uzpiedzinas ass uzstadiet vélamo disku ar asmeniem.

4. Uztraukauzliecietvakuunpagriezietto pulkstenraditaja
virziena, dz dzirdat klikski; vaks nofiksésies uz trauka.
Baro$anas atvere pievienojiet partiku.

5. Izmantojiet spiedéju, lai nospiestu partiku leja
apstradei.

Piezimes:

. Izvélieties piemérotu disku atkariba no partikas veida un vélamas formas.

. Pievienojot partiku, spiediet maigi.

. Partiku ieprieks sagrieziet mazakos gabalinos atbilstosSi atveres diametram.

. Partiku pievienojiet pakapeniski labakam rezultatam. Griezot mikstu partiku, izvélieties zemaku
atrumu, lai partika neparvérstos biezeni. Ja nepiecieSams apstradat lielaku partikas daudzumu,
to dariet vairakas porcijas, pieméram, 1200 ml uz porciju.

. Asmeni ir |oti asi; esiet piesardzigi, mont€jot, demontégjot, tirot un uzglabajot.

SULU SPIEDE

1. Novietojiet ierici uz lidzenas un sausas virsmas un
vertikali uzstadiet piedzinas asi uz motora pamatnes.

2. Uzlieciet procesora trauku uz piedzinas ass un
pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, lidz tas ir cieSi
nostiprinats uz motora bazes un dzirdat klikski. Trauka
rokturim jabut pagrieztam pa labi pret pogu.

3. Citrusu preses konusu uzstadiet uz piedzinas ass
procesora trauka iekSpuse.

Konuss var tikt izmantots apelsinu spieSanai. Pargrieziet apelsinu uz pusém, piespiediet to pie
konusa un turiet ar roku; konuss griezas un sula tiek izspiesta.

Piezime: Konusu salieciet saskana ar iepriek$€jo attélu un spiediet pie zemaka atruma.
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MAISISANA

Novietojiet ierici uz lidzenas un sausas virsmas.

Novietojiet blendera krizi uz motora bazes un

pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, lidz ta ir

dro$i nostiprinata un dzirdat klikski. Rokturi jabat
pagrieztam uz labo pusi pret pogu. Ja tas nav pareizi
uzstadits, ierice nedarbosies.

3. Sagrieziet partiku gabalos un ievietojiet to kruze,
pievienojiet udeni vai pienu; darba tilpums ir 1500 ml.

4.  Uzstadiet merglazi un vaku.

5. levietojiet spraudni kontaktligzda, nospiediet PULSE
pogu 1-2 reizes, lai parbaudity, vai ierice darbojas
vienmeérigi. Ja pamanat problému, izvelciet spraudni
un atkartoti salieciet saskana ar iepriek$é&jiem soliem.

1 ‘%ose 6. MaisiSanas laika nospiediet PULSE pogu 2-3 reizes

\ priek$€jai sajaukSanai, peéc tam pagrieziet pogu uz
atbilstoSo atrumu; nepartraukta darbiba nedrikst
parsniegt 1 mindti. Atruma izvéle un apstrades ilgums
ir atkarigs no sajauk$anas efektivitates un sastavdalu
daudzuma. Pec 1 minGtes darba apstadiniet ierici uz 3
minatem, lai ta atdziest.

7. Jadarbibaslaikair japievieno sastavdalas, atskruvejiet

mazo meérglazi (17) uz vaka pretgji pulkstenraditaja

virzienam un pievienojiet sastavdalas.

N =

PADOMI UN BRIDINAJUMI

leteicams pirms darbibas uzsaksanas 2-3 reizes izmantot impulsfunkciju priekSsajauk$anai.
1500 ml ir viena porcija.

Pirms darbibas parbaudiet, vai baze ir pareizi uzstadita.

Mérglazi var izmantot sastavdalu pievienoSanai darbibas laika.

Maisi$anas funkciju neizmantojiet ilgak par 1 minati. PEc 1 minttes darbibas atdzeséjiet ierici
3 mindtes pirms nakamas lietosSanas.

ATRUMA PANELIS UN ROTEJOSA POGA

[}
1)
i
IRy
Il

Atrums 0 ir gaididanas reZims, atrumi no 1 lidz 6 ir darba atrumi. Atrums 1 ir viszemakais,
atrums 6 ir visaugstakais. Pagrieziet pogu pulkstenraditaja virziena, lai izvélétos veélamo
apstrades atrumu; atbilstosais indikators paneli parvietosies no 0 uz 6. Pagriezot pogu pretéji
pulkstenraditaja virzienam, indikators atgriezas no 6 uz 0.

Noregulgjiet pogu uz 0 un nospiediet taustinu ‘P’; impulsfunkcija darbosies, kamér turésiet
taustinu, un, atlaidot, ierice apstasies.

TIRISANA UN APKOPE

1.

2.

o &

Pirms tiriSanas izvelciet spraudni, lai novérstu elektrisko triecienu. Motora pamatni un kabel
neiegremdéjiet tdent.

Visus nonemamos piederumus var tirit ident, iznemot motora pamatni. Péc tirisanas nosusiniet
mitras dalas. Nonemamas detalas var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Vienkarsakai tirisanai blendera krize var iepildit nedaudz silta tdens un mazgasanas lidzek|a
un atstat uz kadu laiku.

lerici vienmer glabajiet sausa vieta ar labu gaisa cirkulaciju.

Nelietojiet cietus (abrazivus) mazgasanas lidzek|us, lai nesaskrapétu izstradajumu.
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6. Neizmantojiet ierici smalcinasanai un grieSanai ilgak par 3 minatém nepartraukti, ka art
maisiSanai ilgak par 1 minati. Ja darbibai nepiecieSamas vairak neka 5 minutes, var aktivizéties
motora parkar$anas aizsardziba. Neizmantojiet ierici parak ilgi, lai izvairitos no bojajumiem.

7. Ja darbs nav pabeigts 2 minutés, izslédziet ierici un atdzeseéjiet to 1 mindti pirms nakamas
lietoSanas. Ja nepiecieSami vairak neka 5 darbibas cikli, atdzesgjiet ierici 30-60 minates lidz
istabas temperaturai, kas pagarina kalposanas laiku.

8. NEDRIKST IEGREMDET MOTORA PAMATNI UDENT.

PROBLEMU RISINASANA
RUpigi izpétiet lietoSanas instrukciju. Ja neatrodat atbilstosu atbildi, skatiet nakamo tabulu.

Problema Risinajums

1. Parliecinieties, ka ierice ir pareizi salikta. Pievérsiet uzmanibu
blokéSanas un atblokésanas virzienam, ka ari bultam un
marké&jumiem uz vaka un pamatnes.

2. Dubulta drosibas sledzene atrodas uz vaka un pamatnes.
Parliecinieties, ka abas drosibas slédzenes ir aktivéetas.

3. Nekad neméginiet uzstadit trauku (blenderi) ar rokturi kreisaja puseé.
Ar $adu rokturi to nevar uzstadit. Novietojiet trauku ar rokturi labaja
puseé.

4.  Traukam un vakam jabut ciesi nofiksétiem, lai aktivizétu droSibas
slédzeni. Jaunai iericei trauku var but nedaudz gratak [idz galam
nofiksét; var bit nepiecieSams nedaudz spéka. Parliecinieties, ka
rokturis ir vérsts pa labi un priekSpusé veido 90° lenki.

5. Parliecinieties, ka spraudnis ir pareizi pieslégts, un parbaudiet, vai
stravas padeve nav partraukta vai izslégta.

lerice nedarbojas

1.  Procesora trauks intensivas darbibas laika var atbrivoties. Uzstadiet
trauku un vaku no jauna.

2. lericeiir parkarsanas aizsardzibas sistéma. ligstosa darbiba saisina
ierices kalposanas laiku un aktivizé aizsardzibu, kas izsleédz ierici.

lerice peksni apstajas leteicamais darbibas laiks ar procesora trauku ir ne vairak ka 3
mindtes viena reizé (blenderim ne vairak ka 1 mindte); péc viena
cikla atdzeseéjiet to 3 minadtes pirms nakama.

3. Japarkar$anas aizsardziba jau ir aktivizéta, atdzeséjiet ierici 30-60
mindtes un péc tam atkal pieslédziet.

1. levietojiet mazak partikas, pretéja gadijuma ierice var zaudét
ltdzsvaru.

2. Sagrieziet partiku mazakos gabalinos un vienmerigi sadaliet to
trauka.

3. Uzstadiet asmenus saskana ar instrukcijam; asmeniem jabut stingri
nostiprinatiem.

4. Novietojiet ierici uz lidzenas, gludas virsmas. Gumijas kajinas palidz
uzturét lidzsvaru.

lerice stipri vibré

—_

Vienmer pievienojiet tdeni vai pienu blendera krizei.
lerice nemaisa pilnigi | 2. Nepievienojiet cietus ledus gabalus, kas lielaki par 2 cm, un
nepievienojiet vairak neka 5 ledus gabalus.

—_

Ja partika ir liela, sagrieziet to mazakos gabalinos.
2. Pirmspartikas pievieno$anas trauka stingri uzstadiet smalcinasanas
asmeni un asmens adapteri.

lerice nesmalkina
pilnigi

Motors darbojas, bet

. L Parliecinieties, ka piedzinas ass ir pareizi uzstadita.
citas dalas negriezas ’
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Sis izstradajums satur parstradajamus materialus.
Neizmetiet So produktu neskirotos sadzives atkritumos. Ludzu, sazinieties ar vietéjo
pasvaldibu, lai uzzinatu tuvako pienemsanas punktu.

GARANTIJAS SERTIFIKATS
(Atbilstosi ES Direktivai 2019/771)
1. Pardevéja informacija
Uznémuma nosaukums:
Adrese:
Registracijas numurs (CUI):
Kontakts:
E-pasts:
Talrunis:
2. Produkta informacija
Produkta nosaukums:
Modelis / Kods:
Sérijas numurs:
Rekina / Pasutijuma numurs:
Pirkumadatums: ___/____/___

3. Garantijas periods

Produkts ir segts ar likuma noteikto atbilstibas garantiju uz 24 menesiem, sakot no piegades datuma.
Ja produkts tiek salabots garantijas ietvaros, garantijas periods tiek pagarinats par laiku, kad
produkts atrodas servisa centra.

4. Ko garantija sedz

Garantija sedz defektus:

- razosana,

- materialos,

- funkcionalitate,

- atbilstibas problémas, kas pastavéja piegades bridr.

Neatbilstibas gadijuma patérétajam ir tiesibas pieprasit:

- Produkta remontu;

- Produkta nomainu;

- Cenas samazinajumu;

- Liguma izbeigsanu (atmaksu), ja remonts vai nomaina nav iesp&jama vai netiek veikta sapratiga
laika vai rada butiskas neértibas.

Garantija neierobezo patérétaja likumigas tiesibas, kas izriet no:

- ES Direktivas 2019/771

- Nacionalajiem patérétaju aizsardzibas likumiem

- Tiesibam, kas saistitas ar precu neatbilstibu

Ja pastav neatbilstiba starp So garantiju un vietéjo likumdosanu, tiek piemérotas patérétajam
labveligakas tiesibas pirkuma valsti.

Jautajumu gadijuma par remonta vai nomainas terminiem vai citam tiesibam saskana ar
nacionalajiem patérétaju aizsardzibas likumiem patérétajs var sazinaties ar pardevéju vai razotaja
klientu atbalsta nodalu. Kontaktinformacija ir noradita 8. un 9. panta.

5. Ko garantija NESEDZ

Garantija nesedz:

- bojajumus, kas radusies nepareizas lietoSanas rezultata,

- mehaniskus triecienus, kritienus, negadijumus,

- neatlautus remontus vai modifikacijas,

- normalu nolietojumu,

- lietoSanu arpus razotaja prasibam,

- force majeure notikumus
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6. Ka pieprasit garantijas servisu

Patérétajs var pieprasit garantijas servisu:

- tieSi no pardeveja,

- jebkura autorizéta servisa centra, kas noradits zemak,

- sazinoties ar pardevéju tiesSsaisté.

Pirkuma apliecinajumu var sniegt jebkada forma (rékins, bankas izraksts, e-pasts u.c.).
7. Remonta / nomainas process

- Pardevejam javeic produkta remonts vai nomaina sapratiga termina.

- Ja remonts nav iespéjams, produkts jaaizstaj vai jaatmaksa.

- Lielgabarita/smagus priekSmetus jatransporté pardevejam.

8. Autorizéts servisa centrs

Servisa uznémuma nosaukums: AD VITA d.o.o.

Adrese: Tovarniska cesta 7b, SI-3210 Slovenske Konjice

E-pasts: info.si@vitapur.com

Talrunis: +386 (0) 3292 79 90

9. Pardeveéja paraksts

Pardeveja parstavis:
Paraksts:

Datums: __/____/____
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA RS/ME

Tokom kori§c¢enja elektri¢nih uredaja uvek treba pridrzavati se osnovnih mera bezbednosti. Pre

upotrebe pazljivo procitajte sva uputstva i saCuvajte ih za kasniju upotrebu.

1. Ovaj uredaj je namenjen samo za uobicajenu kuénu upotrebu.

2. Uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci decu) sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili bez odgovarajuceg iskustva i znanja, osim ako
nisu adekvatno obucene o upotrebi uredaja i pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

3. Ako je napojni kabl ostecen, da bi se izbegla opasnost, mora ga zameniti proizvodag, servisni
zastupnik ili drugo struc¢no kvalifikovano lice pre daljeg koris¢enja.

4.  Uredaj poseduje sigurnosni prekidac¢ koji sprecava rad dok dodaci nisu bezbedno postavljeni.

5. Uredaj je projektovan sa zastitnim uredajem za rad na visokim temperaturama. Ako
temperatura postane previsoka, jedinica se automatski iskljucuje i ponovo pokrece kada se
motor potpuno ohladi (posle oko 30-60 minuta).

6. Ne koristite uredaj neprekidno duze od 3 minuta. Ako je za rad potrebno viSe od 5 minuta,
moZze se aktivirati zastita motora od pregrevanja, $to moze izazvati oStec¢enje uredaja.

7. Ako posao nije zavr$en za 3 minuta, iskljucite uredaj i ostavite ga da se hladi 1 minut pre
sledece upotrebe. Ako je potrebno vise od 5 radnih ciklusa, ohladite uredaj 30-60 minuta na
sobnu temperaturu kako biste produzili vek trajanja.

8. Dostupne povrsine mogu biti veoma vruée tokom rada uredaja.

9. Da biste izbegli rizik od elektricnog udara, pozara ili povrede, nemojte potapati napojni kabl,
utikac ili bazu motora u vodu ili druge tecnosti.

10. Iskljucite uredaj kada ga ne koristite i pre ¢iSéenja. Pre zamene dodataka ili priblizavanja
pokretnim delovima iskljuéite napajanje i iskopcajte utikac.

11. Nemojte potapati bazu motora u vodu i nemojte je ispirati pod tekuéom vodom.

12. Nemojte gurati hranu prstima ili drugim predmetima (poput nozeva); uvek koristite prilozeni
potiskivac hrane.

13. Budite izuzetno oprezni prilikom rukovanja se€ivima i nastavcima, posebno tokom sklapanja,
rastavljanja i ¢iS¢enja nakon upotrebe. Seciva su veoma ostra.

14. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili radne povrsine ili da dodiruje vru¢u povrsinu.

15. Ne postavljajte uredaj blizu gasnog gorionika, elektri¢ne ploce ili vrele rerne.

16. Sacekajte da se svi delovi potpuno zaustave pre nego $to izvuéete napojni kabl i uklonite
posudu procesora.

17. Pazite da ne premasite kapacitet naveden u odeljku sa specifikacijama.

18. Zarad uredaja uvek koristite pouzdano uzemljeno napajanje.

19. Uredaj nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim sistemom daljinskog
upravljanja.

20. Uredaj treba koristiti sa stolom za hranjenje i drzacem na mestu, osim ako to nije moguée
zbog veli¢ine ili oblika hrane.

21. Budite oprezni kada sipate vrelu tec¢nost u procesor ili blender, jer se te¢nost zbog naglog
isparavanja moze izbaciti iz uredaja.

22. UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj isklju¢en pre nego $to uklonite poklopac i seciva iz
posude.

SPECIFIKACIJE

Model: FP427

Napon: 220-240 V~ 50 Hz

Snaga: 1000 W

Zapremina posude procesora 2300 ml (preporucena radna zapremina 1500 ml)
Zapremina bokala blendera 2000 ml (preporucena radna zapremina 1500 ml)
Potros$nja u stanju pripravnosti: nema

Vreme automatskog prelaska u reZim pripravnosti: nema

Potrosnja u isklju¢enom rezimu: 0,2 W

Vreme automatskog prelaska u isklju¢en rezim: <20 minuta
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PREGLED

1. Dugme

4. Posuda procesora

7. Malo potiskiva¢

10. Disk za grubo rendanje
13. Disk za rendanje

16. Noz za mesenje

19. Cediljka za agrume
22. Bokal blendera

SASTAVLJANJE

SECKANJE
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2. Motorna baza

5. Adapter za nozeve

8. Veliki potiskivac

11. Disk za grubo secenje
14. Potporni disk

17. Disk za emulgovanje

20. Merna ¢asa

3. Pogonska osovina

6. Poklopac posude

9. Disk za fino rendanje
12. Disk za fino seéenje
15. Noz za seckanje
18. Konus za agrume

21. Poklopac bokala blendera

Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.
Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu
i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne
legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Rucka posude
treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.
Postavite adapter za nozeve uspravno na pogonsku
osovinu.

Postavite noz za seckanje na adapter i ¢vrsto ih
spojite.

Okrenite noz za seckanje u pravilan polozaj, a zatim
dodajte hranu u posudu.

Stavite poklopac na posudu i okrenite ga u smeri
kazaljke na satu dok ne cujete klik; poklopac se
zaklju¢ava na posudi.

Postavite potiskiva¢ u otvor za hranu.



Za koli¢inu po seriji kod noza za seckanje pogledajte narednu tabelu i izaberite brzinu u skladu sa

tvrdo¢om hrane.

Obradivana hrana Kolicina po seriji Vreme obrade
Cokolada <100¢g 30-60's
Sir <200g 30-60s
Meso <500¢g 30-60s
Caj ili zagini 50-100¢g 30-60s
Vocée i povrée 100-300g 30-60s
Luk <500¢g 30-60s
Napomene:

Noz za seckanje uvek ostavite u posudi pre nego $to dodate hranu.

Koristite funkciju PULSE vise puta da izbegnete previSe fino seckanje. Ne radite predugo pri
secenju tvrdog sira ili Cokolade, jer se sastojci mogu pregrejati i poceti topiti.

Standardno vreme seckanja je 30—60 sekundi; brzinu izaberite u skladu sa tvrdo¢om sastojaka.

MESENJE

arw

Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.
Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu
i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne
legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Ruc¢ka posude
treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.
Postavite adapter za nozeve na pogonsku osovinu.
Postavite noz za mesSenje na adapter i évrsto ih spojite.
Okrenite noz za mesSenje u pravilan polozaj, zatim
dodajte sastojke u posudu.

Stavite poklopac na posudu i okrenite ga u smeri
kazaljke na satu dok ne cujete klik; poklopac se
zakljucava na posudi.

Postavite potiskiva¢ u otvor za hranu.

Za koli¢inu po seriji kod noza za mesenje pogledajte narednu tabelu; preporucuje se mesenje testa
brzinom 4 do 6. Za teCne sastojke, kao §to su mucenje jaja i priprema napitaka, koristite brzine 1-3.

Obradivana hrana Kolicina po seriji Vreme obrade
Brasno i sir <300¢g 10-30s
Jaja <5 komada 10-30s
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Napomene:

. NozZ za mesSenje uvek ostavite u posudi pre nego sto dodate sastojke.

. Pri mesenju testa odnos brasna i vode je 1:0,6, odnosno 100 g brasna i 60 g vode.

. Brzine 4 do 6 namenjene su za mesenje testa, brzine 1 do 3 za muéenje belanaca i napitaka.

. Pri mesenju testa preporucuje se sledeéi radni proces: radite 20 sekundi, zatim odmarajte 2
minuta, pa opet radite 15 sekundi - to je jedan ciklus. Testo ¢e biti spremno nakon 1-2 ciklusa.
Predugo mesenje ¢e testo uciniti lepljivim i moZe prouzrokovati nestabilan rad uredaja; stoga
se preporucuje veca brzina.

EMULGOVANJE

1. Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.

2. Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu
i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne
legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Rucka posude
treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.

3. Postavite adapter za nozeve na pogonsku osovinu.

4. Postavite disk za emulgovanje na adapter i évrsto ih
spojite.

5. Okrenite disk za emulgovanje u pravilan polozaj, zatim
dodajte sastojke u posudu.

14 6. Stavite poklopac na posudu i okrenite ga u smeri
kazaljke na satu dok ne cujete klik; poklopac se
zakljuéava na posudi.

7. Postavite potiskiva¢ u otvor za hranu.

Za koli¢inu po seriji kod diska za emulgovanje pogledajte narednu tabelu. Disk za emulgovanje moze
se koristiti za pripremu umucene pavlake i sosova, kao $to je bearnaise.

Obradivana hrana Kolicina po seriji Vreme obrade

Jaja 3-6 komada 30-70s

Slatka pavlaka 125-350 ml oko 20 s
Napomena:

Diska za emulgovanje ne koristite za mesenje testa ili mu¢enje putera.
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GRUBO SECENJE/RENDANJE, FINO SECENJE/RENDANJE

]

Napomene:

—_

Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.
Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu
i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne
legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Rucka posude
treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.
Postavite Zzeljeni disk sa nozevima na pogonsku
osovinu.

Stavite poklopac na posudu i okrenite ga u smeri
kazaljke na satu dok ne cujete klik; poklopac se
zaklju¢ava na posudi. Hranu dodajte kroz otvor za
hranjenje.

Koristite potiskiva¢ da gurnete hranu nadole za obradu.

. Izaberite odgovarajuci disk prema vrsti hrane i Zeljenom obliku.

. Prilikom dodavanja hrane potiskujte nezno.

. Hranu prethodno isecite na manje komade prema preéniku otvora.

. Hranu dodajte postepeno za bolji rezultat. Pri seCenju meke hrane izaberite nizu brzinu da hrana
ne postane pire. Ako morate obraditi veéu koli¢inu hrane, uradite to u visSe serija, npr. 1200 ml

po seriji.

. Seciva su veoma ostra; budite oprezni prilikom sastavljanja, rastavljanja, ¢is¢enja i skladistenja.

SOKOVNIK

Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu i vertikalno
postavite pogonsku osovinu na motornu bazu.
Postavite posudu procesora na pogonsku osovinu
i okrenite je u smeri kazaljke na satu dok ¢vrsto ne
legne na motornu bazu i ne ¢ujete klik. Rucka posude
treba da bude okrenuta udesno ka dugmetu.
Postavite konus za agrume na pogonsku osovinu
unutar posude procesora.

Konus se moze koristiti za cedenje pomorandzi. Presecite pomorandzu na pola, pritisnite je na konus
i drzite rukom; konus se okrece i sok se iscedi.

Napomena: Konus sastavite prema gornjoj slici i cedite pri nizoj brzini.
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MESANJE

1. Postavite uredaj na ravnu i suvu povrsinu.

Postavite bokal blendera na motornu bazu i okrenite ga
u smeri kazaljke na satu dok ¢évrsto ne legne i ne ¢ujete
klik. Rucka mora biti okrenuta udesno ka dugmetu.
Ako nije pravilno postavljen, uredaj nece raditi.

3. Hranu isecite na komade i stavite je u bokal, dodajte
vodu ili mleko; radna zapremina je 1500 ml.

4. Postavite mernu ¢asu i poklopac.

5. Ubacite utika¢ u uti¢nicu, pritisnite dugme PULSE 1-2
puta da proverite da li uredaj radi glatko. Ako primetite
problem, izvucite utika¢ i ponovo sastavite prema
prethodnim koracima.

6. Tokom mesanja pritisnite dugme PULSE 2-3 puta za
premesavanije, zatim okrenite dugme na odgovarajucu
brzinu; kontinuiran rad ne bi trebalo da prelazi 1 minut.
Izbor brzine i trajanje obrade zavisi od efikasnosti
mesanja i koli¢ine sastojaka. Nakon 1 minuta rada,
zaustavite uredaj na 3 minuta da se ohladi.

7. Ako je tokom rada potrebno dodati sastojke, odvijte
malu mernu ¢asu (17) na poklopcu u smeri suprotnoj
od kazaljke na satu i dodajte sastojke.

SAVETI | UPOZORENJA
. Preporucuje se da pre pocetka rada 2-3 puta koristite funkciju PULSE za premesavanje.
1500 ml predstavlja jednu seriju.
Pre pocetka rada proverite da li je baza pravilno postavljena.
Merilna skodelica se lahko uporablja za dodajanje sestavin med delovanjem.
Funkciju mesanja nemojte koristiti duze od 1 minuta. Posle 1 minuta rada, hladite uredaj 3
minuta pre sledece upotrebe.

PANEL BRZINA | ROTACIONO DUGME

’-;i,‘ P o o
© ©

1. Brzina 0 je stanje pripravnosti, brzine od 1 do 6 su radne brzine. Brzina 1 je najniza, brzina
6 najviSa. Okrenite dugme u smeri kazaljke na satu da izaberete zeljenu brzinu; odgovarajuéi
indikator na panelu pomera se od 0 do 6. Okretanjem dugmeta u suprotnom smeri indikator se
vraca sa 6 na 0.

2. Postavite dugme na 0 i pritisnite taster “P”; funkcija pulse radi dok drZite taster, a po pustanju
uredaj se zaustavlja.

(=)
[y
(L]
J
L]
o

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre CiSc¢enja izvucite utikac¢ kako biste sprecili elektricni udar. Nemojte potapati motornu bazu

i kabl u vodu.

2. Sviodstranjivi dodaci mogu se Cistiti u vodi, osim motorne baze. Nakon ¢iS¢enja osusSite mokre
delove. Odstranjive delove mozete prati u masini za pranje sudova.

3. Radi lak$eg CiS¢enja, stavite malo tople vode i deterdzenta u bokal blendera i ostavite ga neko
vreme.

4.  Uredaj uvek Cuvajte na suvom mestu sa dobrom cirkulacijom vazduha.

5. Nemojte koristiti jake (abrazivne) deterdZente, kako ne biste izgrebali proizvod.

_
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6. Nemoijte koristiti uredaj za seckanje i rezanje duze od 3 minuta u kontinuitetu niti za mesanje
duze od 1 minuta. Ako je potrebno vise od 5 minuta rada, moze se aktivirati zastita motora od
pregrevanja. Nemojte koristiti uredaj predugo kako biste izbegli ostecenja.

7.  Ako posao nije zavrsen za 2 minuta, iskljucite uredaj i ohladite ga 1 minut pre sledece upotrebe.
Ako je potrebno vise od 5 radnih ciklusa, ohladite uredaj 30-60 minuta na sobnu temperaturu,
Sto produzava radni vek.

8. NEPOTAPAJTE MOTORNU BAZU U VODU.

OTKLANJANJE KVAROVA
Pazljivo pregledajte korisni¢ka uputstva. Ako ne pronadete odgovarajucéi odgovor, pogledajte sledeéu
tabelu.

Problem Resenje

1. Uverite se da je uredaj pravilno sastavljen. Obratite paznju na smer
zakljuCavanja i otklju¢avanja, kao i na strelice i oznake na poklopcu
idnu.

2. Dvostruki sigurnosni mehanizam se nalazi na poklopcu i dnu.
Uverite se da su oba mehanizma aktivirana.

3. Nikada ne pokusavajte montirati posudu (blender) sa ru¢kom sa
leve strane. S takvom ru¢kom je nije moguc¢e montirati. Posudu

Masina ne radi postavite sa ru¢kom na desnoj strani.

4.  Posuda i poklopac moraju biti évrsto zaklju¢ani kako bi se aktivirao
sigurnosni mehanizam. Kod novog uredaja moze biti malo teze
zakljucati posudu do kraja; mozda ¢e vam trebati malo snage.
Uverite se da rucka gleda na desnu stranu i da je pod uglom od 90°
napred.

5. Uverite se da je utikac pravilno prikljuen i proverite da li je napajanje
prekinuto ili iskljuceno.

1. Posuda procesora moze se olabaviti tokom intenzivnog rada.
Ponovo postavite posudu i poklopac.

2. Uredaj ima sistem zastite od pregrevanja. Dugotrajni rad skracuje
vek uredaja i aktivira zastitu koja ga iskljucuje. Preporuc¢eno vreme

Masina se iznenada : - ; )
rada sa posudom procesora je najviSe 3 minuta odjednom (sa

zaustavija blenderom najvise 1 minut); nakon jednog ciklusa ohladite ga 3
minuta pre sledeceg.
3. Ako je zastita od pregrevanja ve¢ aktivirana, ohladite uredaj 30-60
minuta i zatim ga ponovo prikljucite.
1. Ubacite manje hrane, inaCe uredaj moze izgubiti ravnotezu.
2. Isecite hranu na manje komade i ravnhomerno je rasporedite u
posudi.
Masina snazno vibrira | 3.  Postavite seCiva u skladu sa uputstvima; seCiva moraju biti ¢vrsto
postavljena.

4.  Postavite uredaj na ravnu, glatku povrsinu. Gumene nogice pomazu
u odrzavanju ravnoteze.

—_

Uvek dodajte vodu ili mleko u bokal blendera.
2. Nemojte dodavati tvrde kocke leda ve¢e od 2 cm i ne dodajte visSe
od 5 kocki leda.

1. Ako je hrana velika, isecite je na manje komade.
2. 2. Pre dodavanja hrane u posudu ¢évrsto postavite seckalno seéivo
i adapter za secivo.

Masina ne meSa
potpuno

—_

Masina ne secka
potpuno

Motor radi, ostali

) . Uverite se da je pogonska osovina pravilno postavljena.
delovi se ne okrecu 1€ pog P P !

73



A Ovaj proizvod je uskladen sa tehni¢kim propisima Republike Srbije i 0znagen znakom
usaglasenosti u skladu sa Uredbom o znaku usaglasenosti (,Sluzbeni glasnik RS, br.

A A 4/2022).

SAOBRAZNOST (RS)

Davalac garancije i ovlaséeni serviser Vitapur d.0.0., Bulevar Arsebija Carnojeviéa 99v, 11070 Novi
Beograd, Srbija,obavezuje se da ¢e proizvod raditi besprekorno tokom garantnog perioda. Tokom
garantnog roka, koji zapocinje isporukom proizvoda, uklonicemo sve nedostatke i kvarove na
proizvodu koji bi se pojavili tokom upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu
sa njegovom namjenom i da proizvod nisu servisirale osobe koje nisu ovlas¢ene od strane izdavaoca
garancije, te da su prilikom koris¢enja uredaja upotrebljavani originalni rezervni djelovi.

Ako proizvod ne bude popravljen u roku od 45 dana od prijema zahtjeva za otklanjanje ostecenja,
zameni¢emo ga novim, identi¢nim i ispravnim proizvodom besplatno. Garantni rok ¢e biti produzen
za onoliko dana koliko je trajala popravka proizvoda.

Garancija ne pokriva:

1. mehanicka ostecenja i oStecenja usled nepravilne upotrebe i odrzavanja;

2. osteéenja nastala usled vise sile;

3. potrosni materijal.

Garancija vazi na teritoriji zemlje u kojoj je obavljena kupovina, a primjenjuje se na mestu obavljene
kupovine

ili kod ovlaséenog uvoznika za ovo trziste, sto je navedeno u deklaraciji proizvoda na pakovanju.
Racun za proizvod je obavezan prilog kad se koristi garancija.

Garancija ne isklju¢uje prava potrosaca koja proistiCu iz zakonske odgovornosti prodavca za
osteéenja na robi. Garantni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za svako trziSte je zaduzen za uslugu
servisiranja.

Potrosac preuzima garanciju na prodajnom mestu gde je kupio robu ili na drugom prodajnom mestu
prodavca na istoj teritoriji zemlje u kojoj je izvrSio kupovinu. Potrosa¢ potpisuje obrazac reklamacije
na prodajnom mestu i predaje ga prodavcu. Po prijemu reklamacije garant ¢e ga kontaktirati u roku
od 5 radnih dana.

0 pravima i postupku preuzimanja garancije potro$ac¢ se moze informisati kontaktiranjem korisnicke
podrske na e-mail info@vitapur.rs ili na broj telefona 011/31-22-842.

Vreme garantovanog servisiranja i obezbedenja rezervnih delova je 3 godine od isteka garantnog
roka.

Ime proizvoda: _

Datum isporuke/preuzimanja proizvoda:
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GARANCIJA (ME)

Davalac garancije i ovlaséeni serviser Vitapur d.o.o., Sv Petra Cetinjskog 130, 81000 Podgorica, Crna
Gora, obavezuje se da ¢e proizvod raditi besprekorno tokom garantnog perioda. Tokom garantnog
roka, koji zapocinje isporukom proizvoda, ukloniéemo sve nedostatke i kvarove na proizvodu koji
bi se pojavili tokom upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu sa njegovom
namjenom i da proizvod nisu servisirale osobe koje nisu ovlaséene od strane izdavaoca garancije, te
da su prilikom koris¢enja uredaja upotrebljavani originalni rezervni djelovi.

Prava potrosaca

Ako roba za koju je izdata garancija ne odgovara specifikacijama ili nema svojstva navedena u
garantnom listu ili reklamnoj poruci, potrosa¢ moze najprije zahtijevati otklanjanje nedostataka.
Ukoliko se nedostaci ne otklone u roku od ukupno 30 dana (rok za rjeSavanje reklamacije) od dana
kada je proizvodac ili ovlaséeni servis primio zahtjev kupca za otklanjanje nedostataka, davalac
garancije i ovlaséeni servis ¢e besplatno zamijeniti robu istom, novom i besprijekornom. Period od
30 dana moze se produziti za najkrace potrebno vrijeme potrebno za zavrSetak popravke ili zamjene,
ali ne duze od 15 dana. Pri odredivanju produzenog roka uzimaju se u obzir priroda i slozenost robe,
priroda i ozbiljnost neispravnosti, kao i trud potreban za zavrSetak popravke ili zamjene. Davalac
garancije i ovlaséeni servis ¢ée obavijestiti potrosa¢a o broju dana za produzenje i o razlozima
produZenja prije isteka originalnog roka od 30 dana.

Ako davalac garancije i ovlaséeni servis ne uspiju popraviti ili zamijeniti robu novom u zadatom roku,
potrosa¢ moze zatraziti povracéaj cjelokupnog iznosa od proizvodaca ili moze zatraziti proporcionalno
smanjenje kupoprodajne cijene. Ako potrosac zahtijeva proporcionalno smanjenje cijene, smanjenje
¢e biti srazmjerno smanjenju vrijednosti robe koju je potrosac primio, u odnosu na vrijednost koju bi
roba imala da je ispravna.

Bez obzira na navedeno, potrosa¢ moze zatraziti povraéaj placenog iznosa od davaoca garancije i
ovlaséenog servisa ako se neispravnost pojavi u roku kraéem od 30 dana od isporuke robe.

Za zamijenjenu robu ili zamijenjeni bitni dio robe novim, davalac garancije i ovlaséeni servis izdaée
novi garantni list.

TroSkove materijala, rezervnih dijelova, rada i transporta koji proizilaze iz popravke kvarova ili
zamjene robe novom snose davalac garancije i ovlasceni servis.

Prava potrosaca koja se mogu ostvariti na osnovu garantnog lista prestaju nakon dvije godine od
dana njihovog kori$éenja.

Obavezna garancija takode vazi i ako za robu za koju je potrebna garancija nije izdat garantni list ili
ako nije isporu¢ena potrosacu.

Potrosa¢ ima zakonsko pravo besplatno podnijeti garancijske zahtjeve protiv prodavca u slu¢aju
neispravnosti robe.

Vazenje

Garancija ne pokriva:

1. mehanicka ostecenja i kvarove usljed nestru¢ne upotrebe i odrzavanja;

2. nedostatke uzrokovane viSom silom;

3. potrosni materijal.

Garancija vazi u zemlji u kojoj je obavljena kupovina i moze se ostvariti na mjestu kupovine ili kod
ovlas¢enog uvoznika za to trziste, kako je navedeno na deklaraciji proizvoda na pakovanju. Ra¢un za
proizvod je obavezan prilog prilikom ostvarivanja prava na garanciju.

Garancija ne isklju¢uje prava potrosaca koja proizilaze iz odgovornosti prodavca za nesaobraznost
robe.

Garantni rok je 24 mjeseca. Uslugu pruza uvoznik za svako specifi¢no trziste.

Garantni postupak

Potrosa¢ ostvaruje pravo na garanciju na prodajnom mjestu gdje je roba kupljena ili na drugom
prodajnom mjestu prodavca u istoj drzavi u kojoj je obavljena kupovina. Potrosa¢ na prodajnom
mjestu potpisuje obrazac za prigovor i predaje ga prodavcu. Davalac garancije kontaktirace
potro$aca u roku od 8 dana od prijema prigovora.

75



Potro$a¢ se moze informisati o svojim pravima i postupku ostvarivanja garancije kontaktiranjem
korisnicke podrske putem e-maila na info@vitapur.me ili pozivom na broj 067/00-26-10.

Odrzavanje nakon garancije, servis i rezervni dijelovi

Period za obezbjedivanje servisa, odrzavanja i rezervnih dijelova je 3 godine od isteka garantnog
roka.

Naziv proizvoda:

Datum isporuke:
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA PL

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych
$rodkow bezpieczenstwa. Przed uzyciem doktadnie przeczytaj wszystkie instrukcje i zachowaj je
do pdzniejszego wykorzystania.

1. To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

2. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, chyba Ze zostaty odpowiednio poinstruowane i znajduja sie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

3. Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngé zagrozenia, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany serwis lub inng odpowiednio wykwalifikowang osobe przed
dalszym uzytkowaniem.

4.  Urzadzenie posiada wytacznik bezpieczenstwa, ktéry uniemozliwia dziatanie, dopoki akcesoria
nie zostang bezpiecznie zamontowane.

5. Urzadzenie zostato zaprojektowane z zabezpieczeniem na wypadek pracy w wysokich
temperaturach. Jesli temperatura stanie sie zbyt wysoka, jednostka automatycznie sie
wytaczy i ponownie wiaczy po catkowitym ostygnieciu silnika (po okoto 30-60 minutach).

6. Nie uzywaj urzadzenia nieprzerwanie dtuzej niz 3 minuty. Jesli potrzebna jest praca
diuzsza niz 5 minut, moze wtaczy¢ sie zabezpieczenie silnika przed przegrzaniem, co moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

7.  Jesli zadanie nie zostanie zakoriczone w ciggu 3 minut, wytgcz urzadzenie i pozwdl mu
ostygnaé przez 1 minute przed kolejnym uzyciem. Jesli potrzebne jest wiecej niz 5 cykli
pracy, schtédz urzadzenie przez 30—60 minut do temperatury pokojowej, aby wydtuzy¢ jego
zywotnosé.

8. Dostepne powierzchnie moga by¢ bardzo gorgce podczas pracy urzadzenia.

9.  Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, pozaru lub obrazen, nie zanurzaj przewodu
zasilajgcego, wtyczki ani podstawy silnika w wodzie ani innej cieczy.

10. Wytacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane, oraz przed czyszczeniem. Przed wymiang
akcesoriow lub zblizaniem sie do ruchomych czesci wytacz zasilanie i odtgcz wtyczke.

11. Nie zanurzaj podstawy silnika w wodzie ani nie ptucz jej pod biezaca woda.

12. Nie wpychaj jedzenia palcami ani innymi przedmiotami (takimi jak noze); zawsze uzywaj
dotaczonego popychacza do zywnosci.

13. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrzami i nasadkami,
zwtaszcza podczas montazu, demontazu i czyszczenia po uzyciu. Ostrza sg bardzo ostre.

14. Nie pozwdl, aby przewdd zwisat poza krawedz stotu lub blatu ani dotykat gorgcej powierzchni.

15. Nie stawiaj urzadzenia w poblizu palnika gazowego, ptyty elektrycznej ani gorgcego
piekarnika.

16. Poczekaj, az wszystkie elementy catkowicie sie zatrzymaja, zanim odtgczysz przewéd
zasilajacy i wyjmiesz mise procesora.

17. Upewnij sie, ze nie przekraczasz pojemnosci podanej w sekcji specyfikaciji.

18. Do zasilania urzadzenia zawsze uzywaj niezawodnego uziemionego zasilania.

19. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania z zewnetrznym timerem ani oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

20. Urzadzenie powinno by¢ uzywane z podajnikiem i uchwytem na miejscu, chyba ze jest to
niemozliwe ze wzgledu na rozmiar lub ksztatt zywnosci.

21. Badz ostrozny, jesli wlewasz goracy ptyn do procesora lub blendera, poniewaz nagta
ewaporyzacja moze spowodowac jego wytrysk z urzadzenia.

22. OSTRZEZENIE: Upewnij sig, ze urzadzenie jest wytgczone przed zdjeciem pokrywy i ostrzy z
misy.
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SPECYFIKACJE

Model: FP427

Napiecie: 220-240 V~ 50 Hz
Moc: 1000 W

Pojemnos$¢ misy procesora 2300 ml (zalecana pojemno$¢ robocza 1500 ml)
Pojemnos$¢ dzbanka blendera 2000 ml (zalecana pojemnos¢ robocza 1500 ml)
Pobér mocy w trybie czuwania: brak

Czas automatycznego przej$cia w tryb czuwania: brak
Pobér mocy w trybie wytgczonym: 0,2 W

Czas automatycznego przej$cia w tryb wytaczony: <20 minut

PRZEGLAD

1. Przycisk
4. Misa procesora

7. Maty popychacz
10. Tarcza do grubego tarcia

13. Tarcza do tarcia

16. Narzedzie do ugniatania
19. Wyciskarka do cytruséw
22. Dzbanek blendera
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2. Podstawa silnika
5. Adapter do ostrzy
8. Duzy popychacz

11. Tarcza do grubego krojenia

14. Krgzek podporowy
17. Tarcza emulgujaca
20. Miarka

3. Wat napedowy
6. Pokrywa misy
9. Tarcza do drobnego tarcia

12. Tarcza do drobnego
krojenia

15. N6z do siekania
18. Stozek do cytruséw

21. Pokrywa dzbanka blendera



MONTAZ

SIEKANIE

64
) 1. Ustaw urzadzenie na ptaskiej i suchej powierzchni
shisd i pionowo zamontuj wat napedowy na podstawie

a b silnika.

&@ 2. Umies¢ mise procesora na wale napedowym i obré¢
ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zostanie
3} solidnie zamontowana na podstawie silnika i ustyszysz

klikniecie. Uchwyt misy powinien by¢ skierowany w
prawo w strone przycisku.

3. Umies¢ adapter ostrzy pionowo na wale napedowym.

4. Umies¢ néz do siekania na adapterze i potacz je
mocno.

5. Ustaw noéz do siekania w odpowiedniej pozycji, a
nastepnie dodaj jedzenie do misy.

6. Zaldz pokrywe na mise i obré¢ jg zgodnie z ruchem

sy, wskazowek zegara, az ustyszysz klikniecie; pokrywa

zostanie zablokowana na misie.

lJJJJJ\—/M’ 7. Umies¢ popychacz w otworze podajacym.
! i@g‘l\

Aby uzyskac ilo$¢ na partie dla noza do siekania, zapoznaj sie z ponizsza tabelg i wybierz predkosé
w zaleznosci od twardosci zywnosci.

Przetwarzana Zywnos¢ llo$é na partie Czas obrobki
Czekolada <100g 30-60s
Ser <200g 30-60s
Mieso <500¢g 30-60s
Herbata lub przyprawy 50-100¢g 30-60s
Owoce i warzywa 100-300¢g 30-60s
Cebula <500¢g 30-60s
Uwagi:

Zawsze pozostaw n6z do siekania w misie przed dodaniem jedzenia.

Uzyj funkcji PULSE wielokrotnie, aby unikna¢ zbyt drobnego siekania. Nie pracuj zbyt dtugo
podczas krojenia twardego sera lub czekolady, w przeciwnym razie sktadniki moga sie
przegrzac i zaczac¢ topic.

Standardowy czas siekania to 30—60 sekund; wybierz predkos¢ w zaleznosci od twardosci
sktadnikow.

79



UGNIATANIE

64
lose 1. Ustaw urzadzenie na ptaskiej i suchej powierzchni i
S ‘%gb pionowo umies¢ wat napedowy na podstawie silnika.
4‘3' 2. Umies¢ mise procesora na wale napedowym i obré¢
. ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zostanie
5 ﬁ solidnie zamontowana na podstawie silnika i ustyszysz
- klikniecie. Uchwyt misy powinien by¢ skierowany w
Py VS prawo w strone przycisku.
=3 3. Umies¢ adapter ostrzy na wale napedowym.
g 4.  Umiesc¢ narzedzie do ugniatania na adapterze i potacz
24 - je mocno.

5. Ustaw narzedzie do ugniatania w odpowiedniej
pozyciji, a nastepnie dodaj sktadniki do misy.

6. Zatdz pokrywe na mise i obré¢ ja zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara, az ustyszysz klikniecie; pokrywa
zostanie zablokowana na misie.

7.  Umiesc¢ popychacz w otworze podajgcym.

Aby uzyskac¢ ilo$¢ na partie dla narzedzia do ugniatania, zapoznaj sie z ponizszg tabelg; zaleca
sie ugniatanie ciasta na predkosciach 4 do 6. Dla ptynnych sktadnikéw, takich jak ubijanie jajek i
przygotowywanie napojéw, uzyj predkosci 1 do 3.

Przetwarzana Zywnos¢ llo$é na partie Czas obrobki

Maka i twardg <3009 10-30s

Jajka <5 sztuk 10-30s
Uwagi:

Zawsze pozostaw narzedzie do ugniatania w misie przed dodaniem sktadnikéw.

Przy ugniataniu ciasta stosunek maki do wody wynosi 1:0,6, czyli 100 g maki i 60 g wody.
Predkosci 4 do 6 sa przeznaczone do ugniatania ciasta, predkosci 1 do 3 do ubijania biatek i
napojow.

Podczas ugniatania ciasta zaleca sie nastepujacy proces: pracuj przez 20 sekund, nastepnie
odpocznij 2 minuty, potem pracuj ponownie 15 sekund - to jeden cykl. Ciasto bedzie gotowe
po 1-2 cyklach. Zbyt dtugie ugniatanie sprawi, ze ciasto bedzie lepkie i moze spowodowac
niestabilng prace urzadzenia; dlatego zaleca sie wyzsza predkosc.
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EMULGOWANIE

Ustaw urzadzenie na ptaskiej i suchej powierzchni i
pionowo umie$¢ wat napedowy na podstawie silnika.
Umie$¢ mise procesora na wale napedowym i obréé
ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zostanie
solidnie zamontowana na podstawie silnika i ustyszysz
klikniecie. Uchwyt misy powinien by¢ skierowany w
prawo w strone przycisku.

Umies$¢ adapter ostrzy na wale napedowym.

Umies¢ tarcze emulgujacg na adapterze i potacz je
mocno.

Ustaw tarcze emulgujaca w odpowiedniej pozycji, a
nastepnie dodaj sktadniki do misy.

Zat6z pokrywe na mise i obré¢ ja zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara, az ustyszysz klikniecie; pokrywa
zostanie zablokowana na misie.

Umies$é popychacz w otworze podajacym.

Aby uzyskac ilo$¢ na partie dla tarczy emulgujacej, zapoznaj sie z ponizszg tabelg. Tarcza emulgujgca
moze byé uzywana do przygotowania bitej Smietany i soséw, takich jak bearnaise.

Przetwarzana Zywnos¢ llo$é na partie Czas obrobki

Jajka 3-6 sztuk 30-70s

Smietanka 125-350 ml okoto 20 s
Uwaga:

nie uzywaj tarczy emulgujacej do ugniatania ciasta ani ubijania masta.
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GRUBE KROJENIE/TARCIE, DROBNE KROJENIE/TARCIE

]

—_

Ustaw urzadzenie na ptaskiej i suchej powierzchni i

pionowo umie$¢ wat napedowy na podstawie silnika.

2. Umies¢ mise procesora na wale napedowym i obré¢
ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zostanie
solidnie zamontowana na podstawie silnika i ustyszysz
klikniecie. Uchwyt misy powinien by¢ skierowany w
prawo w strone przycisku.

3. Umies¢ wybrang tarcze z ostrzami na wale
napedowym.

4. Zat6éz pokrywe na mise i obré¢ ja zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara, az ustyszysz klikniecie; pokrywa
zostanie zablokowana na misie. Dodaj jedzenie przez
otwor podajacy.

5. Uzyj popychacza, aby popchna¢ jedzenie w dét do

obrébki.

Wybierz odpowiednig tarcze w zaleznosci od rodzaju zywnosci i pozadanego ksztattu.
Podczas dodawania jedzenia popychaj delikatnie.

Przed dodaniem jedzenia pokréj je na mniejsze kawatki odpowiednie do $rednicy otworu.
Dodawaj jedzenie stopniowo, aby uzyskac¢ lepszy efekt. Przy krojeniu miekkiej zywnosci wybierz
nizsza predkos¢, aby jedzenie nie zmienito sie w purée. Jesli musisz przetworzy¢ wiekszg ilos¢
jedzenia, zréb to w kilku partiach, np. 1200 ml na partie.

Ostrza sg bardzo ostre; zachowaj ostrozno$¢ podczas montazu, demontazu, czyszczenia i
przechowywania.
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WYCISKARKA

1.

Ustaw urzadzenie na ptaskiej i suchej powierzchni i
pionowo umies¢ wat napedowy na podstawie silnika.
Umie$¢ mise procesora na wale napedowym i obréé
ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zostanie
solidnie zamontowana na podstawie silnika i ustyszysz
klikniecie. Uchwyt misy powinien byé skierowany w
prawo w strone przycisku.

Umie$¢ stozek do cytruséw na wale napedowym
wewnatrz misy procesora.

Stozek moze byé uzywany do wyciskania pomararczy. Przekréj pomararicze na pot, docisnij ja do
stozka i trzymaj reka; stozek obraca sie, a sok jest wyciskany.

Uwaga: Z16z stozek zgodnie z powyzszym rysunkiem i wyciskaj na nizszej predkosci.

MIESZANIE

1 ‘ ‘%OSE

Ustaw urzadzenie na ptaskiej i suchej powierzchni.
Umies¢ dzbanek blendera na podstawie silnika i obré¢
go zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zostanie
solidnie zamontowany i ustyszysz klikniecie. Uchwyt
musi by¢ skierowany w prawo w strone przycisku.
Jesli nie jest prawidtowo zamontowany, urzadzenie
nie bedzie dziatac.

Pokroj jedzenie na kawatki i wtéz do dzbanka, dodaj
wode lub mleko; pojemnos¢ robocza wynosi 1500 ml.
Zatéz miarke i pokrywe.

Wt6z wtyczke do gniazdka, nacisnij przycisk PULSE
1-2razy, aby sprawdzi¢, czy urzadzenie dziata ptynnie.
Jesli zauwazysz problem, odtgcz wtyczke i ponownie
zmontuj zgodnie z wczesniejszymi krokami.

Podczas mieszania nacis$nij przycisk PULSE 2-3 razy
w celu wstepnego wymieszania, a nastepnie obré¢
pokretto na odpowiednig predkos¢; ciggta praca nie
powinna przekracza¢ 1 minuty. Wybor predkosci i
czas obrobki zalezy od efektywnos$ci mieszania i ilosci
sktadnikéw. Po 1 minucie pracy zatrzymaj urzadzenie
na 3 minuty, aby sie ochtodzito.

Jesdli podczas pracy trzeba dodaé sktadniki, odkre¢
matg miarke (17) na pokrywie w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i dodaj sktadniki.
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PORADY | OSTRZEZENIA

. Zaleca sie uzy¢ funkcji pulse 2-3 razy do wstepnego wymieszania przed rozpoczeciem pracy.

. 1500 ml to jedna partia.

. Przed rozpoczeciem pracy upewnij sie, ze podstawa jest prawidtowo zamontowana.

. Merilna skodelica se lahko uporablja za dodajanje sestavin med delovanjem.

. Nie uzywaj funkcji mieszania dtuzej niz 1 minute. Po 1 minucie pracy schfadzaj urzadzenie
przez 3 minuty przed kolejnym uzyciem.

PANEL PREDKOSCI | POKRETLO
~ -«

} (/ (@)/

1. Predkos¢ 0 oznacza tryb gotowosci, predkosci od 1 do 6 to predkosci robocze. Predkos¢ 1
jest najnizsza, predkos$¢ 6 najwyzsza. Obré¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
aby wybra¢ zgdang predkos¢ obrébki; odpowiedni wskaznik na panelu przesuwa sie od 0 do 6.
Obracajac pokrettem w przeciwnym kierunku, wskaznik wraca z 6 do 0.

2. Ustaw pokretto na 0 i naci$nij przycisk ,P”; funkcja pulse dziata, dopoki trzymasz przycisk, a po
jego zwolnieniu urzadzenie zatrzyma sie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed czyszczeniem odtgcz wtyczke, aby zapobiec porazeniu pradem. Nie zanurzaj podstawy
silnika ani kabla w wodzie.

2. Wszystkie zdejmowane akcesoria mozna czysci¢ w wodzie, z wyjgtkiem podstawy silnika. Po
czyszczeniu osusz wilgotne czesci. Elementy zdejmowane mozna myé w zmywarce.

3. Aby utatwi¢ czyszczenie, wlej odrobine cieptej wody i detergentu do dzbanka blendera i
pozostaw na chwile.

4. Przechowuj urzadzenie zawsze w suchym miejscu z dobrg cyrkulacjg powietrza.

5. Nie uzywaj twardych (Sciernych) detergentéw, aby nie porysowaé produktu.

6. Nieuzywajurzadzenia do siekania i krojenia dtuzej niz 3 minuty ciggle ani do mieszania dtuzej niz
1 minute. Jesli potrzebny jest czas pracy dtuzszy niz 5 minut, moze wtaczy¢ sie zabezpieczenie
silnika przed przegrzaniem. Nie uzywaj urzadzenia zbyt dtugo, aby unikng¢ uszkodzen.

7. Jesli praca nie zostanie zakonczona w ciggu 2 minut, wytgcz urzadzenie i pozw6l mu ostygnaé
przez 1 minute przed kolejnym uzyciem. Jesli potrzebne jest wiecej niz 5 cykli pracy, schtadzaj
urzadzenie przez 30—-60 minut do temperatury pokojowej, co przedtuzy jego zywotnosc.

8.  NIE ZANURZAJ PODSTAWY SILNIKA W WODZIE.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Uwaznie sprawdz instrukcje obstugi. Jesli nie znajdziesz odpowiedniej odpowiedzi, zapoznaj sie z

ponizszg tabela.

Problem

Rozwigzanie

Maszyna nie dziata

1.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane. Zwré¢
uwage na kierunek blokowania i odblokowywania oraz strzatki i
oznaczenia na pokrywie i podstawie.

Podwojny zamek bezpieczenstwa znajduje sie na pokrywie i
podstawie. Upewnij sie, ze oba zamki sg aktywowane.

Nigdy nie prébuj zamontowac¢ misy (blendera) z uchwytem po lewej
stronie. Z takim uchwytem nie mozna jej zamontowac¢. Umies$¢é mise
z uchwytem po prawej stronie.

Misa i pokrywa muszg by¢ mocno zablokowane, aby aktywowac
zabezpieczenie. W nowym urzadzeniu mise moze by¢ nieco trudniej
zablokowa¢ do korica; moze by¢ potrzebna pewna sita. Upewnij sig,
ze uchwyt jest skierowany w prawo i znajduje sie pod katem 90° z
przodu.

Upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo podtgczona i sprawdz, czy
zasilanie nie jest przerwane lub wytgczone.

Maszyna zatrzymuje
sie nagle

Misa procesora moze poluzowa¢ sie podczas intensywnej pracy.
Ponownie zamontuj mise i pokrywe.

Urzadzenie posiada system ochrony przed przegrzaniem.
Dtugotrwata praca skraca zywotno$¢ urzadzenia i wiacza
zabezpieczenie, ktére wytacza maszyne. Zalecany czas pracy z
misg procesora to maksymalnie 3 minuty na raz (dla blendera
maksymalnie 1 minuta); po jednym cyklu schtadzaj go przez 3
minuty przed nastepnym.

Jesli ochrona przed przegrzaniem zostata juz uruchomiona, chtodz
urzadzenie przez 30—-60 minut, a nastepnie ponownie je podtacz.

Maszyna mocno
wibruje

Dodaj mniej jedzenia, w przeciwnym razie urzgdzenie moze stracic¢
réwnowage.

Pokroj jedzenie na mniejsze kawatki i rownomiernie roztoz je w
misie.

Zamontuj ostrza zgodnie z instrukcjami; ostrza muszg by¢ solidnie
zamocowane.

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, gtadkiej powierzchni. Gumowe nozki
pomagaja utrzymac rownowage.

Maszyna nie miesza
catkowicie

—_

Zawsze dodawaj wode lub mleko do dzbanka blendera.
Nie dodawaj twardych kostek lodu wiekszych niz 2 cm i nie dodawaj
wiecej niz 5 kostek lodu.

Maszyna nie sieka
catkowicie

—_

Jesli jedzenie jest duze, pokrdj je na mniejsze kawatki.
Przed dodaniem jedzenia do misy zamocuj solidnie néz do siekania
i adapter do ostrzy.

Silnik pracuje, ale
inne czesci sie nie
obracaja

Upewnij sie, ze wat napedowy jest prawidtowo zamontowany.
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Ten produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu.
Nie wolno wyrzucaé tego produktu razem z nieposortowanymi odpadami komunalnymi.
Skontaktuj sie z lokalnym urzedem gminy, aby znalezé najblizszy punkt zbiérki.

|

CERTYFIKAT GWARANCYJNY
Zgodny z Dyrektywa UE 2019/771)
1. Informacje o Sprzedawcy
Nazwa firmy:
Adres:
Numer rejestracyjny (CUI):
Kontakt:
E-mail:
Telefon:
2. Informacje o Produkcie
Nazwa produktu:
Model / Kod:
Numer seryjny:
Numer faktury / zaméwienia:
Data zakupu: ____/____/
3. Okres Gwarancji
Produkt objety jest ustawowg gwarancjg zgodnosci przez okres 24 miesiecy, liczony od dnia dostawy.
Jesli produkt zostanie naprawiony w ramach gwaranciji, okres gwarancji zostaje przedtuzony o czas,
w ktérym produkt przebywat w serwisie.
4. Zakres Gwarancji
Gwarancja obejmuje wady dotyczace:

- produkcji,

- materiatéw,

- funkcjonalnosci,

- niezgodnosci istniejgcych w chwili dostawy.
W przypadku niezgodnosci konsument ma prawo zadac:

- naprawy produktu,

- wymiany produktu,

- obnizenia ceny,

- odstgpienia od umowy (zwrotu pieniedzy), jesli naprawa lub wymiana nie sg mozliwe, nie zostaty

wykonane w rozsgdnym czasie lub powoduja istotne niedogodnosci.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta wynikajacych z:

- Dyrektywy UE 2019/771,

- krajowych przepiséw o ochronie konsumenta,

- praw zwigzanych z brakiem zgodnosci towaréw.
W przypadku rozbieznosci miedzy niniejsza gwarancja a lokalnym ustawodawstwem, zastosowanie
maja korzystniejsze dla konsumenta przepisy obowigzujgce w kraju zakupu.
W razie pytan dotyczacych czasu naprawy lub wymiany, badz innych praw wynikajacych z krajowych
przepiséw o ochronie konsumenta, konsument moze skontaktowac sie ze Sprzedawcg lub dziatem
obstugi klienta producenta. Dane kontaktowe znajdujg sie w artykutach 8 i 9 niniejszego certyfikatu
gwarancyjnego.
5. Czego Gwarancja NIE Obejmuje
Gwarancja nie obejmuje:

- uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem,

- wstrzgséw mechanicznych, upadkéw, wypadkéw,

- nieautoryzowanych napraw lub modyfikaciji,

- normalnego zuzycia,

- uzytkowania niezgodnego z wymaganiami producenta,

- zdarzen sity wyzszej.
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6. Jak Skorzysta¢ z Gwarancji
Konsument moze zgtosi¢ reklamacje:

- bezposrednio u sprzedawcy,

- w dowolnym autoryzowanym serwisie wymienionym ponizej,

- kontaktujac sie ze sprzedawca online.
Dowdd zakupu moze by¢ przedstawiony w dowolnej formie (faktura, wyciag bankowy, e-mail itp.).
7. Proces Naprawy / Wymiany

- Sprzedawca musi naprawi¢ lub wymieni¢ produkt w ciggu 15 dni kalendarzowych.

- Jesdli naprawa jest niemozliwa, produkt musi zosta¢ wymieniony lub zwrécony.

- Transport duzych/ciezkich przedmiotéw musi byé zorganizowany przez sprzedawce.
8. Autoryzowany Serwis
Nazwa firmy serwisowej: AD VITA d.o.o. Adres: TovarniSka cesta 7b, SI-3210-Slovenske Konjice
E-mail: info.si@vitapur.com Telefon: +386 (0) 3 292 79 90
9. Podpis Sprzedawcy
Przedstawiciel sprzedawcy:
Podpis:
Data: __/___/_____
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masuri de siguranta de baza. Cititi

cu atentie toate instructiunile inainte de utilizare si pastrati-le pentru utilizare ulterioara.

1. Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic obisnuit.

2. Dispozitivul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta si cunostinte corespunzatoare, cu exceptia
cazului in care au fost instruite in mod adecvat cu privire la utilizarea aparatului si sunt
supravegheate de o persoana responsabila de siguranta lor.

3. Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolul, acesta trebuie inlocuit
de producator, agentul de service sau o alta persoana calificata corespunzator inainte de
utilizare.

4.  Aparatul are un intrerupdtor de siguranta care impiedica functionarea pana cand accesoriile
nu sunt montate in siguranta.

5. Aparatul este proiectat cu un dispozitiv de protectie pentru functionarea la temperaturi
ridicate. Daca temperatura devine prea mare, unitatea se opreste automat si reporneste dupa
ce motorul s-a récit complet (aproximativ 30-60 de minute).

6.  Nu utilizati aparatul continuu mai mult de 3 minute. Daca este necesara o functionare de
peste 5 minute, se poate declansa protectia motorului impotriva supraincalzirii, ceea ce poate
provoca deteriorarea aparatului.

7. Daca munca nu este terminata in 3 minute, opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca 1 minut
inainte de urmatoarea utilizare. Daca sunt necesare mai mult de 5 cicluri de functionare, lasati
aparatul sa se raceasca 30-60 de minute la temperatura camerei pentru a prelungi durata de
viata.

8. Suprafetele accesibile pot deveni foarte fierbinti in timpul functionarii aparatului.

9. Pentru a evita riscul de soc electric, incendiu sau ranire, nu scufundati cablul de alimentare,
stecherul sau baza motorului in apa sau in alt lichid.

10. Opriti aparatul cand nu-l folositi si inainte de curatare. Inainte de a schimba accesoriile sau de
a va apropia de partile mobile, opriti alimentarea si deconectati stecherul.

11. Nu scufundati baza motorului in apa si nu o clatiti sub jet de apa.

12. Nuimpingeti alimentele cu degetele sau cu alte obiecte (cum ar fi cutitele); folositi
intotdeauna impingatorul de alimente furnizat.

13. Fiti extrem de atenti cand manipulati lamele si accesoriile, in special in timpul asamblarii,
dezasamblarii si curatarii dupa utilizare. Lamele sunt foarte ascutite.

14. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a suprafetei de lucru sau sd atinga o
suprafata fierbinte.

15. Nu asezati aparatul Ianga un arzator pe gaz, un aragaz electric sau un cuptor fierbinte.

16. Asteptati ca toate piesele sa se opreasca complet inainte de a scoate cablul de alimentare si
de a indeparta bolul procesorului.

17. Aveti grija sa nu depdsiti capacitatea indicata in sectiunea de specificatii.

18. Utilizati intotdeauna o alimentare cu impamantare fiabild pentru functionarea aparatului.

19. Aparatul nu este destinat utilizarii cu un temporizator extern sau un sistem de control la
distanta separat.

20. Aparatul trebuie utilizat cu masa de alimentare si suportul la locul lor, cu exceptia cazului in
care acest lucru nu este posibil din cauza dimensiunii sau formei alimentelor.

21. Fiti atenti cand turnati lichide fierbinti in procesor sau blender, deoarece lichidul se poate
stropi din aparat din cauza evaporarii bruste.

22. AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a indeparta capacul si lamele din
bol.

SPECIFICATII

Model: FP427

Tensiune: 220-240 V~ 50 Hz

Putere: 1000 W

Volum bol procesor 2300 ml (volum de lucru recomandat 1500 ml)

Volum cana blender 2000 ml (volum de lucru recomandat 1500 ml)

Consum in stare de asteptare: nu

Timp de trecere automata in modul de asteptare: nu

Consum in modul oprit: 0,2 W

Timp de trecere automata in modul oprit: <20 minute
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PREZENTARE GENERALA

s
<=
1. Buton 2. Baza motor 3. Ax de antrenare
4. Bol procesor 5. Adaptor pentru lame 6. Capacul bolului
7. impingétor mic 8. impingétor mare 9. Disc pentru razuire fina

10. Disc pentru razuire 11. Disc pentru taiere grosiera  12. Disc pentru taiere fina

grosiera

13. Disc pentru razuire 14. Disc de suport 15. Lama de tocat

16. Lama de framantat 17. Disc emulgator 18. Con pentru citrice
19. Stoarcator de citrice 20. Pahar gradat 21. Capacul blenderului

22. Cana blender
ASAMBLARE

TOCARE

1. Asezati aparatul pe o suprafatd plana si uscatd si
plasati axul de antrenare vertical pe baza motorului.

2. Puneti bolul procesorului pe axul de antrenare si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand este
fixat ferm pe baza motorului si auziti un clic. Manerul
bolului trebuie orientat spre partea dreapta in directia

butonului.

3. Plasati adaptorul pentru lame vertical pe axul de
antrenare.

4. Asezati lama de tocat pe adaptor si fixati-le ferm
impreuna.

5. Indreptati lama de tocat in pozitia corectd si apoi
adaugati alimentele in bol.

6. Puneti capacul pe bol si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana cand auziti un clic; capacul se
blocheaza pe bol.

7. Introduceti impingatorul in deschiderea de alimentare.
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Pentru cantitatea per serie pentru lama de tocat consultati urmatorul tabel si selectati viteza in
functie de duritatea alimentelor.

Aliment procesat Cantitate per serie Timp de procesare
Ciocolata <100g 30-60s
Branza <200g 30-60s
Carne <500¢g 30-60s
Ceai sau condimente 50-100g 30-60s
Fructe si legume 100-300 g 30-60s
Ceapa <500¢g 30-60s
Note:

. Lasati intotdeauna lama de tocat in bol inainte de a adauga alimentele.

. Utilizati de mai multe ori functia PULSE pentru a evita tocarea excesiv de find. Nu procesati prea
mult branza tare sau ciocolata, altfel acestea se pot supraincalzi si topi.

. Timpul standard de tocare este de 30-60 de secunde; selectati viteza in functie de duritatea
ingredientelor.

FRAMANTARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata plana si uscata si
plasati axul de antrenare vertical pe baza motorului.

2. Puneti bolul procesorului pe axul de antrenare si

rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand este

fixat ferm pe baza motorului si auziti un clic. Manerul
bolului trebuie orientat spre partea dreapta in directia
butonului.

Plasati adaptorul de lame pe axul de antrenare.

Asezati lama de framantat pe adaptor si fixati-le ferm.

Indreptati lama de frdmantat in pozitia corects, apoi

adaugati ingredientele in bol.

6. Puneti capacul pe bol si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana cand auziti un clic; capacul se
blocheaza pe bol.

7. Introduceti impingatorul in deschiderea de alimentare.

s w

Pentru cantitatea pe serie pentru lama de frdmantat consultati urmatorul tabel; este recomandata
framantarea aluatului la vitezele 4 pana la 6. Pentru ingrediente lichide, cum ar fi baterea oualor si
prepararea bauturilor, folositi vitezele 1 pana la 3.

Aliment procesat Cantitate per serie Timp de procesare
Faina si branza de vaci <300g 10-30s
Oua <5 bucati 10-30s
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Note:

. Lasati intotdeauna lama de framantat in bol inainte de a adduga ingredientele.

. La framantarea aluatului, raportul faina-apa este de 1:0,6, adica 100 g faina si 60 g apa.

. Vitezele 4 pana la 6 sunt destinate framantarii aluatului, iar vitezele 1 pana la 3 pentru baterea
albusurilor si a bauturilor.

. Pentru framantarea aluatului se recomanda urmatorul proces: lucrati 20 de secunde, apoi lasati
aluatul sa se odihne 2 minute, apoi lucrati din nou 15 secunde — acesta este un ciclu. Aluatul
va fi gata dupa 1-2 cicluri. Frdmantarea prea indelungata va face aluatul lipicios si poate cauza
functionarea instabild a aparatului; prin urmare, se recomanda o viteza mai mare.

EMULSIONARE

1. Asezati aparatul pe o suprafatd plana si uscata si
plasati axul de antrenare vertical pe baza motorului.

2. Puneti bolul procesorului pe axul de antrenare si

rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand este

fixat ferm pe baza motorului si auziti un clic. Manerul
bolului trebuie orientat spre partea dreapta in directia
butonului.

Plasati adaptorul de lame pe axul de antrenare.

Asezati discul emulgator pe adaptor si fixati-le ferm.

Indreptati discul emulgator in pozitia corecta si apoi

adaugati ingredientele Tn bol.

14 6. Puneti capacul pe bol si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana cand auziti un clic; capacul se
blocheaza pe bol.

7. Introduceti impingatorul in deschiderea de alimentare.

a P w

CLosE

Pentru cantitatea pe serie pentru discul emulgator consultati urmatorul tabel. Discul emulgator
poate fi folosit pentru a prepara frisca batuta si sosuri, cum ar fi bearnaise.

Aliment procesat Cantitate per serie Timp de procesare

Oua 3-6 bucati 30-70s

Frisca 125-350 ml aproximativ 20 s
Nota:

Nu utilizati discul emulgator pentru framantarea aluatului sau baterea untului.
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TAIERE/RAZUIRE GROSIERA, TAIERE/RAZUIRE FINA

]

1. Asezati aparatul pe o suprafatd plana si uscata si
plasati axul de antrenare vertical pe baza motorului.

2. Puneti bolul procesorului pe axul de antrenare si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand este
fixat ferm pe baza motorului si auziti un clic. Manerul
bolului trebuie orientat spre partea dreapta in directia
butonului.

3. Instalati discul dorit cu lame pe axul de antrenare.

4. Puneti capacul pe bol si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana cand auziti un clic; capacul se
blocheaza pe bol. Addugati alimente prin deschiderea
de alimentare.

5. Utilizati impingatorul pentru a impinge alimentele in
jos pentru procesare.

Note:

. Selectati discul adecvat in functie de tipul de aliment si forma dorita.

. Cand adaugati alimente, impingeti usor.

. Taiati alimentele in prealabil in bucati mai mici, in functie de diametrul deschiderii.

. Adaugati alimentele treptat pentru un rezultat mai bun. Pentru taierea alimentelor moi, alegeti o
viteza mai mica pentru a evita transformarea in piure. Daca trebuie sa procesati o cantitate mai
mare de alimente, faceti acest lucru in mai multe serii, de exemplu, 1200 ml per serie.

. Lamele sunt foarte ascutite; fiti atenti la asamblare, dezasamblare, curatare si depozitare.

STORCATOR

1. Asezati aparatul pe o suprafatd plana si uscatd si
plasati axul de antrenare vertical pe baza motorului.

2. Puneti bolul procesorului pe axul de antrenare si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand este
fixat ferm pe baza motorului si auziti un clic. Manerul
bolului trebuie orientat spre partea dreapta in directia
butonului.

3. Asezati conul pentru citrice pe axul de antrenare in
interiorul bolului procesorului.

Conul poate fi folosit pentru stoarcerea portocalelor. Taiati portocala in jumétate, apdsati-o pe con si
tineti-o cu mana; conul se roteste si sucul este extras.

Nota: Asamblati conul conform imaginii de mai sus si stoarceti la o viteza mai mica.
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MIXARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata plana si uscata.
Plasati cana blenderului pe baza motorului si rotiti-o
in sensul acelor de ceasornic pana cand este fixata
ferm si auziti un clic. Manerul trebuie sa fie orientat
spre partea dreapta in directia butonului. Daca nu este
montata corect, aparatul nu va functiona.

3.  Taiati alimentele in bucéti si puneti-le in cand, adaugati
apa sau lapte; volumul de lucru este de 1500 ml.

4. Instalati paharul gradat si capacul.

5. Introduceti stecherul in priza, apasati butonul PULSE
de 1-2 ori pentru a verifica daca aparatul functioneaza
uniform. Daca observati o problema, scoateti stecherul
si re-asamblati conform pasilor anteriori.

6. In timpul mixarii, ap&sati butonul PULSE de 2-3 ori

14 CLOSE pentru preamestecare, apoi rotiti butonul la viteza
corespunzatoare; functionarea continua nu trebuie
sd depdseasca 1 minut. Alegerea vitezei si durata
procesarii depinde de eficienta mixdrii si de cantitatea
ingredientelor. Dupa 1 minut de functionare, opriti
aparatul pentru 3 minute pentru a se raci.

7. Dacd este necesar sa addugati ingrediente in timpul
functionarii, rdsuciti micutul pahar gradat (17) de pe
capac in sens invers acelor de ceasornic si addugati
ingredientele.

SFATURI $I AVERTISMENTE

Se recomanda sa utilizati functia pulse de 2-3 ori pentru preamestecare inainte de inceperea
functionarii.

1500 ml reprezinta o serie.

inainte de functionare, verificati dacé baza este montata corect.

Paharul gradat poate fi folosit pentru a adduga ingrediente in timpul functionarii.

Nu utilizati functia de mixare mai mult de 1 minut. Dupa 1 minut de functionare, raciti aparatul
timp de 3 minute inainte de urmatoarea utilizare.

PANOU DE VITEZA SI BUTON ROTATIV

[
L)
)

[}
g

Viteza 0 este starea de asteptare, iar vitezele de la 1 la 6 sunt viteze de functionare. Viteza 1
este cea mai mica, iar viteza 6 este cea mai mare. Rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic
pentru a selecta viteza dorita de procesare; indicatorul corespunzator pe panou se deplaseaza
de la 0 la 6. Rotiti butonul in sens invers pentru a aduce indicatorul inapoi de la 6 la 0.

Setati butonul la 0 si apasati tasta ,P”; functia pulse functioneaza atat timp cat tineti apdsat
butonul, iar la eliberare aparatul se opreste.

CURATARE SI INTRETINERE

1.

2.

3.

o &

Scoateti stecherul inainte de curatare pentru a evita socurile electrice. Nu scufundati baza
motorului si cablul in apa.

Toate accesoriile detasabile pot fi curatate in apa, cu exceptia bazei motorului. Uscati partile
umede dupa curatare. Partile detasabile pot fi spalate in masina de spalat vase.

Pentru o curdtare mai usoara, puneti putina apa calda si detergent in cana blenderului si lasati-I
pentru o vreme.

Pastrati intotdeauna aparatul intr-un loc uscat cu o circulatie buna a aerului.

Nu utilizati detergenti abrazivi pentru a evita zgarierea produsului.
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6. Nu utilizati aparatul pentru tocare si taiere mai mult de 3 minute continuu sau pentru mixare
mai mult de T minut. Dacéa este necesara o functionare de peste 5 minute, se poate declansa
protectia motorului impotriva supraincalzirii. Nu utilizati aparatul prea mult timp pentru a evita
deteriorarea.

7. Daca lucrarea nu se termina in 2 minute, opriti aparatul si lasati-l sa se rdceasca 1 minut inainte
de urmatoarea utilizare. Daca sunt necesare mai mult de 5 cicluri de functionare, raciti aparatul

30-60 de minute la temperatura camerei, ceea ce ii prelungeste durata de viata.
8.  NU SCUFUNDATI BAZA MOTORULUI TN APA.

DEPANARE
Consultati cu atentie manualul de utilizare. Daca nu gasiti un rdspuns adecvat, consultati urmatorul
tabel.
Problema Solutie
1. Asigurati-va ca dispozitivul este asamblat corect. Acordati atentie
directiei de blocare si deblocare, precum si sagetilor si marcajelor
de pe capac si baza.
2. Blocarea de siguranta dubld se afld pe capac si pe baza. Asigurati-
va ca ambele mecanisme de siguranta sunt activate.
3. Nu incercati niciodatd sa montati bolul (blenderul) cu ménerul pe
. partea stanga. Nu poate fi montat astfel. Montati bolul cu ménerul
Masina nu x ’
functioneaz pe partea dreaptd. o .

’ 4. Bolul si capacul trebuie sa fie blocate ferm pentru a activa
mecanismul de sigurantd. La un aparat nou, poate fi mai dificil sa
blocati bolul pana la capat; s-ar putea sa aveti nevoie de putina
forta. Asigurati-vd ca@ manerul este orientat spre partea dreapta si
este la un unghi de 90° in fata.

5. Asigurati-vd ca stecherul este conectat corect si verificati daca
alimentarea este intrerupta sau oprita.
1. Bolul procesorului se poate slabi in timpul functiondrii intense.
Reinstalati bolul si capacul.
2. Aparatul are un sistem de protectie impotriva supraincalzirii.
Functionarea prelungitd reduce durata de viatd a dispozitivului si
Masina se opreste declanseaza protectia care opreste aparatul. Timpul recomandat
brusc de functionare cu bolul procesorului este de maximum 3 minute
odata (pentru blender maximum 1 minut); dupa un cicly, lasati-l sa
se rdceasca 3 minute inainte de urmétorul.
3. Daca protectia impotriva supraincalzirii este deja activata, raciti
aparatul 30-60 de minute si apoi reconectati-l.
1. Introduceti mai putine alimente, altfel aparatul poate pierde
echilibrul.
L « 2. Taiati alimentele in bucati mai mici si distribuiti-le uniform in bol.
Masina vibreaza C . T : L
A 3. Montati lamele conform instructiunilor; lamele trebuie sa fie fixate
puternic ; ’
ferm.
4. Asezati aparatul pe o suprafata pland si neteda. Picioarele de
cauciuc ajuta la mentinerea echilibrului.

. . « 1. Adaugati intotdeauna apa sau lapte in cana blenderului.

Masina nu mixeaza SR ; « . . . « )

’ 2. Nuadaugati cuburi de gheata dure mai mari de 2 cm si nu adaugati

complet . ’ - - ’ ’
mai mult de 5 cuburi de gheata.

: : 1. Daca alimentele sunt mari, taiati-le in bucati mai mici.

Masina nu taie P = } I L .

complet 2. Inainte de a adauga avllmentele in bol, montati ferm lama de tocat si
adaptorul pentru lama.

Motorul functioneaza,

celelalte parti nu se Asigurati-va ca axul de antrenare este montat corect.

rotesc
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Acest produs contine materiale reciclabile.
Nu aruncati acest produs ca deseu municipal nesortat. Va rugdm sa contactati
municipalitatea locala pentru a afla care este cel mai apropiat punct de colectare.

I
CERTIFICAT DE GARANTIE

(Conform Directivei UE 2019/771 si OUG 140/2021)
1. Informatii despre vanzator

Nume companie:
Adresa:
Numar de inregistrare (CUI):
Contact:
Email:
Telefon:
2. Informatii despre produs
Denumirea produsului:
Model / Cod:
Numar de serie:
Numar factura / comanda:
Data achizitiei: ___/___/
3. Perioada de garantie
Produsul beneficiaza de o garantie legald de conformitate de 24 de luni, valabila de la data livrarii.
Daca produsul este reparat in perioada de garantie, durata garantiei se prelungeste cu perioada in
care produsul se afla in centrul de service.

4. Ce acopera garantia
Aceasta garantie acopera defecte de:
- fabricatie,
- materiale,
- functionalitate,
- probleme de conformitate existente la momentul livrarii.

in caz de neconformitate, consumatorul are dreptul sa solicite:
- repararea produsului;
- inlocuirea produsului;
- reducerea pretului;
- rezolutiunea contractului (rambursare), daca repararea sau inlocuirea nu sunt posibile, nu sunt
realizate intr-un termen rezonabil sau provoaca un inconvenient semnificativ.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile legale ale consumatorului prevazute de 0.U.G. 140/2021 si
alte acte normative privind protectia consumatorului.
5. Ce NU acopera garantia
Garantia nu acopera:
- daune cauzate de utilizare necorespunzatoare,
- socuri mecanice, caderi, accidente,
- reparatii sau modificari neautorizate,
- uzura normala,
- utilizarea in afara cerintelor producéatorului,
- evenimente de forta majora.

6. Cum se solicita serviciul de garantie

Consumatorul poate solicita serviciul de garantie:
- direct de la vanzator,
- de la orice centru de service autorizat listat mai jos,
- prin contactarea vanzatorului online.

Dovada achizitiei poate fi prezentata prin orice mijloc (factura, extras bancar, email etc.). 95



7. Procesul de reparare / inlocuire
- Vanzatorul trebuie sa repare sau sa inlocuiasca produsul in termen de 15 zile calendaristice.
- Daca repararea este imposibild, produsul trebuie inlocuit sau rambursat.
- Transportul produselor voluminoase/grele trebuie asigurat de catre vanzator.

8. Centru de service autorizat

Nume companie service: AD VITA d.o.o.

Adresa: Tovarniska cesta 7b, SI-3210 Slovenske Konjice
Email: info.si@vitapur.com

Telefon: +386 (0) 3292 79 90

9. Semnatura vanzatorului

Reprezentant vanzator:
Semnatura:
Data: ____/____/______
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfi pouzivani elektrickych zafizeni je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni opatfeni. Pred

pouzitim si peclivé prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro pozdéjsi pouziti.

1. Toto zafizeni je uréeno pouze pro bézné domaci pouziti.

2. Zafizeni neni ureno pro osoby (vEetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti, pokud nebyly pouceny
o0 pouziti zafizeni a nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

3. Pokud je napéjeci kabel poskozen, musi jej pred dal$im pouzivanim kv(li zamezeni nebezpeci
vymeénit vyrobce, servisni zastupce nebo jina kvalifikovana osoba.

4.  Zarizeni obsahuje bezpecnostni spinac, ktery zabranuje provozu, dokud nejsou prislusenstvi
bezpecné nasazena.

5. Zafizeni je vybaveno ochrannym zafizenim pro pfipad provozu pfi vysokych teplotach. Pokud
teplota stoupne prili§ vysoko, jednotka se automaticky vypne a znovu spusti, kdyz motor tplné
vychladne (po pfiblizné 30-60 minutéch).

6. Zafizeni nepouzivejte nepretrzité déle nez 3 minuty. Pokud je k provozu potfeba vice nez
5 minut, mizZe se aktivovat ochrana motoru proti prehfati, coz mize zpUsobit poskozeni
zafizeni.

7.  Pokud prace neni dokoncena do 3 minut, vypnéte zafizeni a nechte jej 1 minutu vychladnout
pred dal$im pouzitim. Pokud je potfeba vice nez 5 pracovnich cykld, nechte zafizeni
vychladnout 30-60 minut na pokojovou teplotu, abyste prodlouzili jeho Zivotnost.

8.  Pristupné povrchy mohou byt béhem provozu zafizeni velmi horké.

9.  Aby se predeslo riziku Urazu elektrickym proudem, pozaru nebo zranéni, neponorujte napajeci
kabel, zastréku ani motorovou zakladnu do vody nebo jiné kapaliny.

10. Vypnéte zafizeni, kdyz jej nepouzivate, a pred ¢isténim. Pfed vyménou pfislusenstvi nebo
pfiblizenim k pohyblivym ¢astem vypnéte napdjeni a odpojte zastrcku.

11. Motorovou zakladnu neponofujte do vody ani ji neoplachujte pod tekouci vodou.

12. Netlacte jidlo prsty ani jinymi pfredmeéty (jako jsou noze); vzdy pouzijte pfilozeny péchovac.

13. Prfimanipulaci s ¢epelemi a nastavci bud'te mimoradné opatrni, zejména béhem sestavovani,
rozebirani a &isténi po pouziti. Cepele jsou velmi ostré.

14. Nedovolte, aby kabel visel pres okraj stolu nebo pracovni plochy nebo aby se dotykal horkého
povrchu.

15. Zafizeni neumistujte k plynovému horaku, elektrické varné desce nebo horké troubé.

16. Pockejte, az se vSechny ¢asti Uplné zastavi, nez vytahnete napdjeci kabel a vyjmete misu
procesoru.

17. Davejte pozor, abyste neprekrocili kapacitu uvedenou v ¢asti se specifikacemi.

18. Pro provoz zafizeni vzdy pouzivejte spolehlivé uzemnéné napajeni.

19. Zafrizeni neni uréeno k pouziti s externim ¢asovacem nebo samostatnym délkovym ovladacim
systémem.

20. Zafizeni musi byt pouZivano s podavaci liStou a drzakem na misté, pokud to neni mozné kvdli
velikosti nebo tvaru jidla.

21. Budte opatrni, pokud do procesoru nebo mixéru nalévate horkou tekutinu, protoze kvali
nahlému vyparovani mize kapalina vystfiknout ze zafizeni.

22. UPOZORNENI: Ujistéte se, Ze je zafizeni vypnuté, nez odstranite viko a éepele z misy.

SPECIFIKACE

Model: FP427

Napéti: 220-240 V~ 50 Hz

Vykon: 1000 W

Objem misy procesoru 2300 ml (doporuceny pracovni objem 1500 ml)
Objem nadoby mixéru 2000 ml (doporuceny pracovni objem 1500 ml)
Spotfeba v pohotovostnim rezimu: zadna

Doba automatického prechodu do pohotovostniho rezimu: zadna
Spotfeba v vypnutém rezimu: 0,2 W

Doba automatického prechodu do vypnutého rezimu: <20 minut
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PREHLED

1. Knoflik

4. Misa procesoru

7. Maly péchovaé

10. Cepele na hrubé strouhani
13. Strouhaci niz

16. Hnétaci ndz

19. Odstavriovac citrust

22. Nadoba mixéru

SESTAVENI

SEKANI
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17. Emulgaéni disk

a s w

2. Motorova zakladna 3. Pohonna hridel

5. Adaptér pro Cepele 6. Viko misy

8. Velky péchovaé 9. Cepele na jemné strouhani
11. Cepele na hrubé krajeni 12. Cepele na jemné kréjeni
14. Nosny disk 15. Sekaci nGiz

18. Kuzel pro citrusy

20. Mérna salka 21. Viko mixéru

Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hridel na motorovou zakladnu.
Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné usazena na motorové zdakladné a neuslysite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Adaptér na Cepele poloZte svisle na pohonnou hridel.
Sekaci Cepel polozte na adaptér a pevné je spojte.
Otocte sekaci Cepel do spravné polohy a poté do misy
pridejte jidlo.

Na misu nasadte viko a otacCejte jej po sméru
hodinovych ruc¢ic¢ek, dokud neuslysite cvaknuti; viko se
tak uzamkne na mise.

Do plniciho otvoru vlozte péchovac.



Pro mnozstvi na davku pfi pouziti sekaciho
tvrdosti potravin.

noze vizte nasledujici tabulku a vyberte rychlost podle

Zpracovavané potraviny MnoZstvi na davku Doba zpracovani
Cokolada <100¢g 30-60's
Syr <200g 30-60s
Maso <500¢g 30-60s
Caj nebo kofeni 50-100 g 30-60s
Ovoce a zelenina 100-300 g 30-60s
Cibule <500¢g 30-60s
Poznamky:

Sekaci ndZ vzdy ponechte v mise, nez pridate jidlo.

Funkci PULSE pouzijte nékolikrat, abyste se vyhnuli pfili§ jemnému sekani. Nepracujte prilis
dlouho pfi krajeni tvrdého syra nebo ¢okolady, jinak se tyto suroviny mohou prehrat a zacit tat.
Standardni doba sekani je 30—-60 sekund; zvolte rychlost podle tvrdosti ingredienci.

HNETENI

arw

Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hridel na motorovou zakladnu.
Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné usazena na motorové zdkladné a neuslysite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Adaptér na cepele polozte na pohonnou hfidel.
Hnétaci niz poloZte na adaptér a pevné je spojte.
Hnétaci nGz otocte do sprévné polohy, poté do misy
pridejte ingredience.

Na misu nasadte viko a otacejte jej po sméru
hodinovych ruc¢ic¢ek, dokud neuslysite cvaknuti; viko se
tak uzamkne na mise.

Do plniciho otvoru vlozte péchovac.

Pro mnozstvi na davku pfi pouziti hnétaciho noze vizte nasledujici tabulku; doporucuje se hnéteni

tésta pfi rychlosti 4 az 6. Pro tekuté ingred
rychlost 1 az 3.

ience, jako je Slehani vajec a pfiprava napoju, pouZijte

Zpracovavané potraviny MnozZstvi na davku Doba zpracovani
Mouka a tvaroh <300g 10-30s
Vejce <5ks 10-30s
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Poznamky:

. Hnétaci n(iz vzdy ponechejte v mise, nez pridéte ingredience.

. Pfi hnéteni tésta je pomér mouky a vody 1:0,6, tedy 100 g mouky a 60 g vody.

. Rychlosti 4 aZz 6 jsou urceny pro hnéteni tésta, rychlosti 1 az 3 pro $lehani bilk( a pfipravu
napoju.

. Pfi hnéteni tésta se doporucuje nasledujici pracovni proces: pracujte 20 sekund, poté
odpocivejte 2 minuty, pak znovu pracujte 15 sekund - to je jeden cyklus. Tésto bude pfipraveno
po 1-2 cyklech. Prili§ dlouhé hnéteni zplsobi, Ze tésto bude lepivé, a mlze vést k nestabilnimu
provozu zafizeni; proto je doporuc¢ena vyssi rychlost.

EMULGACE

1. Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hfidel na motorovou zakladnu.

2. Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a

otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni

pevné usazena na motorové zdkladné a neuslySite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Adaptér na ¢epele polozte na pohonnou hridel.

Emulgacni disk poloZte na adaptér a pevné je spojte.

Emulgacni disk otocte do spravné polohy, potépridejte

ingredience do misy.

6. Na misu nasadte viko a otacCejte jej po sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud neuslysite cvaknuti; viko se
tak uzamkne na mise.

7. Do plniciho otvoru vloZte péchovac.

a P w

Pro mnozstvi na davku pfi pouziti emulgacniho disku vizte nésledujici tabulku. Emulgaéni disk Ize
pouzit k pfipravé Slehacky a omacek, napriklad béarnaise.

Zpracovavané potraviny MnoZstvi na davku Doba zpracovani

Vejce 3-6 ks 30-70s

Sladkd smetana 125-350 ml asi20's
Poznamka:

Emulgaéni disk nepouzivejte pro hnéteni tésta nebo slehani masla.
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HRUBE KRAJENI/STROUHANI, JEMNE KRAJENiI/STROUHANI

]

54 g
2 =gy
Rose =
44 @ Ay
— =

Poznamky:

Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hfidel na motorovou zakladnu.
Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné usazena na motorové zdkladné a neuslySite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Nasadte pozadovany disk s ¢epelemi na pohonnou
hridel.

Nasadte na misu viko a otacejte jej po sméru
hodinovych rucicek, dokud neuslysite cvaknuti; viko
se uzamkne na mise. Do plniciho otvoru pfidejte jidlo.
K zatlaceni jidla dold pouZijte péchovac.

Vyberte vhodny disk podle typu jidla a pozadovaného tvaru.

Pri pfidavani jidla tlacte jemné.

Jidlo predem nakrajejte na mensi kusy podle priméru otvoru.
Jidlo pfidavejte postupné pro lepsi vysledek. Pri krdjeni mékkych potravin zvolte nizsi rychlost,
aby se jidlo nezménilo na pyré. Pokud musite zpracovat vétsi mnozstvi jidla, udélejte to ve vice

davkach, napf. 1200 ml na davku.

Cepele jsou velmi ostré; bud'te opatrni pfi sestavovani, rozebirani, ¢isténi a skladovani.

ODSTAVNOVAC

Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch a vertikalné
nasadte pohonnou hridel na motorovou zakladnu.
Nasadte misu procesoru na pohonnou hfidel a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné usazena na motorové zdakladné a neuslysite
cvaknuti. Rukojet misy by méla sméfovat doprava
smérem k tlacitku.

Nasadte kuzel pro citrusy na pohonnou hfidel uvnitf
misy procesoru.

KuZzel Ize pouzivat k lisovani pomeranc¢i. Rozkrojte pomeranc¢ na polovinu, pfitlacte jej na kuzel a
drzte rukou; kuZel se otaci a $téva se vytlaCuje.

Poznamka: KuZzel sestavte podle vySe uvedeného obrazku a lisujte pfi nizsi rychlosti.
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1.  Umistéte zafizeni na rovny a suchy povrch.

Nasadte nadobu mixéru na motorovou zakladnu a
otacejte ji po sméru hodinovych rucicek, dokud neni
pevné nasazena a neuslySite cvaknuti. Rukojet musi
byt oto¢ena doprava smérem k tlacitku. Pokud neni
spravné nasazena, zafizeni nebude fungovat.

3. Nakrdjejte jidlo na kousky a vlozte je do néadoby,
pridejte vodu nebo mléko; pracovni objem je 1500 ml.

4. Nasadte mérnou Salku a viko.

5.  Zasunte zastrcku do zasuvky, stisknéte tlac¢itko PULSE
1-2krat, abyste ovérili, ze zafizeni funguje hladce.
Pokud zaznamenate problém, vytahnéte zastrcku a
znovu sestavte podle predchozich krokd.

6. Pfi michani stisknéte tlacitko PULSE 2-3krat pro
pfedmichani, poté oto¢te knoflik na pozadovanou
rychlost; nepfetrzity provoz by nemél presahnout 1
minutu. Volba rychlosti a doba zpracovani zavisi na
Gcéinnosti michani a mnozstvi ingredienci. Po 1T minuté
provozu zafizeni zastavte na 3 minuty, aby vychladlo.

7. Pokud je béhem provozu treba pfidat ingredience,
odsroubujte malou mérnou $élku (17) na viku proti
smeéru hodinovych rucic¢ek a pridejte ingredience.

TIPY A UPOZORNENI
. Doporuéuje se pouzit funkci PULSE 2-3krat pro pfedmichani pred zahajenim provozu.
1500 ml predstavuje jednu davku.
Pred provozem zkontrolujte, zda je zakladna spravné nasazena.
Mérna sélka muze byt pouzita k pridavani ingredienci béhem provozu.
Funkci michani nepouzivejte vice nez 1 minutu. Po 1 minuté provozu nechte zafizeni 3 minuty
vychladnout pred dalSim pouzitim.

PANEL RYCHLOSTI A OTOCNY KNOFLIK

’-;i,‘ P o o
© ©

1. Rychlost 0 je stav pohotovosti, rychlosti od 1 do 6 jsou pracovni rychlosti. Rychlost 1 je nejnizsi,
rychlost 6 nejvyssi. Otocte knoflik po sméru hodinovych rucicek, abyste zvolili pozadovanou
rychlost zpracovani; pfislusny indikdtor na panelu se posune z 0 na 6. Oto¢enim knofliku v
opacném smeéru se indikator vraci z 6 na 0.

2. Nastavte knoflik na 0 a stisknéte tla¢itko ,P“; funkce PULSE pracuje, dokud tlacitko drzite, po
uvolnéni se zafizeni zastavi.

]
I
I

I

CISTENI A UDRZBA

1. Pred cisténim vytahnéte zastrCku, abyste zabranili urazu elektrickym proudem. Motorovou
zéakladnu a kabel neponofujte do vody.

2. VSechny odnimatelné doplnky lze Cistit ve vodé, kromé motorové zakladny. Po Cisténi mokré
casti osuste. Odnimatelné Casti lze myt v mycce nadobi.

3. Pro snazsi ¢isténi mizete do nadoby mixéru nalit trochu teplé vody a detergentu a nechat chvili
pusobit.

4.  Zarizeni skladujte vzdy na suchém misté s dobrou cirkulaci vzduchu.

5. Neuzivejte tvrdé (abrazivni) detergenty, aby nedoslo k poskrabani produktu.
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6. Zafizeni nepouzivejte k sekdni a krajeni déle nez 3 minuty nepretrzité ani k michani déle nez 1
minutu. Pokud je k provozu potieba vice nez 5 minut, m(ize se aktivovat ochrana motoru proti
prehrati. Zafizeni nepouzivejte pfilis dlouho, abyste predesli poskozeni.

7. Pokud prace neni dokonéena do 2 minut, vypnéte zafizeni a nechte jej 1 minutu vychladnout
pred dalsim pouzitim. Pokud je tfeba vice nez 5 pracovnich cykl(, nechte zafizeni vychladnout
30-60 minut na pokojovou teplotu, coz prodlouzi jeho Zivotnost.

8. NEPONORUJTE MOTOROVOU ZAKLADNU DO VODY.

RESENi PROBLEMU

Peclivé si prostudujte uzivatelské pokyny. Pokud nenajdete vhodnou odpovéd, podivejte se na

nasledujici tabulku.

Problém

Reseni

Stroj nefunguje

1.

2.

Ujistéte se, Ze je zafizeni spravné sestaveno. Davejte pozor na smér
zamykani a odemykani a na Sipky a znacky na viku a zakladné.
Dvojity bezpe¢nostni zdmek se nachazi na viku a zakladné. Ujistéte
se, Ze jsou bezpecnostni zamky aktivovany.

Nikdy se nepokousejte nasadit nddobu (mixér) s rukojeti na levé
strané. S takovou rukojeti nelze nadobu nasadit. Nasad'te nadobu s
rukojeti na pravé strané.

Misa a viko musi byt pevné uzamceny, aby se aktivoval bezpe¢nostni
uzamknout; mlze byt zapotiebi vétsi sily. Ujistéte se, Ze rukojet
sméruje doprava a je vpredu v thlu 90°.

Ujistéte se, Ze je zastrcka spravné pripojena, a zkontrolujte, zda neni
preruseno nebo vypnuto napajeni.

Stroj se nahle zastavi

Misa procesoru se miize béhem intenzivniho provozu uvolnit. Znovu
nasadte misu a viko.

Zafizeni mda systém ochrany proti prehrati. Dlouhodoby provoz
zkracuje Zivotnost zafizeni a aktivuje ochranu, ktera stroj vypne.
Doporucend doba provozu s misou procesoru je maximalné 3
minuty najednou (u mixéru maximalné 1 minutu); po jednom cyklu
jej nechte vychladnout 3 minuty pred dal§im pouzitim.

Pokud je ochrana proti prehrati jiz aktivovdna, nechte zafizeni
chladnout 30—60 minut a poté jej znovu pfipojte.

Stroj silné vibruje

HwN =

Vlozte méné jidla, jinak muZe zafizeni ztratit rovnovéhu.

Nakrajejte jidlo na mensi kousky a rovhomeérné je rozdélte v mise.
Namontujte cepele podle pokyn(; cepele musi byt pevné usazeny.
Umistéte zafizeni na rovnou, hladkou plochu. Gumové nozicky
pomahaji udrzovat rovnovahu.

Stroj nemicha uplné

—_

Vzdy pfidejte vodu nebo mléko do nadoby mixéru.
Nepridavejte tvrdé kostky ledu vétsi nez 2 cm a nepfidavejte vice
nez 5 kostek ledu.

Stroj nekrdji Uplné

—_

Pokud je jidlo velké, nakrdjejte je na mensi kousky.
Pred pfidanim jidla do misy pevné nasadte sekaci niz a adaptér
na ndz.

Motor bézi, ostatni
Casti se neotaci

Ujistéte se, ze je pohonna hridel spravné nasazena.
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Tento produkt obsahuje recyklovatelné materidly.
Tento produkt nelikvidujte ako netriedeny odpad. Prosim, kontaktujte svoje miestne
mestské zastupitel'stvo pre informacie o najblizSom zbernom stredisku.

ZARUCNY LIST
(V stlade so smernicou EU 2019/771)
1. Informacie o predajcovi

Nazov spolo¢nosti:
Adresa:
Registra¢né ¢islo (CUI):
Kontakt:
Email:
Telefén:
2. Informacie o produkte
Nazov produktu:

Model / Kod:

Sériové Cislo:

Cislo faktury / objednévky:

Datum ndkupu: ____/____/___

3. Zarucna doba

Produkt je kryty zdkonnou zarukou zhody po dobu 24 mesiacov, platnou od datumu dodania.

Ak je produkt opraveny v ramci zaruky, zaruéna doba sa predlZuje o ¢as, pocas ktorého sa produkt
nachdadza v servisnom stredisku.

4. Co zaruka pokryva

Tato zaruka pokryva vady:

- vyroby,

- materidloy,

- funkenosti,

- problémy zhody existujlce v ¢ase dodania.

V pripade nezhody ma spotrebitel pravo pozadovat:

- Opravu produkty;

- Vymenu produktu;

- Znizenie ceny;

- Ukoncenie zmluvy (vratenie penazi), ak oprava alebo vymena nie je mozné alebo nie je vykonana v
primeranom ¢ase alebo sposobuje zna¢né neprijemnosti.

Tato zaruka neobmedzuje zdkonné préva spotrebitela vyplyvajuice z:

- Smernice EU 2019/771

- Narodnych zakonov na ochranu spotrebitela

- Préav tykajlcich sa nezhody tovaru

V pripade rozporu medzi touto zarukou a miestnou legislativou sa uplatnia priaznivejsie prava
spotrebitela v krajine nakupu.

Ak ma spotrebitel’ otazky tykajlce sa lehoty opravy alebo vymeny alebo inych prav vyplyvajicich z
narodnych zakonov na ochranu spotrebitel'a, m6Ze kontaktovat predajcu alebo oddelenie zéakaznickej
podpory vyrobcu. Kontaktné Gdaje st uvedené v ¢lankoch 8 a 9 tohto zadruéného listu.

5. Co zédruka NEPOKRYVA

Zaruka nepokryva:

- poskodenia spbsobené nespravnym pouzivanim,

- mechanické ndrazy, pady, nehody,

- neopravnené opravy alebo Upravy,

- bezné opotrebovanie,

- pouzivanie mimo poziadaviek vyrobcu,

- udalosti vy§Sej moci
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6. Ako poziadat o zaruény servis

Spotrebitel m6ze poziadat o zaruény servis:

- priamo od predajcu,

- v ktoromkolvek autorizovanom servisnom stredisku uvedenom nizsie,
- kontaktovanim predajcu online.

Dokaz o kipe moze byt poskytnuty akymkolvek sposobom (faktura, bankovy vypis, email, atd'.).

7. Proces opravy / vymeny

- Predajca musi produkt opravit alebo vymenit v primeranej lehote.
- Ak je oprava nemozna, produkt musi byt vymeneny alebo vrateny.
- Prepravu objemnych/tazkych vyrobkov musi zabezpedit predajca.
8. Autorizované servisné stredisko

Nazov servisnej spoloénosti: AD VITA d.o.o.

Adresa: Tovarniska cesta 7b, SI-3210 Slovenske Konjice

Email: info.si@vitapur.com

Telefén: +386 (0) 3 292 79 90

9. Podpis predajcu
Zastupca predajcu:
Podpis:
Datum: __/____/____
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Food processor
MultiPrep 1000
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