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Please read this manual thoroughly before using the device and save it for future reference.

WARNINGS

1. Do not touch the hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven mitts or potholders.

2. To protect yourself against electric shock do not immerse power cable, plugs, or device in water or other liquid.

3. This device can be used by children aged 8 years and above as well as by persons with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the device in a
safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance should not
be done by children unless they are older than 8 and supervised.

4. Keep the device and its cord out of reach of children less than 8 years old.

5. Children should be supervised to ensure that they do not play with the device.

6. This device should never operate empty/unloaded, because such action could result in appliance failure and/ or injuries to the user.
7. Plug in power supply that corresponds to the rated one on device/charger only. In case of misuse power supply or device failure
may occur.

8. This device is equipped with a grounded plug. Please ensure the wall outlet in your house is well grounded.

9. Avoid the use of extension cords or multi-socket outlets as they may overheat and cause a risk of fire. Under no circumstances
should other high-current appliances be plugged into the same power supply.

10. This device is intended for household use only.

11. Before use, place the product on hard, flat, stable, dry, and heat-resisting surface.

12. Slight odours are possible at beginning of usage until device reaches its thermal stability.

13. If the device is not working as it should, has received a sharp blow, has been dropped, damaged, left outdoors or dropped into
water, do not use it.

14. This device should never be switched on or stay plugged in power supply when not in use, while replacing accessories, or during
cleaning.

15. Do not attempt any modification or repair by yourself and ensure that any repair is conducted only by appropriately qualified
technician.

16. If the power cable is damaged, it must be replaced immediately by authorized or similar qualified person in order to avoid a
hazard.

17. Clean and dry thoroughly before first use.

18. Please refer to below paragraphs about details on cleaning, operating times, and accessories.

19. The use of attachments or accessories not recommended or sold by the product distributor may cause personal or property
hazards or injuries.

20. Do not let the power cable hang over edge of table or counter or touch hot surfaces.

21. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven. Extreme caution must be used when moving a
containing hot oil or other hot liquids.

22. The device generates heat and may release steam during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns or
other injuries to persons or damage to property.

23. This device is hot during operation and retains heat for some time after turning off. Always use oven mitts when handling hot
materials and allow metal parts to cool before cleaning. Do not place anything on top of the device while is operating or while is hot.
24. Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides of the device, with any objects. Keep clear of escaping steam
from the air outlet during air frying.

25. Keep the device at least 30 cm away from walls or other objects during operation.

26. This device should not be used to boil water. This device should never be used to deep fry foods.

27. Although the product has been checked, its usage and consequences of it are strictly user responsibility.

1)The device contains the following parts for following functions: PARTS

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. D)

1. Feet

2. Power cable

3. Frying baskets release
buttons

4. Frying baskets
handles

5. Frying baskets
6. Touchscreen

7. Frying trays

Pic. 2 (see: PICTURES, Pic. 2)

4. Nuggets mode

8. Dehydrate mode

12. Time increase

15. Sync finish

1. Defrost mode Meat mode 9. Temperature increase |[13. Temperature 17. Dual cook
2. French fries mode 6. Fish mode 10. Left basket decrease 18. Power button
3. Wedges mode 7. Cake mode 11. Right basket 14. Start/pause 19. Time decrease

16. Shake

2)BEFORE USE

Place the device onto a stable, heat-resistant surface, at a height that is comfortable for use. The device should be placed so that the
power cable has a sufficient length to be plugged into the power supply and the air inside the device should be kept in circulation
and device should not be close to any flammable items.

1. Remove all packing material and labels from the device. Pull out each frying basket by grabbing the handle while pressing the
release button.

2. Grab each frying tray by the hole and lift it from baskets (see: PICTURES, Pic. 3)

3. Wash both frying baskets and frying trays in hot, soapy water.

NOTE: Do not immerse the device body in water. Wipe the device body with a damp cloth. Dry all parts thoroughly.

4. Reposition frying trays into each frying basket with ribs facing upwards.

5. Reposition the frying baskets to correct (left or right) slot in the main device. Please note the marking “L” and “R” on top of each
handle. Before use, make sure each frying basket is fully inserted and locked into place.

NOTE: During the first use, the device may emit a slight odour. This is normal and will not affect flavour.

3) USAGE
Operating instructions



1. If frying tray(s) are needed see “Before use” section for a detailed description.

2. We recommend filling the frying basket with ingredients to the marked maximum level.

NOTE: If the frying basket is filled with ingredients more than the marked maximum level, the food may shrink to a fraction of its
original volume. Place a single layer of ingredients into the empty frying basket. Create a second layer by placing the frying tray into
the frying basket over the ingredients. Then add more food on top of the frying tray.

3. Insert the assembled frying basket(s) into the device. Always make sure frying basket(s) are in their proper left or right position
and they are fully closed.

NOTE: The quantity, density and the weight of the food will change the total frying time. Smaller batches are recommended which
should be fried on less time setting and the quality of the food will be better. Always check the food halfway through the frying to
determine final frying time and temperature.

4. Plug the power cable into the power supply. A tone will sound, the control panel will illuminate. The power button will light up red.
5. When the power button is pressed, a tone will sound and the "Power button” will turn green, the control panel will illuminate “Left
basket”, "Right basket” and “"Dual cook”.

Menu selection
Mode Default TEMP °C Preset TIME TEMP Range °C TIME Range min
One basket / two baskets min

Defrost 90 7/10 35-90 1-60
French fries 200 20/28 80 - 200 1-60
Wedges 200 16 /21 80 - 200 1-60
Nuggets 180 10/17 80 - 200 1-60
Meat 200 16/20 80 - 200 1-60
Fish 160 15/21 80 - 200 1-60
Cake 165 12/17 80 - 200 1-60
Dehydrate 60 10 h 40 -70 3-24h

NOTE: Recommended food shaking at 2/3 of the elapsed time in all modes except “Dehydrate”.

Single basket operation

1. Select left or right frying basket by pressing “Left basket” or "Right basket” buttons. Selection modes will appear on the touch
panel.

2. Press the desired mode button to select an operating mode.

3. Temperature and time start to blink (alternate), press “Temperature increase” or “Temperature decrease” buttons to set
temperature in 5 °C increments. Press “Time increase” or

“Time decrease” buttons to set time in 1-minute increments*.

NOTES: Press and hold the temperature and time increase/decrease buttons for faster setting.

4. In the dehydrate setting, time is set in 1-hour increments.

5. Press “Start/pause” button to start the mode for the chosen basket.

NOTES: Press “Start/pause” button to pause the mode. Then press the “Start/pause” button again to continue the mode.

6. To pause the operating mode immediately, push the frying basket release button and pull the active frying basket out of the
device at any time (“Pot” starts to flash on display). When the frying basket is reinserted, the mode will resume.

7. When the remaining time reaches 00:00, the display will show “Cool Cool” before switching to “End End” and beeping 5 times to
indicate that frying baskets are ready to be pulled out. NOTES: To set the temperature or time during operation, select the frying
basket by pressing “Left basket” or “Right basket” button before using the “Temperature increase/decrease” buttons and “Time
increase/decrease” buttons.

8. When the time or temperature is changed during the process, it’s not needed to press “Start/pause” button, the mode continues
automatically after 2 blinks.

Two baskets separate operation

First basket:

1. For choosing the first frying basket, press “Left basket ” or "Right basket ” buttons. Selection modes will appear on the display
2. Press the desired mode button to select an operating mode.

3. When the temperature and time start to blink, press “Temperature increase” or “Temperature decrease” buttons to set
temperature in 5 °C increments. Press “Time increase” or

“Time decrease” buttons to set time in I-minute increments*. NOTES:
Press and hold the temperature and time buttons for fast advance. *In the dehydrate setting, time is set in 1-hour increments.

4. Press “Start/pause” button to start the mode for the chosen first basket.

Second basket:

5. For the second frying basket, press the other basket button ("Left basket “ or "Right basket “ buttons). Modes selection will
appear on the touch panel.

6. Press the desired mode button for the second chosen frying basket.

7. When the temperature and time indicates on the touch panel, press “Temperature increase” or “Temperature decrease” buttons to
set temperature in 5 °C increments. Press “Time increase” or “Time decrease” buttons to set time in 1-minute increments.

8. NOTE: Press and hold the temperature and time buttons for fast advance. In the dehydrate setting, time is set in 1-hour increments.
9. Press “Start/pause” button to start the mode for the chosen second basket.

NOTES: Press “Start/pause” button to pause both modes. Then press the “Start/pause” button again to continue both modes.

10. To pause both operating modes immediately, push one of the frying basket release buttons and pull that frying basket out of the
device at any time (“Pot” starts to flash on display). When the frying basket is reinserted, the modes will resume.

11. When the remaining time reaches 00:00 for both operating modes, the display will show “Cool Cool” before switching to “End
End” and beep 5 times to indicate that frying baskets are ready to be pulled out.

12. If one of the modes finish first the display will show “Cool” and timer for the other mode will continue counting (ex. “Cool
03:007). After displaying “Cool” for the finished mode, it will show "End” on the display and beep 5 times and it will occasionally
blink if the basket is not pulled out while the other mode is still running. When the second mode finishes, it"s displayed "End Cool”,
then it’s displayed "End End” and again beep 5 times to indicate that frying baskets are ready to be pulled out.



NOTE: To set the air frying temperature or time during operation, use the “Temperature increase/ decrease” buttons and “Time
increase/decrease” buttons. When the time or temperature is changed during the process, it’s not needed to press “Start/pause”
button, the mode continues automatically after 2 blinks.

SYNC FINISH

1. Select left or right frying basket by pressing “Left basket ” or "Right basket “ buttons. Selection modes will appear on the touch

panel.

2. Press the desired mode button to select an operating mode.
3. When the temperature and time indicates on the touch panel, press “Temperature increase/decrease” buttons to set temperature
in 5 °C increments. Press “Time increase/ decrease” buttons to set time in 1I-minute increments*.

NOTES: Press and hold the temperature and time buttons for fast advance.
4. *In the dehydrate setting, time is set in 1-hour increments.

5. Repeat above steps for the other frying basket.

IMPORTANT NOTE: Press “Sync finish” (blinking) button to ensure that both baskets will finish together at the same time. If modes
have already been started (with a press on "start/ pause” button) “Sync finish” option is not possible anymore.

6. Press “Start/pause” button to start the modes.
NOTES: Press “Start/pause” button to pause both modes. Then press the “Start/pause” button again to continue both modes.

7. To pause both operating modes immediately, push one of the frying basket release buttons and pull that frying basket out of the
device at any time (“Pot” starts to flash on display).

When the frying basket is reinserted, the modes will resume.
8. "Hold” will appear on the display on the basket side (left or right) that operation is being held as the device synchronizes the finish

cooking time.

9. When the remaining time reaches 00:00, the display will show “Cool Cool” before switching to “End End” and beep 5 times to
indicate that frying baskets are ready to be pulled out. NOTE: When the time or temperature is changed during the process by just
pressing the “Temperature increase/decrease” buttons or “Time increase/decrease” buttons, it’s not needed to press “Start/pause”
button again, the mode continues automatically.

DUAL COOK

1. Press "Dual cook” button if you wish that all settings apply to both frying baskets. Selection modes will appear on the touch panel.
NOTE: If “Left basket” or "Right basket” buttons are pressed, it will cancel the “Dual cook” mode and it will continue as “Separate

basket operation”.

2. For further settings please see single basket operation section from point 2. onwards.

SHAKE

1. For all modes (except: Dehydrate) 4 tones will sound at 2/3 of the frying time, to remind you to shake the frying basket.
2. At that time pull out frying basket(s) and shake the food.

NOTES: Shake mode will not operate if the frying time is below 3 min.
3. Press “Shake” button to turn off this feature.

4) CLEANING AND MAINTENANCE
Always turn off the device, unplug it from power supply and allow it to cool down before cleaning.

The device requires little maintenance. It contains no user serviceable parts. Do not try to repair the device yourself. Contact the
customer service department for any unusual issues you may experience.
1. Remove frying baskets from the device.

2. We recommend that frying baskets and frying trays are washed in hot soapy water. Do not use metal kitchen utensils or abrasive
cleansers or cleaning products as this may damage the non-stick coating.
3. Wipe the device body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.

4. Dry thoroughly all parts before further use or storage.

5) TROUBLESHOOTING
If device is not working as soposed to, please contact your nearest dealer.

Issue

Possible cause

Possible solution

The device does not
work.

The device is not plugged in.

Plug the power cable into grounded power
supply.

The frying basket is not installed correctly, and “pot”
is shown on display

Slide the frying basket into the device properly.

The ingredients fried
with the device are
not done.

The amount of ingredients in the frying basket is too
big.

Put smaller batches of ingredients in the frying
basket. Smaller batches are also fried more
evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature to the required/higher
temperature settings.

The preparation time is too short.

Set the timer to the required/longer preparation
time.

The ingredients are
fried unevenly in the
device.

Ingredients were not shaken during preparation.

Ingredients that lie on top of or across each
other (e.g. fries) need to be shaken 2/3e
through the preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the
device.

Preparing food that needs to be prepared in a tradi-
tional deep fryer.

Use appropriate snacks or lightly brush some oil
onto such food for a crispier result.

French fries are fried
unevenly.

Wrong potato type used.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying.

Potato sticks not rinsed before frying.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the surface of the sticks.




ENG: Warranty

The warranty provider and authorized service provider is AD Vita d.o.0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske
Konjice, Slovenia, assumes the responsibility that the product will work flawlessly during the warranty
period. During the warranty period, which begins with the delivery of the product, we will repair all
imperfections and defects on the product that would occur as a result of normal use of the product.
Warranty is voided when the product was tampered by person not authorized by the issuer of the
warranty card or that the non-original parts were used for repair.

If the product is not repaired within 45 days of receiving the service request, the warranty provider will
replace it with a new, identical, and flawless product free of charge. The warranty period will be extended
for the number of days the repair took.

The warranty does not cover:

1. mechanical damage and defects due to incorrect use and/or maintenance of the product;
2. damage caused by force majeure;

3. consumables.

The warranty is valid in the country in which the purchase was made and is enforced at the place where
the purchase was made or from an authorized reseller for this market, which is specified in the product
declaration on the packaging. The warranty does not exclude the consumer’s rights arising from the
seller’s liability for defects in the supplied goods.

The warranty period lasts 24 months. The importer for individual markets is responsible the product repair.

Product:

Date of delivery of goods:

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

S



Navodila za uporabo cvrtnika na vroc zrak

Pred prvo uporabo naprave si natancno preberite vsa navodila in varnostna opozorila ter jih shranite za morebitno poznej$o uporabo.
OPOZORILA

1. Ne dotikajte se vrocih povrsin. Vedno uporabljajte rocaje. Pred premikanjem cvrtnika si nadenite zascitne kuhinjske rokavice.

2. lzognite se tveganju za elektricni udar in naprave, kabla ali vtikaca nikoli ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino.

3. Otroci, starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjsanimi fizicnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi oz. osebe s pomanjkljivimi
izkusnjami in/ali znanjem lahko napravo uporabljajo samo pod nadzorom odgovorne osebe in pod pogojem, da so seznanjeni z
navodili za uporabo in razumejo povezana tveganja. Otroci se z izdelkom ne smejo igrati, niti ga ne smejo Cistiti, razen v primeru, da
so starejsi od 8 let in pod nadzorom odrasle osebe.

4. 1zdelek in napajalni kabel drzite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

5. Nadzirajte otroke v blizini naprave ter poskrbite, da se z njo ne bodo igrali.

6. Naprava nikoli ne sme delovati v prazno, saj bi to lahko povzrocilo okvaro izdelka ali poskodbe uporabnika.

7. Prepricajte se, da se napetost vasega gospodinjstva sklada z napetostjo naprave. V primeru napacne uporabe lahko pride do
kratkega stika ali poskodb naprave.

8. Naprava ima vtikac z ozemljitvijo. Prepricajte se, da je stenska vti¢nica v vasem gospodinjstvu primerno ozemljena.

9. Izogibajte se uporabi podaljskov in razdelilnikov, saj se lahko pregrejejo in povzrocijo tveganje za pozar. Pod nobenim pogojem ne
prikljucujte visokonapetostnih naprav na isti tokokrog, saj lahko pride do preobremenitve sistema.

10. Naprava je namenjena zgolj domaci in suhi uporabi v gospodinjstvu.

11. Pred uporabo postavite napravo na ravno, trdo, stabilno in suho povrsino.

12. Ob zacetku delovanja se lahko iz naprave siri nenavaden vonj, dokler se ne segreje do dolo¢ene temperature.

13. Naprave ne uporabljajte, ¢e ne deluje pravilno, ¢e vam je padla na tla, ¢e je poskodovana, ¢e ste jo pustili na prostem ali e je padla
v tekocino.

14. Pred cis¢enjem, zamenjavo nastavkov, ali ¢e izdelka ne uporabljate, ga vedno ugasnite in izkljucite iz vti¢nice.

15. 1zdelka nikoli ne skusajte popravljati samil Popravila lahko opravlja le primerno usposobljen serviser.

16. V primeru poskodovanega kabla se obrnite na nas oddelek za pomoc¢ kupcem oz. pooblas¢enega serviserja in se izognite
morebitnim telesnim poskodbam.

17. Pred prvo uporabo napravo ocistite in obrisite do suhega.

18. Glede ciscenja, vzdrzevanja in nastavitev izdelka in dodatkov se posvetujte s spodnjimi poglaviji.

19. Uporabljajte le nastavke in dodatke, ki jih priporoca proizvajalec. V nasprotnem primeru obstaja tveganje za poskodbe oseb,
lastnine in izdelka.

20. Pazite, da kabel ne visi ¢ez rob mize ali delovne povrsine in se ne dotika vrocih povrsin.

21. Pazite, da se naprava nikoli ne nahaja v blizini vroc¢ih povrsin, kot sta stedilnik ali pecica. Bodite zlasti previdni pri premikanju
izdelka, ko vsebuje vroce olje ali druge vroce tekocine.

22. Naprava se med uporabo zelo segreje in lahko izpusc¢a paro. Pri rokovanju z napravo sprejmite ustrezne varnostne ukrepe ter s
tem preprecite morebitna tveganja za opekline, pozar in poskodbe oseb ali lastnine.

23. Naprava se zelo segreje. Med delovanjem ustvarja paro in ostane vroca Se nekaj ¢asa po izklopu. Pred dotikanjem vrocih
predmetov ali povrsin si vedno nadenite zascitne kuhinjske rokavice. Pred Ciscenjem pocakajte, da se vsi kovinski deli naprave
ohladijo. Med delovanjem, in ko je naprava vroca, nanjo ni¢esar ne postavljajte.

24. Poskrbite, da odprtine za vhod in izhod zraka na zadnji strani naprave niso ovirane. Bodite vedno na varni razdalji od pare, ki
prihaja iz izhodnih odprtin med delovanjem naprave.

25. Poskrbite, da je naprava vsaj 30 cm oddaljena od stene in drugih predmetov.

26. Naprave ne uporabljajte za vrenje vode. Naprave ne uporabljajte za cvrtje v olju.

27. Ceprav je bil izdelek temeljito pregledan in preizkusen, ga uporabnik uporablja na lastno odgovornost.

1)Komplet vsebuje naslednje sestavne dele: SESTAVNI DELI

Slika 1 (glej SLIKE, slika 1)

1. zasc¢ita proti zdrsom 4. rocaja kosar 7. pladnja
2. napajalni kabel 5. kosari

3. gumba za sprostitev 6. zaslon na dotik

kosar

Slika 2 (glej SLIKE, slika 2)

1. odmrzovanje 5. meso 9. zvisanje temperature 13. znizanje temperature |17. vzporedno delovanje
2. ocvrt krompircek 6. ribe 10. leva kosara 14. zacetek/premor 18. gumb za vklop/izklop
3. krhlji 7. pecivo 11. desna koSara 15. sinhroni zakljucek 19. skrajSanje ¢asa
4. medaljoni 8. susenje 12. podaljsanje casa programov

16. opomnik

Cvrtnik postavite na stabilno povrsino, ki je odporna na vrocino, in na visino, ki vam najbolje ustreza. Napravo postavite na mesto, kjer
boste z napajalnim kablom zlahka dosegli vti¢nico

2)PRED UPORABO in kjer bo okoli naprave dovolj prostora za neovirano krozenje zraka. Pazite, da je nikoli ne postavite v blizino
vnetljivin predmetov (npr. zaves).

1. Odstranite vso embalazo in nalepke. Izvlecite koSari tako, da primete rocaja in pritisnete gumba za sprostitev.

2. Dvignite pladnja iz kosar (glej SLIKE, slika 3).

3. Pomijte kosari in pladnja v vroc¢i vodi z dodatkom detergenta.

OPOMBA: glavne enote nikoli ne potapljajte v vodo. Obrisite jo z vlazno krpo. Pustite, da se vsi deli popolnoma posusijo.

4. Vstavite pladnja v koSari z narebrenim delom navzgor.

5. Vstavite kosari s pladnjema v odprtini na napravi. Bodite pozorni, katera je na desni in katera na levi. Pomagajte si z oznakama »L«
(levo) in »R« (desno) na rocajih. Pred uporabo se prepricajte, da sta kosari pravilno vstavljeni (da sta se zaskocili).

OPOMBA: ob prvi uporabi lahko iz naprave prihaja nenavaden vonj. To je obicajen pojav, ki ne bo vplival na okus jedi.

3) UPORABA

Uporaba cvrtnika

1. Ce zelite uporabljati pladnja, se posvetujte s poglaviem »Pred uporabox.

2. Napolnite kosaro z zivili do oznake za najvecjo dovoljeno koli¢ino.

OPOMBA: Ce je kosara za cvrtje napolnjena s sestavinami, ki presegajo oznaceno najvisjo raven, se lahko dehidrira, saj se bo hrana



skrcila na delcek prvotne prostornine. Zlozite eno plast zivil v kosaro. Vstavite pladenj v kosaro in nanj zlozite drugo plast zivil.

3. Vstavite kosaro s pladnjem in zivili v napravo. Vedno se prepricajte, da sta kosari pravilno vstavljeni in zaprti.

OPOMBA: ¢as cvrtja je odvisen od kolicine, gostote in teze zivil. Priporoc¢amo, da hrano ocvrete v manjsih porcijah (in krajsem

casu), saj boste s tem dosegli boljse rezultate. Na polovici programa preverite napredek. Tako boste lazje ocenili preostali ¢as in
temperaturo.

4. Potisnite vtikac v vti¢nico. Zaslisali boste zvocni signal, nadzorna plosca se bo prizgala, in gumb za vklop/izklop bo zasvetil rdece.
5. Ko pritisnete gumb za vklop/izklop, boste zaslisali zvoc¢ni signal, gumb bo spremenil barvo v zeleno, na nadzorni plosc¢i bosta
zasvetila simbola za levo (»L«) in desno (»R«) kosaro ter »\DUAL COOK«

OPOMBA: priporo¢amo, da hrano pretresete na dveh tretjinah cvrtja, razen pri programu susenja.

Opis programov

Program Privzeta Privzeti ¢as Temperaturni razpon °C | €asovni razpon

temperature °C Ena kosara / dve kosari min min
Odmrzovanje 90 7/10 35-90 1-60
Ocvrt krompircek 200 20/28 80-200 1-60
Krhlji 200 16/21 80-200 1-60
Medaljoni 180 10/17 80-200 1-60
Meso 200 16/20 80-200 1-60
Ribe 160 15/21 80-200 1-60
Pecivo 165 12/17 80-200 1-60
Susenje 60 10 h 40 - 70 3-24h

Uporaba ene kosare

1. Izberite levo ali desno kosaro s pritiskom gumba »L« (leva koSara) ali »R« (desna kosara). Na zaslonu se pojavijo simboli programov.
2. Izberite zeleni program s pritiskom primernega simbola.

3. Na zaslonu bosta zacela izmeni¢no utripati temperatura in ¢as. Prilagodite temperaturo v petstopinjskih intervalih s pritiskanjem
gumbov za zvisanje ali znizanje temperature.

4. Prilagodite ¢as v enominutnih intervalin* s pritiskanjem gumbov za podaljsanje ali skrajSanje casa.

OPOMBA: za hitrejse prilagajanje ¢asa in temperature gumb pritisnite in zadrzite. *Pri programu susenja so enourni ¢asovni intervali.
5. Pritisnite gumb za zacetek/premor, da zazenete program z izbrano kosaro.

OPOMBA: pritisnite gumb za zacetek/premor za za¢asni premor programa. Znova pritisnite gumb za zacetek/premor za nadaljevanje
programa.

6. Ce Zelite nemudoma prekiniti program, pritisnite gumb za sprostitev kosare in jo izvlecite iz naprave (na zaslonu zaéne utripati
»Pot«). Ko jo znova vstavite, se bo program nadaljeval.

7. Ko se nastavljeni ¢as iztece (»00:00«), se bo na zaslonu izpisalo »Cool Cool«, nato pa »End End«. Zaslisali boste pet zvocnih
signalov, kar pomeni, da lahko izvlecete kosari.

OPOMBA: ¢e zelite med delovanjem prilagoditi temperaturo ali ¢as, izberite levo ali desno kosaro s pritiskom gumba »L« (leva
koSara) ali »R« (desna kosara), nato pa z gumbi »+« in »-« prilagodite temperaturo in ¢as.

8. Za spreminjanje temperature ali ¢asa med delovanjem vam ni treba pritisniti gumba za zacetek/premor. Program se bo samodejno
nadaljeval po dveh utripih na zaslonu.

Loceno delovanje kosar

Prva kosara

1. Izberite prvo kosaro s pritiskom gumba »L« (leva) ali »R« (desna). Na zaslonu se pojavijo simboli programov.

2. |zberite zeleni program s pritiskom primernega simbola.

3. Na zaslonu zac¢ne utripati temperatura. Prilagodite jo v petstopinjskih intervalih s pritiskanjem gumbov za zvisanje ali znizanje
temperature. Prilagodite ¢as v enominutnih intervalin* s pritiskanjem gumbov za podaljsanje ali skrajsanje casa.

4. OPOMBA: za hitrejse prilagajanje ¢asa in temperature gumb pritisnite in zadrzite. *Pri programu susenja so enourni ¢asovni
intervali.

5. Pritisnite gumb za zacetek/premor, da zazenete program z izbrano prvo kosaro. Druga koSara

6. Izberite drugo kosaro s pritiskom drugega gumba (»L« za levo ali »R« za desno). Na zaslonu se pojavijo simboli programov.

7. Pritisnite gumb, da izberete program za drugo kosaro.

8. Na zaslonu zacne utripati temperatura. Prilagodite jo v petstopinjskih intervalih s pritiskanjemn gumbov za zvisanje ali znizanje
temperature. Prilagodite ¢as v enominutnih intervalin* s pritiskanjem gumbov za podaljsanje ali skrajSanje casa.

OPOMBA: za hitrejse prilagajanje ¢asa in temperature gumb pritisnite in zadrzite. *Pri programu susenja so enourni ¢asovni intervali.
9. Pritisnite gumb za zacetek/premor, da zazenete program z izbrano drugo kosaro.

OPOMBA: pritisnite gumb za zacetek/premor za zacasni premor obeh programov. Znova pritisnite gumb za zacetek/premor za
nadaljevanje programov.

10. Ce zelite nemudoma prekiniti programa, pritisnite gumb za sprostitev kosare in jo izvlecite iz naprave (na zaslonu zacne utripati
»Pot«). Ko jo znova vstavite, se bosta programa samodejno nadaljevala.

11. Ko se nastavljeni ¢as iztece (»00:00«), se bo na zaslonu izpisalo »Cool Cool«, nato pa »End«. Zaslisali boste pet zvocnih signalov,
kar pomeni, da lahko izvlecete kosari.

12. Ko se program za eno od kosar zakljuci, se bo na zaslonu izpisalo »Cool, poleg zapisa pa se bo odsteval preostali ¢as za drugo
kosaro (npr. »Cool 03:00«). Nato se bo zapis »Cool« spremenil v »End«. Zaslisali boste pet zvocnih signalov, kar pomeni, da lahko
kosaro izvlecete. Ce tega ne storite, bo zapis ob&asno utripnil. Ko se iztece nastavljeni ¢as za drugo kosaro (»00:00«), se bo na
zaslonu izpisalo »End Cool«, nato pa »End End«. Znova boste zaslisali pet zvocnih signalov, kar pomeni, da lahko izvlecete obe kosari.
OPOMBA: ¢e zelite med delovanjem prilagoditi temperaturo ali ¢as, lahko to storite z gumbi »+« in »-«. Za spreminjanje temperature
ali casa med delovanjem vam ni treba pritisniti gumba za zacetek/premor. Program se bo samodejno nadaljeval po dveh utripih na
zaslonu.

SINHRONI ZAKLJUCEK PROGRAMOV

1. Izberite levo ali desno kosaro s pritiskom gumba »L« (leva koSara) ali »R« (desna kosara). Na zaslonu se pojavijo simboli programov.
2. Izberite zeleni program s pritiskom primernega simbola.

3. Na zaslonu zac¢ne utripati temperatura. Prilagodite jo v petstopinjskih intervalih s pritiskanjem gumbov za zvisanje ali znizanje
temperature. Prilagodite ¢as v enominutnih intervalin* s pritiskanjem gumbov za podaljsanje ali skrajsanje casa.

4. OPOMBA: za hitrejse prilagajanje ¢asa in temperature gumb pritisnite in zadrzite. *Pri programu susenja so enourni ¢asovni



intervali.

5. Ponovite zgornje korake $e za drugo kosaro. )
POMEMBNO! Pritisnite gumb »SYNC FINISH« za sinhroni zakljuc¢ek obeh programov. Ce sta se programa ze zagnala (Ce ste ze

pritisnili gumb za zacetek/premor), sinhronega zakljuc¢ka ni ve¢ mogoce izbrati.

6. Pritisnite gumb za zacetek/premor za zagon obeh programov.
OPOMBA: pritisnite gumb za zacetek/premor za zacasni premor obeh programov. Znova pritisnite gumb za zacetek/premor za
nadaljevanje programov.
7. Ce zelite nemudoma prekiniti programa, pritisnite gumb za sprostitev kosare in jo izvlecite iz naprave (na zaslonu zaéne utripati
»Pot«). Ko jo znova vstavite, se bosta programa samodejno nadaljevala.
8. Na zaslonu ob (levi ali desni) koSari se bo izpisalo »Hold«. To pomeni, da je program za to kosaro zac¢asno ustavljen, da omogoci

sinhroni zakljucek.

9. Ko se nastavljeni cas iztece (»00:00«), se bo na zaslonu izpisalo »Cool Cool«, nato pa »End End«. Zaslisali boste pet zvocnih
signalov, kar pomeni, da lahko izvlecete kosari. OPOMBA: Za spreminjanje temperature ali ¢asa med delovanjem vam ni treba
pritisniti gumba za zacetek/premor. Program se bo samodejno nadaljeval po dveh utripih.

VZPOREDNO DELOVANJE
1. Pritisnite gumb »DUAL COOK«, ¢ce Zelite, da vse nastavitve veljajo za obe kosari. Na zaslonu se pojavijo simboli izbranih programov.
OPOMBA: ce pritisnete gumb za levo ali desno kosaro, se bo vzporedno kuhanje razveljavilo.

2. Glede nadaljevanja se posvetujte s poglaviem »Uporaba ene koSare«.

OPOMNIK

1. Pri vseh programih (razen pri susenju) se bodo na dveh tretjinah programa oglasili stirje zvoc¢ni signali.
2. lzvlecite koSaro in pretresite vsebino.

OPOMBA: opomnik se ne bo sprozil, ¢e je program krajsi od treh minut.
3. Pritisnite gumb »SHAKE«, da izkljucite opomnik.

4) CISCENJE IN VZDRZEVANJE
Pred c¢is¢enjem ali vzdrzevanjem napravo ugasnite, izvlecite vtikac iz vti¢nice in pustite, da se naprava ohladi.

Naprava ne zahteva zapletenega vzdrzevanja. V njej ni nobenega dela, ki bi ga lahko uporabnik lahko popravil ali zamenjal sam. Ne
skusajte je popravljati sami. V primeru kakrsnih koli napak v delovanju stopite v stik z nasim centrom za pomoc¢ kupcem.

1. Dvignite kos$ari iz glavne enote
2. Pomijte koSari in pladnja v vroci vodi z dodatkom detergenta. Za Cis¢enje ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih pripomockov ali
abrazivnih cCistilnih materialov, saj lahko s tem poskodujete premaz proti prijemanju.

3. Obrisite ohisje naprave z vlazno mehko krpo.
4. Pred ponovno uporabo ali shranjevanjem pustite, da se vsi sestavni deli popolnoma posusijo.

5) ODPRAVLJANJE NAPAK
V primeru tezav v delovanju naprave stopite v stik z nasim centrom za pomoc¢ kupcem.

Tezava

Vzrok

ReSitev

Naprava ne deluje.

Naprava ni priklju¢ena na elektricno vti¢nico.

Potisnite vtika¢ v ozemljeno vti¢nico.

KoSara ni primerno vstavljena. Na zaslonu se izpiSe
»pot«.

Pravilno namestite kosaro.

Zivila niso dovolj
ocvrta ali pec¢ena.

V koSari je prevec Zivil.

Pripravljajte zivila v manjsih porcijah. Ce jih je
manj, se bodo tudi enakomerneje ocvrla.

Nastavljena temperatura je prenizka.

Zvisajte temperaturo.

Cas cvrtja je prekratek.

Podaljsajte ¢as cvrtja.

Zivila so neena-
komerno ocvrta.

Sestavin med pripravo niste pretresili.

Na dveh tretjinah nastavljenega ¢asa cvrtja pre-
tresite zivila, da tista na vrhu prestavite na dno.

Ocuvrti prigrizki niso
dovolj hrustljavi.

Zeleli ste pripraviti prigrizke, ki se morajo pripraviti v
tradicionalnem cvrtniku z oljem.

V cvrtniku lahko pripravite Zivila, ki bi jih dru-
gace spekli v pecici. Za hrustljavo skorjico Zivila
pred cvrtjem rahlo namazite z oljem.

Ocvrti krompircek ni
ocvrt enakomerno.

Uporabili ste napacno vrsto krompirja.

Prepricajte se, da je vrsta krompirja primerna za
cvrtje.

Pred cvrtjem rezin niste sprali pod tekoc¢o vodo.

Sperite rezine pod tekoco vodo, da odstranite
Skrob.




SLO: Garancija

Dajalec garancije in pooblaséen servis AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovenija,
prevzema obveznost, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. V garancijskem roku, ki za¢ne
teci z izrocitvijo izdelka, bomo odstranili vse pomanijkljivosti in okvare na izdelku, ki bi nastale pri normalni
rabi izdelka, pod pogojem, da v izdelek niso posegale osebe, ki nimajo pooblastila izdajatelja garancijskega
lista in da so bili uporabljeni originalni rezervni deli.

Ce izdelek ne bo popravljen v 45 dneh od prejema zahteve za odpravo napake, ga bomo brezplaéno
zamenjali z novim, enakim in brezhibnim izdelkom. Garancijski rok bo podaljsan za toliko dni, kolikor je
trajalo popravilo izdelka.

Garancija ne krije:

1. mehanskih poskodb in napak zaradi nepravilne uporabe in vzdrzevanja;
2. okvar nastalih zaradi visje sile;

3. potrosnega materiala.

Garancija velja na obmocdju drzave v kateri je bil opravljen nakup in se uveljavlja na mestu kjer je bil
opravljen nakup ali pri pooblas¢enem uvozniku za ta trg, ki je naveden v deklaraciji izdelka na embalazi.
Garancija ne izklju¢uje pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.
Garancijski rok znasa 24 mesecev. Za servisne storitve je zadolZzen uvoznik za posamezno trzisce.

Ime izdelka:

Datum izrocitve blaga:

OKOLJU PRIJAZNO ODLAGANJE ODPADKOV

S



Bitte lesen Sie dieses Handbuch vor der Verwendung des Gerats sorgfaltig durch und bewahren Sie es zum spéateren Nachschlagen
auf.

WARNUNGEN

1. Berthren Sie nicht die heiBen Oberflachen. Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen.
2. Um sich vor einem Stromschlag zu schutzen, tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

3. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber sowie von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt.

4. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel au3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

5. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Geréat spielen.

6. Dieses Geréat sollte niemals leer/unbelastet betrieben werden, da dies zu einem Ausfall des Gerates und/oder zu Verletzungen des
Benutzers fuhren kann.

7. SchlieBen Sie nur die Stromversorgung an, die der Nennleistung des Gerats/Ladegerats entspricht. Bei unsachgeméaBem Gebrauch
kann es zu einem Ausfall der Stromversorgung oder des Gerates kommen.

8. Dieses Gerat ist mit einem geerdeten Stecker ausgestattet. Bitte stellen Sie sicher, dass die Steckdose in Ihrem Haus gut geerdet
ist.

9. Vermeiden Sie die Verwendung von Verlangerungskabeln oder Mehrfachsteckdosen, da diese Uberhitzen und eine Brandgefahr
darstellen kénnen. SchlieBen Sie unter keinen Umstédnden andere Hochstromgerate an dieselbe Steckdose an.

10. Dieses Gerat ist nur fUr den Hausgebrauch bestimmt.

11. Stellen Sie das Produkt vor der Verwendung auf eine harte, flache, stabile, trockene und hitzebestandige Oberflache.

12. Leichte Gerlche sind zu Beginn des Gebrauchs moglich, bis das Gerat seine thermische Stabilitat erreicht hat.

13. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es nicht ordnungsgeman funktioniert, wenn es einen harten Schlag erlitten hat, wenn es
fallen gelassen oder beschadigt wurde, wenn es im Freien steht oder ins Wasser gefallen ist.

14. Das Geréat sollte niemals eingeschaltet werden oder am Stromnetz angeschlossen bleiben, wenn es nicht benutzt wird, wenn
Zubehorteile ausgetauscht werden oder wenn es gereinigt wird.

15. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu modifizieren oder zu reparieren, und stellen Sie sicher, dass jede Reparatur nur von einem
entsprechend qualifizierten Techniker durchgefthrt wird.

16. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es sofort von einer autorisierten oder ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

17. Reinigen und trocknen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch grundlich.

18. Einzelheiten zur Reinigung, zu den Betriebszeiten und zum Zubehor finden Sie in den folgenden Abschnitten.

19. Die Verwendung von Anbaugeraten oder Zubehorteilen, die nicht vom Handler empfohlen oder verkauft werden, kann zu
Gefahren fur Personen oder Sachen oder zu Verletzungen fuhren.

20. Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder den Tresen hangen und berUhren Sie keine heiBen Oberflachen.

21. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heiBen Gas- oder Elektrobrenners oder in einen beheizten Ofen. Seien Sie
duBerst vorsichtig, wenn Sie ein Gerat mit heiBem Ol oder anderen heiBen FlUssigkeiten bewegen.

22. Das Gerét erzeugt Warme und kann wahrend des Gebrauchs Dampf freisetzen. Es mlssen geeignete VorsichtsmaBnahmen
getroffen werden, um die Gefahr von Verbrennungen oder anderen Verletzungen von Personen oder Sachschaden zu vermeiden.
23. Dieses Gerat ist wahrend des Betriebs heif3 und behalt die Warme noch einige Zeit nach dem Ausschalten bei. Verwenden Sie
beim Umgang mit hei3en Materialien immer Ofenhandschuhe und lassen Sie Metallteile vor der Reinigung abkuhlen. Stellen Sie keine
Gegenstande auf das Gerat, wahrend es in Betrieb ist oder heif3 ist.

24. Verstopfen Sie den Luftauslass oder die Lufteinlasse an der Ruckseite und den Seiten des Gerats nicht mit Gegenstanden. Achten
Sie darauf, dass wahrend des Luftbratens kein Dampf aus dem Luftauslass austritt.

25. Halten Sie das Gerat wahrend des Betriebs mindestens 30 cm von Wanden oder anderen Gegenstanden entfernt.

26. Dieses Gerat sollte nicht zum Kochen von Wasser verwendet werden. Dieses Gerat sollte niemals zum Frittieren von
Lebensmitteln in Ol verwendet werden.

27. Obwohl das Geréat gepruft wurde, liegen seine Verwendung und die daraus resultierenden Folgen ausschlielich in der
Verantwortung des Benutzers.

1) Das Gerat enthdlt die folgenden Teile fiir die folgenden Funktionen: TEILE

Bild 1 (sehen: BILDER, Bild 1)

1. FURe

2. Stromkabel

3. Entriegelungstasten
fur die Frittierkdrbe

4. Griffe far Frit-
tierkorbe

5. Frittierkdrbe
6. Touchscreen

7. Frittierplatten

Bild 2 (sehen: BILDER, Bild 2)
1. Abtauen Modus 5. Fleisch Mo- 9. Erhéhung der Tem- 13. Temperaturabnahme |17. Kochen in 2 Koérben
2. Pommes-frites Modus | dus peratur 14. Start/Pause 18. Power-Taste
3. Wedges Modus 6. Fisch Modus |10. Linker Korb 15. Sync Ende 19. Zeitabnahme
4. Nuggets Modus 7. Kuchen 11. Rechter Korb 16. Schutteln
Modus 12. Zeit erndhen
8. Modus Dehy-
drieren

2) VOR DEM GEBRAUCH

Stellen Sie das Geréat auf eine stabile, hitzebestandige Oberflache, in einer Hohe, die fur den Gebrauch bequem ist. Das Geréat sollte
so aufgestellt werden, dass das Netzkabel lang genug ist, um es an das Stromnetz anzuschlieBen, und dass die Luft im Inneren des
Geréats zirkulieren kann und das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Gegenstanden steht.

1. Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial und die Etiketten vom Gerat. Ziehen Sie jeden Frittierkorb heraus, indem Sie ihn
am Griff festhalten und gleichzeitig die Entriegelungstaste dritcken.



2. Fassen Sie jeden Frittiereinsatz an der Offnung und heben Sie ihn aus den Kérben (siehe: BILDER, Abb. 3)

3. Waschen Sie beide Kérbe und Schalen in heiRem Seifenwasser.

HINWEIS: Tauchen Sie den Geratekdrper nicht in Wasser ein. Wischen Sie den Geratekdrper mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen
Sie alle Teile grundlich ab.

4. Setzen Sie die Frittierschalen mit den Rippen nach oben in jeden Frittierkorb ein.

5. Setzen Sie die Frittierkdrbe wieder in den richtigen (linken oder rechten) Schlitz im Hauptgerat ein. Bitte beachten Sie die
Markierungen “L.” und “R” oben auf jedem Griff. Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass jeder Frittierkorb vollstandig
eingesetzt und eingerastet ist.

HINWEIS: Bei der ersten Verwendung kann das Gerat einen leichten Geruch abgeben. Dies ist normal und beeintrachtigt den
Geschmack nicht.

3) ANWENDUNG

Gebrauchsanweisung

1. Wenn Sie ein oder mehrere Frittierplatten benodtigen, lesen Sie den Abschnitt “Vor dem Gebrauch” fUr eine detaillierte
Beschreibung.

2. Es wird empfohlen, den Frittierkorb bis zum markierten Maximum mit Zutaten zu fullen.

HINWEIS: Wenn der Frittierkorb mit Zutaten Uber den markierten Hochststand hinaus gefullt wird, kann das Frittiergut auf einen
Bruchteil seines urspringlichen Volumens schrumpfen. Legen Sie eine einzelne Schicht von Zutaten in den leeren Frittierkorb.
Legen Sie eine zweite Schicht an, indem Sie den Frittiereinsatz in den Frittierkorb Uber die Zutaten legen. Fligen Sie dann weitere
Lebensmittel auf dem Frittierkorb hinzu.

3. Setzen Sie den/die zusammengesetzten Frittierkorb/-kérbe in das Gerat ein. Vergewissern Sie sich immer, dass der/die
Frittierkorb(e) in der richtigen linken oder rechten Position stehen und vollstandig geschlossen sind.

HINWEIS: Die Menge, die Dichte und das Gewicht der Lebensmittel verandern die Gesamtfrittierzeit. Es wird empfohlen, kleinere
Chargen mit kUrzerer Frittierzeit zu frittieren, da die Qualitat der Speisen dann besser ist. Prufen Sie die Lebensmittel immer nach der
Halfte der Frittierzeit, um die endgultige Frittierzeit und Temperatur zu bestimmen.

4. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose. Ein Ton ertént, das Bedienfeld leuchtet auf. Die Einschalttaste leuchtet rot auf.

5. Wenn die Einschalttaste gedrickt wird, ertdnt ein Signalton und die “Einschalttaste” wird grun, das Bedienfeld leuchtet “Linker
Korb”, "Rechter Korb” und “Dual Cook”.

Meniiauswahl
Modus Vorgabe TEMP °C | Voreingestellte ZEIT TEMP-Bereich °C ZEIT Bereich min
Ein Korb / zwei Kérbe min

Auftauen 90 7/10 35-90 1-60
Pommes frites 200 20/28 80-200 1-60
Kartoffel Wedges 200 16/21 80-200 1-60
Nuggets 180 10/17 80-200 1-60
Fleisch 200 16/20 80-200 1-60
Fisch 160 15/21 80-200 1-60
Torte 165 12/17 80-200 1-60
Dehydrieren 60 10 h 40 - 70 3-24h

HINWEIS: Empfohlenes Schiitteln der Lebensmittel bei 2/3 der verstrichenen Zeit in allen Modi auBer “Dehydrieren”.

Betrieb mit einem Korb

1. Wahlen Sie den linken oder rechten Frittierkorb durch Dricken der Tasten “Linker Korb” oder “Rechter Korb”. Die Auswahlmodi
werden auf dem Touchscreen angezeigt.

2. Driicken Sie die gewlnschte Modustaste, um einen Betriebsmodus auszuwahlen.

3. Temperatur und Zeit beginnen zu blinken (abwechselnd), driicken Sie die Tasten “Temperatur erhdhen” oder “Temperatur senken”,
um die Temperatur in 5 °C-Schritten einzustellen. Drlicken Sie “Zeit erhdhen” oder “Zeit verringern”, um die Zeit in 1-Minuten-
Schritten* einzustellen.

HINWEISE: Halten Sie die Tasten zum Erhdéhen und Verringern der Temperatur und der Zeit gedrlckt, um die Einstellung zu
beschleunigen.

4. In der Dehydratisierungseinstellung wird die Zeit in 1-Stunden-Schritten eingestellt.

5. Drucken Sie die Taste “Start/Pause”, um den Modus fir den gewéahlten Korb zu starten.

HINWEISE: Drucken Sie die Taste “Start/Pause”, um den Modus zu unterbrechen. Driicken Sie dann erneut die “Start/Pause”-Taste,
um den Modus fortzusetzen.

6. Um den Betriebsmodus sofort zu unterbrechen, driicken Sie die Frittierkorb-Entriegelungstaste und ziehen Sie den aktiven
Frittierkorb jederzeit aus dem Gerat heraus (“Pot” beginnt im Display zu blinken). Wenn der Frittierkorb wieder eingesetzt wird, wird
der Modus fortgesetzt.

7. Wenn die verbleibende Zeit 00:00 erreicht, zeigt das Display “"Cool Cool” an, bevor es auf “End End” umschaltet und 5-mal piept,
um anzuzeigen, dass die Frittierkodrbe herausgezogen werden kdnnen. HINWEISE: Um die Temperatur oder Zeit wahrend des
Betriebs einzustellen, wahlen Sie den Frittierkorb durch Dricken der Taste “Linker Korb” oder “Rechter Korb” aus, bevor Sie die
Tasten »Temperatur erhdhen/verringern« und »Zeit erhdhen/verringern« verwenden.

8. Wenn die Zeit oder Temperatur wahrend des Prozesses geédndert wird, ist es nicht erforderlich, die Taste »Start/Pause« zu driicken,
der Modus wird nach 2 Blinksignalen automatisch fortgesetzt.

Zwei Korbe separater Betrieb

Erster Korb:

1. Um den ersten Korb zu wahlen, driicken Sie die Tasten “Linker Korb” oder "Rechter Korb”. Auf dem Display erscheinen die
Auswahlmoglichkeiten

2. Driicken Sie die gewlnschte Modus Taste, um eine Betriebsart auszuwéhlen.

3. Wenn die Temperatur- und Zeitanzeige zu blinken beginnt, drlicken Sie die Tasten “Temperatur erhdhen” oder “Temperatur
senken”, um die Temperatur in 5 °C-Schritten einzustellen. Driicken Sie die Tasten “Zeit erhdhen” oder “Zeit verringern”, um die Zeit
in 1-Minuten-Schritten* einzustellen. HINWEISE: Halten Sie die Tasten
“"Temperatur” und “Zeit” gedrickt, um schnell voranzukommen. *In der Dehydratisierungseinstellung wird die Zeit in 1-Stunden-
Schritten eingestellt.

4. Drucken Sie die Taste “Start/Pause”, um den Modus fur den gewdahlten ersten Korb zu starten.



Zweiter Korb:

5. Fur den zweiten Frittierkorb dricken Sie die andere Korbtaste (Tasten “Linker Korb” oder “Rechter Korb”). Die Auswahl der Modi
wird auf dem Touchscreen angezeigt.

6. Drlucken Sie die gewlnschte Modustaste fur den zweiten gewahlten Frittierkorb.

7. Wenn die Temperatur und die Zeit auf dem Touchscreen angezeigt werden, drlicken Sie die Tasten “Temperatur erhdbhen” oder
“Temperatur senken”, um die Temperatur in 5 °C-Schritten einzustellen. Dricken Sie die Tasten “Zeit erhdhen” oder “Zeit verringern”,
um die Zeit in 1-Minuten-Schritten einzustellen.

8. HINWEIS: Halten Sie die Tasten “Temperatur” und “Zeit” gedrtckt, um schnell voranzukommen. In der Dehydratisierungseinstellung
wird die Zeit in 1-Stunden-Schritten eingestellt.

9. Driicken Sie die Taste “Start/Pause”, um den Modus fUr den gewéhlten zweiten Korb zu starten.

HINWEISE: Drucken Sie die Taste “Start/Pause”, um beide Modi zu unterbrechen. Driicken Sie dann erneut die Taste “Start/Pause”,
um beide Modi fortzusetzen.

10. Um beide Betriebsarten sofort zu unterbrechen, driicken Sie eine der Entriegelungstasten flr den Frittierkorb und ziehen Sie den
Frittierkorb jederzeit aus dem Gerat heraus (“Pot” beginnt auf dem Display zu blinken). Wenn der Frittierkorb wieder eingesetzt wird,
werden die Betriebsarten fortgesetzt.

11. Wenn die verbleibende Zeit fur beide Betriebsarten 00:00 erreicht, zeigt das Display “Cool Cool” an, bevor es auf “End End”
umschaltet und funfmal piept, um anzuzeigen, dass die Frittierkdrbe herausgenommen werden konnen.

12. Wenn eine der Betriebsarten zuerst beendet wird, zeigt das Display “Cool” an und der Timer flr die andere Betriebsart zahlt
weiter (z. B. “Cool 03:00”). Nach der Anzeige “Cool” fur den beendeten Modus erscheint “End” auf dem Display und es ertont
funfmal ein Signalton, und die Anzeige blinkt gelegentlich, wenn der Korb nicht herausgezogen wird, wahrend der andere Modus
noch lauft. Wenn der zweite Modus beendet ist, wird auf dem Display “End Cool” angezeigt, dann wird “End End” angezeigt und es
ertdnt erneut ein 5-maliger Signalton, um anzuzeigen, dass die Frittierkdrbe herausgezogen werden konnen.

HINWEIS: Um die Frittiertemperatur oder -zeit wahrend des Betriebs einzustellen, verwenden Sie die Tasten “Temperatur erhdohen/
verringern” und “Zeit erhdhen/verringern”. Wenn die Zeit oder die Temperatur wahrend des Prozesses geédndert wird, ist es nicht
notwendig, die Taste “Start/Pause” zu dricken, der Modus wird automatisch nach 2 Blinken fortgesetzt.

SYNC-FINISH (SYNC ENDE - Gerichte gleichzeitig beenden)

1. Wé&hlen Sie den linken oder rechten Frittierkorb durch Drlcken der Tasten “Linker Korb” oder “Rechter Korb”. Die Auswahlmodi
werden auf dem Touchscreen angezeigt.

2. Drucken Sie die gewlnschte Modustaste, um einen Betriebsmodus auszuwahlen.

3. Wenn die Temperatur und die Zeit auf dem Touchscreen angezeigt werden, driicken Sie die Tasten “Temperatur erhdhen/
verringern”, um die Temperatur in 5 °C-Schritten einzustellen. Driicken Sie die Tasten “Zeit erhbhen/verringern”, um die Zeit in
1-Minuten-Schritten* einzustellen.

HINWEISE: Halten Sie die Temperatur- und Zeittasten gedrlckt, um einen schnellen Vorlauf zu erhalten.

4. *In der Dehydratisierungseinstellung wird die Zeit in 1-Stunden-Schritten eingestellt.

5. Wiederholen Sie die obigen Schritte fur den anderen Frittierkorb.

WICHTIGER HINWEIS: Drlcken Sie die Taste “Sync finish” (blinkend), um sicherzustellen, dass beide Kbérbe zur gleichen Zeit fertig
werden. Wenn die Modi bereits gestartet wurden (durch Drlcken der Taste “Start/Pause”), ist die Option “Synchronisierung des
Endes” nicht mehr moglich.

6. Drucken Sie die “Start/Pause”-Taste, um die Modi zu starten.

HINWEISE: Driicken Sie die Taste “Start/Pause”, um beide Modi zu pausieren. Dricken Sie dann erneut die Taste “Start/Pause”, um
beide Modi fortzusetzen.

7. Um beide Betriebsarten sofort zu unterbrechen, driicken Sie eine der Entriegelungstasten flr den Frittierkorb und ziehen Sie den
Frittierkorb jederzeit aus dem Gerat heraus (“Pot” beginnt auf dem Display zu blinken).

Wenn der Frittierkorb wieder eingesetzt wird, werden die Betriebsarten fortgesetzt.

8. Auf dem Display wird auf der Seite des Korbes (links oder rechts) “"Hold” angezeigt, wenn der Betrieb angehalten wird, wahrend
das Gerat die Endgarzeit synchronisiert.

9. Wenn die verbleibende Zeit 00:00 erreicht, zeigt das Display “Cool Cool” an, bevor es auf “End End” umschaltet und funfmal
piept, um anzuzeigen, dass die Frittierkdrbe herausgezogen werden kdnnen. HINWEIS: Wenn die Zeit oder Temperatur wahrend des
Vorgangs durch einfaches Driicken der Tasten “Temperatur erhdhen/verringern” oder “Zeit erhdhen/verringern” geandert wird, ist es
nicht erforderlich, die Taste “Start/Pause” erneut zu driicken, der Modus wird automatisch fortgesetzt.

DUAL COOK

1. Drucken Sie die Taste “Dual Cook”, wenn Sie médchten, dass alle Einstellungen fur beide Frittierkdrbe gelten. Die Auswahlmodi
werden auf dem Touchscreen angezeigt.

HINWEIS: Wenn Sie die Tasten “Linker Korb” oder “Rechter Korb” drlicken, wird der Modus “Duales Garen” abgebrochen und es wird
mit dem Modus “Getrennter Korbbetrieb” fortgesetzt.

2. Fur weitere Einstellungen siehe Abschnitt Einzelkorbbetrieb ab Punkt 2.

SHAKE

1. Bei allen Betriebsarten (auBer: Dehydrieren) ertdonen bei 2/3 der Frittierzeit 4 Téne, um Sie daran zu erinnern, den Frittierkorb zu
schutteln.

2. Ziehen Sie zu diesem Zeitpunkt den/die Frittierkorb(e) heraus und schitteln Sie das Gargut.

HINWEISE: Der Schuttelmodus funktioniert nicht, wenn die Frittierzeit unter 3 Minuten liegt.

3. Drlcken Sie die Taste “Schutteln”, um diese Funktion zu deaktivieren.

4) REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie das Gerat immer aus, trennen Sie es vom Stromnetz und lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

Das Gerat erfordert nur wenig Wartung. Es enthalt keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren. Wenden Sie sich bei ungewdhnlichen Problemen an den Kundendienst.

1. Nehmen Sie die Frittierkdérbe aus dem Gerat.

2. Wir empfehlen, die Frittierkdérbe und -schalen in heiRer Seifenlauge zu waschen. Verwenden Sie keine Klchenutensilien aus Metall
oder scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

3. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem weichen, nicht scheuernden, feuchten Tuch ab, um es zu reinigen.

4. Trocknen Sie alle Teile vor der weiteren Verwendung oder Lagerung grundlich ab.

5) FEHLERSUCHE
Wenn das Gerat nicht wie vorgesehen funktioniert, wenden Sie sich bitte an den nachsten Handler.



Problem

Mdogliche Ursache

Mégliche Lésung

Das Gerat funktion-
jert nicht.

Das Gerat ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie das Netzkabel in eine geerdete
Steckdose.

Der Frittierkorb ist nicht richtig eingesetzt, und auf
dem Display wird "Pot" angezeigt

Schieben Sie den Frittierkorb richtig in das
Gerat.

Die Zutaten, die mit
dem Gerat gebraten
werden, sind nicht
fertig.

Die Menge der Zutaten im Frittierkorb ist zu grof.

Geben Sie kleinere Mengen von Zutaten in den
Frittierkorb. Kleinere Chargen werden auch
gleichmaBiger frittiert.

Die Zutaten, die mit dem Gerat gebraten werden,
sind nicht fertig.

Stellen Sie die Temperatur auf die gewlnschte/
hdéhere Temperaturstufe ein.

Die Zubereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die gewlnschte/lan-
gere Zubereitungszeit ein.

Die Zutaten werden
im Gerat ungle-
ichmaBig gebraten.

Die Zutaten wurden bei der Zubereitung nicht ges-
chuttelt.

Zutaten, die Ubereinander oder quer liegen (z.
B. Pommes frites), muissen nach 2/3 der Zu-
bereitungszeit geschuttelt werden.

Die frittierten
Snacks sind nicht
knusprig, wenn
sie aus dem Gerat
kommen.

Zubereitung von Speisen, die in einer herkdbmmlichen
Friteuse zubereitet werden mussen.

Verwenden Sie geeignete Snacks oder bestre-
ichen Sie solche Lebensmittel leicht mit OI, um
ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Die Pommes frites
sind ungleichmaBig
frittiert.

Falsche Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie beim Frittieren fest bleiben.

Kartoffelstabchen wurden vor dem Frittieren nicht
abgespult.

Spulen Sie die Kartoffelstabchen gut ab, um
die Starke von der Oberflache der Stabchen zu
entfernen.

DE: GARANTIE

Der Garantieanbieter und autorisierte Dienstleister ist AD Vita d.o.o0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Slowenien, Ubernimmt die Verantwortung dafur, dass das Produkt wahrend der Garantiezeit einwandfrei
funktioniert. Wahrend der Garantiezeit Beginnend mit der Lieferung des Produkts reparieren wir alle
auftretenden Mangel und Mangel am Produkt als Ergebnis der normalen Verwendung des Produkts. Die
Garantie erlischt, wenn das Produkt von einer nicht autorisierten Person manipuliert wurde der Aussteller
der Garantiekarte oder dass die nicht originalen Teile zur Reparatur verwendet wurden. Wenn das Produkt
nicht innerhalb von 45 Tagen nach Erhalt der Serviceanfrage repariert wird, ersetzt der

Garantieanbieter es durch a neues, identisches und einwandfreies Produkt kostenlos. Die Garantiezeit
verlangert sich um die Anzahl der Reparaturtage dauerte.

Die Garantie gilt nicht fur:

1. mechanische Schaden und Mangel aufgrund unsachgemafier Verwendung und / oder Wartung des
Produkts;

2. Sch&den durch héhere Gewalt;

3. Verbrauchsmaterialien.

Die Garantie gilt in dem Land, in dem der Kauf getatigt wurde, und wird an dem Ort durchgesetzt,

an dem der Kauf getatigt wurde hergestellt oder von einem autorisierten Wiederverkaufer fUr diesen
Markt, der in der Produktdeklaration auf der Verpackung angegeben ist. Das Die Garantie schlie3t die
Rechte des Verbrauchers aus der Haftung des Verkaufers fUr Mangel an der gelieferten Ware nicht
aus. Die Garantiezeit betragt 24 Monate. Der Importeur fUr einzelne Méarkte ist fUr die Produktreparatur
verantwortlich.

Product:

Datum der Lieferung der Ware:

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG



Prije upotrebe pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buducu upotrebu.

UPOZORENJE

1. Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite rucke ili dugmad. Koristite rukavice za pecnicu ili drzace za lonce.

2. Za zastitu od strujnog udara, nemojte uranjati kabel za napajanje, utikace ili uredaj u vodu ili drugu tekucinu.

3. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i vise, kao i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili uputom o upotrebi uredaja na siguran nacin i razumiju
uklju¢ene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cisc¢enje i odrzavanje korisnika ne smiju raditi djeca osim ako su starija od 8
godina i pod nadzorom.

4. Drzite uredaj i njegov kabel van dohvata djece mlade od 8 godina.

5. Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrali sa uredajem.

6. Ovaj uredaj nikada ne smije raditi prazan jer bi takva radnja mogla dovesti do kvara aparata i/ili ozljeda korisnika.

7. Prikljucite napajanje koje odgovara nazivnom napajanju samo na uredaju/punjacu. U slucaju pogresne upotrebe moze dodci do
napajanja ili kvara uredaja.

8. Ovaj uredaj je opremljen utikacem za uzemljenje. Uvjerite se da je zidna utic¢nica u vasoj kuci dobro uzemljena.

9. Izbjegavajte upotrebu produznih kabela ili uti¢nica s vise uti¢nica jer se mogu pregrijati i uzrokovati opasnost od pozara. Ni pod
kojim okolnostima ne smijete prikljuc¢ivati druge uredaje velike struje u isto napajanje.

10. Ovaj uredaj je namijenjen samo za upotrebu u domacinstvu, za domacinstvo i na suhom.

11. Prije upotrebe proizvod stavite na tvrdu, ravnu, stabilnu, suhu povrsinu otpornu na toplinu.

12. Moguci su blagi mirisi na pocetku upotrebe dok uredaj ne postigne toplinsku stabilnost.

13. Ako uredaj ne radi kako treba, dobio je ostar udarac, pao je, ostecen, ostavljen na otvorenom ili pao u vodu, nemojte ga koristiti.
14. Ovaj uredaj nikada ne smije biti uklju¢en niti ostati uklju¢en u napajanje kada se ne koristi, prilikom zamjene pribora ili tokom
ciscenja.

15. Ne pokusavajte sami izmijeniti ili popraviti i pobrinite se da popravke izvodi samo odgovarajuce kvalificirani tehnicar.

16. Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga odmah zamijeniti ovlastena ili slicna kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.
17. Ocistite i osusite prije prve upotrebe.

18. Molimo pogledajte donje paragrafe o detaljima ¢is¢enja, vremena rada i pribora.

19. Koristenje dodataka ili pribora koje ne preporucuje ili prodaje distributer proizvoda moze uzrokovati osobne ili imovinske
opasnosti ili ozljede.

20. Ne dopustite da kabel za napajanje visi preko ruba stola ili pulta ili dodiruje vruce povrsine.

21. Ne stavljajte na ili blizu vruceg plinskog ili elektricnog plamenika ili u zagrijanu pecnicu. Pri premjestanju vruceg ulja ili drugih
vrucih tekucina morate biti izuzetno oprezni.

22. Uredaj stvara toplinu i moze ispustati paru tokom upotrebe. Moraju se poduzeti odgovarajuce mjere opreza kako bi se sprijecio
rizik od opekoting, ili drugih ozljeda osoba ili ostec¢enja imovine.

23. Ovaj uredaj je vruc¢ tokom rada i zadrzava toplinu neko vrijeme nakon iskljucivanja. Uvijek koristite rukavice za pecnicu pri
rukovanju vru¢im materijalima i pustite da se metalni dijelovi ohlade prije ¢is¢enja. Ne stavljajte nista na uredaj dok radi ili dok je
vruce.

24. Nemojte ometati izlaz za zrak ili otvore za zrak na straznjoj i boc¢nim stranama uredaja nikakvim predmetima.

Cuvaijte se od istjecanja pare iz otvora za zrak tokom przenja.

25. Drzite uredaj najmanje 30 cm od zidova ili drugih predmeta tokom rada.

26. Ovaj uredaj se ne smije koristiti za kuhanje vode. Ovaj uredaj se nikada ne smije koristiti za przenje hrane u dubokom przenju.
27. lako je proizvod provjeren, njegova upotreba i posljedice strogo su odgovornost korisnika.

1) DIJELOVI
Uredaj sadrzi sljedece dijelove za sljedece funkcije:

Slika 1 (vidi: SLIKE, Slika 1)

1. Nogare 4. Rucke korpe za przenje | 7. Posude za przenje
2. Kabl za napajanje 5. Korpe za przenje

3. Dugme za otpustanje | 6. Ekran osjetljiv na dodir
korpe za przenje

Slika 2 (vidi: SLIKE, Slika 2)

1. Nacin odmrzavanja 5. Meso 9. Povecanje temperature [ 13. Smanjenje temperature [17. Dvostruko kuhanje

2. Pomfrit 6. Riba 10. Lijeva korpa 14. Start/pauza 18. Dugme za ukljucivanje
3. Kriske kromira nac¢in | 7. Kolac¢ 11. Desna korpa 15. Zavrs$etak sinhronizacije |19. Smanjenje vremena

4. Nacin medaljona 8. Dehidrator 12. Povecanje vremena 16. Muckanj

2) PRIJE UPOTREBE

Postavite uredaj na stabilnu povrsinu otpornu na toplinu na visini koja je ugodna za upotrebu. Uredaj treba postaviti tako da kabel za
napajanje ima dovoljnu duzinu da se ukljuci u izvor napajanja, a zrak unutar uredaja treba odrzavati u cirkulaciji, a uredaj ne smije biti
blizu zapaljivih predmeta.

1. Uklonite sav ambalazni materijal i naljepnice s uredaja. Izvucite svaku korpu za przenje hvatajuci se za rucku dok drzite dugme za
otpustanje.

2. Uhvatite svaku rupu na posluzavniku i podignite je iz korpi (pogledajte: SLIKE, slika 3)

3. Operite i korpe i tacne za pecenje u vrucoj vodi sa sapunom.

NAPOMENA: Ne uranjajte tijelo uredaja u vodu. Obrisite kuciste uredaja vliaznom krpom. Temeljno osusite sve dijelove.

4. Postavite tacne za pecenje u svaku korpu za przenje sa rebrima prema gore.

5. Vratite korpe za przenje u odgovarajuci (levi ili desni) otvor na glavnom uredaju. Obratite paznju na oznake ,L" i ,R" na vrhu svake
rucke. Prije upotrebe provjerite da li je svaka korpa za przenje potpuno umetnuta i zakljuc¢ana.

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe uredaj moze ispustati blagi miris. To je normalno i nece utjecati na okus.

3) UPOTREBA

Operativne instrukcije

1. Ako su potrebni pladnjevi za przenje, pogledajte odjeljak “Prije upotrebe” za detaljan opis.

2. Preporucujemo da korpu za przenje napunite sastojcima do oznacenog maksimalnog nivoa.

NAPOMENA: Ako je korpa za przenje napunjena sastojcima vecim od oznacenog maksimalnog nivoa, moze se dehidrirati jer
¢e se hrana smanijiti na djeli¢ prvobitne zapremine. Stavite jedan sloj sastojaka u praznu korpu za przenje. Napravite drugi sloj



postavljanjem tacne za przenje u korpu za przenje preko sastojaka. Zatim dodajte jos hrane na vrh tacne za przenje.

3. Umetnite sastavljenu korpu (e) za przenje u uredaj. Uvijek provijerite jesu li korpe za przenje u ispravnom lijevom ili desnom
polozaju i jesu li potpuno zatvorene.

NAPOMENA: Koli¢ina, gustoca i tezina hrane nuzno ¢e promijeniti ukupno vrijeme przenja. Preporucuju se manje serije koje treba
prziti s kracim vremenom i kvaliteta hrane ce biti

bolja. Uvijek provjerite hranu na pola przenja kako biste utvrdili konac¢no vrijeme i temperaturu przenja.

4. Prikljucite kabl za napajanje u izvor napajanja. Oglasit ¢e se ton, kontrolna ploca ce zasvijetliti. Dugme za ukljucivanje ¢e zasvijetliti
crveno.

5. Kada pritisnete dugme za napajanje, oglasit ¢e se ton, a ,Dugme za ukljucivanje” ¢e postati zeleno, kontrolna ploca ¢e zasvijetliti
,Lijeva korpa“, ,Desna korpa“ i ,Dvostruko kuhanje®.

Izbor menija
Nacin Zadana TEMP °C Unaprijed postavljeno VRIJEME | Raspon TEMP °C Raspon Vremena
Jedna korpa / dvije korpe min min

Odmrzavanje 90 7/10 35-90 1-60
Pomfrit 200 20/28 80 - 200 1-60
Kriske krompira 200 16 /21 80 - 200 1-60
Medaljoni 180 10/17 80 - 200 1-60
Meso 200 16/20 80 - 200 1-60
Riba 160 15/21 80 - 200 1-60
Kola¢ 165 12/17 80 - 200 1-60
Dehidrator 60 10 h 40 -70 3-24h

NAPOMENA: Preporuc¢eno mijesanje hrane 2/3 proteklog vremena u svim rezimima osim u ,Dehidrataciji®.

Rad sa jednom korpom

1. Odaberite lijevu ili desnu korpu za przenje pritiskom na tipke ,Lijeva korpa“ ili ,Desna korpa"“. Rezimi odabira pojavit ¢e se na
dodirnoj ploci.

2. Pritisnite tipku zeljenog moda za odabir nacina rada.

3. Temperatura i vrijeme pocinju treptati (naizmjenic¢no), pritisnite tipke za povecanje temperature ili smanjenje temperature za
podesavanje temperature u koracima od 5 stupnjeva. Pritisnite tipke za povecanje vremena ili smanjenje vremena za podeSavanje
vremena u koracima od 1 minute*. NAPOMENE: Pritisnite i drzite tipke za povecanje/smanjenje temperature i vremena za brze
postavljanje.

4. U postavci dehidratora, vrijeme se postavlja u koracima od 1 sata.

5. Pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj da biste pokrenuli rezim za izabranu korpu.

NAPOMENE: Pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj da biste pauzirali rezim. Zatim pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj ponovo za
nastavak nacina.

6. Da biste odmah pauzirali rezim rada, pritisnite dugme za otpustanje korpe za przenje i izvucite aktivnu korpu za przenje iz uredaja
u bilo kom trenutku (,Pot” pocinje da treperi na ekranu). Kada se korpa za przenje ponovo postavi, nacin rada ¢e se nastaviti.

7. Kad preostalo vrijeme dosegne 00:00, na zaslonu ¢e se prikazati ,Cool Cool” prije prelaska na ,End End” i 5 zvuénih signala kako bi
se pokazalo da su korpe za przenje spremne za izvlacenje.

NAPOMENE: Da biste podesili temperaturu ili vrijeme tokom rada, odaberite korpu za przenje pritiskom na tipke “Lijeva korpa” ili
“Desna korpa” prije upotrebe tipki Povecanje/ smanjenje temperature” i tipki Povecanje/smanjenje vremena”.

8. Kada se vrijeme ili temperatura promijene tokom procesa, nije potrebno pritisnuti tipku Pokreni/pauziraj”, nacin rada nastavlja se
automatski nakon 2 treptaja.

Dvije korpe odvojene operacije

Prva korpa:

Za odabir prve korpe za przenje pritisnite dugmad “Lijeva korpa “ ili “Desna korpa . Na ekranu ¢e se pojaviti nacini odabira 1.
Pritisnite tipku zeljenog nacina rada za odabir nac¢ina rada.

2. Kada temperatura i vrijeme pocnu treptati, pritisnite tipke za povecanje temperature ili smanjenje temperature za korake

od 5 stupnjeva. Pritisnite tipke za povecanje vremena ili smanjenje vremena za podesavanje vremena u koracima od 1 minute*.
NAPOMENE: Pritisnite i drzite tipke za temperaturu i vrijeme za brzo napredovanje. *U postavci dehidratora, vrijeme se postavlja u
koracima od 1 sata.

3. Pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj da biste pokrenuli rezim za izabranu prvu korpu.

Druga korpa:

4. Za drugu korpu za przenje pritisnite drugo dugme za korpu (dugmad , Lijeva korpa" ili ,Desna korpa“). Odabir nacina rada pojavit
¢e se na dodirnoj ploci.

5. Pritisnite dugme za zeljeni rezim rada za drugu izabranu korpu za przenje.

6. Kada se temperatura i vrijeme pokazu na dodirnoj ploci, pritisnite tipke za povecanje temperature ili smanjenje temperature za
podesavanje temperature u koracima od 5 stupnjeva.

7. Pritisnite tipke za povecanje vremena ili smanjenje vremena za pode$avanje vremena u koracima od 1 minute.

NAPOMENA: Pritisnite i drzite tipke za temperaturu i vrijeme za brzo napredovanje. U postavci dehidratora, vrijeme se postavlja u
koracima od 1 sata.

8. Pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj da biste pokrenuli rezim za izabranu drugu korpu.

NAPOMENE: Pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj da biste pauzirali oba rezima. Zatim pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj ponovo za
nastavak oba moda.

9. Da biste odmah pauzirali oba rezima rada, pritisnite jedno od dugmadi za otpustanje korpe za przenje i izvucite tu korpu za
przenje iz uredaja u bilo kom trenutku (na ekranu c¢e poceti da treperi ,Pot”). Kada se korpa za przenje ponovo umetne, rezimi ¢e se
nastaviti.

10. Kada preostalo vrijeme dostigne 00:00 za oba nacina rada, na ekranu ¢e se prikazati ,Cool Cool” prije prelaska na ,End” i 5 puta
¢e se oglasiti zvuéni signal kako bi oznacio da su korpe za przenje spremne za izvlacenje.

11. Ako jedan od rezima zavrsi prvi, na ekranu c¢e se prikazati ,Cool”, a tajmer za drugi rezim ¢e nastaviti sa brojanjem (npr. ,,Cool

03: 00"). Nakon prikaza “Cool” za gotov nacin rada, na ekranu c¢e se prikazati "End” i oglasiti zvucni signal 5 puta, a povremeno

Ce treptati ako se korpa ne izvuce dok je drugi nacin rada jos u toku. Kada se drugi nacin zavrsi, prikazuje se ,End Cool“, zatim se
prikazuje ,End End" i ponovo zvucni signal 5 puta oznacava da su korpe za przenje spremne za izvlacenje.



NAPOMENA: Da biste podesili temperaturu ili vrijeme przenja tokom rada, koristite tipke Povecanje/ smanjenje temperature” i tipke
Povecanje/ smanjenje vremena”. Kada se vrijeme ili temperatura promijene tokom procesa, nije potrebno pritisnuti tipku Pokreni/
pauziraj”, nacin rada nastavlja se automatski nakon 2 treptaja.
SINHRONIZUJ SAVRSENO

1. Odaberite lijevu ili desnu korpu za przenje pritiskom na tipke “Lijeva korpa “ ili “Desna korpa “. Rezimi odabira pojavit ¢e se na

dodirnoj ploci.

2. Pritisnite tipku Zeljenog nacina rada za odabir nacina rada.
3. Kada se temperatura i vrijeme pokazu na dodirnoj ploci, pritisnite tipke za povecanje/smanjenje temperature za podesavanje
temperature u koracima od 5 °C. Pritisnite dugmad Povecanje/smanjenje vremena” za podes$avanje vremena u koracima od 1 minute*.
NAPOMENE: Pritisnite i drzite tipke za temperaturu i vrijeme za brzo napredovanje. *U postavci dehidrata, vrijeme se postavlja u

koracima od 1 sata.

4. Ponovite gore navedene korake za drugu korpu za przenje.
VAZNA NAPOMENA: Pritisnite dugme “Sync finish” (treperi) kako biste osigurali da ¢e se obe korpe zavrsiti zajedno u isto vreme.
Ako su nacini ve¢ pokrenuti (pritiskom na tipku ,start/pauza®) opcija ,Zavrsi sinhronizaciju“ vise nije moguca.

5. Pritisnite taster”Pokreni/pauziraj za pokretanje rezima.
NAPOMENE: Pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj da biste pauzirali oba rezima. Zatim pritisnite dugme “Pokreni/pauziraj ponovo za

nastavak oba moda.

6. Da biste odmah pauzirali oba rezima rada, pritisnite jedno od dugmadi za otpustanje korpe za przenje i izvucite tu korpu za
przenje iz uredaja u bilo kom trenutku (na ekranu c¢e poceti da treperi ,Pot”). Kada se korpa za przenje ponovo umetne, rezimi e se

nastaviti.

7. Na ekranu sa strane korpe (lijevo ili desno) pojavit ¢e se poruka ,Zadrzi" da se radnja odrzava dok uredaj sinkronizira vrijeme

zavrsetka kuhanja.

8. Kad preostalo vrijeme dosegne 00:00, na zaslonu ce se prikazati “Cool Cool” prije prelaska na “End End” i 5 puta oglasiti zvucni
signal kako bi oznacio da su korpe za przenje spremne za izvlacenje.
NAPOMENA: Kada se vrijeme ili temperatura promijene tokom procesa jednostavnim pritiskom na tipke Povecanje/smanjenje

temperature” ili tipke Povedanje/smanjenje vremena”, nije potrebno ponovno pritisnuti tipku Pokretanje/pauziranje, nac¢in rada se

nastavlja automatski.

DVOSTRUKO KUHANJE
1. Pritisnite dugme ” Dvostruko kuhanje” ako zelite da se sve postavke primjene na obje korpe za przenje. Rezimi odabira pojavit ¢e se

na dodirnoj ploci.

NAPOMENA: Ako pritisnete tipke “Lijeva korpa” ili “Desna korpa”, otkazat ¢e se nacin "Dvostruko kuhanje” i nastavit ¢e se kao
“Odvojena radnja u korpi”.
2. Za daljnja podesavanja pogledajte odjeljak o radu s jednom korpom od tacke 2. nadalje.

MIJESANJE

1. Za sve nacine (osim: Dehidratacija) 4 tona ¢e se oglasiti 2/3 vremena przenja, podsjecajuci vas da protresete korpu za przenje.
2. U tom trenutku izvucite korpu (e) za przenje i protresite hranu.

NAPOMENE: Nacin protresanja nece raditi ako je vrijeme przenja ispod 3 min.

3. Pritisnite dugme ,,Protresi” da biste iskljucili ovu funkciju.

4) CISCENJE | ODRZAVANJE
Prije ¢is¢enja uvijek iskljucite uredaj, iskljucite ga iz napajanja i ostavite da se ohladi.

Uredaj zahtijeva malo odrzavanja. Ne sadrzi dijelove koje moze servisirati korisnik. Ne pokusavajte sami popraviti uredaj. Obratite se
odjelu sluzbe za korisnike u slu¢aju bilo kakvih neobi¢nih problema.
1. Uklonite korpe za przenje sa uredaja.

2. Preporucujemo da se korpe i tacne za pecenje operu u vrucoj vodi sa sapunom. Nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili
abrazivna sredstva za cisc¢enje ili sredstva za cisc¢enje jer to moze ostetiti premaz koji se ne lijepi.

3. Obrisite tijelo uredaja mekom, neabrazivhom vlaznom krpom za ciscenje.
4. Dobro osusite sve dijelove prije dalje upotrebe ili skladistenja.

5) RJESAVANJE PROBLEMA
Ako uredaj ne radi kako treba, obratite se najblizem dobavljacu.

Problem

Mogudi uzrok

Mogucde rjesenje

Uredaj ne radi.

Uredaj nije prikljucen.

Prikljucite kabel za napajanje u napajanje.

Korpa za przenje nije pravilno postavljena i na ekranu
se prikazuje ,lonac”

Pravilno gurnite korpu za przenje u uredaj.

Sastojci przeni
uredajem nisu
gotovi.

Koli¢ina sastojaka u korpi za przenje je prevelika.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u korpu za
przenje. Manje serije se takoder prze ravno-
mernije.

Postavljena temperatura je preniska.

Podesite temperaturu na zeljene/vece postavke
temperature.

Vrijeme pripreme je prekratko.

Postavite tajmer na potrebno/duze vrijeme
pripreme.

Sastojci se nejedna-
ko prze u uredaju.

Sastojci se nisu mijesali tokom pripreme.

Sastojci koji leze jedan na drugom ili jedan pre-
ko drugog (npr. Pomfrit) moraju se promijesati
2/3 kroz vrijeme pripreme.

Przene grickalice
nisu hrskave kada
izadu iz uredaja.

Priprema hrane koju je potrebno pripremiti u tradi-
cionalnoj fritezi.

Za hrskavije rezultate koristite odgovarajuce
grickalice ili lagano nanesite malo ulja na takvu
hranu.

Pomfrit se przi ne-
jednako.

Koristi se pogresna vrsta krompira.

Koristite svjezi krompir i pazite da ostane ¢vrst
tokom przenja.

Stapi¢i krumpira nisu isprani prije przenja.

Stapice krompira pravilno isperite kako biste
uklonili Skrob sa povrsine stapica.




BIH: Garancija

Davalac garancije i ovlasteni serviser Vitapur d.o.o., Grbavi¢ka 4, 71000 Sarajevo, BiH, obavezuje se da ce
proizvod raditi besprijekorno tokom garantnog perioda.

Tokom garantnog roka, koji zapocinje isporukom proizvoda, uklonicemo sve nedostatke i kvarove na
proizvodu koji bi se pojavili tokom upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu

sa njegovom namjenom i da proizvod nisu servisirale osobe koje nisu ovlasc¢ene od strane izdavaoca
garancije, te da su prilikom koris¢enja uredaja upotrebljavani originalni rezervni djelovi.

Ako proizvod ne bude popravljen u roku od 30 dana od prijema zahtjeva za otklanjanje ostecenja,
zamijeni¢emo ga novim, identi¢nim i ispravnim proizvodom besplatno. Garantni rok ¢e biti produzen za
onoliko dana koliko je trajala popravka proizvoda.

Garancija ne pokriva:

1. mehani¢ka ostecenja i ostecenja usljed nepravilne upotrebe i odrzavanja;
2. ostecenja nastala usljed vise sile;

3. potrosni materijal.

Garancija vazi na teritoriji zemlje u kojoj je obavljena kupovina, a primjenjuje se na mjestu obavljene
kupovine ili kod ovlas¢enog uvoznika za ovo trziste, $to je navedeno u deklaraciji proizvoda na pakovanju.
Garancija ne isklju¢uje prava potrosaca koja proisti¢u iz zakonske odgovornosti prodavca za ostecenja na
robi. Garantni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za svako trziste je zaduzen za uslugu servisiranja.

Ime proizvoda:

Datum isporuke/preuzimanja proizvoda:

ODLAGANJE U SKLADU ZA
ZASTITOM ZIVOTNE SREDINE

S



Molimo, pazljivo procitajte upute prije koristenja i sacuvajte ih u slucaju buduce potrebe.

UPOZORENJA

1. Ne dodirujte vruce povrsine. Drzite za rucke i koristite kuhinjske rukavice ili drzace za lonce.

2. Kako biste sprijecili nastanak strujnog udara, kabel, utikace ili uredaj ne uranjajte u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

3. Uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina, kao i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ii mentalnih sposobnosti, ili koje nemaju
iskustva i znanja u koristenju ovakve vrste proizvoda, ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigurnost ili su od njih
dobila upute o sigurnom nacinu koristenja proizvoda i razumiju opasnosti koje mogu nastati neispravnim koristenjem proizvoda.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca mlada od 8 godina uredaj ne smiju koristiti, Cistiti i odrzavati, a djeca starija od 8 godina
moraju pritom biti pod nadzorom odrasle odgovorne osobe.

4. Uredaj i kabel drzite dalje od dohvata djece mlade od 8 godina.

5. Djeca moraju biti pod nadzorom kako se ne biigrala s uredajem.

6. Uredaj nikada ne smije raditi kada je prazan jer bi to moglo uzrokovati kvar na proizvodu i/ili nastanak ozljeda.

7. Uredaj ukljucujte samo u napon koji odgovara naponu navedenom na uredaju/punjacu. U suprotnom bi moglo do¢i do nastanka
strujnog udara ili kvara na proizvodu.

8. Uredaj ima uzemljeni utikac. Molimo, provijerite jesu li uticnice u vasem domu ispravno uzemljene.

9. Izbjegavajte koristenje produznih kablova ili visestrukih uti¢nica jer bi se mogle pregrijati i uzrokovati rizik od nastanka pozara. Niu
kojem slucaju ne ukljucujte drugi visokonaponski uredaj u uticnicu u koju je uklju¢en ovaj uredaj.

10. Uredaj je namijenjen samo za koristenje u kucanstvu, na zatvorenom i suhom mjestu.

11. Uredaj prije koristenja stavite a ¢vrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu otpornu na visoku temperaturu.

12. Na pocetku biste mogli osjetiti miris koji ¢e nestati nakon $to uredaj dosegne termalnu stabilnost.

13. Uredaj ne koristite ukoliko ne radi kako bi trebao, ukoliko je udaren, ukoliko je pao, ukoliko je ostecen, ukoliko je ostavljen na
otvorenom ili ukoliko je pao u vodu.

14. Uredaj nikada ne ostavljajte da stoji upaljen ili uklju¢en u struju kada se ne koristi, prilikom mijenjanja nastavaka ili za vrijeme
ciscenja.

15. Uredaj ne pokusavajte sami modificirati ili popravljati. Ukoliko je potreban popravak molimo da se obratite odjelu reklamacija ili
trgovini u kojoj je uredaj kupljen jer ga smije popravljati jedni ovlasteno servisno osoblje.

16. Ukoliko je kabel ostecen, molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je uredaj kupljen jer ga smije mijenjati jedino
ovlasteno servisno osoblje.

17. Ocistite i osusite prije prvog koristenja.

18. Obratite paznju na poglavlja s detaljima o ¢is¢enju, vremenu koristenja i nastavcima.

19. Koristenje nastavaka ili dodataka koje ne preporucuje ili ne prodaje proizvodac ili distributer moze uzrokovati nastanak osobnih
ozljeda ili materijalne Stete.

20. Kabel ne ostavljajte da visi preko ruba stola ili radne povrsine, ili da dode u dodir s vru¢im povrsinama.

21. Ne stavljajte na ili u blizinu vrucih plinskih ili elektricnih stednjaka ili u zagrijane pecnice. Budite iznimno oprezni prilikom pomicanja
uredaja u kojem se nalaze vruce ulje ili druga vruca tekucina.

22. Uredaj proizvodi toplinu i mogao bi otpustati paru za vrijeme koristenja. Poduzmite pravilne mjere opreza kako biste izbjegli
nastanak opeklina ili drugih ozljeda i materijalne Stete.

23. Uredaj postaje vruc za vrijeme koristenja i zadrzava toplinu nakon koristenja. Uvijek koristite kuhinjske rukavice i pricekajte da se
metalni dijelovi ohlade prije ¢is¢enja. Ne stavljajte nista na uredaj za vrijeme koristenja ili dok je uredaj vruc.

24. Ni na koji nac¢in ne zatvarajte otvore za ulaz i za izlaz zraka na straznjoj i na bo¢nim stranama uredaja. Ostavite dovoljno prostora i
ne zatvarajte ih kako bi para mogla izlaziti za vrijeme przenja.

25. Ostavite najmanje 30 cm prostora od uredaja i zidova ili drugih predmeta za vrijeme koristenja.

26. Uredaj se ne smije koristiti za zagrijavanje vode. Uredaj se nikada ne smije koristiti za duboko przenje hrane.

27. lako je sigurnost proizvoda provjerena, njegovo koristenje i posljedice koristenja odgovornost su korisnika.

1) DIJELOVI
Uredaj se sastoji od sljedecih dijelova:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 1)

1. Nogice 4. Rucke kosara za przenje | 7. Pladnjevi za
2. Kabel 5. KoSare za przenje przenje
3. Tipke za otpustanje 6. Ekran osjetljiv na dodir

koSare za przenje

Slika 2 (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 2)

1. Odmrzavanje 5.Meso 9. Povecanje temperature | 13. Smanjenje temperature [17. Dvostruko kuhanje

2. Pomfrit 6. Riba 10. Lijeva kosara 14. Start/pauza 18. Tipka za ukljucivanje/
3. Pekarski krumpir 7. Slatko 11. Desna kosara 15. ZavrSetak sinkronizacije |iskljucivanje

4. Medaljoni 8. Dehidracija [12. Povecanje vremena 16. Mijesanje 19. Smanjenje vremena

2) PRIJE KORISTENJA

Uredaj stavite na ravnu povrsinu, otpornu na visoku temperaturu i na visinu ugodnu za koristenje. Uredaj postavljajte tako da se kabel
moze normalno ukljuciti u elektri¢nu uti¢nicu i da zrak unutar uredaja moze normalno kruziti, dalje od zapaljivih predmeta.

1. Maknite sve ostatke ambalaze i naljepnice iz uredaja. Svaku kosaru izvadite iz uredaja drzedi je za rucke, pritis¢uci pritom tipku za
otpustanje.

2. Primite otvor svakog pladnja za przenje i izvadite ih iz koSara (pogledaj: SLIKE, Slika-Pic. 3)

3. Obje kosare za przenje i oba pladnja operite u vrucoj vodi s deterdzentom.

NAPOMENA: Tijelo uredaja ne uranjajte u vodu. Tijelo uredaja obrisite vlaznom krpom. Sve dijelove osusite.

4. Pladnjeve za przenje vratite u koSare za przenje tako da je rebrasta strana okrenuta prema gore.

5. Kosare za przenje (lijevu ili desnu) vratite u odgovarajuce otvore u uredaju. Molimo, obratite paznju na oznake “L” i “R” na svakoj
rucki. Prije koristenja provjerite je li svaka koSara za przenje u potpunosti umetnuta i pri¢vrs¢ena na mjestu.

NAPOMENA: Za vrijeme prvog koristenja mogli biste osjetiti miris. To je normalno i nece utjecati na okus hrane.

3) KORISTENJE
Upute za koristenje
1. Ukoliko je potrebno koristenje pladnjeva, obratite paznju na poglavlje “Prije koristenja” za detaljni opis.



2. Preporucujemo da koSare za przenje napunite sastojcima do oznake za najvisu razinu.

NAPOMENA: Ukoliko koSaru napunite sastojcima iznad oznake za najvisu razinu, mogli bi dehidrirati jer ¢e se hrana smanjit na dio
izvornog volumena. Sastojke u jednom sloju stavite u praznu kosaru za przenje. Drugi sloj napravite umetanjem pladnjeva za przenje
u kosSaru za przenje, preko sastojaka. Zatim u posudu za przenje dodajte jos sastojaka.

3. Sastavljene kosare za przenje umetnite u uredaj. Uvijek provjerite jesu li koSare za przenje u odgovarajuc¢em lijevom ili desnom
poloZaju i u potpunosti zatvorene.

NAPOMENA: Koli¢ina, gustoca i tezina sastojaka utjecat ¢e na ukupno vrijeme przenja. Preporucujemo przenje sastojaka u manjim
kolicinama na manjoj postavci vremena kako bi kvaliteta hrane bila bolja. Uvijek provjerite hranu na pola vremena kuhanja kako biste
odredili kona¢no vrijeme i temperaturu.

4. Kabel ukljucite u struju. Zacut ¢ete zvucni signal i kontrolna ploca ¢e zasvijetliti. Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje zasvijetlit ¢e
crvenom bojom.

5. Kada se pritisne tipka za ukljuc¢ivanje/iskljucivanje, zacut ¢e se zvucni signal i tipka za ukljuc¢ivanje/isklju¢ivanje ¢e zasvijetliti
zelenom bojom. Na kontrolnoj ploci ¢e zasvijetliti “Left basket” (lijeva kosara), “Right basket” (desna kosara) i “Dual cook” (dvostruko
kuhanje).

Izbornik
Nacin Zadana TEM- Prethodno postavljeno VRIJEME | Raspon TEMP °C Raspon Vremena
PERATURA °C Jedna kosara / dvije kosare min

Odmrzavanje 90 7/10 35-90 1-60
Pomfrit 200 20/28 80 - 200 1-60
Pekarski krumpir 200 16 /21 80 - 200 1-60
Medaljoni 180 10/17 80 - 200 1-60
Meso 200 16/20 80 - 200 1-60
Riba 160 15/21 80 - 200 1-60
Slatko 165 12/17 80 - 200 1-60
Dehidracija 60 10 h 40 - 70 3-24h

NAPOMENA: Preporuc¢ujemo da nakon proteka 2/3 vremena sastojke protresete, a odnosi se na sve funkcije, osim na funkciju
dehidracije.

Koristenje jedne kosare

1. Odaberite lijevu ili desnu koSaru pritiskom na tipke za lijevu ili desnu koSaru. Na kontrolnoj ploci ¢e se pojaviti odabir nacina rada.

2. Pritisnite tipku Zeljenog nacina rada.

3. Vrijeme i temperatura pocet ¢e naizmjenicno treperiti, pritisnite tipke za povecanje ili smanjenje temperature kako biste postavili
temperaturu, s pomacima od 5 °C. Pritisnite tipke za povecanje ili smanjenje vremena kako biste postavili vrijeme, s pomacima od 1
minute.*

NAPOMENE: Za brze postavljanje pritisnite i drzite tipke za povecanje/smanjenje temperature i vremena.

4. U postavci za dehidraciju vrijeme se postavlja s pomacima od 1 sata.

5. Pritisnite tipku Start/pauza kako biste zapoceli s nacinom rada za odabranu kosaru.

NAPOMENE: Pritisnite tipku Start/pauza kako biste pauzirali nacin rada. Zatim ponovo pritisnite tipku Start/pauza kako biste nastavili
s radom u odabranom nacinu rada.

6. Kako biste odmah pauzirali nacin rada, gurnite tipku za otpustanje koSare za przenje i izvucite aktivnu kosaru iz uredaja u bilo
kojem trenutku (na ekranu pocinje treperiti “Pot”). Kada se kosara ponovno umetne, nastavit ¢e se odabrani nacin rada.

7. Kada preostalo vrijeme dosegne 00:00, na ekranu c¢e se prikazati “Cool Cool”, a zatim c¢e se prebaciti na “End End” i zacut cete 5
zvucnih signala koji oznac¢avaju da su koSare za przenje spremne za vadenje.

NAPOMENE: Kako biste za vrijeme koristenja postavili temperaturu ili vrijeme, odaberite kosSaru za przenje pritiskom na tipku za lijevu
ili desnu kosaru, prije pritiskanja tipki za povecanje/smanjenje temperature i povecanje/smanjenje vremena.

8. Kada se vrijeme ili temperatura mijenjaju za vrijeme koristenja, nije potrebno pritiskati tipku Start/pauza, odabrani nacin rada
nastavlja automatski nakon 2 treptaja.

Koristenje dvije odvojene koSare

Prva kosara:

1. Kako biste odabrali prvu kosaru za przenje, pritisnite tipke za lijevu ili desnu koSaru. Na ekranu c¢e se pojaviti odabir nacina rada.

2. Pritisnite tipku Zeljenog nacina rada.

3. Kada temperatura i vrijeme pocnu treperiti, pritisnite tipke za povecanje ii smanjenje temperature kako biste postavili temperaturu,
s pomacima od 5 °C. Pritisnite tipke za povecanje ili smanjenje vremena kako biste postavili vrijeme s pomacima od 1 minute*.
NAPOMENE: Za brzo napredovanje pritisnite i drzite tipke za temperaturu i vrijeme. *U postavci za dehidraciju, vrijeme je postavljeno
s pomacima od 1 sata.

4. Pritisnite tipku Start/pauza kako biste zapoceli s odabranim nac¢inom rada za prvu kosaru.

Druga kosara:

5. Za koristenje druge koSare, pritisnite drugu tipku za kosaru (tipke za lijevu ili desnu kosaru). Na ekranu osjetljivom na dodir pojavit
c¢e se odabir nacina rada.

6.Pritisnite tipku zeljenog nacina rada za drugu kosaru za przenje.

7.Kada se temperatura i vrijeme pokazu na ekranu, pritisnite tipke za povecanje ili smanjenje temperature kako biste postavili
temperaturu s pomacima od 5 °C. Pritisnite tipke za povecanje ili smanjenje vremena kako biste postavili vrijeme s pomacima od 1
minute.

NAPOMENE: Za brzo napredovanje pritisnite i drzite tipke za temperaturu i vrijeme. U postavci za dehidraciju, vrijeme je postavljeno
s pomacima od 1 sata.

8.Pritisnite tipku Start/pauza kako biste zapoceli s odabranim na¢inom rada za drugu kosaru.

NAPOMENE: Kako biste pauzirali oba nacina rada, pritisnite tipku Start/pauza. Zatim ponovno pritisnite tipku Start/pauza kako biste
nastavili s oba nacina rada..

9.Kako biste odmah pauzirali na¢ine rada, pritisnite tipku za otpustanje kosare za przenje na jednoj od koSara i tu koSaru izvadite iz
uredaja u bilo kojem trenutku (na ekranu treperi “Pot”). Kada kosaru vratite u uredaj, nastavit ¢e se odabrani nacini rada.

10.Kada preostalo vrijeme dosegne 00:00 za oba nacina rada, na ekranu ce se prikazati “Cool Cool”, a zatim prebaciti na “End”.
Nakon toga zacut c¢ete 5 puta zvucni signal (bip), koji oznac¢ava da su koSare spremne za vadenje.

11.Ukoliko jedan od nacina zavrsi ranije, na ekranu ¢e se prikazati “Cool”, a timer drugog nacina rada nastavit ¢e s odbrojavanjem (npr:
“"Cool 03:00”). Nakon prikaza “Cool” na ekranu za zavr$en nacin rada, prikazat ¢e se “End” i 5 puta zacuti zvucni signal te povremeno



treperiti ukoliko se ne izvuce kosara dok drugi nacin rada i dalje radi. Kada dugi nacin rada zavrsi, na ekranu ce se prikazati “"End
Cool”, zatim “End End” i zacut ¢ete 5 zvucnih signala (bip), sto znaci kako kosare za przenje mozete izvuci van.

NAPOMENA: Kako biste postavili postavili temperaturu ili vrijeme przenja za vrijeme koristenja, koristite tipke za povecanje/
smanjenje temperature i povecanje/smanjenje vremena. Kada se vrijeme ili temperatura promijene za vrijeme procesa, nije potrebno
pritisnuti tipku Start/pauza, odabrani nacin rada nastavlja automatski nakon 2 treptaja.

ZAVRSETAK SINKRONIZACIJE (SYNC FINISH)

1. Odaberite lijevu ili desnu kosaru pritiskom na tipke za lijevu ili desnu kosaru. Na ekranu osjetljivom na dodir ¢e se pojaviti odabir
nacina rada.

2. Pritisnite tipku Zeljenog nacina rada.

3. Kada se temperatura i vrijeme prikazu na ekranu, pritisnite tipke za povecanje/smanjenje temperature kako biste postavili
temperaturu s pomacima od 5 °C. Pritisnite tipke za povecdanje/smanjenje temperature kako biste postavili vrijeme s pomacima od 1
minute*.

4. Prethodno opisane korake ponovite i za drugu kosaru za przenje.

VAZNA NAPOMENA: Pritisnite tipku “Sync finish” (zavrietak sinkronizacije) koja treperi kako bi obje kosare istovremeno zavrsile.
Ukoliko su nacini rada vec zapoceli (pritiskom na tipku start/pauza), vise nije dostupna funkcija “Sync finish”.

5. Pritisnite tipku Start/pauza kako biste zapoceli s na¢inom rada.

NAPOMENE: Pritisnite tipku start/pauza kako biste pauzirali oba nacina rada. Zatim je ponovno pritisnite kako biste nastavili s oba
nacina rada.

6. Kako biste odmah pauzirali oba nacina rada, gurnite tipku za otpustanje na jednoj od koSara i tu kosaru za przenje izvadite iz
uredaja u bilo kojem trenutku (na ekranu pocinje treperiti “Pot”). Kada ponovno umetnete kosaru za przenje, nastavit ¢e se odabrani
nacin rada.

7. Na ekranu na strani s kosarom (lijevom ili desnom) pojavit ¢e se rijec “Hold” oznacavajuci da se radnja zadrzava dok uredaj
sinkronizira vrijeme zavrsetka kuhanja.

8. Kada preostalo vrijeme dosegne 00:00, na ekranu ce se prikazati “Cool Cool”, a zatim prebaciti na “End End” i zvu¢no oglasiti 5
puta (bip) oznacavajuci da su kosare za przenje spremne za vadenje.

NAPOMENA: Kada se timer ili temperatura mijenjaju prilikom rada samo pritiskom na tipke za povecanje/smanjenje temperature ili
povecanje/smanjenje vremena, nije potrebno ponovno pritiskati tipku Start/pauza; odabrani nacin rada nastavlja se automatski.
DVOSTRUKO KUHANJE

1. Pritisnite tipku “Dual cook” (dvostruko kuhanje) ukoliko Zelite da se sve postavke primjenjuju na obje kosare za przenje Na ekranu
osjetljivom na dodir ¢e se pojaviti odabir nac¢ina rada.

NAPOMENA: Ukoliko pritisnete tipke za lijevu ili desnu kosaru, ponistit ¢ete nacin za dvostruko kuhanje i nastavit ¢e se koristenje s
dvije odvojene kosare.

2. Upute za daljnje postavke potrazite u poglavlju za koristenje jedne kosare, od tocke 2.

MIJESANJE

1. U svim nacinima rada (osim za Dehidraciju) zacut ¢ete 4 zvucna signala nakon proteka 2/3 remena kuhanja koji podsjecaju da je
potrebno promijesati sastojke u kosari za przenje.

2. U tom trenutku izvucite koSaru/e za przenje i protresite sastojke u njima.

NAPOMENA: Ova funkcija nece raditi ukoliko je vrijeme przenja krace od 3 minute.

3. Pritisnite tipku “Shake” kako biste iskljucili ovu znacajku.

4) CISCENJE | ODRZAVANJE

Uredaj uvijek ugasite, iskljucite iz struje i ostavite ga da se ohladi prije ¢is¢enja.

Uredaj nije zahtjevan za odrzavanje. Uredaj ne sadrzava dijelove koje korisnik moze sam popravljati. Uredaj ne pokuSavajte sami
popravljati. Ukoliko je potreban popravak, molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je uredaj kupljen.

1. Kosare za przenje izvadite iz uredaja.

2. Preporucujemo da koSare i pladnjeve za przenje perete u toploj vodi s deterdzentom. Ne koristite metalna kuhinjska pomagala za
Ciscenje ili abrazivna sredstva za Cis¢enje jer mogu ostetiti neprijanjajuci premaz.

3. Tijelo uredaja obrisite mekanom neabrazivnom krpom.

4. Osusite sve dijelove prije daljnjeg koristenja ili spremanja.

5) VODIC ZA RJESAVANJE PROBLEMA
Ukoliko uredaj ne radi kako bi trebao, molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je uredaj kupljen.

Problem Mogudi uzrok Mogude rjesenje

Uredaj ne radi. Uredaj nije uklju¢en u struju. Kabel ukljucite u ispravno uzemljenu uti¢nicu.

Kosara za przenje nije pravilno stavljena i na ekranu Kosaru za przenje pravilno umetnite u uredaj.
se prikazuje rije¢ “pot”.

Sastojci nisu przeni. | Prevelika koli¢ina sastojaka u kosari za przenje. Stavljajte manju koli¢inu sastojaka u kosaru za
przenje. Manja koli¢ina sastojaka ravnomijernije
ce se prziti.

Preniska temperatura. Postavite potrebnu/visu temperaturu.
Prekratko vrijeme pripreme. Postavite potrebno/vise vrijeme.

Sastojci su nerav- Sastojci nisu promijesani za vrijeme pripreme. Sastojke na vrhu ili one koji stoje jedni preko

nomjerno przeni. dugih (npr. krumpiric¢i) potrebno je promijesati

nakon proteka 2/3 postavljenog vremena.

Przeni sastojci nisu Pripremanje sastojaka koje je potrebno pripremati u Koristite odgovarajuce sastojke ili lagano uljem

hrskavi. tradicionalnoj fritezi. premazite sastojke kako biste dobili hrskavije
rezultate.
Krumpiri¢i su nerav- | Koristena je kriva vrsta krumpira. Koristite svjeze krumpire i pripazite da ostanu
nomjerno przeni. cvrsti za vrijeme przenja.
Trakice krumpira nisu isprane prije przenja. Trakice krumpira isperite kako biste isprali sSkrob

s povrsine krumpira.




HR: Jamstveni list

Davatelj jamstva i ovlasteni serviser AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovenija,
preuzimaju obvezu da

¢e proizvod raditi besprijekorno tijekom jamstvenog roka. Tijekom jamstvenog roka, koji zapocinje s
isporukom proizvoda,

uklonit ¢emo sve nedostatke na proizvodu koji bi se pojavili tijekom pravilne uporabe proizvoda, pod
uvjetom da proizvod

nije predan kod neovlastenog servisera i da je izvornik rezervnih dijelova.

Ako se proizvod ne popravi u roku od 45 dana od primitka zahtjeva za otklanjanje ostecenja, besplatno
¢emo ga zamijeniti

novim, identi¢nim i besprijekornim proizvodom. Jamstveni rok produljit ¢e se za toliko dana koliko je trajao
popravak

proizvoda.

Jamstvo ne pokriva:

1. mehani¢ka ostecenja i ostecenja zbog nepravilne uporabe i odrzavanja;
2. Steta nastala uslijed vise sile;

3. potrosni materijal.

Jamstvo vrijedi na podrucju zemlje u kojoj je kupnja izvrsena, a provodi se na mjestu gdje je kupnja
izvrSena ili kod ovlastenog uvoznika za ovo trziste, sto je navedeno u deklaraciji proizvoda na ambalazi.
Jamstvo ne iskljucuje prava potrosaca koja proizlaze iz odgovornosti prodavatelja za ostecenja robe.
Jamstveni rok je 24 mjeseca. Uvoznik za pojedina trzista je zaduzen za uslugu.

Naziv proizvoda:

Datum isporuke robe:

ODLAGANJE U SKLADU ZA
ZASTITOM OKOLISA

S



Molimo Vas da pre koris¢enja detaljno procitate uputstvo i sacuvate ga za kasniju upotrebu.

UPOZORENJA

1. Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite rucke ili dugmad. Koristite rukavice za rernu ili kuhinjske rukavice..

2. Kako biste se zastitili od elektricnog udara, nemojte kabl, utikace, ili sam aparat potapati u vodu ili neku drugu tecnost

3. Ovaj aparat mogu koristiti deca starija od 8 godina, kao i osobe sa slabijim fizickim, culnim i mentalnim sposobnostima ili osobe
sa manjkom iskustva i znanja, ali je potrebno nadzirati ih ili im davati uputstva koja se ticu koris¢enja aparata na bezbedan nacin i
predociti im moguce opasnosti. Deca se ne smeju igrati aparatom i ne bi trebalo da ga Ciste i odrzavaju, osim ako nemaju vise od 8
godina, a i tada uz nadzor.

4. Drzite uredaj i njegov kabl za napajanje van domasaja dece mlade od 8 godina.

5. Decu je potrebno nadzirati kako se ne bi igrala aparatom.

6. Ovaj aparat nikada ne bi trebalo da radi prazan/bez sadrzaja, zato $to na taj nacin moze dodi do kvara aparata i/ili povredivanja
korisnika

7. Prikljucite uredaj samo na naponsku mrezu koja odgovara nazivnom naponu navedenom na proizvodu,/ punjacu. U slucaju
koris¢enja neadekvatne mreze za napajanje ili nepravilnog koris¢enja samog aparata, moze doci do pojave ostecenja.

8. Ovaj uredaj ima utikac sa uzemljenjem. Proverite da li je zidna uti¢nica u Vasem domu adekvatno uzemljena.

9. Izbegavaijte upotrebu produznih kablova ili uti¢nica za vise prikljucaka jer se mogu pregrejati i izazvati opasnost od pozara. Ni u
kom slucaju ne smete prikljuc¢ivati druge visokonaponske uredaje u isto napajanje.

10. Ovaj uredaj je namenjen iskljucivo za koris¢enje u domacinstvu, zatvorenom i suvom prostoru.

11. Pre pocetka koris¢enja postavte proizvod na ¢vrstu, ravnu, stabilnu, suvu i povrsinu otpornu na toplotu.

12. Moguce je da ce se blagi mirisi osetiti na pocetku koris¢enja, dok se ne stabilizuje toplota uredaja.

13. Ako uredaj ne radi kako bi trebalo, ako je pretrpeo ostar udarac, ako ste ga ispustili, ostetili, ostavili na otvorenom ili ispustili u
vodu, nemojte ga koristiti.

14. Ovaj uredaj nikada ne bi smeo biti uklju¢en na prekidac ili utaknut u strujnu uticnicu kada se ne koristi, prilikom skidanja i
postavljanja delova ili tokom ¢is¢enja.

15. Ne pokusavajte sami da vrsite prepravke i popravke i postarajte se da ih obavi isklju¢ivo odgovarajuci stru¢njak

16. Ako je kabl za napajanje ostecen, odmah ga mora zameniti iskljucivo ovlasc¢eni i kvalifikovani struc¢njak kako ne bi doslo nastanka
nezgoda.

17. Temeljno operite i osusite proizvod pre prvog koris¢enja.

18. U nastavku pogledajte detalje u vezi sa ¢is¢enjem podesSavanjima i dodacima,.

19. Korisc¢enje bilo kojih dodataka ili pribora mimo preporucenog ili prodatog od strane distributera ovog proizvoda, moze dovesti do
ostecenja proizvoda ili povredivanja korisnika.

20. Ne dozvolite da kabl za napajanje visi preko ivice stola ili kuhinjskog pulta ili dodiruje vruce povrsine.

21. Ne postavljajte uredaj na ili blizu vruce elektricne ili plinske ringle ili u zagrejanu rernu. Morate biti izuzetno oprezni prilikom
pomeranja vrelog ulja ili drugih vrucih te¢nosti.

22. Uredaj stvara toplotu i moze ispustati paru tokom koris¢enja. Moraju se preduzeti odgovarajuc¢e mere predostroznosti kako bi se
sprecio rizik od nastanka opekotina ili drugih povreda korisnika ili ostecenja imovine.

23. Ovaj uredaj bude vruc tokom rada i zadrzava toplotu neko vreme nakon iskljucivanja. Uvek koristite rukavice za rernu pri
rukovanju vru¢im materijalima i ostavite da se metalni delovi ohlade pre ¢is¢enja. Ne stavljajte nista na uredaj dok radi ili dok je jos
uvek vruc

24. Ne blokirajte izlaz za vazduh ili otvore za vazduh na zadnjoj i bo¢nim stranama uredaja nikakvim predmetima.

Cuvajte se od isparenja iz otvora za vazduh tokom przenja u fritezi bez ulja.

25. Drzite uredaj najmanje 30 cm od zidova ili drugih predmeta tokom rada.

26. Ovaj uredaj se ne sme koristiti za kuvanje vode. Ovaj uredaj nikada ne treba koristiti za duboko przenje hrane.

27. lako je uredaj proveren, njegova upotreba i posledice upotrebe su iskljuc¢ivo odgovornost korisnika.

1) DELOVI UREDPAJA
Uredaj sadrzi sledece delove sa svojim odgovarajuc¢im funkcijama:

SL. 1 (vidi: SLIKE, SI. D

1. Stopice

2. Kabl za napajanje

3. Dugmad za otpustanje
korpi za pecenje

4. Rucke korpi za pecenje
5. Korpe za pecenje
6. Ekran osetljiv na dodir

7. Tacne za pecenje

SI. 2 (vidi: SLIKE, SI. 2)

1. Rezim odmrzavanja

2. Rezim pripreme
pomfrita

3. Rezim pripreme kriski
krompira

4. Rezim pripreme
medaljona

5.Rezim pripreme
mesa

6. Rezim pripreme
ribe

7. Rezim pripreme
kolaca

8. Rezim dehidriranja

ture

9. Povecavanje tempera-

10. Leva korpa
11. Desna korpa
12. Povecavanje vremena

13. Smanjivanje tempera-
ture

14. Start/pauza

15. Zavrsetak sinhronizacije
16. Protresanje

17. Dvostruko kuvanje

18. Dugme za ukljucivanje
19. Smanjivanje vremena
pripreme

2) PRE POCETKA KORISCENJA

Postavite uredaj na stabilnu povrsinu otpornu na toplotu, na visini koja je udobna za koris¢enje. Uredaj treba postaviti tako da kabl za
napajanje ima dovoljnu duzinu da se ukljuci u izvor napajanja, a vazduh unutar uredaja treba da ima dobru cirkulaciju, i uredaj ne sme
biti blizu zapaljivih predmeta.

1. Uklonite sav ambalazni materijal i nalepnice sa uredaja. Izvucite korpu za pecenje hvatajuci se za ruc¢ku dpk drzite dugme za
otpustanje.

2. Uhvatite svaku tacnu za pecenje kroz rupu i podignite ih iz korpe za pecenje (vidi: SLIKE, SI. 3)

3. Operite korpe i tacne za pecenje u vrucoj, sapunjavoj vodi.

NAPOMENA: Nemojte telo uredaja potapati u vodu. Prebrisite telo uredaja vlaznom krpom. Sve delove dobro prosusite.

4. Vratite tacne za pecenje u svaku korpu za pecenje tako da tako da je rebrasti deo okrenut prema gore.

5. Vratite korpe za pecenje u odgovarajuci (levi ili desni) otvor na glavnom uredaju. Obratite paznju na oznake “L” i “R” na gornjem
delu rucki. Pre pocetka korisc¢enja proverite da li su korpe za pecenje potpuno nalegle na svoje mesto i zakljucale se.

NAPOMENA: Tokom prvog koris¢enja uredaj moze ispustati blagi miris. To je normalno i nece uticati na ukus.



3) KORISCENJE UREPAJA Uputstvo za koriséenje

1. Ukoliko su potrebne tacne za pecenje detaljan opis pogledajte u delu “Pre pocetka koris¢enja”.

2. Preporucujemo da korpu za przenje napunite sastojcima do oznacenog maksimalnog nivoa.

NAPOMENA: Ako je korpa za pecenje napunjena sastojcima vise od oznacenog maksimalnog nivoa, moze se dehidrirati jer ¢ce se
hrana smanjiti na deo prvobitne zapremine. Stavite jedan red sastojaka u praznu korpu za pecenje. Stavite i drugi red tako sto cete
tacnu staviti u korpu za pecenje preko sastojaka. Zatim dodajte jos hrane odozgo na samu tacnu.

3. Postavite sklopljenu korpu (e) za pecenje u uredaj. Uvek proverite da li su korpe za pec¢enje u odgovaraju¢em polozaju levo ili
desno i da su potpuno zatvorene.

NAPOMENA: Koli¢ina, gustina i tezina hrane ¢e nuzno promeniti ukupno vreme przenja. Preporucuju se manje serije koje treba prziti
sa podesenim kracim vremenom pripreme i kvalitet hrane ce biti bolji. Uvek proverite hranu na pola pecenja da biste utvrdili konacno
vreme i temperaturu pecenja.

4. Ukljucite kabl za napajanje u u struju. Oglasic¢e se zvucni signal, kontrolna tabla ¢e zasvetleti. Dugme za ukljucivanje c¢e zasvetleti
crveno.

5. Kada pritisnete dugme za napajanje, oglasice se zvucni signal i ,dugme za ukljucivanje” ¢e postati zeleno, na kontrolnoj tabli ¢e
zasvetliti ,leva korpa", ,desna korpa“ i ,dvostruko kuvanje”. Odabir menija

OOdabir menija
Rezim rada Podrazumevana Unapred podeSeno VREME Raspon Raspon VREMENA
TEMPERATURA PRIPREME TEMPERATURE PRIPREME
°C Jedna korpa / dve korpe min °C
Odmrzavanje 90 7/10 35-90 1-60
Priprema pomfrita 200 20/28 80 - 200 1-60
Priprema kriski 200 16 /21 80 - 200 1-60
krompira
ReZim pripreme 180 10/17 80 - 200 1-60
medaljona
Priprema mesa 200 16/20 80 - 200 1-60
Priprema ribe 160 15/21 80 - 200 1-60
Priprema kolaca 165 12/17 80 - 200 1-60
Dehidriranje 60 10 h 40 - 70 3-24h

NAPOMENA: Preporucuje se da se hrana protrese na 2/3 isteklog vremena pripeme u svim rezimima rada osim kod “Dehidriranje”.

Rad sa jednom korpom za pecenje

1. Izaberite levu ili desnu korpu za pecenje pritiskom na dugmad ,Leva korpa“ ili ,Desna korpa“. Rezimi odabira pojavit ¢e se na tabli
osetljivoj na dodir.

2. Pritisnite dugme za zeljeni rezim da biste izabrali rezim rada.

3. Temperatura i vreme pripreme pocinju da trepere (naizmenic¢no), pritisnite dugmad za povecavanje ili smanjivanje temperature
za podesSavanje temperature u koracima od po 5 stepeni. Pritisnite dugmad za povecavanje ili smanjivanje vremena za podesSavanje
vremena u koracima od po T minut*. NAPOMENE: Pritisnite i drzite tastere za povecavanje/smanjivanje temperature i vremena kako
biste ih brze podesili.

4. U podesavanju za dehidriranje, vreme pripreme je podeseno u koracima od po 1 sat.

5. Pritisnite dugme “Start/pauza” da biste pokrenuli rezim za izabranu korpu.

NAPOMENE: Pritisnite dugme “Start/pauza” da biste pauzirali rezim. Zatim ponovo pritisnite dugme “Start/pauza” da bi se nastavio
rezim.

6. Da odmah pauzirate rezim rada, pritisnite dugme za otpustanje korpe iizvucite aktivnhu korpu za pecenje iz uredaja u bilo kom
trenutku (,Pot” pocinje da treperi na ekranu). Kada se korpa za pecenje ponovo postavi, taj rezim rada ¢e se nastaviti.

7. Kada preostalo vreme dode do 00:00, na displeju c¢e se prikazati ,Cool Cool“pre prelaska na ,End End” i ¢uce se zvucni signal 5
puta da pokaze da su korpe za pecenje spremne za izvlacenje.

NAPOMENE: Da biste podesili temperaturu ili vreme tokom rada, izaberite korpu za pecenje pritiskom na dugmad , Leva korpa“ili
,Desna korpa“ pre nego $to upotrebite dugmad ,Povecavanje/smanjivanje temperature” i dugmad ,Povecavanje/smanjivanje
vremena“.

8. Kada se tokom procesa rada promeni vreme ili temperatura, nije potrebno pritisnuti dugme ,Start/pauza”“, rezim se nastavlja
automatski nakon 2 treptaja.

Dve korpe odvojene operacije

Prva korpa:

1. Za izbor prve korpe za przenje pritisnite dugmad “Leva korpa “ ili “Desna korpa “. Na ekranu ¢e se pojaviti odabir rezima.

2. Pritisnite dugme za zeljeni rezim da biste izabrali rezim rada.

3. Kada temperatura i vreme pocnu da trepere, pritisnite dugmad za povecavanje ili smanjivanje temperature da biste podesili
temperaturu u koracima od po 5 stepeni. Pritisnite dugmad za povecavanje ili smanjivanje vremena da biste podesili vreme u
koracima od Tminut*.

NAPOMENE: Pritisnite i drzite tastere za temperaturu i vreme za brze kretanje.

* U podesavanju za dehidriranje, vreme pripreme je podeseno u koracima od po 1 sat.

4. Pritisnite dugme ,Start/pauza“da biste pokrenuli rezim rada za odabranu prvu korpu.

Druga korpa:

5. Za drugu korpu za przenje pritisnite drugo dugme za korpu (dugmad “ Leva korpa “ ili “ Desna korpa “). Izbor rezima ce se pojaviti
na ekranu osetljivom na dodir.

6. Pritisnite dugme Zeljenog rezima rada za drugu izabranu korpu za pecenje.

7. Kada temperatura i vreme pocnu da trepere, pritisnite dugmad za povecavanje ili smanjivanje temperature da biste podesili
temperaturu u koracima od po 5 stepeni. Pritisnite dugmad za povecavanje ili smanjivanje vremena da biste podesili vreme u
koracima od po T minut*.

NAPOMENA: Pritisnite i drzite tastere za temperaturu i vreme za brze kretanje. U podesavanju za dehidriranje, vreme priperme je
podeseno u koracima od po 1 sat.

8. Pritisnite dugme “Start/pauza” da biste pokrenuli rezim za izabranu drugu korpu.

NAPOMENE: Pritisnite dugme “Start/pauza” da biste pauzirali oba rezima. Zatim ponovo pritisnite dugme “Start/pauza” da bi se



nastavila oba rezima.

9. Da biste odmah pauzirali oba rezima rada, pritisnite jedno od dugmadi za otpustanje korpe za pecenje i izvucite tu korpu iz uredaja
u bilo kom trenutku (,Pot“pocinje da treperi na ekranu). Kada se korpa za pecenje ponovo postavi, rezimi rada ¢e se nastaviti.

10. Kada preostalo vreme dode do 00:00, na displeju c¢e se prikazati ,Cool Cool“pre prelaska na ,End End” i ¢uje se zvucni signal 5
puta da pokaze da su korpe za pecenje spremne za izvlacenje.

11. Ako se jedan od rezima zavrsi prvi, na ekranu ce se prikazati ,Cool”, a tajmer za drugi rezim ¢e nastaviti sa brojanjem (npr. ,Cool
03: 00"). Nakon sto se na ekranu prikaze ,,Cool“za zavrseni rezim, na ekranu ce se pojaviti ,End”, a zvucni signal ¢e se oglasiti 5 puta,
a povremeno ce treptati ako korpa nije izvucena dok je drugi rezim jos u toku. Kada se drugi rezim zavrsi, prikazuje se ,,End Cool",
zatim se prikazuje ,End End” i ponovo se ¢uje zvuéni signal 5 puta da oznaci da su korpe za przenje spremne za izvlacenje.
NAPOMENA: Da biste podesili temperaturu ili vieme pecenja tokom rada, koristite dugmad Povecavanje/ smanjivanje temperature” i
dugmad Povecavanje/ smanjivanje vremena”. Kada se tokom procesa promeni vreme ili temperatura, nije potrebno pritisnuti dugme
,Start/pause”, rezim se nastavlja automatski nakon 2 treptaja.

ZAVRSETAK SINHRONIZACIJE

1. Odaberite levu ili desnu korpu za pecenje pritiskom na dugmad ,Leva korpa“ ili ,Desna korpa“. Rezimi odabira pojavice se na
ekranu osetljivom na dodir.

2. Pritisnite zeljeno dugme za izbor rezima rada.

3. Kada se pokazu temperatura i vreme, pritisnite dugmad za povecavanje ili smanjivanje temperature da biste podesili temperaturu
u koracima od po 5 stepeni. Pritisnite dugmad za povecavanje ili smanjivanje vremena da biste podesili vreme u koracima od po 1
minut*.

NAPOMENE: Pritisnite i drzite tastere za temperaturu i vreme za brze kretanje. *U podeSavanju za dehidriranje, vreme pripreme je
podeseno u koracima od po 1 sat.

4. Ponovite gore navedene korake za drugu korpu za pecenje.

VAZNA NAPOMENA: Pritisnite dugme “Zavréetak sinhronizacije” (treperi) kako biste bili sigurni da ¢e se priprema hrane u obe korpe
zavrsiti zajedno u isto vreme. Ako su rezimi ve¢ pokrenuti (pritiskom na dugme “Start/pauza”) opcija ,Zavrsetak sinhronizacije“vise
nije moguca.

5. Pritisnite dugme “Start/pauza” za pokretanje rezima rada.

NAPOMENE: Pritisnite dugme “Start/pauza” da biste pauzirali oba rezima. Zatim pritisnite dugme “Start/pauza” ponovo za nastavak
oba rezima.

6. Da biste odmah pauzirali oba rezima rada, pritisnite jedno od dugmadi za otpustanje korpe za pecenje i izvucite tu korpu iz uredaja
u bilo kom trenutku (,Pot” pocinje da treperi na ekranu). Kada se korpa za pecenje ponovo postavi, rezimi ¢e se nastaviti.

7. Na ekranu sa strane korpe (levo ili desno) pojavice se ,Hold" da se rad odrzava dok uredaj sinhronizuje vreme kuvanja.

8. Kada preostalo vreme dode do 00:00, na displeju ¢e se prikazati ,,Cool Cool” pre prelaska na ,End End” i ¢uje se zvucni signal 5
puta da pokaze da su korpe za pecenje spremne za izvlacenje.

NAPOMENE: Kada se vreme ili temperatura tokom rada menjaju, pritiskom na dugmad ,Povecdavanje/smanjivanje temperature”i
dugmad ,Povecavanje/smanjivanje vremena®“, nije potrebno ponovo pritisnuti dugme “Start/pauza”, taj rezim rada automatski
nastavlja sa radom.

DVOSTRUKO KUVANJE

1. Pritisnite dugme “Dvostruko kuvanje” ako Zelite da se sva podeSavanja primene na obe korpe za pecenje. Odabir rezima ce se
pojaviti na ekranu osetljivom na dodir.

NAPOMENA: Ako pritisnete dugmad ,Leva korpa“ ili ,Desna korpa"“, otkazace se rezim ,Dvostruko kuvanje” i nastavice se kao ,Rad
zasebne korpe .

2. Za dalja podesavanja pogledajte odeljak o rukovanju jednom korpom od tacke 2. pa nadalje.

PROTRESANJE

1. Za sve rezime (osim: Dehidracija) 4 zvucna signala ¢e se oglasiti na 2/3 vremena pecenja, da vas podseti da protresete korpu za
przenje.

2. U tom trenutku izvucite korpu (e) za pecenje i protresite hranu.

NAPOMENE: Rezim protresanja nece raditi ako je vreme pecenja manje od 3 min.

3. Pritisnite dugme ,Protresanje“da biste iskljucili ovu funkciju.

4) CISCENJE | ODRZAVANJE

Uvek iskljucite uredaj na dugme, iskljucite ga sa napajanja i ostavite da se ohladi pre ¢is¢enja.

Uredaj ne zahteva puno odrzavanja. Ne sadrzi delove koje moze da servisira korisnik. Ne pokusavajte sami da popravite uredaj.
Ukoliko dode do nastanka bilo kakvih neuobicajenih problema, obratite se korisnickom servisu.

1. Izvadite korpe za pecenje iz uredaja.

2. Preporucujemo da se korpe i tacne za pecenje operu u vrucoj sapunjavoj vodi. Ne koristite metalni kuhinjski pribor ili abrazivna
sredstva za c¢iscenje ili bilo koja druga sredstva za cis¢enje jer to moze ostetiti nelepljivi premaz.

3. Prebrisite kuciste uredaja mekom, neabrazivnom vlaznom krpom da biste ga ocistili.

4. Dobro osusite sve delove pre daljeg koris¢enja ili skladistenja.

5) NAJCESCI PROBLEMI | KAKO IH RESITI
Ako uredaj ne radi onako kako bi trebalo, kontaktirajte najblizeg prodavca.

Problem Mogudi uzrok Mogudée resenje

Uredaj ne radi. Uredaj nije priklju¢en na napajanje. Prikljucite kabl za napajanje u struju.

Korpa za pecenje nije postavljena pravilno i na ekra- Gurnite pravilno korpu za pecenje u uredaj.
nu se prikazuje “pot”.

Sastojci peceni u uredaju | Previse sastojaka u korpi za pecenije. Stavite manje sastojaka u korpu za pecenje.
nisu gotovi. Manje koli¢ine se ispeku ravnomernije.
Podesena temperatura je previse niska. Podesite temperaturu na zeljene/vece podesa-
vanje temperature.
Vreme pripreme je prekratko. Podesite tajmer na potrebno/duze vreme pri-
preme.
Sastojci se neravnomer- | Sastojci nisu protreseni tokom pripreme. Podesite tajmer na potrebno/duze vreme pri-
no peku u uredaju. preme.

Sastojci koji leze jedan na drugom ili jedan pre-
ko drugog (npr. Pomfrit) moraju da se protresa-
ju na 2/3 vremena pripreme.




Przene grickalice nisu Priprema hrane koju treba pripremati u tradicionalnoj | Koristite odgovarajuce grickalice ili nanesite
dovoljno hrskave kada fritezi. malo ulja na takvu hranu za hrskavije rezultate.
izadu iz uredaja.

Pomfrit se przi neravno- | Koris¢ena pogresna vrsta krompira. Koristite svez krompir i pobrinite se da ostane
merno. ¢vrst tokom przenja.
Stapici krompira nisu isprani pre przenja. Stapice krompira pravilno isperite kako biste

skinuli skrob sa povrsine.

RS: Saobraznost

Davalac garancije i ovlas¢eni serviser Vitapur d.o.o., Bulevar Arsenija Carnojevica 99 v, 11070 Novi Beograd,
Srbija, obavezuje se da ¢e proizvod raditi besprekorno tokom garantnog perioda.

Tokom garantnog roka, koji zapocinje isporukom proizvoda, uklonicemo sve nedostatke i kvarove na
proizvodu ukoliko se pojave tokom upotrebe proizvoda, pod uslovom da se proizvod koristi u skladu

sa njegovom namenom i da proizvod nisu servisirale osobe koje nisu ovlasé¢ene od strane izdavaoca
garancije, te da su prilikom koris¢enja uredaja upotrebljavani originalni rezervni delovi.

Ako proizvod ne bude popravljen u roku od 30 dana od prijema zahteva za otklanjanje ostecenja,
zamenicemo ga novim, identi¢nim i ispravnim proizvodom besplatno. Garantni rok ¢e biti produzen za
period trajanja popravke proizvoda.

Garancija ne pokriva:

1. mehani¢ka ostecenja i ostecenja usled nepravilne upotrebe i odrzavanja;
2. oStecenja nastala usled vise sile;

3. potrosni materijal.

Garancija vazi na teritoriji zemlje u kojoj je obavljena kupovina, a primjenjuje se na mestu obavljene
kupovine ili kod ovlas¢enog uvoznika za ovo trziste, $to je navedeno u deklaraciji proizvoda na pakovanju.
Garancija ne iskljucuje prava potrosaca koja proisticu iz zakonske odgovornosti prodavca za ostecenja na
robi. Garantni rok je 24 meseca. Uvoznik za svako trziste je zaduzen za uslugu servisiranja.

Ime proizvoda:

Datum isporuke/preuzimanja proizvoda:

ODLAGANJE U SKLADU ZA
ZASTITOM ZIVOTNE SREDINE



Pred pouzitim si prosim peclive prectéte tuto prirucku a uchovejte ji pro budouci pouziti.

1. Nedotykejte se horkych povrchl. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky. Pouzivejte kuchynské rukavice nebo chnapky.

2. Neponorujte napajeci kabel, zastréky ani zafizeni do vody nebo jiné tekutiny, abyste predesli Urazu elektrickym proudem.

3. Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani zafizeni a pochopily
souvisejici rizika. Déti si se zatizenim nesmi hrat. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a
nejsou pod dohledem.

4. Udrzujte zarizeni a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

5. Déti by mely byt pod dohledem, aby bylo zajisténo, Ze si s pfistrojem nebudou hrat.

6. Toto zarizenf by nikdy nemélo bézet naprazdno. Takové jednédni mize mit za nasledek poruchu zafizeni a/nebo zranéni uzivatele.
7. Pripojte zafizeni pouze do zdroje napdjeni, ktery pfesné odpovida jmenovité hodnoté na produktu/nabijecce.

V pfipadé zneuziti maze dojit k poskozeni zdroje napajeni nebo zarizeni.

8. Toto zarizeni je vybaveno uzemnénou zastrékou. Zajistéte, aby byla zdsuvka ve vasem domé dobfe uzemnéna.

9. Nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo rozbocovaci zasuvky, protoze by se mohly prehrat a zplsobit pozéar. Za zadnych okolnosti
nesmi byt do stejného zdroje napajeni zapojeny dalsi silnoproudé spotrebice.

10. Toto zarizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti v interiéru a suchu.

11. Pred pouzitim polozte vyrobek na tvrdy, rovny, stabilni, suchy a tepelné odolny povrch.

12. Na zacatku pouzivani mizete citit mirny zdpach, dokud zafizeni nedoséhne své tepelné stability.

13. Pokud zafizeni nefunguje tak, jak ma, bylo prudce udefeno, upusténo, poskozeno, ponechano venku nebo spadlo do vody,
nepouzivejte jej.

14. Toto zarizeni by nikdy nemélo byt zapnuto nebo zlstat pripojeno ke zdroji napéjeni, pokud se nepouziva, pfi vymeéné prislusenstvi
nebo béhem cistéeni.

15. Nepokousejte se provadét jakékoli Upravy nebo opravy sami a zajistéte, aby jakékoli opravy provadél pouze kvalifikovany technik.
16. Je-li napajeci kabel poskozen, musi byt okamzité vymeénén autorizovanou nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo
rizikam.

17. Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ dikladné umyjte a osuste.

18. Podrobnosti o ¢isténi, provoznich ¢asech a prislusenstvi naleznete v nasledujicich odstavcich.

19. Pouziti nastavcl nebo pfislusenstvi, které nejsou doporuceny nebo prodavany distributorem vyrobku, mize ohrozit majetek osob
nebo zpdsobit zranéni.

20. Nenechavejte napéjeci kabel viset pres okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se horkych povrchd.

21. Neumistujte pristroj na horky plynovy nebo elektricky hofak nebo do jeho blizkosti, ani do rozpalené trouby. Pri pfenaseni pristroje
obsahujiciho horky olej nebo jiné horké kapaliny je tfeba dbat zvysené opatrnosti.

22. Zatizeni generuje teplo a béhem pouzivani mdze uvolnovat paru. Je treba dodrZzovat pfislusna bezpecnostni opatreni, aby se
zabranilo riziku popaleni, opareni nebo jiného zranéni osob nebo poskozeni majetku.

23. Toto zarizeni je béhem provozu horké a po vypnuti si néjakou dobu udrzuje teplo. Pfi manipulaci s horkymi materidly vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky a pred c¢isténim nechte kovoveé ¢asti vychladnout. Nepokladejte nic na horni ¢ast zafizeni, kdyz je v
provozu nebo kdyz je horké.

24. Vyvod vzduchu a privody vzduchu na zadni strané a bocich zafizeni nezakryvejte zadnymi predmety. Béhem horkovzdusného
fritovani se nepriblizujte k unikajici pare z vyvodu vzduchu.

25. Béhem provozu udrzujte zarizeni ve vzdalenosti nejméné 30 cm od stén nebo jinych predmétd.

26. Toto zarizeni by se nemeélo pouzivat k vareni vody. Tento pristroj by se nikdy nemel pouzivat ke smazeni potravin v oleji.

27. Prestoze byl produkt zkontrolovan, pouziti a jeho dUsledky jsou vyhradné odpovédnosti uzivatele.

1) CASTI
Zarizeni obsahuje nasledujici ¢asti pro nasledujici pouziti:

Obr. 1 (viz: OBRAZKY, Obr. 1)

1. Nozicky 4. Rukojeti fritovacich
2. Napéajeci kabel kosu

3. Tlacitka pro uvolnéni 5. Fritovaci kose
fritovacich kosu 6. Dotykovy displej

7. Fritovaci tacy

Obr. 2 (viz: OBRAZKY. Obr. 2)

1. Rezim rozmrazovani
2. Rezim hranolkd

3. Rezim americkych
brambor

5. Rezim masa
6. Rezim ryb

7. Rezim dortd
8. Rezim suseni

9. Zvyseni teploty
10. Levy kos

1. Pravy kos

12. Zvyseni ¢asu

13. Snizeni teploty
14. Start/Pauza

15. Synchronizované
dokonc¢eni

17. Dualni vareni
18. Tlacitko napajeni
19. Snizeni casu

4. Rezim nuget 16. Promichat

2) PRED POUZITIM

Umistéte pristroj na stabilni, tepelné odolny povrch ve vysce, kterd je pohodInd pro pouzivani. Zarizeni by mélo byt umisténo tak,
aby mél napajeci kabel dostatecnou délku pro pripojeni ke zdroji napajeni, aby uvniti zarizeni cirkuloval vzduch a aby se zarizeni
nenachazelo v blizkosti hoflavych predmétd.

1. Ze zarizeni odstrante veskery obalovy materidl a stitky. Vytahnéte kazdy fritovaci kos uchopenim za rukojet a stisknutim
uvolnovaciho tlacitka.

2. Uchopte kazdy fritovaci tac za otvor a zvednéte jej z kos(l (viz; OBRAZKY, Obr. 3).

3. Fritovaci kose i fritovaci tacy umyjte v horké mydlové vodé.

POZNAMKA: Télo pristroje neponofujte do vody. Télo pristroje otrete vihkym hadiikem. Vdechny ¢asti dikladné osuste.

4. Umistéte fritovaci tadcy do kazdého fritovaciho kose Zebrovanim nahoru.

5. Premistéte fritovaci kose do spravného (levého nebo pravého) slotu v téle zarizeni. VSimnéte si oznaceni ,L" a ,R" na horni strané
kazdé rukojeti. Pred pouzitim se ujistéte, Zze je kazdy fritovaci kos zcela zasunut a zajistén na svém misté.

POZNAMKA: Béhem prvniho pouziti mlze zafizeni vydavat mirny zdpach. Je to normalni a neméa to vliv na chut.

3) POUZITI
Navod k obsluze
1. Pokud je zapotrebi fritovaci tac(y), podivejte se na podrobny popis v ¢asti “Pred pouzitim”.



2. Doporucujeme naplnit fritovaci kos prisadami po vyznacenou maximalni Uroven.

POZNAMKA: Pokud je fritovaci ko$ naplnén pfisadami vice, neZ je vyznacena maximalni Uroven, mize dojit k vysuseni, protoze se
potraviny zmensi na zlomek pdvodniho objemu. Do prazdného fritovaciho kose viozte jednu vrstvu pfisad. Druhou vrstvu vytvofite
vlozenim fritovaciho tacu do fritovaciho kose nad prisady. Poté pridejte dalsi potraviny na horni ¢ast fritovaciho tacu.

3. Vlozte sestaveny fritovaci kos (kose) do pristroje. Vzdy se ujistéte, Zze fritovaci kos(e) jsou ve spravném levém nebo pravém slotu a
jsou zcela zavrené.

POZNAMKA: Mnozstvi, hustota a hmotnost potravin nutné méni celkovou dobu fritovani. Doporucujeme mensi davky, které by se
meély fritovat na kratsi casové nastaveni a kvalita pokrmu bude lepsi. Vzdy v poloviné fritovani zkontrolujte potraviny, abyste urcili
konec¢nou dobu a teplotu fritovani.

4. Zapojte napajeci kabel do elektrické sité. Zazni zvukovy signal, ovlddaci panel se rozsviti. Tlacitko napajeni se rozsviti Cervené.

5. Po stisknuti tlacitka napajeni zazni tén a tla¢itko napajeni se rozsviti zelené. Na ovlddacim panelu se rozsviti “Levy kos”, “Pravy kos”
a “Dual cook” (dualni vareni).

Vybér Menu
Rezim Vychozi teplota °C prednastaveny ¢as jeden kos/ Rozsah teplot °C Rozsah ¢asu min
dva kose min

Rozmrazovani 90 7/10 35-90 1-60
Hranolky 200 20/28 80 - 200 1-60
Americké brambory | 200 16 /21 80 - 200 1-60
Nugety 180 10/17 80 - 200 1-60
Maso 200 16/20 80 - 200 1-60
Ryby 160 15/21 80 - 200 1-60
Dorty 165 12/17 80 - 200 1-60
Suseni 60 10 h 40 -70 3-24h

POZNAMKA: Doporu¢ujeme promichat potraviny po 2/3 uplynulého ¢asu ve viech rezimech kromé “Susenf”.

Provoz s jednim kosem
1. Zvolte levy nebo pravy fritovaci ko$ stisknutim tlacitek ,Levy kos” nebo ,Pravy kos“. Na dotykovém displeji se zobrazi volba rezimd.
2. Stisknutim tlacitka pozadovaného rezimu zvolte provozni rezim.
3. Teplota a ¢as zacnou blikat (stridave), stisknutim tlacitek ,Zvyseni teploty” nebo ,Snizeni teploty” nastavte teplotu v krocich po 5
°C. Stisknutim tlacitek ,Zvyseni ¢asu” nebo ,Snizeni ¢asu” nastavte ¢as v krocich po 1T minuté*
POZNAMKA: Pro rychlejsi nastaveni stisknéte a podrzte tla¢itka zvyseni/snizeni teploty a asu. *V rezimu suseni se ¢as nastavuje v
krocich po 1 hodiné.
4. Stisknutim tlac¢itka ,Start/pauza“ spustite rezim pro zvoleny kos.
POZNAMKA: Stisknutim tlacitka ,Start/pauza“ rezim pozastavite. Poté op&tovnym stisknutim tlacitka ,Start/pauza” pokraéujte v
rezimu.
5. Pro okamzité pozastaveni provozniho rezimu stisknéte tla¢itko pro uvolnéni fritovaciho kose a kdykoli vytahnéte aktivni fritovaci
ko$ ze zarizeni (na displeji zacne blikat napis ,Pot™). Po opétovném viozeni fritovaciho kose se rezim obnovi.
6. Kdyz zbyvajici ¢as dosdhne 00:00, na displeji se zobrazi ,Cool Cool” a poté se prepne na ,End End” a 5krat zapipa, coz znamena,
Ze fritovacl kose jsou pfipraveny k vytazeni. POZNAMKY: Pro nastaveni teploty nebo ¢asu béhem provozu zvolte fritovaci ko
stisknutim tlac¢itka ,Levy kos“ nebo ,Pravy kos" pred pouzitim tlacitek ,Zvyseni/Snizeni teploty” a ,Zvyseni/Snizeni Casu®.
7. Pri zméné ¢asu nebo teploty v pribéhu procesu neni nutné stisknout tlac¢itko ,Start/Pauza”, rezim pokracuje automaticky po 2
bliknutich.
Provoz se dvéma kosi oddélené

Prvni kos:
1. Pro vybér prvniho fritovaciho kose stisknéte tlacitka ,Levy ko$" nebo ,Pravy kos“. Na displeji se zobrazi volba rezimd.
2. Stisknutim tlacitka pozadovaného rezimu zvolte provozni rezim.
3. Jakmile zac¢ne blikat teplota a ¢as, stisknéte tlacitka , Zvyseni teploty” nebo ,Snizeni teploty” pro nastaveni teploty v krocich po 5
°C. Stisknutim tlacitek , Zvyseni ¢asu” nebo ,Snizeni casu” nastavte ¢as v krocich po T minuté*.
POZNAMKA: Stisknéte a podrzte tlacitka teploty a ¢asu pro rychly posun. *V rezimu suseni se ¢as nastavuje v krocich po 1 hodiné.
4. Stisknutim tlac¢itka ,Start/pauza” spustite rezim pro zvoleny prvni kos.

Druhy kos:
5. Pro druhy fritovaci ko$ stisknéte tlac¢itko druhého kose (tlac¢itka ,Levy kos" nebo ,Pravy kos™). Na dotykovém displeji se zobrazi
volba rezima.
6. Stisknéte tla¢itko pozadovaného rezimu pro druhy zvoleny fritovaci kos.
7. Kdyz se na dotykovém panelu zobrazi teplota a cas, stisknéte tlacitka ,Zvyseni teploty” nebo ,Snizeni teploty” pro nastaveni
teploty v krocich po 5 °C. Stisknutim tlacitek , Zvyseni casu” nebo ,Snizeni ¢asu” nastavte ¢as v krocich po 1 minuté.
POZNAMKA: Pro rychlejsi nastaveni stisknéte a podrzte tla¢itka zvyseni/snizeni teploty a &asu. *V rezimu suseni se ¢as nastavuje v
krocich po 1 hodiné.
8. Stisknutim tlacitka , Start/pauza“ spustite rezim zvoleny pro druhy kos.
POZNAMKY: Stisknutim tla¢itka ,Start/pauza” pozastavite oba rezimy. Poté opé&tovnym stisknutim tlacitka ,Start/pauza” pokracujte v
obou rezimech.
9. Chcete-li oba provozni rezimy okamzité pozastavit, stisknete jedno z tlacitek pro uvolnéni fritovaciho kose a kdykoli tento fritovaci
kos ze zafizeni vytahnéte (na displeji zacne blikat napis ,Pot"). Po opetovném vlozeni fritovaciho kose se rezimy obnovi.
10. Kdyz zbyvajici ¢as obou provoznich rezimd dosahne 00:00, na displeji se pfed prepnutim na ,End“ zobrazi ,Cool Cool“ a 5krat
zazni zvukovy signal, ktery signalizuje, Ze fritovaci koSe jsou pfipraveny k vytazeni.
11. Pokud jeden z rezimd skondi jako prvni, na displeji se zobrazi ,Cool“ a ¢asovac pro druhy rezim bude pokracovat v odpocitavani
(napf. ,Cool 03:00"). Po zobrazeni ,Cool” pro ukonc¢eny rezim se na displeji zobrazi ,End” a pristroj 5krat zapipa a obcas blikne,
pokud neni kos vytazen, zatimco druhy rezim stale bézi. Po skonceni druhého rezimu se na displeji zobrazi ,End Cool”, poté se
zobrazi ,End End"” a pristroj opét S5krat zapipa, ¢imz signalizuje, Ze jsou fritovaci kose pripraveny k vytazeni.
POZNAMKA: Pro nastaveni teploty nebo ¢asu fritovani b&hem provozu pouZijte tladitka ,Zvyseni/Snizeni teploty” a ,Zvyseni/Snizeni
Casu“. Pfi zméné ¢asu nebo teploty béhem procesu neni nutné stisknout tlacitko ,Start/Pauza“, rezim pokracuje automaticky po 2
bliknutich.



SYNCHRONIZOVANE DOKONCENI

1. Zvolte levy nebo pravy fritovaci ko$ stisknutim tlacitek ,Levy kos$” nebo ,Pravy kos“. Na dotykovém displeji se zobrazi volba rezimd.
2. Stisknutim tlacitka pozadovaného rezimu zvolte provozni rezim.

3. Kdyz se na dotykovém panelu zobrazi teplota a ¢as, stisknutim tlacitek ,Zvyseni/Snizeni teploty” nastavte teplotu v krocich po 5
°C. Stisknutim tlac¢itek ,Zvyseni/Snizeni ¢asu” nastavte ¢as v krocich po 1T minuté*.

POZNAMKA: Pro rychlejsi nastaveni stisknéte a podrzte tla¢itka zvyseni/snizeni teploty a Gasu. *V rezimu suseni se ¢as nastavuje v
krocich po 1 hodiné.

4. \VySe uvedené kroky zopakujte pro druhy fritovaci kos.

DULEZITE UPOZORNENI: Stisknéte tla¢itko ,Synchronizované dokonéeni® (blika), abyste zajistili, ze oba kose budou dokonéeny
spolec¢né ve stejnou dobu. Pokud jiz byly rezimy spustény (stisknutim tlac¢itka ,Start/Pauza“), moznost synchronizovaného dokonceni
jiz neni mozna.

POZNAMKY: Stisknutim tla¢itka ,Start/Pauza” pozastavite oba rezimy. Poté opétovnym stisknutim tlacitka ,Start/Pauza“ pokracujte
v obou rezimech.

5. Chcete-li oba provozni rezimy okamzité pozastavit, stisknéte jedno z tlac¢itek pro uvolnéni fritovaciho kose a kdykoli tento fritovaci
kos ze zafizeni vytahnéte (na displeji zacne blikat napis ,Pot"). Po opetovném vlozeni fritovaciho kose se rezimy obnovi.

6. Na displeji na strané kose (vlevo nebo vpravo) se zobrazi ,Hold", coz znaci, Ze je operace pozastavena, protoze zafizeni
synchronizuje dobu dokonceni vareni.

7. Jakmile zbyvajici ¢as dosahne 00:00, na displeji se zobrazi “Cool Cool”, poté se prepne na "End End” a 5krat zapipa, coz
signalizuje, ze fritovacl kose jsou pfipraveny k vytazeni. POZNAMKA: Pokud b&hem procesu zménite ¢as nebo teplotu stisknutim
tlacitek ,Zvyseni/Snizeni teploty” nebo ,Zvyseni/Snizeni ¢asu®, neni tfeba znovu stisknout tlac¢itko , Start/ Pauza“, rezim pokracuje
automaticky.

DUALNI VARENI

1. Stisknéte tlacitko “Dual cook” (dualni varenf), pokud si prejete, aby vsechna nastaveni platila pro oba fritovaci kose. Na dotykovém
panelu se zobrazi volba rezimu.

POZNAMKA: Pokud stisknete tla¢itko “Levy ko§” nebo “Pravy kos”, zrusi se rezim dudlniho vareni a bude se pokracovat jako v rezimu
provozu s jednim kosem.

2. Dalsi nastaveni naleznete v ¢asti Provoz s jednim kosem od bodu 2 dale.

SHAKE (PROMICHANI)

1. U véech rezima (kromé suseni) zazni ve 2/3 doby smazeni 4 tony, které vam pripomenou, abyste promichali obsah fritovaciho kose.
2. Vytadhnéte fritovaci kos (kose) a potraviny promichejte.

POZNAMKY: Pokud je doba fritovani kratsi nez 3 min., funkce “Shake” se nezapne.

3. Stisknutim tlac¢itka “Shake” tuto funkci vypnete.

4) CISTENi A UDRZBA

Pred cisténim pristroj vzdy vypnéte, odpojte od zdroje napajeni a nechte jej vychladnout.

Zarizeni nevyzaduje velkou udrzbu. Neobsahuje zadné dily, které by mohl uzivatel opravovat. Nepokousejte se pfistroj opravovat
sami. V pripadé jakychkoli neobvyklych problémi se obratte na oddéleni zédkaznického servisu. 1. Vyjméte ze zafizeni fritovaci kose.
2. Doporucujeme fritovaci kose a fritovaci tacy umyt v horké mydlové vodeé. Nepouzivejte kovoveé kuchynské nacini ani abrazivni
Cistici prostredky nebo pomdcky, protoze by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu.

3. Pro ocisténi téla pristroje pouzijte meékky, neabrazivni vihky hadrik.

4. Pred dal$im pouzitim nebo skladovanim vsechny ¢asti dikladné osuste.

5) RESENi PROBLEMU
Pokud zarizeni nefunguje, jak ma, obratte se na nejblizsiho prodejce.

Problem

Mogudi uzrok

Mogucde rjesenje

Zarizeni nefunguje.

Zarizeni neni pripojeno k siti.

Zapojte napajeci kabel do uzemnéného zdroje
napajenti.

Fritovaci ko$ neni spravné nainstalovan a na displeji
se zobrazuje “pot”.

Fritovaci kos radné zasunte do pristroje.

Jidlo smazené po-
moci pristroje neni
hotové.

Mnozstvi ingredienci ve fritovacim kosi je prilis velké.

Do fritovaciho kose vlozte mensi mnozstvi suro-
vin. Mensi davky se také smazi rovnomeérnéji.

Nastavena teplota je prilis nizka.

Nastavte pozadovanou/vyssi teplotu.

Doba pripravy je prilis kratka.

Nastavte ¢asovac na pozadovanou/delsi dobu
pripravy.

Suroviny jsou v
pristroji smazeny
nerovnomerneé.

Suroviny nebyly béhem pripravy promichany.

Ingredience, které lezi na sobé nebo pres sebe
(napf. hranolky), je tfeba promichat ve 2/3 doby
pripravy.

Smazené pochutiny
nejsou po vyjmuti ze
zarizeni kfupavé.

Priprava potravin, které je treba pripravit v tradi¢ni
fritéze.

Pro dosazeni krupavéjsino vysledku pouzijte
vhodné suroviny nebo potraviny lehce potrete
olejem.

Hranolky jsou
usmazeneé nerov-
nomeérne.

Pouzity nespravny typ brambor.

Pouzivejte cerstvé brambory a dbejte na to, aby
zUstaly béhem smazeni pevné.

Bramborové hranolky nebyly pred smazenim oplach-
nuty.

Bramborové hranolky radné oplachnéte, abyste
Z jejich povrchu odstranili skrob.




CZ: Zaruka

Poskytovatelem zaruky a autorizovanym poskytovatelem sluzeb je AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Slovinsko, prebird odpoveédnost za to, Ze vyrobek bude béhem zaruéni doby bezchybné
fungovat. V zarucni dobé, kterd zac¢ind dodanim produktu, opravime vsechny nedokonalosti a vady na
produktu, které by vznikly béznym pouzivanim produktu. Zaruka zanika, pokud do vyrobku zasahovala
osoba neopravnéna vydavatelem zaruéniho listu nebo byly k opravé pouzity neoriginalni dily. Pokud
nebude produkt opraven do 45 dnl od obdrzeni servisniho pozadavku, poskytovatel zaruky jej bezplatné
vymeéni za produkt novy, identicky a bezchybny. Zaruka se prodluzuje o pocet dni, které trvala oprava
vyrobku.

Zaruka nepokryva:

1. mechanické poskozeni a zavady vzniklé v ddsledku nespravného pouzivani a/nebo opotiebeni vyrobku
2. $kody zpUlsobené vyssi moci.

3. spotrebni dily.

Zaruka plati v zemi, kde byl produkt zakoupen a uplathuje se v misté nadkupu nebo u autorizovaného
prodejce pro tento trh, ktery je uveden v prohlaseni o produktu na obalu. Zaruka nevylucuje prava
spotrebitele vyplyvajici z odpovédnosti prodavajiciho za vady dodaného zbozi. Zaruéni doba trva 24
mésicl. Za opravu vyrobku odpovidd dovozce pro jednotlivé trhy.

Produkt:

Datum dodani zbozi:

SETRNA LIKVIDACE K
ZIVOTNIMU PROSTREDI

S



Pred pouzitim si prosim doékladne precitajte tento ndvod a odlozte si ho pre buducu referenciu.

UPOZORNENIA

1. Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzite rucky alebo gombiky. Pouzite kuchynské rukavice alebo chnapky.

2. Na ochranu pred Urazom elektrickym prudom neponarajte kabel, zastrécku ani samotny spotrebi¢ do vody ani do Ziadnej inej
tekutiny.

3. Toto zariadenie mbzu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi telesnymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami ¢i s nedostatkom skusenosti a znalosti, len ak sU pod dozorom dospelej osoby, alebo im bolo pouzivanie zariadenia
vysvetlené tak, aby ho dokazali bezpecne pouzivat a uvedomovali si mozné rizika. Deti by sa nemali so zariadenim hrat. Deti mozu
vykonavat Cistenie a Udrzbu, len ak su starsie ako 8 rokov, a musia byt pod dozorom dospelej osoby.

4. Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

5. Deti musia byt pod dozorom, aby sa so zariadenim nehrali.

6. Tento spotrebic by nikdy nemal bezat naprdzdno/bez zataze, pretoze to modze viest k jeho zlyhaniu a/alebo poraneniu pouzivatela.
7. Zapédjajte len do napéjacieho zdroja, ktory zodpovedd menovitému napatiu uvedenému na produkte/ nabijacke. V pripade
nespravneho napajania méze dojst k zlyhaniu siete alebo spotrebica.

8. Tento spotrebic je vybaveny uzemnenou zastrékou. Uistite sa, ze je elektrickd zasuvka vo Vase] domacnosti dobre uzemnena.

9. Nepouzivajte predlzovacie kable ani viacndsobné zasuvky, pretoze by sa mohli prehriat a spdsobit poziar. Za Ziadnych okolnosti by
k rovnakému zdroju napatia nemali byt pripojené dalsie vysokoprudoveé spotrebice.

10. Tento produkt je urceny len na domace pouzitie v suchom vnutornom prostredi.

11. Pred pouzitim umiestnite produkt na tvrdy, rovny, stabilny, suchy a teplovzdorny povrch.

12. Je mozné, ze na zaciatku pouzivania budete citit mierny zapach, kym spotrebi¢ nedosiahne svoju tepelnu stabilitu.

13. Pokial zariadenie nefunguje, ako by malo, bolo vystavené silnému narazu, spadlo Vam, bolo poskodené, ponechané vonku, alebo
Vam spadlo do vody, nepouzivajte ho.

14. Tento spotrebi¢ by nemal byt nikdy zapnuty ani zapojeny do siete, pokial ho prave nepouzivate, pri vymene prislusenstva a ani pri
Cistent.

15. O Ziadnu Upravu ani opravu sa nepokusajte svojpomocne a zaistite, aby vsetky opravy vykonaval vylu¢ne odborne spdsobily
technik.

16. Poskodeny napajaci kdbel musi byt okamzite vymeneny, ale vylucne odborne spdsobilou a kvalifikovanou osobou, aby sa predislio
riziku.

17. Pred prvym pouzitim produkt umyte a dékladne osuste.

18. Podrobnosti o Cisteni, prevadzkovych dobach a prislusenstve najdete v nasledujucich odsekoch.

19. Pouzitie doplnkov a prislusenstva, ktoré neodporuca alebo nepredava vyrobca, moze viest k riziku poskodenia majetku a/alebo
poranenia 0sob.

20. Nenechavajte kabel previsat cez okraj stola alebo kuchynskej linky, ani sa dotykat horucich povrchov.

21. Neumiestnujte na ani do blizkosti horuceho plynového alebo elektrického horaka, ani do vyhriatej rdry. Pri prenasani zariadenia
obsahujuceho horuci olej alebo iné horlce tekutiny je potrebna extrémna opatrnost.

22. Zariadenie pocas prevadzky generuje teplo a mdze uvolfovat paru. Musia byt prijaté nalezité opatrenia, aby sa predislo riziku
popalenin a iného poranenia 0s6b alebo poskodenia majetku.

23. Tento spotrebic je pocas prevadzky horuci a aj po vypnuti si este nejaky ¢as uchovava teplo. Pri manipuldcii s horucimi materidlmi
vzdy pouzivajte ochranné rukavice a pred cCistenim nechajte vsetky casti dokladne vychladnut. Kym je fritéza v prevadzke alebo stale
horuca, ni¢ na nu nekladte.

24. Neblokujte ziadnymi predmetmi otvory privodu alebo vystupu vzduchu na zadnej strane a po bokoch spotrebica. Pocas
vyprazania si davajte pozor na hordcu paru unikajucu z vystupu vzduchu.

25. Pocas prevadzky musi byt zariadenie v minimalne 30 cm vzdialenosti od stien a inych predmetov.

26. Nepouzivajte toto zariadenie na varenie vody. V ziadnom pripade ho nepouzivajte na smazenie potravin v horucom tuku.

27. Napriek tomu, ze zariadenie bolo ddkladne skontrolované, zodpovednost za pouzivanie a jeho nasledky nesie vyhradne
pouzivatel.

1) CASTI
Zariadenie obsahuje nasledujlce ¢asti s nasledujucimi funkciami:

Pic. 1 (pozrite; OBRAZKY, Pic. 1)

1. Nozicky 4. Rucky fritovacich kosov | 7. Fritovacie pod-
2. Napéajaci kabel 5. Fritovacie kose nosy

3. Uvolnovacie gombiky | 6. Dotykova obrazovka
fritovacich kosov

Pic. 2 (pozrite: OBRAZKY, Pic. 2)

1. Rezim rozmrazovania |5. Rezim maso |9. ZvysSenie teploty 13. Znizenie teploty 17. Duélne varenie
2. Rezim hranolky 6. Rezim ryby 10. LLavy kosik 14. Start/pauza 18. Vypinac

3. Rezim americké 7. Rezim kola¢ | 11. Pravy kosik 15. Synchronizované 19. ZniZenie casu
zemiaky 8. Rezim dehy- [12. Zvysenie ¢asu ukoncenie

4. Rezim nugetky dratéacie 16. Pretriast

2) PRED POUZITIM

Polozte zaradenie na stabilny, teplovzdorny povrch vo vyske, ktord Vam je pohodina. Fritéza by mala byt umiestnena tak, aby mal
kabel dostato¢nu dizku na zapojenie do siete a aby mohol vzduch vo vnutri zariadenia volne prudit. V ziadnom pripade by sa
nemala nachadzat v blizkosti akychkolvek horlavych predmetov.

1. Odstrante zo spotrebica vsetok obalovy material, stitky a nalepky. Vytiahnite oba fritovacie kose: chytte ich za rucku, stlacte
uvolfovacie tlacidlo a potiahnite.

2. Uchopte kazdy fritovaci podnos za otvor a vytiahnite ho z ko$a (pozrite: OBRAZKY, Pic. 3)

3. Umyte oba fritovacie kosiky a podnosy v teplej vode so saponatom.

POZNAMKA: Nepondrajte telo spotrebi¢a do vody. Utrite ju navlihéenou handri¢kou. Véetky ¢asti dékladne osuste.

4. Vlozte podnosy naspat do fritovacich kosov s rebrami smerujucimi nahor.

5. Vratte kazdy fritovaci k6s do spravneho (pravého alebo lavého) otvoru na hlavnom zariadeni. Riadte sa prosim znackami “L” (lavad)
a “R” (prava) navrchu kazdej rucky. Pred pouzitim sa uistite, Ze je kazdy koS Uplne zasunuty a zaisteny na svojom mieste.
POZNAMKA: Pri prvom pouziti méze zariadenie vydavat jemny zdpach. Je to normalne a nijako to neovplyvni chut jedla.



3) POUZITIE

Navod na obsluhu

1. Ak je potrebné pouzit fritovaci podnos(y), podrobny popis najdete v casti “Pred pouzitim”.

2. Odporucame naplnit fritovaci kés ingredienciami po vyznacenu maximalnu Uroven.

POZNAMKA: Ak je kosik naplneny surovinami viac, ako je vyznaéend maximalna Uroven, moze déjst k dehydratacii - jedlo sa scvrkne
na zlomok pévodného objemu. Do prazdneho fritovacieho kosa dajte jednu vrstvu ingrediencii. Potom vlozte do kosika nad suroviny
fritovaci podnos a vytvorte tak druhu vrstvu. Teraz mdzete na podnos naukladat dalsie suroviny. 3. Vlozte zostaveny fritovaci kos/
koSe do fritézy. Vzdy sa uistite, Zze su koSe na svojej spravnej strane vpravo alebo vliavo a ze sU Uplne zatvorené.

POZNAMKA: Mnozstvo, hustota a hrubka surovin nevyhnutne vplyvaju na celkovy &as vyprazania. Odporic¢ame varit v mensich
varkach pri kratSom ¢asovom nastaveni - vysledok bude kvalitnejsi. V polovici smazenia jedlo vzdy skontrolujte a prispdsobte tomu
konecny cas a teplotu pripravy.

4. Zapojte kabel do elektrickej siete. Zaznie ton a rozsvieti sa ovladaci panel. Vypinac sa rozsvieti nacerveno.

5. Po stlaceni vypinaca zaznie zvukovy signal a vypinac zmeni farbu na zelend, na ovladacom paneli sa rozsvieti “LLavy kosik”, “Pravy
kosik” a “Dual cook” (dualne varenie)

Vyber z Menu
Rezim Predvolena Predvoleny CAS Rozsah TEPLOTY °C Rozsah ¢ASU min
TEPLOTA °C Jeden kosik / dva kosiky min

Rozmrazovanie 90 7/10 35-90 1-60
Hranolky 200 20/28 80 - 200 1-60
Americké zemiaky 200 16 /21 80 - 200 1-60
Nugetky 180 10/17 80 - 200 1-60
Maso 200 16/20 80 - 200 1-60
Ryby 160 15/21 80 - 200 1-60
Kolac 165 12/17 80 - 200 1-60
Dehydratacia 60 10 h 40 - 70 3-24h

POZNAMKA: Pri vietkych rezimoch okrem “Dehydratdcia” odporucame po uplynuti 2/3 nastaveného ¢asu jedno pretriast.

Pouzitie s jednym koSom

1. Zvolte pravy alebo lavy fritovaci kés stlacenim gombika “Lavy kosik”™ (L) alebo “Pravy kosik” (R). Na dotykovom paneli sa zobrazia
rezimy na vyber.

2. Stlacte gombik pozadovaného rezimu pre navolenie prevadzkového rezimu.

3. Striedavo zacnu blikat ¢as a teplota, stlacanim gombikov “Zvysenie teploty” alebo “Znizenie teploty” nastavujete teplotu v 5 °C
intervaloch. Stlacanim gombikov “ZvysSenie casu” alebo “Znizenie Casu” nastavte ¢as v 1-minutovych intervaloch*.

POZNAMKY: Pre rychlejsie nastavenie stlacte a podrzte gombiky zvysenia/znizenia ¢asu a teploty.

4.V rezime dehydratacie je ¢as nastavovany v 1-hodinovych intervaloch.

5. Stlacenim gombika “Start/pauza” spustite nastaveny rezim pre zvoleny kosik.

POZNAMKY: Rezim pozastavite stlacenim gombika “Start/pauza’. Opatovnym stladenim tohto gombika pokracujete v pozastavenom
rezime.

6. Pre okamzité pozastavenie prevadzkoveho rezimu staci kedykolvek stlacit uvolhovacie tlac¢idlo fritovacieho kosa a vytiahnut
pouzivany kosik von zo zariadenia (na displeji zacne blikat “Pot”). Po op&tovnom vioZzeni kosa sa rezim obnovi.

7. Ked zostavajuci ¢as dosiahne 00:00, na displeji sa zobrazi “Cool Cool”, potom sa prepne na “End End” a 5-krat zapipa na znamenie,
ze mobzete vytiahnut fritovaci kos.

POZNAMKY: Ak chcete poc¢as prevadzky nastavit teplotu alebo ¢as, zvolte fritovaci kds stladenim gombika “Lavy kosik” alebo “Pravy
kosik” a potom pouzite tlacidld “Zvysenie/znizenie teploty” a Zvysenie/znizenie casu”.

8. Ked sa pocas procesu takto zmeni ¢as alebo teplota, nemusite stld¢at gombik “Start/pauza”, rezim bude po 2 bliknutiach
automaticky pokracovat.

Pouzitie s dvoma samostatnymi koSikmi

Prvy kosik:

1. Pre navolenie prvého kosa stlacte gombik “LLavy kosik” (L) alebo “Pravy kosik™ (R). Na displeji sa zobrazia rezimy na vyber.

2. Stlacenim tlacidla pozadovaného rezimu navolite prevadzkovy rezim.

3. Ked zac¢nu blikat cas a teplota, stlacanim gombikov “Zvysenie teploty” alebo “Znizenie teploty” nastavte teplotu v 5 °C intervaloch.
Stlacanim gombikov “Zvysenie ¢asu” alebo

“Znizenie Casu” nastavte cas v I-minutovych intervaloch*.

POZNAMKY: Rychly posun v nastaveniach dosiahnete stladenim a podrzanim gombikov ¢asu a teploty. *V reZzime dehydratécie je ¢as
nastavovany v 1-hodinovych intervaloch.

4. Stlacenim gombika “Start/pauza” spustite nastaveny rezim pre prvy zvoleny kosik. Druhy kosik:

5. Pre navolenie druhého kos$a stlacte gombik druhého kosa (“"lLavy kosik™ (L) alebo “Pravy kosik” (R)). Na displeji sa zobrazia rezimy
na vyber.

6. Stlacenim tlac¢idla pozadovaného rezimu navolite rezim pre druhy fritovaci kos.

7. Ked sa na dotykovom paneli zobrazi ¢as a teplota, stldcanim gombikov “Zvysenie teploty” alebo “ZniZzenie teploty” nastavte teplotu
v 5 °C intervaloch. Stlacanim gombikov “Zvysenie Casu” alebo “Znizenie Casu” nastavte ¢as v 1-minutovych intervaloch.

POZNAMKA: Rychly posun v nastaveniach dosiahnete stladenim a podrzanim gombikov &asu a teploty. V rezime dehydratécie je ¢as
nastavovany v 1-hodinovych intervaloch.

8. Stlacenim gombika “Start/pauza” spustite nastaveny rezim pre druhy zvoleny kosik. POZNAMKY:
Stlacenim gombika “Start/pauza” pozastavite oba rezimy. Opatovnym stlacenim ich znova spustite.

9. Pre okamzité pozastavenie obidvoch prevadzkovych rezimov staci kedykolvek stlacit uvolhovacie tlacidlo jedného z kosov a
nasledne tento kos vytiahnut (na displeji zacne blikat “Pot”). Po opdtovnom vilozeni kosa sa rezimy obnovia.

10. Ked zostavajuci ¢as dosiahne 00:00 pre oba prevadzkoveé rezimy, na displeji sa zobrazi “Cool Cool”, potom sa prepne na “End” a
5-krat zapipa na znamenie, ze mobzete vytiahnut fritovacie kose.

11. Ak jeden z rezimov skonci ako prvy, na displeji sa zobrazi “Cool” a casovac druhého rezimu bude pokracovat v

odpocitavani (napr. “Cool 03:007). Po zobrazeni “Cool” po ukonceni rezimu sa nasledne na displeji zobrazi "End”, 5-krat

zapipa a obcas zablika, zatial co druhy rezim stale bezi. Ked skonci aj druhy rezim, na displeji sa ukdze "End Cool”, nasledne



sa to zmeni na "End End” a zariadenie znova 5-krat zapipa na znamenie, ze fritovacie kose suU pripravené na vytiahnutie.
POZNAMKA: Pre nastavenie teploty alebo doby teplovzduiného vyprdzania pocas prevadzky pouzite tlacidld “Zvysenie/znizenie
teploty” a “Zvysenie/znizenie casu”. Ked sa pocas procesu takto zmenf ¢as alebo teplota, nemusite stldcat gombik “Start/pauza”,
rezim bude po 2 bliknutiach automaticky pokracovat.

SYNCHRONIZOVANE UKONCENIE

1. Zvolte pravy alebo lavy fritovaci kés stlacenim gombika “Lavy kosik” (L) alebo “Pravy kosik” (R). Na dotykovom paneli sa zobrazia
rezimy na vyber.

2. Stlacte gombik pozadovaného rezimu pre navolenie prevadzkového rezimu.

3. Ked zac¢nu blikat cas a teplota, stldcanim gombikov “Zvysenie teploty” alebo “ZniZzenie teploty” nastavte teplotu v 5 °C intervaloch.
Stlacanim gombikov “Zvysenie ¢asu” alebo

“Znizenie casu” nastavte ¢as v 1-minutovych intervaloch™.

POZNAMKY: Rychly posun v nastaveniach dosiahnete stlacenim a podrzanim gombikov ¢asu a teploty.

4. * V rezime dehydratacie je ¢as nastavovany v 1-hodinovych intervaloch.

5. Zopakujte vyssie uvedené kroky aj pre druhy fritovaci kds.

6. DOLEZITA POZNAMKA: Stlaéenim gombika “Sync finish” (synchronizované ukonéenie - blikajuci) nastavite, aby oba kose skoncili
s varenim naraz. Ak uz ich rezimy boli spustené (stlaéenim gombika “Start/pauza”), moznost synchronizovaného ukoné&enia nie je k
dispozicii.

7. Rezimy spustite stladenim gombika “Start/pauza”.

POZNAMKY: Stlacenim gombika “Start/pauza” pozastavite oba rezimy. Opatovnym stlacenim ich znova spustite.

8. Pre okamzité pozastavenie obidvoch prevadzkovych rezimov staci kedykolvek stlacit uvolnovacie tla¢idlo jedného z kosov a
nasledne tento kos vytiahnut (na displeji zac¢ne blikat “Pot”). Po opatovnom vilozeni kosa sa rezimy obnovia.

9. Kym prebieha synchronizacia celkového ¢asu varenia, na displeji na boku kosa (vpravo alebo vlavo) sa objavi “"Hold".

10. Ked zostavajuci ¢as dosiahne 00:00, na displeji sa zobrazi “Cool Cool”, potom sa prepne na “End End” a 5-krat zapipa na
znamenie, ze mbzete vytiahnut fritovacie kose.

POZNAMKA: Ked sa pocas procesu zmeni ¢as alebo teplota stladenim tlacidiel “Zvysenie/znizenie teploty” alebo “Zvysenie/znizenie
&asu”, nemusite stla¢at gombik “Start/pauza”, rezim bude pokracovat automaticky.

DUALNE VARENIE

1. Ak chcete, aby sa vsetky buduce nastavenia vztahovali na obidva fritovacie kose, stlacte tlacidlo “Dual cook” (dudlne varenie).

Na dotykovom paneli sa zobrazia rezimy na vyber POZNAMKA: Ak stla&ite gombik “LLavy kosik” alebo “pravy kosik”, zrusi sa rezim
dualneho varenia “Dual cook” a zariadenie bude pokracovat v prevadzke so samostatnym fritovacim kosom.

2. Dalsie nastavenia najdete v kapitole “Pouzitie s jednym kosom” od bodu 2 dale;j.

PRETRIAST

1. Pri vSetkych rezimoch (s vynimkou Dehydratécie) zazneju priblizne v 2/3 ¢casu fritovania 4 tony ako pripomienka, ze je treba
pretriast kos.

2. Po zazneni tonov vytiahnite kosik(y) a jedlo vo vnutri pretraste.

POZNAMKY: Toto neplati, ak je doba fritovania kratsia ako 3 minuty.

3. Tuto funkciu vypnete stlacenim gombika “Shake” (pretriast).

4) CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim fritézu vzdy vypnite, odpojte napdjaci kabel zo siete a nechajte zariadenie vychladnut.

Zariadenie si vyzaduje minimalnu udrzbu. Toto zariadenie neobsahuje Ziadne diely, ktoré by mohol opravit pouzivatel. Nepokusajte sa
ho opravit svojpomocne. V pripade akychkolvek neobvyklych problémov sa obratte na nase zakaznicke centrum.

1. Vyberte z fritézy fritovacie kose.

2. Fritovacie kose a podlozky odporucame cistit v horlcej vode so saponatom. Nepouzivajte kuchynské nacinie a abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poskodit neprilnavy povrch.

3. Telo zariadenia utrite vihkou, neabrazivnou handri¢kou.

4. Pred dalsim pouzitim alebo skladovanim vsetky diely dékladne osuste.

5) RIESENIE PROBLEMOV
Ak zaradenie nefunguje, ako by malo, kontaktujte prosim najblizsieho predajcu.

Problém Mozna pric¢ina Mozné rieSenie
Zariadenie nefun- Fritéza nie je zapojena do elektrickej siete. Zapojte elektricky kabel do uzemneného napa-
gquje. jacieho zdroja.

Fritovaci kosik nie je spravne vlozeny a na displeji je Zasunte fritovaci k6s do zariadenia spravne.
zobrazené “Pot”.

Jedlo nie je dosta- Prilis velké mnozstvo ingrediencii v kosi. Davajte do kosa mensie varky surovin. Mensie

to¢ne uprazené. davky sa navyse vyprazia rovnomernejsie.
Nastavena teplota je prilis nizka. Nastavte teplotu na pozadovany/vyssi stupen.
Doba pripravy bola prilis kratka. Nastavte ¢asovac na pozadovanu/dlihsiu dobu

pripravy.

Ingrediencie su Suroviny ste pocas pripravy nepretriasli. Ingrediencie, ktoré lezia na sebe alebo krizom

uprazené nerovno- jedna cez druhu (napr. hranolky), musia byt v

merne. 2/3 pripravy pretrasené.

Vyprazené jedlo Pripravujete potraviny, ktoré by sa mali robit v Pouzite vhodné suroviny alebo ich potrite trosk-

nie je po vybrati z tradicnej fritéze. ou oleja pre chrumkavejsie vysledky.

fritézy chrumkavé.

Hranolky su up- Pouzili ste zly typ zemiakov. Pouzite vhodné zemiaky a uistite sa, ze pocas

razené nerovno- vyprazania ostavaju pevneé.

merne. Hranolky ste pred vyprazenim neoplachli. Surové hranolky dokladne oplachnite, aby ste z

ich povrchu odstranili skrob.




SK: Zaruka

Poskytovatelom zaruky a autorizovanym poskytovatelom sluzieb je spolo¢nost AD Vita d.o.o., Tovarniska
7b, 3210 Slovenske Konjice, Slovinsko, ktora zaroven preberad zodpovednost za to, ze vyrobok bude pocas
zarucnej doby fungovat bezchybne. Pocas zaru¢nej doby, ktorad zac¢ina dodanim produktu, opravime
vSetky nedokonalosti a zavady na produkte, ktoré by sa vyskytli v désledku bezného pouzivania vyrobku.
Zaruka zanika, ak bolo do vyrobku zasahované osobou, ktord nie je opravnena vydavatelom zarué¢ného
listu, pripadne ak boli na opravu pouzité neoriginalne diely.

Ak produkt nebude opraveny do 45 dni od prijatia poziadavk na opravu, poskytovatel zaruky ho nahradi
a poskytne kupujucemu novy, identicky a bezchybny produkt zadarmo. Zaruénd doba sa predizi o taky
pocet dni, kolko trvala oprava vyrobku.

Zaruka sa nevztahuje na:

1. mechanické poskodenia a vady v dbésledku nesprdvneho pouzivania a/alebo udrzby produktu.

2. Skody spdsobené vyssou mocou.

3. spotrebny material.

Zaruka plati v krajine, v ktorej bol nakup uskuto&neny, a uplatnuje sa v mieste nakupu alebo od
autorizovaného predajcu pre tento trh, tato skutocnost je uvedena vo vyhlaseni o produkte na obale
vyrobku. Zaruka nevylucuje prava spotrebitela, vyplyvajuce zo zodpovednosti predavajuceho za vady
dodaného tovaru.

Z3ruéna doba trva 24 mesiacov. Za opravu vyrobku je zodpovedny dovozca pre jednotlivé trhy.

Produkt:

Datum dodania tovaru:

EKOLOGICKA LIKVIDACIA

S



Prosimy o uwazne zapoznanie sie z instrukcjg oraz zachowanie jej na przysztosc.

OSTRZEZENIA

1. Nie nalezy dotykac¢ goracych powierzchni, zawsze nalezy uzywac raczek i pokretet oraz korzystac¢ z rekawic ochronnych.

2. Nie nalezy zanurzac kabla, wtyczki oraz urzadzenia w wodzie lub innym ptynie w celu unikniecia ryzyka porazenia pradem.

3. Z urzadzenia moga korzystac dzieci od 8 roku zycia, a takze osoby z ograniczonym zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, lub osoby bez doswiadczenia i wiedzy, jesli zostaty objete nadzorem lub otrzymaty instrukcje dotyczace uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie
powinny dokonywac czynnosci czyszczenia i konserwaciji, o ile nie ukonczyty 8 roku zycia i nie sg objete nadzorem.

4. Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

5. Nalezy zachowac nadzor nad dzie¢mi w celu dopilnowania, by nie bawity sie urzadzeniem.

6. Nie nalezy uruchamia¢ pustego urzadzenia, poniewaz moze to prowadzi¢ do awarii urzgdzenia i/lub obrazen uzytkownika.

7. Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ do zasilania zgodnego z napieciem znamionowym podanym na produkcie/ tadowarce. W przypadku
niewtasciwego podtaczenia moze dojs¢ do awarii zasilania lub urzadzenia.

8. Urzadzenie jest wyposazone w uziemiong wtyczke. Nalezy sie upewnic, ze gniazdko scienne, do ktérego bedzie podtaczone jest
rowniez dobrze uziemione.

9. Nalezy unika¢ podtaczania urzadzenia do przedtuzaczy lub rozgateznikow, poniewaz moga sie one przegrzewac i stanowic ryzyko
pozaru. W zadnym wypadku nie nalezy podtaczac innego wysokopradowego urzadzenia do tego samego zZrodta zasilania.

10. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w domu, wewnatrz, w warunkach suchych.

11. Przed uzyciem umiesc urzadzenie na twardej, ptaskiej, stabilnej, suchej i odpornej na wysokie temperatury powierzchni.

12. Na poczatku korzystania z urzadzenia mozliwe jest pojawienie sie lekkich zapachow, az urzadzenie osiggnie stabilnosc¢ termiczna.
13. Jesli urzadzenie nie dziata tak, jak powinno, w przypadku jego gwattownego uderzenia, uszkodzenia, pozostawienia na zewnatrz
lub zanurzenia w wodzie, nie nalezy go uzywac.

14. Nie nalezy pozostawia¢ wtgczonego oraz podtagczonego do pradu urzadzenia, gdy nie jest ono uzywane, podczas wymiany
akcesoriow oraz podczas czyszczenia.

15. Nie nalezy podejmowac samodzielnych prob dokonywania zmian w urzadzeniu lub napraw urzadzenia, gdyz powinny byc¢ one
przeprowadzane wytgcznie przez nalezycie wykwalifikowanego pracownika technicznego.

16. Jesli kabel zasilajgcy zostat uszkodzony nalezy niezwtocznie zleci¢ jego wymiane do upowaznionej i wykwalifikowanej osoby.

17. Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscic¢ i doktadnie wysuszy¢ urzadzenie.

18. Nalezy stosowac sie do wskazdwek opisanych nizej, jesli chodzi o obstuge, ustawienia i czyszczenie.

19. Uzycie akcesoriow niepolecanych i niesprzedawanych przez dystrybutora produktu moze prowadzi¢ do awarii urzadzenia lub
obrazen uzytkownika.

20. Nie nalezy pozwoli¢, by kabel zwisat z krawedzi blatu lub dotykat gorgcych powierzchni.

21. Nie nalezy umieszczac urzadzenia w poblizu lub na goracych palnikach, ani w nagrzanym piekarniku. Nalezy zachowac szczegolng
ostroznosc przenoszac urzadzenie zawierajgce gorgce sktadniki.

22. Urzadzenie nagrzewa sie oraz uwalnia gorgca pare podczas pracy. Nalezy zachowac ostroznosc¢ w celu unikniecia poparzen lub
innych obrazen uzytkownika, lub uszkodzenia urzadzenia.

23. Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy i pozostaje gorace jeszcze jakis czas po jej zakoriczeniu. Nalezy zawsze uzywac rekawic
ochronnych dotykajgc goracych elementow i pozwoli¢ urzadzeniu wystygnac przed przystgpieniem do czyszczenia. Podczas pracy
urzadzenia oraz gdy jest ono gorgce nie nalezy umieszczac niczego na jego gornej czesci.

24. Nie nalezy zastania¢ w zaden sposob wylotow powietrza znajdujacych sie z tytu oraz po bokach urzadzenia. Nie nalezy zbliza¢
sie do wylotow powietrza podczas pracy urzadzenia, poniewaz uwalnia sie z nich goraca para.

25. Urzadzenie nalezy umiesci¢ w odlegtosci ok. 30 cm od innych obiektow i scian podczas jego pracy.

26. Urzadzenia nie nalezy wykorzystywac¢ do gotowania wody ani smazenia w gtebokim oleju.

27. Chociaz urzadzenie zostato sprawdzone, za jego uzycie i konsekwencje takiego uzycia wytaczna odpowiedzialnos¢ ponosi
uzytkownik.

1) CZESCI
Urzadzenie zawiera nastepujgce czesci do nastepujgcych funkciji:

Rys. 1 (patrz: RYSUNKI, Rys. 1)

1. Nozki

2. Kabel zasilajgcy

3. Przyciski zwolnienia
koszykow

4. Raczki koszykow 7. Tacki
5. Koszyki do smazenia

6. Ekran dotykowy

Rys. 2 (patrz: RYSUNKI, Rys. 2)

1. Rozmrazanie 5. Mieso 9. Zwiekszenie tempera- |[13. Zmniejszenie tempera- |[17. Podwojne gotowanie
2. Frytki 6. Ryba tury tury 18. Przycisk wtaczenia
3. todeczki 7. Ciasto 10. Lewy koszyk 14. Start / pauza 19. Zmniejszenie czasu
4. Nuggetsy 8. Suszenie 1. Prawy koszyk 15. Synchronizacja

12. Zwiekszenie czasu 16. Potrzasniecie

2) PRZED UZYCIEM

Umiesc urzadzenie na stabilnej i odpornej na wysokie temperatury powierzchni, na takiej wysokosci, by mozna byto z niego
wygodnie korzystac. Urzadzenie nalezy umiesci¢ w takim miejscu, zeby mozna byto je podtaczyc do Zrodta zasilania, a wokot

byto wystarczajaco miejsca, by zapewnic¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza. Urzadzenie nie powinno znajdowac sie w poblizu
tatwopalnych obiektow.

1. Usun wszystkie elementy opakowania i etykiety z urzadzenia. Wyciggnij oba koszyki trzymajac za raczke i naciskajac przyciski
zwolnienia koszykow.

2. Ztap kazda tacke za otwor i wyciggnij je z koszykow (patrz: RYSUNKI, Rys. 3).

3. Wyczysc koszyki i tacki w wodzie z odrobing ptynu do mycia naczyn.

UWAGA: Nie zanurzaj obudowy urzadzenia w wodzie, wytrzyj jg wilgotng Sciereczka. Wszystkie czesci doktadnie wysusz.

4. Umiesc tacki w koszykach ztobieniami do gory.

5. Umiesc¢ oba koszyki w odpowiednich otworach w urzadzeniu, zwracajgc uwage na oznaczenia na rgczkach koszykoéw - L7 to lewy
koszyk, a ,R” to prawy koszyk. Przed uzyciem upewnij sie, ze kazdy koszyk jest odpowiednio zamontowany w urzadzeniu.
UWAGA: Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia moze sie wydostawac lekki zapach. Jest to normalne zjawisko, ktore nie wptywa
na smak potraw.



3) UZYCIE

Obstuga urzadzenia

1. Jesli potrzebne jest uzycie tacek, zapoznaj sie z czescia "Przed uzyciem”, w ktorej znajduje sie opis wyjmowania i montowania
tacek w koszykach.

2. Polecamy napetnienie koszyka sktadnikami do zaznaczonej linii, o0znaczajgacej maksymalne napetnienie.

UWAGA: Jesli sktadniki przekraczajg maksymalne napetnienie, wytracg wilgoc i skurcza sie wzgledem swojego pierwotnego
rozmiaru. Umiesc¢ pojedyncza warstwe sktadnikdéw na dnie koszyka. Stworz drugg warstwe, przykrywajac je tacka i umieszczajac na
niej reszte sktadnikow.

3. Zamontuj napetniony koszyk lub koszyki w urzadzeniu. Zawsze upewniaj sie, ze koszyki sg odpowiednio umieszczone po lewej lub
po prawej stronie przed domknieciem.

UWAGA: Od ilosci, gestosci i wagi sktadnikow zalezy czas potrzebny na ich usmazenie. Polecamy przygotowywanie mniejszych
porcji w krotszym czasie - rezultaty beda lepsze. W potowie czasu smazenia zawsze nalezy sprawdzic¢ stan sktadnikow i dostosowac
pozostaty czas lub temperature, jesli jest to konieczne.

4. Podtacz kabel do zrodta zasilania. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz zaswieci sie. Przycisk wtaczenia zaswieci sie
na czerwono.

5. Po nacisnieciu przycisku wtgczenia urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a przycisk zaswieci sie na zielono. Na wyswietlaczu beda
migac przyciski ,Lewy koszyk”, ,Prawy koszyk” oraz ,Podwdjne gotowanie”.

Menu
Program Domyslna tempera- Domyslny czas Zakres temperatur °C Zakres czasu min
tura °C Jeden koszyk/Dwa koszyki min

Rozmrazanie 90 7/10 35-90 1-60
Frytki 200 20/28 80 - 200 1-60
todeczki 200 16 /21 80 - 200 1-60
Nuggetsy 180 10/17 80 - 200 1-60
Mieso 200 16/20 80 - 200 1-60
Ryba 160 15/21 80 - 200 1-60
Ciasto 165 12/17 80 - 200 1-60
Suszenie 60 10 h 40 - 70 3-24h

UWAGA: Polecenie potrzasniecia sktadnikami pojawia sie po uptynieciu 2/3 ustawionego czasu we wszystkich programach, za
wyjatkiem Suszenia.

Jeden koszyk

1. Wybierz lewy lub prawy koszyk naciskajgc odpowiedni przycisk na wyswietlaczu. Na wyswietlaczu pojawia sie programy.

2. Nacisnij przycisk wybranego programu.

3. Temperatura i czas beda migac na wyswietlaczu. Nacisnij przycisk “Zwiekszenie temperatury” lub “Zmniejszenie temperatury”, aby
ustawic preferowang temperature w odstepach 5 °C. Nacisnij przycisk “Zwiekszenie czasu” lub “Zmniejszenie czasu”, aby ustawic¢
preferowany czas w odstepach 1T minuty (1 godziny dla programu Suszenie).

UWAGA: Nacisnij i przytrzymaj przyciski zmiany temperatury i czasu, by przyspieszyc¢ ustawienie.

4. Nacisnij przycisk “Start / pauza”, aby rozpoczac¢ program dla wybranego koszyka.

UWAGA: Ponowne naciséniecie przycisku ,Start / pauza” spowoduje zatrzymanie programu. Nalezy nacisna¢ go jeszcze raz, by
kontynuowac dany program.

5. W celu natychmiastowego zatrzymania pracy urzadzenia, nacisnij przycisk zwalniajacy i wyciggnij aktywny koszyk z urzadzenia w
dowolnym momencie. Po ponownym umieszczeniu koszyka w urzgdzeniu program zostanie wznowiony.

6. Po zakonczeniu ustawionego czasu, wyswietlacz pokaze komunikat “Cool Cool”, ktéry zmieni sie na "End End”, a urzadzenie wyda
pieciokrotny sygnat dzwiekowy informujac, ze program sie zakonczyt i koszyki mozna wyciggnac.

UWAGA: W celu zmiany temperatury lub czasu podczas pracy urzadzenia, nacisnij odpowiednio “Lewy koszyk” lub “Prawy koszyk”
na wyswietlaczu, a nastepnie skorzystaj z przyciskdow zmiany temperatury i czasu. Po zmianie temperatury lub czasu w trakcie
programu nie ma potrzeby nacisniecia przycisku ,Start / pauza” - program kontynuuje sie automatycznie po dwdch mignieciach na
wyswietlaczu.

Dwa koszyki - osobno

Pierwszy koszyk:

1. Nacisnij “Lewy koszyk” lub “Prawy koszyk”, aby wybrac pierwszy koszyk. Programy pojawig sie na wyswietlaczu.

2. Wybierz program pierwszego koszyka naciskajgc odpowiedni przycisk.

3. Temperatura i czas beda migac. Temperatura i czas beda migac na wyswietlaczu. Nacisnij przycisk “Zwiekszenie temperatury”

lub “Zmniejszenie temperatury”, aby ustawic¢ preferowang temperature w odstepach 5 °C. Nacisnij przycisk “Zwiekszenie czasu” lub
"Zmniejszenie czasu”, aby ustawic¢ preferowany czas w odstepach T minuty (1 godziny dla programu Suszenie). UWAGA: Nacisnij i
przytrzymaj przyciski zmiany temperatury i czasu, by przyspieszyc¢ ustawienie.

4. Nacis$nij przycisk “Start / pauza”, aby rozpoczac¢ program dla wybranego koszyka.

Drugi koszyk:

5. Nacisnij drugi przycisk koszyka - “Prawy koszyk” lub “Lewy koszyk”. Programy pojawia sie na wyswietlaczu.

6. Wybierz program drugiego koszyka, naciskajgc odpowiedni przycisk.

7. Temperatura i czas beda migac¢. Temperatura i czas beda migac¢ na wyswietlaczu. Nacisnij przycisk “Zwiekszenie temperatury”

lub “Zwiekszenie temperatury”, aby ustawic¢ preferowanga temperature w odstepach 5 °C. Nacisnij przycisk “Zwiekszenie czasu” lub
"Zmniejszenie czasu”, aby ustawic¢ preferowany czas w odstepach T minuty (1 godziny dla programu Suszenie). UWAGA: Nacisnij i
przytrzymaj przyciski zmiany temperatury i czasu, by przyspieszyc¢ ustawienie.

8. Nacisnij przycisk “Start / pauza”, aby rozpoczgc¢ program dla drugiego koszyka.

UWAGA: Ponowne nacisniecie przycisku ,Start / pauza” zatrzyma prace obu programow. W celu wznowienia obu programow nalezy
nacisnac przycisk jeszcze raz.

9. W celu natychmiastowego zatrzymania pracy urzadzenia, nacisnij przycisk zwalniajgcy i wyciagnij wybrany koszyk z urzadzenia w
dowolnym momencie. Po ponownym umieszczeniu koszyka w urzadzeniu praca zostanie wznowiona.

10. Po zakoriczeniu ustawionego czasu w obu programach, wyswietlacz pokaze komunikat “Cool Cool”, ktéry zmieni sie na "End”, a
urzadzenie wyda pieciokrotny sygnat dzwiekowy informujac, ze programy sie zakonczyty i koszyki mozna wyciggnac.

11. Jesli jeden program sie zakonczy, wyswietlacz pokaze komunikat “Cool”, a czas drugiego programu bedzie sie dalej odliczat (np.



,Cool 03:00”). Po zakonczeniu czasu drugiego program pojawi sie komunikat “Cool Cool”, nastepnie “End”, oraz pieciokrotny sygnat
dzwiekowy, informujacy, ze koszyk mozna wyciggnac.

UWAGA: W celu zmiany temperatury lub czasu podczas pracy urzadzenia, nacisnij odpowiednio “Lewy koszyk” lub “Prawy koszyk”
na wyswietlaczu, a nastepnie skorzystaj z przyciskow zmiany temperatury i czasu. Po zmianie temperatury lub czasu w trakcie
programu nie ma potrzeby nacisniecia przycisku ,Start / pauza” - program kontynuuje sie automatycznie po dwdch mignieciach na
wyswietlaczu.

FUNKCJA SYNCHRONIZACJI

1. Wybierz koszyk naciskajgc przycisk “Lewy koszyk” lub “Prawy koszyk”. Programy pojawia sie na wyswietlaczu.

2. Wybierz program naciskajgc odpowiedni przycisk.

3. Temperatura i czas beda migac. Temperatura i czas beda migac na wyswietlaczu. Nacisnij przycisk “Zwiekszenie temperatury”

lub “Zmniejszenie temperatury”, aby ustawic¢ preferowang temperature w odstepach 5 °C. Nacisnij przycisk “Zwiekszenie czasu” lub
"Zmniejszenie czasu”, aby ustawic¢ preferowany czas w odstepach 1 minuty (1 godziny dla programu Suszenie). UWAGA: Nacisnij i
przytrzymaj przyciski zmiany temperatury i czasu, by przyspieszyc¢ ustawienie.

4. Powtdrz opisane kroki dla drugiego koszyka.

WAZNA UWAGA: Nacisniecie przycisku “Sync finish” sprawi, ze oba programy zakoncza sie w tym samym czasie. Jesli programy
zostaty juz uruchomione, funkcja ,Sync finish” nie jest mozliwa.

5. Nacisnij przycisk “Start / pauza”, aby rozpoczac programy.

UWAGA: Ponowne nacis$niecie przycisku ,Start / pauza” zatrzyma prace obu programow. W celu wznowienia obu programow nalezy
nacisnac przycisk jeszcze raz.

6. W celu natychmiastowego zatrzymania pracy urzadzenia, nacisnij przycisk zwalniajacy i wyciagnij wybrany koszyk z urzadzenia w
dowolnym momencie. Po ponownym umieszczeniu koszyka w urzadzeniu praca zostanie wznowiona.

7. Wyswietlacz pokaze komunikat "Hold” przy ktoryms z koszykow, sygnalizujac, ze jego praca jest wstrzymana, by zsynchronizowac
W czasie koniec obu programow.

8. Po zakonczeniu programow, wyswietlacz pokaze komunikat “Cool Cool”, ktdry zmieni sie na “End End”, a urzadzenie wyda
pieciokrotny sygnat dzwiekowy informujac, ze program sie zakonczyt i koszyki mozna wyciggnac.

UWAGA: W celu zmiany temperatury lub czasu podczas pracy urzadzenia, nacisnij odpowiednio “Lewy koszyk” lub “Prawy koszyk”
na wyswietlaczu, a nastepnie skorzystaj z przyciskow zmiany temperatury i czasu. Po zmianie temperatury lub czasu w trakcie
programu nie ma potrzeby nacisniecia przycisku ,Start / pauza” - program kontynuuje sie automatycznie po dwdch mignieciach na
wyswietlaczu.

PODWOJNE GOTOWANIE

1. Nacisnij przycisk “Dual cook”, jesli chcesz, by wprowadzone ustawienia odnosity sie do obu koszykdow. Programy pojawia sie na
wyswietlaczu.

UWAGA: Nacisniecie przycisku “Lewy koszyk” lub “Prawy koszyk” spowoduje anulowanie polecenia “Podwdjne gotowanie” i
wprowadzony program bedzie dotyczyt jednego koszyka..

2. W celu wprowadzenia ustawien stosuj sie do wskazdwek opisanych w poprzednich punktach.

POTRZASNIECIE

1. Wszystkie program za wyjatkiem Suszenia, po uptynieciu 2/3 ustawionego czasu poinformujg o koniecznosci potrzasniecia
sktadnikami czterokrotnym sygnatem dzwiekowym.

2. Po takim sygnale wyciagnij koszyk lub koszyki z urzadzenia i potrzasnij lub obrdc¢ sktadniki.

UWAGA: Funkcja potrzasniecia nie uruchomi sie jesli ustawiony zostat czas krotszy niz 3 minuty.

3. Nacisnij przycisk ,Shake”, aby wytaczyc te funkcje.

4) CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Zawsze nalezy wytaczyc¢ urzadzenie, odtgczyc je od zrodta zasilania i pozostawi¢ do ostygniecia przed przystapieniem do
czyszczenia.

Urzadzenie nie wymaga rozbudowanej konserwacji, nie zawiera czesci podlegajgcych serwisowi. Nie nalezy podejmowac sie
samodzielnych napraw. W przypadku jakichkolwiek problemow nalezy skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca.

1. Wyjmij koszyki z urzadzenia.

2. Polecane jest wyczyszczenie koszykow oraz tacek w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia naczyn. Nie korzystaj z metalowych
akcesoriow ani silnych srodkdéw czyszczacych, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

3. Wytrzyj obudowe urzadzenia miekka, wilgotng sciereczka.

4. Wysusz doktadnie wszystkie czesci przed ponownym uzyciem lub przechowywaniem urzadzenia.

5) ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Jesli urzadzenie nie dziata tak, jak powinno, skontaktuj sie z najblizszym sprzedawca.

Problem Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwiazanie

Podtacz kabel zasilajgcy do uziemionego gnia-
zdka.

Odpowiednio zamontuj koszyk w urzadzeniu.

Urzadzenie nie Mozliwa przyczyna

dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczone do Zrodta zasilania.

Umieszczaj mniejsze porcje sktadnikow w ko-
szyku, beda sie one smazyty rowno.

Sktadniki smazone W koszyku znajduje sie zbyt duzo sktadnikdw.
w urzadzeniu nie sg

gotowe.

Ustawiona temperatura jest zbyt niska. Ustaw zalecana lub wyzszg temperature.

Czas przygotowania jest zbyt krotki. Ustaw zalecany lub dtuzszy czas smazenia.

Sktadniki nie sg row-
Nno usmazone.

Sktadniki nie zostaty obrécone/wymieszane w trak-
cie trwania programu.

Sktadniki lezgce jedne na drugich muszg zostac
obrécone/ wymieszane po uptynieciu 2/3 czasu
programu.

Smazone przekaskKi
nie sg chrupigce.

W urzadzeniu zostaty przygotowane sktadniki, ktore
nalezy przygotowywac jedynie na gtebokim oleju.

W urzadzeniu nalezy stosowac odpowiednie
przekaski lub lekko smarowac sktadniki olejem
dla bardziej chrupigcych efektow.

Frytki nie sg rowno
usmazone.

Uzyty zostat niewtasciwy typ ziemniaka.

Uzywaj swiezych ziemniakow i upewniaj sie, ze
pozostajg twarde w trakcie smazenia.

Kawatki ziemniakow nie zostaty umyte przed umi-
eszczeniem w urzadzeniu.

Zawsze trzeba optukac kawatki ziemniakow, by
pozbyc¢ sie skrobi z ich powierzchni.




PL: Gwarancja

Dostawcg gwarancji i autoryzowanym dostawcg ustug jest firma AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Stowenia, ktdra przyjmuje na siebie odpowiedzialnosc za bezawaryjng prace produktu
w okresie gwarancyjnym. W okresie gwarancyjnym, ktory rozpoczyna sie od dostarczenia produktu,
usuniemy wszelkie niedoskonatosci i wady produktu, ktére moga wystapi¢ w wyniku normalnego
uzytkowania produktu. Gwarancja traci waznosgé, jezeli produkt zostat naruszony przez osobe
nieupowazniong przez wystawce karty gwarancyjnej lub gdy do naprawy uzyto nieoryginalnych czesci.
Jesli produkt nie zostanie naprawiony w ciggu 45 dni od otrzymania zgtoszenia serwisowego, dostawca
gwarancji wymieni go na nowy, identyczny i nieskazitelny produkt za darmo. Okres gwarancji zostanie
wydtuzony o liczbe dni naprawy.

Gwarancja nie obejmuje:

1. uszkodzen mechanicznych i wad powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania i/lub konserwacji
produktu.

2. szkdd spowodowanych sitg wyzsza.

3. materiatow eksploatacyjnych.

Gwarancja jest wazna w kraju, w ktérym dokonano zakupu i jest egzekwowana w miegjscu, w

ktorym dokonano zakupu lub u autoryzowanego sprzedawcy na rynek, ktéry zostat okreslony w
deklaracji produktu na opakowaniu. Gwarancja nie wytacza uprawnien konsumenta wynikajgcych z
odpowiedzialnosci sprzedawcy za wady dostarczonego towaru.

Okres gwarancji trwa 24 miesigce. Za naprawe produktu odpowiada importer na poszczegodlne rynki.

Produkt:

Data dostawy towaru:

UTYLIZACJA PRZYJAZNA
SRODOWISKU

S



Ju lutemi lexoni kété manual térésisht para se ta pérdorni dhe ruajeni até pér referencé né té ardhmen.

PARALAJMERIMET

1. Mos prekni sipérfaget e nxehta. Pérdorni doreza ose ¢elésa. Pérdorni dorashka furre

2. Pér tu mbrojtur nga goditja elektrike mos zhytni kabllon e energjisé, prizat ose pajisjen né ujé ose l1éng tjetér.

3. Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vjec e lart, si dhe nga persona me aftési té kufizuara fizike, shgisore ose
mendore ose me mungesé té pérvojés dhe njohurive nése atyre u éshté dhéné mbikéqgyrje ose udhézime né lidhje me pérdorimin
e pajisjes né ményré té sigurt dhe kuptoni rreziget e pérfshira. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja e
pérdoruesit nuk duhet té béhet nga fémijét nése nuk jané mbi 8 vje¢c dhe mbikégyren.

4. Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj jashté mundésive té fémijéve nén 8 vjec.

5. Fémijét duhet t& mbikéqgyren pér té siguruar gé ata nuk luajné me pajisjen.

6. Kjo pajisje nuk duhet té funksionojé kurré bosh/e shkarkuar, sepse njé veprim i tillé mund té rezultojé né déshtim té pajisjes dhe/
ose démtime té pérdoruesit.

7. Lidhni furnizimin me energji elektrike gé korrespondon me até té vlerésuar vetém né pajisje/ngarkues. Né rast t& kegpérdorimit
nderprerje té furnizimit me energji elektrike ose déshtim i pajisjes mund té ndodhé.

8. Kjo pajisje éshté e pajisur me njé prizé té tokézuar. Ju lutemi sigurohuni gé priza e murit né shtépiné tuaj té jeté e toké&zuar miré.
9. Shmangni pérdorimin e kabllove zgjatues ose prizave me shumé fole pasi ato mund té& mbinxehen dhe té shkaktojné rrezik zjarri.
Né asnjé rrethané pajisjet e tjera me rrymé té larté nuk duhet té futen né té njéjtén furnizim me energji elektrike.

10. Kjo pajisje éshté e destinuar vetém pér pérdorim shtépiak dhe té thaté.

11. Para pérdorimit, vendoseni produktin né sipérfage té forté, té sheshté, t& géndrueshme, té thaté dhe rezistente ndaj nxehtésisé.
12. Aroma té lehta jané t& mundshme né fillim té pérdorimit derisa pajisja té arrijé géndrueshmériné e saj termike.

13. Nése pajisja nuk punon si¢ duhet, ka marré njé goditje té& mprehté, éshté rrézuar, démtuar, éshté |éné jashté ose ka réné né ujé,
mos e pérdorni.

14. Kjo pajisje nuk duhet té ndizet kurré ose té géndrojé e kycur né furnizim me energji kur nuk pérdoret, gjaté zévendésimit té
aksesoréve ose gjaté pastrimit.

15. Mos provoni asnjé modifikim ose riparim veté dhe sigurohuni gé ¢do riparim té kryhet vetém nga njé teknik i kualifikuar si¢ duhet.
16. Nése kablli i energjisé éshté i démtuar, ai duhet té zévendésohet menjéheré nga njé person i autorizuar ose i ngjashém i kualifikuar
pér té shmangur njé rrezik.

17. Pastroni dhe thani térésisht para pérdorimit té paré.

18. Ju lutemi referojuni paragraféve mé poshté né lidhje me detajet mbi pastrimin, kohén e funksionimit dhe aksesorét.

19. Pérdorimi i bashkéngjitjeve ose aksesoréve gé nuk rekomandohen ose shiten nga shpérndarési i produktit mund té shkaktojé
rrezige ose démtime personale ose pronésore.

20. Mos lejoni gé kablloja e rrymés té varet nga buza e tryezés ose banakut ose té preké sipérfaget e nxehta.

21. Mos e vendosni mbi ose prané njé sobé me gaz té nxehté ose elektrik, ose né njé furré té nxehté. Kujdes ekstrem duhet té
pérdoret kur l&vizni njé vaj t& nxehté ose léngje té tjera té nxehta.

22. Pajisja gjeneron nxehtési dhe mund té léshojé avull gjaté pérdorimit. Masat paraprake té duhura duhet t& merren pér té
parandaluar rrezikun e djegieve, patateve té skuqura ose Iéndimeve té tjera té& personave ose démtimit té pronés.

23. Kjo pajisje éshté e nxehté gjaté funksionimit dhe ruan nxehtésiné pér ca kohé pas fikjes. Pérdorni gjithmoné dorashka furre kur
pérdorni materiale t& nxehta dhe I&rini pjesét metalike té ftohen para pastrimit. Mos vendosni asgjé mbi pajisjen gjaté funksionimit
ose kur éshté nxehté.

24. Mos e pengoni daljen e ajrit ose hyrjet e ajrit né pjesén e pasme dhe anét e pajisjes, me ndonjé objekt. Mbani larg avullin gé del
nga dalja e ajrit gjaté tiganisjes me ajér.

25. Mbani pajisjen té paktén 30 cm larg mureve ose objekteve té tjera gjaté funksionimit.

26. Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret pér té zier ujé. Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret kurré pér té skugur ushgime.

27. Edhe pse produkti &shté kontrolluar, pérdorimi dhe pasojat e tij jané rreptésisht pérgjegjési e pérdoruesit.

1)Pajisja pérmban pjesét pér funksionet e méposhtme:
Foto 1 (shiko: FOTO, Fig. 1)

1. Kémbét 4. Dorezat e shportave t& | 7. Tavat e skugjes
2. Kabllo energjie skugjes
3. Butonat e léshimit 5. Shporta pér skugje

6. Ekran me prekje

Foto 2 (shiko: FOTO, Fig. 2)

1. Ményra e shkrirjes 5. Ményra e mishit 9. Rritja e temperaturés 13. Ulja e temperaturés 17. Kuzhinier i dyfishté
2. Ményra e patateve té | 6. Ményra e peshkut 10. “Left Basket” 14. Fillimi/pauzé 18. Butoni i energjisé
skugura 7. Ményra e tortés 11. “Right Basket” 15. Pérfundimi i sink- 19. Zvogélimi i kohés
3. Ményra pyké 8. Ményra e dehidratimit |12. Rritja e kohés ronizimit

4. Ményra Nuggets 16. Shkundni

PJESET

2) PARA PERDORIMI

Vendoseni pajisjien né njé sipérfage té géndrueshme, rezistente ndaj nxehtésisé, né njé lartési té rehatshme pér pérdorim. Pajisja
duhet té vendoset né ményré gé kablli i energjisé té keté njé gjatési t& mjaftueshme pér t'u kycur né furnizimin me energji elektrike
dhe ajri brenda pajisjes duhet t& mbahet né garkullim dhe pajisja nuk duhet té jeté afér ndonjé sendi t& ndezshém.

1. Higni té gjithé materialin e paketimit dhe etiketat nga pajisja. Térhigeni secilén shporté pér tiganisje duke kapur dorezén ndérsa
shtypni butonin e [&shimit.

2. Merrni secilén pjese te tiganit dhe higeni nga koshat (shiko: FOTOT, Figura 3)

3. Lani té dy shportat dhe tiganét me ujé té nxehté me sapun.

SHENIM: Mos e zhyt trupin e pajisjes né ujé. Fshini trupin e pajisjes me njé lecké té lagur. Thani té gjitha pjesét térésisht.

4. Vendosni tiganét né secilén shporté me brinjét drejtuar lart.

5. Vendosni koshat e skugjes pér té korrigjuar folené (majtas ose djathtas) né pajisjen kryesore. Ju lutemi vini re shénimin “L” dhe "R”
né krye té secilés dorezé. Para pérdorimit, sigurohuni gé ¢do shporté té skugjes té jeté futur plotésisht dhe té kycet né vend.
SHENIM: Gjaté pérdorimit té paré, pajisja mund té [&éshojé njé eré té lehté. Kjo éshté normale dhe nuk ndikon né shijen.

3) PERDORIMI
Udhézimet e pérdorimit
1. Nése keni nevojé pér tepsi, shihni seksionin “Para pérdorimit” pér njé pérshkrim té hollésishém.



2. Ne ju rekomandojmé té& mbushni shportén e skugjes me pérbérés né nivelin maksimal té shénuar.

SHENIM: Nése shporta e skugjes éshté e mbushur me pérbérés mé shumeé se niveli maksimal i shénuar, mund té dehidratohet pasi
ushgimi do té tkurret né njé pjesé té véllimit té tij origjinal. Vendosni njé shtresé té vetme pérbérésish né shportén e zbrazét té
skugjes. Krijoni njé shtresé té dyté duke e vendosur tepsiné né shportén e tiganit mbi pérbérésit. Pastaj shtoni mé shumé ushgim né
majé té tepsisé.

3. Futni shportén (et) e grumbulluara té skugjes né pajisje. Gjithmoné sigurohuni gé koshat e skugjes té jené né pozicionin e tyre té
duhur majtas ose djathtas dhe té jené plotésisht t& mbyllur.

SHENIM: Sasia, dendésia dhe pesha e ushgimit domosdoshmérisht do té ndryshojné kohén totale té tiganisjes. Eshté e rekomanduar
tufa mé té vogla té cilat duhet té skugen né mé pak kohé dhe cilésia e ushgimit do té jeté mé e miré. Gjithmoné kontrolloni ushgimin
né gjysmeé té skugjes pér té pércaktuar kohén dhe temperaturén pérfundimtare té skugjes.

4. Lidheni kabllon e energjisé né furnizimin me energji elektrike. Do té tingéllojé njé ton, paneli i kontrollit do té ndri¢ojé. Butoni i
energjisé do té ndizet me té kuge.

5. Kur fugia buton shtypet, do té tingéllojé njé ton dhe “Butoni i energjisé” do té béhet i gjelbér, paneli i kontrollit do té ndricojé “Left
Basket”, "Right Basket” dhe “"Dual cook”.

Zgjedhja e menysé
Modaliteti E parazgjedhurTEMP | KOHA e paracaktuar Njé Gama e TEMP -it °C Gama e KOHES
°C shporté / dy shporta min min

Shkrirje 90 7/10 35-90 1-60
Patate té skuqura 200 20/28 80 - 200 1-60
Pyké 200 16 /21 80 - 200 1-60
Nuggets 180 10/17 80 - 200 1-60
Mish 200 16/20 80 - 200 1-60
Peshk 160 15/21 80 - 200 1-60
Torté 165 12/17 80 - 200 1-60
Dehidratoj 60 10 h 40 - 70 3-24h

SHENIM: Rekomandohet shkundja e ushgimit né 2/3 e kohés sé kaluar né té gjitha modalitetet pérvec “Dehidratimit”.

Funksionimi i njé shporte té vetme

1. Zgjidhni shportén e skugjes majtas ose djathtas duke shtypur butonat “Left Basket” ose “Right Basket”. Modalitetet e pérzgjedhjes
do té shfagen né panelin e prekjes.

2. Shtypni butonin e modalitetit té& déshiruar pér té zgjedhur ményrén e funksionimit.

3. Temperatura dhe koha fillojné té pulsojné (né ményré alternative), shtypni butonat “Temperature increase” ose “Temperature
Decrease” pér té vendosur temperaturén né 5 °C rritje. Shtypni butonat “Time increase” ose “Time decrease” pér té vendosur kohén
né rritje T minuté*.

SHENIM: Shtypni dhe mbani butonat e rritjes/uljes sé temperaturés dhe kohés pér vendosje mé té shpejté.

4. Né mjedisin e dehidratimit, koha vendoset né rritje 1 oré.

5. Shtypni butonin Start/pause” pér té filluar modalitetin pér shportén e zgjedhur.

SHENIM: Shtypni butonin Start/pause” pér té ndaluar modalitetin. Pastaj shtypni pérséri butonin Start/pause” pér té vazhduar
modalitetin.

6. Pér té ndérpreré ményrén e funksionimit menjéheré, shtypni butonin e [&shimit té shportés sé tiganisjes dhe térhigni shportén
aktive nga pajisja né ¢cdo kohé (“Pot” fillon té& ndizet né ekran). Kur koshi i skugjes té futet pérséri, modaliteti do té rifillojé.

7. Kur koha e mbetur té arrijé né 00:00, ekrani do té shfagé “Cool Cool” para se té kaloni né “End End” dhe bip 5 heré pér té treguar
gé shportat e skugjes jané gati pér t'u térhequr. SHENIM: Pér té vendosur temperaturén ose kohén gjaté funksionimit, zgjidhni
shportén e skugjes duke shtypur butonin “Left Basket” ose ““Right Basket”” para se té pérdorni butonat Rritje/ulje té temperaturés”
dhe butonat Rritje/ulje té kohés.

8. Kur koha ose temperatura ndryshojné gjaté procesit, nuk éshté e nevojshme té shtypni butonin ““Start/Pause””, modaliteti vazhdon
automatikisht pas 2 pulsimeve.

Dy shporta funksion té vegcanté Shporta e paré:

1. Pér té zgjedhur shportén e paré té tiganisjes, shtypni butonat “Left Basket”” ose "Right Basket”. Modalitetet e pérzgjedhjes do té
shfagen né ekran

2. Shtypni butonin e modalitetit t& déshiruar pér té zgjedhur ményrén e funksionimit

3. Kur temperatura dhe koha fillojné té pulsojné, shtypni butonat “Temperature increase”ose “Temperature decrease” pér té vendosur
temperaturén né 5 °C rritje. Shtypni “Time increase”ose butonat “Time decrease” pér té vendosur kohén né rritje me 1 minuté*.
SHENIM: Shtypni dhe mbani butonat e temperaturés dhe kohés pér pérparim té shpejté. *Né mjedisin e dehidratimit, koha caktohet
né rritje 1 oré.

4. Shtypni Butoni Start/pause” pér té filluar modalitetin pér shportén e paré té zgjedhur. Shporta e dyté:

5. Pér shportén e dyté té tiganisjes, shtypni butonin tjetér té shportés ( butonat “Left Basket” ose "Right Basket”. Zgjedhja e
ményrave do té shfaget né panelin e prekjes.

6. Shtypni butonin e modalitetit té& déshiruar pér shportén e dyté té skugjes.

7. Kur temperatura dhe koha tregojné né panelin e prekjes, shtypni butonat “"Temperature increase” ose “Temperature decrease” pér
té vendosur temperaturén né 5 °C rritje. Shtypni “Time increase”’ose butonat “Time decrease” pér té vendosur kohén né rritje me 1
minuté.

SHENIM: Shtypni dhe mbani butonat e temperaturés dhe kohés pér pérparim té shpejté. Né mjedisin e dehidratimit, koha vendoset
né rritje 1 oré.

8. Shtypni butonin Start/pause” pér té filluar modalitetin pér shportén e dyté té zgjedhur.

SHENIM: Shtypni butonin Start/pause” pér té vendosur né pauzé té dyja modalitetet. Pastaj shtypni pérséri butonin Start/pause” pér
té vazhduar té dyja modalitetet.

9. Pér té ndérpreré menjéheré té dyja modalitetet e funksionimit, shtypni njé nga butonat e Iéshimit té shportés sé tiganisjes dhe
térhigeni até shportén nga pajisja né ¢cdo kohé (“Pot” fillon t& ndizet né ekran). Kur koshi i tiganisjes té futet pérséri, modalitetet do té
rifillojné.

10. Kur koha e mbetur té arrijé né 00:00 pér té dyja modalitetet e funksionimit, ekrani do té shfagé “COOL COOL” para se té kaloni
né “End” dhe bip 5 heré pér té treguar gé shportat e skugjes jané gati pér t'u térhequr.

11. Nése njéra nga modalitetet pérfundon e para, ekrani do té tregojé “"Cool” dhe kohématési pér modalitetin tjetér do té vazhdojé
numérimin (p.sh. COOL 03: 00"). Pas shfagjes sé "COOL” pér modalitetin e pérfunduar, ai do té shfagé “END” né ekran dhe do té



l&shojé njé bip 5 heré dhe heré pas here do té pulsojé nése shporta nuk térhiget ndérsa modaliteti tjetér &shté ende né puné. Kur té
pérfundojé modaliteti i dyté, shfaget “END COOL”, pastaj shfaget “Finish” dhe pérséri bip 5 heré pér té treguar gé koshat e skugjes
jané gati pér t'u nxjerré. SHENIM: Pér té& vendosur temperaturén ose kohén e ajrosjes gjaté funksionimit, pérdorni butonat increase/
Decrease té temperaturés” dhe butonat increase/Decrease té kohés. Kur koha ose temperatura ndryshojné gjaté procesit, nuk éshté
e nevojshme té shtypni butonin ““Start/Pause””, modaliteti vazhdon automatikisht pas 2 pulsimeve.

PERFUNDIM | SINKRONIZUAR

1. Zgjidhni shportén e skugjes majtas ose djathtas duke shtypur butonat “Left Basket”” ose “"Right Basket”. Modalitetet e pérzgjedhjes
do té shfagen né panelin e prekjes.

2. Shtypni butonin e modalitetit té déshiruar pér té zgjedhur ményrén e funksionimit

3. Kur temperatura dhe koha tregojné né panelin e prekjes, shtypni butonat increase/Decrease té temperaturés” pér té& vendosur
temperaturén né 5 °C rritje. Shtypni “increase” e kohés té& vendosur kohén né rritje 1 minuté*.

SHENIM: Shtypni dhe mbani butonat e temperaturés dhe kohés pér pérparim té shpejté. *Né mjedisin e dehidratimit, koha caktohet
né rritje 1 oré.

4. Pérséritni hapat e mésipérm pér shportén tjetér té skugjes.

SHENIM | RENDSISHEM: Shtypni butonin “End Sync” (ndezje) pér té siguruar gé té dy shportat té pérfundojné sé bashku né té
njéjtén kohé. Nése modalitetet tashmé jané filluar (me njé shtypje né butonin “start/pause”) opsioni Sinkronizimi nuk éshté mé i
mundur.

5. Shtypni butonin Start/pause” pér té filluar modalitetet.

SHENIM: Shtypni butonin Start/pause” pér té vendosur né pauzé té dyja modalitetet. Pastaj shtypni pérséri butonin Start/pause” pér
té vazhduar té dyja modalitetet.

6. Pér té ndérpreré menjéheré té dyja modalitetet e funksionimit, shtypni njé nga butonat e Iéshimit té& shportés sé tiganisjes dhe
térhigeni até shportén nga pajisja né ¢do kohé (“Pot” fillon té ndizet né ekran). Kur koshi i tiganisjes té futet pérséri, modalitetet do té
rifillojné.

7. "Mbaijtja” do té shfaget né ekranin né anén e shportés (majtas ose djathtas) se operacioni po mbahet ndérsa pajisja sinkronizon
kohén e pérfundimit té gatimit.

8. Kur koha e mbetur té arrijé né 00:00, ekrani do té shfagé "Cool Cool” para se té kaloni né “End End” dhe bip 5 heré pér té treguar
Qgé shportat e skugjes jané gati pér t'u térhequr. SHENIM: Kur koha ose temperatura ndryshojné gjaté procesit thjesht duke shtypur
butonin increase increase/decrease té temperaturés” ose butonat increase/decrease té kohés, nuk éshté e nevojshme té shtypni
pérséri butonin Start/pause”, ményra vazhdon automatikisht.

Gatim i dyfishté

1. Shtypni butonin “Dual cook” nése déshironi gé té gjitha cilésimet té zbatohen pér té dy shportat e skugjes. Modalitetet e
pérzgjedhjes do té shfagen né panelin e prekjes.

SHENIM: Nése shtypni butonat “Left Basket” ose ““Right Basket””, ajo do té& anulojé modalitetin “dual cook” dhe do té vazhdojé si
“Separate basket operation”.

2. Pér cilésimet e métejshme ju lutemi shikoni seksionin e funksionimit té& koshit té vetém nga pika 2. e tutje.

SHKUNDJA

1. Pér té gjitha modalitetet (pérvec: Dehidratimi) 4 tinguj do té tingéllojné né 2/3 e kohés sé tiganisjes, pér t’ju kujtuar té tundni
shportén e tiganisjes.

2. Né até kohé nxirrni shportén dhe shkundni ushgimin.

SHENIM: Modaliteti i shkundjes nuk do té funksionojé nése koha e skugjes éshté nén 3 min.

3. Shtypni butonin “Shake” pér té fikur kété vecori.

4) PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

Gjithmoneé fikeni pajisjen, shképuteni nga furnizimi me energji elektrike dhe Iéreni té ftohet para pastrimit.

Pajisja kérkon pak mirémbajtje. Ai nuk pérmban pjesé té shérbyeshme pér pérdoruesit. Mos u pérpigni té riparoni pajisjen veté.
Kontaktoni departamentin e shérbimit té klientit pér ¢cdo ¢éshtje té pazakonté gé mund té hasni

1. Higni shportat e skugjes nga pajisja.

2. Ne rekomandojmé gé shportat dhe tiganét té skugen té lahen né ujé té nxehté me sapun. Mos pérdorni ené kuzhine metalike ose
pastrues gérryes ose produkte pastrimi pasi kjo mund té& démtojé veshjen jo ngjitése.

3. Fshijeni trupin e pajisjes me njé lecké té buté dhe jo gérryese té lagur pér ta pastruar.

4. Thani térésisht té gjitha pjesét para pérdorimit ose ruajtjes s& métejshme.

5) ZGJIDHJA E PROBLEMEVE
Nése pajisja nuk po funksionon si¢ duhet, kontaktoni shitésin tuaj mé té afért.

Céshtje

Shkaku i mundshém

Zgjidhje e mundshme

Pajisja nuk punon.

Pajisja nuk éshté e lidhur.

Lidheni kabllon e energjisé né furnizimin me energji té
tokézuar.

Shporta e tiganisjes nuk éshté instaluar si
duhet dhe "Pot” shfaget né ekran

Futeni shportén e skugjes né pajisje si¢c duhet.

Pérbérésit e skuqur
me pajisjen nuk jané
bére.

Sasia e pérbérésve né shportén e skugjes éshté
shumé e madhe.

Vendosni tufa mé té vogla pérbérésish né shportén
e skugjes. Grupet mé té vogla gjithashtu skugen né
ményré mé té barabarté.

Temperatura e vendosur éshté shumé e ulét.

Vendosni temperaturén né cilésimet e kérkuara/mé té
larta té temperaturés.

Koha e pérgatitjes éshté shumé e shkurtér.

Vendoseni kohématésin né kohén e kérkuar/mé té
gjaté té pérgatitjes.

Pérbérésit skugen
né ményré té
pabarabarté né
pajisje.

Pérbérésit nuk u shkunden gjaté pérgatitjes.

Pérbérésit gé shtrihen njéra mbi tjetrén ose pértej
njéri -tjetrit (p.sh. patatet e skugura) duhet té shkund-
en 2/3 gjaté kohés sé pérgatitjes.

Ushgimet e skuqura
nuk jané té freskéta
kur dalin nga pajisja.

Pérgatitja e ushgimit duhet té pérgatitet né njé
tigan té thellé tradicional.

Pérdorni ushgime té pérshtatshme ose lyeni me vaj
pak ushgim té tillé pér njé rezultat mé té freskét.

Patatet e skuqgura
skugen né ményré
té pabarabarté.

Lloji i gabuar i patates éshté pérdorur.

Pérdorni patate té freskéta dhe sigurohuni gé té gén-
drojné té forta gjaté skuqjes.

Shkopinjté e patates nuk jane shpérlare para se
té skugen.

Shpélani shkopinjté e patates sic duhet pér té& hequr
niseshtén nga sipérfagja e shkopinjve.




ALB: Fleté Garancie

Ofruesi i garancisé dhe tekniku i autorizuar i shérbimit Vitapur d.o.o., Sv Petra Cetinjskog 130, 81000
Podgorica, Mali i Zi, merr pérsipér gé produkti do té funksionojé né ményré té pérsosur gjaté periudhés
sé garancisé. Gjaté periudhés sé garancisé, e cila fillon me dorézimin e produktit, ne do té eliminojmé té
gjitha defektet né produkt gé& mund té ndodhin gjaté pérdorimit té kétij té fundit, me kusht gé produkti
té pérdoret né pérputhje me géllimin e tij dhe gé té mos pérdoret nga persona té pa autorizuar nga
garantuesi ose pér pérdorime pértej funksionin gé produkti ka.

Nése produkti nuk éshté riparuar brenda 15 ditéve nga marrja e kérkesés pér riparim, do té zévendésohet
me njé produkt té ri, identik dhe té pa démtuar, falas. Periudha e garancisé do té zgjatet pér ag dité sa do
té kérkojé riparimi i ploté i produktit.

Garancia nuk pérfshin:

1. démtimin mekanik pér shkak té pérdorimit jo té sakté dhe mirémbaijtjes té& gabuar té produktit;
2. démtim té shkaktuar nga forca madhore;

3. konsumim i materialit pérbérés té produktit.

Garancia éshté e vlefshme né territorin e vendit né té cilin éshté béré blerja, dhe zbatohet né vendin

e blerjes ose tek importuesi i autorizuar pér kété treg, i cili evidentohet né deklaratén e produktit né
paketim. Garancia nuk pérjashton té drejtat e konsumatoréve gé vijné nga pérgjegjésia ligjore e shitésit pér
démtimin e produkteve. Periudha e garancisé éshté 24 muaj. Importuesi pér secilin treg éshté pérgjegjés
pér shérbimin.

Emri i produktit:

Data e dorézimit / blerjes sé produktit:

ASGJESIMI NE PERPUTHJE ME RREGULLAT E
MBROJTJES SE MJEDISIT JETESOR

S



LGdzu, pirms lietosanas rapigi izlasiet So rokasgramatu un saglabajiet to.

BRIDINAJUMI

1. Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet ierices rokturus, ka art uzvelciet virtuves cimdus.

2. Lai pasargatu sevi no elektrotraumas, nemérciet vadu, spraudnus vai ierici ddent vai cita skidruma.

3. So ierici drikst izmantot bérni, kuri ir sasniegusi 8 gadu vecumu, un personas ar traucétam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam,
ka arT cilvéki, kam nav pieredzes un zinasanu, ja tie darbojas citu personu uzraudziba vai ir uzklausijusi norades par to, ka drosa veida
lietot So ierici un kadi ir iespéjamie apdraudéjumi. Bérni nedrikst rotalaties ar So ierici. lerices tirisSanu un apkopi nedrikst uzticét
bérniem, kas nav sasniegusi 8 gadu vecumu un neatrodas pieauguso uzraudziba.

4. Sargajiet ierici un tas vadu no bérniem, kuri nav sasniegusi 8 gadu vecumu.

5. Lietojot ierici, bérniem jaatrodas pieauguso uzraudziba. Bérni nedrikst rotalaties ar o ierici.

6. So ierici nedrikst darbinat tuksu, jo ta var sabojat ierici un/vai radit traumas lietotajam.

7. Pievienojiet ierici baro$anas avotam, kas atbilst produkta/ladétaja specifikacija noraditajam nominalajam spriegumam. Neatbilstosa
parosanas avota lietoSana var izraisit stravas padeves traucéjumus vai ierices klimes.

8. STierice ir aprikota ar zemétu spraudni. Ladzu, parliecinieties par to, ka jisu majokla kontaktrozete ir aprikota ar zemé&jumu.

9. Nelietojiet pagarinatajus vai sadalitajus, jo tie var parkarst un izraisit ugunsbistamibu. Nekada gadijuma nedrikst tam pasam
barosanas avotam pievienot vél citas ierices ar lielu jaudas patérinu.

10. ST ierice ir paredzéta lieto$anai majsaimniecibas apstaklos, telpas un sausuma.

11. Pirms lietosanas novietojiet ierici uz sausas, stabilas, lldzenas un karstumizturigas virsmas.

12. Uzsakot lietosanu, ierice var izdalit vieglu aromatu, [1dz ta sasniedz temperatUras lidzsvaru.

13. Nelietojiet ierici, ja ta nedarbojas pareizi, ir sanémusi triecienus, nomesta, bojata, atstata zem klajas debess vai iemesta tdent.

14. So ierici nedrikst atstat ieslégtu vai pieslégtu pie barosanas, kad ta netiek izmantota, ka arl piederumu nomainas vai tirisanas laika.
15. Neméginiet parveidot vai remontét ierici un uzticiet remontdarbus tikai atbilstosi kvalificetam meistaram.

16. Ja baroSanas vads ir bojats, ta nomaina ir nekaveéjoties jauztic autorizétam un kvalificetam meistaram, lai izvairitos no
apdraudéjuma.

17. Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi nomazgajiet un nozavéjiet ierici.

18. L4dzu, izlasiet turpmakas nodalas, lai uzzinatu par ierices tirisanu, iestatisanu un piederumiem.

19. Papildieri¢u vai piederumu izmantosana, kurus neiesaka un nepardod ierices izplatitajs, var izraisit apdraudéjumu veselibai vai
Tpasumam, ka art traumas un Tpasuma bojajumus.

20. Nepielaujiet, ka vads nokarajas par galda vai darba virsmas malu vai saskaras ar karstam virsmam.

21. Nenovietojiet ierici uz gazes vai elektriskas plits vai tas tuvuma. Nelieciet to uzkarséta krasni. Uzmanieties, parvietojot ierici, kad
taja atrodas karsta ella vai cits karsts sSkidrumes.

22. Darbibas laika ierice sakarst un var izvadit tvaiku. Uzmanieties, lai neapdedzinatos, neapplaucétos un negdtu cita veida traumas,
ka arl izvairitos no Tpasuma bojajumiem.

23. ST ierice darbibas laika sakarst un vél kadu laiku péc izslégsanas ir karsta. Rikojoties ar karstiem prieksmetiem un sastavdalam,
vienmeér uzvelciet virtuves cimdus un pirms mazgasanas laujiet ierices metala detalam atdzist. Nelieciet neko uz ierices, kamér ta
darbojas vai ir karsta.

24. Neaizsprostojiet gaisa ievades un izvades atveres ierives aizmuguré un sanos. Uzmanieties no tvaika, kas aerogrilésanas laika
izplUst pa gaisa izvades atveri.

25. Darbibas laika novietojiet ierici vismaz 30 cm attaluma no sienam un citiem priekSmetiem.

26. ST ierice nav paredzéta ddens varisanai. To nedrikst izmantot fritésanai.

27. Lai arT ierice ir tikusi parbaudita, tas lietoSana un sekas ir lietotaju atbildiba.

1) DETALAS
lerice ietver $adas detalas/funkcijas:

1. attéls (sk.. ATTELI 1. att.)

1. Pamatne 4. CepsSanas grozu rokturi | 7. CepSanas restes
2. Barosanas vads 5. Cepsanas grozi

3. CepsSanas grozu at- 6. Skarienjutigs vadibas

brivosanas pogas panelis

2. attéls (sk.: ATTELI, 2. att.)

1. Atkausésanas rezims | 5. Galas reZims 9. Paaugstinat temper- 13. Pazeminat temperatdru |17. Dudlais rezims
2. Fri kartupelu rezims 6. Zivs rezims atdru 14. Sakt/apturét 18. leslégSanas poga
3. Daivinu rezims 7. Kaku rezims 10. Kreisais grozs 15. Grozu sinhronizésana 19. Samazinat laiku
4. Nagetu rezims 8. Zavésanas rezims 11. Labais grozs 16. Sakratit

12. Palielinat laiku

2) PIRMS LIETOSANAS

LietoSanas pamaciba

1. Ja ir nepieciesamas cepsanas restes, skatiet detalizétu instrukciju nodala “Pirms lietosanas”.

2. leteicams piepildit cepsanas grozu ar sastavdalam lidz maksimalajai atzimei.

PIEZIME: Ja cep$anas grozs tiek parpildits, &édiena sastavdalas var k|Gt sausas, jo aerogrilésanas laika tas zaudé apjomu. Tuksa
cepSanas groza ievietojiet sastavdalas viena karta. Péc tam groza virs sastavdalam ielieciet cepsanas restes un uz tam - otru kartu
édiena.

3. levietojiet piepildito(s) cepsanas grozu(s) iericé. Vienmér parbaudiet, vai cepsanas grozs/-i atrodas pareizaja - labaja vai kreisaja
- pozicija un vai tie ir pilntba noslégti.

PIEZIME: Sastavdalu daudzums, blivums un svars mainis gatavosanas ilgumu. Ir ieteicams ievietot aerogrila mazakas porcijas, lai tas
varétu pagatavot atrék un édiena kvalitate batu labaka. Gatavosanas vidld vienmér parbaudiet édienu, lai noskaidrotu, cik ilgi un cik
augsta temperatlra tas bds jagatavo.

4. Pievienojiet vadu barosanai. Atskanés skanas signals, un iegaismosies vadibas panelis. leslegsanas poga spidés sarkana.

5. Péc ieslégsanas pogas nospiesanas atskanés skanas signals un poga klis zala. Vadibas panell iegaismosies uzraksti “Left basket”
(kreisais grozs), "Right basket” (labais grozs) un “Dual cook” (divu grozu rezims).

PIEZIME: Kad pagajusas 2/3 paredzéta gatavosanas laika, ieteicams sakratit édienu. Tas attiecas uz visiem rezimiem, iznemot
zavésanu.



Izvélne
ReZims lestatita temper- lestatitais LAIKS Temperatiras LAIKA diapazons,
atara,°C Viens grozs / divi grozi, min diapazons, °C min

Atkausésana 90 7/10 35-90 1-60
FrT kartupeli 200 20/28 80 - 200 1-60
Daivinas 200 16 /21 80 - 200 1-60
Nageti 180 10/17 80 - 200 1-60
Gala 200 16/20 80 - 200 1-60
Zivs 160 15/21 80 - 200 1-60
Klkas 165 12/17 80 - 200 1-60
Zavésana 60 10 h 40-70 3-24Nh

Gatavosana viena groza

1. Izvélieties labo vai kreiso cepsanas grozu, nospiezot pogas “Right basket” (labais grozs) vai “Left basket” (kreisais grozs).
Skarienjutigaja panell paradisies reZimu izvélne.

2. Nospiediet vélamajam reZimam atbilstoso pogu.

3. Pamisus saks mirgot temperatlras un laika reguléSanas pogas. Nospiediet temperatlras paaugstinasanas vai pazeminasanas
pogas, lai izmainitu gatavosanas temperatdru par 5

°C. Nospiediet laika palielindsanas vai samazinasanas pogas, lai izmainttu gatavosanas laiku par 1 minati*.

PIEZIMES: Lai atrak iestatitu temperattru un laiku, nospiediet un turiet atbilsto$o pogu. *Zavésanas rezima gatavosanas laiku var
palielinat vai samazinat par stundu.

4. Nospiediet pogu “Sakt/Apturét”, lai saktu gatavosanu izvélétaja groza.

PIEZIMES: Lai uz bridi partrauktu gatavosanu, nospiediet pogu “Sakt/Apturét”. Péc tam nospiediet to vélreiz, lai turpinatu iesakto
rezimu.

5. Lai uzreiz apturétu gatavosanu, jebkura bridl nospiediet cepsanas groza atbrivosanas pogu un izvelciet ieslégto grozu no ierices
(displeja saks mirgot uzraksts “Pot”). Kad ievietosiet cepSanas grozu atpakal iericé, gatavosana turpinasies ieprieks izvéleétaja rezima.
6. Kad gatavosana bUs beigusies, displeja paradisies uzraksts “Cool Cool”, kas péc briza nomainisies uz “End End”. Atskanés 5
pikstieni, pazinojot, ka cep$anas grozs ir gatavs iznemsanai no ierices.

PIEZIMES: Lai ierices darbibas laika pielagotu temperatiru un laiku, izvélieties cep$anas grozu, nospiezot pogas “Left basket” vai
"Right basket”, un tad ar temperatdras un laika regulésanas pogam iestatitu vélamos lielumus.

7. Gatavosanas laikd mainot laika vai temperatlras iestatijumus, nav nepieciesams nospiest pogu “Sakt/Apturét”, jo rezims
automatiski turpinasies, péc tam kad poga bls divreiz iemirgojusies.

Gatavosana atseviski divos grozos

Pirmais grozs:

1. Lai izvélétos pirmo cepsanas grozu, nospiediet pogu “Left basket” vai “Right basket”. Displeja paradisies izvélne.

2. Nospiediet vélamajam rezimam atbilstoso pogu.

3. Kad sak mirgot temperatdras un laika indikatori, ar temperatlras paaugstinasanas vai pazeminasanas pogam iestatiet temperatlru
(intervals 5 °C). Nospiediet laika palielinasanas vai samazinasanas pogas, lai iestatitu gatavosanas ilgumu (intervals 1 min)*.

4. PIEZIMES: Lai atrak iestatitu temperattru un laiku, nospiediet un turiet atbilsto$o pogu. *Zavésanas reZzima gatavosanas laiku var
palielinat vai samazinat par stundu.

5. Nospiediet pogu “Sakt/Apturét”, lai saktu gatavosanu pirmaja groza. Otrais grozs:

6. Lai sagatavotu otru cepsSanas grozu, izvélieties to, kurs ir palicis brivs (ar pogu “Left basket” vai “Right basket”). Skarienjutigaja
panell paradisies reZimu izvélne.

7. Nospiediet vélamajam rezimam atbilstoSo pogu.

8. Kad sak mirgot temperattras un laika indikatori, ar temperatlras paaugstinasanas vai pazeminasanas pogam iestatiet temperatlru
(intervals 5 °C). Nospiediet laika palielinasanas vai samazinasanas pogas, lai iestatitu gatavosanas ilgumu (intervals 1 min).

PIEZIME: Lai atrak iestatitu temperattru un laiku, nospiediet un turiet atbilsto$o pogu. Zavésanas rezima gatavosanas laiku var
palielinat vai samazinat par stundu..

9. Nospiediet pogu “Sakt/Apturét”, lai saktu gatavosanu otraja groza.

PIEZIMES: Lai uz bridi partrauktu gatavosanu abos rezimos, nospiediet pogu “Sakt/Apturét”. Péc tam nospiediet to vélreiz, lai
turpinatu iesaktos rezimus.

10. Lai uzreiz apturétu gatavosanu abos reZimos, jebkura bridi nospiediet viena cepsanas groza atbrivosanas pogu un izvelciet so
grozu no ierices (displeja saks mirgot uzraksts “Pot”). Kad ievietosiet cepsanas grozu atpakal iericg, gatavosana turpinasies ieprieks
izvélétajos reZimos.

11. Kad gatavoSana abos rezimos bus beigusies, displeja paradisies uzraksts “Cool Cool”, kas péc briza nomainisies uz “End End”.
Atskanés 5 pikstieni, pazinojot, ka cep$anas grozi ir gatavi iznemsanai no ierices.

12. Ja viena no rezimiem gatavosana beigsies agrak, displeja bls redzams uzraksts “Cool” un otraja rezima atlikusais laiks (piem.:
“Cool 03:00). Péec briza pazinojums “Cool” nomainisies uz “End”, atskanés 5 pikstieni, un displejs bridi pa bridim nomirgos, ja grozs
netiks iznemts, kamér otrs rezims vél turpinas. Kad beigsies gatavosana otraja rezima, displeja paradisies uzraksts “End Cool”, kas péc
briza nomainisies uz “End End”. Atkal atskanés 5 pikstieni, informéjot, ka abi cepsanas grozi ir gatavi iznemsanai no ierices. PIEZIME:
Lai ierices darbibas laika pielagotu aerogriléSanas temperatldru un laiku, izmantojiet temperatdras un laika regulésanas pogas.
Gatavosanas laika mainot laika vai temperatdras iestatijumus, nav nepieciesams nospiest pogu “Sakt/Apturét”, jo rezims automatiski
turpinasies, péc tam kad poga bUs divreiz iemirgojusies.

GROZU SINHRONIZESANA

1. Izvélieties labo vai kreiso cepsanas grozu, nospiezot pogas “Right basket” vai “Left basket”. Skarienjutigaja panell paradisies rezimu
izvélne.

2. Nospiediet vélamajam reZimam atbilstoso pogu.

3. Kad panell sak mirgot temperatdras un laika indikatori, ar temperatlras paaugstinasanas vai pazeminasanas pogam iestatiet
temperatlru (intervals 5 °C). Nospiediet laika palielinasanas vai samazinasanas pogas, lai iestatitu gatavosanas ilgumu (intervals 1T mi
n*.

PIEZIMES: Lai atrak iestatitu temperattru un laiku, nospiediet un turiet atbilsto$o pogu. *Zavésanas reZzima gatavosanas laiku var
palielinat vai samazinat par stundu.

4. Atkartojiet iepriekSminétos solus, lai iestatitu otru grozu.

SVARIGI: Nospiediet mirgojoso grozu sinhronizésanas pogu “Sync finish”, lai nodrosinatu, ka gatavo$ana abos grozos beigsies



vienlaikus. Ja gatavo$ana jau ir uzsakta, nospiezot pogu “Sakt/Apturét”, sinhronizésana vairs nav iespéjama.

5. Nospiediet pogu “Sakt/Apturét”, lai saktu gatavosanu abos grozos.

PIEZIMES: Lai apturétu gatavosanu abos rezimos, nospiediet pogu “Sakt/Apturét”. Péc tam nospiediet to vélreiz, lai atsaktu
gatavosanu.

6. Lai uzreiz apturétu gatavosanu abos rezimos, jebkura bridi nospiediet viena cepsanas groza atbrivosanas pogu un izvelciet so
grozu no ierices (displeja saks mirgot uzraksts “Pot”).

Kad ievietosiet cepsanas grozu atpakal iericé, gatavosana turpinasies ieprieks izvélétajos rezimos.

7. lericei sinhronizéjot gatavosanas laiku abos grozos, taja pusé, kur rezima sakums tiks aizkavéts, displeja paradisies uzraksts “Hold”.
8. Kad gatavosana bUs beigusies, displeja paradisies uzraksts “Cool Cool”, kas péc briza nomainisies uz “End End”. Atskanés 5
pikstieni, pazinojot, ka cepsanas grozi ir gatavi iznemsanai no ierices.

PIEZIME: Gatavosanas laika mainot laika vai temperatiras iestatijumus, nav nepieciesams nospiest pogu “Sakt/Apturét”, jo rezims
turpinasies automatiski.

DUALAIS REZIMS

1. Ja vélaties, lai izvélétie iestatijumi tiktu pieméroti abiem cepsanas groziem, nospiediet duala rezima pogu “Dual cook”.
Skarienjutigaja panell paradisies gatavosanas rezimu pogas. PIEZIME: Ja izvélésieties labo vai kreiso cepsanas grozu, nospiezot pogu
“Left basket” vai “Right basket”, dualais rezims tiks atcelts un iestatisana turpinasies gatavosanai atseviski divos grozos.

2. Lai turpinatu iestatisanu, skatiet noradijumus nodala “Gatavosana viena groza” (no 2. punkta).

SAKRATISANA

1. Kad bUs pagajusas 2/3 paredzéta gatavosanas laika, visos gatavosanas rezimos (iznemot zavésanu), atskanés 4 pikstieni, lai
atgadinatu, ka jasakrata cepsanas grozs.

2. lznemiet cepsanas grozu(s) no ierices un sakratiet édienu tajos.

PIEZIME: Sakratisanas rezims nedarbosies, ja iestatitais gatavosanas laiks bds 1saks par 3 mindtém.

3. Nospiediet sakratisanas rezima pogu “Shake”, lai izslégtu So iespéju.

4) TIRISANA UN APKOPE

Pirms tirisanas vienmér izslédziet aerogrilu, atvienojiet to no barosanas un |aujiet tam pilniba atdzist.

Sai iericei nav nepieciesama liela apkope. To nav iespéjams remontét pasam lietotdjam. Necentieties to salabot pats. Ja ierices
darbiba novérojat neparastas problémas, sazinieties ar tuvako izplatitaju.

1. Iznemiet cepSanas grozus no ierices.

2. leteicams mazgat cepsanas grozus un restes silta ziepjadent. Nelietojiet metala virtuves piederumus vai abrazivus tirisanas
lldzeklus, jo tie var sabojat pretpiedeguma parklajumu.

3. Noslaukiet aerogrila korpusu ar mikstu, mitru dranu.

4. Pirms turpmakas lietoSanas vai uzglabasanas rapigi nozavéjiet visas detalas.

5)Ja ierice nedarbojas ta, ki paredzéts, sazinieties ar tuvako izplatitaju. PROBLEMU NOVERSANA

Probléma lespé&jamais célonis lespé&jamais risindjums

lerice nedarbojas. lerice nav pievienota pie barosanas. Pievienojiet baroSanas vadu zemétai kontaktligzdai.

Cepsanas grozs nav pareizi ievietots iericé, un Pareizi ievietojiet cepsanas grozu iericé.
displeja ir redzams uzraksts “Pot”.

Aerogrila ceptais Groza ir ielikts parak daudz sastavdalu. Lieciet cepsanas groza mazakas sastavdalu porcijas.
édiens nav gatavs. Mazakas porcijas izcepas vienmérigak.

Ir iestatita parak zema temperattra. Pielagojiet/palieliniet temperatlru.

Ir iestatits parak 1ss gatavosanais laiks. Pielagojiet/palieliniet gatavosanas laiku.
Ediens aerogrila Sastavdalas gatavosanas laika netika sakratitas. | Sastavdalas, kas atrodas cita uz citas (pieméram, fri
tiek izcepts nevien- kartupeli) ir jasakrata, kad ir pagajusas 2/3 paredzéta
merigi. gatavosanas laika.
Ceptas uzkodas Tiek gatavots édiens, kas jagatavo tradiciona- Izvélieties piemérotas uzkodas vai ieziediet édienu ar
pEéc iznemsanas laja fritert. ellu, lai tas batu kraukskigaks.

no aerogrila nav
kraukskigas.

Svaigu kartupelu |zvéléta nepiemérotas skirnes kartupeli. Izmantojiet svaigus kartupelus un parbaudiet, vai tie
fr1ir izcepti nevien- cepsanas laika neizjdk.
merigr. Kartupelu salmini pirms cepsanas nav noska- RUpigi noskalojiet kartupelu salminus, lai no tiem

loti. noskalotu cieti.




Garantija

Garantijas un pilnvarotais pakalpojumu sniedzéjs ir AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Slovénija, kurs uznemas atbildibu par to, ka produkts garantijas laikd darbosies nevainojami. Garantijas
laika, kas sakas ar produkta piegadi, més noveérsisim visas produkta nepilnitbas un defektus, kas varéetu
rasties normalas produkta lietoSanas rezultata. Garantija zaudé spéku, ja izstradajuma ir iejaukusies
persona, kuru nav pilnvarojis garantijas kartes izsniedzéjs, vai ja remontam ir izmantotas neoriginalas
detalas.

Ja 45 dienu laika, péc servisa pieprasijuma sanemsanas, razojums netiek salabots, garantijas sniedzéjs to
nomaina pret jaunu, identisku un nevainojamu produktu bez maksas. Garantijas termins tiks pagarinats par
tik dienam, cik dienu remonts ir bijis nepiecieSams.

Garantija neattiecas uz:

1. mehaniskiem bojajumiem un defektiem, kas radusies nepareizas produkta lietosanas un/vai apkopes dél.
2. bojajumiem, kas radusies neparvaramas varas apstak|u dé|.

3. eksplutacijas materialiem.

Garantija ir spéka valstl, kura tika veikts pirkums, un ta tiek istenota vieta, kur tika veikts pirkums, vai ari no
ST tirgus autorizéta talakpardeveja, kas noradits produkta deklaracija uz iepakojuma. Garantija neizslédz
patérétaja tiesibas, kas izriet no pardevéja atbildibas par piegadato precu defektiem. Garantijas termins ir
24 ménesi. Importétajs individualajos tirgos, ir atbildigs par preces remontu.

Produkts:

Preces piegades datums:

VIDEI DRAUDZIGA UZGLABASANA

S



Pries pradedami naudoti prietaisg atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija ir iSsaugokite jg ateiciai.

ISPEJIMAI

1. Nelieskite karsty pavirsiy. Naudojimo metu lieskite tik rankenas ir reguliatorius. Rekomenduojama naudoti karsciui atsparias
pirstines arba puodkeéles.

2. Siekdami isvengti elektros Soko, nemerkite maitinimo laido, kistuko ir paties prietaiso | vanden] ar kitokius skyscius.

atsakingas zmogus, supazindines su prietaiso naudojimu ir pavojais, kylanciais prietaisg naudojant netinkamai. Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu, jo valyti ir atlikti kity prieziGros darbuy.

4. Prietaisa ir jo maitinimo laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

6. Nepalikite jjungto tuscio prietaiso, nes galite jj sugadinti ir (arba) susizaloti patys.

7. Prietaiso ir elektros lizdo, | kurj jungiamas prietaisas, jtampa turi sutapti. PrieSingu atveju gali kilti elektros tiekimo ar prietaiso
gedimuy.

8. Prietaisas yra su jzemintu kistuku. Uztikrinkite, kad elektros lizdas, | kurj jungiate prietaisa, bty gerai jzemintas. 9. Venkite naudoti
ilginamuosius ar daugiaviecius kistukinius lizdus, nes jie gali perkaisti ir sukelti gaisro rizika.

Jokiu bldu j ta pat] elektros lizdg negalima jungti keliy didelés galios prietaisy.

10. Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui sausoje patalpoje.

11. Prie$ pradédami naudoti padékite prietaisg ant kieto, plokscio, stabilaus, sauso ir karsciui atsparaus pavirsiaus.

12. Tik pradéjus naudoti prietaisa gali blti juntamas silpnas nejprastas kvapas, kol prietaisas pasieks terminj stabiluma.

13. Nenaudokite prietaiso, jeigu jis neveikia tinkamai, buvo sutrenktas, numestas ant zemeés, pazeistas, paliktas lauke ar jmestas |
vanden.

14. Visada isjunkite prietaisg ir istraukite laida is$ elektros lizdo, jeigu nebenaudojate prietaiso, keiCiate jo priedus ar ketinate jj valyti.
15. Nemodifikuokite ir netaisykite prietaiso, gedimo atveju kreipkités j platintoja.

16. Nenaudokite prietaiso, jeigu maitinimo laidas yra pazeistas, tokiu atveju kreipkités j platintoja.

17. Kruopsciai isvalykite ir nusausinkite pries naudodami pirma karta.

18. Laikykités toliau instrukcijoje pateikiamy valymo ir priedy naudojimo nurodymuy.

19. Naudojant gamintojo neparduodamus ir nerekomenduojamus priedus kyla susizalojimo ar nuosavybés sugadinimo rizika.

20. Saugokite, kad maitinimo laidas nenukarty nuo stalo ar spintelés krasto ir nesiliesty prie karsty pavirsiy.

21. Nestatykite prietaiso ant ar Salia karstos dujinés arba elektrinés viryklés, taip pat nedeékite | orkaite. BUkite ypac atsargls judindami
prietaisa, kuriame yra karsto aliejaus ar kity karsty skysciy.

22. Prietaisas skleidZia karstj ir naudojimo metu gali isleisti garus. Imkités tinkamy atsargumo priemoniy, kad iSvengtumeéte nudegimo,
kitokiy suzalojimy ar nuosavybes sugadinimo rizikos.

23. Naudojimo metu prietaisas jkaista ir iSjungtas dar kurj laika skleidZia karst]. Visada naudokite karsciui atsparias pirstines liesdami
karstus daiktus ir palaukite, kol metalinés dalys atvés pries jas valydami. Nedékite jokiy daikty ant prietaiso, kai jis veikia ar kol yra
karstas.

24. Neuzdenkite su jokiais objektais oro isleidimo ar oro jtraukimo angy prietaiso gale ir Sonuose. Saugokités gruzdinant pro oro
isleidimo angas besiverzianciy gary.

25. Naudojama prietaisa laikykite bent 30 cm atstumu nuo sieny ar kity objekty.

26. Sio prietaiso negalima naudoti vandeniui uzvirti. Prietaiso negalima naudoti maistui aliejuje gruzdinti.

27. Prietaisas buvo patikrintas, taciau jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmeés yra paties naudotojo atsakomybé.

1) DALYS
Prietaisg sudaro Sios dalys:

Pic. 1 (ziGrekite: PAVEIKSLIUKAL Pic. D

7. Gruzdinimo
padéklai

4. Gruzdinimo indy ran-
kenos

5. Gruzdinimo indai

6. LieCiamas ekranas

1. Kojele

2. Maitinimo laidas

3. Gruzdinimo indy isémi-
mo mygtukai

Pic. 2 (zitrékite: PAVEIKSLIUKAL Pic. 2)

1. Atitirpinimo programa
2. Gruzdinty bulvyciy
programa

3. Bulviy skilteliy pro-
grama

4. Vistienos kepsneliy
programa

5. Mésos programa
6. Zuvies programa
7. Pyrago programa
8. DZiovinimo programa

9. Temperatlros didin-
imas

10. Kairysis indas (,L")

11. DeSinysis indas (,R™)
12. Trukmeés didinimas

13. Temperatdros mazini-
mas

14. Pradéti / pauzé

15. Sutampanti programy
pabaiga (,Sync Finish™) 16.
Papurtyti (,Shake™)

17. Dvigubas gaminimas
(,Dual Cook™)

18. Jjungimo / isjungimo
mygtukas

19. Trukmés mazinimas

2) PRIES NAUDOJIMA

Padékite prietaisg ant stabilaus, karsciui atsparaus pavirsiaus, jums patogiame aukstyje. Prietaisg padékite taip, kad uztekty
maitinimo laido ilgio jjungti prietaisa | elektros lizdg, aplink prietaisa bUty laisvos erdves orui cirkuliuoti ir netoli prietaiso neblty

degiy objekty.

1. Nuimkite visas pakuotés dalis ir etiketes nuo prietaiso. ISimkite abu gruzdinimo indus laikydami uz rankenos ir spausdami isémimo

mygtuka.

2. 1Simkite abu gruzdinimo padéklus - suimkite uz angos ir kelkite aukstyn (zilGrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 3)

3. ISplaukite abu gruzdinimo indus ir gruzdinimo padéklus su karstu muiluotu vandeniu.
PASTABA. Nemerkite prietaiso korpuso | vandenj. Nuvalykite korpusa su drégna sluoste. Gerai isdziovinkite visas dalis.
4. |statykite gruzdinimo padeklus j gruzdinimo indus iskilimais j virsy.
5. |statykite gruzdinimo indus | atitinkamas (kaire ar desine) angas prietaiso korpuse. Atkreipkite demesj | ,L" (kaire) ir ,R" (desiné)
zymes ant kiekvienos rankenos virsaus. Pries naudodami jsitikinkite, kad kiekvienas gruzdinimo indas yra iki galo jstatytas ir

uzfiksuotas.

PASTABA. Naudojant prietaisa pirma kartg gali bati juntamas silpnas kvapas. Tai yra normalu ir neturi jtakos skoniui.

3) NAUDOJIMAS
Naudojimo instrukcijos




1. Jeigu reikalingi gruzdinimo padéklai (-as), ziGrékite skyriy ,,Pries naudojima” ir jame pateikiamus detalius nurodymus.

2. Gruzdinimo indg rekomenduojame pripildyti ingredienty iki nurodytos didziausio kiekio zymos.

PASTABA. Pripildyta gruzdinimo inda galima naudoti maistui dziovinti, nes maistas susitrauks ir neteks dalies tario. |dékite vieng
maisto sluoksnj j tusciag gruzdinimo inda. Sukurkite antra sluoksnj jdedami gruzdinimo padékla j gruzdinimo indg virs ingredienty.
Tada uzdeékite daugiau ingredienty ant padéklo.

3. |dekite gruzdinimo indg (-us) | prietaisa. Visada jsitikinkite, kad gruzdinimo indas (-ai) yra jam skirtoje kairéje ar desinéje pozicijoje
ir yra visiskai uzdarytas.

PASTABA. Visas kepimo laikas priklauso nuo maisto kiekio, tankio ir storio. Rekomenduojama maista kepti mazesnémis porcijomis
- kepimo laikas bus trumpesnis ir maisto kokybeé geresné. Visada patikrinkite maistg praéjus pusei kepimo laiko, kad nustatytumeéte
likusj kepimo laikg ir temperatara.

4. Jjunkite laido kistuka | elektros lizdg. Pasigirs garsinis signalas ir uzsidegs valdymo skydelis. Jjungimo mygtukas degs raudonai.

5. Nuspaudus jjungimo mygtuka pasigirs garsinis signalas, mygtukas taps zalias, valdymo skydelyje uzsidegs kairiojo gruzdinimo
indo, desiniojo gruzdinimo indo ir dvigubo gaminimo mygtukai.

Meniu pasirinkimas
Programa Numatytoji IS anksto nustatyta trukmé Temperatiros Trukmés
temperatiira °C Vienas indas / du indai min. diapazonas °C diapazonas

Atitirpinimas 90 7/10 35-90 1-60
Gruzdintos bulvytés | 200 20/28 80 - 200 1-60
Bulviy skiltelées 200 16 /21 80 - 200 1-60
Vistienos kepsneliai | 180 10/17 80 - 200 1-60
Mésa 200 16/20 80 - 200 1-60
Zuvis 160 15/21 80 - 200 1-60
Pyragas 165 12/17 80 - 200 1-60
Dziovinimas 60 10 h 40 - 70 3-24h

PASTABA. Rekomenduojama papurtyti maistg praéjus 2/3 gaminimo laiko visoms programoms, isskyrus dziovinima.

Gruzdinimas viename inde

1. Pasirinkite kairjjj arba desinjjj gruzdinimo inda nuspausdami kairiojo arba desiniojo gruzdinimo indo mygtuka. Pasirinkimo
programos pasirodys lie¢iamame valdymo skydelyje.

2. Paspauskite norimos programos mygtuka.

3. Pakaitomis pradés mirkséti temperatlra ir gaminimo trukmeé, spauskite temperatlros didinimo arba mazinimo mygtukus,

kad nustatytumeéte temperatdra, ji didinama / mazinama kas 5 °C. Spauskite trukmés didinimo arba mazinimo mygtukus, kad
nustatytumeéte gaminimo trukme, ji didinama / mazinama kas 1 minute*.

PASTABOS. Laikykite nuspausta temperattros arba trukmeés mygtuka, kad nustatytuméte grei¢iau. *Pasirinkus dziovinimo programa,
trukmé didinama / mazinama kas 1 valanda.

4. Nuspauskite pradzios / pauzés mygtuka, kad pasirinktame gruzdinimo inde maistas pradety kepti pagal nustatytg programa.
PASTABOS. Nuspauskite pradzios / pauzés mygtuka, kad padarytumeéte programos pauze. Po to nuspauskite pradzios / pauzés
mygtuka, kad testuméte programa.

5. Jeigu norite padaryti pertrauka i$ karto, nuspauskite gruzdinimo indo isémimo mygtuka ir iSimkite gruzdinimo inda i$ prietaiso bet
kuriuo metu (ekrane pradeda mirkséti ,,Pot” (puodas). Kai gruzdinimo indas jdedamas atgal, programa tesiama toliau.

6. Kai baigiasi nustatytas laikas, ekrane rodoma ,Cool Cool", po to persijungiama j ,End End” ir pasigirsta 5 pypteléjimai - tai reiskia,
kad galima isimti gruzdinimo indus.

PASTABOS. Jeigu norite nustatyti temperatlra ir trukme gaminimo metu, pasirinkite gruzdinimo indg nuspausdami kairiojo arba
desiniojo indo mygtuka, po to reguliuokite temperatdra ir trukme didinimo ir mazinimo mygtukais.

7. Jeigu trukme ir temperatdra keiciama gaminimo metu, nereikia spausti pradzios / pauzés mygtuko, programa tesiama automatiskai
po 2 mirkteléjimuy.

Gruzdinimas dviejuose induose skirtingoms programoms

Pirmasis indas:

1. Norédami pasirinkti pirmajj gruzdinimo indg, spauskite kairiojo arba desiniojo indo mygtukg. Pasirinkimo programos pasirodys
lieciamame valdymo skydelyje.

2. Paspauskite norimos programos mygtuka.

3. Pakaitomis pradés mirkséti temperatlra ir gaminimo trukmeé, spauskite temperatlros didinimo arba mazinimo mygtukus,

kad nustatytumeéte temperatdra, ji didinama / mazinama kas 5 °C. Spauskite trukmés didinimo arba mazinimo mygtukus, kad
nustatytumeéte gaminimo trukme, ji didinama / mazinama kas 1 minute*. PASTABOS. Laikykite nuspaustg temperattros arba trukmeés
mygtuka, kad nustatytumete greiciau. *Pasirinkus dziovinimo programa, trukmé didinama / mazinama kas 1 valanda.

4. Nuspauskite pradzios / pauzés mygtuka, kad pasirinktame gruzdinimo inde maistas pradety kepti pagal nustatytg programa.
Antrasis indas:

5. Antrajam indui pasirinkite kita mygtuka (kairjjj arba desinjjj). Pasirinkimo programos pasirodys lie¢iamame valdymo skydelyje.

6. Paspauskite norimos programos mygtuka antrajam indui.

7. Pakaitomis pradeés mirkséti temperatdra ir gaminimo trukme, spauskite temperatdros didinimo arba mazinimo mygtukus,

kad nustatytumeéte temperatdra, ji didinama / mazinama kas 5 °C. Spauskite trukmés didinimo arba mazinimo mygtukus, kad
nustatytumeéte gaminimo trukme, ji didinama / mazinama kas 1 minute *.

PASTABOS. Laikykite nuspausta temperatlros arba trukmeés mygtuka, kad nustatytuméte grei¢iau. *Pasirinkus dziovinimo programa,
trukmé didinama / mazinama kas 1 valanda.

8. Nuspauskite pradzios / pauzés mygtuka, kad antrajame gruzdinimo inde maistas pradéty kepti pagal nustatytg programa.
PASTABOS. Spauskite pradzios / pauzés mygtuka, jeigu norite padaryti abiejy programy pauze. Po to spauskite pradzios / pauzés
mygtuka dar karta, kad testumeéte abi programas.

9. Jeigu norite padaryti abiejy programy pertraukg is karto, nuspauskite vieno is gruzdinimo indy isémimo mygtuka ir iSimkite
gruzdinimo inda i$ prietaiso bet kuriuo metu (ekrane pradeda mirkséti ,,Pot” (puodas). Kai gruzdinimo indas jdedamas atgal,
programos tesiamos toliau.

10. Kai baigiasi nustatytas abiejy programy laikas, ekrane rodoma ,Cool Cool“, po to persijungiama j ,,End” ir pasigirsta 5 pypteléjimai
- tai reiskia, kad galima isimti gruzdinimo indus.



11. Jeigu viena i$ programy baigiasi greic¢iau, ekrane rodoma ,Cool” ir laikmatis toliau skai¢iuoja kitos programos likusj laika
(pavyzdziui, ,Cool 03:00"). Parodzius ,,Cool” pasibaigusiai programai, ekrane bus rodoma ,End", pasigirs 5 pypteléjimai ir uzrasas
retkarciais sumirkseés, jeigu gruzdinimo indas nebus iSimtas, kol antroji programa dar veikia. Kai pasibaigia antroji programa, ekrane
pasirodo ,,End Cool”, po to ,End End” ir vel pasigirsta 5 pypteléjimai, pranesantys, kad gruzdinimo indus galima isimti.

PASTABA. Jeigu norite nustatyti temperatlrg ir trukme gaminimo metu, reguliuokite temperatdros ir trukmes didinimo ir mazinimo
mygtukais. Jeigu trukme ir temperatira keiciama gaminimo metu, nereikia spausti pradzios / pauzés mygtuko, programa tesiama
automatiskai po 2 mirkteléjimuy.

SUTAMPANTI PROGRAMOS PABAIGA

1. Pasirinkite kairj ar desinj gruzdinimo indg spausdami atitinkama mygtuka. Pasirinkimo programos pasirodys lieCiamame valdymo
skydelyje.

2. Paspauskite norimos programos mygtuka.

3. Spauskite temperattros didinimo arba mazinimo mygtukus, kad nustatytumeéte temperatdrg, ji didinama / mazinama kas 5 °C.
Spauskite trukmeés didinimo arba mazinimo mygtukus, kad nustatytuméte gaminimo trukme, ji didinama / mazinama kas 1 minute*.
PASTABOS. Laikykite nuspausta temperatlros arba trukmeés mygtuka, kad nustatytuméte greiciau. *Pasirinkus dzZiovinimo programa,
trukmé didinama / mazinama kas 1 valanda.

4. Pakartokite auksciau aprasytus zingsnius antrajam gruzdinimo indui.

SVARBI PASTABA. Spauskite mirksintj ,Sync finish” (sutampancios pabaigos) mygtuka, kad uztikrintuméte, jog abiejuose gruzdinimo
induose programos pasibaigty tuo paciu metu.

Jeigu programos jau prasidéjo (nuspaudus pradzios / pauzés mygtuka), sutampancios pabaigos funkcija negalima.

5. Nuspauskite pradzios / pauzés mygtuka, kad pradétuméte programas.

PASTABOS. Nuspauskite pradzios / pauzés mygtuka, kad padarytumeéte programy pauze. Po to nuspauskite pradzios / pauzés
mygtuka, kad testuméte abi programas.

6. Jeigu norite padaryti abiejy programy pertrauka is karto, nuspauskite vieno is gruzdinimo indy isémimo mygtuka ir iSimkite
gruzdinimo inda i$ prietaiso bet kuriuo metu (ekrane pradeda mirkséti ,,Pot” (puodas). Kai gruzdinimo indas jdedamas atgal,
programos tesiamos toliau.

7. Gruzdinimo indo sone (kairiame arba deSiniame) ekrane pasirodys ,Hold", reiskiantis, kad programa sulaikyta, nes prietaisas
sinchronizuoja gaminimo uzbaigimo laikus.

8. Kai baigiasi nustatytas laikas, ekrane rodoma ,Cool Cool", po to persijungiama | ,End End" ir pasigirsta 5 pypteléjimai - tai reiskia,
kad galima isimti gruzdinimo indus.

PASTABOS. Jeigu trukmeé ir temperatira kei¢iama gaminimo metu spaudziant temperatdros didinimo / mazinimo mygtukus arba
trukmés didinimo / mazinimo mygtukus, nereikia spausti pradzios / pauzés mygtuko, programa tesiama automatiskai.

DVIGUBAS GAMINIMAS

1. Nuspauskite ,Dual Cook" (dvigubo gaminimo) mygtuka, jeigu norite, kad visi nustatymai baty taikomi abiem gruzdinimo indams.
Programos pasirodys valdymo skydelyje.

PASTABA. Jeigu nuspaudziamas kairiojo arba desiniojo gruzdinimo indo mygtukas, dvigubo gaminimo rezimas atsaukiamas ir toliau
tesiamas atskiras gruzdinimo indy valdymas.

2. Tolesnius nustatymus zilrékite skyriuje ,Gruzdinimas viename inde”, nuo 2 punkto.

PAPURTYTI

1. Visy programy metu (iSskyrus dziovinimo), praéjus 2/3 programos laiko pasigirs 4 garsiniai signalai, primenantys papurtyti
gruzdinimo inda.

2. 1Simkite gruzdinimo inda (-us) ir papurtykite maista.

PASTABA. Si funkcija neveikia, jeigu nustatytas trumpesnis nei 3 minuciy gruzdinimo laikas.

3. Nuspauskite ,Shake” (papurtyti) mygtuka, jeigu norite isjungti Sig funkcija.

4) VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries valydami visada iSjunkite prietaisa, istraukite laida i$ elektros lizdo ir palaukite, kol prietaisas atvés.

Prietaisas reikalauja Siek tiek prieziGros. Jame néra daliy, kurias gali taisyti naudotojas. Netaisykite prietaiso. Jeigu susidlréte su
nejprasta problema, kreipkités j platintoja.

1. ISimkite gruzdinimo indus i$ prietaiso.

2. Gruzdinimo indus ir padeklus rekomenduojame plauti su karstu muiluotu vandeniu. Nenaudokite metaliniy virtuves jrankiy,
Sveiciamujy valikliy ar valymo priemoniy, nes jie gali pazeisti nelimpancia danga.

3. Prietaiso korpusa valykite su Svelnia, nebraizancia, drégna kempine.

4. Gerai isdziovinkite visas dalis pries naudodami toliau ar padédami j laikymo vieta.

5) GALIMOS PROBLEMOS
Kreipkités | platintoja, jeigu prietaisas neveikia tinkamai.

Problema Galima priezastis Galimas sprendimas
Prietaisas neveikia. Prietaisas nejjungtas | elektros lizda. ljunkite maitinimo laida | jzeminta elektros lizda.
Netinkamai jdétas gruzdinimo indas ir ekrane |statykite inda tinkamai | prietaisa.
rodoma ,Pot"
Prietaise ruosiami Per didelis maisto kiekis gruzdinimo inde. Dekite mazesnes maisto porcijas | gruzdinimo inda.
ingredientai néra Mazesnés porcijos iskepa tolygiau.
iSkepe iki galo. . - ) o N -
Nustatyta per zema temperatdra. Nustatykite reikiama / aukstesne temperatlra.
Per trumpas gaminimo laikas. Nustatykite reikiama / ilgesne gaminimo trukme.
Ingredientai ap- Ingredientai nebuvo papurtyti gaminimo metu. | Ingredientus, kurie guli vienas ant kito (pavyzdziui,
skrude netolygiai. gruzdintas bulvytes), reikia papurtyti praéjus 2/3

nustatyto laiko.

Gruzdinti uzkandziai | Ruosiate uzkandzius, kurie skirti ruosti tik jpra- | Naudokite karsto oro gruzdintuveje ruosti tinkamus

néra traskads iSimti i | stoje gruzdintuvéje aliejuje. uzkandzius arba uzkandzius patepkite su trupuciu
prietaiso. aliejaus, kad jie buty traskesni.

Svieziy bulviy Naudojama netinkama bulviy rdsis. Naudokite Sviezias bulves, kurios nesubyra gruzdinimo
lazdelés iSkepa ne- metu.

tolygiai. Bulviy lazdelés nenuskalautos pries kepima. Gerai nuskalaukite bulviy lazdeles, kad pasalintumeéte

pavirsiuje esantj krakmola.




LT: Garantija

Garantijos teikéjas ir jgaliotasis paslaugy teikéjas yra ,AD Vita d.0.0.”, Tovarniska 7b, 3210 Slovenske
Konjice, Slovénija,

prisiima atsakomybe, kad gaminys garantiniu laikotarpiu veiks nepriekaistingai. Garantiniu laikotarpiu,
kuris prasideda nuo gaminio pristatymo, mes istaisysime visus gaminio triakumus ir defektus, kurie
atsirasty

dél jprasto gaminio naudojimo. Garantija netenka galios, kai gaminj gadino asmuo, nejgaliotas garantinés
kortelés iSdavéjo, arba kai remontui buvo panaudotos neoriginalios dalys.

Jei gaminys nesuremontuojamas per 45 dienas nuo techninés priezildros prasymo gavimo dienos,
garantijos teikéjas nemokamai jj pakeicia j nauja, identiska ir nepriekaistingg gaminj. Garantinis laikotarpis
bus pratestas tiek dieny, kiek atliktas remontas truko.

Garantija netaikoma:

1. mechaniniams pazeidimams ir defektams, atsiradusiems dél netinkamo gaminio naudojimo ir (arba)
priezidros.

2. zalos, atsiradusios dél force majeure aplinkybiy.

3. eksploatacinéms medziagom:s.

Garantija galioja toje salyje, kurioje buvo jsigyta preké, ir taikoma toje vietoje, kurioje buvo jsigyta prekeé
arba is jgalioto Sios rinkos perpardaveéjo, kuris nurodytas gaminio deklaracijoje ant pakuotés. Garantija
nepanaikina vartotojo teisiy, kylanciy i$ pardaveéjo atsakomybés uz pateikty prekiy defektus. Garantijos
laikotarpis trunka 24 meénesius. UZ gaminio remontg atsako importuotojas atskiroms rinkoms.

Preké:

Prekiy pristatymo data:

APLINKAI DRAUGISKAS ISMETIMAS

S



Mons, npeau fa 3anoyHeTe Aa Non3eaTe ypeaa, npoyeTeTe BHUMATENHO TOBA YMbTBaHe 1 ro 3anaseTe 3a Gbjella yrnoTpeoda.

1. He fokocBaiiTe ropeLy NoBbpxXHOCTY. 3nonsBaiTe ApbXKKUTE UK KondeTaTa. 3nonssanTe pbkaBuLm Ui Abpykaduy 3a ropeLy CbAoBe.

2. 3a fja NpefoTBPaTUTE TOKOB yaap, He noTanaiTe kabena, Lencena iy ypeaa BbB BOAA UV Apyra TEYHOCT.

3. Tosun ypen MOXe Aia ce U3MonsBa OT Aelia Haf 8-roauiliHa Bb3pacT v OT JnLa, C orpaHiyeHn GU3NYecKr, CEH30PHU MM YMCTBEHW CMOCOBHOCTM
WK OT TakMBa 6e3 ONUT U 3HAHWSI, CAMO MPU OCUTYPEH HaZ30P WM UHCTPYKUMK, 3acsraly 6e3onacHaTta ynotTpeba Ha ypefa U Bb3MOXKHUTE
onacHOCTK, CBbp3aHm ¢ Hes. [lelia He TpAbBa fja UrpasT ¢ ypeaa. [o4nMcTBaHeTo 1 NoAAPbXKKaTa He TpsiGBa [la ce M3BBbPLIBAT OT Jiella, OCBEeH ako
He ca Haj 8-ToAMLLIHA Bb3pacT M Npw OCUTypeH HaA3op.

4. MazeTe ypefa v kabena My Ha MSICTO, HEAOCTBIMHO 3a fAelia Nof 8-roAuLIHA Bb3pacT.

5. [leuata Tpsi6Ba Aa 6bAaT KOHTPOMPaHW, a HE CU UrpasiT C ypeaa.

6. Toan ypen He TpsibBa Aa paboTu NpaseH/He3apeaeH, 3aLloTo Nofo6HO AeCTBME MOXe [la JoBefe 0 NoBpeaaTta My W/unn Ao HapaHsaBaHWs Ha
noTpe6buTens.

7. BknroveTe ypea B NOAXOAALL KOHTAKT, C BONTaX HOMWHaNeH Ha NpofyKTa/3apsaHoTo. B cnyyalt Ha HenpaBuiHa ynoTpeba, Moxe Aa nocnensa
noBpe/a B ypefa Uin B KOHTaKTa.

8. Tosu ypen e cHabaieH CbC 3a3eMeH Liencen. Mond, yBepeTe Ce, Ue KOHTaKTWTE Mo CTEHWUTE BbB Baluma oM ca Ao6pe 3a3eMEHU.

9. M36sreaiiTe M3NON3BAHETO Ha YABMHKUTENHN KAaBENN UK Pa3KIOHWUTENN C MHOMO FHe3/a, Thii KaTo Te MoraT Aa NperpesT v Aa NPUYUHAT PUCK OT
noxap. B HUKaKbB ciy4ai Apyri ypeam ¢ BUCOKa MOLLIHOCT He TpsioBa Aia e BKIOYBAT B CbLLIOTO 3aXpaHBaHe.

10. YpeabT e npefiHasHayeH caMo 3a ioMalliHa 1 cyxa ynotpeba.

11. Mpean ynoTpeba, NocTaBeTe ypeaa BbpXy TBbPAa, MI0CKa, CTabuHa, cyxa 1 TEpMOYCTONYMBA MOBBPXHOCT.

12. Bb3MOXHa € NnosiBa Ha fieka MUpraMa npu mbpea ynoTpeba, J0KaTo YCTPOWCTBOTO AOCTUMHE TEPMUYHA CTABUITHOCT.

13. AKO ypeabT He paBoTu KakTo TPSGBa, ako e yapeH, 3rycHaT, NOBPe/EH, OCTaBeH Ha OTKPUTO WUIW € NMafiHan BbB BOfA, He ro M3non3BaiiTe.
14. Tosu ypep H1KOra He TpA6Ba [1a CTOW BKIIHOYEH OT ByTOHa W B 3aXpaHBaHETO, KOraTo He Ce M3M0N3Ba, I0KaTO CMeHSATe akcecoapu Uim no Bpeme
Ha noYncTeaHe.

15. He ce onnTBaiTe Aa NpOMeHsTe ypeaia Uin fla ro PEMOHTUPATE CaMu. YBepeTe Ce, Ye PEMOHTBT Ce U3BbPLLBA OT TEXHWK C MoAXoAdALLa
KBanubuKaums.

16. AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpefeH, TpA6Ba fa 6be 3aMeHeH He3abaBHO, eAVHCTBEHO OT OTOPU3MPAHO 1 KBanMdULMPaHo nuLe, 3a aa
N36erHeTe puUCcK OT HapaHsaBaHe.

17. MoumncTeTe 1 NoAcyLweTe [O6Pe Npean Mbpea ynoTpeda.

18. Monsi, 3anoaHaiiTe ce ¢ naparpadute No-1oy 3a NOAPOBGHOCTM OTHOCHO MOYMCTBAHETO, BPEMETO 3a paboTa M aKCecoapuTe.

19. MI3non3BaHeTo Ha akcecoapy v MPUCTaBKK, KOUTO HE Ce MPOAAAEHM UK MPENopbYaHn oT ANCTPUBYTOPa Ha ypena, MoXe Aa NpUYnHM
OMNacHOCT OT MaTepuasnHu LLUETU 1 HapaHABaHKS.

20. He ocTaBsiTe kabena Aa BUCK OT pbba Ha Maca Uan NaoT UK Aa JOKOCBa ropeLLy MOBbPXHOCTY.

21. He nocTaBsiiTe ypefia BbpXy UM 61130 A0 ropella ra3oBa Wiv eNeKkTpuyecka ropeska i B 3arpsata dhypHa. Tpabsa Aa 6baeTe N3KI0YUTENHO
BHVMMATESIHW, KOraTo NpeMeCTBaTe ypeaa, CbIAbpKalll ropeLy MagHUHI UK TEYHOCTM

22. YpeawbT reHepupa TOM/IMHA 1 MOXe Aia OTAeNa napa no BpeMe Ha ynoTpeba. Tpabea fja ce B3emart NMoaxoasLimn NpeanasHi Mepku, 3a fa ce
npefoTBPaTH ONAaCcHOCTTa OT U3rapsiHUs, APYr HapaHaBaHUSA UM MaTEPUAH LLETW.

23. YpeabT e ropetll, JokaTo paboTu 1 3anassa TonvMHaTa C M3BECTHO Bpeme cief nakodBaHe. BuHari nsnonssaite npeanasHi pbkasuLm 3a
hypHa npu oneprpaHe ¢ ropeLmTe NOBBPXHOCTU 1 OCTaBeTe METasIHUTE YacTu Aa Ce OXNafsT Npeay NoYnMcTBaHe. He NocTaBsinTe HULLIO BbPXY
ypefa, AoKaTo paboTu UK AOKATO e ropell,

24. He 3anyliBaiTe ¢ KakBUTO W [ja BUI10 MPEAMETU M3XOASALLMTE U BXOAALLUTE OTBOPYM 3@ Bb3AyX 0T3a[ M OTCTPaHW Ha ypefa. aseTe ce OT napara,
KOSITO Ce OCBOBOXKAaBA MPe3 U3XOAALLIMA OTBOP 3a Bb3/yX MO BPeMe Ha MbpyKeHe.

25. TpsiBa fla Ma OTCTOsIHKE Ha ypeaa Hail-Manko 30 CM OT CTEHW 1 ApYr NpeMeTH, JoKaTo paboTy.

26. Toaw ype He TpAbBa Aja ce M3Mo3Ba 3a KMNBaHe Ha BOAa U 3a TbNGOKO MbpyKeHe.

27. Bbnpeku Ye NpoAyKTbT € TeCTBaH, ynoTpebaTta My v MOCNEACTBUSATa OT HeA Ca KaTErOpMYHO OTFOBOPHOCT Ha NMOTPeBGUTENS.

1) YACTU
YPeA'bT CbAbpXKa cnegHUTe YaCcTu 3a CbOTBETHUTE dJyHKI.I,VIVIZ

KapTuHka 1 (Bx: KAPTUHKMW, kapTuHka. 1)

1. Kpayeta 4. [IPBXKM Ha KOLWHMUMTE 3a | 7. TaBM 3a mbpikeHe

2. 3axpaHBalll kaben MbpXXeHe

3. byToHM 3a ocBOGOXKAABaHe 5. KoWHMLKM 3a mbpkeHe

Ha KolWHMLaTa 6. ThYCKPUIIH

KapTtutka 2 (Bux: KAPTUHKW, kapTuHka. 2)

1. Pexknum 3a 5. Pexxnum meco 9. YBennyapaHe Ha 13. HamansBaHe Ha 17. [IBOMHO roTBeHe
pasMpassBaHe 6. Pexxum puba TemnepaTypaTa TemnepaTypaTa 18. ByTOH 3a 3axpaHBaHe
2. PexXuM MbpxeHn 7. PexkuMm kekc 10. JlaBa koWwHMLa 14. Ctapt/naysa 19. HamansBaHe Ha
KapToMKM 8. PexkuMm 3a gexmapataums | 11. JacHa KowHuua 15. Pexkum Ha BPeMEeTOo

3. Pexxum KapTodkm 12. YBenuyaBaHe Ha CUHXPOHM3NPaHO

Jyemxmc” BpeMeTo NpuKOYBaHe

4. PexkuM nunewkm xankm 16. PasknalaHe

2) MPEAU YNOTPEBA

MNocTaBeTe ypeaa Bbpxy CTabuHa, TeEpMOYCTORYMBA NOBBPXHOCT Ha yA06Ha 3a ynoTpeba BUCOYMHA. YpeabT Tpsabea Aa Obje NOCTaBeH Taka, Ye
Ob/KMHaTa Ha 3axpaHBalLma Kaben fa e 4oCTaTbyHa, 3a Aa Obje BKOYEH B 3aXpaHBAHETO U [la MOXe Ce NOAAbPIKA LMpKynaumaTa Ha Bb3ayxa B
ypefa, KakTo 1 Aa He ce NocTass 6130 40 3ananumu NpeaMEeTH.

1. OTCTpaHeTe BCMYKM ONAKOBBYHN MaTepuanu 1 eTUKETU OT ypeaa. Vi3aBadeTe KOLLIHMLATa 3a MbPXKEHE, KaTo XBaHeTe ApbXKKaTa, JOKaTo HaTucKaTe
6yTOHa 3a 0CBOGOXAaBaHe.

2. XBaHeTe BCEKM OT OTBOPUTE Ha TaBaTa 3a MbpyKeHe U 5 NoBAMIHETe OT KolHuumuTe (BrKTe: KAPTUHKN, Kaptutka 3)

3. MiamuiiTe KOLLIHMUMTE 3a MbpyKeHe 1 TaBWTe 3a MbpyKeHe B ropeLla canyHeHa Boa.

3ABEJIEXKA: He noTansiiTe kopnyca Ha ypeAa BbB Bofa. 3abbplueTe Kopryca Ha ypeaa C BnaxHa kbpna. [Noacyliete gobpe BCUYKM YacTu.

4. MNocTaBeTe OTHOBO TaBUTE 3a MbPXXEHE BbB BCAKA KOLUHWMLA 3a MbPXXEHE C 0pebpABaHETO Harope.

5. MocTaBeTe OTHOBO KOLLUHWLIMTE 3a MbpXKeHe KbM NPaBuHKS (Ns1B UK AECEH) COT B OCHOBHWMS KOpryc. Mons, 06bpHeTe BHUMaHWe Ha
MapkwvpoBkata L' 1 ,R" B ropHaTa 4acT Ha BcAka Apbxka. [pean ynoTpeba ce yBepeTe, Ye BCAKa KOLUHMLA 3a MbpyKeHe e NocTaBeHa CTabuHo v e
3akoYeHa Ha MacToTo cu. SABEJTEXKKA: Mpw nbpBa ynotpeba ypeabT MOXe [ia OTAeNs fieka MupuamMa. ToBa e HopMasHO 1 HsiMa Aia MOBAMsiE Ha
BKyca.

3) YNOTPEBA
MHCTpyKUmMKM 3a paboTa



1. AKo ca HeoBxoaMMu TaBa (M) 3a MbpPXKEHe, BUXKTe pasaen ,[peav ynotpeba” 3a Nogpo6HO onncaHue.

2. MpenopbyBaMe fja Hamb/HUTE KOLWHMLATa 3a MbpPXKEHe CbC CbCTaBKM A0 0TOENA3aHOTO MakKCUMasHO HUBO.

SABENEXKA: Ao KolHMLAaTa 3a MbpXKeHe € Mb/IHa CbC CbCTaBKM NOBeYe OT 0TOENA3aHOTO MakCUMaHO HUBO, MOXKe Aia ce MoMyyYn aexmapaTaums,
TbI KaTo XpaHaTa Le 3ary6u 4acT OT MbpBOHaYanHus cu o6eM. NocTaBeTe eAuH CI0M CbCTaBKM B NpasHaTa KoLWHWMLa 3a MbpxkeHe. CbapgaiiTe
BTOPW CMOW, KaTo NOCTaBMUTe TaBaTa 3a MbpyKeHe B KOLWHKULATa 3a MbpXKeHe BbpXy CbCTaBkuTe. Cnef ToBa Jo6aBeTe olle XpaHa OTrope BbpXxy
TaBara 3a MbpXKeHe.

3. MocTageTe crnobeHata (MTe) KolHMLa (1) 3a MbpXKeHe B ypeaa. BuHarv npoBepsiBaiiTe, Aanu KolHuuaTta (MTe) 3a MbpykeHe e (ca) B NpaBuiHaTa
CU NABa UK AsiCHa No3numsa v fanu e (ca) ctabunHo hukcupara (v).

SABENEXKA: KonvyecTBOTO, NBTHOCTTA M TEMOTO Ha XpaHaTa 3aAb/MKUTENHO e ce OTpasaT BbpxXy 06LI0TO BpeMe 3a MbpykeHe. MNpenopbysat
ce No-Masku NapTuAW, KOUTO [la Ce MbpyKaT 3a No-KpaTKo BPpeMe, KaTo Mo TO3M HaUMH KayeCTBOTO Ha XxpaHaTa e 6bfe No-A06po. BuHaru
npoBepsABaliTe XxpaHaTta no cpefarta Ha MbpPXXeHe, 3a Aa ONpeAenvTe KpalHOTO BpeEME 1 TeMMepaTypa Ha MbpXKeHe.

4. BknroveTe 3axpaHBallus kaben B 3axpaHBaHeTo. LLle ce uye 3BYKOB CUrHam, KOHTPONHUST NaHen Liie cBeTHe. ByTOHBT 3a 3axpaHBaHe e CBeTHe B
YepBeHO.

5. Mpwn HaTWCKaHe Ha ByTOHa 3a 3axpaHBaHe LLe Ce Yye 3BYKOB CUIHas v TOW LLie CBETHE B 3€M1eHO, @ Ha KOHTPOJTHUS MaHen Le CBETAT MHAMKaTopuTe
3a ,J1aBa KowHnua"“, ,[scHa KowHuua“ 1 ,[JJBOMHO roTBeHe".

Oonuun B MEHIOTO

Pexum MpepsaputenHo MpepBaputenHo 3agaaeHo BpeMe [uanasoH Ha BpeMeBu uHTepBan

3a/jafieHa TemnepaTtypa | efiHa KOLWIHMLa / ABe KOLUHULM MUH | TemnepaTypaTa °C MUH

°C
PasmpassBaHe 90 7/10 35-90 1-60
MbpXKEHN KapTohKM 200 20/28 80 - 200 1-60
Kaptodku ,Yemxuc" 200 16 /21 80 - 200 1-60
MunewKm xankm 180 10/17 80 - 200 1-60
Meco 200 16/20 80 - 200 1-60
Prba 160 15/21 80 - 200 1-60
Keke 165 12/17 80 - 200 1-60
HexnapaTtupaHe 60 10 h 40 -70 3-244

3ABENTEXKA: MpenopbyBa ce pa3tbpkBaHe Ha XpaHaTa cnef KaTo U3MuHaT 2/3 OT 3alaeHOTO BpeMe BbB BCUYKM PEXUMY, C U3KHOYEHNE Ha
JLdexnapaTtupaHe”.

Pe)xum Ha pa6oTa Ha eAHaTa KOLUHMLA

1. N36epeTe naBaTa wnv AsicHaTa KOLHMLA 3@ MbpPXKEHE, KaTo HaTUCHETe ByToHUTe ,J1ABa KoLHMLa" nnu ,[i9cHa KoLHULA". PexXnMUTE Le ce NosiBAT
Ha CEeH30pHWA NaHen.

2. HaTucHeTe ByTOHa 3a >KeNaHWs PeXMM.

3. TemnepatypaTa 1 BpeMeTo 3anoyBaT Aa MuraT (pelyBaiiku ce), HaTvcHeTe ByToHWUTe ,YBenndaBaHe Ha TemnepaTypata’ unm ,HamanasaHe

Ha TemnepaTypaTa’, 3a ja HacTpowWTe TeMnepaTypaTa Ha CTbNKM OT 5 °C. HaTucHeTe GyTOHUTE ,YBenMyaBaHe Ha BpeMeTo" unn ,HamanssaHe Ha
BpPeMETO', 3a Aa HaCTPOUTE BPEMETO Ha CTbMKMN OT 1 MUHyTa*.

3ABENTEXKW: HaTucHeTe 1 3afpbKTe 6YyTOHWTE 3a yBeNMYaBaHe/HaMasnsiBaHe Ha TemnepaTypaTta v BpemMeTo 3a No-6bp3a HaCTpoKKa.

4. B HacTpoVikaTa 3a AexvapaTrpaHe BpeEMETO Ce HaCTPOMBa Ha CTbMKM OT 1 Yyac.

5. HaTucHete 6yToHa ,CTapT/nay3a’, 3a fa cTapTvpaTe pexxunma 3a n3dpaHata KoLHULa.

3ABESTEXXKW: HaTucHeTe 6yToHa ,CTapT/nay3a’, 3a fa NocTaBuTe pexurma Ha naysa. Cnef ToBa HaTUCHETe OTHOBO 6yToHa ,CTapT/nay3a’, 3a Aa
NPOABIKUTE pEXMMA.

6. 3a Ja NpeKbCHeTe He3abaBHO pexxMMa Ha paboTa, HaTUCHeTe 6yTOHa 3a OCBOOOXKAABaHe Ha KOLIHMLATA 3a MbpXXEHe W U3abpnaiiTe akTuBHaTa
KOLWHMLA 3a MbpyKeHe OT ypefia no Bcsko BpeMe (“Pot” 3anoysa fa Mura Ha aucrnnes). KoraTo KolHMLaTa 3a MbpyKeHe ce NMocTaBy OTHOBO,
PEXMUMDBT LLie ce Bb30GHOBM.

7. KoraTo octaBaLloTo Bpeme gocturne 00:00, Ha avcnnes we ce nokaxe ,Cool Cool’, npean Aa npemuHe kbM ,End End” 1 Lie n3pane 3ByKOB CUrHan
5 MbTwY, 3a Aa NOKaXke, Ye KOLLHMLUMTE 3a MbpXXeHe ca roToBYM 3a U3BaxkaaHe.

SABENEXKW: 3a na 3agaaete TemnepaTyparta Wi BpeMETO, JoKaTo Tpae npoLeca Ha MbpyKeHe, n3depeTe KoLHMUATa 3a MbpyKeHe, KaTo HaTUCHeTe
6yToHa ,J1s1Ba KOLWHMLA" naun ,JscHa KOWHWLUA", cnes KOeTo U3Mon3BaiTe 6yToHUTe ,YBeNn4YaBaHe/HaMansiBaHe Ha TemnepaTtypaTta’ 1 6yToHuTe
,YBenMuaBaHe/HamansBaHe Ha BpeMeTo".

8. KoraTto BpeMeTo nnuv TeMnepaTtypaTa ce NPOMEHAT Mo BpeMe Ha MpoLeca, He e HeoBXoAnMO Aa HaTuckaTe 6yToHa ,CTapT/nay3a’, peXXuMbT
NPOAb/IKaBa aBTOMATUYHO CNeA 2 MUraHuUs.

OTAeneH peXxuM Ha pa6oTa Ha ABeTe KOLUHULM

MbpBa KowHMLa:

1. 3a fla n3bepeTe NbpBaTa KoLWHKULA 3a MbpyKeHe, HaTUCHeTe ByToHWTe “JIABa KolHMUa “ nnn “[scHa KolwHMLa “. PexxumuTe e ce NnossaT Ha
avennes.

2. HaTucHeTe ByTOHa 3a >KeNaHWs PeXMM.

3. Korato TemnepaTypaTa 1 BpeMeTO 3anoyHaT Aa MuUraT, HaTUCHeTe ByTOHUTE ,YBenMyaBaHe Ha Temnepatypata’ unn ,HamanssaHe Ha
TemnepaTypara“, 3a Aa HaCcTpouTe TeMnepaTypaTa Ha CTbMkM oT 5 °C HaTucHeTe 6yToHWTe ,YBenn4aBaHe Ha BpemMeTo' niun ,HamansasaHe Ha
BpeMeTo', 3a la HaCTpoMTE BPEMETO Ha CTbMNKKM OT 1 MUHyTa*. BABEJTEXXKW: HaTucHeTe 1 3aapbyKTe ByTOHWTE 3a yBeNMyaBaHe/HamanssaHe Ha
TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a No-6bp3a HacTpoliKa. *B HacTpoiikaTa 3a AexvapaTnpaHe, BpemMeTo ce 3aflaBa Ha CTbMKM OT 1 yac.

4. HaTucHeTe 6yToHa ,CTapT/naysa’, 3a Aa cTapTvpaTe pexuma 3a u3bpaHaTta Mbpsa KOLWHWMLaA.

BTopa KowHuua:

5. 3a BTOpaTa KolHMLa 3a MbpyKeHe, HaTUCHeTe Apyrus 6YTOH 3a KolHuua (6yToHuTe “JgBa KolwHuua “ wim “[acHa KowHuua ). PexknumuTe Wwe ce
NOSABAT Ha AMCNIES.

6. HaTucHeTe 6yToHa 3a »KenaHus pexknM, 3a BTopaTta KOLWHWLA 3a MbpXKeHe.

7. Korato TemnepaTypaTa 1 BpeMETO 3anoyHaT Aa MUraT, HaTUCHeTe ByTOHUTE ,YBenMyaBaHe Ha Temnepatypata’ unn ,HamanssaHe Ha
TemnepaTypara’, 3a Aa HacTpouTe TeMnepaTypaTa Ha CTbMkM oT 5 °C. HaTucHeTe 6yToHUTe ,YBennyaBaHe Ha BpeMeTo' unv ,HamanasaHe Ha
BpPeMETO', 3a Aa HaCTPOUTE BPEMETO Ha CTbMKM OT T MUHYTAa.

3ABENTEXKA: HaTucHeTe 1 3aapbyKTe BYTOHUTE 3a yBeNMYaBaHe/HamanssaHe Ha TemnepaTtypaTa 1 BpeMeTo 3a No-6bp3a HacTpoiika. B
HacTpoWkaTa 3a AexnfpatupaHe, BpeMeTo ce 3aAaBa Ha CTbMkKM OT 1 4ac.

8. HaTucHeTe 6yToHa ,CTapT/naysa’, 3a Aa cTapTvpaTe pexuma 3a n3bpaHaTta BTopa KOLUHMLA.

3ABENEXKW: HaTucHeTe 6yToHa ,CTapT/nay3a’, 3a fja NocTaBuTe ABaTa pexknumMa Ha naysa. Cnef ToBa HaTUCHETe 0THOBO ByToHa ,CTapT/naysa’, 3a



[a Npoab/HKMTe ABaTa pexxnma.
9. 3a fa npeKkbCcHeTe He3abaBHO [iBaTa pexrMa Ha paboTa, HaTUCHeTe ByTOHa 3a OCBOOOXKJaBaHe Ha KOLUHMLATa 3a Mbpy)KeHe 1 n3abpnaiTe
KOLLHMLIaTa 3a MbPyKeHe OT ypeaa no BCAKo BpeMe (“Pot” 3anoysa fja Myra Ha avcnnes). Korato KolWHWUaTa 3a MbpyKeHe ce MocTaBu OTHOBO,
PEXMMBT Lie ce Bb30GHOBY.

10. KoraTo ocTtaBatloTo BpeMe gocturHe 00:00 3a ABaTa akTMBHU pexMMa, Ha aucnnes Le ce nokaxe ,Cool Cool”, npean aa npemmHe kbm ,End End”
1 LLie n3gafe 3ByKOB CUMIHaN 5 mbTu, 3a Aa MOKaXKe, Ye KOLLUHWLMTE 3a MbPXKEHe Ca roTOBK 3a U3BaXKaaHe.

17. AKO eIHWAT OT PEXMUMUTE NPUKIIFOYM MbPBU, AUCMNEAT Lije NMokaxe ,Cool”, a TalMepbT 3a APYrvst PEXXIM LLE MPOABIKN BPOEHeTO (Hanp.

,Cool 03:00"). Cnep kaTo ce nokaxe ,Cool “ 3a 3aBbPLIEH PEXIM, CMEf TOBA Lije ce nokaxe ,"End “ Ha aucnnes, Wwe nanaae 3ByKOB curHan 5 nbtu

1 OT BPEME Ha BPEME LLie MWra, ako KOLLIHMLATa He Ce n3Baau, [OKATO APYrMAT PEXMM BCE OLLE e aKTUBEH. KoraTto BTOPUSAT PEXMM NMPUKIOYY, ce
nokasga ,"End Cool", cnen ToBa ce nokasea , “End End” “ 1 0THOBO 3BYKOB curHan 5 nbTw, 3a Aa Nokaxke, Ye KOLUHULWTE 3a MbpPXKeHe ca roTOBM 3a U3
BaXkJaHe.

3ABENEXKA: 3a aa 3afjafeTe TemnepaTypaTa UM BPEMETO Ha MbpyKeHe, 10KaTo ypeabT paboTu, n3nonasaiTe 6yToHUTe ,YBennyasaHe/
HamassiBaHe Ha TemnepaTypaTa’ v 6yToHUTe ,YBenunyaBaHe/ HamansiBaHe Ha BpemeTo'. Korato BpemMeTo unu Temnepatypata ce NPOMEHST Mo
BpeMe Ha MpoLeca, He e HeoOBXOAMMO fia HaTuckaTe 6yToHa ,CTapT/nay3a’, peXxxMMbT NPoAb/KaBa aBTOMATUYHO Cnef 2 MUraHus.

PEXXUM HA CUHXPOHU3UPAHO NMPUKJTIOYBAHE

1. Vi3bepeTe AAcHaTa UKW nsBaTa KOLWHWLA 3a MbpyKeHe, KaTo HaTUCHeTe ByToHMTe “JIfBa KowHuua “ nnm “[dacHa KolwHuua “. PexknumuTe Wwe ce
nosiBAT Ha AMCMes.

2. HaTucHeTe 6yToHa 3a »KenaHnsa pexxmm.

3. Korato TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3anoyHaT Aa MuraT BbpXy CEH30PHMA NaHes, HaTucHeTe 6yToHUTe ,YBeNnMyaBaHe Ha TeMnepaTypaTa’ unm
,HamanasaHe Ha TemnepaTypaTa’, 3a fla HacTpouTe TemnepaTypaTa Ha CTbrKK oT 5 °C. HaTucHeTe 6yToHWTe ,YBenn4yaBaHe Ha BpeMEeTO" U
,HamanasaHe Ha BpeMeTO", 3a ja HACTPoWTe BPpeMeTO Ha CTbMNKM OT T MuHyTa*. SABESTEXXKW: HaTucHeTe 1 3apbTe 6yTOHMTE 3a yBenMyaBaHe/
HamansiBaHe Ha TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a No-6bp3a HacTpoKKa. *B HacTpolikaTa 3a AexuapaTvpaHe, BpDEMETO Ce 3aJaBa Ha CTbrKM OT 1 vac.
4. loBTOpeTE FopHWTE CTHIMKKW 3a ApyraTta KOLIHMLA 3a MbpXKeHe.

BAXHA 3ABEJTEXXKA: HaTucHeTe 6yToHa ,CUHXPOHM3MPaHO NpuKItoYBaHe” (Myralll), 3a Aa CTe CUrypHW, 4e U ABETE KOLIHWLIN Le NPUKIoYaT
€QIHOBPEMEHHO. AKO PEXXMMUTE Bede ca CTapTupaHu (C HaTcKaHe Ha 6yToHa ,cTapT/naysa”) onuuata ,CUHXPOHU3MPAHO NPUKIHOYBaHE" BeYe He e
Bb3MOXHa.

5. HaTtucHeTe 6yToHa ,CTapT/naysa’, 3a la cTapTMpaTte pexxumuTe.

3ABENEXKW: HaTtucHete 6yToHa ,CTapT/nay3a’, 3a Aa NOCTaBUTe Ha naysa v ABaTa pexvma. Cnea ToBa HaTUCHeTe 0THOBO 6yToHa ,CTapT/naysa’
3a 1a MPOABb/IKNTE 1 iBaTa pexmnma.

6. 3a la NocTaBuTe BeflHara Ha naysa v jBata pexvMa Ha paboTa, HaTUCHeTe enH OT ByTOHUTE 3a OCBOOOXKAaBaHe Ha KOLUHMLATa 3a MbpyKeHe 1
N3abpraiTe CbOTBETHATA KOLWHMLA 3a MbPXKeHe OT ypeaa no BCAKo Bpeme (“Pot” 3anoysa fja Mura Ha aucnnes). Korato KolHULAaTa 3a MbpXKeHe ce
rMocTaByM OTHOBO, PEXMMUTE LLe Ce Bb306HOBAT.

7. ,Hold" e ce noaBw Ha ancnnes oT cTpaHaTa Ha CbOTBETHATa KOLWHWMLA (OT/ISIBO UM OTASCHO), KOETO MOKa3Ba, Ye MPOLIECHT Ce 3abpyKa, 10KaTO
YPEABT CUHXPOHU3MPa BPEMETO 3a FOTBEHE.

8. KoraTo ocTtaalloTo Bpeme fgocturde 00:00 3a fABaTa akTUBHK pexnmMa, Ha Ancrnesq e ce nokaxe ,Cool Cool”, cnep KoeTo Lie npemnHe keM ,End
End" v We n3paae 3ByKOB cUrHan 5 MbTK, 3a ja MOKaXe, Ye KOLWHMLMTE 3a MbpyKeHe ca roToBM 3a M3BaXKAaHe.

3ABENIEXKA: KoraTo BpemeTo nnu TemnepatypaTa ce NPOMEHST MO BPeEME Ha NpoLieca, Ypes HaTucKaHe Ha ByTOHWTe ,YBenvyaBaHe/HaMansaBaHe
Ha TemnepatypaTta” unu “YeenunyasaHe/HamansBaHe Ha BpeMETO", TOraBa He e HeoOXOAMMO fla HaTuckaTte 6yToHa ,CTapT/nay3a’ 0THOBO, Thit KaTo
PEXUMDBT NPOAb/HKABa aBTOMATUYHO Cnefl 2 MUraHns.

OBOVHO rOTBEHE

1. HatucHeTe 6yToHa ,[IBOMHO roTBEHE", aKo xenaeTe BCUYKN HAaCTPOMKM [1a BaxkaT 1 3a [1BeTe KOWHULM 3a MbpyKeHe. PexxumuTe Lie ce NosiBAT Ha
CEeH30pHMA NaHesn.

3ABENEXKA: Ako ce HaTucHaT 6yToHWTe ,J15Ba KoLWHMUA" nnn ,[sacHa KOLWHMLA', TOBa Le OTMeHW pexxuma ,[IBOMHO roTBeHe" 1 ypeabT e
NPOABIIKN C PEXMM 3a OTAENHO ONepupaHe Ha KOLWHULNTE.

2. 3a JOMbHUTENHW HACTPOVIKM, MOJISI, BUXKTe pas/iena 3a paboTa C ejHa KOLIHMLA OT ToYKa 2. HaTaTbK.

PA3KNALLAHE

1. 3a BCUYKM pexxnmn (C nskodeHre Ha: Jexuapatnpare), e YyeTe 4 3ByKOBW CUrHana, MHAMKMPaLLM M3TUYaHeTo Ha 2/3 OT BPEMETO 3a MbpXKEHE,
3a [1a BM HAaNOMHSAT fla pasknaTuTe KOoLHMLATa 3a MbpPXKeHe.

2. KaTo ru uyeTe, 3gbpnaiiTe KolWwHWUATa (UTe) 3a MbpPXKEHe W pasKiaTeTe xpaHaTa.

SABENEXKW: PexkuMbT Ha pasknallaHe Hama Aa paboTu, ako BPEMETO 3a MbPXKEHE € NoA 3 MUHYTU.

3. HatucHete 6yToHa ,Pa3knallaHe’, 3a ia UsktounTe Tasm GyHKUMS.

4) MOYUCTBAHE U NMOAAPDBXXKA

BuHaru nskntouBaiite ypeaa ot 6yToHa v 3axpaHBaHeTO 1 ro OCTaBAlTe Aa ce OXaAm Npeam noYncTBaHe.

YpeabT n3ncKBa Masiko noaapbyxkka. He cbabpyka 4acTu, KOMTO MoraT Aia 6baT PEMOHTHPaHK OT NOTpebuTena. He ce onuTBaliTe Aa peMoHTMpaTe
ypena camu. CBBbpIKeTe ce ¢ OTAeNa 3a 06Cny>KBaHe Ha KIMEeHTH 3a BCKakBW HeoBUYaiHm npobnemu.

1. I3BafeTe KOWHMLMTE 3a MbpXKeHe OT ypeaa.

2. MNpenopbyBame KOLHWULMTE 3a MbPXXEHE 1 TaBWTe 3a MbpyXKEHE [ja Ce M3MMBAT B ropella canyHeHa Bofa. He nanonspainTe MeTaHm KyXHEHCKM
npuéopu M abpasvBHM MOYMCTBALLM NPpenapaTh UK CPeCTBa, Thil KATO TOBA MOXe [1a MOBPEAN He3anenBalloTo NOKPUTHE.

3. 3abbplUeTe Koprnyca Ha ypefia ¢ Meka, HeabpasuBHa, BnakHa Kbpra 3a noYncTBaHe.

4. MopfcyweTe Ao6pe BCUYKM YacTu, Npeay No-HaTaTblUHa ynoTpeba vy CbxpaHeHue.

5) OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTHU

AKO ype[bT He paboTv KakTo TPAGBa, MO, CBbpyKeTe Ce C Han-6/IM3KMs Hall NpefcTaBuTen.

Mpo6nem Bb3Mo)KHa npuymnHa Bb3MOXXHO pelueHue

Ypeant He pa60Tu. YpenbT He e BKIIOYEH. BkrtoueTe 3axpaHBalums Kaben B 3a3eMeH KOHTaKT

KoluHuLaTa 3a MbpyKeHe He e MocTaBeHa NpaBUIHO | MocTaBeTe NpaBUIHO KOLLHMLATa 3a MbPyKeHe B ypesa.
1 Ha f1cnnes ce rnokasea ‘pot”.

XpaHaTa He e KonmM4yecTBOTO CbCTABKM B KOLLHWLATA 3@ MbpxeHe | MNocTaseTe Mo-Manku NapTuam CbCTaBKM B KOLLHMLATA 3a
AOCTaTbyHO fobpe e TBbp/e rofsamo. MbpyKeHe.
N3MbpXKeHa. Mo-MankuTe NapTuam Le ce U3MbpxkaT no-aoépe v no-
pPaBHOMEPHO.
3afaaeHaTta TemnepaTypa e TBbp/e HUcKa. HacTpoiite TeMnepaTypaTa Ha He0BXOAMMMUTE/NO-BUCOKM

TEMMepaTypHU HACTPOMKW.

BpemeTo 3a roTBeHe e TBbp/e KpaTko. HacTpoiiTe TaiiMepa Ha HEOBXOAMMOTO/MO-Abr0 Bpeme 3a
roTBEHE.




CbcTaBKUTe CbCTaBKUTE He ce pa3GbpKBaT Mo BpemMe Ha CbCTaBKUTE, KOUTO Ca PasnosnoXeHn eaHa BbpXy Apyra
ce u3nbpXxear MPUroTBAHETO. (HanpvimMep Mbp>keHn KapTodK), TpA6Ba Aa ce pasknaTaT
HepaBHOMEpPHO B Cnep KaTo u3TekaT 2/3 OT BPeMETO 3a NPUroTBsiHe.
ypegna.
Mbp)XeHUTe cHaKcoBe | [TbpyXKMTE XpaHa, KoSTO TPA6Ba Aa ce NPUroTBs B 13non3BaiiTe NOAXOASALLM CHAKCOBE UM NEKO M1 HamMaKeTe
He ca XpynKaewu, TpaanUMOHeH GPUTIOPHUK 3a AbNGOKO MbpXKEHE. € Masiko MasHuHa 3a No-xpynKkas pesynrar.
KoraTo rvu usBagure
oT ypepa.
Mbp)xeHuTe kKapTodu | VI3nonssate HENOAXOASALL COPT KapTodu. 13nonseaiTe NpecHn KapTodu 1 ce yBepeTe, Ye ocTasaT
ce u3nbpxear TBBPAM MO BPEME Ha MbPXKEHETO.
HepaBHOMEpPHO.

€pasHOMEpHO KapTodeHnTe NpbunLmM He ca U3nnakHaTi npeam 13annakHeTe fo6pe kapTodeHnTe NpbunLy, 3a Aa

MbPXKEHE. OTCTPaHUTE HULLECTETO OT MOBBPXHOCTTA WM.

BG: MNapaHuus

[1OCTaBUYMKDBT Ha rapaHuUms 1 OTOpU3MpaHnTe AOCTaBYMLM Ha ycnyra kato AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210
Slovenske Konjice, Slovenia (CnoseHus), noemaTt OTrOBOPHOCTTA, Ye TO3M NPOAYKT Lie paboTh 6e3ynpedHo rno Bpeme
Ha rapaHuUnoHHKUS Neprod. 1o BpemMe Ha rapaHuUmMOHHKS Nepuoa, KOMTO 3anoyBa OT AoCTaBKaTa Ha MPoAyKTa, Le
nonpaBsiMe BCUYKM HECHBBPLLEHCTBA U AedeKkTr No NpoayKTa, KOMTO 61xa ce NoSABWUAN B pe3ynTaT Ha HopMasHaTa
ynoTpeba Ha NpofyKTa. lapaHumsaTa ce aHynmnpa, Korato NPOAYKTHT € 61 MaHUNyaMpaH oT NnLEe, KOETO He e

YN BAHOMOLLEHO OT EMUHEHTA Ha rapaHLMOHHaTa KapTa 1v ako ca 6Unn 3non3BaHin HeopurnHamHK 4acTu No Bpeme
Ha nonpaskara.

AKO NPOAYKTBT He 6be PEMOHTMPAH B paMkiTe Ha 45 oHM OT NoflydaBaHETO Ha 3asiBKaTa 3a yclyra, 1oCTaBUYNKbT
Ha rapaHuMsTa e 9 3aMeHN 6e3MnaTHO C HOB MAEHTUYeH 6e3ynpedeH NpoayKT. apaHUMOHHNAT nepros Lie 6bae
YAOBXKEH C 6post HA AHMTE, KOUTO € OTHeNa NonpaskaTa.

[apaHumATa He NoKpuBa:

1. MexaHun4HM noBpeav nnn aedeKTn 3apaaun HenpaeunHaTa ynoTpeda u/unu NogapbKKaTa Ha NPoAyKTa.
2. lLleTw, npuymnHEHN OT GOPCMaXKOPHN 06CTOSTENCTRA.

3. KoHcymaTtusu.

FapaHuMsTa e BanniHa B CTPaHK, B KOMTO MOKYyNKaTa e 611a HanpaBeHa ¥ ce U3MbJHABa Ha MACTOTO, KbETO
nokynkaTa e 61una HanpaBeHa UV OTOPU3MPaH NPeKynBay 3a TO3K Nasap, KOMTO e NMocoYeH B MpoAyKToBaTa
Jleknapauns Ha onakoBKara.

FapaHuuMsTa He M3KKOYBa MpaBaTa Ha NoTpebuTens, NpoM3TyYallM OT OTFOBOPHOCTTA Ha NpoAaBaya 3a AedeKTy B
JIOCTaBeHUTE apTUKYSIN.

FapaHUMOHHUAT Nepuoa Npoab/KaBa 24 Mecela. BHOCUTENAT 3a MHAMBUyaNHUTE NMa3apy € OTFOBOPEH 3a PEMOHTA
Ha NpoayKTa.

MpoaykT:

[laTa Ha JocTaBKa Ha apTUKynTe:

EKOJIOrMYHO U3XBBPJIAHE



ATENTIE

1. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi manere sau butoane. Folositi manusi pentru cuptor.

2. Pentru a vd proteja impotriva socurilor electrice, nu introduceti cablul de alimentare, prizele sau dispozitivul in apa sau alt lichid.

3. Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta de la 8 ani si peste, precum si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsa de experienta si cunostinte daca li s-a acordat supraveghere sau instructiuni privind utilizarea dispozitivului intr-un mod sigur si inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curdtarea si intretinerea nu ar trebui sa fie facute de copii decat daca au o varsta mai mare de 8 ani
si sunt supravegheati.

4. Nu ldsati dispozitivul si cablul sau la indeméana copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

5. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura cd nu se joacd cu dispozitivul.

6. Acest dispozitiv nu trebuie s& functioneze niciodata gol / descdrcat, deoarece o astfel de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si/ sau
rdnirea utilizatorului.

7. Conectati numai la sursa de alimentare care corespunde cu cea nominala de pe dispozitiv / incércétor. In caz de utilizare unei surse
necorespunzatoare poate surveni defectarea dispozitivului.

8. Acest dispozitiv este echipat cu o prizd cu impamantare. Va rugam sd va asigurati cd priza de perete din casa dvs. este bine impdamantata.

9. Evitati utilizarea prelungitoarelor sau a prizelor cu mai multe prize, deoarece acestea se pot supraincalzi si pot provoca un risc de incendiu. in niciun
caz nu trebuie conectate alte aparate cu curent mare la aceeasi sursa de alimentare.

10. Acest dispozitiv este destinat numai uzului casnic, menajer si uscat.

11. Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafaté durd, plana, stabila, uscata si rezistenta la caldura.

12. Mirosuri usoare sunt posibile la inceputul utilizarii panad cand dispozitivul atinge stabilitatea termica.

13. Dacd dispozitivul nu functioneaza asa cum ar trebui, a primit o loviturd puternica, a fost scapat, deteriorat, Idsat in aer liber sau aruncat in apd, nu-
utilizati.

14. Acest dispozitiv nu trebuie sa fie pornit niciodatd sau sa rdmana conectat la sursa de alimentare atunci cand nu este utilizat, in timp ce inlocuiti
accesoriile sau in timpul curatdrii.

15. Nu incercati modificari sau reparatii si asigurati-va ca orice reparatie este efectuata numai de catre un tehnician calificat.

16. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit imediat de catre o persoana autorizata sau similar calificatd pentru a evita un
pericol.

17. Curatati si uscati bine inainte de prima utilizare.

18.Va rugam sd consultati paragrafele de mai jos despre detalii despre curéatare, durate de functionare si accesorii.

19. Utilizarea accesoriilor sau a accesoriilor nerecomandate sau vandute de catre distribuitorul produsului poate cauza pericole sau vatamari
personale sau materiale.

20. Nu lasati cablul de alimentare s& atérne peste marginea mesei sau a tejghelei sau sa atinga suprafete fierbinti.

21. Nu puneti pe sau langa un arzdtor cu gaz sau electric sau intr-un cuptor incalzit. Trebuie folositd o precautie extrema atunci cand mutati produsul
care contine ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti.

22. Dispozitivul genereaza caldura si poate elibera abur in timpul utilizarii. Trebuie luate madsuri de precautie adecvate pentru a preveni riscul de arsuri,
cartofi prajiti sau alte vatamari corporale sau deteriorarea bunurilor.

23. Acest dispozitiv este fierbinte in timpul functiondrii si retine cadldura pentru o perioada de timp dupa oprire. Utilizati intotdeauna manusi de cuptor
atunci cand manipulati produse fierbinti si lasati piesele metalice sa se raceasca inainte de curdtare. Nu asezati nimic deasupra dispozitivului in timp
ce functioneaza sau cand este fierbinte.

24. Nu obstructionati orificiul de iesire sau intrarile de aer din spatele si partile laterale ale dispozitivului, cu obiecte. Nu lasati aburul sa iasa din orificiul
de evacuare a aerului in timpul frigarii.

25. Pastrati dispozitivul la cel putin 30 cm distantd de pereti sau alte obiecte in timpul functionarii.

26. Acest dispozitiv nu trebuie utilizat pentru a fierbe apa. Acest dispozitiv nu trebuie folosit niciodata pentru a praji alimente.

27. Desi produsul a fost verificat, utilizarea si consecintele sale sunt strict responsabilitatea utilizatorului.

1) COMPONENTE
Dispozitivul contine urmatoarele parti pentru urmdtoarele functii:

Img. 1 (a se vedea: IMAGINI, Img. 1)

1. Picioare 4. Manerele cosurilor de prdjit | 7. Tavi de prajit
2. Cablu de alimentare 5. Cosuri de prajit
3. Butooane de eliberare a cosu- | 6. Ecran tactil

rilor de prdjire

Img. 2 ( se vedea: IMAGINI, Img. 2)

1. Mod dezghetare 5. Modul carne 9. Cresterea temperaturii 13. Scaderea temperaturii 17. Gatire dubla

2. Modul cartofi prdjiti 6. Modul peste 10. Cosul stang 14. Pornire / pauza 18. Buton de alimentare
3. Modul cartofi felii 7. Mod tort 11. Cosul drept 15. Finalizare sincronizare 19. Micsorarea timpului
4. Modul Nuggets 8. Modul deshidratare 12. Cresterea timpului 16. Amestecare

2) INAINTE DE UTILIZARE

Asezati dispozitivul pe o suprafata stabila, rezistenta la caldurg, la o inaltime confortabild pentru utilizare. Dispozitivul trebuie asezat astfel incat cablul
de alimentare sa aiba o lungime suficienta pentru a fi conectat la sursa de alimentare si aerul din interiorul dispozitivului sa fie pastrat in circulatie si
dispozitivul sa nu fie aproape de orice elemente inflamabile.

1. Scoateti toate materialele de ambalare si etichetele de pe dispozitiv. Scoateti fiecare cos de prajire apucand manerul in timp ce apasati butonul de
eliberare.

2. Prindeti fiecare gaurd a tavii de prdjit si ridicati-o din cosuri (a se vedea: IMAGINI, Img. 3)

3. Spalati atat cosurile de prajit, cat si tavile de prajit in apa fierbinte, cu sapun.

NOTA: Nu scufundati corpul dispozitivului in ap&. Stergeti corpul dispozitivului cu o carpd umeda. Uscati bine toate pértile.

4. Repozitionati tavile de prajit in flecare cos de prdjit cu striatiile orientate in sus.

5. Repozitionati cosurile de prdjit pentru a corecta (stanga sau dreapta) din dispozitivul principal. Va rugdm sa retineti marcajul ,L” si ,R” pe partea
superioard a fiec&rui maner. Inainte de utilizare, asigurati-va cé fiecare cos de prajit este complet introdus si blocat la locul s&u.

NOTA: In timpul primei utiliz&ri, dispozitivul poate emite un usor miros. Acest lucru este normal si nu va afecta aroma.

3) UTILIZARE

Instructiuni de operare

1. Dacé sunt necesare tavi de préjire, consultati sectiunea ,Inainte de utilizare” pentru o descriere detaliata.

2. Va recomandam sa umpleti cosul de prdjit cu ingrediente la nivelul maxim marcat.

NOTA: Daca cosul de préjit este umplut cu ingrediente mai mari decat nivelul maxim marcat, poate fi deshidratat deoarece alimentele se vor micsora
la o fractiune din volumul sau original. Asezati un singur strat de ingrediente in cosul de prdjit gol. Creati un al doilea strat asezand tava de prajit in



cosul de prdjire peste ingrediente. Apoi adaugati mai multe alimente deasupra tavii de prdjit.

3. Introduceti cosul (rilele) de prajit asamblat in dispozitiv. Asigurati-vé intotdeauna cé cosul (rilele) de préjit sunt in pozitia corecta la stdnga sau
la dreapta si cé sunt complet inchise. NOTA: Cantitatea, densitatea si greutatea alimentelor vor schimba in mod necesar timpul total de prajire. Se
recomanda loturi mai mici, care ar trebui sa fie prajite la un timp mai mic, iar calitatea mancadrii va fi mai buna. Verificati intotdeauna alimentele la
jumatatea prdjirii pentru a determina timpul si temperatura finala de prajire.

4. Conectati cablul de alimentare la sursa de alimentare. Se va auzi un ton, panoul de control se va aprinde. Butonul de alimentare se va aprinde in
rosu.

5. Cand este apdsat butonul de alimentare, se va auzi un ton si ,Butonul de alimentare” va deveni verde, panoul de control va lumina ,Cosul stang”,
,Cosul drept” si ,Gatitul dual”.

Selectare meniu
Mod Temgeraturé prestabil- | TIMP Un cos/doua cosuri min Nivel de temperatura °C Nivel de timp
ita °

Dezghetare 90 7/10 35-90 1-60
Cartofi pai 200 20/28 80 - 200 1-60
Cartofi felii 200 16 /21 80 - 200 1-60
Nuggets 180 10/17 80 - 200 1-60
Carne 200 16/20 80 - 200 1-60
Peste 160 15/21 80 - 200 1-60
Prajituri 165 12/17 80 - 200 1-60
Deshidratare 60 10 h 40 -70 3-24h

NOTA: Se agit& alimentele la 2/3 din timpul scurs in toate modurile, cu exceptia ,Deshidratare”.

Operare cu un singur cos

1. Selectati cosul de prajire stanga sau dreapta apasand butoanele ,Cosul stang™ sau ,Cosul drept”. Modurile de selectie vor aparea pe panoul tactil.
2. Apasati butonul de mod dorit pentru a selecta un mod de functionare.

3. Temperatura si timpul incep sa clipeascé (alternativ), apdsati butoanele ,Cresterea temperaturii” sau ,Scaderea temperaturii’ pentru a seta
temperatura in trepte de 5 °C. Apasati butoanele ,Cresterea timpului” sau ,Reducerea timpului” pentru a seta timpul in trepte de 1 minut *.

NOTE: Tineti apasat butoanele de crestere / scddere a temperaturii si a timpului pentru o setare mai rapida.

4. 1n setarea de deshidratare, timpul este setat in trepte de 1 ora.

5. Apasati butonul ,Start / pauzad” pentru a porni modul pentru cosul ales.

NOTE: Apasati butonul ,Start / pauza” pentru a intrerupe modul. Apoi apasati din nou butonul ,Start / pauza” pentru a continua modul.

6. Pentru a intrerupe imediat modul de functionare, apasati butonul de eliberare a cosului de prajit si trageti cosul de prajire activ din dispozitiv in orice
moment (,Pot” incepe sé clipeasca pe afisaj). Cand cosul de préjit este reintrodus, modul se va relua.

7. Cand timpul rdmas ajunge la 00:00, afisajul va afisa ,Cool Cool” inainte de a trece la ,End End” si a emite un bip de 5 ori pentru a indica faptul ca
cosurile de prdjire sunt gata sa fie scoase.

NOTE: Pentru a seta temperatura sau timpul in timpul functionarii, selectati cosul de prajire apasand butonul ,Cosul stang” sau ,Cosul drept” inainte de
a utiliza butoanele crestere / scddere temperatura” si butoanele “Crestere / scadere timp”.

8. Cand timpul sau temperatura sunt schimbate in timpul procesului, nu este necesar sa apasati butonul ,Start / pauza’, modul continua automat dupa
2 clipiri.

Operare cu 2 cosuri

Primul cos:

1. Pentru alegerea primului cos de prajit, apasati butoanele Cosul stang “ sau Cosul drept “. Modurile de selectie vor aparea pe afisaj

2. Apasati butonul de mod dorit pentru a selecta un mod de functionare.

3. Cand temperatura si ora incep sa clipeasca, apasati butoanele ,Cresterea temperaturii” sau ,Scaderea temperaturii” pentru a seta temperatura in
trepte de 5 °C. Apasati butoanele ,Cresterea timpului” sau ,Reducerea timpului” pentru a seta timpul in trepte de 1 minut *.

NOTE: Apésati si mentineti ap&dsate butoanele de temperaturé si ord pentru avans rapid. * In setarea de deshidratare, timpul este setat in trepte de 1
ora.

4. Apasati butonul ,Start / pauza” pentru a porni modul pentru primul cos ales. Al doilea cos:

5. Pentru al doilea cos de prajit, apdsati celdlalt buton de cos (butoanele ,Cos stang “ sau, Cos dreapta “). Selectarea modurilor va aparea pe panoul
tactil.

6. Apasati butonul de mod dorit pentru al doilea cos de prajit ales.

7. Cand temperatura si timpul indica pe panoul tactil, apasati butoanele ,Cresterea temperaturii” sau, Scaderea temperaturii ” pentru a seta
temperatura in trepte de 5 °C. Apdsati butoanele ,Cresterea timpului” sau ,Reducerea timpului” pentru a seta timpul in trepte de 1 minut.

NOTA: Apé&sati si mentineti ap&sate butoanele de temperaturd si ord pentru avans rapid. in setarea de deshidratare, timpul este setat in trepte de 1 ora.
8. Apasati butonul ,Start / pauza” pentru a porni modul pentru al doilea cos ales.

NOTE: Apasati butonul ,Start / pauza” pentru a intrerupe ambele moduri. Apoi apdsati din nou butonul ,Start / pauza” pentru a continua ambele
moduri.

9. Pentru a intrerupe imediat ambele moduri de functionare, apasati unul dintre butoanele de eliberare a cosului de prajit si trageti cosul de prajire din
dispozitiv in orice moment (,Pot” incepe sé clipeasca pe afisaj). Cand cosul de préjit este reintrodus, modurile vor fi reluate.

10. Cand timpul ramas ajunge la 00:00 pentru ambele moduri de functionare, afisajul va afisa ,Cool Cool” inainte de a trece la ,End” si va emite un bip
de 5 ori pentru a indica faptul ca cosurile de prdjire sunt gata sa fie scoase.

11. Daca unul dintre moduri termina primul, afisajul va afisa “Cool” si temporizatorul pentru celdlalt mod va contoriza continuu (ex. Cool 03: 00). Dupd
afisarea “Cool” pentru modul terminat, acesta va afisa ,End” pe afisaj si va emite un bip de 5 ori si va clipi ocazional daca cosul nu este scos in timp
ce celalalt mod este inca in functiune. La finalizarea celui de-al doilea mod, se afiseaza ,End cool”, apoi se afiseaza , End End”si din nou suna de 5 ori
pentru a indica faptul ca cosurile de prdjire sunt gata sa fie scoase.

NOTA: Pentru a seta temperatura sau timpul de préjire a aerului in timpul functionarii, utilizati butoanele ,Crestere / scidere a temperaturii” si
butoanele ,Crestere / scadere a timpului”. Cand timpul sau temperatura sunt schimbate in timpul procesului, nu este necesar sa apasati butonul ,Start
/ pauzad”, modul continud automat dupa 2 clipeste.

FINALIZARE SINCRONIZARE

1. Selectati cosul de prajit stdnga sau dreapta apasand butoanele Cosul stang “ sau Cosul drept “. Modurile de selectie vor aparea pe panoul tactil.



2. Apasati butonul de mod dorit pentru a selecta un mod de functionare.

3. Cand temperatura si timpul indica pe panoul tactil, apdsati butoanele increaseCrearea / scaderea temperaturii” pentru a seta temperatura in trepte
de 5 °C. Apdsati butoanele increaseCrearea / micsorarea timpului” pentru a seta timpul in trepte de T minut *.

NOTE: Ap&sati si mentineti apasate butoanele de temperatura si timp pentru avans rapid. * In setarea de deshidratare, timpul este setat in trepte de 1
ora.

4. Repetati pasii de mai sus pentru celdlalt cos de prdjit.

NOTA IMPORTANTA: Ap&sati butonul , Terminare sincronizatd” (intermitent) pentru a va asigura c& ambele cosuri se vor termina impreuna in acelasi
timp. Daca modurile au fost deja pornite (cu o apasare pe butonul ,pornire / pauza”) optiunea , Terminare sincronizatd” nu mai este posibild.

5. Apasati butonul Start / pauza” pentru a porni modurile.

NOTE: Apasati butonul ,Start / pauza” pentru a intrerupe ambele moduri. Apoi apasati din nou butonul ,Start / pauzad” pentru a continua ambele
moduri.

6. Pentru a intrerupe imediat ambele moduri de functionare, apasati unul dintre butoanele de eliberare a cosului de prdjit si trageti cosul de prdjire din
dispozitiv in orice moment (,Pot” incepe sa clipeasca pe afisaj). Cand cosul de préjit este reintrodus, modurile vor fi reluate.

7. “Hold” va aparea pe afisajul din partea cosului (stdnga sau dreapta) ca operatia este tinutd pe méasura ce dispozitivul sincronizeaza timpul de gatire
final.

8. Cand timpul ramas ajunge la 00:00, afisajul va afisa ,Cool Cool” inainte de a trece la ,End End” si va emite un semnal sonor de 5 ori pentru a indica
faptul ca cosurile de prajire sunt gata sa fie scoase.

NOTA: Cand timpul sau temperatura sunt schimbate in timpul procesului, doar prin ap&sarea butoanelor increaseCrearea / sciderea temperaturii” sau

<n

a butoanelor increaseCrearea / scaderea timpului”, nu este necesar sa apasati din nou butonul ,Pornire / pauza’, modul continua automat.

GATIRE DUBLA

<n

1. Apasati butonul ,Gatire dubl&” dacd doriti ca toate setérile sa se aplice ambelor cosuri de prajit. Modurile de selectie vor apérea pe panoul tactil.
NOTA: Dacd sunt apdsate butoanele ,Cosul stang” sau ,Cosul drept’, acesta va anula modul “Gatire dubla” si va continua ca “Functionare cos

separat”.

2. Pentru setdri suplimentare, va rugam sa consultati sectiunea de functionare a cosului unic de la punctul 2.

AMESTECARE

1. Pentru toate modurile (cu exceptia: Deshidratare) vor suna 4 tonuri la 2/3 din timpul de préjire, pentru a va reaminti s& agitati cosul de prdjire.
2.1n acel moment, scoateti cosul / prajiturile si agitati alimentele.
NOTE: Modul de amestecare nu va functiona daca timpul de prdjire este sub 3 min.
3. Apdsati butonul “Shake” pentru a dezactiva aceasta caracteristica.

4) CURASARE SI INTRETINERE
Opriti intotdeauna dispozitivul, deconectati-l de la sursa de alimentare si ldsati-l sd se rdceasca inainte de curatare.

Dispozitivul necesita putina intretinere. Nu contine piese reparabile de cétre utilizator. Nu incercati sa reparati singur dispozitivul. Contactati
departamentul de asistentd pentru clienti pentru orice probleme neobisnuite pe care le-ati putea intdmpina.

1. Scoateti cosurile de prajit de pe dispozitiv.

2.Va recomanddm ca cosurile si tavile de prajit sa fie spdlate in apa fierbinte cu sapun. Nu utilizati ustensile de bucatdrie din metal sau produse de

curatat abrazive, deoarece acestea pot deteriora stratul antiaderent.
3. Stergeti corpul dispozitivului cu o carpa moale, non-abrazivd, umedd, pentru a o curata.
4. Uscati bine toate piesele inainte de utilizare sau depozitare ulterioara.

5) PROBLEME

Daca dispozitivul nu functioneaza asa cum se presupune, va rugam sa contactati cel mai apropiat reprezentant.

Problema

Cauza posibila

Solutia posibila

Dispozitivul nu
functioneaza.

Dispozitivul nu este conectat.

Conectati cablul de alimentare la sursa de curent.

Cosul de prajit nu este instalat corect si ,pot” este
afisat pe afisaj

Glisati cosul de prajit in dispozitiv in mod corespunzator.

Ingredientele prajite
in dispozitiv nu sunt
gatite.

Cantitatea de ingrediente din cosul de prajit este prea
mare.

Puneti loturi mai mici de ingrediente in cosul de prajit. Loturi-

le mai mici sunt, de asemenea, prdjite mai uniform.

Temperatura setatd este prea scazuta.

Setati temperatura la setdrile de temperaturd necesare / mai
mari.

Timpul de pregatire este prea scurt.

Setati temporizatorul la timpul de pregatire necesar / mai
lung.

Ingredientele sunt
prajite inegal in dis-
pozitiv.

Ingredientele nu au fost agitate in timpul prepararii.

Ingredientele care se afla unul peste altul sau unul peste
celdlalt (de exemplu cartofi prdjiti) trebuie agitatila 2 / 3 din
timpul pregatirii.

Gustarile prajite nu
sunt crocante cand ies
din dispozitiv.

Pregétirea alimentelor care trebuie pregatite intr-o
friteuza traditionala.

Utilizati alimente adecvate sau stropiti usor ulei pe astfel de
alimente pentru un rezultat mai crocant.

Cartofii prajiti sunt
prajiti inegal.

Tip de cartof gresit folosit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca rdman ferm in
timpul prajirii.

Cartofii pai de cartofi nu sunt clatite inainte de prdjire.

Clatiti corect betisoarele de cartof pentru a indepdrta amido-
nul de pe suprafata betelor.




RO: Garantie

Compania Vitapur Home SRL cu sediul in Bucuresti, strada Johann Strauss 2A, declara pe propria raspundere ca
produsele comercializate sunt in conformitate cu normele de calitate in vigoare in Uniunea Europeana.

In conditiile legii 449/2003, vanzatorul este raspunzator fata de cumparator pentru orice lipsa a conformitatii existente la
momentul livrarii produselor. In cazul constatarii lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului,
in termen de 24 de ore de la momentul constatarii, neconformitatii, repararea sau inlocuirea produsului.

In cazul in care produsul nu este reparat in termen de 15 zile de la primirea cererii, acesta va fi inlocuit gratuit cu un
produs nou in cadrul aceluiasi termen. Perioada de garantie va fi prelungita din momentul primirii produsului reparat sau
a produsului nou.

Garantia nu acopera:

1. Vatamari mecanice si erori cauzate de utilizarea si intretinerea necorespunzatoare;
2. Defectiuni cauzate de forta majorg;

3. Consumabile.

Garantia este valabild pe teritoriul tarii in care a fost efectuata achizitia si se exercita in locul in care a fost efectuata
achizitia sau la importatorul autorizat pentru piata respectiva, care este mentionata in declaratia produsului pe ambalaj.
Garantia nu impiedica drepturile consumatorului care decurg din raspunderea vanzatorului pentru defectele de bunuri.
Perioada de garantie este de 24 de luni.

Nume produs:

Data livrarii marfurilor:

DEPOZITAREA IN CONFORMITATE CU
PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR



Hasznalat el6tt, kérjik, olvassa el alaposan az Utmutatot, és tegye el késébbi felnasznalas céljabdl.

FIGYELMEZTETESEK

1. Ne érintse meg a forro fellleteket. Hasznaljon fogantyukat vagy gombokat. Hasznaljon sitékeszty(it vagy edényfogot.

2. Az dramités elleni védelem érdekében ne meritse a tapkabelt, a csatlakozokat vagy a készlléket vizbe vagy mas folyadékba.

3. A készliléket 8 év alatti gyermekek nem haszndlhatjak. Id6sebb gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis képességekkel rendelkezd,
illetve a késziilékkel kapcsolatos ismeretekkel és tapasztalattal nem rendelkezé személyek csak akkor hasznalhatjak, ha a készUlék biztonsdgos
hasznalatdval kapcsolatos Utmutatdsban vagy felligyeletben részestilnek, és értik a haszndlat kockazatait. Ne engedje, hogy a késziiléket gyermekek
jatékszerként hasznaljdk. A készulék tisztitasat és karbantartasat a gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8 évnél idésebbek és felligyelet alatt allnak.
4. Tartsa a késziléket és annak vezetékét 8 évnél fiatalabb gyermekektél elzarva.

5. A gyermekeket feltigyelni kell annak biztositdsdra, hogy ne jatsszanak a készilékkel.

6. Ezt a késziiléket soha nem szabad Uresen lizemeltetni, mert ez a termék meghibdsodasahoz és/vagy a felhasznald sérliléséhez vezethet.

7. A terméket csak az azon feltlintetett tulajdonsagokkal rendelkezé tapegységhez szabad csatlakoztatni. Helytelen haszndlat a tdpegység vagy a
készllék meghibdsoddsdhoz vezethet.

8. A készlilék dugvilldja foldelt. Kérjik, gyézédjon meg arrdl, hogy a hasznalni kivant haldzati aljzat is megfeleléen foldelt.

9. Kertilje a hosszabbitd kabelek vagy a tobb konnektoros csatlakozok hasznalatat, mivel ezek tulmelegedhetnek és tlzveszélyt okozhatnak.
Semmilyen kortilmények kozott ne csatlakoztasson mds nagyaramu késziilékeket ugyanarra a tapegységre.

10. A készllék csak beltéren, szaraz helyeken és kizarélag haztartasi célokra hasznalhato.

11. Hasznalat el6tt helyezze a terméket kemény, sima, stabil, szdraz és héallo fellletre.

12. Az Uzemi hémeérséklet eléréséig a készilék sajatos szagot bocsathat ki.

13. Ne haszndlja a terméket, ha az nem mukodik megfeleléen, erés (ités érte, leesett, megseérdilt, kiiltéren allt vagy vizbe esett.

14. Hasznalaton kivil az eszkozt soha ne hagyja bekapcsolva vagy dram alatt, valamint a kiegésziték cseréje vagy a tisztitas soran sem.

15. Soha ne kisérelje meg a terméket sajat kezlileg megjavitani, a szervizelést mindig megfeleléen képzett szakembernek kell végeznie.

16. Ha a tapkabel megsértilt, azonnal ki kell cserélni, amit csak képzett szakember hajthat végre.

17. Az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa le és szaritsa meg.

18. Kérjuk, az aldbbi bekezdésekben olvassa el a tisztitassal, bedllitdsokkal és tartozékokkal kapcsolatos részleteket.

19. A termék forgalmazdja altal nem ajanlott vagy értékesitett mellékletek vagy tartozékok haszndlata személyi, vagyoni veszélyeket vagy sériléseket
okozhat.

20. Ne hagyja, hogy a tdpkabel az asztal vagy a pult szélén I6gjon, vagy forré fellletekhez érjen.

21. Ne tegye forré gaz- vagy elektromos f6z6lapra vagy annak kozelébe, illetve meleg siitébe. A forrd olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazo
keészlilék mozgatasakor fokozott dvatossaggal kell eljarni.

22. A készlilék hét termel, és haszndlat kozben g6z szabadulhat fel. Megfelel$ dvintézkedéseket kell tenni az égési sériilések, vagy egyéb személyi
sérilések, illetve a vagyoni kdrok megelézése érdekében.

23. A készilék mikodés kozben forrd, és a kikapcsolds utdn még egy ideig megdrzi a hét. Forrd targyak kezelésénél mindig hasznaljon stit6kesztydit,
és tisztitas el6tt hagyja lehdini a fém alkatrészeket. Ne tegyen semmit a készlilék tetejére izemelés kozben, vagy amig forro.

24. Ne zarja el a készilék hatuljan és oldalan 1évé levegd be- és kimeneti nyildsokat semmilyen térggyal. Sttés kozben vigydzzon a forrd géz
kiszabaduldsara a légkivezetd nyilasbol.

25. A készliléket izemelés kozben legaldbb 30 cm tavolsagra tartsa a falaktdl vagy mas targyaktol.

26. Ezt a készliléket nem szabad vizforraldsra hasznalni. Soha ne hasznélja forrd zsirban vald sitéshez.

27. A terméket ellendriztik, ellenben a hasznalat és az abbdl fakadd kovetkezmények a felhaszndld kizarélagos

felel6sségi korébe tartoznak.

1) A késziilék a kovetkezé részeket tartalmazza a kovetkez6 funkciokhoz:

1. kép (lasd: KEPEK, Pic. 1)

1. Talpak 4. Slitékosarak fogantyui 7. Sutétalcak
2. Tapkabel 5. Sttékosarak
3. Sutékosarak kioldogombjai 6. Erintéképernyd

2. kép (l&sd: KEPEK, Pic. 2)

1. Leolvasztas tizemmod | 5. Hus izemmad 9. Hémérséklet novelése 13. H6mérséklet csokkentése | 17. Dupla f6zés

2. Hasdbburgonya lizem- | 6. Hal izemmod 10. Bal siitékosar 14. Inditds/szlinet 18. Kapcsoldogomb
mad 7. Stitemény tzemmaod 11. Jobb siitékosar 15. Szinkronizalt befejezés 19. 1d6 csokkentése
3. Sllt krumpli Gzemmdd | 8. Aszalas tizemmod 12.1d6 novelése 16. Felrdzas

4. Csirkefalatok tizemmaod

2) AZ ELSO HASZNALAT EL6TT

Helyezze a készliléket egy stabil, h¢allo fellletre, olyan magassagba, hogy a hasznalata kényelmes legyen. A késziiléket Ugy kell elhelyezni, hogy a
tapkabel elegendd hosszusdagu legyen a tdpegységhez vald csatlakoztatdshoz, és a készllék belsejében keringjen a levegd, valamint a készilék ne
legyen gyulékony targyak kdzelében.

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét a készilékrél. Hluzza ki az egyes slitékosarakat a fogantyu segitségével, mikdzben nyomja a
kioldbgombot.

2. Fogja meg az egyes siitétalcak nyildsait, és emelje ki azokat a kosarakbol (lasd: KEPEK, pic. 3).

3. Mindkét siitékosarat és sitétalcat mossa meg forrd, szappanos vizben.

MEGJEGYZES: Ne meritse a késziiléktestet vizbe. Térolje at a késziiléktestet nedves térlékendével. Minden alkatrészt alaposan szaritson meg.

4. Helyezze vissza a sutétalcakat az egyes stékosarakba gy, hogy a racsok felfelé nézzenek.

5. Helyezze vissza a siit6kosarakat a féegység megfeleld (bal vagy jobb) nyildséba. Kérjik, vegye figyelembe az egyes fogantyuk tetején taldlhatd I’
(bal) és ,R" (jobb) jellést. Hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy minden egyes siitékosar teljesen be van-e helyezve és régzitve van-e a helyén
MEGJEGYZES: Az els6 hasznalat sorén a késziilék enyhe sajétos szagot bocséthat ki. Ez normaélis, és nem befolyésolja az étel izét.

A TERMEK HASZNALATA

Hasznalati utasitas

1. Ha sit6tdlcara/sutétalcakra van szikség, 1asd a ,Az elsé haszndlat el6tt” fejezetet a részletes leirdsért.

2. Javasoljuk, hogy a siit6kosarat a megjelolt maximalis szintig toltse meg hozzavaldkkal.

MEGJEGYZES: Ha a siit6kosar a megjeldlt maximalis szintnél nagyobb mértékben van megtéltve hozzavaldkkal, kiszaradhat, mivel az étel az eredeti
térfogatanak toredékére zsugorodik. Helyezzen egy réteg hozzavaldt az res siitékosarba. Hozzon létre egy masodik réteget Ugy, hogy a sitékosarba
helyezi a siit6talcat az Osszetevok folé. Ezutdn tegyen még téhb ételt a siitétalca tetejére.

3. Helyezze be az 0sszeszerelt stit6kosarat/slt6kosarakat) a készllékbe. Mindig gyéz6djon meg arrdl, hogy a stitékosér/siitékosarak a megfeleld bal
vagy jobb poziciéban vannak, és teljesen rogzitve vannak.

MEGJEGYZES: Az étel mennyisége, slrlisége és sulya szilkségszer(ien megvaltoztatja a teljes siitési idét. Javasoljuk, hogy kisebb adagokat siissén



kevesebb idébedllitédssal, igy az ételek minésége jobb lesz. Mindig ellenérizze az ételt a sités felénél, hogy meghatdrozhassa a végs6 sitési idét és
hémérsékletet.

4. Csatlakoztassa a téapkdbelt a tdpegységhez. Egy hangjelzés fog megszdlalni, a kezel6panel vilagitani fog. A kapcsoldgomb pirosan fog vildgitani.
5. A kapcsolégomb megnyomasakor hangjelzés hallatszik, a “Kapcsolégomb” zoldre valt, a kezelépanelen vildgit a “Bal oldali kosar”, “Jobb oldali
kosar” és a “Dupla fézés”.

Kivalasztas meniibél
Uzemméd Alapértelmezett Alapértelmezett IDO HOMERSEKLET IDG tartomany perc
HOMERSEKLET °C Egy siitékosar / két siit6kosar perc | tartomany °C

Leolvasztas 90 7/10 35-90 1-60
Hasabburgonya 200 20/28 80 - 200 1-60
Sult krumpli 200 16 /21 80 - 200 1-60
Csirkefalatok 180 10/17 80 - 200 1-60
Hus 200 16/20 80 - 200 1-60

Hal 160 15/21 80 - 200 1-60
Sutemeény 165 12/17 80 - 200 1-60
Aszalds 60 10 ora 40 -70 3-24 ¢dra

MEGJEGYZES: Az ,Aszalas” kivételével minden izemmddban az eltelt id6 2/3-anél ajanlott az étel felrazasa.

Egykosaras iizemelés

1. Vélassza ki a bal vagy jobb oldali siit6kosarat a “Bal oldali kosar” (Left basket) vagy a “Jobb oldali kosar” (Right basket) gombok megnyomasaval. A
kivélasztasi modok megjelennek az érintépanelen.

2. Nyomja meg a kivant izemmaod gombot az Uizemelési mod kivalasztaséhoz.

3. A hémérséklet és az idé villogni kezd (valtakozva), nyomja meg a “Hémérséklet ndvelése” vagy a “Hémérséklet csokkentése” gombokat a
hémérseéklet 5 °C-os lépésekben torténd beallitésahoz. Nyomja meg az “idé novelése” vagy az “idé csokkentése” gombokat az id6 1 perces
|épésekben torténd bedllitasahoz*.

MEGJEGYZESEK: A gyorsabb bedllitdshoz tartsa lenyomva a hémérséklet és az id6 novelése/csokkentése gombokat.

4. Az aszalas lizemmodban az idé bedllitasa 1 oras lépésekben torténik.

5. Nyomja meg az “Inditas/szlinet” gombot a kivalasztott kosar izemmaodjanak elinditdsahoz.

MEGJEGYZES: Nyomja meg az “Inditas/sziinet” gombot az lizemmadd sziineteltetéséhez. Ezutan nyomja meg Gjra az “Inditas/sziinet” gombot az
izemmad folytatdsahoz.

6. Az izemmdd azonnali sziineteltetéséhez nyomja meg a sttékosar kioldégombot, és barmikor hizza ki az aktiv sttékosarat a késztilékbél (,Pot”
kezd villogni a kijelzén). Ha a sttékosarat Ujra behelyezi, az izemmad folytatédik.

7. Amikor a hatralévé id6 eléri a 00:00 érét, a kijelzén megjelenik a ,Cool Cool” felirat, majd atvalt az ,End End” feliratra és 5 hangjelzéssel jelzi, hogy

a stit6kosarak kihtizhatok. MEGJEGYZES: A hémérséklet vagy az idé bedllitasdhoz lizemelés kdzben vélassza ki a siitékosarat a ,Bal kosar” (Left
basket) vagy a ,Jobb kosar” (Right basket) gomb megnyomasaval, mielétt a “Hémérséklet novelése/csokkentése” és az “Id6 novelése/csokkentése”
gombokat hasznalja.

8. Ha az id6 vagy a hémeérseklet megvaltoztatasara az tzemelés kdzben kertll sor, nem szlikséges megnyomni az “Inditas/szlinet” gombot, az
izemmad 2 villogds utan automatikusan folytatodik.

Uzemelés két kiilon kosarral Elsé siitékosar:

1. Az elsé slitékosar kivalasztdsahoz nyomja meg a “Bal kosar” (Left basket) vagy a “Jobb kosar” (Right basket) gombokat. A kijelzén megjelennek a
kivalasztasi médok.

2. Nyomja meg a kivant izemmaod gombot az izemmad kivalasztasahoz.

3. Amikor a hémérseéklet és az idé villogni kezd, nyomja meg a "Hémérséklet novelése” vagy a "Hémeérseklet csokkentése” gombokat a hémérséklet 5
°C-os lépésekben torténd beallitasahoz. Nyomja meg az “Idé novelése” vagy az “Idd csokkentése” gombokat az idé 1 perces Iépésekben torténd beall
ftasahoz*.

MEGJEGYZESEK: Nyomja meg és tartsa lenyomva a hémérséklet és az idé gombokat a gyors elére haladéshoz. *Az aszalasi izemmddban az id6
bedllitasa 1 oras lépésekben torténik.

4. Nyomja meg az “Inditas/sziinet” gombot az elsé kivalasztott kosar izemmaodjanak elinditdsahoz.

Masodik kosar:

5. A masodik sttékosarhoz nyomja meg a masik kosar gombot (“bal kosar” (left basket) vagy “jobb kosar” (right basket) gombok). A médok
kivélasztasa megjelenik az érintéképernydén.

6. Nyomja meg a masodik kivalasztott sutékosarhoz a kivant izemmaod gombot.

7. Amikor az érintéképernyén megjelenik a hémérséklet és az idé, nyomja meg a "Hémeérséklet novelése” vagy a "Homérséklet csokkentése”
gombokat a hémérséklet 5 °C-os Iépésekben torténd bedllitdasahoz. Nyomja meg az “idé novelése” vagy az “idé csokkentése” gombokat az id6 1
perces lépésekben torténd beallitasahoz.

MEGJEGYZESEK: A hémérséklet és az id6 gombok megnyomasa és lenyomva tartasa a gyors elérehaladdst eredményezi. Az aszalési izemmaodban
az idé beadllitasa 1 oras lépésekben torténik.

8. Nyomja meg az “Inditds/sziinet” gombot a masodik kivalasztott kosar izemmddjanak elinditdsahoz.

MEGJEGYZES: Nyomja meg az “Inditas/sziinet” gombot mindkét izemmaod sziineteltetéséhez. Ezutan nyomja meg Ujra az “Inditas/sziinet gombot
mindkét Gzemmad folytatdsahoz.

9. Mindkét izemmaod azonnali sziineteltetéséhez nyomja meg az egyik sttékosar kioldégombot, és barmikor hizza ki az adott stitékosarat a
készUlékbdl (,Pot” kezd villogni a kijelzén). Ha a stitékosarat Ujra behelyezi, az izemmaddok folytatddnak.

10. Amikor a hatralévé idé mindkét Gzemmad esetében eléri a 00:00 érét, a kijelzén megjelenik a ,Cool Cool” felirat, miel6tt az ,End , feliratra valtana,
és 5 hangjelzéssel jelzi, hogy a sltékosarak kihtizhatok.

11. Ha az egyik Gzemmaod elébb ér véget, a kijelz6n “Cool” jelenik meg, és a masik izemmdd idézitéje tovabb szamol (pl. “Cool 03:007). A befejezett
izemmaod szdmdra megjelenik a “Cool” felirat a kijelzén, majd az “End” felirat jelenik meg, és 5 hangjelzést ad, valamint idénként villogni fog, ha a
kosarat nem huzza ki, mikozben a masik izemmadd még folyamatban van. Amikor a mdasodik tzemmad befejezédik, megjelenik a “Cool Cool” felirat,
majd az “End End” felirat és ismét 5 hangjelzés jelzi, hogy a siitékosarak készen &linak a kihtizasra. MEGJEGYZESEK: A siités hémérsékletének
vagy idejének bedllitdsahoz tizemelés kdzben hasznalja a "Homérséklet novelése/csokkentése” és az “Idé novelése/csokkentése” gombokat. Ha az
id6ét vagy a hémeérsékletet tizemelés kdzben valtoztatja meg, nem sziikséges megnyomni az “Inditas/sziinet” gombot, az izemmad 2 villogas utan
automatikusan folytatodik.



SZINKRONIZALT BEFEJEZES

1. Vélassza ki a bal vagy jobb oldali sitékosarat a “Bal kosar” (left basket) vagy a “Jobb kosér” (right basket) gombok megnyomasaval. A kivalasztasi
maodok megjelennek az érintépanelen.

2. Nyomja meg a kivant izemmaod gombot az Gizemmad kivalasztdsahoz.

Amikor az érintéképernyén megjelenik a hémérséklet és az id6, nyomja meg a "Hémérséklet novelése/csokkentése” gombokat a hémérséklet 5 °C-os
|épésekben torténd bedllitdsahoz.

Nyomja meg az “idé novelése/csokkentése” gombokat az id6 1 perces lépésekben torténd bedllitdsah

0z*.

MEGJEGYZESEK: Nyomja meg és tartsa lenyomva a hémérséklet és az idé gombokat a gyors elére haladéshoz *Az aszaldsi izemmadban az idé
bedllitdsa 1 6ras lépésekben torténik.

3. Ismételje meg a fenti Iépéseket a masik stitékosdr szamara is.

FONTOS MEGJEGYZES: Nyomja meg a “Szinkronizalt befejezés” (villogd) gombot annak érdekében, hogy mindkét kosar siitési folyamata egyszerre
érjen véget. Ha az lizemmddok mér elindultak (az «inditds/sziinet» gomb megnyomdsaval), a “Szinkronizalt befejezés” opcid mar nem lehetséges.

4. Az izemmodok elinditdsahoz nyomja meg az “Inditds/sziinet” gombot.

MEGJEGYZES: Nyomja meg az “Inditds/sziinet” gombot mindkét izemmad sziineteltetéséhez. Ezutdn nyomja meg az “Inditas/sziinet” gombot
mindkét izemmad folytatdsahoz.

5. Mindkét tizemmod azonnali szlineteltetéséhez nyomja meg az egyik siitékosar kioldbgombot, és barmikor hiizza ki az adott sitékosarat a
késziilékbdl (,Pot” kezd villogni a kijelzén). Ha a siitékosarat Ujra behelyezi, az izemmaodok folytatodnak.

6. Mikdzben a teljes f6zési id6 szinkronizalddik, a kosar oldalan lévé kijelzén (jobb vagy bal oldalon) megjelenik a “Hold” felirat.

7. Amikor a hatralévé id6 eléri a 00:00 érat, a kijelzén megjelenik a “Cool Cool” felirat, majd atvalt az “End End” feliratra, és 5 hangjelzés jelzi, hogy

a siitékosarak kihtizhatok. MEGJEGYZES: Ha az id6 vagy a hémérséklet megvaltoztatasara az lizemelés kézben csak a “Hémérséklet novelése/
csokkentése” vagy az “Idé novelése/csokkentése” gombok megnyomdsdval kerll sor, nem szlikséges Ujra megnyomni az “Inditas/sziinet” gombot, az
lizemmaod automatikusan folytatodik.

DUPLA FOZES

1. Nyomja meg a “Dupla f6zés” gombot, ha azt szeretné, hogy minden bedllitds mindkét siitékosarra vonatkozzon. A kivalasztasi médok megjelennek
az érintéképernyén.

MEGJEGYZES: Ha a “Bal kosar” vagy a “Jobb kosar” gombokat megnyomja, akkor a “Dupla f6zés” izemmaod megszUinik, és az “Uzemelés két kiilon
kosarral” funkcio folytatodik.

2. A tovabbi bedllitasokat Iasd a 2. ponttdl kezd6déen az egykosaras lizemelés fejezetben.

FELRAZAS

1. Minden tizemmaodban (kivéve: Aszalas) a stési id6 2/3-anél 4 hangjelzés szolal meg, hogy emlékeztesse Ont a siitékosér felrazasara.

2. Ekkor huzza ki a slt6kosarat/sutékosarakat, és razza fel az ételt.

MEGJEGYZESEK: A felrdzas izemmad nem miikadik, ha a siitési idé 3 percnél révidebb.

3. A funkcid kikapcsoldsahoz nyomja meg a “Felrdzas” gombot.

4) TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készlléket, huzza ki az aramforrasbdl, és hagyja lehdini.

A készlilék kevés karbantartdst igényel. Nem tartalmaz a felhasznald altal szervizelhet6 alkatrészeket. Ne kisérelje meg sajat kezlileg megjavitani a
keészlléket. Barmilyen szokatlan probléma esetén forduljon az ligyfélszolgalathoz. 1. Vegye ki a stt6kosarakat a készuilékbdl.

2. Javasoljuk, hogy a siit6kosarakat és a siitétalcakat forrd szappanos vizben mossa meg. Ne hasznaljon fém konyhai eszkdzoket vagy surold hatasu
tisztitoszereket, mivel ezek karosithatjdk a tapadasmentes bevonatot.

3. A készliléktestet puha, nem surold hatdsu nedves torl6kendével tordlje at tisztitas céljabol.

4. Tovabbi hasznalat vagy tdrolds el6tt alaposan szdritsa meg az 0sszes alkatrészt.

5) HIBAELHARITAS
Ha a készilék nem ugy makodik, ahogyan kellene, kérjik, forduljon a legkdzelebbi forgalmazohoz.

Probléma Lehetséges ok Lehetséges megoldas

A késziilék nem A készUllék nincs csatlakoztatva az aramforrashoz. Csatlakoztassa a tapkabelt egy foldelt tapegységhez.

miikodik.

A slitékosar nincs megfeleléen felszerelve, és a CsuUsztassa a sut6kosarat megfeleléen a készilékbe.

kijelzén “pot” felirat jelenik meg.

A késziilékkel siilt

hozzavalok nem
siiltek meg jol.

A siitékosarban lévé hozzavaldk mennyisége tul
nagy.

Tegyen kisebb adag hozzavaldkat a slitékosarba. A kisebb
adagok egyenletesebben is megstilnek.

A beallitott hémérséklet tul alacsony.

Allitsa be a hémérsékletet az igényelt/magasabb
hémeérséklet bedllitasra.

Az elkészitési idé tul rovid.

Allitsa be az idézitét az igényelt/hosszabb elkészitési idére.

Az Osszetevok
egyenetleniil siilnek a
késziilékben.

A hozzavaldokat nem razta fel az elkészités soran.

Az egymadson vagy keresztben fekvé hozzavaldkat (pl. hasab-
burgonya) az elkészitési id6 2/3-aban fel kell razni.

A siilt snack nem
ropogds, amikor ki van
véve a késziilékbol.

Olyan ételek elkészitése, amelyeket hagyomanyos
fritézben kell elkésziteni.

A ropogdsabb eredmény érdekében hasznaljon megfeleld
snackeket, vagy enyhén ecsettel kenjen egy kis olajat az ilyen
ételekre

A hasabburgonya
egyenetleniil siilt meg.

Nem megfelelé burgonyafajtat hasznalt.

Hasznaljon friss burgonyat, és tigyeljen arra, hogy a siités
soran szilard maradjon.

Sités el6tt nem oblitette le a burgonyarudakat.

A burgonyarudakat megfeleléen dblitse le, hogy eltavolitsa a
keményitét a fellletlkrol.




Garancia

A jotallas biztositoja és a hivatalos szervizszolgaltatd az AD Vita d.o.o., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice,
Szlovénia, felelésséget vallal azért, hogy a termék garancialis idészak alatti miikodése kifogastalan legyen. A jotéllasi id6é
alatt, amely a termék kiszallitasaval kezdédik, a termék minden hidnyossagat és hibajat kijavitjuk, amely

a termék normal hasznalatanak eredményeként fordul el®. A garancia érvénytelenné valik, amennyiben a terméket a
jotallasi kartya kibocsatoja altal nem felhatalmazott személy manipulalta, vagy ha a javitashoz nem eredeti alkatrészeket
hasznaltak fel.

Ha a termeéket a szervizelés kérvényezésétdl szamitott 45 napon bellil nem javitjak meg, a jétallas biztositoja kicseréli
egy Uj, azonos és hibatlan termékre ingyenesen. A jotéllas ideje meghosszabbodik az igénybe vett javitasi napok
szamaval.

A garancia nem terjed ki a kovetkez&kre:

1. a termék nem megfelel§ hasznalatédbdl és/vagy karbantartasabol eredé mechanikai sértilések és hibak.
2. rendkivili események okozta kar.

3. fogydeszkozok.

A garancia abban az orszagban érvényes, ahol a vasarlas tortént, és a vasarlas helyszinén érvényesil,

vagy egy erre a piacra felhatalmazott viszonteladonal, amely a csomagoldson talalhatd terméknyilatkozatban
megtaldlhato. A jotallds nem zarja ki a fogyaszté jogait, amelyek az elado felel6sségébdl szarmaznak a szallitott aruk
hibaiért. A j6tallas ideje 24 honap. Az egyes piacokon az importdr felelés a termék javitasaért.

Termék:

Az aru kiszallitasanak datuma:

KORNYEZETBARAT
ARTALMATLANITAS

S



Be MonvMMe BHUMATENHO NPOYMTajTe ro OBa YNaTCTBO Npef yrnoTpeba 1 3adyBajTe 3a UAHW NOTpebu.

NMPEAYNPEAYBAHA

1. He rv jonwvpajTe XeLukuTe NoBPLWMHK. KopucTeTe rn padkute. KOpUCTETE 3aLLITUTHM KYjJHCKM pakaBuUu.

2.3a fia ce 3alUTUTUTE Off eNeKTPUYEH LLIOK, He ro MoToMyBajTe KabesoT 3a HamnojyBarbe, MPUKIYYOKOT UK anapaTtoT BO BOAA UK APYrv TEYHOCTMU.
3. OBOj anapaT MOoXe Aia Ce KOPUCTW Ofl CTPaHa Ha Aelia Ha BO3PacT off 8 roAMHM 1 MOCTapw, Kako ¥ Off CTpaHa Ha inla co HamaneHn Guandki,
CEH30PHW UM MEHTATHM CMOCOBHOCTY AN INLIA CO HEAOCTATOK Ha MCKYCTBO 1 3HaeHe CaMo ako Ce Mof HaA30p Un Jo6We MHCTPYKLMW BO BPCKa
co ynoTpe6aTa Ha OBOj anapaT Ha 6e36efleH HaulH U M1 pa3bupaat BKIyYeHnTe pusmnun. Jeuata He CMeaT [ja C1 Urpaat co anapaTtoT. YNCTEHETO 1
OfIP>KYBaH-ETO He Tpeba Aia ce M3BeflyBa 0Of] CTpaHa Ha [lella OCBEH ako TWe Cce NocTapu ol 8 roAMHM W Nofd HaA30p.

4. YyBajTe ro anapaTtoT 1 HErOBMOT Kabes noganeky of AodaT Ha Aela noManu of, 8 rofmHm.

5. [leuata Tpeba fa 6uaaT nofd Haf30p Co Lies ia Ce Crpeyn fja Cu UrpaaT co anapaToT.

6. OBOj anapaT He Tpeba Aja paboTy NpaseH, BUAEjKM Toa MOXe [1a Npean3BrKa fedeKT U/unm NoBPeaHN Ha KOPUCHMKOT.

7. BkyyeTe ro BO CTpyja Koja OAroBapa Ha HaBefleHaTa Ha anapaToT/nonHavyoT. Bo cryyaj Ha nMorpelleH 0TOK Ha CTPYja, MOXHM Ce OLLTETYBaHba.
8. OBOj anapart e ornpemMeH Co NPUKITYYOK CO 3a3eMjyBarbe. Be MonMMe NpoBepeTe Aanu BalLMOT LUTEKep e NPaBUIHO 3a3emjeH.

9. N36erHyBajTe ynoTpeba Ha NPOAOHKEHN KaBW UK LUTEKEPU CO MOBEKE MPUKIYYOLIM BUAEjKM Te MOXAT Aa Ce nperpeaT v ia npeansBukaaT
noxap. of HMKOj CryYaj He MPUKydyBajTe ApYri anapaTui Nof BUCOK HaMOH Ha UCTUOT LLTEKeP.

10. OBOj anapat e HaMeHET 3a JloMalliHa ynoTpeba, Co CYB M 3aTBOPEH NMPOCTOP.

11. Mpea ynoTpeba, CTaBeTe ro Npov3BOAOT Ha TBP/A, PaMHa, CTabuHa, CyBa U OrHOOTMNOPHA MOBPLIMHA.

12. MoxHa e nojaBa Ha MMpU36a Ha NOYETOKOT Ha ynoTpebaTta Ha anapaToT UK ofeKa Toj A0CTUMHE TepmasiHa CTabuIHOCT.

13. [lokonKy anapaTtoT He paboTy Kako LUTO Tpeba, MpUMWA OCTap yaap, NafHasn ce owTeTu, 61 0CTaBEH HAABOP WAV NMajHan BO BOAA, He ro
KopucTeTe.

14. OBOj anapart He Tpeba fia PaboTv UMK fa GMAe BKIYYEH KOra He ce KOPUCTK, I0AeKa M 3aMeHyBaTe A0AaTOLMTE UM FO YNCTUTE.

15. He ce 06uayBajTe camuTe fla n3BeayBaTe KakBy 6110 MOAMMUKALIMM WX TIONPaBKM Ha anapaToT M OBO3MOXKETE UCTWOT fia Ce CepBucHpa off
CTpaHa Ha COOfIBETHO KBaNMbUKyBaH cepBurcep.

16. [lokonKy KabenoT 3a HarnojyBarbe € OLUTETEH, UCTVOT Tpeba BeHaLl [la Ce 3aMEHW 0f] CTpaHa Ha aBTOPM3MPaH UM CIMYHO KBanMMUKyBaH
cepBwcep, COo Uen fa N3berHeTe Hecpeka.

17. VicuncTeTe 1 1cylleTe TeMeNHO npef npeaTa ynoTtpeba.

18. Be MONMMe NPOAOIIXKETE CO YNTak-E 3a fla [I03HaeTe NoBeKe AeTanu 3a YNCTerbe, KOPUCTere Ha anapaToT 1 0AaTOLMTE M BPEMETO Ha paboTa.
19. YnoTpe6aTa Ha 0AaTOLM KOV He Ce nMpenopaYyaHu 1 He ce NPoAaBaaT off CTpaHa Ha AMCTPUMEYTePOT Ha MPOW3BOAOT, MOXE Ala Npen3BrKaaT
NMYHa NoBpeaa U/Unn oLITeTyBaka Ha MMOTOT.

20. He no3BONyBajTE KabenoT Aa BUCH Ha pab Of Maca UM KyjHCKa MOBPLUVHA MW Aa A0MMPa XKELIKM MOBPLIWHX.

271. He ro cTaBajTe NPOM3BOAOT Ha UM BO BIM3MHA Ha XKELLKM PUHIIM UK 3arpeanHi pepHi. MoTpeBbHO e 0COBeHO BHUMaHKE Kora ro MpeMecTyBaTte
anapaToT KOj COAPKM XKELLIKO Macsio UiV APYIrv XKELIKN TEYHOCT.

22. AnapaToT reHepupa ToMMHa U MOyKe fia MCMyLITY Napea 3a BPEME Ha KOPUCTEHETO. BuaeTe 0COBEHO BHUMATENHM 3a a CNPEYUTE N3ropeHULIn
WK APYrv NMOBPean/oWTETYBaHbA.

23. OBOj anapaT ce 3arpeBa [J0fieKa ro KOPUCTUTE U 3aAPXKyBa TOM/IMHA OfipefleHO BPEME MO roTBeHseTO. CeKoralll KOPUCTETE 3aLUTUTHU KYjHCKM
paKaBWLVM AofeKa pakyBaTe CO »ellK1Te AEN0BU 1 OBO3MOXETe MeTasIHUTE ENOBW Aa Ce U3nafaT npef Aa r' YncTuTe. He cTaBajTe HALWITO Ha
FOPHWOT [ieN Ha anapaToT [ofAeKa paBoTu UK e 3arpeaH.

24. He rv nonpe4vyBajTe OTBOPWTE 3@ BO3AYyX Ha 3a[IHAOT 1 CTPAHWYHUTE AeNIOBW Ha anapaToT. [lo3Bo/eTe napeata fja U3nerysa crobofHo aofeka
roTBuTe.

25. YyBajTe ro anapatoT Hajmanky 30cM ofaaneydeH of SUL0BW U ApYri NpeaMeT AofeKka NCTUOT PaboTy.

26. OBOj anapaT He Tpeba [1a ce KOpUCTH 3a 3arpeBarbe Ha Boda. OBOj anapat He Tpeba [ja ce KOPUCTY 3a NPXKEHE Ha XpaHa.

27. Vlako Npov3BOAOT e TECTUPaH, HeroBaTta ynotpeda 1 nocieanLmTe ce BO LENOCT OrOBOPHOCT Ha KOPUCHUKOT.

1)AnapaTtoT ru coapyku cnefiHute genoeu: JEJIOBU

Cn 1 (nornegHete: C/IVIKK, Cn. 1)

1. Horapku
2. Kaben 3a HanojyBakse
3. Konuumksa 3a ocnobopayBarse

4. Payku Ha KOLWHUUMTE 3a
roTBerbe
5. KOoWHWUKM 3a roTeerse

7. CafioBM 3a NpXKere

Ha KOLLUHMLWTE 3a roTBeHe 6. EkpaH Ha gonup

Cn. 2 (nornegHete: C/IMKWA, Cn. 2)

1. OaMp3HyBatbe 5.Meco 9. 3ronemMyBatbe Ha 13. HamanyBatbe Ha 17. ]BOjHO roTBEHE

2. NMomdbpuT 6. Pnéa TemnepaTypaTa Ha roTBerse | Temnepatypara Ha roTBere 18. Konye 3a

3. 3a4nHeT KoMnmp 7. TopTa 10. JleBa KOLWHMLa 14. Ctapt/lMaysa BKJydyBaHe19.

4. Tnnewkn MeaanjoHu 8. exunapatauumja Ha xpaHa | 11. [ecHa KoLWHuLa 15. CUHXpOHU3MpaH Kpaj Ha HamanyBsarbe Ha BpeMeTo
12. 3ronemyBarbe Ha rotTeerbe Ha roTBerse
BPEMETO Ha roTBeHE 16. [MpoTpecyBatse

2) NPEA YNOTPEBA

CTaBeTe ro anapaTtoT Ha CTabuIHa, OrHOOTMNOPHa NOBPLUMHA, Ha BMCWMHA YA06Ha 3a ynoTpeba. AnapaToT Tpeba Aa ce MoCcTaBW Ha MeCTO Kage LUTO Ke
1Ma JOBOJIHO JO/HKMHA 3a KabenoT Aa ce MPUKIIy4M BO LUTEKEP U OTBOPUTE 3a BO3AYX Ke MOXAaT CIOBOAHO Aa Mo LMPKYIMpaaT BO3AYXOT KOH 1 04
anapart, Kako 1 Toj Aa 6ue nofaneky of 3ananvsu NnpeamMeTy.

1. OTCTpaHeTe rv cuTe MaTepujanu Of NakyBaHEeTO M O3HaKWTe Of anapaToT. VI3BaaeTe rv KOWHULMTE CO NOBJeKyBake Of paykaTa AoAeKa ro
npuTCcKaTe KONYeTo 3a 0CN060AYyBakse.

2. 3eMeTe ro ceKoj cajl 3a NPXKeHe 1 KpeHeTe ro o KolwHuuaTa (nornegHete: C/IMKN, Cn. 3)

3. Vi3amujTe rv v ABeTe KOLHULM 3a FOTBEHE CO XKellka BoAa CO AeTEPreHT 3a CaJoBM.

3ABEJELLKA: He ro noTonyBajTe anapaToT BO Bofa. M36puLleTe ja eguHmuaTta co BnaxkHa kpna. McylleTe rin cute aenosu.

4. BpaTeTe rvi cafjoBWTE 3a NPXXeHbe Ha3a BO KOLIHUMWTE CO pebpaTta CBPTEHW Harope.

5. HamecTeTe v KOLWHMLUMTE 3a NPXKeHbe Ha NPaBUAHOTO MECTO (N1eBO MM AeCHO) BO anapaToT. 3abenexeTe rv L 3a neso 1 ,R” 3a AeCHO Ha
FOPHWOT [ieNl Ha ceKoja of padukuTe. MNpea ynotpeda, NpoBepeTe Aany KOLIHWULUMUTE Ce MPaBUIHO HAMECTEHM 1 3aKyYeHN Ha MeCTO

3ABEJELLKA: 3a BpeMe Ha npeata yrnoTpeba, anapatoTt MOXe fa ucnywTa mvpraba. OBa e HopmasHo 1 HeMa fia Bfnjae Ha BKYCOT.

3) YNOTPEBA

MHCTpyKLMK 3a paboTa

1. [lokonky cafioBUTe 3a NpXKeHse ce NoTpebHK, NorneaHeTe ro AenoT ,Mpef ynotpeda“ 3a AeTaneH onuc.

2. MNpenopavyBame fa rv HanosHWTe CaloBKTE 3a NPXKeHe CO COCTOjKM A0 03HaKaTa 3a MaKCUMYM.

SABEJELLKA: [JokonKy KowHMLaTa 3a roTBeHse € NoJIHa CO NMOBEKe COCTOjKM Off O3HaKaTa, TMe MOXe [a AexnapvpaaT 6uaejkm xpaHaTa Ke ce



Hamasnu 3a ien off HejanHaTa opurvHanHa ronemmnHa. CTaBeTe efleH Coj COCTOjKM BO NpasHaTta KOLLHMLA 3a roTeerse. [1o4roTBeTe BTOP CNOj 3a
roTBEH-E CO TOa LUTO Ke ro CTaBWTe Ca0T 3a NpXeHe BO KOLHMLAaTa Bp3 COCTojkMTe. [logaaeTe BTOP CNoj COCTOjKM BP3 CaAoT.

3. CTaBeTe 1 KOLWHMLWTE 3a roTBeHse BO anapaTtoT. Cekorall NpoBepyBajTe Aanu ce Ha npaBuiHaTa no3unumja, Neso Unv AeCHO.

3ABEJIELLKA: BpemeTo Ha roTBere 3aBUCK O KONMYMHATa, FyCTMHaTa 1 TeXyHaTa Ha xpaHaTta. Ce npenopadyBa fia roTBUTE MOMasn KOMYMHa Ha
xpaHa. Cekorall NpoBepyBajTe ja XpaHaTa Ha MOMOBKHa Of BPEMETO 3a FOTBEHE, 3a [la Fo OApeaMTe KPajHOTO BPEME U TeMnepaTypa Ha roTBeHse.
4. BknyyeTe ro kabenoT Bo CTpyja. Ke cryluHeTe 3ByK U KOHTPOMHMOT NaHen Ke CBeTHe. Kom4eTo 3a BKiydyBatbe Ke CBETHE LIPBEHO.

5. Kora Ke ro npuT1CHWTE KOMYeTo, Ke CAyLHeTe 3BYK 1 KOMYeTOo Ke CBETHe 3ef1eH0. KOHTPONHWOT naHen Ke ceeTHe ,Left basket” 3a neBa KolwHwLa,
,Right basket” 3a gecHa kolwHuua nnmn ,Dual cook” 4OKONKY rOTBWTE CO ABeTE KOWHULNW. M1360p Ha MeHM

N360p Ha MeHun
dyHKUMja 3apapeHa 3apapeHo BpemMe Oncer Ha Temnepartypa °C Oncer Ha Bpeme
Temnepartypa °C EaHa KowHuua / [1Be KOWHULU MUH

OAMp3HyBaH-e 90 7/10 35-90 1-60
Momdput 200 20/28 80 - 200 1-60
3a4vHeT KoMnup 200 16 /21 80 - 200 1-60
Munewkn MefanjoHn 180 10/17 80 - 200 1-60
Meco 200 16/20 80 - 200 1-60
Pnba 160 15/21 80 - 200 1-60
TopTa 165 12/17 80 - 200 1-60
Hexvapviparbe xpaHa 60 10 h 40 -70 3-24h

3abeneluka: MNpenopadvyBame Aa ja NpoTpeceTe XxpaHaTa Ha 2/3 0f NpeocTaHaToToO BpeEMeE Ha roTBerbe, 3a cuTe PYHKUMK OCBeH ,[lexnapvparse
XpaHa"“.

loTBeHe co efHa KoLWHULA

1. 36epeTe neBa 1AM fecHa KoLHKULA Co NpUTUCKare Ha konyeTo ,Left basket sa nesata unu ,Right basket” 3a gecHaTta kowHMuaTa.

2. MpuTUCHeTE ro COOABETHOTO KOMYe 3a Aa ja n3bepeTe cakaHaTa dyHKLWja 3a roTBembE.

3. TemnepatypaTa 1 BpeMeTO Ha roTBerse Ke NMoYHaT Aa TpenkaaT (Hau3MEeHUYHOCT), MIPUTUCHETE M1 KoMYuHbaTa 3a 3rofieMyBatbe U HaMmanyBarbe
Ha TemnepaTypa, BO MHTepBann oj

5 °C. MpuUTUCHETE 'Vl KONYMHbaTa 3a 3rofleMyBarbe U HamanyBake Ha BpeMETO 3a roTBeHse, BO MHTepBanu o4 1 MuHyTa. *

3ABEJIELLUKW: MpuTncHeTe 1 apykeTe 3a NO6P30 M3bMparbe.

4. 3a dyHKUMjaTa fAexmapaTalmja Ha XxpaHa, MHTepBanoT e 1 vac.

5. [pUTHCHeTe ro KONYeTo 3a CTapT/nay3a 3a [a NOYHeTe CO MOTBEHETO CO M36paHaTa KoLWHULA.

SABENELUKW: MpuTrcHeTe ro KonyeTo cTapT/naysa 3a Aa ro naysmpate roTBerbeTo. [TOBTOPHO NPUTHCHETE KOra Ke cakaTte Aa ro NPoAc/KUTE
roTBeHse.

6. 3a MOMEHTaNHO fja ro nayavpaTte roTBeHETO, MPUTUCHETE Mo KONYEeTO 3a 0CNo6oAyBarbe Ha KOLWHWLATa 1 3BafeTe ja o anapaTtoT BO CEKOe
BpeMe (,Pot” Ke MoyHe fia Tpenka Ha ekpaHoT). Kora Ke ja BpaTuTe KOLWHKULaTa BO anapaToT, FOTBEeHEeTO Ke MPOAOIKM.

7. Kora Ke 3aBpLUM BPEMETO Ha roTBeH€, Ha EKpaHOT Ke ce npukaxe ,Cool Cool” npea aa ce cMmenun Bo ,End End” 1 Ke TUTHe 5 naTu LWITO 03HavyBa
[leKa KoWHMLMTEe Moxke a ce nssagfat. SABESIELLIKN: 3a aa ja nsbepeTte TemnepaTypa Unn BpEMETO AofeKa Tpae rOTBEHETO, n3bepeTe ja
KOLLHWMLaTa Co MPUTUCKarbe Ha COOABETHOTO KOMYETO, MO LITO Ke M1 MPUTUCHETE KONYMHbaTa 3a 3rofieMyBarbe/HamanyBarbe Ha TemnepaTtypata uim
BpeMeTO.

8. AKO ro NpoMeHUTe BPEMETO WAV TeMnepaTypaTa AoAeKa Tpae roTBEHETO, He € NMOTPe6HO MOBTOPHO NPUTHCKAHbe Ha KOMYETO 3a CTapT/nayaa,
MCTUOT Ke NPOLOSIXM aBTOMATCKM MO 2 Tpenkarba.

PasnuyHa dyHKUMja 3a ABETE KOLIHULMU

MpBa KowHuua:

1. 3a n3buparbe Ha NpBaTa KOoLWHWLA 3a roTBeHse, MPUTUCHETE Ha konyeTo ,Left basket “ 3a nesa nnum ,Right basket “ 3a gecHaTa KowHMLa. MeHKUTO
3a M360p Ke ce NojaBun Ha eKpaHoT.

2. MpuTUCHeTe ro COOABETHOTO KOMYe 3a 1360p Ha hyHKLMja Ha rOTBEHE.

3. Kora TemnepaTypaTa 1 BpeMeTO Ke MoYHaT [a TpenkaaT, NPUTUCHETE M1 KoNYuHaTa 3a 3ronemMyBarbe/HamasnyBarbe Ha TemnepaTypaTta

BO MHTepBanun o 5 °C. MNpuTncHeTe rv KonynHbaTa 3a 3rofileMyBarbe/HamanyBarbe Ha BPEMETO Ha roTBerse BO MHTepBanv of 1 MuHyTa *.
SABEJIELLUKW: MpuTrcHeTe 1 apyKeTe r1 Kon4YnksaTta 3a No6p30 n3bunparse.

*Bo dyHKUWjaTa 3a Aexunapviparse Ha XpaHa, MHTepBasnoT Ha BpemMe e 1 vac.

4. MpuTUCHeTe Ha KONYeTo 3a CTapT/nay3a 3a Aa 3anoyHeTe CO rOTBEHETO CO NpBaTa KoLWHMLA.

BTopa KowHuua:

5. 3a BTOpaTa KolUHMLa 3a FOTBeH-E, MPUTUCHETE ro KONYeTo Ha ApyraTa kowHuua (,Left basket “ 3a nesata unu ,Right basket “ 3a gecrHata). MeHuTo
3a 1360p Ha hyHKLWja 3a roTBeHbE Ke ce NojaBu Ha eKpaHoT.

6. [MpUTHCHETE Ha KONYEeTO 3a NocakyBaHaTa MyHKLMja 3a BTopaTa KOLLUHWMLA 33 roTBEHe

7. Kora TemnepatypaTa U BpeMeTO Ha FOTBeHE Ke Ce NojaBaT He KPaHOT, CO MPUTUCKarbe Ha KONYMHbaTa 3a 3rofieMyBarbe/HamanyBarbe Ha
TemMnepaTypaTa 3a roTBembe, Ke MOXeTe [a ja n3bepeTe NocakyBaHaTa Temnepatypa Bo uHTepsaan 5 °C. Co npuTckarse Ha KondnHaTa 3a
3rofieMyBarbe/HamasnyBarbe Ha BDEMETO 3a FOTBEHE, MOXETE Aa o U3bepeTe NocakyBaHOTO BpeEME BO MHTEPBanM of 1 MUHyTa.

3abeneluka: Co npuTUCKarbe U ApyXerbe Ha KonYnHbaTa MoyKeTe [ia ja 3abpsaTe nocTankata. Bo GyHkumjaTa 3a gexuapaTaumja, MHTepBanuTe ce Bo 1
yac.

8. MpuTucHeTe ro KONYeTo 3a CTapT/nay3a 3a Aa NoYHeTe CO roTBEeHETO CO BTOpaTa KOLWHMLA.

3ABEJIELLKA: MpuTHCHETE Ha KOM4YeTo CTapT/naysa 3a Aia ro naysupare roTBeHeTO Ha ABEeTe KOLHULUW. [ToToa MOBTOPHO MpUTUCHETE 3a fa
NPOACIHKN FOTBEHSETO.

9. 3a Aa r1 naysupaTte MOMEHTaIHO v iBeTe KOLHULW, aTeTe M paykuTe, NPUTUCHETE MM KONYMHaTa 3a 0CN060AYBarbe Ha KOLLHULMTE U U3BneveTe
(,Pot” ke noyHe na Tpenka Ha ekpaHoT).

10. Kora BpeMeTo Ha roTBerse Ke 3aBpLUM 1 3a ABETe KOLLIHWLN, Ha eKpaHOT Ke ce nojaBn“Cool Cool” npen Aa ce cMmerun Bo “End " 1 anapaToT Ke
TUTHe 5 NaTu LITO NOoKaxkyBa feka KOLUHWLaTa MOXe Aia Ce U3Baau.

AKO NpBO 3aBpLUM efjHaTa KOLLHWLATa, Ha eKpaHoT Ke ce nojaBn “Cool” n BpemMeTo Ha ApyraTa KoWHWLa Ke NPoAosKu fa oaépojysa (np.“Cool
03:007). OTkako Ke ce npukaxe “Cool” 3a KpajoT Ha rOTBEH-ETO, Ke ce nojasui 1 “End” Ha ekpaHoT v Ke TUTHe 5 naTw, Co NOBPEMEHO Tpernkakse ako
KOLLHMLaTa He ce M3BaawM oeKa BTopaTa KOLHMLa ce roTeu. Kora Ke 3aBplLUKM rOTBEHETO Ha BTOpaTa KOLHMUG, Ke ce nojasu “End Cool”, a “End
End” 1 noBTOpHO Ke TUTHe 5 NaTu 3a Aa Nokaxe [eka KOLIHMLKTe ce NoaroTBeHu 3a Baferbe. SABESIELLKA: 3a aa ja npoMeHuTe TeMnepaTypaTta



3a BPEME Ha roTBEHETO, KOPUCTETE ' KOM4YMHbaTa 3a 3rofieMyBarbe/HamanyBarbe Ha TemnepartypaTta. 3a la ro NPOMEeHNTE BPEMETO 3a BpeMe Ha
roTBeH-€E, KOPUCTETE M1 KOoMYMHbaTa 3a 3rofieMyBarbe/HamanyBarbe Ha BpemeTo. Kora Ke rv MpoMeHuTe BPEMETO v TeMnepaTypaTa 3a BpeMe Ha
rOTBEHETO, HE e MOTPEBHO NPUTUCKarbe Ha CTapT/nay3a, FOTBEHETO Ke NMPOAC/IKI aBTOMATCKM MO 2 TPenkare.

CHHXPOHM3MPaH Kpaj Ha roTBeHeTo

1. i3bepeTe neBa Mnn AecHa KOLHWLA CO NPUTUCKaHbe Ha COOABETHOTO Komnye. MeHWTO 3a n360p Ha dyHKLWja Ke ce NojaBu Ha eKpaHoT.

2. MpuTUCHeTe ro KONYeTo 3a Aa ja 3bepeTe cakaHaTa GyHKUMja Ha rOTBEHE.

Kora TemnepaTypaTa 1 BpeMETO Ke Ce NojaBaT Ha eEKpaHOT, CO MPUTUCKarEe Ha KOMYnHbaTa 3a 3rofieMyBarbe/HamMasnyBatbe Ha TeMnepaTypa Ke ja
n3bepeTe TeMMnepaTypaTa Ha roTBere Bo MHTepBann 5 °C. Co npuTHCcKakse Ha KonyurbaTta 3a 3rofieMyBakbe/HamaryBarbe Ha BpDEMETO, MOXeTe Aia
ro nsbepeTe BPEMETO Ha roTBeH-e BO MHTEpBau of 1 MuHyTa *.

SABENELUKW: TpuTUCHETE 1 APXKETE M1 KOMYKHsaTa 3a M36op Ha TeMnepaTypa v BpeMe 3a Nobp30 nsbvparsbe.

3. *Bo (hyHKUMjaTa 3a Aexnapviparbe Ha XxpaHaTa, MHTepBasnoT e 1 vac.

4. MNoBTOpeTE ' YeKopWTe 3a ApyraTta KOLIHWLa 3a roTBeHse.

BAXHA 3ABEJELLKA: MpuTucHeTe Ha kondeTo ,Sync finish” (koe Tpenka) 3a fa GyuaeTe CUrypHM feka [1BETE KOLHMLM Ke 3aBpLUaT CO roTBerse BO
MCTO Bpeme. AKO rOTBEHETO BEKe e 3aroyYHaTo (Co mpuUTUCKarbe Ha KonyeTo cTapT/nayaa) “Sync finish” dyHkumjaTa He e MoXHa.

5. [puTrCHeTe cTapT/naysa 3a fja MOYHeTe CO roTBEHE.

3ABEJIELLKA: MpuTHcHETe Ha KON4YeTO CTapT/naysa 3a Aa ro naysvpaTe roTBEHETO Ha ABETe KOLIHMUW. [10TOa MOBTOPHO MPUTUCHETE 3a fa
NPOLOSIKN FOTBEHSETO.

6. 3a MOMEHTANHO fja ro nayavipaTte roTBeHETO, MPUTUCHETE ro KOMYeTOo 3a 0CNoboAyBarbe Ha KOLWHWLATa 1 M3BafeTe ja of anapaToT BO CEKOe
BpeMme (,Pot” Ke moyHe fa Tpenka Ha ekpaHoT). Kora Ke ja BpaTuTe KOoLIHULaTa BO anapaToT, FOTBEHETO Ke MPOOIKM.

7. “"Hold” ke ce nojaBu Ha eKpaHOT Ha CTpaHaTa Ha KoLUHMLAaTa (N1eBa UM lecHa) YvjalliTo paboTa e naysvpaHa co Liesl anapaToT fAa ro CUHXPOHM3Mpa
KpajoT Ha rOTBeH-ETO Ha [ABeTe KOoWHULK. 8. Kora Ke 3aBpLUM BPEMETO Ha roTBeHbe, Ha EKPaHOT Ke ce npukaxke ,Cool Cool” npef fa ce cMmeHn Bo ,End
End” v Ke TWTHe 5 naTv WTO 03Ha4yBa [eka KoLWHMUMTe Moxe aa ce n3sadaTt. NOTE: Kora Ke rv npoMeHvTe BpeMeTo 1 TeMrnepaTtypaTa 3a BpeMe Ha
rOTBEHETO, HE € MOTPEBHO NPUTHCKarbEe Ha CTapT/nay3a, FOTBEHETO Ke MPOAO/HKM aBTOMATCKMU.

ABOJHO NOTBEHE

1. MpuTrcHeTe Ha kon4veTo ,Dual cook” ako cakaTe nsdpaHuTe GyHKLMN Aa BaXKaT U Ha ABETE KOLIHWLM.

3ABEJELUKA: Ako ce nputucHaT konunkeata “Left basket” nnum “Right basket” Toa Ke ja oTkaxke dyHKUMjaTa 3a ABOJHO rOTBEHsE U Ke MPOA0IKM
Kako nocebHa paboTa 3a cekoja KOoLHMLA.

2. 3a nofeTanHun nHGopmaumn norneaHeTe rn nofecyBarbaTa 3a roTBeHe CO eAHa KOLLHMUA BO ToYKa 2.

NMPOTPECYBAHE

1. 3a cuTe GyHKUMK Ha roTBeHse (OCBEH: [lexnaprparse) 4 TUTKarba Ke ce CRyLHaT Ha 2/3 off BpDEMETO 3a roTBeH-E, 3a [1a Be NOTCETH [leka Tpeba fa
ja npoTpeceTe xpaHaTa BO KOLHMLATA.

2. Bo TOj MOMEHT, n3BafeTe ja KOLWHMLATa 1 MPOTPECeTe ja XpaHaTa.

3ABEJIELLKA: MoTceTyBar-eTO 3a MPOTPECyBarbe HeEMa [la Ce akTUBMPAa ako BPEMETO Ha FOTBEHsE € MOA 3 MUHYTU.

3. MpwuTucHeTe Ha konyeTo ,Shake” 3a fa ja ncknydmTe oBaa QyHKUMja.

4) YNACTEHE N OIPXXKYBAHE

Cekoralll UCKy4yBajTe ro anapaTtoT v BafIETE 0o KaBeoT off LUTEKEPOT W OCTABETE ro anapaToT Aa Ce U3Naun Npef YnMCTerse.

AnapaToT 6apa Masky oAp)yBarbe. He copyKm AeN0oBM KO ce cepBucHpaart. He ce obuayBajTe camuTe fja ro nonpasate anapaToT. KoHTakTupajTe
rpuKa Ha KOPUCHULIM IOKOSIKY Ce COOYUTE CO HEOBUYHM NMPOBIEMMU.

1. Mi3BafieTe rvi KOLWHULIMTE 3a rOTBEH-E Of] anapaToT.

2. MNpenopadyBamMe KOLIHULITE 3a TOTBEHE W CaZI0BUTE 3a MPXKEH-E [1a CE MUjaT BO XKelllKa BOAa CO [IETEPTEHT 3a cafloBW. He KopucTeTe MeTanHm
KYJHCKM anaTku Uiv abpasnBHM CPeICcTBa KO MOXKaT [1a ja OLUTETAT HenennvBaTa obsora.

3. M36puLueTe ro anapaToT CO MeKa, BNakHa Kpra 3a YNCTEHE.

4. VcywieTe rm TeMeSIHO CUTe IEN0BU Npef HapeaHa ynoTpe6a Ui cKnaavparse.

5) PELLABAHE MPOBJIEMU
[lokonKy anapaTtoT He paBoTh Kako LITO Tpeba, BE MOSIMME KOHTaKTMPajTe CEpBUCED.

MNpo6nem

Mo>kHa npuyuHa

Mo)KHO pelueHne

AnapaToT He pa6oTu.

AnapaTtoT He e BK/IyYeH.

BknyueTe ro kKabenoT BO 3a3eMjeH LTekep.

KolwHWuaTa He e NpaBUIHO HamecTeHa 1 “pot” e
NpVKaXkaHo Ha eKPaHOT.

CraBeTe ja KOLWIHMUaTa npasuniHO BO anapaTtorT.

CocTojkuTe KoM ce
roTear BO anapaToT
He ce roToBum.

Coap>kuHaTa Ha COCTOjKM BO KOLLHMLATa
nperonemMa.

CTaBajTe Mana KomymnHa Ha COCTOjKM BO anaparoT.
MomanuTe KONMYMHKU Ha XxpaHa Nofo6po 1 NopaMHOMEPHO
Ke ce 3rotsar.

M3bpaHaTa TeMnepaTypa e H1CKa.

36epeTe ja npaBwHaTa/noroneMata TeMnepatypa criopes
ynaTcTBOTO.

BpeMeTo Ha NnoAroTtoBKa e KpaTko.

V136epeTe ro NpaBUIHOTO/MOroNeMoTO BpeMe Ha
NOAroTOBKa.

CocTojkuTe He
ce paMHOMEepHO
3roTBeHu.

COCTOjKNTE He Ce MPOTPECEHN 3a BPEME Ha
roTBeHETO.

CoCTOjKUTe KOW CTOojaT efiHa BP3 Apyra (Ha np. nomMdpuT)
Tpeba fla ce NpoTpecaT Kora Ke noMuHe 2/3 ofy BpemMeTo 3a
roTBeHe.

MoproTeeHUTe rpuLKN
He ce KpuKaBu

Kora Ke usnesar og,
anapaTor.

MoAroTByBaTe XpaHa Koja Tpeba Aa ce NMofAroTeu Bo
KnacuyHa pputesa.

KopucTeTte coofBETHM COCTOjKl/I Ny necHo npeMaqKajTe N
CO MacCno 3a NoKpuKasW pesyntaTn.

MomdpuToT He
€ paMHOMepHO
ucneyveH.

KOpI/ICTMTe norpetwieH sz KOMnnpu.

KOpV]CTeTe CBEXUN KOMMUpK.

VceueHunte KOMMWPK He Ce NSMUNEHN npea
roTBEHETO.

13MwjTe M KOMNMpPUTE 3a NPaBUIHO Aa ro OTCTpaHuTe
CKpOBOT O/ MOBpLUMHATA.




MKD: lapaHuuja

[aBaTenoT Ha rapaHuwmjaTa n oBnacTeH cepBucep e ALl BUTA a.0.0., ToBapHuLika 76, 3210 CnoseHcke KombuLe,
CnoBeHwja, 1 ja Npe3ema 0AroBOPHOCTA fieka MPOn3BOA0T Ke paboTu 6ecnpekopHO 3a BpeMe Ha NepmnoaoT Ha
rapaHumja. Bo TeKOT Ha NepMoOAOT Ha rapaHLmja KOjLUTO 3aN0OYHyBa CO JoCTaBaTa Ha NPOM3BOAOT, KE ' NMornpaBnme
CWTe HECOBPLLEHOCTM 1 AedeKTN Ha MPOM3BOAOT LUTO 61 Ce NojaBue Kako pe3yaTaT Ha HOPMaaHOTO KOPUCTEHE

Ha NpPoV3BOAOT. [apaHLUWjaTa e MoHMLITEHa KOra MPOM3BOAO0T 611 MaHUMYAMPaH Of fI1LE KOe He e OBNacTeHO 0f
“30aBavoT Ha rapaHTHaTa KapTudKa 1an Kora HeopUrMHanHuTe AeNoBK Bue KOPUCTEHN 3a nonpaBka. JJoKosKy
MpOn3BOAOT He ce nonpaBK 3a 45 AeHa o] J0OMBaHeTO Ha GapakbeTo 3a YCyra, JaBaTenoT Ha rapaHumMjaTa Ke ro
3aMEHM CO HOB, MAEHTUYEH 1 6ecnpeKkopeH NPomn3Bo 6ecnnaTHO. [apaHTHUOT Nepuoj Ke uae NPoAoSIKeH 3a 6pojoT
Ha AeHOBW AofeKa Tpaena nonpaekara.

lapaHuvjaTa He ondaka:

1. MexaHW4KM olwTeTyBakrba 1 AedeKT Nopaan HeMpPaBUIHO KOPUCTEHsE U/ OAPXKYBaHe Ha NMPOM3BOAOT.
2. WTeTa NpeamsBMKaHa of BuLla cuna.

3. MOTPOLLEH MaTepwujan.

[apaHuumjaTa e BaXxeuka 3a 3eMjaTta BO KOjaLLTO € U3BPLUEHO KyMNyBar-ETO U CE CNPOoBeyBa Ha MECTOTO Kaje LWTo

€ N3BPLLUEHO KYNMyBar-E€TO MW Of OB1ACTEH NpenpoAaBay 3a OBOj Nasap, LWTO € HaBeAleHO BO AeKfapauujaTa Ha
NPOW3BOAOT Ha NaKyBaH-eTO. [apaHumjaTa He M1 UCKIyYyBa NpaBaTa Ha NOTPOLYBAY0T KoM NpouanerysaaTt of
OArOBOPHOCTa Ha MPofaBaYvoT 3a AedeKTn Ha MCropaYaHMoT Npon3BoA. MepnoaoT Ha rapaHumja Tpae 24 meceuy. 3a
nonpaBka Ha NPOM3BOAOT € OArOBOPEH YBO3HMKOT 3a NMOEAVNHEYHM Nas3apu.

[MponsBoa:

[aTyMm Ha rncrnopaka Ha NpoM3BOAOT:

OTMAIAHE CO YXUBOTHA CPEAVHA



Lugege juhend tahelepanelikult Iabi ja hoidke edaspidi lugemiseks alles.

HOIATUSED

1. Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kdepidemeid vai nuppe. Kasutage pajakindaid.

2. Elektriloogi eest kaitsmiseks arge kastke toitekaablit, pistikuid ega seadet vette voi muusse vedelikku.

3. Seda seadet saavad kasutada lapsed alates 8. eluaastast, samuti isikud, kellel on vahenenud fiilsilised, sensoorsed voi vaimsed véimed voi
puuduvad kogemused ja teadmised, kui neile on antud jarelevalve véi juhised seadme kasutamise kohta ja md&istavad sellega kaasnevaid ohte. Lapsed
ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi puhastada ega hooldada seadet, kui nad ei ole vanemad kui 8 aastat ja nad ei ole jarelevalve all.

4. Hoidke seade ja selle juhe alla 8 -aastastele lastele kattesaamatus kohas.

5. Lapsi tuleb jalgida, et nad seadmega ei mangiks.

6. See seade ei tohi kunagi tootada tihjalt, sest selline toiming voib pdhjustada seadme rikke ja/vdi kasutaja vigastusi.

7. Uhendage toiteallikas, mis vastab ainult seadme/laadija nimivééartusele. Vaarkasutuse korral voib tekkida toiteallikas voi seadme rike.

8. See seade on varustatud maandatud pistikuga. Veenduge, et teie maja seinakontakt on hasti maandatud.

9. Véltige pikendusjuhtmete voi mitme pistikupesa kasutamist, kuna need vdivad lle kuumeneda ja pohjustada tuleohu. Mitte mingil juhul ei tohi sama
vooluvorku Uihendada teisi suure vooluga seadmeid.

10. See seade on ette ndhtud ainult koduseks ja kuivaks kasutamiseks.

11. Enne kasutamist asetage toode kdvale, tasasele, stabiilsele, kuivale ja kuumakindlale pinnale.

12. Kasutamise alguses vaib tekkida kerge I6hn, kuni seade saavutab oma termilise stabiilsuse.

13. Kui seade ei toGta nii nagu peaks, on saanud terava 166gi, on maha kukkunud, kahjustatud, ue jaetud voi vette kukkunud, arge seda kasutage.
14. Seda seadet ei tohi kunagi sisse lulitada ega vooluvérku tihendada, kui seda ei kasutata, tarvikuid vahetades vdi puhastamise ajal.

15. Arge proovige mingeid muudatusi ega parandusi ise teha ning veenduge, et remonti teeks ainult vastava kvalifikatsiooniga tehnik.

16. Kui toitekaabel on kahjustatud, tuleb see ohu valtimiseks volitatud voi kvalifikatsiooniga isiku poolt viivitamatult valja vahetada.

17. Enne esmakordset kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt.

18. Palun vaadake puhastamise, tooaegade ja lisaseadmete Uksikasju allpool olevatest 16ikudest.

19. Lisaseadmete voi tarvikute kasutamine, mida toote turustaja ei soovita ega mud, v&ib p&hjustada isiku- véi varalisi ohte v&i vigastusi.

20. Arge laske toitekaablil rippuda (le laua v&i leti serva ega puudutada kuumi pindu.

21. Arge asetage seadet kuuma gaasi- voi elektripdleti peale ega selle léhedusse ega kuumutatud ahju. Kuuma 6li v&i muid kuumasid vedelikke
sisaldavate toitude liigutamisel tuleb olla aarmiselt ettevaatlik.

22. Seade tekitab kuumust ja voib kasutamise ajal auru eraldada. Tuleb rakendada nduetekohaseid ettevaatusabindusid, et valtida p&letuste voi
muude inimeste vigastuste voi vara kahjustamise ohtu.

23. See seade on toGtamise ajal kuum ja hoiab parast valjalilitamist monda aega kuumust. Kuumade materjalide kasitsemisel kasutage alati
pajakindaid ja laske metallosadel enne puhastamist jahtuda. Arge asetage seadme peale midagi, kui see to6tab v&i on kuum.

24. Arge takistage seadme tagakiiljel ja kiilgedel asuvaid 6hu véljalaskeavasid ega sisselaskeavasid esemetega.

25. Hoidke seadet tootamise ajal seintest voi muudest esemetest vahemalt 30 cm kaugusel.

26. Seda seadet ei tohi kasutada vee keetmiseks. Seda seadet ei tohi kunagi kasutada toidu praadimiseks.

27. Kuigi toodet on kontrollitud, on selle kasutamine ja tagajarjed rangelt kasutaja vastutusel.

1) 0SAD
Seade sisaldab jargmisi osi jargmiste funktsioonide jaoks:

Joonis 1 (vt: JOONISED, Joonis 1)

2. Friikartulite reziim
3. Kartulisektorite reziim
4. Kananagitsate reziim

6. Kala reziim
7. Koogi reziim
8. Kuivatus reziim

10. Vasak korv
11. Parem korv
12. Aja pikenemine

14. Start/paus
15. Stinkroonimise 16pp
16. Sega

1. Jalad 4. Kipsetuskorvide kaep- 7. Kipsetusalused

2. Toitekaabel idemed

3. Kiipsetuskorvide vabastus- 5. Klipsetuskorvid

nupud 6. Ekraan

Joonis 2 (vt: JOONISED, Joonis 2)

1. Sulatusreziim 5. Liha reziim 9. Temperatuuri tdstmine 13. Temperatuuri langetamine | 17. Kahes korvis korraga

kiipsetamine
18. Toitenupp
19. Aja véhenemine

2) ENNE KASUTAMIST

Asetage seade stabiilsele, kuumakindlale pinnale, mugavaks kasutamiseks. Seade tuleb paigutada nii, et toitekaabel oleks toiteallikaga thendamiseks
piisava pikkusega ja seadme sees olev ohk tuleks ringluses hoida ning seade ei tohiks olla tuleohtlike esemete laheduses.

1. Eemaldage seadmelt kogu pakkematerjal ja sildid. T6mmake iga kipsetuskorv valja, haarates kaepidemest ja vabastusnuppu vajutades.

2. Haarake kiipsetusalused ja tdstke need korvidest vélja (vt: JOONISED, joonis 3).

3. Pese nii kiipsetuskorvid kui ka kipsetusalused kuumas seebivees.

MARKUS. Arge kastke seadme korpust vette. Piihkige seadme korpust niiske lapiga. Kuivatage kdik osad p&hjalikult.

4. Asetage kupsetusalused kiipsetuskorvi sisse, ribid tlespoole.

5. Asetage kiipsetuskorvid pdhiseadme Gigele (vasakule voi paremale) pesale. Pange téhele, et iga kdepideme peal on margistus “” ja “R". Enne
kasutamist veenduge, et iga kiipsetuskorv on taielikult sisestatud ja lukustatud.

MARKUS. Esmakordsel kasutamisel v3ib seade eraldada kerget I6hna. See on normaalne ega majuta maitset.

1) KASUTAMINE

Kasutusjuhend

1. Kui vajate kiipsetusaluseid, vaadake Uksikasjalikku kirjeldust jaotisest ,Enne kasutamist”.

2. Soovitame kipsetuskorvi taita koostisosadega margitud maksimaalse tasemeni.

MARKUS. Kui kiipsetuskorv on tdidetud koostisosadega, mis liletavad margitud maksimummaéara, vib see toit kuivada ja kdrbeda. Asetage
Uksainus kiht koostisosi tihja kiipsetuskorvi. Looge teine kiht, asetades kipsetusalused kipsetuskorvis olevate koostisosade kohale. Seejarel lisage
kipsetusaluse peale veel toitu.

3. Sisestage kokkupandud kipsetuskorv(id) seadmesse. Veenduge alati, et kiipsetuskorv(id) on diges vasakus v6i paremas pooles ja téielikult suletud.
MARKUS. Toidu kogus, tihedus ja kaal muudavad tingimata kogu kiipsetusaega. Soovitatav on vaiksemad portsjonid, mida tuleks kiipsetada vahem
aega ja toidu kvaliteet on parem. Kontrollige toitu alati kiipsetamise poole pealt, et maarata 16plik kipsetusaeg ja temperatuur.

4. Uhendage toitekaabel toiteallikaga. K&lab helisignaal, juhtpaneel siittib. Toitenupp stittib punaselt.

5. Kui toitenuppu vajutatakse, kolab helisignaal ja ,toitenupp” muutub roheliseks, juhtpaneel siittib ,Vasak korv’, ,Parem korv” ja ,Kahekordne
kipsetus”.



Kivalasztas meniibél
Uzemmoéd Alapértelmezett Alapértelmezett IDO HOMERSEKLET IDG tartomany perc
HOMERSEKLET °C Egy siitokosar / két siitékosar perc | tartomany °C

Leolvasztas 90 7/10 35-90 1-60
Hasabburgonya 200 20/28 80 - 200 1-60
Sult krumpli 200 16 /21 80 - 200 1-60
Csirkefalatok 180 10/17 80 - 200 1-60
Hus 200 16/20 80 - 200 1-60

Hal 160 15/21 80 - 200 1-60
Sutemény 165 12/17 80 - 200 1-60
Aszalas 60 10 dra 40 - 70 3-24 ¢dra

MARKUS. Soovitatav toidu segamine 2/3 maddunud ajast kaikides reziimides, valja arvatud ,Kuivatamine”.

Uhe korviga kiipsetamine

1. Valige vasak voi parem kiipsetuskorv, vajutades nuppe ,Vasak korv” véi ,Parem korv”. Valikureziimid kuvatakse juhtpaneelil.

2. Tooreziimi valimiseks vajutage soovitud reziimi nuppu.

3. Temperatuur ja aeg hakkavad vilkuma (vaheldumisi), vajutage nuppu , Temperatuuri tdstmine” voi , Temperatuuri alandamine”, et seadistada
temperatuuri 5 °C kaupa.

4. Vajutage nuppe ,Aja pikendamine” voi ,Aja vahendamine”, et maarata aeg 1 -minutiliste sammudega*.

MARKUSED: Kiiremaks seadistamiseks vajutage ja hoidke all temperatuuri ja aja suurendamise/vihendamise nuppe.

5. Kuivatamise seadistuses seatakse aeg 1 -tunniste sammudega.

6. Valitud korvi reziimi kaivitamiseks vajutage nuppu ,Start/paus”.

MARKUSED: Reziimi peatamiseks vajutage nuppu start/paus. Seejérel vajutage reziimi jatkamiseks uuesti nuppu ,Start/paus’.

7. Tooreziimi viivitamatuks peatamiseks vajutage kiipsetuskorvi vabastusnuppu ja tommake aktiivne kiipsetuskorv seadmest igal ajal vélja (ekraanil
hakkab vilkuma “Pot”). Kui praadimiskorv on uuesti sisestatud, jatkub reziim.

8. Kui jarelejaanud aeg jouab 00.00-ni, kuvatakse ekraanil ,Cool Cool” enne kui ltlitub ,End End" peale ja piiksub 5 korda, naidates, et kiipsetuskorvid
on valjatdmbamiseks valmis. MARKUSED: Temperatuuri voi aja maaramiseks tédtamise ajal valige kiipsetuskory, vajutades nuppu ,Vasak korv* vai
,Parem korv", enne kui kasutate nuppe , Temperatuuri tdstmine/ vahendamine” ja ,Aja suurendamise/vahendamise” nuppe.

9. Kui protsessi ajal kellaaega voi temperatuuri muudetakse, pole vaja nuppu ,Start/paus” vajutada, reziim jatkub automaatselt parast 2 vilkumist.
Kahe korviga kiipsetamine

Esimene korv:

1. Esimese kipsetuskorvi valimiseks vajutage nuppe ,Vasak korv” voi ,Parem korv”. Ekraanile ilmuvad valikureziimid.

2. Tooreziimi valimiseks vajutage soovitud reziimi nuppu.

3. Kui temperatuur ja aeg hakkavad vilkuma, vajutage nuppu , Temperatuuri tdstmine” véi , Temperatuuri alandamine”, et seadistada temperatuur 5 °C
kaupa. Vajutage nuppe ,Aja pikendamine” voi ,Aja vahendamine”, et maarata aeg 1 -minutiliste sammudega*.

MARKUSED: Kiireks edasilikumiseks vajutage ja hoidke all temperatuuri ja aja nuppe. *Toidukuivatus seadistuses seatakse aeg 1 -tunniste
sammudega.

4. Valitud esimese korvi reziimi kaivitamiseks vajutage nuppu ,Start/paus”.

Teine korv:

1. Teise kupsetuskorvi puhul vajutage teise korvi nuppu (nupud ,Vasak korv” vdi ,Parem korv”). Reziimide valik kuvatakse juhtpaneelil.

2. Vajutage teise kiipsetuskorvi jaoks soovitud reziimi nuppu.

3. Kui temperatuur ja kellaaeg on juhtpaneelil ndidatud, vajutage nuppu , Temperatuuri tdstmine” voi ,Temperatuuri alandamine”, et seadistada
temperatuur 5 °C kaupa. Vajutage nuppe ,Aja pikendamine” voi ,Aja vahendamine”, et maarata aeg 1 -minutiliste sammudega.

MARKUS. Kiireks edasilikumiseks vajutage ja hoidke all temperatuuri ja aja nuppe. Toidukuivatus seadistuses seatakse aeg 1 -tunniste sammudega.
4. Valitud teise korvi reziimi kaivitamiseks vajutage nuppu ,Start/paus”.

MARKUSED: M&lema reziimi peatamiseks vajutage nuppu Start/paus. Seejérel vajutage mélema reziimi jatkamiseks uuesti nuppu ,Start/paus”.

5. Mdélema todreziimi viivitamatuks peatamiseks vajutage ihe kiipsetuskorvi vabastusnuppu ja tommake see korv seadmest igal ajal valja (ekraanil
hakkab vilkuma ,Pot”). Kui klipsetuskorv on uuesti sisestatud, jatkuvad reziimid.

6. Kui jarelejaanud aeg jduab 00.00-ni, kuvatakse ekraanil ,Cool Cool” enne kui ltlitub ,End End" peale ja piiksub 5 korda, naidates, et kiipsetuskorvid on
valjatémbamiseks valmis.

7. Kui Uks reziimidest I6peb esimesena, kuvatakse ekraanil ,Cool” ja teise reziimi taimer loendab (nt ,Cool 03:007). Parast I6petatud reziimi ,Cool”
kuvamist kuvatakse ekraanil ,End” ja piiksub 5 korda ning aeg -ajalt vilgub, kui korvi ei tommata valja, kui teine reziim veel toctab. Kui teine reziim on
|6ppenud, kuvatakse ekraanile ,End Cool”, seejarel ,End End” ja piiksub uuesti 5 korda, nédidates, et kiipsetuskorvid on valjatdmbamiseks valmis.
MARKUS. Ohutemperatuuri v&i tédaja madramiseks kasutage nuppe , Temperatuuri tdstmine/ vahendamine” ja ,Aja suurendamine/ véhendamine”. Kui
protsessi ajal kellaaega voi temperatuuri muudetakse, pole vaja nuppu ,Start/paus” vajutada, reziim jatkub automaatselt parast 2 vilkumist.

SUNKROONIMISE LOPP

1. Valige vasak voi parem kipsetuskorv, vajutades nuppe ,Vasak korv” véi ,Parem korv”. Valikureziimid kuvatakse juhtpaneelil.

2. Tooreziimi valimiseks vajutage soovitud reziimi nuppu.

3. Kui temperatuur ja kellaaeg on juhtpaneelil ndidatud, vajutage temperatuuri tostmise/vahendamise nuppe, et seadistada temperatuur 5 °C kaupa.
Vajutage ,aja suurendamise/ vahendamise” nuppe, et méérata aeg 1 -minutiliste sammudega*. MARKUSED: Kiireks edasiliikumiseks vajutage ja
hoidke all temperatuuri ja aja nuppe. *Toidukuivatus seadistuses seatakse aeg 1 -tunniste sammudega.

4. Korrake ulaltoodud samme teise kiipsetuskorvi jaoks.

TAHTIS MARKUS: Vajutage nuppu ,Stinkroonimise Idpetamine” (vilkuv), et mdlemad korvid I6ppeksid korraga. Kui reziimid on juba kéivitatud
(vajutades nuppu ,start/pause"), pole ,Stinkroonimise I8petamine” valik enam vimalik.

5. Reziimide kaivitamiseks vajutage nuppu ,Start/paus”.

MARKUSED: M&lema reziimi peatamiseks vajutage nuppu Start/paus. Seejérel vajutage mélema reziimi jatkamiseks uuesti nuppu ,Start/paus”.

6. Mdlema todreziimi viivitamatuks peatamiseks vajutage ihe kiipsetuskorvi vabastusnuppu ja tommake see korv seadmest igal ajal valja (ekraanil
hakkab vilkuma “Pot”). Kui klipsetuskorv on uuesti sisestatud, jatkuvad reziimid.

7. Korvi poole ekraanile (vasakule voi paremale) ilmub “Hold”, kui toimingut hoitakse, kuna seade stinkroonib kiipsetusaja I&ppu.

8. Kui jarelejaanud aeg jouab 00.00-ni, kuvatakse ekraanil ,Cool Cool” enne kui ltlitub ,End End" peale ja piiksub 5 korda, naidates, et kiipsetuskorvid
on valjatdmbamiseks valmis. MARKUS. Kui protsessi ajal muudetakse aega vi temperatuuri, vajutades lihtsalt nuppe , Temperatuuri suurendamine/



vahendamine” voi ,Aja suurendamine/vahendamine”, pole nuppu ,Start/paus” uuesti vaja vajutada, reziim jatkub automaatselt.
KAHES KORVIS KORRAGA KUPSETAMINE

1. Kui soovite, et koik seadistused kehtiksid mdlemale kiipsetuskorvile, vajutage nuppu ,Kahes korvis korraga kiipsetamine”. Valikureziimid kuvatakse

juhtpaneelil.

MARKUS. Kui vajutate nuppe ,Vasak korv” vai ,Paremkorv’, katkestab see reziimi ,Kahes korvis korraga kiipsetamine” ja jatkab eraldi korvi toiminguna.

2. Taiendavate séatete saamiseks vaadake tksiku korvi toimimise punkti 2. punktist alates.

SEGAMINE

1. Kdigi reziimide puhul (valja arvatud: kuivatamine) 2/3 kiipsetamisajast kostub 4 tooni, mis tuletab meelde, et kiipsetuskorvis olevat toitu voiks

segada.

2. Sel ajal ttmmake kipsetuskorv(id) vélja ja segage toitu.
MARKUSED: Segamisreziim ei to6ta, kui kiipsetusaeg on alla 3 minuti.
3. Selle funktsiooni valjalilitamiseks vajutage nuppu ,Sega/Shake”.

4) PUHASTAMINE JA HOOLDUS
Lilitage seade alati vélja, eemaldage see vooluvérgust ja laske sellel enne puhastamist jahtuda.

Seade vajab vihe hooldust. See ei sisalda kasutaja poolt hooldatavaid osi. Arge proovige seadet ise parandada. Ebatavaliste probleemide korral votke

thendust klienditeenindusega.
1. Eemaldage seadmelt kiipsetuskorvid.

2. Soovitame kiipsetuskorve ja kiipsetusplaate pesta kuumas seebivees. Arge kasutage metallist puhastusharju ega abrasiivseid puhastusvahendeid,

kuna need vdivad mittenakkuvat katet kahjustada.
3. Pihkige puhtaks seadme korpus pehme, mitteabrasiivse niiske lapiga.
4. Enne edasist kasutamist vdi ladustamist kuivatage kdik osad pohjalikult.

5) VEAOTSING

Kui seade ei toota ootusparaselt, vtke Gihendust ldhima edasimudjaga.

Probleem

Voimalik pohjus

Voimalik lahendus

Seade ei toota.

Seade pole tihendatud.

Uhendage toitekaabel maandatud toiteallikaga.

Kipsetuskorv ei ole digesti paigaldatud ja ekraanile
ilmub ,pot”.

Likake kipsetuskorv korralikult seadmesse.

Seadmega kiipsetatud
koostisosad ei ole
valmis.

Koostisosade kogus kipsetuskorvis on liiga suur.

Pange kipsetuskorvi vaiksemad koostisosad. Vaiksemad
tukid kiipsevad uhtlasemalt.

Seadistatud temperatuur on liiga madal.

Seadke temperatuur vajalikule/kérgemale temperatuurisea-
detele.

Ettevalmistusaeg on liiga lthike.

Seadke taimer vajalikule/pikemale ettevalmistusajale.

Koostisained
kiipsevad seadmes
ebaiihtlaselt.

Valmistamise ajal koostisosi ei segatud.

Koostisosad, mis asuvad Uksteise peal(nt friikartulid), tuleb
valmistamisaja jooksul vahepeal segada.

Kiipsetatud suupisted
ei ole seadmest vilja
tulles krobedad.

lImselt tuleb neid toiduaineid valmistada traditsiooni-
lises fritldris.

Krobedama tulemuse saamiseks kasutage sobivaid suupis-
teid voi pintseldage kergelt oli sellele toidule.

Friikartulid on
kiipsenud ebaiihtla-
selt.

Kasutatud vale kartuli tiupi.

Kasutage varskeid kartuleid ja veenduge, et need pusiksid
kiipsetamise ajal kovad.

Enne praadimist pole kartulipulki loputatud.

Loputage kartulipulgad korralikult, et eemaldada tarklis
friikartulite pinnalt.




EE: Garantii

Garantii pakkuja ja volitatud teenusepakkuja on AD Vita d.o.0., Tovarniska 7b, 3210 Slovenske Konjice, Sloveenia,
vOtab endale vastutuse selle eest, et toode to6tab garantiiaja jooksul laitmatult. Garantiiajal,

mis algab toote kohaletoimetamisest, parandame kdik tootel esinevad puudused ja defektid

toote tavaparase kasutamise tulemusena. Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet rikub garantiikaardi valjastaja poolt
mittevolitatud isik vdi kui remondiks kasutati mitteoriginaalseid osi.

Kui toodet ei parandata 45 paeva jooksul parast hooldustaotluse saamist, asendab garantiipakkuja selle

uue, identse ja veatu tootega tasuta. Garantiiaeg pikeneb remonditéopaevade arvu vorra.

Garantii ei h6lma:

1. mehaanilised kahjustused ja defektid, mis on tingitud toote ebadigest kasutamisest ja/voi hooldusest.

2. vadramatu jou tottu tekkinud kahju.

3. tarbekaubad.

Garantii kehtib riigis, kus ost tehti ja see jdustub ostu sooritamise kohas

valmistatud vdi selle turu jaoks volitatud edasimUujalt, mis on margitud pakendil olevas tootedeklaratsioonis. Garantii ei
vélista tarbija digusi, mis tulenevad muUja vastutusest tarnitud kaubal esinevate puuduste eest.

Garantiiaeg kestab 24 kuud. Toote parandamise eest vastutab Uksikute turgude maaletooja.

Toode:

Kauba kohaletoimetamise kuupaev:

KESKKONNASOBRALIK
UTILISEERIMINE
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YOUR FRIEND IN THE KITCHEN

AWARNING

@ Hot surface

Contact may

cause burn

W\ | Do not touch




